KA3AK

TA3ANAY

1.

CyTTi KenipTKEHHEH KeWiH by TyTiriHe cyT
»KabbICbiN Kanmay YLUiH OHbl AbIMKbIA
WybepeKneH yakpITbl/bl Tasanay Kepek.
Backapy TYTKacblH « dli » KyiiiHe KaitTa
aybICTbIPbIHbI3 A4, KaNfaH CyTneH bitenin
KanfaH by TyTiriH TazanaHbi3.

backapy TyTKacbiH «LbIFAPYbI OLLIPY»
KyMiHe aybICTbIpbIn, 6y TONbIK LWbIKKAaHHAH
KeMiH cy3riHi wewwin anbiHbi3. Kode
YHTaFbIHbIH, KaNAbIFbIH Ta3anaHbi3.
Bapnblk anblHb6anbl 6enWweKTi Tasza CymeH
Tasanan, ¥akcblaan KypfaTbiHbI3.

Erep KodeKkalHaTKbIWTa Cy Kanca, OHbl
LWbIFapbIn any Kepek.
KodeKalHaTKbIWTbIH KOPMYCbIH AbIMKbIA
WwybepeKneH CypTiH,i3.

MWHEPANAbI WOTHAINEPAEH TASAPTY

1.

KodeKalHaTKbIWTbIH, }KYMbICbI TUiMAI, iLLKi
KyObIpiapbl Tasa XaHe Kode menniHwe gamai
60ny ywiH, ap 2-3 ait caliblH MUHepanabl
weriHainepaeH Ta3apTy Kepek.

Pesepsyapra MAKC peHreiiiHre aeiH KakTaH
Ta3apTKbIL KOCbINIFaH CY TONTbIPbIHbI3

(kaKTaH TasapTKbIL NEH Cy apaKaTblHACbl —
1:4, kopanTafbl HYCKaynapaaH ToNbIfbIpaK
6inini3. KakTaH Ta3apTKbIW OpHbIHA
«TYPMBICTbIK KaKTaH Ta3apTKpll» Hemece
NIMMOH KblILWKbIbIH (A9piXxaHaaaH caTbin anyfa
601a4b1) KONAAHbIHbI3 (TMMOH KbILWKbIIbI MEH
cy apakatbiHacbl — 3:100).

Cy3ri ycTaFbllWbIH (Kode YHTaFbl XKOK) XKaHe
Kode blAbICbIH OPHbIHA KOMbIHpI3. «3CMNPECCO
OAMbBIHOAY » TapayblHAa aiiTbinFaHAal cyapl
afbl3blHbI3.

EKi WwbIHbIasK Kode yLiH 6acKkapy TyTKaCblH
«&=D» KyMiHe KoMbIHbI3. CoaaH KeWliH OHbl
«MAY3A» KyitiHe bypaHbi3.

BacKapy TYTKacbiH « <l » KyMiHe KoMbim,

2 MUHYT By LWblFapblHbI3, COCbIH bacKkapy
TYTKacbiH «[AY3A» KyiiHe KOMbIHbI3.
KypblnfbIHbI ©LWIPY YLWiH KyaT KOCKbILWbIH
«MAY3A» KyitiHe bypan, KopeKaHaTKbIWTafbl
KaK, KeTipriwTi KemiHae 15 M1HyT Kocbin
KOMbIHbI3.

KodeKalHaTKbIWTbl KalTa icke Kocbin, 4-iHwi
KoHe 5-Kagamabl KemiHge 3 peT KaiTanan
OpbIHAAHbI3.

KypbinfFblHbl MAKC peHreiiiHe geitiH Tek
afblHAbI CY TONTLIPLIMN, (KOde YHTaFbIHChI3)
YKYMbIC iCTETIHI3 KaHe 4-iHLWi }KaHe
5-kaZlamapl 3 peT KaiTanan opbiHAAHbI3
(5-kagamaa 15 MUHYT KYTYAiH, KaXKeTi KOK).
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TEXHUKANBIK CUNATTAMACDI
220-240B ~ 50/60 Iy, * 800 BT

KA3AK

MOCENENEP }OHE CEBENTEPI

Macene TybiHAay cebebi

Kode Kyiblamanabl * PesepByapaa Cy oK.

* Kode Tbim ycak yrinreH.

o Cysrigeri yrinreH KodeHiH, menLuepi Tbim Ker.

* Pesepsyap Kaknafbl 6ekiTinmereH, 6y WbIFbIN KETIN KaTbip.

¢ MalumHa KOCbIIMaFaH Hemece Kenifik KyaTka anfaHbaraH.

Kode epTe Kyiiblnagbl * Kode Tbim ipi yrinreH.

o Cy3rigeri yrinreH KodbeHiH, MenLepi KeTKiNiKci3.

o Cy3ri ycTafbllwbl KaWHaTKbIW 6acTMeKKe AypbiC canbiHbaraH.
o Cy3ri XueriHiH, aliHanacbiHaa Kode bap.

o Cy3rigeri Kope menwwepi Tbim Ken.

* Kode TbiM HbIfbI3 CanbIHFaH

Cy3ri YCTafbILWbIHbIH, XXUeriHeH
KOde WbIFbIN XKaTbip

By oK, * Cy pe3sepsyapbl 60c.
* Pe3epByapAarbl Cy TbiM Ker, byFa OpbiH OK.
* KodeKaiHaTKpIW KOCbIIMaFaH.

LLymekTeH Kode Lwallbipainabl ¢ Cy pe3epByapbl 60C Hemece OHAAfbI Cy a3, KbICbIM KeTKINiKCi3.

CyT AypbIc KenipmereH * Kypbinfblga 6y 6iTin Kanabl.

KypbinfbiHbl 66nwWeKTeMeH 3; 9pAaiibiM OKIiNeTTi KbI3MeT KepCeTy opTasbifbiHa XabapaacbiHpbI3.

KopluafaH opTafa 3usH TUri36eiTiH agicneH xoto

OpKaLLaH KopLUafaH OpTaHbl IaCTaHyAaH KopFaHbi3! MeprinikTi epexkenepai cakrayabl

YMbITNAHBI3: iCTEH LWbIKKAH 3N1EKTP }abAbIKTapAbl KaAAbIKTapAb! }KOATbIH TUICTi OPTa/bIKKA
EE KeTKi3iHi3.
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ESPRESSO/CAPPUCCINO/
COFFEE MAKER

Read this manual thoroughly before using and
save it for future reference

IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety
precautions should always be followed to reduce
the risk of fire, electric shock, and/or injury to
persons, including the following:

1. Read all instructions before using the
machine.

2. Do not touch hot surfaces. Use handles or
knobs.

3. To protect against electric shock, do not
immerse cord, plugs, or machine in water or
other liquid.

4. Close super vision is necessary when any
appliance is used by or near children.

5. Turn control switch to OFF and unplug from
outlet when not in use and before cleaning.
Allow to cool before putting on or taking off
parts, and before cleaning.

6. Do not operate any appliance with a
damaged cord or plug or after the appliance
malfunctions, or has been damaged in any
manner. Return this appliance only to the
nearest authorized service center for repair.

7. Do not use outdoors.

8. Do not let cord hang over edge of table or
counter, or touch hot surfaces.

9. Do not place this appliance on or near a hot
gas or electric burner or in a heated oven.

10. To disconnect, turn any control to “off’, then
remove plug from wall outlet.

11. Do not use appliance for other than
intended use.

12. Use on a hard, flat level surface only, to avoid
interruption of air flow underneath the
appliance.

13. Always be sure water tank boiler cap is
tightened securely before turning machine
on.

14. DO NOT remove boiler cap until pressure is
completely relieved. See section “CAUTION
PRESSURE".

15. WARNING: To reduce the risk of fire or
electric shock, do not remove any service
covers. No user serviceable parts inside.
Repair should be done by authorized
personnel only.

16. The use of accessory attachments
not recommended by the appliance
manufacturer may result in lire, electric
shock or injury to persons.

17.

18.

19.

When the product is not in use, please
switch the control knob to the position of
“RELEASE OFF".

This appliance is not intended for use by
persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities,

or lack of experience and knowledge,
unless they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance
by a person responsible for their safety.
Children should be supervised to ensure that
they do not play with the appliance.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

SPECIAL CORD SET INSTRUCTIONS

a)

b)

o]

d)

A short power-supply cord (or detachable
power supply cord) is to be provided to
reduce risks resulting from becoming
entangled in or tripping over a longer cord.
Longer detachable power supply cords or
extension cords are available and may be
used if care is exercised in their use.

If a long detachable power supply cord or

extension cord is used.

1. The marked electrical rating of the
detachable power-supply cord or
extension cord should be at least as great
as the electrical rating of the appliance.

2. If the appliance is of the grounded type,
the extension cord should be a grounding-
type 3-wire cord, and

3.The longer cord should be arranged so
that it will not drape over the counter top
or table top where it can be pulled on by
children or tripped over.

“This appliance has a polarized plug (one

blade is wider than the other). To reduce the

risk of electric shock, this plug is intended
to fit into a polarized outlet only one way.

If the plug does not fit fully into the outlet,

reverse the plug. If it still dose not fit, contact

a qualified electrician. Do not attempt to

modify the plug in any way.”

NAME OF PRODUCT COMPONENT

(Product may be subject to change without prior
notice) (Fig. A)
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Coffee spoon

Filter screen

Handle of coffee filter
Coffeepot

Top cover

Area for cup warming
Knob

Steam tube

Water pan

OPERATING PROCESS
FIRST-TIME USE

1.

Take the coffee machine out from the
packing box and check whether the
accessories are complete.

Please clean all the removable parts.

Please clean it with clean water for 2-3 times
according to coffee-making process: coffee
powder is not necessary for cleaning the
coffee machine.

MAKING THE ITALIAN ESPRESSO COFFEE

1.

Please switch the control knob to the
position of “RELEASE OFF” (as shown in
Figure 1).

Unscrew the top cover counterclockwise; use
standard coffee pot to add the right amount
of water (as shown in Figure 2): minimum 2
cups and maximum 4 cups.

Screw the top cover of the coffee machine
clockwise (as shown in Figure 3)

Use the standard coffee spoon to add the
right amount of coffee powder (as shown in
Figure 4); Use the end of the coffee spoon
handle to even the coffee power out and
compress it tightly (as shown in Figure 5)
Please make the coffee funnel upward
aligning with the “Inserting” position of

the coffee machine, and switching it to the
“Locking” position according to,—" (as
shown in Figure 6)

Put the standard coffee pot on the water
pan.

Switching on the power: switch the control
knob to the position of “&2" and the
indicator light is on. After about 3 minutes,
the coffee is flowing out from the funnel.
When the coffee reaches the required
amount, please switch the control knob to
the “PAUSE" position and the indicator light
is off. The machine stops working and the
Italian Espresso Coffee making is completed.
Switch the control knob to the position of
“RELEASE OFF”and discharge the remained
pressure.

. Machine with automamatic power off, In

case the user forgets to pull out the power
plug after coffee making or milk frothing,
the coffee machine will automatically power
off two minutes later. If you want to make
coffee or froth steam again after automatic
power off, you must turn the function knob
to,suspension” or,,decompression” position
to reset and restart using the machine.

WARNING: The coffee machine can not be kept
working continuously. If you need to use it

again, please wait for 3 minutes after releasing
the steam.

MAKING CAPPUCCINO
OR OTHER FANCY COFFEE

1.

Cappuccino is made of espresso + foamed
milk So you need to make espresso at first,
and the following content mainly describes
the process of milk foaming.

Switch the control knob to,,RELEASE OFF”
position, unscrew the top cover to add the
right amount of water, and screw the top
cover of the coffee machine.

Pour the ice milk into the latte cup. Please
use the whole pure milk: cold is better.
Because the milk volume will expand 2-3
times after foaming, so please select the
appropriate container.

Switch the control knob to the position of

“ 4" and the indicator light is on. After 1
minute, the steam tube starts to release the
steam. When the steam comes out, firstly
please spray it to clear away the remaining
hot water inside the tube. After seeing the
water drops coming out from the tube,
switch the knob to the ,PAUSE" position.
Immerse the top of the steam tube to 1/3
position of the milk , and switch the control
knob to the position of “ " Gradually
move the top of the steam tube to the place
where is just beneath the milk surface, but it
could be not higher than the surface. At this
time, there will be a fizzy sound and the milk
will be in vortex form in the latte art cup,
which means the air is getting into the milk.
When the milk foam is rich enough, put the
steam tube deep into the milk and make the
milk temperature rise to about 66°C, and
then the milk foaming process is completed.
Switch the control knob to,PAUSE” position
and then remove the latte art cup.

Firstly, pour the espresso coffee into the
coffee cup, and then the foamed milk into
the coffee cup. By now the cappuccino
coffee is done. You can also add the right
amount of sugar or cocoa powder on top
according to your taste.

CLEANING

1.

After making the milk foam, the steam tube
should be cleaned with a piece of damp
cloth in time to avoid the remaining milk
attaching to the steam tube.

After packing the milk foam, switch the
control knob to the” " position again and
clean the steam mouth in case the steam
mouth is blocked by the remaining milk.



3. Switch the control knob to the ,RELEASE
OFF” position and remove the coffee funnel
after the steam is completely discharged.
Clean the coffee powder residue.

4. Clean all the removable parts with clean
water and make them dry in the air
thoroughly.

5. [If there is water remaining in the coffee
machine, it can be poured out after the
steam is discharged completely; it can also
be made to flow out of the way from the
outlet through the way of making coffee.

6. The coffee machine body part can only be
wiped with the damp cloth.

CLEANING MINERAL DEPOSITS

1. To make sure your coffee maker operating
efficiently, internal piping is cleanly and the
peak flavor of coffee, you should clean away
the mineral deposits left every 2-3 months.

2. Fill the tank with water and descaler to the
MAX level ( the scale of water and descaler
is 4:1, the detail refers to the instruction of
descaler. Please use “household descaler”,
you can use the citric acid (obtainable from
chemist’s or drug stores) instead of the
descaler (the one hundred parts of water
and three parts of citric acid).

3. According to the program, put the metal
funnel (no coffee powder in it) and carafe
(jug) in place. Brewing water per “MAKING
ESPRESSO COFFEE".

4. Turn the operation knob to the “&" position
and make two cups coffee (about 20z). Then

turn it to the,,PAUSE” position.

5. Turn the operation knob to the “ «hy” position
and make steam for 2min, then turn the
operation knob to the ,PAUSE" position to
stop making steam. Press the power switch
to the,,PAUSE" position to stop the unit
immediately, make the descaler deposit in
the unit at least 15 minutes.

6. Restart the unit and repeat the steps of 4-5
at least 3 times.

7. Then brewing coffee (no coffee powder)
with tap water in the MAX level, repeat the
steps of 4-5 for 3 times (it is not necessary
to wait for 15 minutes in step of 5), then
brewing until no water is left in the tank.

TECHNICAL CHARACTERISTICS
220-240V ~ 50/60 Hz - 800 W

PROBLEMS AND CAUSES
Problem

Causes

Coffee does not
come out

- No water in tank.

« Coffee grind is too fine.

« Too much coffee in the filter.

« Boiler cap is not secure, steam is escaping.
« Machine was not turned on, or plugged in.

Coffee comes out
too quickly

« Coffee grind is too coarse.
« Not enough coffee in filter basket.

Coffee comes out around the edge
of the filter holder

« Filter holder is not inserted in the brew head properly.
« There are coffee grounds around the filter basket rim.
«There is too much coffee in the filter basket.

« Coffee has been packed too tightly.

No steam is generated

«The water tank is empty.
« There is too much water in the tank, no room for steam.
« Machine is not turned on.

Coffee is splattering out of spout

«The water tank is empty or low, not enough pressure.

Milk is not foamy after frothing

« Ran out of steam.

Do not take apart the appliance by yourself if the cause of failure is not found, you had better

contact certified serving center.

Environment friendly disposal
You can help protect the environment! Please remember to respect the local regulations:
hand in the non-working electrical equipment to an appropriate waste disposal center.



DEUTSCH

ESPRESSOMASCHINE

Bitte lesen Sie diese Anleitungen vor der
Benutzung des Geréats aufmerksam durch und
bewahren Sie sie fiir spateres Nachschlagen auf.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Beim Gebrauch von Elektrogeraten sollten

immer, um etwaige Verletzungen von

Personen zu vermeiden, die grundlegenden

Sicherheitsvorkehrungen, inklusive der unten

angefiihrten befolgt werden:

1. Lesen Sie die Gebrauchsanweisung
grindlich durch.

2. Berihren Sie keine heiBen Oberflachen.

3. Tauchen Sie weder Kabel, noch das Gerat ins
Wasser oder in andere Flussigkeiten.

4. Das Gerét ist nicht fur den Gebrauch von
Kindern geeignet, deshalb auf3erhalb der
Reichweite von Kindern verwenden.

5. Die Maschine vor der Reinigung ausstecken
und abkdihlen lassen.

6. Sollte das Kabel oder das Gerat beschadigt
sein, lassen Sie das Gerat von einem
geschulten Fachmann reparieren.

7. Die Espressomaschine nicht im Freien
verwenden.

8. Das Kabel nicht irgendwo runterhdngen
lassen.

9. Die Maschine nicht in die Ndhe von
Kochplatten, Gasflammen oder Backofen
stellen.

10. Das Gerdt immer zuerst abschalten und
dann vom Stromkreis trennen.

11. Die Maschine nur fiir den vorhergesehenen
Zweck verwenden.

12. Die Espressomaschine auf einer harten,
ebenen Flache abstellen.

13. Vergewissern Sie sich, dass der
Wassertankdeckel ordentlich verschlossen
ist, bevor Sie die Maschine in Betrieb
nehmen.

14. Den Deckel erst nachdem der Wasserdampf
entwichen ist 6ffnen.

15. WARNUNG: Das Gerat nur von einem
Fachmann reparieren lassen, nicht selbst
herumbasteln.

16. Sobald das Gerat in Betrieb ist, legen Sie ein
leere Tasse auf die Abtropfplatte damit das
restliche Wasser ablaufen kann.

17. Den Wassertank mit kaltem Wasser fiillen,
bevor Sie die Maschine einschalten.

18. Benutzen Sie keine beschadigte oder
kaputte Karaffe.

19. Stellen Sie den Regler wahrend des
Nichtgebrauchs auf die Position ,RELEASE
OFF".

20. Dieses Gerdt ist nicht zur Benutzung
durch Personen (einschlie3lich Kinder) mit
verminderten korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder fehlender
Erfahrung und Kenntnis geeignet, es
sei denn, sie wurden zum Gebrauch
des Gerdts von einer fir ihre Sicherheit
verantwortlichen Person angeleitet und
beaufsichtigt.

21. Kinder miissen beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerat
spielen.

Heben Sie sich die Bedienungsanleitung an

einen sicheren Platz auf!

HINWEISE ZUM KURZEN STROMKABEL

«  Ein kurzes Kabel vermindert die mogliche
Unfallgefahr insofern, dass damit ein
Stolpern Uber das Kabel nicht méglich ist.

- Bendtigen Sie ein Verldngerungskabel, dann
kdnnen Sie eines im Fachhandel besorgen.

«  Wenn Sie ein Verldangerungskabel
verwenden, dann muss dieses mindesten
fur die Leistung des zu versorgenden
Gerates ausgelegt sein. Ein Uberlastetes
Verldangerungskabel kann sich so weit
erhitzen, dass Brandgefahr entsteht. Dartiber
hinaus darf das Kabel weder geknickt
werden, noch sollten Sie darauf treten.

Und denken Sie bei Verwendung einer
Kabelverlangerung stets daran, dass Kinder
besonders leicht dariiber stolpern kdnnen
- verlegen Sie das Kabel in so einem Fall
entsprechend sorgfaltig.

LERNEN SIE IHRE
ESPRESSOMASCHINE KENNEN
(Anderungen vorbehalten) (Abb. A)
Kaffeeloffel

Filter

Filterhalterung

Kaffeekanne

Abdeckung

Bereich zum Warmen der Tasse
Regler

Dampfdise

Tropfblech
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BEDIENUNG

VOR DEM ERSTMALIGEN GEBRAUCH

1. Nehmen Sie die Kaffeemaschine aus
der Verpackung und Giberprifen Sie alle
Zubehorteile auf Vollstandigkeit.

2. Reinigen Sie alle abnehmbaren Teile.

3. Kochen Sie 2-3 Mal Wasser (ohne
Kaffeepulver) gemdB den Anleitungen zum
Briihen von Kaffee.

ESPRESSO ZUBEREITEN

1. Stellen Sie den Regler gemaB Abbildung 1
auf die Position ,RELEASE OFF”.

2. Schrauben Sie den oberen Deckel entgegen
dem Uhrzeigersinn ab und fiillen Sie die
entsprechende Menge Wasser in das Gerat;
siehe Abbildung 2: mindestens 2 Tassen und
hochstens 4 Tassen.

3. Schrauben Sie die Abdeckung wieder auf
das Gerat; siehe Abbildung 3.

4. Geben Sie mit dem Kaffeeloffel die
entsprechende Menge Kaffeepulver
hinzu; siehe Abbildung 4. Driicken Sie das
Kaffeepulver mit dem flachen Ende des
Loffels leicht an; siehe Abbildung 5.

5. Setzen Sie die Filterhalterung mit
Leingesetztem” Filter unter den
Wasserauslass der Kaffeemaschine und
drehen Sie dann die Halterung bis zur
Jverriegelten” Position; siehe Abbildung 6.

6. Setzen Sie die Kaffeekanne auf das
Tropfblech.

7. Schalten Sie das Gerét ein, indem Sie
den Regler auf die Position =" stellen;
die Anzeige leuchtet auf. Nach ungeféhr
3 Minuten lauft der Kaffee aus der
Filterhalterung heraus.

8. Stellen Sie den Regler auf die Position
,PAUSE", nachdem der Kaffee durchgelaufen
ist; die Anzeige erlischt. Die Kaffeemaschine
beendet den Betrieb und der Espresso ist
fertig.

9. Stellen Sie den Regler auf die Position
,RELEASE OFF” und lassen Sie den
verbleibenden Druck ab.

10. Falls Sie vergessen, die Kaffeemaschine
vom Netzstrom zu trennen, schaltet sich
das Gerat nach zwei Minuten automatisch
aus. Falls Sie nach der automatischen
Abschaltung des Geréts erneut Kaffee oder
Schaum zubereiten mochten, miissen Sie
das Gerat zunachst zurticksetzen, indem Sie
die Funktionstaste auf die Position ,Sperre”
oder,Druckabnahme” stellen. Starten Sie
dann das Gerét erneut.

WARNUNG: Die Kaffeemaschine ist nicht fiir den
kontinuierlichen Betrieb geeignet. Lassen Sie
den Dampf ab und warten Sie 3 Minuten, bis Sie
das Gerat erneut verwenden.

CAPPUCCINO ZUBEREITEN

1. Cappuccino ist Espresso mit aufgeschaumter
Milch. Bereiten Sie zunéchst den Espresso zu
und schaumen Sie dann die Milch auf.

2. Stellen Sie den Regler auf die Position
,RELEASE OFF*, schrauben Sie den Deckel ab,
geben Sie die entsprechende Menge Wasser
hinzu, und schrauben Sie dann den Deckel
wieder auf das Gerat.

3. GieBen Sie kalte Milch in ein Glas.
Verwenden Sie nur Vollmilch aus dem
Kihlschrank. Das Volumen der Milch erhéht
sich wahrend des Aufschaumens und das
2- bis 3-fache. Uberfiillen Sie das Milchglas
nicht.

4. Stellen Sie den Regler auf die Position,,@

“» die Anzeige leuchtet auf. Nach ungefahr 1
Minute tritt Dampf aus der Dampfdiise aus.
Bevor Dampf austritt, lassen Sie restliches
heiBBes Wasser aus der Duse heraus. Stellen
Sie dann den Regler auf die Position,PAUSE".

5. Tauchen Sie die Spitze der Dampfdse bis
zu ca. 1/3 in die Milch und stellen Sie den
Regler auf die Position, dl" Bewegen Sie die
Dampfduse in der Milch langsam auf und
ab. Zu diesem Zeitpunkt ertont ein Zischen
und in der Milch bildet sich ein Strudel; dies
bedeutet, dass Luft in die Milch gelangt.

6. Ist die Milch ausreichend aufgeschaumt,
halten Sie die Dampfduse tief in die Milch,
um diese auf ungefahr 66°C zu erhitzen.
Stellen Sie dann den Regler auf die Position
,PAUSE" und entfernen Sie das Milchglas.

7. Giel3en Sie zunachst den Espresso in
die Kaffeetasse und fuigen Sie dann die
aufgeschaumte Milch hinzu. Ihr Cappuccino
ist nun fertig. Sie konnen je nach Geschmack
etwas Zucker oder Kakaopulver tiber den
Cappuccino streuen.

REINIGEN

1. Reinigen Sie die Dampfdise nach dem
Aufschdaumen der Milch mit einem feuchten
Lappen, damit verbleibende Milch nicht an
der Diise antrocknen kann.

2. Stellen Sie den Regler, nachdem Sie den
Milchschaum entfernt haben, erneut
auf die Position, &ly” und reinigen Sie
die Dampfduse, falls die Dlse mit Milch
verstopft ist.

DEUTSCH
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Stellen Sie den Regler auf die Position
,RELEASE OFF” und entnehmen Sie die
Filterhalterung, nachdem der Dampf
vollsténdig abgelassen wurde. Beseitigen Sie
Kaffeepulverriickstande.

Reinigen Sie alle abnehmbaren Teile mit
Wasser und lassen Sie diese dann an der Luft
trocknen.

Falls noch Wasser im Gerat vorhanden ist,
kdnnen Sie dieses nach dem vollstandigen
Ablassen des Dampfes herausgie3en.
Reinigen Sie die Kaffeemaschine nur mit
einem feuchten Lappen.

ENTKALKEN

1.

Um lhre Espressomaschine in einem guten
Betriebszustand zu halten, sollte sie alle

2-3 Monate entkalkt werden.

Fullen Sie den Tank mit einer Mischung

aus Wasser und Entkalkungsmittel bis

zum Fullstand ,MAX" (im Verhaltnis 4:1,
Einzelheiten finden Sie auf der Packung;
alternativ benutzen Sie Zitronensaure, die
Sie auf 3% verdiinnen).

Setzen Sie wie beim Programm zur Espresso
Kaffeebereitung das Metallsieb (ohne
Kaffeepulver darin) und die Kanne (Behalter)
an ihren Platz. Erhitzen Sie das Wasser per
“ESPRESSO KAFFEE BEREITEN".

Stellen Sie den Betriebsumschalter auf
“&=2" und lassen Sie ca. 60ml| Wasser

(2 Tassen) durchlaufen, dann stellen Sie den
Betriebsumschalter wieder auf ,,PAUSE”.
Stellen Sie den Betriebsumschalter auf”
dj:p”und warten Sie ab, bis die Anzeige
aufleuchtet. Sobald die Statusanzeige
leuchtet, erzeugen Sie fiir 2 Minuten
Dampf. Stellen Sie den Betriebsumschalter
wieder auf,PAUSE”. Lassen Sie das
Entkalkungsmittel fur ca. 15 Minuten
einwirken.

Wiederholen Sie die Schritte 4-5 wenigstens
3 Mal.

Briihen sie anschliessend Kaffee (ohne
Kaffeepulver) mit Leitungswasser (Max.
Level). Wiederholen sie die Schritte 4-5 3
Mal (sie brauchen keine 15 Minuten warten,
wie bei Punkt 5 beschrieben). Lassen sie den
Wassertank komplett durchlaufen.

TECHNISCHE DATEN
220-240V ~ 50/60 Hz - 800 W

FEHLER UND MOGLICHE URSACHEN:

Fehler

Ursache

Kaffee lauft nicht durch

« kein Wasser im Tank

« der gemahlene Kaffee ist zu fein

« zu viel Kaffe im Filter

« Tankdeckel ist nicht richtig geschlossen, Dampf entweicht
« Maschine ist nicht eingeschaltet, oder angesteckt

Kaffee lauft zu
schnell durch

« der gemahlene Kaffee ist zu grob
« nicht genug Kaffee im Filter

Kaffee lauft Gber
die Kante des
Filterhalters

« der Halter ist nicht korrekt auf den Briihkopf aufgesetzt
« der Rand der Halterung ist verschmutzt

« zu viel Kaffee im Filter

« der Kaffee wurde zu stark komprimiert

Kein Dampf

« der Wassertank ist leer
« es ist zu viel Wasser im Tank
« Gerét ist nicht eingeschaltet

Kaffee kommt nur tropfenweise

« Tank leer oder fast leer

Milch ist nicht schaumig

Reparieren Sie das Gerit nicht selbst, wenden Sie sich stets an den autorisierten Kundendienst.

Entsorgung

+ Zu wenig Dampf

Helfen Sie mit beim Umweltschutz!
Entsorgen Sie Elektroaltgerdte nicht mit dem Hausmdill. Geben Sie dieses Gerat an einer
H Sammelstelle fiir Elektroaltgerate ab.

DEUTSCH



PYCCKUA

OCMPECCO-KOPEBAPKA

NMPEAHA3HAYEHUE

[nsa npurotosneHus Kode.

He 8151 KOMMEPYECKOTO 1 MPOMBILLIEHHOTO
1CMOMb30BaHUA.

Mepepn ncnonb3oBaHem BHUMATENbHO
npouuTariTe 370 PyKOBOLCTBO 11 COXPaHWTE ero Ha
Oypywiee

BA>XXHAA NHPOPMALINA

Bo n3bexaHunn Tpaem npu aKkcnnyataumm

3neKTponprbopos HeobxoaMmo nepen

1x ynotpebrieHnem 03HaKOMMUTLCS C

OCHOBHbLIMW NpasuaMun No cobmoAeHUI0 Mep

6e30MacHOCTH, KOTOpbIE MPUBEOEHbI HUXKE:

1. MNepep ynoTpebneHvem npountante
BHUMATENbHO UHCTPYKLMIO NO
akcnyaTaumum.

2. He poTparusaiTteck [0 ropsaumnx
NOBEPXHOCTEMN.

3. He onyckanTe kabenb npubopa unm cam
nprbop B BOAY UNK B APYryI0 XWUOKOCTb.

4. KodbeBapkon He AOMKHbI MONb30BaTbCA
peTu. YcTaHoBuTe Npubop B HEQOCTYMHOM
Ans geTei mecTe.

5. TMepep 4ncTKOMN KOtheBapkM HeOOX0QUMO
OTCOEAMHUTL €8 OT CeTU NepeMEHHOro ToKa
1 [OX[AaTbCA €€ MOMHOro OXNaXAeHs.

6. B cnyyae nospexgeHus kabens unm
camoro npubopa, obpaliantech 3a
NMOMOLLbIO AN NPOBEREHNS PEMOHTHBbIX
paboT TOMLKO K KBANU(ULMPOBAHHOMY
cneuuanucTy.

7. He ynoTtpebnsinTte acnpecco kogesapKy
B OTKPbITOM W HE3ALLULLEHHOM
npocTpaHcTBe.

8. Cnepnute 3a Tem, 4Tobbl Kabenb He cBucan.

9. He yctaHaBnuBawTe KocheBapky B6m3n
NAUTBI, OTKPLITOrO (ra30BOr0) OrHA UMK
LYXOBKM.

10.TMepepn oTKNOYEHMEM KOHEBAPKM OT CETU
repemMeHHOro Toka, cHavana oTKmunTe
rnaBHbIN PerynaTop pexuma paboTbl.

11.Mcnonb3yinte kogeBapKy TOMbLKO Mo
npegHasHa4eHuio.

12.YcTaHaBnuBaiiTe KoheBapky TONbKO Ha
TBEPAON 1 POBHOM MOBEPXHOCTH.

13.Mepepn ynotpebneHnem kodesapku
ybeauTech B TOM, YTOObI KpbILLKA KyBLUMHA
6bina NpaBuibHO 3aKpbITa.

14.0TKpbIBANTE KPBILLKY TOMBKO NOCHe
ncnapexus napa.
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15.MPEOQYNPEXAOEHME: He

PEMOHTUPYITE KOheBapKy camu.
PEMOHT [0SKeH Npon3BOANTCA TOMBKO
KBanMuLMpPOBaHHEIM NEPCOHANOoM.

16.Tocne BkNoYeHUs Kopesapku, NOACTaBbTE

MyCTYIO YaLlKy AR CTEYKM OCTaTOUHOM
BOAbI.

17.MNepepn ynoTpebneHvnem Kothesapku

HanonHuTe éMKOCTb AN BOAbl XONOLHOM
BO[IOMN.

18.Hu B KOem cnyyae He Ucnonb3ynTe

19.

20.

21.

NOBPEXOEHHBIA UIM CIIOMaHHbIN KYBLLWH.
Korpa ycTponcTBo He ncnonb3yetcs,
nepeBoAMTE NepeKntoyaTesb PEXMMOB B
nonoxeHue «RELEASE OFF».

[laHHbli Nprbop He pekoMeHayeTcA
MCMOoNb30BaTh loAAM (BKOUan 1 aeTel) C
OrpaHNYeHHbIMU GU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMI
UM YMCTBEHHBIMU BO3MOXXHOCTAMMU, @ Takxe
06n1aaaloLwMx HeJOCTaTOUHbIM OMbITOM UMK
3HaHVem npoaykTa. [laHHOW KaTeropum au,
PEeKOMEeHZYeTCA NCMOob30BaTb NPMBOP TONbKO
nog NpMCMOTPOM.

[leT BOMKHbI HAXOAWTCA NOJ NPUCMOTPOM
B3POC/IbIX, YTOObI YOCTOBEPUTHCA, UTO OHY
He MrpatoTca NpMbopPoMm, a MCMONb3YIOT ero Mo
Ha3HauyeHwio.

XpaHUTe MHCTPYKLUIO NO IKCNyaTaluu B
HagEéXHOM MecTe.

NHPOPMALIMA NO NCMNONb3OBAHUIO
YKOPOYEHHOIO KABENA

MpenmyLLeCTBO UCMONBb30BaHUA KOPOTKOMO
kabens 3aknoyaeTcsa B TOM, YTO
CHMXKaeTCH PUCK HECYACTHBIX CIly4aes,
Hanpumep CnoTbIKaHWS.

Ecnu e Bam Heobxogum 6ornee
YOMHEHHBIN Kabenb, TO B TaKOM cnyyae
MOXHO MCMONb30BaTh YAMHUTED,
KOTOPbIN MOXHO NpuobpecTyn B
cneuvanusnpoBaHHOM MarasuHe.

Mpexne yem NobL30BaTLCA
YONUHUTENEM, YOOCTOBEPTECH B TOM,

YTO TEXHUYECKME XapaKTEPUCTUKU
YONMUHUTENA COOTBETCTBYIOT TEXHUYECKUM
npegnucasnem ans kogesapku. NomHute,
YTO neperpyska yamMHUTENS MOXET
NPUBECTM K BO3ropaHuio. Hu B Koem cnyyae
He cruHanTe Kabenb v He HacTynawTe Ha
Hero. Ecnu Bbl nonb3yeTtecb yanMHutenem,
TO obecneybTe npu aToM He3onacHoe
ncnonb3oBaHne, 0CO6eHHO ANnA feTen.
YOnuHATENb HE OOMKEH Nexar rge
nonano 1 mMeLlaTtb ABUMKEHUIO.

Y3HAWTE O BALUEV KOOEBAPKE

(B ycTpomncTBO MOTyT 6bITb BHECEHBI U3MEHEHMA
6e3 npeagapuTenbHoro ysegomnerus) (Cw. fig. A)
MepHas noxeuka

Ounbtp

[NepxaTtenb ¢punstpa

KodeitHnk

3arnywka

lMnowapaka Ana noforpesa valuek
Mepeknioyatenb pexxnMos

Tpy6ka nopaum napa

MoppoH ana soApbl

WONINHWN =

SKCMNYATALMA

NOArOTOBKA K 3KCNNYATALUU

1. M3BneknTe KodeBapKy 13 yNakoBKU u
npoBepbTe KOMMAEKTHOCTb MOCTaBKN.

2. TlpomoliTe BCe CbeMHble YacTu.

3. B uenax ounctku Bogon 3anyctuTe 2-3 yukna

npurotToBneHna kode, Ho 6e3 KopenHbIX
3epeH.

MPUrOTOBNEHUE 3CNPECCO

1. TepeBeguTte nepeknioyaTesb PEXMMOB B
nonoxeHne «RELEASE OFF», kak nokasaHo
Ha puc. 1.

2. OTKpyTWTe KPbILLKY NPOTUB 4aCcoBOMN
CTpenku 1 HaneliTe Heobxoarmoe
KOMMYeCTBO BOAbI, KaK MokKa3aHo Ha puc. 2:

MUHUMYM 4519 2 Yallek 1 Makcumym — ana 4.
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3aKpyTuTe KPbILLKY, Kak MOKa3aHo Ha puc. 4.

4. MepHoWi NOXKOI HacbiNbTe HeobxogMmoe
KonmyecTtso Kode, Kak MokasaHo Ha puc.
4. Cnerka yTpambyiite MonoTbli Kode
06PaTHO CTOPOHO MEPHON JIOXKKM, KaK
NOKa3aHo Ha puc. 5.

5. BcraBbTe filepxaTenib BMecTe C GUnbTpom
B Ma3bl Nog 6onepom Kodpeapku n
noBepHMTe [10 YNopa, Kak NoKas3aHo Ha
pwvc. 6.

6. [MocTaBbTe KOdENHUK Ha NOAAOH ANA BOAbI.

7. BknouuTe NUTaHue, NOBEPHYB

nepekouaTesnb PEXMMOB B NONIOXKeHe «&=b

». 3aropuTca nHankaTop. NpumepHo yepes
3 MMHYTbI Kode HauHeT NofaBaTbCA Yepes
nepxatenb punoTpa.

8. Tocne npekpalieHna nogaum kope
nepeBeamnTe NepekoyaTesb PEXXMMOB B
nonoxeHue «PAUSE». inanKkaTop noracHert.
KodeBapka npekpaliaet paboty, scnpecco
roTosB.

9. [MepeBenuTe nepeksntoyaTenb B NONOXKEHNE
«RELEASE OFF», uto6bl cbpocnTb
oCTaBLUeecs JaBneHue.

10. Ecnu Bbl 3abyaeTe OTKNIOUMTL KOdeBapKy
OT NUTaHUA, OHa Cama OTKNIUNTCA
aBTOMaTUYeCKN Yepes 2 MUHYTbI. Ecnn Bbl
3axoTuTe MPUroTOBUTL KOde NN BCNeHUTb
MOJIOKO NOC/e TOro, Kak Mpoun3oLLIo
aBTOMaTH4eCcKoe OTK/oYeHne, Heobxoanmo
nepesecTu nepeknoyaTesib PeXxX1Mmos B
MoJIoXeHWe «OCTaHOBKU» 1 «cbpoca
[aBrieHnA» AJ1A nepesarnycka ycTponcTBa.

NPEAYNPEXAEHUE! KodeBapKka He AomKHa

paboTaTb B HerpepbiBHOM pexume. Mpu

HeobXoAMMOCTM NMOBTOPHOTO UCMOJIb30BaHUA

NoAoXKAnTe 3 MHYTbI MOCSIE BbIxOJa BCEro napa.

NMPUTOTOBJIEHUE KAMYYUHO

1. KanyynHO roToBMTCA U3 3CNPEeCcco ¢
nobaBneHmem BCNeHEeHHOTo MOJIOKa.
MosTomy cHauana Heo6XxoaUMO NPUTroTOBUTL
3CNPecco, a 3aTem BCMEHNTb MOIOKO.

2. lepeBepuTe NepeksoyaTenb PEXXMMOB

B nonoxeHne «RELEASE OFF», oTkpyTute

KPbILLKY, 4TOObI HANUTL HeOOXoAMMOe

KOJNNYeCTBO BOAbI, U 3aTeM CHOBa 3aKpyTuTe

ee.

Haneite xonofgHoOe MOSIOKO B @€MKOCTb Ans

MosoKa. icnonb3yiite TONbKO oxnaxkaeHHoe

LenbHoe MonokKo. Mocne BcneHnBaHmA

MOJOKO YBeNMYmnTCA B o6beme B 2-3 pasa,

NosSTOMY He criefyeT NepenosHATb eMKOCTb

INA MOJIOKa.

MepeBeanTe NepeknoyaTenb PeXXMMOB B

MOJIOXKEHME « Wil ». 3arOPUTCA MHANKATOP.

Yepes 1 MUHYTY 13 TPYOKM AndA nopaun

napa HauyHeT BbIXoAuTb nap. Mepep Tem Kak

HauyHeT BbIXOAWTb Map, Heo6XoANMMO AaTb

CTeyb 13 TPYOKM BCeln OCcTaBLUeNCsA ropaven

Bope. [epekntounTte nepeknoyaTens B

nonoxeHue «PAUSE».

5. OnyctuTe TpybKYy Nogaun napa NpUMEpPHO Ha
1/3 B MONOKO 1 NepeBeauTe nepeksntoyatenb
B NONIOXKEHME « i ». MefIeHHO ABuraiiTe
KOHLIOM NapoBOii TPY6KM BBEPX-BHW3 NOf
NoBEPXHOCTbIO MOJTOKa. Pa3pacTcs wuneHve,
1 0bpasyeTca BOJOBOPOT U3 MOJOKA. ITO
03HayvaeT, YTo BO3AyX NOCTYNaeT B MOJIOKO.
Korga MonoyHas neHka cTaHeT JOCTaTOYHO
HacbILEHHOW, NMOrpy3unTe NapoByio TPYOKY
rny6oKo B MOSIOKO, UTo6bl NOAOrpeTb
ero npumepHo fo 66°C. MNepeseante
nepeksoyaTenb PEXXMMOB B MONOXEHNE
«PAUSE>» 1 BbIHbTE €MKOCTb AJ151 MOJIOKa.

7. CHauyana Hanewite B KOGENHYI0 YaLlKy
3cnpecco , a 3aTem JobaBbTe CBEPXY
BCMEeHeHHoe MONOKO. KanyunHo rotos
K nopave. Mo>xxHo f06aBUTb caxap uim
NoCbINaTh KaKao-NOPOLIKOM MO BKYCY.

w
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OYUCTKA

1. Mocne BCNeHMBaHMA MOMIOKa HeO6X0AUMO
npoTtepeTb TPYOKY Nofaum napa BnaxxHom
TKaHblO BO M36eXXaHWe HannnaHmsa Mosioka
Ha CTeHKM TpyOKuU.

2. Tlocne yganeHnAa MONOYHON NEHKN CHOBA
nepeseauTe nepekoyaTenb B NONOXKEHME «
> 1 ounctuTe Tpy6Ky nogauv napa, ecnm
OHa 3abu1Ta oCTaTKaMm MOJIoKa.

3. TepeBeaunTe NepeknoyaTesib PEXXKMMOB
B nonoxkeHne «RELEASE OFF» 1 BbiHbTe
fepxatenib GunbTpa nocsie NoaHOro Boixoaa
napa. Yaanute ocTaTkm MosnioToro kode.

4. TpomowTe YnCTOl BOAOW U TLWATENbHO
NpoCyLInTe BCE CbeMHbIe AeTasnu.

5. Ecnu BHyTpu KodeBapKu ocTanacb Boaa, ee
MOHO CNUTb NOC/E MOJIHOMO BbIXOAa Nnapa.

6. [MpoTtupaiite Kopnyc KodeBapKM TONbKO
BNaXXHOW TKaHbIO.

YOANEHUE HAKUMA

1. ns obecneueHuns 3GPeKTNBHON PaboTbl
KodeBapKy HeobXOAMMO NPOUNMLLATL BCE ee
KaHasnbl Kaxpgble 2-3 mecaua.

2. HanonHute 6a4oK BOAOI 1 aHTUHAKUMIHOM
10 ypoBHA MAX (nponopuusa Boabl 1
aHTWMHaKuMNVHa 4:1, noapobHee cMOTpUTE
VNHCTPYKLMIO N3rOTOBUTENA aHTUHAKWMNHA).
Mcnonb3yiiTe “gomaluHunii aHTUHaKMUNH',
BMECTO aHTMHAKMMNHA MOXHO UCNONb30BaTb
TIIMOHHYIO KUCNOTY (MOXHO NprobpecTuny
XUMUKOB WM B anTeKe) B NPOMOpLMn CTO
yacTeli BOAbI U TPY YacCTV IMMOHHOW KUCNOTBI.

3. Kak B nporpamme nNpuroToBiEHNSA 3CNPECco
YCTaHOBWTE METaNINYECKYH0 BOPOHKY (6e3
Kode) 1 yaLy (KyBLIMH) Ha MecTo. BckunaTute
Bogy cm. “MPUTOTOBJIEHME KODE-3CNPECCO
p

4. YcTaHOBUTE yNpaBnsiowWmii NepeknoyaTens B
nonoxeHue “==" n coenanTe ABe YawKku
Kode (okono 60 rpamm). 3aTem yCTaHOBWTE €ro
B nonoxexHwne,PAUSE".

5. YcTaHoBWTe ynpaBnAoLwWui nepekoyaTeb
B nonox(eHme”q:p"M npouvssoauTe nap
B TEYEHWE 2 MUHYT, 3aTeM YrpaBnaoLWwmia
nepeknouaTenb yCTaHOBUTE B MOMOXKEHNE
»PAUSE" n npekpatunTe nap. Boikniouatenb
nuTaHuA ycTaHosuTe B nonoxexue ,PAUSE”ana
HeMe[iNIeHHO OCTaHOBKM YCTPONCTBA,
NPOAEPXKUTE aHTUHAKUMUH B YCTPONCTBE
MUHUMYM 15 MUAHYT.

6. CHoBa BK/lOYMTE YCTPOICTBO 1 NOBTOPUTE
waru 4-5, no KpaiiHeih mepe 3 pasa.

7. CsapuTe Kode (6e3 Kode) c BofOI Ha ypoBHe
MAX, nostopuTe Wwaru 4-5 Tpu pasa (He
HYXHO »AaTb 15 MUHYT B Ware 5), 3aTeM
BCKUMNATMTE BCIO BOAY [0 OCTaTKa.

TEXHWYECKWUE OAHHDIE:
220-240B ~ 50/60 I - 800 BT

XpaHeHue

PekomeHayeTCsi XpaHWTb B 3aKPbITOM CyXOM
nomeLleHnn Npu TemnepaType OKpy»KatoLero
BO3AyXxa He Bbile nnioc +40°C ¢ OTHOCUTENbHOM
BJIaXKHOCTbIO He BblLe 70% 1 OTCYTCTBUM B
oKpy»KatoLLelt cpefie Mblin, KUCIOTHBIX U APYTrX
napos.

TpaHcnopTupoBKa

K aaHHomy nprbopy crewpanbHble npasuna
nepeBO3KHM He NpuMeHsatoTcA. [pu nepesoske
npubopa UCMNosb3ynTe OPUrMHaIbHYIO
3aBOJICKYI0 YNakoBKy. [pn nepeBoske

cnepyet nsberatb NageHUi, yiapoB 1 UHbIX
MexaHV4eCKMX BO3AelCTBUIA Ha Nprbop, a Takxe
NPSAMOro BO3AENCTBIA aTMOCHEPHbBIX OCaAAKOB 1
arpeccriBHbIx cpep.

MpoussoguTeNb COXpaHAET 3a co6oi
NpaBo U3MEHATb AN3alH U TEXHUYECKMe
XapaKTepUCTUKM yCTPONCTBa 6e3
npeaBapuTENIbHOrO yBeAOMIIEHUA.

JKonornyeckas yTuansauna:
Bbl MOXeTe nomoub 3alnTUTL
okpyxatowyto cpegy! NMomuute o
EEEN Co6MI0fieHNN MECTHbIX NPaBu:
OtnpaBbTe HepaboTatllee
aneKTpoobopyaoBaHue B COOTBETCTBYIOLVE
LIeHTPbI yTUAN3aLMK.

MOMEXW PABOYEIO NMPOLIECCA U X BO3MO>XHbIE NMPU4YNHbI

Momexu

MpuunHa

Kodbe He npoTekaeT
npy NPUroToBNEHUN

« HET BOfbl B EMKOCTHU

+ KOhe CIIMLLKOM MenKo NoMosiIoTo

« CJIULLKOM MHOro Kobe B hunbTpe

« KpbILLKa EMKOCTM NJIOXO 3aKpbITa, yTeyka napa

. KodJeBapKa He BKJllOYeHa UM He NogkKritoyeHa K CeTu.

Kodpe cnuikom
6bICTPO NpoTeKaeT

+ KOhe MOMOIOTO CAULLKOM rpy6o
+ HeJOCTaToOYHO Kodbe B hunbTpe

Kodghe nepenusaetcs
Yepes Kpas gepxartens
uneTpa

« [lepxxatenb HenpaBubLHO HAAET Ha 3aBapHYo
« FONIOBKY

+ Kpas pepxartens 3arpasHeHbl

+ CJIULLKOM MHOro Kobe B hunbTpe

+ Kofhe CIMLLKOM CUIIbHO NpuxaTo

HeTt napa

« EMKocTbANA Bofkl NycTas
« CrMLIKOM MHOro BoAbl B éMKOCTE
« KotheBapka He BKfoueHa

Kodpe BbicTynaet
TONLKO MO Kannam

- EMKkocTb Ana BOObl NOYTKU NycTasa Unu nycrasa

Monoko Henb3a BCNEHUTb

He Bbi6pacbiBaiiTe ycTPOMCTBO, €C/IN MPUYMHA OTKa3a He YCTaHOBMEHa, Nlyylle CBAXKUTECDH C

+ CIMLLKOM Mano AaBesHUAC

cepTMNLMPOBAHHDBIM LIEHTPOM.

Cpok cny6b1 npu6opa - 3 roga

[laHHOe V3aenve COOTBETCTBYET BCEM TPebyeMbIM €BPOMNECKIM 1 POCCUINCKM CTaHAapTam

6€30MaCHOCTUN N TUTNEHDI.

UsrotoButenn:

Komnanua TumetpoH AscTtpus (Timetron GesmbH)

Appec:

PanmyHgracce 1/8, 1020, BeHa, ABcTpus (Raimundgasse 1/8, 1020 Vienna, Austria)

CpenaHo B Kntae

[lata Npon3BOACTBa YKa3aHa Ha ynakoBke

YnonHomouyeHHOe N3rotoBmTeNem nnuo:

00O «IpaHTan»

143912, MockoBcKas 06nacTb, r.banaluvxa, 3anagHas KOMMyHasbHas 30Ha, yn. LLlocce SHTy3nacToB, BA. 13,

nom. [1002, kom. 51 Ten. +7 (495) 297 50 20

B cnyyae HencnpaBHOCTU n3penna HeobxogmMmo OﬁpaTl/ITbCﬂ B GnvKaniLwmn ABTOPM30BaHHbIV

CEPBUCHDIN LIEeHTP.

3a uHdopmaumeit o 6rvKanLem CepBUCHOM LieHTpe 06paLlaiTech K NpoAaBLy.
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URZADZENIE DO PARZENIA ESPRESSO
Prosze uwaznie przeczytac niniejsza instrukcje i
zachowac do pdzniejszego uzytku.

WAZNE WSKAZOWKI
BEZPIECZENSTWA

Podczas uzywania urzadzen elektrycznych
zawsze powinny by¢ przestrzegane podstawowe
wskazowki bezpieczenstwa, facznie z
ponizszymi, aby unikna¢ obrazen ciata:

1. Doktadnie przeczytac niniejszg instrukcje
obstugi.

2. Nie dotykac zadnych goracych powierzchni.

3. Nie zanurza¢ ani kabla ani catego urzadzenia
w wodzie lub innym ptlynie.

4. Urzadzenie to nie jest przystosowane do
uzywania przez dzieci, dlatego nalezy je
uzywac z dala od dzieci.

5. Przed czyszczeniem urzadzenia odtaczyc je
od pradu i pozostawi¢ do ostygniecia.

6. Jesli kabel lub cate urzadzenia jest
uszkodzone, nalezy zanies¢ urzadzenie do
naprawy.

7. Nie uzywac urzadzenia do parzenia espresso
na wolnym powietrzu.

8. Uwaza¢, aby kabel nie zwisat na zadnymi
powierzchniami.

9. Nie stawiac¢ urzadzenia w poblizu ptyt do
gotowania, ptomieni ognia lub piecéw do
pieczenia.

10. Urzadzenie zawsze najpierw wylaczac a
nastepnie odtaczac od Zrédta pradu.

11. Urzadzenie uzywac tylko w przewidzianym
do tego celu.

12. Urzadzenie stawiac na twardej, ptaskiej
powierzchni.

13. Przed rozpoczeciem uzywania urzadzenia
upewnic sie, ze pokrywa zbiornika na wode
zostata porzadnie zamknieta.

14. Pokrywe otwiera¢ dopiero wtedy, kiedy
ulotni sie para wodna.

15. OSTRZEZENIE: urzadzenie powinno by¢
naprawiane tylko przez wykwalifikowany
personel, nigdy przez uzytkownika.

16. Jesli urzadzenie ciagle dziata, nalezy
podtozy¢ pusta filizanke na ptyte do
skapywania, aby sptyneta resztka wody.

17. Zbiornik na wode napetnia¢ zimna woda
przed wiaczeniem urzadzenia.

18. Nie uzywac uszkodzonego lub zepsutego
dzbanka.
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19. Kiedy produkt nie jest uzywany, nalezy
przefaczy¢ pokretto regulacyjne do pozycji
,RELEASE OFF".

20. Ten produkt nie jest przeznaczony dla oséb
(w tym dzieci), ktérych zdolnosci fizyczne,
czuciowe lub umystowe sg ograniczone lub
ktore nie maja doswiadczenia w obstudze
tego produktu, chyba, ze znajduja sie
pod nadzorem osoby posiadajacej takie
zdolnosci.

21. Nalezy pilnowac dzieci, aby nie bawity sie
tym urzadzeniem.

Niniejszg instrukcje obstugi nalezy

przechowywac w bezpiecznym miejscu!

WSKAZOWKI DOTYCZACE KROTKIEGO

KABLA

+  Krétki kabel pozwala uniknaé¢ mozliwego
niebezpieczenstwa wypadku, poniewaz nie
jest mozliwe zaplatanie sie wokét kabla.

+ Mozna uzy¢ przedtuzacza, ktéry dostepny
jest w sklepach handlowych.

+ Jesli uzywany jest przedtuza¢, musi on
by¢ dopasowany do mocy urzadzenia.
Przecigzony przedtuzacz moze tatwo sie

przegrzac i spowodowac powstanie pozaru.

Ponadto moze sie taki kabel tatwo gig¢ i
mozna na niego tatwo nadepna¢. Podczas
uzywania przedtuzacza pamietac o tym, ze
dzieci moga sie o niego potkna¢ — w takim
przypadku nalezy uzywa¢ przedtuzacza
bardzo ostroznie.

POZNAJ SWOJ EKSPRES DO KAWY

(Produkt moze ulec zmianie bez ostrzezenia)
(Patrzrys. A)

1. Dozownik kawy
2. Filtr

3. Uchwyt filtra

4. Pojemnik na kawe

5. Pokrywa goérna

6. Obszar podgrzewania filizanki
7. Pokretto
8. Rurka pary
9. Taca

OBSLUGA

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Wyjac ekspres do kawy z opakowania i
sprawdzi¢, czy wszystkie akcesoria sa w
komplecie.

2. Wyczysci¢ wszystkie wyjmowane czesci.

3. Wyczysci¢ woda 2-3 razy odpowiednio do
parzenia kawy, bez mielonej kawy.

PARZENIE KAWY ESPRESSO

1. Przetaczy¢ pokretto regulacyjne do pozycji
,RELEASE OFF" jak pokazano na rysunku 1.

2. Odkreci¢ gorna pokrywe w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara
i dola¢ odpowiednig ilos¢ wody, tak jak
pokazano na rysunku 2: minimum 2, a
maksymalnie 4 filizanki.

3. Ponownie przykreci¢ gérng pokrywe tak jak
pokazano na rysunku 3.

4. Uzyc¢ dozownika kawy, aby doda¢
prawidtowg ilos¢ mielonej kawy, jak
pokazano na rys. 4. Za pomocg ptaskiej
koncoéwki docisnaé mielong kawe tak jak
pokazano narys. 5.

5. Wiozy¢ uchwyt filtra z filtrem w pozycji
WI6z2" pod wylot cieptej wody ekspresu do
kawy, a nastepnie przestawi¢ do pozycji
,Blokada", jak pokazano na rys. 6.

6. Potozy¢ pojemnik na kawe na tace wody.

7. Wiaczy¢ zasilanie pokrettem regulacyjnym w
pozycji,'s="; wskaznik zaswieci sie. Po okoto
3 minutach kawa wyptynie z uchwytu filtra.

8. Kiedy kawa catkowicie wyptynie, nalezy
przetaczy¢ pokretto kontrolne do pozycji
,PAUSE"; wskaznik swietlny zgasnie. Ekspres
do kawy przestanie dziata¢, kawa espresso
jest zaparzona.

9. Przelaczy¢ pokretto regulacyjne do pozycji
+RELEASE OFF" i rozprezy¢ pozostate
cisnienie.

10. Jesli ekspres do kawy nie zostanie odtaczony
od zasilania, wylaczy sie automatycznie po
dwdch minutach. Jedli trzeba zaparzy¢ kawe
lub spieni¢ pare ponownie po wyfgczeniu
automatycznym, nalezy obrécic¢ pokretto
funkcyjne do pozycji ,zawieszenie” lub
,dekompresja’, aby zresetowac i uruchomic
ponownie za pomoca maszyny.

UWAGA! Ekspres do kawy nie moze pracowac

bez przerwy. Jesli trzeba go uzy¢ ponownie,

nalezy odczeka¢ 3 minuty po wypuszczeniu
pary.

PARZENIE KAWY CAPPUCCINO

1. Cappuccino parzy sie z kawy espresso z
dodatkiem spienionego mleka. Wczesniej
nalezy wiec zrobic espresso, a nastepnie
spieni¢ mleko.

2. Przefaczyc¢ pokretto regulacyjne do pozycji
+RELEASE OFF’, odkreci¢ gérng pokrywe, aby
dodac odpowiednig ilo$¢ wody i ponownie
przykreci¢ gérng pokrywe.

3. WIa¢ zimne mleko w naczynie na mleko.
Uzywac tylko mleka z lodéwki. Objetos¢

15

mleka wzro$nie 2-3 razy po spienieniu; nie
wolno przepetnia¢ naczynia na mleko.

4. Przetaczy¢ pokretto regulacyjne do pozycji
q:p wskaznik zaswieci sie. Po 1 minucie
z rurki zacznie wydobywac sie para. Zanim
wydostanie sie para, najpierw nalezy
pozwoli¢ wyptyna¢ pozostatej goracej
wodzie z rurki. Nastepnie przetaczy¢
pokretto do pozycji,,PAUSE".

5. Zanurzy¢ gérna czes¢ rurki pary na ok. 1/3 w
mleku oraz przestawic¢ pokretto regulacyjnej
do pozycji,,q:p". Stopniowo przesuwac
gorna czesc¢ rurki pary do goéry i do dotu
pod powierzchnie mleka. W tym momencie
rozlegnie sie $wiszczacy dzwiek, wirujace
mleko znajdzie sie w filizance typu latte, co
oznacza, ze powietrze dostaje sie do mleka.

6. Kiedy pianka na mleku bedzie odpowiednio
duza, nalezy wtozy¢ rurke pary gteboko w
mleko, aby podgrzac je do temperatury
okoto 66°C. Przefaczy¢ pokretto regulacyjne
do pozycji,,PAUSE’, a nastepnie wyjac
naczynie na mleko.

7. Najpierw wla¢ espresso do filizanki, a
nastepnie na wierzch spienione mleko.
Cappuccino jest gotowe do serwowania. Na
wierzch mozna dodac cukier lub kakao w
proszku, odpowiednio do gustu.

CZYSZCZENIE

1. Po spienieniu rurke pary nalezy wyczysci¢
wilgotna $ciereczka, aby nie dopusci¢ do
przywierania pozostatego mleka do rurki
pary.

2. Po usunieciu pianki z mleka nalezy
ponownie przestawi¢ pokretto regulacyjne
do pozycji, " i wyczysci¢ dysze pary, jesli
jest zablokowana przez pozostate mleko.

3. Przestawic pokretto regulacyjne do pozycji
+RELEASE OFF"i wyja¢ uchwyt filtra po
catkowitym rozprezeniu pary. Wyczysci¢
resztki mielonej kawy.

4. Wyczysci¢ wszystkie wyjmowane czesci
czysta woda i poczekac, az wyschna.

5. Jesli w ekspresie do kawy pozostata woda,
mozna ja wyla¢ po catkowitym rozprezeniu
pary.

6. Obudowe ekspresu do kawy nalezy czysci¢
tylko wilgotna $ciereczka.

POLSKI



POLSKI

CZYSZCZENIE ZLOGOW

MINERALNYCH

1. Co 2-3 miesigce, dla zapewnienia sprawnej
pracy ekspresu i najlepszego smaku kawy,
nalezy oczysci¢ wewnetrzne orurowanie z
kamienia.

2. Napetni¢ zbiornik wodg ze srodkiem
usuwania kamienia do poziomu MAX
(stosunek wody i Srodka usuwania kamienia
powinien by¢ 4:1, szczegoty znajduja sie w
opisie srodka usuwania kamienia). Prosze
stosowac,srodki domowe’, mozna uzy¢
kwasu cytrynowego (do nabycia w sklepach
chemicznych i aptekach), zamiast srodka
usuwania kamienia (w proporcji 100 czesci
wody i 3 czesci kwasu cytrynowego).

3. Zgodnie z programem parzenia espresso,
wiéz metalowy lejek (bez kawy) i karafke
(dzbanek) na miejsce. Zagotuj wode jak w
,JAK ZAPARZYC KAWE ESPRESSO".

4. Obroci¢ pokretto sterowania w potozenie ”
&="i przygotowac dwa kubki kawy (okoto

BLEDY | MOZLIWE PRZYCZYNY:
Blad Przyczyna

20 ungji). Nastepnie przetaczy¢ przetacznik w
pozycje ,PAUSE".

5. Obroci¢ pokretto sterowania w potozenie”
@”i wytwarzac pare przez 2 min, nastepnie
obrocic¢ pokretto sterowania w potozenie
+PAUSE’, by wytwarzanie pary wstrzymac.
Nacisna¢ wytacznik zasilania w pozycje
,PAUSE’, aby natychmiast zatrzymac¢ prace
urzadzenia, pozostawiajac srodek usuwajacy
kamien przez co najmniej 15 minut.

7. Ponownie wiaczy¢ urzadzenie i powtarzaé
kroki 4-5 co najmniej 3 razy.

8. Nastepnie jak przy parzeniu kawy (bez
proszku kawy), z woda z kranu do poziomu
MAX, powtarzac trzykrotnie kroki 4-5 (w
kroku 5 nie jest konieczne odczekiwanie
15-stu minut), parzenie jest skoriczone gdy
w zbiorniku nie ma juz wody.

DANE TECHNICZNE:
220-240V ~ 50/60 Hz - 800 W

Kawa nie przelatuje « Brak wody w zbiorniku

« Zmielona kawa jest za drobna

« Za duzo kawy w filtrze

« Pokrywa zbiornika nie jest dobrze zamknieta, para sie ulotnita
« Urzadzenie nie jest wiaczone lub podtaczone

Kawa przelatuje za szybko

« Zmielona kawa jest za gruba
« Mato kawy w filtrze

Kawa przelewa sie poza
kanty uchwytu na filtr

« Uchwyt nie zostat prawidtowo nasadzony na gtéwke do parzenia
« Rant uchwytu jest zabrudzony-

« Za duzo kawy w filtrze
« Kawa zostata za mocno scisnieta

Brak pary « Zbiornik na wodeg jest pusty
« Za duzo wody w zbiorniku
« Urzadzenie nie jest wiaczone

Kawa sptywa kroplami

« Zbiornik jest pusty lub prawie pusty

Mleko nie jest spienione « Za mato pary

Jesli przyczyna defektu nie jest znana, to nie rozbiera¢ urzadzenia samodzielnie, prosze
zwrocic sie do autoryzowanego zaktadu serwisowego

Utylizacja przyjazna srodowisku:
Mozesz wspomédc ochrone srodowiska! Prosze pamietac o przestrzeganiu lokalnych

przepisow: przekaz uszkodzony sprzet elektryczny do odpowiedniego osrodka utylizacji.

APARAT ZA ESPRESO
Detaljno procitajte ovo upustvo pre upotrebe i
saCuvajte ga za kasnije potrebe.

VAZNA SIGURNOSNA UPUTSTVA

Prilikom upotrebe elektri¢nih uredaja da bi
izbegli moguce povrede osoba trebalo bi uvek
da sledite osnovne sigurnosne mere uklju¢ujuci
i dole opisane:

1. Pazljivo procitajte uputstvo za upotrebu.

2. Nemojte da dodirujete vrele povrsine.

3. Nemojte da potapate ni kabl ni uredaj u
vodu ili druge te¢nosti.

4. Uredaj nije podesan za upotrebu od
strane dece, zato ga koristite van njihovog
domasaja.

5. Pre ¢iScenja iskljucite aparat i pustite ga da
se ohladi.

6. Ukoliko su kabl ili uredaj osteceni, neka
uredaj popravi osposobljen stru¢njak.

7. Nemojte da koristite aparat za espreso na
otvorenom.

8. Nemojte da pustite kabl da visi u bilo kom
delu.

9. Nemojte da postavljate aparat u blizini
ringle, ringle na gasiili rerne.

10. Uvek prvo iskljucite uredaj a zatim ga
odvojte od struje.

11. Aparat koristite samo u predvidenu svrhu.

12. Aparat za espreso postavite na ¢vrstu, ravnu
povrsinu.

13. Proverite da li je poklopac rezervoara za
vodu ¢vrsto zatvoren pre nego Sto aparat
pustite u rad.

14. Poklopac otvorite tek nakon $to je vodena
para isparila.

15. UPOZORENJE: Uredaj popravljajte samo kod
stru¢njaka, nemojte sami da ga popravljate.

16. Cim je uredaj pusten u rad na plo¢u za
kapanje stavite praznu Soljicu kako bi mogla
da otece preostala voda.

17. Pre nego $to ukljucite aparat, rezervoar za
vodu napunite hladnom vodom.

18. Nemojte da koristite ostecen ili slomljen
bokal.

19. Vodite racuna da regulator bude u polozaju
“RELEASE OFF" kada se aparat ne koristi.

20. Ovaj uredaj nije namenjen za upotrebu
od strane osoba (ukljucujuci decu) sa
smanjenim fizickim, senzornim ili mentalnim
sposobnostima ili manjkom iskustva i znanja,
osim u slucaju kada ih prilikom upotrebe
uredaja nadgledaju ili daju uputstva osobe
odgovorne za njihovu bezbednost.

21. Decu treba nadzirati kako se ne bi igrala sa
uredajem.

Sacuvajte ovo uputstvo za upotrebu na

sigurnom mestu!

NAPOMENE U VEZI KRATKOG KABLA ZA

STRUJU

«  Kratak kabl smanjuje opasnost od mogucih
nezgoda tako $to je time onemoguceno
saplitanje preko kabla.

+  Ako Vam je potreban produzni kabl mozete
ga nabaviti u specijalizovanoj prodavnici.

+  Ako koristite produzni kabl onda on mora
biti predviden najmanje za onu snagu kojom
se uredaj napaja. Preoptereéeni produzni
kabl moze da se toliko pregreje da moze
doci do opasnosti od pozara. Zato kabl ne
sme da se presavija niti da se gazi po njemu.
Prilikom korid¢enja produznog kabla uvek
imajte na umu da narocito deca mogu lako
da se sapletu — u tom slucaju postavite kabl
vodedi ra¢una o tome.

UPOZNAJTE VAS APARAT ZA KAFU
(Proizvod moze biti promenjen bez prethodnog
obavestenja) (vidisl. A)

Kasika za kafu

Filter

Drzac filtera

Posuda za gotovu kafu

Gornji poklopac

Prostor za grejanje $oljice

Regulator

Cev za paru

Tacna za vodu

VRNV AWN =

KORISCENJE

PRE PRVOG KORISCENJA

1. lzvadite aparat za kafu izambalaze i

proverite da li ste dobili sve potrebne

elemente.

Ocistite sve uklonjive delove.

3. Ocistite aparat tako sto cete ukljuciti ciklus
za kafu 2-3 puta, ali samo sa vodom - bez
kafe.

PRAVLJENJE ESPRESA

1. Okrenite regulator u poziciju “RELEASE OFF’,
kao sto je prikazano na slici 1.

2. Odvijte gornji poklopac okretanjem u smeru
suprotnom od smera kretanja kazaljke na
satu, pa sipajte odgovarajucu koli¢inu vode,
kao 5to je prikazano na slici 2: najmanje 2
Solje, odnosno najvise 4 Solje.

3. Vratite i zavijte gornji poklopac kao $to
prikazuje slika 3.
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4. Kasikom za kafu sipajte odgovarajucu
koli¢inu mlevene kafe, kao sto prikazuje
slika 4. Ravnim delom kasike lagano zbijte
mlevenu kafu, kao $to prikazuje slika 5.

5. Stavite drzac filtera zajedno sa filterom
na oznacenu poziciju za umetanje ispod
ispusta za toplu vodu na aparatu za kafu, a
zatim ga okrenite na oznacenu poziciju za

zakljucavanije, kao sto je prikazano na slici 6.

6. Stavite posudu za gotovu kafu na tacnu za
vodu.

7. Ukljucite aparat za kafu tako sto cete
regulator okrenuti na poziciju “&=2";
indikatorska lampica ce zasijati. Nakon oko
3 minuta kafa ¢e poceti da istice iz drzaca
filtera.

8. Kada istekne sva kafa, postavite regulator
u polozaj “PAUSE"; indikatorska lampica ¢e
prestati da sija. Aparat za kafu e prestati da
radi; espreso ¢e poceti da se priprema.

9. Okrenite regulator u polozaj “RELEASE OFF"i

sacCekajte da izade preostali pritisak.

10. Ako zaboravite da iskljucite aparat za kafu,
on e se automatski iskljuciti nakon dva
minuta. Ako Zelite ponovo da spremite kafu
ili penu nakon automatskog iskljucivanja,
potrebno je da okrenete regulator u polozaj
za suspenziju ili dekompresiju da biste
resetovali aparat radi sledeceg koris¢enja.

UPOZORENJE: Aparat za kafu ne sme da radi

neprekidno. Sacekajte da izmedu ispustanja

viska pare i sledece pripreme kafe protekne bar

3 minuta.

PRAVLJENJE KAPUCINA

1. Kapucino se pravi od espresa i mle¢ne pene.

Dakle, prvo pripremite espreso pa napravite
mle¢nu penu.

2. Okrenite regulator u polozaj “RELEASE
OFF’, odvijte gornji poklopac, sipajte

odgovarajucu koli¢inu vode, pa vratite gornji

poklopac.

3. Sipajte hladno mleko u posudu za mleko.
Koristite isklju¢ivo hladno punomasno
mleko. Zapremina mleka ¢e biti 2-3 veca
nakon pravljenja pene; ne prepunjajte
posudu za mleko.

4. Okrenite regulator u polozaj” «i";
indikatorska lampica ¢e zasijati. Nakon 1
minuta iz cevi za paru ¢e poceti da izlazi
para. Pre nego $to poc¢ne da izlazi para

sacekajte da iz cevi istekne vruca voda. Zatim

okrenite regulator u polozaj “PAUSE".

5. Uronite vrh cevi u mleko na oko 1/3 dubine,
pa okrenite regulator u poloZaj“ " Polako
Setajte vrh cevi za paru gore-dole, ali sve

vreme ispod povriine mleka. Cuce se
grgoljanje, a povrsina mleka ¢e uskovitlati,
s$to znaci da vazduh ulazi u mleko.

6. Kada mle¢na pena bude dovoljno bogata,
uronite cev za paru u mleko do kraja da bi
se zagrejalo do oko 66°C. Postavite regulator
u polozaj “PAUSE’, pa sklonite posudu za
mleko.

7. U Soljicu prvo sipajte espreso, pa preko njega
sipajte mle¢nu penu. Kapucino je spreman
za serviranje. Po Zelji mozZete da pospete
Secer ili kakao prah po peni.

CISCENJE

Nakon pravljenja pene treba ocistiti mleko iz

cevi za paru pomocu vlazne krpe da se ostaci

mleka ne bi nalepili na nju.

2. Kada obriSete mle¢nu penu, vratite regulator
u polozaj“ uly" da bi se ocistili eventualni
ostaci mleka iz cevi za paru.

3. Okrenite regulator u polozaj“RELEASE OFF”

i skinite drzac filtera kada izade sva para.
Ocistite ostatke mlevene kafe.

4. Cistom vodom operite sve uklonjive delove,
pa ih ostavite da se dobro osuse na vazduhu.

5. Ako je u aparatu za kafu ostalo vode, mozete
da je prospete kada izade sva para.

6. Kuciste aparata za kafu cistite samo vlaznom
krpom.

—_

UKLANJANJE MINERALNIH
NASLAGA

1. Da biste osigurali efikasan rad aparata za
kafu i vrhunski ukus kafe, potrebno je da
uklanjate mineralne naslage na svaka 2-3
meseca.

2. Napunite rezervoar vodom i rastvaracem
kamenca do oznake ,MAX" (odnos vode i
rastvaraca treba biti 4:1, osim ako proizvodac
rastvaraca nije drugacije naveo). Molimo
da koristite iskljucivo ,rastvarac za ku¢nu
upotrebu”. Umesto rastvara¢a mozete
koristiti i limunsku kiselinu (moze se nabaviti
u apoteci, na sto delova vode sipati tri dela
limunske kiseline).

3. Kaoikada pripremate espreso, ubacite
metalni levak (bez kafe) i bokal (posudu) na
mesto. Prokuvajte vodu kao u,NAPRAVITE
ESPRESO".

4. Okrenite dugme za biranje operacija na
poziciju “==" i napravite dve 3olje kafe (oko
0,5dl) Zatim ga okrenite na poziciju,PAUSE".

5. Okrenite dugme za biranje operacija na
poziciju“ " i pravite paru tokom 2 minuta.
Zatim, okrenite dugme za biranje operacija
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TEHNICKI PODACI:
220-240V ~ 50/60 Hz - 800 W

na poziciju,,PAUSE” da prekinete pravljenje
pare. Pritisnite prekidac za ukljucivanje na
poziciju,,PAUSE” da prekinete rad aparata.
Ostavite rastvara¢ u aparatu na 15 minuta.

6. Ponovo ukljucite aparat i ponovite korake od
4 do 5 najmanje 3 puta.

7. Zatim pokrenite postupak kuvanja kafa
(bez kafe) sa vodom iz slavine napunjenom
do oznake ,MAX". Ponovite korake od 4 do
5 najmanje 3 puta. (U ovom slucaju nije
potrebno ¢ekati 15 minuta nakon koraka
br. 5.) Zatim nastavite da kuvate dok
nepotrosite svu vodu iz rezervoara.

SMETNJA | MOGUCI UZROCI:

Smetnja Uzrok

- nema vode u rezervoaru

« samlevena kafa je previse fina

« previse kafe u filteru

« poklopac rezervoara nije pravilno zatvoren, para izlazi
« aparat nije ukljucen, ili priklju¢en na struju

Kafa ne tece

Kafa tece prebrzo - samlevena kafa je previse gruba

« nema dovoljno kafe u filteru

Kafa tece preko
ivica drzaca za filter

- drza¢ nije pravilno postavljen na glavu za parenje
« rub drzaca je zaprljan

« previse kafe u filteru

« kafa je jako komprimovana

Nema pare - rezervoar za vodu je prazan
« ima previse vode u rezervoaru
- aparat nije ukljucen

Kafa izlazi samo kap po kap « rezervoar je prazan ili skoro prazan

Mleko nije penusavo « premalo pare

Ne rasklapajte aparat sami ako ne nadete reSenje problema. Bolje kontaktirajte autorizovani
servisni centar.

Ekolosko odlaganje otpada:

MozZete pomodi zastiti okoline! Molimo ne zaboravite da postujete lokalnu regulativu.

Odnesite pokvarenu elektri¢cnu opremu u odgovarajuci centar za odlaganje otpada.
|
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ESPRESSO AUTOMATS

Pirms ierices lietoSanas uzmanigi izlasiet $o
rokasgramatu un saglabajiet to turpmakai
uzzinai.

SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI
Lietojot elektroierices, ik reizi vajadzétu ievérot
pamata drosibas noteikumus, ieskaitot ari
talak minétos, lai novérstu iespéjamos draudus
lietotaja veselibai:

1.
2.
3.

4.

21.

Rapigi izlasiet lietosanas pamacibu.
Nepieskarieties karstam virsmam.
Neiegremdéjiet ne vadu, ne ierici Gdent vai
cita skidruma.

lerice nav piemérota lietosanai bérniem,
tadeél lietojiet to bérniem nepieejama vieta.
Pirms tirisanas ierici atvienot no stravas un
laut tai atdzist.

Ja vads vai ierice ir bojata, remontu veiciet
pie zinosa specialista.

Nelietot ierici arpus telpam.

Neatstat vadu karajamies.

Automatu nenovietot elektriskas plits, gazes
liesmu vai cepeskrasns tuvuma.

. lerici vienmér vispirms izslégt un tad

atvienot no stravas avota.

. Automatu izmantot tikai paredzétajam

nolakam.

. Espresso automatu novietot uz cietas,

lidzenas virsmas.

. Pirms ieslédzat automatu, parliecinieties, ka

Gdens rezervuara vaks ir kartigi noslégts.

. Vaku atvért tikai péc tam, kad garaini ir

izpladusi.

. BRIDINAJUMS: neméginiet ierici labot pats/

pati! Dariet to tikai pie specialista.

. Tiklidz ierice ieslégta, novietojiet tuksu tasi

uz karafes platnes, lai iztek atlikusais adens.

. Pirms ieslédzat automatu, piepildiet adens

rezervuaru ar aukstu adeni.

. Neizmantojiet bojatu vai saplisusu karafi.
. Ladzu, parslédziet vadibas pogu stavokli

+RELEASE OFF’, kad iekarta netiek lietota.

. Siierice nav paredzéta tadiem cilvékiem (tai

sk. bérniem), kam ir pazeminatas fiziskas,
sensoras vai prata spéjas, ka ari pieredzes
vai zinasanu trakums, iznemot gadijumus,
kad vinus pieskata vai par ierices lietoSanu
instrué cilvéks, kas atbild par vinu drosibu.
Bérnus jauzrauga, lai vini nespélétos ar ierici.

Paglabajiet ierices lietosanas pamacibu drosa
vietal

NORADIJUMI PARISO STRAVAS VADU

Iss vads samazina iespé&jama nelaimes
gadijuma briesmas tadéjadi, ka aiz ta nav
iespéjams paklupt.

Ja Jums ievajagas pagarinataju, to iespejams
iegadaties specializéta veikala.
Jaizmantojat pagarinataju, tam vajadzétu
sniegties vismaz lidz ierices vadam.
Parslogots pagarinatajs var sakarst tiktal,
ka iespéjama aizdegsanas. Turklat, vads
nedrikst tikt parlauzts un uz ta nedrikst
kapt. Un vienmeér, kad lietojat pagarinataju,
padomajiet par to, ka bérni aiz ta viegli var
paklupt - $ada gadijuma vadu novietojiet
atbilstosi rapigi.

IEPAZISTIET SAVU KAFIJAS
AUTOMATU

(Produkta var tikt veiktas izmainas bez
iepriekséja pazinojuma) (Sk. A. att.)

WONOUNAWN =

Kafijas karote

Filtrs

Filtra ietvars

Kafijas kanna
Augséjais vacins
Tases sildisanas zona
Poga

Tvaika caurule
Udens trauks

LIETOSANA
PIRMS PIRMAS LIETOSANAS

1.

2.
3.

Iznemiet kafijas aparatu no iesainojuma un
parbaudiet, vai komplektéti visi piederumi.
Notiriet visus nonemamos elementus.

2 - 3 reizes nomazgajiet tdeni bez kafijas
nogulsném.

ESPRESSO PAGATAVOSANA

1.

2.

20

leslédziet vadibas pogu stavokli,,RELEASE
OFF” saskana ar noradijumiem 1. zim.
Atskravéjiet augséjo vaku — pagrieziet to
pulkstenraditaju gaitas virziena un ielejiet
atbilstoso daudzumu Gdens saskana ar
noradijumiem 2. zim. - vismaz 2 tasites, tacu
ne vairak ka 4 tasites.

Aizskravéjiet augséjo vaku saskana ar
noradijumiem 3. zim.

Ar kafijas karoti ieberiet atbilstoso
daudzumu maltas kafijas saskana ar
noradijumiem 4. zim. Ar karotes plato galu
viegli piespiediet malto kafiju ka paradits 5.
zim.

5. Filtra ietvaru lidz ar filtru ,ievietosanas” 6.

pozicija novietojiet zem kafijas aparata
karsta Gdens izejas un pagrieziet to
Jfiksacijas” pozicija ka paradits 6. zim.

6. Kafijas kannu novietojiet uz adens teknes.

7. leslédziet jaudu - pagrieziet vadibas pogu 7.

pozicija,=2"; iedegas indikators. Aptuveni
péc 3 minatém kafija sak plast no filtra
ietvara.

8. Kad kafija ir izpladusi, pagrieziet vadibas
pogu pozicija,PAUSE”; pie tam indikators
nodziest. Kafijas aparats beidz darbibu;

9. Pagrieziet vadibas pogu pozicija,RELEASE
OFF"un izlaidiet atlikuso spiedienu.

10. Gadijuma, ja jas neatvienojat kafijas aparatu 2.

no elektribas tikla, tas automatiski izslégsies
péc divam minatém. Ja vélaties pagatavot

kafiju vai radit tvaiku péc tam, kad iekarta ir 3.

automatiski izslégusies, pagrieziet vadibas
pogu ,apturésanas” vai,,dekompresijas”
pozicija, lai atiestatitu funkciju un turpinatu

darbu ar iekartu. 4.

BRIDINAJUMS! Kafijas aparats nevar darboties

pastavigi. Ja vélaties turpinat darbu ar iekartu, 5.

pagaidiet 3 minates péc tvaika izlaisanas.

KAPUCINO PAGATAVOSANA

1. Kapucino tiek gatavota no espreso, kam
tiek pievienots saputots piens. Tatad jums
vispirms ir japagatavo espreso un péc tam
jasaputo piens.

2. Pagrieziet vadibas pogu pozicija ,RELEASE
OFF", atskravéjiet augséjo vaku un ielejiet
atbilstoSo daudzumu Gdens. Péc tam atkal
pieskravéjiet vaku.

3. lelejiet piena trauka aukstu pienu.
Izmantojiet tikai ledusskapi uzglabatu
pilnpienu. Péc puto3anas piena apjoms
pieaugs 2-3 reizes, tapéc neparpildiet piena
trauku.

4. Pagrieziet vadibas pogu pozicijé,,qlp”;
iedegas indikators. Péc 1T minates tvaiks
sak izplGst no tvaika caurules. Pirms tvaika
izplGsanas vispirms laujiet, lai atlikusais
karstais Gdens izplUst no caurules. Pagrieziet
vadibas pogu pozicija,PAUSE".

5. lemérciet tvaika caurules galu piena
(aptuveni lidz tvertnes tresajai dalai) un
pagrieziet vadibas pogu pozicija,, i
". Pakapeniski virziet tvaika caurules galu
augsup un lejup zem piena virsmas. Saja
laika jas izdzirdésiet putosanas radito
troksni, un piens latte tasé savérpsies — tas
nozimé, ka piena iekldst gaiss.
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5.

Kad piena putas ir pietiekami bagatas,
ievietojiet tvaika caurili dzilak piena un
sakarséjiet to aptuveni lidz 66°C. Pagrieziet
vadibas pogu pozicija,PAUSE” un péc tam
iznemiet piena trauku.

Vispirms kafijas tasé ielejiet espreso un
parklajiet to ar saputoto pienu. Tagad jus
varat pasniegt galda kapucino. Dzérienu
var péc jisu gaumes apkaisit ar cukuru vai
kakao.

TIRISANA
espreso ir pagatavota. 1.

Péc piena saputosanas tvaika caurule ir
janotira ar mitru lupatinu, pretéja gadijuma
piena atliekas pielips pie caurules.

Kad piena putas ir notiritas, vélreiz pagrieziet
vadibas pogu pozicija, <" un notiriet tvaika
sprauslu, ja taja iekluvusas piena atliekas.
Pagrieziet vadibas pogu pozicija,RELEASE
OFF”un péc tam, kad tvaiks ir izpladis
pilniba, nonemiet filtra ietvaru. Atbrivojieties
no kafijas nogulsném.

Tira Gdeni nomazgajiet visus nonemamos
elementus un laujiet tiem pilniba nozat.

Ja kafijas aparata ir atlicis idens, to
iespéjams izliet, kad tvaiks ir izpladis pilniba.
Kafijas aparata korpusu tiriet tikai ar mitru
lupatinu.

MINERALU NOSEDUMU TIRISANA
1.

Lai nodrosinatu, ka jasu kafijas automats
darbojas efektivi, iek$éja caurulvadu sistéma
ir tira un kafijas kvalitate ir teicama, ik péc
2-3 ménesiem notiriet mineralu nosédumus.
Piepildiet tvertni ar Gdeni un atkalkosanas
lidzekli lidz atzimei,MAX” (Gdens un
atkalkosanas lidzekla attieciba ir 4:1, precizu
informaciju skatiet atkalkosanas lidzekla
instrukcija. Ladzu, izmantojiet “sadzives
atkalkosanas lidzekli”. Atkalko3anas lidzekla
vieta varat izmantot citronskabi (nopérkama
aptiekas vai saimniecibas precu veikalos) ar
udens un citronskabes attiecibu 100:3).
Vadoties péc espresso kafijas pagatavosanas
programmas, nolieciet metala piltuvi (bez
kafijas taja) un karafi (krGzi) sava vieta.
Gatavojiet ideni saskana ar “ESPRESSO
KAFIJAS PAGATAVOSANAS” rezimu.
Pagrieziet darbibu pogu “&" pozicija un
pagatavojiet divas tasites kafijas (aptuveni
59ml (2 Oz)). Péc tam pagrieziet to,PAUSE”
pozicija.

Uzgaidiet, lidz iedegas gatavibas indikators.
Pagrieziet darbibu pogu “ ¥l pozicija un 2
mindtes radiet tvaiku, péc tam pagrieziet
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Probléma

darbibu pogu,PAUSE” pozicija, lai beigtu
radit tvaiku. Nospiediet jaudas slédzi,,PAUSE”
pozicija, lai apstadinatu ierici nekavéjoties.
Atstajiet atkalkosanas lidzekli iericé uz
vismaz 15 minatém.

6. leslédziet ierici no jauna un atkartojiet solus

4-5 vismaz 3 reizes.

7. lzmantojiet kafijas pagatavosanas rezimu

(bez kafijas) ar krana Gdeni lidz atzimei
,MAX", atkartojiet solus 4-5 tris reizes (5. soli
nav nepiecieSsams gaidit 15 minates), lidz
tvertné vairs nav tdens.

PROBLEMAS UN IESPEJAMIE IEMESLI:

lemesls

SPECIFIKACIJAS
220-240V ~ 50/60 Hz - 800 W

Kafija netek

- rezervuara nav Gdens

- malta kafija ir par smalku

« filtra par daudz kafijas

- rezervuara vaks nav pareizi noslégts, izplust tvaiks
- automats nav ieslégts vai pievienots stravai

Kafija tek parak atri

- malta kafija ir par rupju

« filtra nav pietiekami daudz kafijas

Kafija plast pari
filtra turétaja malai

« turétajs pie sildamtvertnes augsdalas nav pareizi piestiprinats
- turétaja apmale ir netira

« filtra par daudz kafijas
« kafija bijusi parak saspiesta

Nav tvaika

« Gdens rezervuars ir tukss

« rezervuara ir par daudz udens
- ierice nav ieslégta

Kafija tek tikai pa pilienam

« rezervuars ir tukss vai gandriz tukss

Piens nav putains

« par maz tvaika

Ja problémas célonis netiek atrasts, neizjauciet ierici. Sazinieties ar pilnvarota apkopes centra
parstavjiem.

Videi draudziga atbrivosanas no ierices

Ei Jas varat palidzét saudzét vidi!

Ladzu, ievérojiet vietéjo valsts likumdosanu, nogadajiet nedarbojosos elektrisko aprikojumu

N piemérota atkritumu savaksanas centra.
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+ESPRESSO” KAVAVIRE

Prie$ naudodami jrenginj, atidziai perskaitykite
$j vadova ir saugokite, kad, prireikus, vél
galétumeéte paskaityti.

SVARBUS SAUGOS NURODYMAI

Norédami isvengti galimy zmoniy suzalojimy,

prie$ naudodami elektros prietaisus, imkités siy

pagrindiniy saugos priemoniy:

1. Atidziai perskaitykite naudojimo instrukcija.

2. Nelieskite jkaitusiy pavirsiy.

3. Nemerkite maitinimo kabelio ir paties
prietaiso j vandenj ir kitus skyscius.

4. Prietaisas nepritaikytas naudoti vaikams,
todél saugokite jj nuo vaiky.

5. Prie$ valydami prietaisg, iSjunkite jj i$ elektros

tinklo ir palaukite, kol atvés.

6. Pazeidus kabelj arba prietaisa, perduokite jj
remontuoti kvalifikuotam specialistui.

7. Nenaudokite prietaiso atviroje vietoje.

8. Nekabinkite maitinimo kabelio.

9. Nelaikykite kavavirés prie elektrinés ar
dujinés viryklés arba orkaités.

10. Prietaisa i$ pradziy iSjunkite ir tik po to
istraukite tinklo kistuka.

11. Kavavire naudokite tik pagal jos paskirtj.

12. ,Espresso” kavavire laikykite ant tvirto ir
lygaus pagrindo.

13. Pries jjungdami kavavire, sitikinkite, kad
tinkamai uzdarytas vandens kameros
dangtis.

14. Dangtj atidarykite tik iSéjus garams.

15. ISPEJIMAS: Remontuoti prietaisa
patikékite tik kvalifikuotam specialistui,
neremontuokite patys.

16. Jjunge prietaisa, ant istekéjimo plokstelés
padékite puodelj vandeniui subégti.

17. Pries jjungdami kavavire, pripilkite 3alto
vandens.

18. Nenaudokite pazeisty indy.

19. Kai produktas nenaudojamas, perjunkite
valdymo rankenéle j padétj,RELEASE OFF".

20. 5j jrenginj draudziama naudoti Zmonéms
(jskaitant vaikus), turintiems fizine, jutimine
ar protine negalia arba patirties ir Ziniy
neturintiems asmenims, nebent juos prizidri
arba nurodo, kaip naudotis jrenginiu, uz jy
sauguma atsakingas asmuo.

21. Vaikai turi bati priziarimi, siekiant uztikrinti,
kad jie nezaisty su prietaisu.

Naudojimo instrukcija laikykite saugioje

vietoje!

PASTABOS DEL TRUMPO
MAITINIMO KABELIO

Trumpas maitinimo kabelis apsaugo nuo
nelaimingy atsitikimy, nes uz jo negalima
uzkliati.

Jei Jums reikalingas ilgintuvas, jj galite jsigyti
buities prekiy parduotuvéje.

Naudojamas ilgintuvas turéty bati pritaikytas
maitinamam prietaisui. Dél perkrovos
kabelis gali jkaisti tiek, kad sukelty gaisry.

Be to, nesulenkite kabelio ir neminkite ant
jo. Visada prisiminkite, kad uz ilgintuvo labai
lengvai gali uzkliati bégantys vaikai, todél
ilgintuva tieskite ypac kruopsdiai.

KAVOS VIRIMO APARATO SUDETIS

WONOUNTAWN =

Gaminys gali bati keiciamas i$ anksto nejspéjus)
zr. A pav.)

Kavos samtelis

Filtras

Filtro laikiklis

Kavos puodas
Virsutinis gaubtas
Vieta puodeliui Sildyti
Rankenélé

Gary vamzdelis
Vandens padéklas

NAUDOJIMAS

PRIES NAUDOJANT PIRMA KARTA
1.

2.
3.

ISimkite kavos virimo aparata i$ pakuotés ir
patikrinkite, ar yra visi reikmenys.
Nuvalykite visas nuimamas dalis.

2-3 kartus valykite vandeniu taip pat, kaip
ruosdami kava, tik nedékite maltos kavos.

ESPRESO PARUOSIMAS
1.

2.

Perjunkite valdymo rankenéle j padétj
,RELEASE OFF*, kaip parodyta 1 paveiksle.
Atsukite virSutinj dangtelj pries laikrodZio
rodykle ir jpilkite reikiama kiekj vandens,
kaip parodyta 2 paveiksle: maZiausiai 2
puodelius ir daugiausiai 4 puodelius.
Uzsukite virSutinj dangtelj atgal, kaip
parodyta 3 paveiksle.

Kavos samteliu jdékite reikiama kiekj maltos
kavos, kaip parodyta 4 paveiksle. Plok$¢iuoju
galu Siek tiek paspauskite kavos miltelius,
kaip parodyta 5 paveiksle.

|statykite filtro laikiklj su filtru j padétj
Jstatyti” po kavos virimo aparato karsto
vandens istekéjimo anga, tada pasukite

ji i padétj,Uzfiksavimas”, kaip parodyta 6
paveiksle.

Padékite kavos puoda ant vandens padéklo.

LIETUVIU K.
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7. ljunkite maitinima, valdymo rankenéle
pasukdami j padétj,s=l; indikatorius
nusvinta. Po mazdaug 3 minuciy kava
pradeda tekéti is filtro laikiklio.

8. Kavai istekéjus, perjunkite valdymo
rankenéle j padétj,PAUSE"; indikatoriaus
lemputé iSjungiama. Kavos virimo aparatas
nustoja veikti ir espresas yra isvirtas.

9. Perjunkite valdymo rankenéle j padétj
+RELEASE OFF” ir isleiskite likusj slégj.

10. Jei pamirstumeéte atjungti kavos virimo
aparata nuo elektros tinklo, jo maitinimas
bus iSjungtas automatiskai dviejy minuciy.
Jei norite vél padaryti kavos ar puty garais
po automatinio maitinimo i$jungimo,
turite perjungti funkcijy rankenéle j padétj
,sustabdymas” arba,dekompresija“, kad
atkurtumeéte ir i$ naujo pradétuméte naudoti
aparata.

PERSPEJIMAS: Kavos virimo aparato negalima

naudoti nuolat. Jei jums reikia vél jj naudoti,

palaukite 3 minutes po garo isleidimo.

KAPUCINO PARUOSIMAS

1. Kapucino kava ruodiama i$ espreso,
pridedant pieno puty. Taigi jums pirmiausia
reikia paruosti espresa, paskui pieno puty.

2. Perjunkite valdymo rankenéle j padétj
,RELEASE OFF* atsukite virSutinj dangtelj,
ipilkite reikiama kiekj vandens ir uzsukite
virsutinj dangtelj atgal.

3. Supilkite 3alta piena j pieno inda. Naudokite
tik nenugriebtg pieng i$ 3aldytuvo. Pieno
taris jam suputojus padidés 2-3 kartus,
neperpilkite pieno indo.

4. Perjunkite valdymo rankenéle j padétj,,
olw"; indikatorius nuivinta. Po 1 minutés i§
gary vamzdelio pradeda sklisti garai. Prie$
iSeinant garams, pirmiausia leiskite iSteketi
vamzdelyje likusiam kar$tam vandeniui. Tada
perjunkite rankenéle j padétj,PAUSE".

5. ]merkite mazdaug 1/3 gary vamzdelio
i pieng ir perjunkite valdymo rankenéle
j padet, ¥ Palengva judinkite gary
vamzdelj aukstyn ir Zemyn po pieno
pavirsiumi. Tuo metu girdésis Snypstimas ir
latés puodelyje susidarys sakurys, tai reiskia,
kad j pieng patenka oras.

6. Kai pieno puty susidarys pakankamai,
ikiskite gary vamzdelj giliai j piena, kad jj
pasildytuméte iki mazdaug 66°C. Perjunkite
valdymo rankenéle j padétj,PAUSE", tada
patraukite pieno inda.

7. Pirmiausia j kavos puodelj supilkite espresa,
tada ant virSaus pieno puty. Jisy kapucinas
paruostas patiekti. Ant virSaus galite uzberti
cukraus arba kakavos milteliy pagal skonj.
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VALYMAS

1.

Po pieno puty darymo gary vamzdelj batina
nuvalyti drégnu audeklu, kad pieno likuciai
nepridziaty prie gary vamzdelio.

Pasaline pieno putas, vél perjunkite valdymo
rankenéle j padétj, <" ir iSvalykite gary
antgalj, jei jis uzkimstas pieno likudiais.
Perjunkite valdymo rankenéle j padétj
,RELEASE OFF” ir nuimkite filtro laikiklj, kai
garai visiskai iSeis. I3valykite kavos milteliy
likucius.

ISvalykite visas nuimamas dalis Svariu
vandeniu ir gerai isdziovinkite ore.

Jei kavos virimo aparate liko vandens, jj
galima ispilti po to, kai garas visiskai iSleistas.
Kavos virimo aparato korpusa valykite tik
drégnu audeklu.

MINERALINIY NUOSEDY SALINIMAS

1.

Kad kavos virimo aparatas veikty efektyviai,
vidiniai vamzdeliai baty Svarus, o kavos
aromatas visada buty geriausias, mineralines
nuosédas reikia valyti kas 2-3 ménesius.

| talpa pripilkite vandens ir nuoviry salinimo
priemoneés iki MAX lygio (vandens ir
nuoviry salinimo priemonés santykis yra
4:1. 1Ssamesnés informacijos ieskokite
nuoviry salinimo priemonés naudojimo
instrukcijoje). Vietoje nuoviry $alinimo
priemonés galite naudoti,buitine nuoviry
salinimo priemone” - citrinos rigstj (galima
nusipirkti vaistinéje arba parduotuvéje).
Santykis: Simtas daliy vandens ir trys dalys
citrinos ragsties).

Pagal ta pacig programa, pagal kurig
gaminate espresso kava, j vieta jstatykite
metalinj piltuvélj (tik be kavos jame) ir inda
su vandeniu. Kaitinkite vandenj ir atlikite
procediras, kaip aprasyta skyrelyje ,KAIP
PASIGAMINTI ESPRESSO KAVOS".
Reqguliavimo rankenéle pasukite j

“t=b" padétj ir pripilkite du puodelius tirpalo
(mazdaug po 50g). Paskui pasukite ja |
+PAUSE” padét;.

Reguliavimo rankenéle pasukite j“ ui
"padétj ir leiskite garus 2 minutes, paskui
reguliavimo rankenéle pasukite j,PAUSE”
padétj, kad isjungtuméte garus. Maitinimo
jungiklj paspauskite j,PAUSE"” padétj, kad
i$ karto iSjungtuméte aparata, ir palikite
nuoviry salinimo priemone mazdaug 15
minuciy.

Vél jjunkite aparatg ir 4-5 Zingsnius
pakartokite maziausiai 3 kartus.

7. Paskuij talpg iki MAX zymos jpilkite TECHNINIAI PARAMETRAI
vandentiekio vandens ir imituokite kavos 220-240V ~ 50/60 Hz - 800 W
virima (be kavos): 4-5 zingsnius kartokite 3
kartus (atliekant 5 zingsnj, nebdatina laukti 15
minuciy). Paskui virkite tol, kol talpoje neliks
vandens.

SUTRIKIMAI IR GALIMOS JY PRIEZASTYS:

Sutrikimas Priezastis

Nebéga kava « kameroje néra vandens
« kava sumalta per smulkiai
« per daug kavos filtre
« netinkamai uzdarytas kameros dangtis isleidzia garus
« kavaviré nejjungta arba nejkistas tinklo kistukas

kava béga per greitai « kava sumalta per stambiai
- per mazai kavos filtre

kava béga per filtro « déklas netinkamai uzdétas ant plikinimo elemento
déklo krastus « uztersti déklo krastai

« per daug kavos filtre

« kava per stipriai suspausta

néra gary - tud¢ia vandens kamera
« per daug vandens kameroje
« kavaviré nejjungta

kava nebéga, tik lasa « tuscia arba beveik tuscia vandens kamera

Pienas neputoja « per zemas slégis

Jei gedimo priezastis neaiski, nebandykite jrenginio taisyti patys, geriau kreipkités j jgaliotajj
techninés prieziaros centra.

Aplinkai saugus iSmetimas

Jas galite padéti saugoti aplinka!

Nepamirskite laikytis vietos reikalavimy: atitarnavusius elektros prietaisus atiduokite j
EE atitinkama atlieky utilizavimo centra.
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INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
PENTRU ESPRESSORUL-CAFETIERA
CU SISTEM CAPPUCCINO

Cititi acest manual cu atentie inainte de utilizare
si pastrati-l pentru consultari viitoare

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA
IMPORTANTE

Utilizarea aparatelor electrice impune

respectarea in orice situatie a unor masuri

de precautie elementara pentru diminuarea

pericolelor de incendiu, electrocutare si/sau

accidentare, incluzand aici urmatoarele:

1. Cititi instructiunile in intregime inainte de a
utiliza aparatul.

2. Nu atingeti suprafetele fierbinti. Folositi
manerele sau butoanele.

3. Pentru a preveni pericolul de electrocutare,
nu introduceti cablul, fisele sau aparatul in
apa sau in alte lichide.

4. Utilizarea aparatului de cétre sau in
aproprierea copiilor necesitd o supraveghere
atenta.

5. Rotiti butonul de comanda in pozitia OFF
(inchis) si decuplati de la priza in cazul
neutilizdrii si inaintea curatarii. Lasati
aparatul sa se raceasca inainte de a asambla
sau a desface piese, precum si inainte de
curatare.

6. Nu actionati niciun aparat cu cablul sau
fisa deterioratd sau dupa ce acesta a
prezentat semne de defectare ori a suferit
deteriordri de orice natura. Reparatiile sunt
permise numai la cel mai apropiat centru de
depanare avizat.

7. Seinterzice utilizarea in spatii exterioare.

8. Nu lasati cablul sa atarne liber peste
marginea unei mese sau a unei tejghele, si
nici sa atinga suprafetele fierbinti.

9. Nuamplasati acest aparat pe sau langa
o plita electricd sau un aragaz ori intr-un
cuptor fierbinte.

10. Pentru a-l debransa de la alimentare, aduceti
toate comenzile in pozitia ,off” (inchis) si
apoi scoateti fisa din priza murala.

11. Nu folositi acest aparat pentru alte scopuri
decat cele prevazute.

12. Utilizati aparatul numai pe o suprafata
dura, nivelata si pland, pentru a evita
obstructionarea curentilor de aerisire de sub
aparat.

13. Verificati intotdeauna fixarea ferma a
busonului rezervorului-boiler inainte de a
pune aparatul in functiune.
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14. SE INTERZICE cu desavarsire desfacerea
busonului boilerului inainte ca presiunea sa
fie complet evacuata. Consultati sectiunea
,ATENTIE: PRESIUNE".

15. AVERTISMENT: Pentru a reduce pericolul de
incendiu sau electrocutare, nu demontati
niciun capac de acces. Nu contine piese ce
pot fi reparate de utilizator. Reparatiile se vor
efectua numai de catre personal calificat.

16. Utilizarea accesoriilor nerecomandate
de catre fabricantul aparatului poate
provoca incendii, electrocutdri sau ranirea
persoanelor.

17. Cand produsul nu este utilizat, aduceti
butonul de comanda in pozitia,RELEASE
OFF".

18. Acest aparat nu este destinat persoanelor
cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau lipsite de experienta si de
cunoasterea produsului (inclusiv copii),

n afara cazului in care acestea sunt
supravegheate de o persoand in mdsurd sa o
faca.

19. Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se
juca cu acest aparat.

PASTRATI ACESTE INSTRUCTIUNI

INSTRUCTIUNI SPECIALE PRIVIND

CABLURILE

a) Sevainstala un cablu scurt de alimentare
electricd (sau un cablu de alimentare
electricd detasabil) pentru a se reduce
pericolul de a va incurca sau de a va
impiedica intr-un cablu mai lung.

b) Sunt disponibile si cabluri de alimentare
detasabile sau prelungitoare de lungimi mai
mari, iar folosirea acestora este permisa in
conditii de utilizare precauta.

¢) Tn cazul utilizarii unui cablu de alimentare
detasabil lung sau a unui prelungitor.

1. Caracteristicile electrice indicate ale
cablului de alimentare detasabil sau ale
prelungitorului trebuie sa fie cel putin egale
cu caracteristicile electrice ale aparatului.

2. Daca aparatul are sistem de impamantare,
este necesar ca prelungitorul sd fie un cablu
trifilar cu impamantare si

3. Cablul mai lung trebuie sa fie dispus in asa
fel incat sa nu ramana suspendat deasupra
blatului tejghelei sau al mesei, de unde
poate fi tras de copii sau unde va puteti
impiedica in el.

d) ,Acest aparat este prevazut cu o figa
polarizata (o lama este mai lata decat
cealaltd). Pentru a reduce pericolul de
electrocutare, aceasta fisa a fost conceputa
pentru a se imbina intr-o priza polarizata
intr-un singur mod. Daca fisa nu intrd pana
la capat in priza, inversati pozitia fisei. Daca
fisa refuza in continuare sd intre, apelati la un
electrician calificat. Nu incercati sa modificati
fisa sub nicio forma.”

CUNOASTETI-VA CAFETIERA
(Produsul poate fi supus modificarilor fara o
notificare prealabila) (vezi fig. A)
Lingurita de dozare

Filtru

Suport filtru

Recipient cafea

Capac superior

Tncalzire cand

Buton rotativ

Tub aburi

Tavitd pentru apa

WOoONOUNHAWN =

FUNCTIONAREA

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1. Scoateti aparatul de cafea din ambalaje
si verificati daca toate accesoriile sunt
prezente.

2. Curatati toate piesele demontabile.

3. Curéatati cu apa de 2-3 ori, ca si cum ati
prepara cafea, insa fara a folosi cafea propriu-
zisa.

PREPARAREA DE ESPRESSO

1. Aduceti butonul de comanda in pozitia
,RELEASE OFF” asa cum se indica in Figura 1.

2. Scoateti capacul superior prin rotire
n sens antiorar si adaugati cantitatea
corespunzatoare de apa, conform Figurii 2:
minim 2 cani si maxim 4 cani.

3. Fixati capacul superior la loc, asa cum se
indica in Figura 3.

4. Folositi lingurita de dozare si addugati
cantitatea corespunzatoare de cafea
conform figurii 4. Folositi capatul plat
si apasati usor in jos cafeaua macinata,
conform figurii 5.

5. Asezati suportul de filtru cu filtrul in pozitia
Jintroducere” sub robinetul de apa fierbinte
al aparatului de cafea, apoi rotiti-l in pozitia
,blocare” conform figurii 6.

6. Asezati recipientul de cafea pe tava de apa.

7. Porniti alimentarea electrica cu butonul
de comanda in pozitia,&=2"; indicatorul se

aprinde. Dupd aproximativ 3 minute, cafeaua
iese din suportul de filtru.

8. Dupa ce cafeaua a fost preparata, aduceti
butonul de comanda in pozitia,PAUSE”;
indicatorul luminos se inchide. Aparatul
de cafea se opreste din functionare, iar
espressoul a fost preparat.

9. Aduceti butonul de comanda in pozitia
,RELEASE OFF” si eliberati presiunea ramasa.

10. Daca ati uitat sa deconectati aparatul de
cafea de la alimentarea de la retea, acesta se
va inchide automat dupa doua minute. Daca
doriti sa mai preparati cafea sau sa spumati
dupa oprirea automatd, trebuie sa aduceti
butonul de functie in pozitia,suspensie” sau
,decompresie” pentru a reseta si reporni
aparatul.

ATENTIONARE: Aparatul de cafea nu poate

functiona continuu. Daca doriti sa il utilizati din

nou, mai asteptati 3 minute dupa eliberarea
aburului.

PREPARAREA DE CAPPUCCINO

1. Cappuccino se prepara din espresso cu
lapte spumat. Mai intai, trebuie sa preparati
espresso, apoi sa spumati laptele.

2. Aduceti butonul de comanda in pozitia
,RELEASE OFF’, desfaceti capacul superior
pentru a adduga cantitatea corecta de apa si
apoi fixati capacul superior la loc.

3. Turnati lapte rece intr-un recipient de lapte.
Utilizati numai lapte integral de la frigider.
Laptele va creste de 2-3 ori in volum dupa
spumare; nu umpleti in exces recipientul de
lapte.

4. Rotiti butonul de comanda in pozitia
" indicatorul luminos se va activa. Dupa
1 minut, tubul pentru aburi incepe sa degaje
abur. Inainte s& se degaje abur, lasati mai
intdi apa calda rdmasa in tub sa iasa. Apoi,
aduceti butonul in pozitia,PAUSE".

5. Scufundati varful tubului de aburi la aprox.
1/3 din lapte, apoi aduceti butonul de
comand3 in pozitia,, «i" Miscati treptat
varful tubului pentru aburi in sus si in jos,
sub suprafata laptelui. in acest moment, veti
auzi un zgomot specific, iar laptele va incepe
sd se agite in recipient sub actiunea aerului
introdus in lapte.

ROMANESTE
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Cand spuma este suficient de bogata, asezati
tubul pentru aburi adanc in lapte pentru a-|
ncalzi la aprox. 66°C. Aduceti butonul de
comanda in pozitia,Pause” si apoi scoateti
recipientul pentru lapte.

Mai intai, turnati espresso in cana de cafea,
apoi laptele spumat deasupra. Cappuccino-
ul dvs este gata de servire. Puteti adauga
zahar sau cacao deasupra, in functie de
preferinte.

CURATAREA

1.

Dupa spumarea laptelui, tubul pentru aburi
trebuie sa fie curatat cu o carpa umeda
pentru a nu lasa laptele sa se prinda de tub.
Dupa ce s-a incheiat procesul de spumare,
aduceti butonul de comanda din nou in
pozitia, <" si curatati duza de abur pentru a
nu ii permite sa se infunde cu laptele ramas.
Aduceti butonul de comanda in pozitia
,RELEASE OFF” si scoateti suportul de filtru
dupa ce aburul a fost complet eliminat.
Curatati reziduurile de cafea.

Curatati toate piesele demontabile cu apa
curata si uscati-le bine la aer.

Daca mai ramane apa in aparat, aceasta
poate fi varsata dupa degajarea completa a
aburului.

Curatati carcasa aparatului numai cu o carpa
umeda.

CURATAREA DEPOZITELOR
DE MINERALE

1.

3.

Pentru a va asigura ca aceasta cafetiera
functioneaza eficient, ca tevile interne

sunt curate si aroma cafelei este puternica,
trebuie sa curatati depozitele minerale care
se depun la fiecare 2-3 luni.

Umpleti rezervorul cu apa si detartrant pana
la nivelul MAX ( raportul apd/detartrant
trebuie sa fie 4:1, va rugam sa consultati
instructiunile detartrantului.) Va rugdm sa
utilizati “detartrant menajer’; puteti folosi
acid citric (care se obtine de la farmacie) in
loc de detartrant ( o parte de apa si trei parti
de acid citric).

In functie de programul de preparare a
cafelei espresso, asezati palnia metalica (fara
cafea macinata in ea) si cana de espressor
(recipientul) la locul lor. Fierberea apei
conform sectiunii,PREPARAREA CAFELEI
ESPRESSO".
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4. Rasuciti butonul de comanda in pozitia
“t=D" si preparati doua cesti de cafea
(aproximativ 60g). Apoi rasuciti-l in pozitia
4PAUSE".

5. Rasuciti butonul de comanda in pozitia”
" si preparati abur timp de 2 minute,
apoi rasuciti butonul de comanda in pozitia
,PAUSE" pentru a opri prepararea aburului.
Apasati intrerupatorul general in pozitia
,PAUSE" pentru a opri unitatea imediat, ldsati
detartrantul in unitate cel putin 15 minute.

6. Reporniti unitatea si repetati pasii 4-5 de cel
putin 3 ori.

7. Apoi preparati cafeaua (fara pudrd de cafea)
cu apa de la robinet pana la nivelul MAX,
repetati pasii 4-5 de 5 ori.

DATE TEHNICE
220-240V ~ 50/60 Hz - 800 W

PROBLEME $1 CAUZE

Problema

Cauza

Nu se observa
curgerea cafelei

Rezervorul nu a fost umplut cu apa.

Granulatia cafelei este prea mica.

Prea multa cafea in filtru.

Busonul boilerului nu este fixat, se produc scépari de abur.
Aparatul nu a fost pornit sau conectat la alimentare.

.

.

.

Cafeaua se scurge
prea repede

Granulatia cafelei este prea ridicata.
« Insuficienta cafea in cosul filtrului.

Cafeaua se revarsa pe langa
marginile portfiltrului

« Portfiltrul nu este introdus in mod adecvat in grupul infuzor.
« S-aformat zat in jurul marginii cosului filtrului.

Cantitate excesiva de cafea in cosul filtrului.

« Stratul de cafea este prea dens.

Nu se produce abur

« Rezervorul de apa este gol.
« Rezervorul contine prea multa apa, impiedicand formarea aburului.
Aparatul nu este pornit.

Cafeaua este improscata prin duza

«+ Rezervorul de apa este gol sau la un nivel scazut de umplere, presiune
insuficienta.

Laptele nu este cremos dupa spumare

« Abur epuizat.

Nu incercati sa reparati dumneavoastra aparatul in cazul in care nu functioneaza, contactati
service-ul autorizat pentru reparatii.

Eliminare ecologica

Puteti ajuta la protejarea mediului!
Respectati reglementarile locale: predati echipamentele electronice scoase din uz la un
EEE centru specializat de eliminare a deseurilor.
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KAOEMALLVHA 3A ECMPECO
N KAMYYNUHO

MpoueTteTe M3UANO HACTOALIMTE MHCTPYKLMY NPeamn
ynoTpe6a v rv cbxpaHeTe 3a GbaeLyu CnpaBku

BAXHU YKA3AHUA 3A
BE3OMACHOCT

3a fja ce Hamanm PYUCKBT OT NOXKap, TOKOB
yAap 1 HapaHABaHe Ha nLa Npw 13nonspaHe
Ha eNleKTPNYECKM ypeay, Tpabea BUHarM Aa
Ce Cra3gaT OCHOBHY NpPefnasHN MepKX 3a

6e3OI'IaCHOCT, BKNIOYUTEJTHO CnegHnTe:

MpoueTeTe BHMMATENHO HACTOALLETO
ynbTBaHe, Mpeau Aa u3nonssate ypeaa.

He pnokocBaiiTe ropeLym noBbpXHOCTU.
M3non3Bante pbKOXBaTKMU.

3a pa usberHeTe enekTpuYecKy yaap, He
roTonsBaiTe Kabena, Wencena unm ypeaa
BbB BOAA WM Apyra TEYHOCT.

Heobxoanmo e BHMMaTenHo HabnogeHue,
aKo ypeAbT ce U3Mos3Ba OT Aela uimn B
6n130CT Oo geua.

MocTaBanTe 6yToHa 3a 3axpaHBaHeTo Ha OFF
(M3KI) n nskniouBanTe ypesa oT KOHTaKTa,
KOraTo ypefbT He ce 13Mnon3Ba U npean aa
ro nounctute. OcTaBeTe ypena Aa U3CTUHE,
npeau fa cBanuTe UM NocTaBuTe 4acTu u
npeay noymcTeaHe.

He pabotete ¢ ypefia c noBpeneH Kaben nnu
Lencen, Uy ako ypenbT He GpyHKUMOHMpa
npaBuIHO, UK e 61N NoBpefeH No HAKAKbB
HauvH. OTHacANTe ypefa 3a PeMOHT CaMo Ha
Hal-6nn3KnA oTOpPU3MPaH cepaus.

He uznon3eante ypena Ha OTKpUTO.

He ocTaBainTe kabena pa BMCK NoKpal pbba
Ha mMacaTa Unu Ha paboTHUA NJIOT, UNn fia ce
Jonupa o ropeLyy NoBbPXHOCTY.

He ocTaBsiiTe ypefa Bbpxy unv 6nmso go
ropeLy ra3oB WM efeKTPUYECKN KOTIOH Mn
B ropeta neuka.

. 3a fa nsKnoumTe ypeaa, npeskntoyeTe

BCUYKM ByTOHU Ha “off’, nocne nssapete
Lencena oT KOHTaKTa.

. He nsnonsgaiite ypepna 3a Apyru Lienw, OCBeH

3a npeagsugeHnTe.

. Manon3Barite ypefa camo BbpXy TBbpAA,

[PaBHa NOBBbPXHOCT, 3a Aa ce n3berHe
npeKbCBaHe Ha Bb3AYWHNA NOTOK Nog

ypena.

. I'Ipe;u/l Oa BKJIloYnTe MalllHaTa, BUHarn

ce ybexxjaBaliTe, Ye KanaykaTa Ha BOAHWA
pesepBoap e 3aTerHata fjobpe.
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19.

. HE cBansiTe kanaukata Ha 6oinepa, npefm

HanAraHeTo fla cnajiHe Hamb/IHO. BuX Touka
“BHUMAHWE HANATAHE".

. MIPEAYNPEXAEHUE: 3a na Hamanute

prCKa OT NoXKap WS ene KTprYeckn yaap,
He cBanANnTe cepBU3HUTE Kanauw. B ypeaa
HAMa YacTu, KOWTO Aia M3MCKBAT NOAAPBXKKA.
PemOHTY fAia ce M3BbpPLUBAT CAMO OT
oTopM3MpaH NepcoHan.

. il3non3BaHeTo Ha AOMbAHUTENHN

NPUHaANEXHOCTN, KOUTO He Ca
npenopbyaHn OT NPOU3BOAUTENA Ha ypeaa,
MOXe fla Npean3BrKa noxap, eNnekTpnyeckn
yhap nnn HapaHABaHe Ha nuua.

. AKO He npegBmKaaTe fja M3non3Bsare

npoayKTa, NpeBKtoyeTe ynpasnasalma
MaHunynatop Ha nosuuus,RELEASE OFF".

. To3u ypeq He e npegHasHayveH 3a ynotpeba

OT ML (BKIIOUUTENHO AeLla) C HamaneHn
bV3MYECKI, CETUBHY MW YMCTBEHN
CMOCOBHOCTU, UMW C NINMCBALLM 3HAHVIA 1
OMKT, OCBEH aKo He ce Habntogasat unm

He ce MHCTPYKTMPAT OTHOCHO yrnoTpebata
Ha ypeaa oT fue, OTroBapsLLO 3a
6€e30MacHOCTTa UM.

[leuarta Tpsa6Ba aa ce Habnoaasar, 3a Aa ce
yBEpUTE, Ue He CU UrpasT C ypeaa.

3ANA3ETE HACTOALLETO YMBbTBAHE
YKA3AHUA 3A CNEUMANEH KABEN

a)

6)

B)

TpsabBa fa ce CIOXKM KbC 3axpaHBaLy Kaben
(unun cmeHsiem 3axpaHBaly Kaben), 3a fa ce
HaMann PUCKBT OT OMJINTAHE U CMbBaHe B
no-Abibr Kaben.

Morar ga ce B3emart 1 fja ce u3nonssat

no-AbAry 3axpaHBalyy Kabenu nnm

YABIKUTENHWN Kabenu, ako 1mare onuT ¢

TAXHOTO U3MNON3BaHe.

AKO e M3non3Ba No-gbJiblr CMeHAeM

3axpaHBaLly Kaben nnu yabmkuTeneH Kaben:

. O3HaueHaTa enekTpuyecKa MoLHOCT

Ha CMeHsieMuA 3axpaHBaLy Kaben unm
Ha YABIKUTENHNA Kaben TpA6Ba Aa e
Hal-MaJiko TOJIKOBa rofisiMa, KOJIKoTo e
efleKTpuyeckaTa MOLHOCT Ha ypepa.

2. AKO ypeabT e OT 3a3eMeH Tun,
YABIKUTENHUAT Kaben Tpabea fa 6bae
TPVXUNeH Kaben oT 3a3emeH Tun, a

3. Mo-pbnruAT Kaben TpsabBa fa e NpoKapaH
Taka, ye ja He BMCY HaJ ropHaTa YacT Ha
PaboTHKA NAOT UM Ha MacaTa, KbAeTo
MOXe fja 6bAe ApbnHaT OT fela unn ga
O6bae HacTbMeH.

—

3ANO3HAWTE CE C MALLMHATA
3A KAOE

(MpopyKTHLT e 06eKT Ha NpomsiHa 6e3
npepunssectune) (Buxre dur. A)

WOoONOUNHAWN =

JTbxuua 3a kade

Ountbp

[Obpxaten Ha untbpa

Cbp 3a kade

[opeH Kanak

30Ha 3a 3arpsBaHe Ha YalaTa
ManunynaTtop

Tpbba 3a napa

lMoanoxka

LOEVNCTBUIE
NPEAW MbPBATA YNOTPEBA

1.

M3BapeTe Kade-malumHaTa OT ONakoBKaTa
1 NpoBepeTe Jann ca Ha MACTO BCUYKN
akcecoapu.

MouuncTeTe BCMYUKM NOABUKHUN YaCTu.
MouncTeTe c BOAa 2-3 NbTW KaTo creaBate
npouefypata 3a Hanpaea Ha Kade, Ho 6e3
nocnenHoTo.

MNPUrOTBAHE HA ECMPECO

1.

MpeBKnioyeTe MaHUNynaTopa 3a
ynpasJieHune Ha no3umuuna,,RELEASE OFF,
KaKTo e noka3saHo Ha ®urypa 1.

Pa3BwuiiTe ropHus Kanak B obpaTHa Ha
YaCcOBHMKOBaTa CTpesika NocoKa 1 gobasete
NoAXoAALLO KONIMYECTBO BOAA, KaKTo e
nokasaHo Ha Ourypa 2: MUHUMYM 2 Yallun 1
MaKCMMyM 4 vaiumw.

lNocTaBeTe Ha MACTO rOPHMA Kanak, KakTo e
nokasaHo Ha Qurypa 3.

M3non3eaiTe nbxuuata 3a Kade, 3a ga
no6aBMTe NOAXOAALLO KONNYECTBO Kade,
KaKTo e nokasaHo Ha Ourypa 4. snonssaite
NNoCKMA KpaMn, 3a Aa NPUTUCHETE NIEKO
KadeTo, KaKTo e nokasaHo Ha Qurypa 5.
MocTaBeTe gbpaTtena Ha GuATbpa Ha
nosnuua,Bnoxka"” nog otBopa 3a Boaa

Ha MaluvHaTa ¥ 3aBbpTeTe Ha No3nLma
,3aKJ/II0UBAHE", KaKTO € NOKa3aHo Ha

Qurypa 6.

MocTaBeTe cbAa 3a Kade BbpXy NOASI0KKaTa.
BknioueTe, KaTo MOCTaBKTE MaHWNynaTopa
3a ynpasneHue B no3unuma,=="; 3apencrea
CBeTNIMHEH uHavKaTop. KadeTo npotuua
npes gbpxatensa Ha Guntbpa cnep okono 3
MUHYTW.

Cnep n3tTyaHe Ha He06X0AMMOTO
KOnmMyecTBo Kade, 3aBbpTeTe MaHUMynaTopa
3a ynpasneHue Ha nosumuua ,PAUSE”;
CBET/IMHHUAT MHAMKATOP Ce N3KIoYBa.
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MaluuHaTa 3a Kade cnupa paboTa 1 moxeTe
[la cepBUpaTe ecnpecoTo.

MpeBKntoyeTe MaHMNynaTopa 3a
ynpaeneHue Ha no3unuymna ,RELEASE OFF” n
N3MyCHeTe OCTaHaNoTo HanAraHe.

. B cnyuan, ve 3abpasuiTe fa UsKnouuTe Kade-

MallvHaTa OT KOHTaKTa, 3axpaHBaHeTo cnvpa
aBTOMAaTUYHO Cniefl ABE MUHYTU. AKO ncKaTe
[la HanpaBuTe Kade unun napa 3a pasneHeaHe
cref U3K/oUBaHe Ha 3axpaHBaHeTo,

e Heo6XxoaUMO J1a NpeBKUYUTe
MaHuMynaTopa 3a ynpas/eHune Ha No3mums
LMpeKbcBaHe” nnu , gekomnpecua’, 3a aa
npviBegeTe MalluvHaTa B Ha4anHo CbCToAHME,
1 [a A pecTapTupare.

NPEAYNPEXAEHUE: Kade-malwmHaTta He MOXe
[la paboTun HenpeKkbcHaTo. AKO € HeobxoanmMo a
A U3Mon3BaTe OTHOBO, M34aKanTe 3 MUHYTU cnep
n3nyckaHeTo Ha napara.

MPUrOTBAHE HA KANYYUHO

1.

KanyunHOTO ce NpuroTBA OT ecnpeco 1
MJieyHa nsiHa. ETo 3awo nbpBeo Tpabsa

[la HanpaBu1Te ecrnpecoTo 1 Cfief ToBa fa
pasneHnTe MIAKOTO.

MpeBKntoyeTe MaHUMynaTopa 3a
ynpasneHuve Ha nosnuyusa ,,RELEASE OFF",
pa3BuniTe ropHUA Kanak, 3a Aa fobasute
NoAXxoAALLO KONMYeCTBO BOAA U ro 3aBuUiiTe
OTHOBO Ha MACTO.

Haneiite Mnako B KaHaTa 3a MAAKO.
/3non3BaiTe camo Nb/IHOLLEHHO MAIAKO

OT XnagunHuK. O6embT Ha MISAIKOTO ce
yBenuyasa 2-3 MbTu cfief pa3neHBaHeTo,
Taka ye He NpenbiBanTe KaHaTa 3a MISAKO.
MpeBKntoyeTe MaHUMynaTopa 3a
ynpaBneHu1e Ha No3uLs , «iy”; Ny ToBa
3a4elcTBa CBETNNHEH nHamKatop. Cneg 1
MWHYyTa OT TpbbaTa 3anousa fa 13nvsa napa.
Mpeawn ga nsnese napata, NbpPBO M3YaKanTe
[la ce M3ToUU ropellaTta Boga B Tpbbara.
Cnep ToBa NpeBK/lOYeTE MaHWMNynaTopa Ha
nosuuymsn ,PAUSE".

MNoTonete npubnusntenHo 1/3 ot TpbbaTa
3a napa B MIISIKOTO U NpeBKoYeTe
MaHvnynaTopa 3a ynpasfieH1e Ha no3nuusa
" BHUMATENHO ABMXKeTe ropHaTa Yact
Ha napHata Tpbba Harope 1 Hagony nog
NOBBPXHOCTTa Ha MAIAKOTO. B TO31 MOMEHT
LLie yyeTe CbCKall 3BYK U MAAKOTO Lie
¢dopmupa nAHa B Kynata 3a 1aTe, KOeTo
03HayaBa Ye B MJIIKOTO NOCTbMBA Bb3ayX.
Korato mneyHaTa nAHa cTaHe AOCTaTbyHO
6oraTa, nocTaBeTe NapHara Tpbba
ObI6OKO B MIISIKOTO, 3a ia ro 3arpeeTe

o npnbnunsmtenHo 66°C. MNpeBkniovete
MaHvnynaTopa 3a ynpasJieH1e Ha no3muua

s
4
U
a
=
<
Iy
o




s
4
(W)
o
=
<
Py
o

,PAUSE" 1 cnep ToBa OTCTpaHeTe KaHaTa 3a
MAAKO.

7. MbpBo U3cKneTe B Yalla 3a Kade ecnpecoTo
1 cnep ToBa fobaseTe pasneHeHoTo
mnako. MNpu ToBa MoxeTe fa cepBrpaTe
KanyuvHoTo. OTrope moxeTe fa fobaBuTe
3axap WU KOKOCOBU CTBPrOTUHM, Cropeq,
BKyCa CW.

NOYNCTBAHE

1. Cnep pa3neHBaHe Ha MNISIKO TpbbaTa 3a napa
TpsA6Ba Aa Ce NOYMCTU C BNaXKHa Kbpna, 3a
na ce nsberHe 3anenBaHe Ha OCTaTbLy OT
MJIAKO MO NapHaTa Tpboa.

2. Cnep KaTo OTCTPaHWUTE MyIeYHaTa NfAHa,
npesKoYeTe MaHUMNyNaTopa 3a ynpasneHume
OTHOBO Ha No3ununsa
. q'_u.y. M nouncTeTe NapHaTa Aio3a, ako e
6NnoKrpaHa OT OCTaTbLU OT MAAKOTO.

3. T[lpeBKnioyeTe MaHUNynaTopa 3a ynpasneHve
Ha no3uuwma ,RELEASE OFF” n otcTtpaHeTte
ObpaTtens Ha dunTbpa cnep Kato napara ce
ocBoboan HambHo. MouncTeTe ocTaTbUKTe
oT Kade.

4. W3mwiTe ¢ uncTa Bofa 1 NoAacylueTe gobpe
BCMYKM NOABUXKHU YacCTu.

5. Ako B Kade-malluvHaTa UMa OCTaHana
BOAa, TA TpsA6Ba Aa Ce n3cune cneg NbiaHo
M3nyckaHe Ha napara.

6. KopnycbT Ha Kade-MalwmHaTa TpabBa aa ce
NnoumncTBa camo C BlaxHa Kbpna.

NMOYNCTBAHE HA HATPYNAHUTE
MUHEPANTN

1. 3apga ocurypuTe npaswunHaTa paboTa Ha
Kade mMalumHaTa N OTINYHMA BKYC Ha KadeTo
e HeobxoaMMOo a NouncTBaTe HaTpynBaHUTe
MUHepanu Ha BCekn 2-3 meceua.

2. HanbnHeTe pe3epBoapa C BoAa U npenapat
3a OTCTpaHABaHe Ha HaTpynBaHMA A0
HMBO MAX. (CbOTHOLLEHWEeTO Ha BodaTa 1
npenaparta Tpsa6Ba fa 6bae 4:1. Moxete
[a BUAVTe NoAPOOHOCTM B MHCTPYKUMATA
Ha npenaparta.. 1anon3sanTte ,[OMaKUHCKN
npenapar 3a OTCTpaHABaHE Ha KOTNeH
KaMbK”. MoxeTe fia n3nonsearte IMMOHOBA
KuncenuHa (3akynyBa ce OT anTekaTta) BMeCTo
npenapar 3a OTCTPaHABaHE Ha KOTNEH KaMbK
(CTO YacT BOAa U TPU YaCTU IMMOHOBA
KucenuvHa).

3. Cnopep nporpamarta 3a npaseHe Ha
ecrnpeco, cnoxeTe meTanHaTa GyHus (6e3
cmnsiHo Kade B Hesl) 1 rapadaTa (kaHaTa).
CBapsBaHe Ha Boga criopeps, lMPUTOTBAHE
HA KAQE ECMNPECO"

4. 3aBbpTeTe MaHWUTynaTopa Ha no3muna "=
" 3aBbpTeTe MaHUTYNaTopa Ha No3nyma
~PAUSE" .

5. 3aBbpTeTe MaHMnynaTopa Ha no3muma "
1 HanpaBseTe napa 3a oKono 2 MuHyTu. Cnep
TOBa 3aBbpTeTE MaHMNynaTopa Ha No3nymna
»PAUSE", 3a fa npeyctaHOBUTE Cb3AaBaHETO
Ha napa. HaTucHeTe npeBk/oyBaTens Ha
3axpaHBaHeTo Ha no3uuwus ,,PAUSE’, 3a ga
cnpeTte ypepa. OcTtaBeTe npenapata Aa
fewcTea noHe 15 MnHyTH.

6. PectapTupaiite ypefa v NOBTOpeTe CTHMKN
4-5 noHe 3 nbTn.

7. Cnep ToBa NoBTOpETE CTHNKMN 4-5 TpK
MbTM MO Nporpamarta 3a Hanpasa Ha Kade
(6e3 kade B LeaKaTa), KaTo HaMbAHUTE
pe3epBoapa 3a Boga o Huso MAX. (Ako
e HeobxoAMMO n3yakaiiTe 15 MUHYTU NpK
cTbnKa 5). MoBTapsaiiTe o n3yepnBaHe Ha
BOJlaTa B pe3epBoapa.

TEXHUYECKWU AAHHN:
220-240V ~ 50/60 Hz - 800 W

CMYLWEHUA U NPUYUHN

CmyuweHna

Mpuunun

He n3snusa kade

« Hama Bopa B pesepBoapa.

« KadeTo e TBBpAE HUHO CMAsAHO.

- TBbpae MHoro Kade BbB PpunTbpa.

- Kanaukata Ha 6oinepa He e 3aTBopeHa Aobpe, n3nv3a napa.

« ByTOHDBT 3a BK/IOYBaHe Ha MaluMHaTa He e B no3uuua “on” (Bkn) nnm
LLencenbT He e BKIOYeH B KOHTAKTa.

KadeTto npemunHasa
TBbpAe 6bp30

+ KadeTto e cmnsaHo TBbpAE eapo.
« Hama poctaTbyHO Kade BbB PpunTbpa.

KadeTo Teue n3BbH pbba
Ha Abpxaua Ha punTbpa

« [bpKaubT Ha GUNTBPA He e MbXHAT NPaBUIHO
B TepMobnoKa.
« PbOBT Ha Abpaya Ha GuNTbpa e 3aMbpCeH ¢ Kade.
« Tebpae MHoro Kade BbB duntbpa.
- Kadeto e TBbpae HaTbMKaHo.

Hama napa

+ BogHuAT pe3epBoap e npaseH
- Vima TBbpAe MHOro BOAa B pe3epBoapa, HAMa MACTO 3a napa.
- YpenbT He e BK/IIOYeH.

KadeTo nasa camo
Ha Kanku

+ BogHWAT pe3epBoap e npaseH Uiu NoyTy Npasex, HaMa
[OCTaTbyYHO HansraHe.

MnsakoTo He e Ha nAHa
canen pa36I/IBaHETO

- Tebphe Manko napa

He pa3rn06m3a|7|1'e ypeaa, ako He MoXeTe Ala YTOYHUTe Hen3npaBHOCTTa. I'Io-A06pe norbpcerte
YNMbJIHOMOLLEH CepBN3€eH LeHTDbPp.

Cbob6paseHoO c OKONHaTa cpefia U3XBbpAsHE

MoxeTe fa NOMOrHeTe fa 3alMTUM OKosHaTa cpepal NMomHeTe, Ye TpAbBa fa cna3gaTte

MeCTHUTe pa3nopean6bu: MNpeaasaiiTe HepabOTELLOTO enekTpuYecko obopyasaHe B
EEE CreyuasniHo NpeaHa3sHavyeHuTe 3a LenTa LeHTpoBe.
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YKPAIHCbKA

IHCTPYKUIA 3 EKCNAYATALYIT
MPUNAAY ANA NMPUTOTYBAHHA
ECMPECO TA KAMYYIHO

MpouunTaiite yBaxxHO Lie NOCIOHMK nepes
MOYaTKOM BMKOPUCTaHHA MPUCTPOIO Ta
36epexiTb oro AnA JOBIAKN Y ManbyTHbOMy

MIPU BE3NEKA

Mig Yac BUKOpWCTaHHA enekTponpunagis

3aBXAn AOTPUMYINTECh OCHOBHUX Mip 6e3neku,

W06 3HU3UTU PU3NK BUHUKHEHHS MOXEeXi,

Bpa)KeHHA enekTPUYHMM CTPyMoM Ta/abo

TpaBMyBaHHs.

1. Tlepw HiX KOPUCTYBaTUCb NPUNAAOM,
YBa)KHO NpoynTaiiTe BCi iHCTPYKLT.

2. He TopKainTech rapAaunx NoBepxoHb.
KopucTywtech pyykamm.

3. [ina 3anobiraHHs BpaXeHHA eNeKTPUUHIUM

CTPYMOM He 3aHyploliTe Kabenb, BUAENKY
abo npunag y Boay abo iHuy piguHy.

4. Tig yac BUKOpWCTaHHA Byab-AKOro npunagy
AiTbMy abo nobnusy fitei, Tpeba NUNbHO

cnocTepiraTv 3a HUMK.

5. Konu npunap He BUKOPUCTOBYETbCA, abo
nig Yac YnLLeHHs, NepeBeiTb BUMMKay B
nonoxeHHa BVUMK Ta Bigkntouitb npunag
Bifl MepeXi. 3aueKalTe NoKu npunag He
OXOJIOHE, NepLU HiX BCTAHOBNIOBATM ab0
3HIMaTK AeTani, Ta Nepes YNLEHHAM.

6. He BukopucToByiTe Oyab-AKi Npunagn 3

NnoLuKoAXKeHUM Kabenem abo BUIKot, abo
nicna HeCcnpaBHOCTI Npunagy un 6yab-AKUX
Noro nowkKoaKeHb. MoBepHiTb Npunag Ao
HabnMXUYoro yrnoBHOBaXKEHOTO CEPBICHOTO

LIeHTPY ANA PEMOHTY.

He BukopucToBynTe npunag Ha BynuLi.

8. He po3sonainTe wo6b Kabenb 381caB
yepes Kpaii ctony abo TopKaBcA rapAaunx
MOBEPXOHb.

N

9. He BcTaHoBIOMTE NpUnag Nobamnsy rasosux

4 eneKTPONNT Ta BCEPEAVHY HarpiTux
DYXOBOK.

10. Wo6 BUMKHY TN Npunaj nepeBesiTb BUMMKay
B nonoxeHHA BUMK Ta BUTArHITb BUNKY 3

po3eTKu.

11. BukopucToBYWTe Npunaj BUKOYHO 3a NOro

NPU3HAYEeHHAM.

12. BukopucTtoByiTe nnile Ha TBePANX Ta PiBHUX

NOBepPXHsX, W06 3anobirtn NopyLeHHo
LMpKynaLii nosiTpaA nig npunagom.
13. Mepw HiXX BMUKATN NpUnag 3aBXamn

nepeBipANnTe, Wo6 KpWLLKa KUM'ATUNIbHUKA

6yna HagilHo 3aKpuTa.
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14.

15.

16.

17.

18.

19.

HE 3HiManTe KpuLLy KUM'ATUIIbHUKA NOKK
TUCK NOBHICTIO He CK1HYTO. [lns. po3ain
«OBEPEMXHO - TUCK».

3ACTEPEXEHHA: 06 3H131TK pr3nK
BUHVIKHEHHS NMOXeXi abo BpaXKeHHs
eNeKTPUYHNM CTPYMOM, He 3HiManTe
KPWLLKK, NPU3HaYeHi Ansa cepBicHOro
o6cnyroByBaHHA. BcepeauHi Hemae
feTanei, AKi MOXyTb 6y TV BifpeMOHTOBaHi
KopucTyBayem. PEeMOHT Ma€ NpoBOANTUCH
NiMLIe YNOBHOBaXKEHUM MepCOHANIoOM.
BuKopurcTaHHA OAAaTKOBUX NPUCTPOIB, He
peKoMeHA0BaHNX BUPOOHNKOM Npunagy,
MO>Ke NPU3BECTN A0 BUHUKHEHHA NOXKeXi,
BPaXKeHHSA eNeKTPUUYHIM CTPYMOM abo
TpaBMyBaHHSA.

Konu Bupi6 He BUKOPUCTOBYETLCH,
BCTAHOBITb PYUKY KepyBaHHA Y MONOXEHHA
«RELEASE OFF».

Llen npucTpin He npu3sHayeHni ana
BMKOPWCTaHHS 0cO6amMu (BKIloUatoum Jiten)
3 Gi3NYHUMM Ta PO3YMOBUMM BafaMu,

a6o ocobamu 6e3 HanexxHoro JoCBiAy un
3HaHb, AKLLO BOHW He MPONLLIAN iHCTPYKTax
Mo KOPUCTYBAHHIO LM NPUCTPOEM Nif,
Harnsaom ocobu, BiagNoBiganbHoT 3a i
6e3neky.

He po3BonsanTe gitam rpatvca 3 uum
NPUCTPOEM.

3BEPITAATE LIIO IHCTPYKLIIIO

IHCTPYKL|IT LLLOA0 BUKOPUCTAHHA
KABEJIB KUBJIEHHA

a)

6)

B)

KopoTkuii kabenb XuBneHHs (abo 3HIMHWN

Kabenb XXMBJIEHHA) HARAETLCA AN1A 3HUKEHHSA

PU3KKY, WO NOB’'A3aHNI 3 MOXKNBICTIO
3annyTaTcb abo 3a4enuTCb 3a AOBIUN
Kabenb.

TakoX [OCTYMHI AOBLUI 3HIMHI Kabeni

XKMBNeHHs abo NogoBXKyBaui, Nig yac

BUKOPUCTaHHA AKNX Tpeba byt 6inbLu

06epexHUM.

Y pasi BUKOPMCTaHHA AOBroro 3HiMHOro

Kabenio XXMBNeHHA abo NoAoBXKyBaya:

. Mo3HayeHi eneKTpUYHI xapakTepuUCTUKN
3HIMHOrO Kabento X1BneHHA abo
nofoBXyBaya NOBUHHI BiANOBiAaTH
abo nepeBuLLyBaTV €NeKTPUYHI
XapaKkTepuCTVKM Npunagy.

2. AKWo npwnag mae 6yt 3a3eMieHuni,
NoAOBXYBay Ma€ 3abesneyyBaTn
3a3eMIeHHsA.

3. Y pasi BUKOPUCTaHHA JOBroro Kabenio,
10ro CAif MOKNAcT! TakKUM YMHOM, o6
BiH He 3BUCaB 3i CTONy, fle Yepes HbOro
MOXYTb CMITKHYTUCb, a0 NOTArHYTU OiTU.

—
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Mpunap mae nonApHy BUMKY (pikcoBaHe
NigKMIoYeHHA A0 po3eTKu). InA 3HKeHHA
PU3MKY BPa)KeHHA eNeKTPUUYHUM CTPYMOM
LA BUIKa Moxe ByTu nigknioyeHa Ao
NOSIAPHOI PO3ETKM JINLLE OJHMM CNOCOOOM.
AKLLO BUMKa He BXOAUTb B PO3ETKY

NOBHICTIO, NepeBepHiTH ii. AKLLO BOHa Bce e
He BXOAWTb, 3BEPHITbCA A0 KBaNipikoBaHOro

enekTpuka. He HamaranTecb peMoHTYBaTU
ab6o 3MiHIOBaTN BUMKY.

byA4OBA KABOBAPKU
(BynoBa gaHoOro NpPUCTPOIo Moxe By T 3miHeHa
6e3 nonepenxeHHs.) (Aus. man. A)

WONUNTAWN =

JloxKa ansa KaBu

QinbTp

Tpumau dinbTpa

KaBHUK

BepxHa KpuLika

O6nacTb nigirpiBaHHA YaLwKn
Pyuka

Tpy6ka ans napu

JloTok gna sogun

POBOTA
I'IEPE.EI, NEPWNM BUKOPUCTAHHAM

[licTaHbTe KaBOMaLLVIHY 3 KOPOOKY Ta
nepeBipTe HaABHICTb YCix akcecyapis.
MouncTiTh yCi 3HIMHI YacTUHN.
MouncTitb 2-3 pa3u Bogolo,

BUKOPVICTOBYIOUM NPOLIeAypY NPUroTyBaHHA

KaBW, NpoTe He foAaloun MeneHy Kasy.

MPUrOTYBAHHA ECNPECO

1.

2.

MepeBeniTb pyuKky KepyBaHHA y NMONOXKEHHSA
«RELEASE OFF», Ak noka3aHo Ha man. 1.
BuKpyTiTb BEpXHIO KPULLKY NPOTH
roAvHHMKOBOI CTPINKK Ta fopante
NpaBuUNbHY KiNbKiCTb BOAW, AK NMOKa3aHo
Ha Masl. 2: MiHIMyM 2 YaLKy Ta Makcumym 4
YaLKu.

3aKpyTiTb BEPXHIO KPULLIKY, AK MOKa3aHo Ha
man. 3.

3a ,ONOMOroI0 NOXKK ANA KaBu fgoparite
NOTPI6HY KiNbKiCTb MeneHoi KaBu, K
nokasaHo Ha man. 4. Bukopucrosytoumn
NAackun KiHeLb 311erka cnpecynte MeneHy
KaBy, AK MOKa3aHo Ha man. 5.

BcTaHoBITb TpUMau ¢inbTpa i3 inbTpom

y NonoxeHHA «BctaBuUTW» Nif OTBOPOM
BUIMBaHHA rapAaYoi BOAM KaBOMALLWHW,

a ToAi NnepeBefiTb Y NONOXKEHHA
«bnokyBaHHA», AK NOKa3aHO Ha Ma. 6.
MocTaBTe KaBHWMK Ha IOTOK ANA BOAMW.
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8.

9.

YBIMKHITb >KMBNIEHHA, BCTAHOBUBLLN PYUKY
KepyBaHHA y MONOXEHHSA «&=l»; 3aCBITUTbCA
iHauKkatop. MNpubnunsHo yepes 3 XBUANHN
KaBa MOJINETbCA 3 TPMMaYa dpinbTpa.

lMicna Toro AK KaBa BUANETbCA, NepeBefiTb
PYUKy KepyBaHHA y nonoxkeHHa «PAUSEy;
iHanKaTOp noracHe. Kasosapka NPUNUHUTL
npaytoBaTu i ecnpeco roToBuii.

MepeBepiTb pyuKy KepyBaHHA Y NONOXEHHA
«RELEASE OFF» Ta cCKMHbTe TUCK, Lo
3a/IMLLNBCA.

. AKLWo 8K 3a6yneTe BUMKHYTW XXNBNEHHA

KaBOBaPKW, BiH BUMKHETbCA aBTOMaTU4HO
yepes ABi XBUANHW. AKLWO nicna
aBTOMATNYHO BUMUKAHHA NOTPiIGHO

3HOBY 3p06UTY KaBy abo CTBOPUTY MiHY,
nepeseiTb PyuKy KepyBaHHA Y NONOXEHHSA
«Mpu3ynrHeHHs» abo «CKUJaHHA TUCKY,
o6 CKMHYTY Ta MOBTOPHO 3anyCcTUTH
MaLLUHY.

MONEPEAMEHHA: KaBoBapka He moxe
npautosaTn 6e3 nepepsu. AKLO NOTPIGHO
CKOPWCTaTVCA HEKo 3HOBY, 3a4eKaliTe 3 XBUJIMHM
nicna cknupgaHHA napu.

MPUrOTYBAHHA KANYYIHO

1.

KanyuiHo rotyeTtbca 3 ecnpeco i3
0oJaBaHHAM CniHeHOro Mmosoka. Tox
CnouyaTKy NoTpibHO NPWUroTyBaTN ecnpeco, a
TOAi CNiHUTY MOJIOKO.

MepeBepiTb pyuKy KepyBaHHA Y NONOXEHHA
«RELEASE OFF», BUKPYTiTb BEPXHIO KPULLKY,
106 foAaTV NPaBUbHY KiNbKiCTb BOAW, @
TOAi 3HOBY 3aKPYTiTb BEPXHIO KPULLIKY.
Hanunte xonogHOro monoka 1o KoHTerHepa
ana monoka. Bukopucrosyiite nuie LinbHe
MOJIOKO 3 XxonoaunbHuKa. lNicns cniHioBaHHA
06'eM MosioKa 36inbWwnTbea y 2-3 pasu; He
nepenoBHIONTe KOHTENHEP ANA MOJIOKa.
MepeBeniTb pyuKy KepyBaHHA y NMONOXEHHA
«@»; 3acBiTUTbCA iHAMKaTop. Yepes 1
XBUIVHY TPy6Ka Ans napy NoYHe BUMYCKaTh
napy. MepLu Hi>XX BUNYCKaTu napy f03BONbTe
BUIMTUCA 3 TPYOKM rapauiii Bogi, LWo Tam
3anuwmnace. MoTim nepesefiTb pyyKky y
nonoxeHHs «PAUSE».

3aHypTe BEPXHIO YacTWHY TPYOKu Ans

napv npu6ausHo Ha 1/3 y MOnokKo, a

TOAi NepeBeAiTb PyUKy KepyBaHHA Y
MONOMeEHHA « ity ». MOCTYNoBO NigHiMaliTe
Ta OMnycKalnTe BEPXHIO YaCTUHY TPy6Ku ans
napw nig nosepxHeto monoka. Iig vac uiei
npoueaypu 6yae YyTHO WUMIHHA | MONTOKO
noyHe npuimaTtyi Gopmy BoLo BUPY, AK Y
npodeciiHO NPUroToBaHil YaliLi nate, Wo
03Haya€ NOTPaNAHHA NOBITPA Y MONOKO.

YKPAIHCbKA
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6.

N

Konn yTBOpUnTbCA AOCTaTHBO MOSIOYHOT
niHW, 3aHypTe TPYOKY ANA MONOKa rMn6oKo y
MOJIOKO, o6 nigirpiti npnbnusHo po 66°C.
MepeBeiTb pyuKy KepyBaHHA Yy NOMOXKEHHSA

«PAUSE» Ta 3a6epiTb KOHTeiHep Ans MOJIOKa.

Cnoyatky HanminTe ecnpeco y Yawky ana
KaBW, a TOAi HanuinTe 3Bepxy criHeHe
MOSIOKO. Tenep MoxHa nofasaTi Kany4iHo.
BinnosigHo [0 ynogo6aHb 3BepXy MOXHa
[0AaTU LyKOp abo NMopoLLoK Kakao.

YULLEHHA

1.

Micns cniHoBaHHA MONOKa TPYOKY ANnA napu
NOTPiIGHO NOYMCTUTI BOSIOrOI0 FaHYiPKOIO,
Wo6 Ha TPy6Li He 3aNMLWNI0Ch MOJTOKO.
lMicna BuaaneHHA MONOYHOI NiHW 3HOBY
nepeBefiTb PyUuKy KepyBaHHA Y MONOXKEeHHA
«ulily» Ta MOUMCTITb HOCVIK ANA BUXOAY Napm
Ha BMNAAOK, AKLLO Oro 3ab6/10KoBaHO
3a/IMLWKaMMN MOJIOKa.

MepeBediTb pyuKy KepyBaHHA Y NONOXEHHSA
«RELEASE OFF» Ta 3HiMiTb TprMauy inbtpa
nicnA NOBHOrO CKMAAHHA napw. Buuncrits
3a/IMLIKN MENEHOI KaBu.

MoyncTiTh YCi 3HIMHI YaCTUHM YNCTOIO BOAOKD
Ta [JO3BOJIbTE MOBHICTIO BUCOXHYTU.

AKLO ycepeAnHi KaBOMaLUWHW 3anuLLnnach
BOJa, il MOXHa BUAINTK NiCNIA NOBHOIO
CKMAAHHA Napu.

[nA uneHHA Kopnycy KaBoBapKu
BMKOPUCTOBYITE JiMLLE BONOTY FaHuipKy.

YULLEHHA BIA MIHEPAJTbHUX
BIAKNAAEHDb

1.

LLlo6 Balua KaBoBapKa npaLtoBana
edeKTMBHO i 3aBaploBasia apoOMaTHY KaBy,
KOXHWUX 2-3 MicsLi 1i noTpibHO uncTnTy Big
MiHepaNbHUX BiIKNafieHb Y BHYTPILLHIX
Tpy6Kas.

3anoBHiTb pe3epsyap BOAOIO Ta

3aco60om NpoTu Hakmny Ao piBHA MAX
(cniBBigHOLWEHHA BOAW Ta 3acoby NpoTK
HaKuny cTaHOBUTb 4:1, AeTanbHilly
iHpopMmaLiito AMB. B IHCTPYKLi 1O 3acoby
npoTn Haknny). BukopurcTosynte
«nobyToBwMit 3aci6 NPOTY HaKmny». Bn
MO>KeTe BUKOPUCTOBYBaTU 3aMiCTb 3acoby
NPOTU HAKNMY IMMOHHY KUCSIOTY, AKY
MOXHa npuabaty y anTeli abo marasuHi, y
nponopuii 100 YacT\H BOAM Ta TPU YaCTUHWN
JINMOHHOI KNCNOTHU.

JoTprmytounck nporpamu ana
NPUroTyBaHHA ecnpeco BCTaHOBITb
MmeTaneBy Ninky (6e3 nepemeneHoi KaBu)

Ta EMHiCTb. Kun'atite BOAy 3a nporpamoto
«MPUTOTYBAHHA ECIMPECO».

MNoBepHiTb onepauiHMi NepeMuKay B
NoNoXeHHA “&=2" Ta 3po6iTb ABa FOPHATKA
kaBw (npwbn. 50mn). Micna Uboro NoBepHITH
onepauiiHuii nepeMrKay B NONIOXKEeHHA
~PAUSE".

MoBepHiTb onepauiiHWii nepeMmKay

B NONOXeHHsA “ ¢l " Ta CTBOPIOIATE

napy ynpopaoB» 2XB., @ TOAi NOBEPHITb
onepauiiHn nepeMuKay B NoONOXeHHA
,PAUSE’, 06 3ynvHUTY CTBOPEHHSA

napu. HaTUCHITb NepemunKay XX1BneHHA

B nonoxeHHa,,PAUSE’, o6 3ynnHutn
NpUCTpIN, | 3anuwuTe 3acib NPoTH HakMMy B
[aHOMy NPUCTPOT Ha 15 XBUNWH.

3HOBY YBIMKHITb JaHU MPUCTPIl Ta
NOBTOPITb KPOKM 4-5 xoua 6 30 3 pasu.
BrikoHaliTe onepaliito 3aBaploBaHHA KaBu
(6e3 MmeneHoI KaBK) 3 YNCTOK BOLOI (piBEHD
BOZAM MOBUHEH [OXOANTY A0 No3Hauku MAX);
NOBTOPITb KPOKU 4-5 Tpu pa3u (He NoTpibHO
ouikyBaTV 15 XBUNUH y Kpoui 5), a Toai
BMKOHYWITe OnepaLiito 3aBaploBaHHA, JOKWN Y
pesepByapi He 3a/IMLINTbCA 30BCiM BOAMN.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKU
220-240B ~ 50/60 l'u - 800 BT

HECMPABHOCTI TA NIPUYMUHMN

HecnpasHocTi MpuunHn

« B kon6i Hemae Bogu.

- KaBa 3aHaaTo gpibHO nepemeneHa.

« B dinbTpi 3aHagTO 6araTo Kasw.

« Kpuiuka KUn'aTmnbHMKa 3aKpuTa He LWiNbHO - BUXOAMTb napa.
« Mpunap He yBIMKHYTO, ab0 He NiAKMIOUYEHO A0 PO3ETKU.

KaBa He Teye

KaBa BWTiKa€ 3aHaATO WBUAKO - Kasa 3aHapaTo I'py60 nepemeneHa.

« B kop3uHi dinbTpa HeAOCTaTHBLO KaBu.

KaBa BuTiKae 3 Kpais Tpumaua dinbrpa « Toumau ¢inbTpa HenpaBMIbHO BCTaBNEHWI B 3aBaptoBasibHy roniBKy.
« Ha 060Ky Kop3uHu ¢inbTpa 3anuwmnac KaBosa ryljaBuHa.
« B kop3uHi dinbTpa 3aHaaTo Harato KaBu.

« KaBa noknapeHa B Kop3uHy inbTpa 3aHaATo LWinbHO.

« Konba ans Bogu nycTa.
« B Kon6i 3aHaaTO 6arato BoAW, HEMAE MicLA ANA napu.
- MNpwnap He yBiMKHEHO

He Buxoantb napa

KaBa po3npucKyeTbCa 3 roniskn « Kon6a nycta abo B Hiin1 Mano Boau, HEAOCTaTHbO TUCKY.

MNicna npouenypu CNiHIOBaHHA MONOKO
Hej0CTaTHbO NIHNTbLCA

- Mapa ckiHunnaceb.

Y BUNagKy HecnpaBHOCTI He po36upaiiTe camoCTiliHO AaHNIN NPUCTPIiA, @ 3BEPHITbCA Y
aBTOPM30BaHUII CEPBiCHUI LIEHTP.

TEPMIH NPUAATHOCTI: HE OBMEXXEHUIA.
Besneuna yTunisauin
Bu moxeTe gonomorTtu 3axuctutu goskinnal Jlotpumyintecb micLieBUx Nnpasun ytunisawii:

BifHeCiTb Henpavjoloye eNekTpryHe o061afHaHHA Y BiANOBIAHWUIA LEHTp i3 oro yTunisauii.
||
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INSTRUCCIONES SOBRE EL
FUNCIONAMIENTO DE LA MAQUINA
DE ESPRESSO/CAPUCHINO/CAFE

Lea este manual cuidadosamente antes de usar
el producto y guardelo para referencia posterior.

MEDIDAS DE SEGURIDAD

IMPORTANTES

Cuando utilice electrodomésticos eléctricos,

siempre se deben tomar precauciones basicas

para reducir el riesgo de incendios, descargas
eléctricas y/o lesiones a personas, lo que incluye:

1. Leertodas las instrucciones antes de utilizar
la maquina.

2. No tocar superficies calientes. Utilizar las
manijas o perillas.

3. Para protegerse de descargas eléctricas, no
sumerja los cables, enchufes o la maquina en
agua o en otro liquido.

4. Es necesario supervisar de cerca a los nifios
cuando se usen electrodomésticos cerca de
ellos.

5. Apagueloy desconéctelo de la salida cuando
no lo utilice y antes de limpiarlo. Permita
que se enfrie antes de colocarle o de sacarle
piezas y antes de limpiarlo.

6. No opere el electrodoméstico con un cable
o con un enchufe danado, o después de que
funcione incorrectamente, o de que haya
sido dafado de alguna manera. Devuelva
este electrodoméstico sélo al centro de
servicios autorizado mds cercano para su
reparacion.

7. Nolo utilice en exteriores.

8. No deje que el cable cuelgue sobre el borde
de la mesa o del mostrador, ni toque las
superficies calientes.

9. No coloque este electrodoméstico sobre un
guemador caliente a gas o eléctrico o en un
horno encendido, ni cerca de ellos.

10. Para desconectarlo, gire el control a la
posicion “off”. Luego, quite el enchufe de la
pared.

11. No utilice el electrodoméstico para otro uso
gue no sea el previsto.

12. Utilicelo sélo sobre una superficie dura
y plana para evitar la interrupcion de
la circulacién del aire por debajo del
electrodoméstico.

13. Siempre asegurese de que la tapa de la
caldera del tanque de agua esté ajustada
firmemente antes de encender la maquina.

14. NO quite la tapa de la caldera hasta que
la presion se haya liberado por completo.
Consulte la seccion “PRECAUCION: PRESION”.
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19.

. ADVERTENCIA: Para reducir el riesgo de

incendios o de descargas eléctricas, no quite
ninguna cubierta de servicio. No contiene
piezas internas que el usuario pueda reparar.
La reparacion debe ser realizada solamente
por personal autorizado.

. El uso de accesorios no recomendados por

el fabricante del electrodoméstico puede
provocar incendios, descargas eléctricas o
lesiones a personas.

. Cuando no vaya a usarse el producto, por

favor, cambia el dial de control a la posicion
“RELEASE OFF".

. Este aparato no esta disefiado para su uso

por parte de personas (incluidos nifios)

con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas, o que presentan falta de
experiencia y conocimientos, salvo que se les
haya supervisado o se les haya formado en
el uso del aparato por parte de una persona
responsable de su seguridad.

Siempre debe supervisarse a los nifios para
asegurarse que no juegan con el aparato.

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES

INSTRUCCIONES ESPECIALES PARA EL SET
DE CABLES

a)

b)

o]

d)

Se proporciona un cable corto para la fuente
de alimentacion (o un cable desmontable
para la fuente de alimentacién) a fin de
reducir riesgos que hagan que las personas
se enreden o se tropiecen con un cable mas
largo.

Los cables desmontables mas largos para

la fuente de alimentacion o los cables de

extension estan disponibles y pueden

utilizarse si se tiene cuidado al hacerlo.

Si se utiliza un cable largo desmontable

para la fuente de alimentacion o un cable de

extension:

.La capacidad eléctrica indicada del

cable desmontable para la fuente de
alimentacion o del cable de extension
debe corresponder, al menos, con la del
electrodoméstico.

2. Si el electrodoméstico es del tipo de
descarga a tierra, el cable de extensién
debe ser de descarga a tierra de 3 cables y.

3. el cable més largo debe arreglarse para
que no cuelgue de la parte superior del
mostrador o de la mesa, de donde los
nifos puedan tirarlo o tropezarse.

Este electrodoméstico tiene un enchufe

polarizado (una clavija es mas ancha que

la otra). Para reducir el riesgo de descargas

eléctricas, este enchufe esta disefiado para

—_

encajar en una salida polarizada solamente
en una direccion. Si el enchufe no encaja

en la salida por completo, inviértalo. Si atin
no encaja, pdngase en contacto con un
electricista calificado. No intente modificar el
enchufe de ninguna manera.

CONOZCA SU CAFETERA

(producto puede estar sujeto a cambio sin
previo aviso) (ver fig. A)

WOoONOUNHAWN =

Cuchara para el café
Filtro

Soporte del filtro
Cafetera

Cubierta de la tapa

Area para calentar la taza
Dial

Tubo de vapor

Bandeja de agua

FUNCIONAMIENTO
ANTES DE USARLO POR PRIMERA VEZ

1.

N

Extraiga la cafetera del envase y compruebe
si todos los accesorios estan completos.
Limpie todas las partes extraibles.

Limpielo con agua 2 - 3 veces segun la forma
de hacer café, simplemente sin granos de
café.

HACER UN ESPRESSO

1.

Gire el dial de control a la posicion “RELEASE
OFF"tal y como se muestra en la Figura 1.
Desenrosque la cubierta de la tapa en
sentido antihorario y aflada la cantidad
correcta de agua tal y como se muestra en la
Figura 2: minimo 2 tazas y maximo 4 tazas.
Vuelva a colocar la cubierta de la tapa tal y
como se muestra en la Figura 3.

Use la cuchara de café para anadir la
cantidad correcta de granos de café tal

y como se muestra en la Figura 4. Use el
extreme plano presionando ligeramente
hacia abajo los granos de café tal y como se
muestra en la Figura 5.

Coloque el soporte del filtro con el filtro en
la posicion “Insertar” bajo la salida de agua
caliente de la cafetera y posteriormente
girelo a la posicién “Bloqueo” tal y como se
muestra en la Figura 6.

Coloque la cafetera en la bandeja de agua.
Encienda la alimentacién con el dial de
control en la posicion “&2"; el indicador se
ilumina. Tras aproximadamente 3 minutos el
café fluye del soporte del filtro.
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Una vez que el café ha fluido cambia el
dial de control a la posicion “PAUSE”; la luz
del indicador se apaga. La cafetera deja de
funcionary el espresso se sirve.

Cambie el dial de control a la posicion
“RELEASE OFF"y descargue la presion
restante.

. En caso de que olvide desconectar la

cafetera de la corriente eléctrica, ésta se
apagara automaticamente después de dos
minutos. Si desea volver a hacer café o a
hacer espuma tras el apagado automatico,
debe girar el dial de funcién a la posicion
“suspension” o “descompresion” para reiniciar
y volver a usar la méaquina.

ADVERTENCIA: La cafetera no puede estar
trabajando de forma continuada. En caso de que
necesite volver a usarla, espere 3 minutos tras
liberar el vapor.

HACER CAPPUCCINO

1.

El cappuccino se realiza a partir del espresso
anadiendo leche con espuma. Asi que
primero tiene que hacer el espresso, y
después espuma a la leche.

Cambie el dial de control a la posicion
“RELEASE OFF”; desenrosque la cubierta

de la tapa para anadir la cantidad correcta
de aguay vuelva a colocar la cubierta de la
tapa.

Vierta leche fria en la jarra de leche. Use
unicamente leche entera del frigorifico. El
volumen de la leche se expandiré 2-3 veces
tras realizar la espuma; no llene mucho la
jarra de leche.

Cambie el dial de control a la posicion
“lw"; el indicador se ilumina. Tras 1 minuto,
el tubo de vapor empieza a liberar vapor.
Antes de que salga el vapor, deje que salga
primero el agua caliente restante que esta
dentro del tubo. Posteriormente, cambia el
dial a la posicion “PAUSE".

Sumerja la parte superior del tubo de vapor
a aproximadamente 1/3 de la leche y gire

el dial de control a la posicién “ ¢ " Mueva
gradualmente la parte superior del tubo de
vapor hacia arriba y abajo bajo la superficie
de la leche. En este momento habra un
sonido de efervescencia y la leche estara en
forma de vértice en la taza de la leche, lo que
indica que el aire esta entrando en la leche.
Cuando la espuma de la leche es lo
suficientemente rica, coloque el tubo de
vapor dentro de la leche para calentarla a
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aproximadamente 66°C. Cambie el dial de
control a la posicion “PAUSE"y retire la jarra
de leche.

Vierta primero el café espresso en la taza de
café, y después la leche con espuma en la
parte superior. Su cappuccino esta listo para
servirse. Puede anadir azuicar o cacao en
polvo en la parte superior a su gusto.

LIMPIEZA

1.

Una vez que la leche ha hecho espuma, se
debe limpiar el tubo de vapor con un pafo
humedo para evitar que la leche restante se
pegue al tubo de vapor.

Tras retirar la espuma de la leche, vuelva

a girar el dial a la posicién q:py limpie la
boquilla de vapor para que no se bloquee en
caso de que quede leche.

Cambie el dial de control a la posicion
“RELEASE OFF"y retire el soporte del

filtro una vez que se haya descargado
completamente el vapor. Limpie los residuos
de los granos de café.

Limpie todas las piezas extraibles con agua
limpia y séquelas bien.

S queda agua en la cafetera, puede

verterse una vez que se ha descargado
completamente el vapor.

Limpie la carcasa de la cafetera Unicamente
con un pafo humedo.

COMO ELIMINAR LOS DEPOSITOS
MINERALES

1.

Para asegurar de que su cafetera funcione de
manera eficiente, los tubos al interior estén
limpios y obtener el mejor sabor del café,

es preciso limpiar y eliminar los depdsitos
minerales que se juntan en el transcurso de
2 a 3 meses.

Llene el depésito con aguay un
descalcificador al nivel maximo “MAX"

(la proporcién de agua y descalcificador

es de 4:1, de acuerdo a las indicaciones

del descalcificador). Por favor utilice un
descalcificador para uso doméstico. Puede
utilizar acido citrico (que puede comprar en
farmacias) en lugar de un descalcificador
(cien partes de agua por tres partes de dcido
citrico).

Segun el programa de la cafetera espresso,
coloque el embudo metalico (sin café
molido en el mismo) y la jarra (jarrita) en su
lugar. Prepare agua segun el método ,HACER
CAFE ESPRESSO".
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4. Gire la perilla de mando a la posicion “&=2"y
prepare dos tazas de café (aproximadamente
2 onzas). Luego, coléquela en la posicion
,PAUSE".

5. Luego, gire la perilla de mando a la posicién
”q'_u.b”y genere vapor durante 2 minutos.
Posteriormente, gire la perilla de mando a
la posicion ,PAUSE” para dejar de generar
vapor. Presione el interruptor de encendido/
apagado a la posicion ,,PAUSE” para apagar
la unidad de inmediato y espere al menos
15 minutos para que los depdsitos minerales
dentro de la unidad se eliminen.

6. Vuelva a encender la unidad y repita los
pasos 4 a 5 al menos 3 veces.

7. Luego, siga las instrucciones para preparar
café (pero sin café) con agua del grifo al nivel
maximo, repita los pasos 4 a 5 por 3 veces (es
necesario esperar 15 minutos en el paso 5),
luego siga calentando hasta que no quede
nada de agua en el depdsito.

CARACTERISTICAS TECNICAS
220-240V ~ 50/60 Hz - 800W

PROBLEMAS Y CAUSAS
Problema Causas

No sale el café « No hay agua en el depésito.

« El café molido es demasiado fino.

« Hay demasiado café en el filtro.

- La tapa de la caldera no estd asegurada y se escapa el vapor.

« No se ha encendido o enchufado la maquina.

« El café molido es demasiado basto.
« No hay suficiente café en la cesta del filtro.

El café sale demasiado rapido

El café sale alrededor
del soporte del filtro

« El soporte del filtro no esta insertado en el cabezal de
produccion de forma correcta.

« Hay granos de café alrededor del borde de la cesta del filtro.

« Hay demasiado café en la cesta del filtro.

« Se ha aplastado el café con demasiada fuerza.

No se genera vapor « El depdsito de agua estd vacio.
« Hay demasiada agua en el depésito y no hay espacio para el vapor.

« La maquina no esté4 encendida.

El café salpica por encima del pitorro « El depdsito de agua esta vacio o esta bajo y no hay presién suficiente.

La leche no tiene espuma
suficiente tras hacerla espuma

« No hay vapor.

No desarme el aparato si no logra encontrar la causa de la falla. Es preciso ponerse en contacto
con el centro de servicio autorizado.

Eliminaciéon cumpliendo con el medio ambiente

iPuede ayudar a proteger el medio ambiente!

Por favor, recuerde respetar la normativa local: entregue los equipos eléctricos que no
HEEE funcionen en un centro de reciclaje adecuado.
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FRANCAIS

MODE D‘EMPLOI DE CAFETIERE
POUR EXPRESS/CAPPUCCINO/
CAFETIERE

Lisez ce manuel attentivement avant d'utiliser
cet appareil et conservez-le pour une
consultation future

PRECAUTIONS IMPORTANTES

Des mesures de sécurité élémentaires, dont les

suivantes, s'imposent lors de l'utilisation d‘un

appareil électrique, afin de réduire les risques
d'incendie, de choc électrique et de blessures :

1. Lisez toutes les directives avant I'utilisation
de la machine.

2. Ne pas toucher les surfaces chaudes. Utiliser
les poignées ou les boutons.

3. Pour éviter tout risque d'électrocution, ne
pas immerger le cordon électrique, ni sa
fiche ni la machine dans I'eau ou tout autre
liquide.

4. Une attention particuliere est nécessaire
lorsque I'appareil est utilisé par ou a
proximité des enfants.

5. Eteignez et débranchez I'appareil de la
prise électrique lorsqu'il n'est pas utilisé et
avant de le nettoyer. Laisser refroidir avant
d‘ajouter ou d'enlever des pieces et avant de
nettoyer.

6. Ne pas utilisez I'appareil si le cordon ou la
fiche est endommagé, s'il est défectueux,
ou s'il a subi quelque dommage que se soit.
Pour toute réparation, ne retournez |'appareil
gu‘au plus proche centre de réparation
agréé.

7. Ne pas utilisez I'appareil a I'extérieur.

8. Ne pas laissez le cordon pendre d’une table
ou d’un comptoir ou entrer en contact avec
une surface chaude

9. Ne pas placez I'appareil sur ou pres d'une
cuisiniére électrique ou au gaz ou dans un
four chauffé.

10. Pour déconnecter I'appareil, mettez toutes
les commandes sur ,off” puis débranchez la
prise du secteur.

11. N'utilisez cet appareil que pour I'emploi
auquel il est destiné.

12. A utiliser uniguement sur une surface solide
et plane pour éviter un manque d’'aération
sous l'appareil.

13. S'assurer toujours que le bouchon de
pression du réservoir d'eau est bien fermé
avant de mettre la machine en marche.

14. NE retirer le bouchon de pression qu'apreés
dépressurisation totale. Voir la section
“ATTENTION - PRESSION".
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18.

. AVERTISSEMENT : Pour réduire le risque de

choc électrique, ne déposer aucun capot.
L'appareil ne contient aucun composant
réparable par I'utilisateur. Toute réparation
ne doit étre effectuée que par une personne
qualifiée.

. L'utilisation d‘accessoires non recommandés

par le fabricant de I'appareil peut causer un
incendie, une électrocution ou des blessures
corporelles.

. Lorsque l'appareil n'est pas utilisé,

positionnez le bouton de commande sur «
RELEASE OFF ».

Cet appareil n‘est pas destiné aux personnes
(enfants inclus) ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales

réduites ou un manque d'expérience et de
connaissance du produit, a moins qu’elles ne
soient mises sous la garde d‘une personne
pouvant les surveiller.

. Les enfants doivent étre surveillés afin

de s‘assurer qu'ils ne jouent pas avec cet
appareil.

CONSERVEZ LES PRESENTES INSTRUCTIONS

CONSIGNES SPECIALES RELATIVES AU
CORDON D’ALIMENTATION

a)

o]

Un cordon d’alimentation court (ou cordon
détachable) est fourni, afin de limiter le
risque qu'il s'entortille ou que quelqu‘un ne
trébuche dessus.

Des cordons d‘alimentation détachables ou

des rallonges peuvent étre utilisés s'ils sont

manipulés avec beaucoup de précaution.

Si un cordon d'alimentation détachable long

ou une rallonge est utilisée :

. Les caractéristiques du cordon
d’alimentation détachable ou de la
rallonge doivent étre au moins égales a
celles de l'appareil.

2. Si l'appareil utilise un cable 3 fils dont un
de mise a la terre, la rallonge électrique
doit étre de méme type.

3. Le nouveau long cordon d'alimentation
ne doit pas étre placé dans un endroit,
comptoir ou table par exemple, ouil
risque d'étre piétiné, accroché ou tiré
accidentellement (surtout par les enfants).

Cet appareil est muni d’'une fiche polarisée

(une des lames est plus large que l'autre).

Pour éviter tout risque d‘électrocution,

cette fiche ne peut étre insérée que d’une

seule maniere dans une prise polarisée. Si
les lames ne rentrent pas dans la prise dans

un sens, inversez les lames. Si la fiche n'y

rentre toujours pas, prenez contact avec

—

un électricien qualifié. Ne jamais démonter
ou modifier la prise dune maniéere ou dune
autre.

FAMILIARISEZ-VOUS AVEC VOTRE
CAFETIERE ELECTRIQUE

(Cet appareil est sujet a modification sans
préavis) (Voir fig. A)

WONOUNHAWN =

Mesure a café

Filtre

Porte-filtre

Carafe a café

Couvercle supérieur

Plateau de réchauffement de tasse
Bouton de commande

Tube a vapeur

Bac de récupération

FONCTIONNEMENT
AVANT LA PREMIERE UTILISATION

1.

N

Sortez la cafetiere de I'emballage et vérifiez
si tous les accessoires sont présents.
Nettoyez toutes les pieéces amovibles.
Nettoyez 2 a 3 fois, uniquement avec de
I'eau, sans café moulu, selon la procédure de
préparation de café.

PREPARATION D‘UN CAFE EXPRESS

1.

Positionnez le bouton de commande sur «
RELEASE OFF » comme illustré a la Figure 1.
Ouvrez le couvercle supérieur en le tournant
dans le sens antihoraire et ajoutez la
quantité d’eau nécessaire comme illustré
ala Figure 2 : minimum 2 tasses et 4 tasses
maximum.

Refermez le couvercle supérieur comme
illustré a la Figure 3.

Utilisez la mesure a café pour ajouter la
quantité de café moulu nécessaire comme
illustré a la Figure 4. Tassez Iégerement le
café moulu a I'aide de I'extrémité plate de la
mesure a café comme illustré a la Figure 5.
Placez le porte-filtre avec le filtre en position
«Insertion» en dessous de la sortie d'eau
chaude de la cafetiere, et le tourner dans la
position «verrouillage», comme illustré a la
Figure 6.

Placez la carafe a café sur le plateau
d‘égouttement.

Allumez la machine en positionnant le
bouton de commande sur «&D» ; le témoin
s'allume. Aprés environ 3 minutes, le café va
couler a travers le porte-filtre.
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8.

Une fois le café cesse de couler, positionnez
le bouton de commande sur « PAUSE » ; le
témoin s'éteint. La cafetiere s'arréte et le café
express est prét.

Positionnez le bouton de commande sur «
RELEASE OFF » pour décharger la pression
résiduelle.

. Si vous oubliez de débrancher la cafetiere

du secteur, ne vous inquiétez pas, elle
s'éteint automatiquement apres deux
minutes. Pour refaire du café ou de la
mousse a vapeur aprés l'arrét automatique
de la machine, il suffit de positionner le
bouton de commande sur «suspension»
ou «décompression» pour réinitialiser et
redémarrer la machine.

AVERTISSEMENT : La cafetiere ne doit pas étre
utilisée en continu. Pour la réutiliser en toute
sécurité, il faut attendre 3 minutes apreés la
décharge de la vapeur.

PREPARATION D‘UN CAPPUCCINO
(CAFE CREME)

1.

Un cappuccino est un café express auquel
du lait mousseux est ajouté. Vous devez
commencer par préparer un café express
puis en rajouter du lait mousseux.
Positionnez le bouton de commande sur «
RELEASE OFF », ouvrez le couvercle supérieur
en le dévissant, ajoutez la quantité d'eau
nécessaire, puis refermez le couvercle en le
vissant.

Versez du lait froid dans le pot a lait. Utilisez
uniquement du lait entier placé au préalable
dans le frigo. Ne pas trop remplir le pot a

lait car son volume augmente de 2 a 3 fois
lorsqu'il devient mousseux.

Positionnez le bouton de commande sur
«ép»; le témoin s'allume. Aprés 1 minute, la
vapeur commence a sortir du tube a vapeur.
Avant de faire éjecter la vapeur, faites sortir
I'eau chaude résiduelle a l'intérieur du tube.
Positionnez ensuite le bouton de commande
sur « PAUSE ».

Immergez |'extrémité du tube a vapeur
dans le lait, a environ 1/3 de profondeur, et
positionnez le bouton de commande sur «
i ». Déplacez lentement I'extrémité du
tube a vapeur de haut en bas sous la surface
du lait. Un son d'échappement de gaz sera
entendu et un tourbillon de lait sera formé
dans la tasse, indiquant que le lait s'est
mélangé avec de lair.

Lorsque la mousse de lait est suffisamment
montée, placez le tube a vapeur en
profondeur dans le lait pour le réchauffer
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a environ 66°C. Positionnez le bouton de
commande sur « PAUSE », puis retirez le pot
alait.

7. Versez d'abord le café express dans la tasse,
puis rajoutez dessus la mousse de lait. Vous
pouvez alors servir votre cappuccino. Vous
pouvez rajouter du sucre ou de la poudre de
cacao dessus, selon votre go(t.

NETTOYAGE

1. Il faut nettoyer le tube a vapeur avec un
chiffon humide pour éviter que le lait ne
colle a son extrémité.

2. Aprésavoir enlevé la mousse de lait,
repositionnez le bouton de commande sur «
> et nettoyez la buse a vapeur si elle est
bouchée avec du lait.

3. Positionnez le bouton de commande sur «
RELEASE OFF » puis retirez le porte-filtre une
fois toute la vapeur est évacuée. Nettoyez le
marc de café résiduel.

4. Nettoyez toutes les pieéces amovibles avec de

I'eau propre et les faire bien sécher a l'air.
5. Side l'eau reste dans la cafetiére, vous
pouvez la déverser une fois toute la vapeur
est évacuée.
6. Nettoyez le corps de la cafetiére avec un
chiffon humide uniquement.

ELIMINATION DES DEPOTS

MINERAUX

1. Pour assurer l'efficacité de votre cafetiére
électrique, la propreté des conduites
internes et la bonne saveur de café, vous
devez éliminer les dépots minéraux déposés
tous les 2 ou 3 mois.

2. Remplissez le réservoir d'eau et de détartrant

jusqu‘au repére MAX (la proportion

d‘eau et de détartrant est de 4:1. Pour les
détails, consultez les instructions de votre
détartrant. Veuillez utiliser un,détartrant
domestique” comme l'acide citrique
(disponible auprés des pharmacies) plutét
qu‘un détartrant (cent parties d’eau et trois
parties d‘acide citrique).

3. Mettez le programme de préparation de
café express, fixez I'entonnoir en métal (sans
poudre) et la carafe en place. Préparation
d'eau selon “PREPARATION D’UN EXPRESS".

4. Tournez le bouton de commande sur la

position “&=2" et préparez deux tasses de café

(environ 60 ml). Tournez-le ensuite sur la
position ,PAUSE".

5. Tournez le bouton de commande sur la
position “ 4" et produisez de la vapeur
pendant 2mn, tournez ensuite le bouton
de commande sur la position,PAUSE” pour
arréter la production de vapeur. Placez
le bouton d’ alimentation sur la position
,PAUSE" pour éteindre immédiatement
l'appareil, laissez agir le détartrant dans
I'appareil au moins 15 minutes.

6. Rallumez l'appareil et répétez les étapes de 4
a 5 au moins 3 fois.

7. Enfaisant infuser de l'eau (sans café moulu),
en remplissant le réservoir d'eau de robinet
jusqu‘au niveau MAX, répétez 2 fois les
étapes de 4 a 5 (il n'est pas nécessaire
d‘attendre pendant 15 minutes a I'étape 5),
ensuite faites couler I'eau jusqu‘a ce que le
réservoir d'eau soit vide.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
220-240V ~ 50/60 Hz - 800 W

PROBLEMES ET CAUSES
Probléme Causes

« Pas d’eau dans le réservoir

« Café moulu trop fin

« Trop de café dans le filtre

« Couvercle de chaudiére mal fixé, de la vapeur s'échappe
« Machine non allumée, ou non branchée

Le café ne sort pas

Le café sort trop vite « Café moulu trop gros.

« Pas assez de café dans le filtre

Du café s'échappe du porte filtre « Porte filtre mal engagé correctement dans la téte d'infusion
« Poudre de café sur le joint du panier a filtre.
« Trop de café dans le panier a filtre.

« Café trop tassé.

« Réservoir d’eau vide.
« Trop d'eau dans le réservoir, pas d'espace pour la vapeur.
« Machine non allumée.

Aucune vapeur n'est générée

Du café sort du tube a mousser « Réservoir d'eau vide ou a bas niveau, pas assez de pression

Le lait n'est pas assez mousseux « Pas assez de vapeur.

Ne pas démonter I'appareil vous-méme si la panne n‘est pas résolue, vous feriez mieux de
contacter le centre de réparation certifié.

Mise au rebut dans le respect de I'environnement

Vous pouvez contribuer a protéger I'environnement ! Il faut respecter les reglementations

locales. La mise en rebut de votre appareil électrique usagé doit se faire dans un centre
N approprié de traitement des déchets.
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2YZIKEYH NAPAZKEYHZ EXNPEXO/
KAMOYTZINO/KA®E

AwfB&oTe TPOCEKTIKA TO TTAPOV EYXELPISIO
TTPOTOU XPNOCIUOTIOINOETE Kal amoBnKeVOETE TN
OUOKEUN Yla LEANOVTIKN avapopd

ZHMANTIKEZ OAHTIEZ AZXOAAEIAZ

‘OTav XPNOIUOTIOLEITE NAEKTPIKEG CUOKEUEG,

Ba mpémel mavTa va akoAouBeiTe oplopEveG

Baoikég MPoPUAAEEIG aoPAAEING YIa VA HEIWOETE

Tov kivduvo mupkaytdg, nAektponAngiag ri/kat

TPAUUATIONOU, OTTWG TIC €ENG:

1. Aapdaote OAeg TIG 08nyieg MpoToU
XPNOIUOTIOIOETE T OUOKEUN.

2. Mnv ayyiCete Ti¢ Beppuég emepaveteg. Na
ayyicete pévo TG AaEg Kal Ta KOUTIA TG
OUOKEUNG.

3. Ta va amo@uyete Tov Kivduvo
nAektpomAnéiag, pnv BubBilete To kaAwsio,
Ta BUopATA 1} TN CUGKEUH OTO VEPO 1} AN
uypda.

4. Anaiteital oTevr mapakolovBnon étav n
OGUOKEUN XPNOIUOTIolE{Tal ATTO 1) KOVTA O
nadia.

5. ‘Otav &ev XpNOILOTIOIEITE TN CUCKEUT Kal
mipv and epyacieg kabaplopou, Béote Tov
Stakomtn Aertoupyiag otn Béon OFF kat
OTTOCUVOEDTE T CUGKEUN ard TnV mapoxn
PEVUATOG. AP OTE T CUCKEUN VA KPUWOEL
TPOTOU TOTIOOETHOETE 1} APAIPECETE
€€opTATA KAl TTPOTOU TNV KaBapioeTe.

6. Mn XpNOIMOTIOIOETE T OUOKELN
o€ mepimtwon @Oopdg oTo KAAWSI0
mapoxnG PELHATOG 1 TO PUCHA 1) META
amd SucAeltoupyia TNG CUOKEUNG
1} orolaodrmote AAAN POoPA TNG.
AmeuBuvBeite oto MAno1é0TEPO
e€ouolodotnuévo KEVTPOo OEPPIG yla
EMIOKEVN TNG GUOKEUNG.

7. Mnv XpNOIUOTIOIEITE TN OUOKELN OE
£€WTEPIKOUG XWPOUG.

8. Mnv a@rvete To KAAWSIO va KpéEeTal amd To
TPamédL i Tov TAYKO 1 VO OKOUUTIA O BepUég
EMPAVELEG.

9. Mnv tomoBeteite Tn cuokeun EMAvw rj KOVTA
0¢€ €0Tia agPiov, NAEKTPIKN €0Tia 1) @ovpvo.

10. MNa va anevepyoTIooETE T CUOKeLN, BéoTe
Tov S1aKOTTN Aettoupyiag otn Béon «off» ka,
OTN OUVEXELD, apalpéoTe To BUoua amod TV
mapox peLHATOG.

11. Mnv XpNnOIUOTIOLEITE TN CUCKEUN TIEPAV TNG
TIPOPAEMOpEVNG XPHONG.
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12. Na XpnOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN HOVO O€
otabepn Kat emimedn em@Avela yia va
amo@UYETE ToV Kivouvo SIOKOTITG TNG POIG
aépa KATw amd Tn CUCKEUN.

13. MpoTOU EVEPYOTIOICETE TN CUOKEUN),
BePawwbdeite 611 TO KamAKL TOU So)EioU VEPOU
€ival ao@alopévo owoTd.

14. MHN agatpeite To Kamdki Tou Soxeiou vepou
TpoTtou aneleuBepwOei MApwC N Tigon.
Agite To Ke@AAalo «YTNOAEIZH ZXETIKA ME
THN TMIEXH».

15. MPOEIAONOIHZH: lNa va pelwoete Tov
Kivbuvo mupkayldg i nAektpominéiag, pnv
APAIPEITE KAVEVA KAANUUMA TNG CUOKEUNAG.
Kavéva pépog tng ouokeuri Sev pmopei
Va EMOKEVAOTE( amod Tov xpriotn. Ot
EMIOKEVEC TIPETTEL VOl EKTEAOUVTAL HOVO aTTd
£€0V01060TNEVO TTPOCWTTIKO.

16. H xprion e€aptnudtwv mou Sev cuvioTwvTal
and TOV KATAOKELAOTH TNG CUCKEUNG
umopei va mpokaAéoel nAektpomAnéia i
TPOUMATIOUO.

17. ‘Otav 6ev XPNOIUOTIOIETE TN CUOKEUN,
Bétete Tov S10KOTITN AelToupyiag otn Béon
«RELEASE OFF».

18. H ouokeurj autr v mpoopiletal yia xprion
and dropa (cupumephappavopévwy madiwv)
UE HEIWMEVEG CWHATIKEG ) TTVEUUATIKES
IKAVOTNTEG 1} ENAEIYN EPTIEIPIAG KAl YVWONG
av dev €xouv 500l 08nyieg OKETIKA PE TN
XPNon TNG CUOKEUNG amod dtopo umelBuvo
yla TNV aopAaield Touc.

19. Ta maidid Ba mpémel va emPBAEmovTal yia va
SlaopalioTei 0TI Sev mai(ouv UE TN GUOKELN.

OYAAZTE AYTEZ TIZ OAHTIEX

EIAIKEZ OAHTIEZ XPHZHXZ KANQAIQN

a) MNapéxetal kovtd kaAwdio Tpopodoaiag
( amoonwpevo kaAwdio Tpoodoaiag)
TIPOKEIUEVOL Va HEIWOEL 0 KivOuvog akolalag
EUMAOKNAG N TTWONG.

b) Eivai diaBéo1pa kal pakpUTEPA ATTOCTIWHEVA
kaAwda tpo@odoaiag i KaAwdia emEKTAONG
TTOU HIoPOULV va xpnaotpomoinBolv dv
€MOEIKVUETAL N KATAANAN TTPOCOXH KATA TN
XPron toug.

c) Edv xpnotpomolegital pakpuTEPO
amoomnwuevo Kakwdio Tpogodoaciag iy
KaAWS10 EMEKTAONG.

1. H avaypa@opevn nAEKTPIKH 1OXUG TOU
anoonwuevou kaAwdiou Tpogodoaiag
1 Tou KaAwSiou éKTaong PEMEL va gival
TOUAGXIOTOV (0N PE TNV NAEKTPIKN 1oXV TNG
OUOKEUNG.

2. Edv n ouokeun xpeladetal yeiwon, To
KOAWS10 eMEKTAONG TIPETTEL Va €ival éva
KOAWSI0 3 KAWVWV PE Yeiwon Kat

3.To pakpUTEPO KaAwSIo TIpémel va
€ival TomoBeTnuévo £T0L WOTE va punv
KaAUTTTETAL Ao TOV TAYKO 1 TO TPATEQ
émou pmopei va Tpafnxtei and madid.

d) H ouokeun €xel éva moAwpévo Buopa (pia

Aemida gival peyaAUTtepn amod tnv GAAN).

lMa va peiwdei o kivbuvog nAektpominéiag,

autd to Buopua mpoopiletal va Taplddel

o€ puia moAwpévn €€060 Kat Hovo pe évav

TpdMO. Edv TO BUopa Sev Taiptalel mMARpwg

otnv €€060, avaoTtpéPte To Buopa. Av

e€akolouBei va pnv Taiptadel, EMKOVWVAOTE
pe évav e€e1SIKELUEVO NAEKTPOAOYO. Mnv

ETIXEIPOETE VA TPOTIOTIOIOETE TO BUCHA UE

OToIOVONTIOTE TPOTIO.

ONOMAZIATQN EEAPTHMATQN THZ
2YZKEYHZ

(To mpoidv pmopei va aANa&el xwpig
mponyoupevn idomoinon) (Eik. A)

. Koutdhi kagpé

Onkn @iktpou

Aapn @idtpou

Aoxeio kapé

Emdvw kaAuppa

©¢on B¢ppavong eArtaviov
AloKOTTNG

TwAnvag atpou

Aoxeio vepou

WRNOUHWN =

AIAAIKAZIA AEITOYPFIAZ

MNPQTH XPHXIH THZ ZYZKEYHZ

1. A@aIpPECTE TN CUOKEUN TTAPACKEUNG KAPE

amnod T cuokevaoia kal BePalwdeite oTL

neplapBdavovtal Oha Ta e€apTraTa.

KaBapiote 6Aa ta amoonwyeva pépn.

3. KoBapioTe Tn OUOKEUH EKTEAWVTAG JE
kaBapd vepd Tn Sladikacia mapackeung
KOPE YIa 2-3 QOPEG: N XPron Kagé dev
givat amapaitntn yia tov kabapioud tng
OUOKEUNG.

N

MAPAZKEYH EXMPEXO

1. ©¢fote Tov SlakdmTN AgtToupyiag otn
0éon «RELEASE OFF» (dmw¢ gaivetal otnv
eikéva 1).

2. =ZeP1dWwoTe 1o EMAVW KAAUUMA
TIEPIOTPEPOVTAG TO APIOTEPOTTPOPA Kal
XPNOLUOTIOIROTE To SOxEiO KAPE yia va
mpooBéoeTe TN OWOTH TOOATNTA VEPOU
(6Mw¢ @aivetal otnv €lkdva 2): amod 2 €wg 4
@Artavia.

47

3. BidwoTe To EMGvw KAAUPHA TIEPIOTPEPOVTAG
10 Se€160TPOPA (OTTWG PaiveTal OTNV EIKOVA
3)

4, XpNnOIUOTIOIOTE TO KOUTAN KAE Yla va
TPOCOECETE TN OWOTH TOCATNTA ECTIPECO
(6mw¢ @aivetal otnv €lkéva 4). Me To dKkpo
™G AaPng Tou koutahiol méoTe EAa@pd Tov
Ka@é (OTw¢ @aivetal otnv €Ikéva 5)

5. EvBuypappiote Tnv Xodvn Ka@é e tn Béon
«Inserting» TNG cUOKELN G Kal B€0TE TNV OTN
0éon «Locking» cUp@wva pe TV évoelén
«—» (OTTWG PaiveTal oTnV €lKOVA 6)

6. BdAte 1o Soxeio kagé emdvw oTo Soxeio
vepou.

7. Evepyomolote Tn cuokeun Bétovtag Tov
SlakdémTn Aettoupyiag otn Béon «». H
eveIkTIKN Auyvia Ba avayel. Metda amo
niepimou 3 Aentd, o kagég Ba apyioel va
e€€pyetal amo n xoavn.

8. 'Otav mapaoKeLAoTEl N analtovpevn
moodTNTA Kapé, BE0TE TOoV S1aKOTTN
Aertoupyiag otn Béon «PAUSE». H evdelkTikn
Auyvia 6a oproel. H cuokeun otapatd va
AerToupyei Kal 0 e0TIPE0O €ival ETOIUOG.

9. Oéfote Tov SlakOMTN AelToupyiag otn
0éon «RELEASE OFF» Kall EKTOVWOTE TV
mapapévouoa rmieon.

10. H ouokeun amevepyomoleital autdpata.

Y€ IEPIMTWON TIOU 0 XPNOTNG EeXATEL

va anoouve£CEL T GUOKELN amd TNV
mapoxf PEVUATOG PETA TNV TTAPAOKEUN
TOU Ka@é 1 TOU a@pOoyAAaKTOC, N GUOKEUN
ATIEVEPYOTTOLEITAL AUTOMATA PETA ATIO

SVo Aemtd. Edv BéAete va mapackevdoete
Ka@é 1 agpdyala PETA TNV auTOUATn
QATTEVEPYOTIOINGN TNG CUCKEUNG, TTPETTEL val
yupioete Tov SlakomTtn Aeitoupyiag otn
B¢on «suspension» 1} «<decompression» yla
V0l EMAVAPEPETE KAl VO ETTAVEKKIVIOETE TN
OUOKEUN.

MNPOEIAONOIHIH: H cuokeun dev mpémel

va AelToupyei oUVEXWG. AV XPELAOTEI va TNV

ETTAVOXPNOIOTIOIOETE, TEPIUEVETE 3 AEMTTA PETA

TNV anod€opeuon Tou atuou.

MAPAZKEYH KAMOYTZINO 'H ANAOY KADE

1. To kamouTtoivo amoteleital and eompéco
Kal a@poyaha. ,auto, pénel mpwta
Va TTAPOOKEVACETE TO ECTIPECO Kal,
0TI CUVEXELQ, VO AKONOUBNOETE TIG
TIOPAKATW 0ONYIEG Yla TNV TAPACKEUT TOU
a@POYANaKTOC,

2. Tupiote Tov SlakomTn Aeitoupyiag otn
0éon «RELEASE OFF», £eB18WaoTe To eMAvw
KAAUPUO, TTPOOBECETE TN OWOTH TOCGdTNTA

EAAHNIKA
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vepou Kat BidwoTe ava To EMavw KAAUPHA
TNG OUOKEUNG.

Pi€te To maywpévo yaha oto @Ait{avt

Tou Adte. Xpnolpomoljote pévo yala

KOl KOTd poTipnon Kpvo. Emedn o

OYKOG Tou YaAakTtog Ba auénOei katd 2-3
QOPEC,EMAEETE TO KATANNAO Soxeio.
lupioTe Tov SlakdmTN Asltoupyiag otn Béon
«», H evdelkTikn Auxvia Ba avdyel. Meta
amd 1 Aemto, 0 cwArjvag atpoL Ba apyioel
va ameAeuBepwvel atpo. Otav apyioet va
e€€pxeTal ATUOG, apXIKA PeKATTE TOV yla va
QTTOPAKPUVETE TO VEPO TTIOU ATTOUEVEL PéCa
oTov owhva. Otav apyicouv va e€€pxovtal
OTAYOVEG VEPOU aTTO TOV CWARVA, YUPIoTE
Tov S1aKOTTN Asttoupyiag otn Béon «PAUSE».
Bubiote Tnv kopuEn Tou CWARVa aTpol oTo
1/3 NG MOGOTNTAG TOU YAAAKTOG KOl YUPIOTE
Tov S1akomTn Aettoupyiag otn Béon « ».
MeTakivioTe apyd TNV KOpu@r Tou CWARVaA
OTHOU aKPIBWG KATW amd TNV EM@AVELQ

TOU YAAAKTOG. Mn BydAete Tov cwArva
OTUOU amd TNV EMPAVELD TOU YAAAKTOG. Oa
aKouOoTEl évag fxog Kal To ydha Ba apyioel va
oTpofiAiletal oo Soxeio, umodelkvuovTag
OTI EI0€PXETAL AEPAG OTO YAAQL.

‘Otav 10 appoyala auvénbei oe moodTNTA,
TOMOBETAOTE TOV GWAVa aTUoU TTo péoa
o1o Soxeio wote va auénBei n Beppokpacia
TOU YAAaKTOG 0TOoUG TEpimou 66°C. upiote
Tov Slakomtn Aettoupyiag otn Béon «PAUSE»
Kal, 0T OUVEXELD, apalpéaTte To Soxeio.
Pi€te péoa oto PAIt{avi mpwta Tov

€O0TIPECO KAl 0TN OUVEXELD TO appdyahia. O
KAMouTaoivo gival £Tolpog. Mmopeite Twpa va
npocBéoete (dxapn r okOvVN KAKAo EMAvw
OTO APPOYaAa.

KAOAPIZMOX

1.

META TNV MaPACKEUT TOU AQPOYANAKTOC,

0 OWARVAG aTHOU TIPETTEL VA KOBOPLOTEI
Apeoa pe éva uypd mavi amd ta umoAeippata
ydAakTog.

META TNV MaPACKEUT TOU AQPOYANAKTOC,
yupioTe Tov Slakomtn Aeitoupyiag otn Béon
«» Kol KaBapioTe To OTOWI0 TOU CWARvVA
OTUOU O€ TIEPIMTWON TTOU €XEl PPAEL amd
UTTOAE(MaTA YAAAKTOG,

lupiote Tov S1akdTTN AetToupyiag otn Béon
«RELEASE OFF» kal a@alp€0Te Tn xodvn Kage
UETA TNV AR PN amodEopEuon Tou atuou.
KaBapiote Ta umoleippata okovng Kage.
KaBapiote 6Aa ta apaipolpeva pépn Ue
KaBapo vepd Kal OKOUTTIOTE TA KAAA.

5. Edv mapapével vepd péoca oTn GUOKEUN,
umopeite va 1o adeldoete PeTd TNV MARPN
e€aywyn Tou atpou i va To aPrioeTe va
e&ENBeL amo TN €€060 péow Tou TpdTOU
TIAPOOKEVUNG KAPE.

6. To KUPIO CWHA TNG CUOKEVNG TIPETTEL val
kaBapiletal pévo pe To uypd mavi.

AOAIPEZH ANATQON

1. Ta kaAr Aeitoupyia TG CUOKEUNC, KaBapég
E0WTEPIKEG CWANVWOELG KAl KOpuPaia yeuon
Ka@é, mpémnel va kabapifete Tn cuoKeLr KABe
2-3 prjveg amé Ta AAATa MoV CUGCWPEVOVTAL.

2. Tepiote o Soxeio pe vepO Kal éva péco
agaipgong ahdtwv péxpt To enimedo MAX
(n avaloyia vepou Kal pécou agaipeong
aldtwv gival 4: 1, ol AeMTOPEPELEG
ava@épovTtal oTiG 0dnyieg Tou pécou
a@aipeong ahdtwv). Q¢ «oIKIaKO Yéco
aQaipeong aAATWV» UTOPEITE va
XPNOIOTIOINOETE TO KITPIKO o0&V (TO omoio
UTTOPEITE VA AYOPACETE ATTO TO PAPHAKEIO)
avTi Tou péocou agaipeong aAdtwy (ekatd
Uépn vepou Kat Tpia pépn KITPIKOU 0&€0¢).

3. TomoBetnoTe TN HETAANIKN X0dvn (Xwpig
okdvn Kagé) kat To Soxeio (kavata) otn
Béon Toug. BpdoTe to vepd clppwva pe TV
evotnta «MAPAZKEYH EXMPEXO».

4. Tupiote Tov SlakdmTN Aettoupyiag otn Béon
«» Kal mapaokeudote 500 Ait{avia Kagé
(mepimou 20z). TN cuvéxela, yupioTe Tov
Slakomtn Aertoupyiag otn 0éon «PAUSE».

5. Tupiote Tov StakomTn Aeitoupyiag otn
0¢on « » Kal anmeAeEVOEPWOTE TOV ATUO YIa 2
AEMTA. TN OUVEXELD, YupioTE Tov S1akOTTN
Aertovpyiag otn 6éon «PAUSE» yia va
Slakoyete v €060 Tou atpov. MupioTe Tov
Slakomntn Aertoupyiag otn 0éon «PAUSE» yia
va S1aKOYETE TN AeITOoupYia TNG CUOKEUNG
KOl VO AQrOETE TO PECO APAiPEONC ANATWY
va 6pdoel 0Tn cuokeun yla TouAdyloTtov 15
Aemta.

6. EmavekkivijoTe Tn CUOKEUN Kal EMOVANAfeTe
Ta Bripata 4-5 yla TouNdxIoTov 3 PopPEC.

7. XTn OUVEXELD, YEUIOTE PE veEPO (Xwpig oKovn
Ka@é) péxpl tnv évdelén MAX, emavaldpete
Ta Bripata 4-5 yia 3 gopég (Sev ivat
anmapaitnTo va TEPIUEVETE 15 AemTd oTO
Brpa 5) kay, mepipéveTe Ewg OTou £EENDEL OAN
n moootNTa vepou amnd To Soxeio.

TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA
220-240V ~ 50/60 Hz - 800 W
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NMPOBAHMATA KAI AITIEX
MNpoéfAnpa

Artigg

Agv eE€PXETAL KAPEG OTTIO TN CUOKEUN

« Agv UTTAPXEL VEPO OTO SoXEiO.

« O Ka@ég givat TOAD AemTa OAECPEVOG,.

« YIdpxet mapa moAUG KAPEG OTO PIATPO.

« To KamAK1 Tou Soxeiou vePoU Sev €xel AOPANITEL KAl EEEPXETAL ATUOG.
« H ouokeun Sev eival evepyomoinuévn rj ouvdedepévn.

O ka@ég e€€pyeTal TONU ypriyopa

+ O KOQEG €ival TTOAU XOVTPA ANECHEVOC.
« A€V UTTAPXEL APKETOC KAPES OTO PIATPO

O Kagég e€€pxeTal yopw amo v
akpn ™G OrKng Tou piktpou

« H umodoyxn @iktpou Sev éxel eloayBei owoTd oTnV KEPOAR
TIOPAOKEVNG TNG uToSoxN¢ GikTpou.

« YTIGpXOUV KOKKOL Kapé yUpw amd To xeihog Tou @iktpou.

« Yapyet mépa moAUG Kagég oTo QIATpo.

« O KaQEq €xel MEOTE UTTEPBOAIKA.

Agv Snuioupyeital aTpog

« To Soxeio vepou gival adelo.

« YApyel mapa moAU vepd oto Soxeio Kal Sev UTIAPXEL XWPOG Yla TOV
atuo.

« H punxavn dev gival evepyomotnpévn.

O KaPég eKToEEVETAL ATTO TO OTOUIO

« To doxeio vepou eival Adelo fi ENGXIOTA YEUATO, XWPIG APKETH TTieon.

To ydha Sev el

« Aev e§€pxeTal aTUAG.

Mnv amocuvappoAoyEiTe HOVOL GaG T CUCKEUN €AV Sev evtomotei n aitia Tng BAGBNG.
EMKOIVWVNOETE [IE TO MOTOMOINHEVO KEVTPO EEUINPETRONG.

DOAikn mpog to mepiBailov S1aBeon
Mmopeite va Bonbrioete otnVv mpootacia tou mepiBdAovtog! Mnv Eexvdrte va tnpeite
TOUG TOTTKOUG KAVOVIOUOUG: TTAPASWOTE TOV UN AEITOUPYIKO NAEKTPIKO EOTTAIOUO OF éva

EE KatdMnho kévtpo Siabeonc.
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EAAHNIKA



KA3AK

3CNPECCO/KANYYUHO/KODEKANHATKbILL
KonpaHap anabiHAA@ OCbl HYCKAYNbIKTbI MyKUAT
OKbIM WbIFbIM, KENiHTi aHbIKTama YLWiH cakTan
KOMbIHbI3

KAYINCI3AIK TEXHUKACbIHA KATbICTbI

MAHbI3 bl H¥CKAYNAP

INEKTPAIK KypblNFblnapabl NanaanaHfaHaa

OPT WbIFY, 3NEKTP TOrbl COFY }aHe/Hemece

aflamMAapablH, KapakaT any KayniH asanTy ywiH

Keneci Heri3ri CakTbIK LapanapbiH MiHAETTi Typae

OpbIHAAHbI3:

1. KypblnfbiHbl KONgaHap angpiHaa 6apabik
HYCKaynapapl OKbIN LWbIFbIHbI3.

2. blcTbIk 6eTTEepre TUMEH,3. TyTKanapAaH KaHe
TETIKTepAEH YCTaHbI3.

3. DneKTp TOrbl COKNAC YLWiH CbiMApI, LWTENncenbai
JKIHE KYPbIIFbIHbI CyFa Hemece Hacka
CYMBIKTBIKKA Ma/IMaHbI3.

4. KaHpait aa 6ip KypblafbiHbl 6ananap
KONAaHFaHAA HeMece 01apablH, XaHblHAA
navanaHfaHAa aca MyKUAT Kafafanay Kaxer.

5. KypbinfbiHbl NaiganaHbaraHaa aHe Tasanay
anabiHaa backapy TeTiriH «OLWIPYNI» Kyitre
BYpPaHbI3 KIHE KENiNIK KyaTTaH ablpaTbiHbI3.
BenwekTepai opHaTy, WeLwin any }xaHe ae
TasanayAaH bypbIH CaNKbIHAATHIN a/blHbI3.

6. CbiMbl HeMece LWTenceni 3aKkbIMaantaH
60s1ca HEMECe Kypbl/IFbl }KYMbICbIHAA aKay
nainaa 6onca He KaHAal Aa 6ip KonmeH
3aKbImaanfaH 6onca, KypbliFbiHbI icke
KOCMaHbI3. Byn KypbINFbIHbI }KeHAeY YLWiH, eH,
KaKbIH OPHaNacKaH Tek aBTopu3aumanaHfaH
KbI3MET KepCeTy OPTa/bIFbIHA KETKI3iHi3.

7. OHbl CbIpTTa NakganaHbaHbI3.

8. Kyart cbiMmbl YCTeN Hemece TaKTall WweTiHeH
canbbipan TYPMACbIH aHe Ae bICTblK,
6eTTepre mynge TMMeCiH.

9. KypbinFbiHbI bICTbIK ra3aplk He 31eKTPAIK
OTTbIKKA HEMeCe ON1apAblH, }KaHbIHA KaHe ae
Kbl3AbIpbliFaH TYMLIANeLW iliHe KOMMaHbI3.

10. ¥eninik KyaTTaH axKblpaTy yWiH 6ackapy
TeTiriH «OLWIPY/I» Kyiire KOWbIHbI3, OA4aH COH,
lwTencenbAi po3eTkaZaH CybIpbiHpI3.

11. KypblInfblHbl ©3 MaKcaTbiHaH 6acka ewbip
MaKcaTKa KongaHbaHbI3.

12. KypbinfbiHbIH, aCTbIHAAFbI @ya alHabIMbIHA
6ereT »kacamac YLUiH, KypbIaFbIHbI KATTbl, TETic
9pi OPHBIKTbI Kepre KOoMbIHbI3.

13. KypbInfblHbl Kocnac 6ypbiH, pesepsyap
KaKnafbl 6epik KabblifaHbIHA 9pAalibiM Ke3
PKETKI3iN XKypiHi3.

14. Kpicbim TONbIFbIMEH BocCaFaHLLa pesepByap
KaknafbiH ALLMAHbI3. «HA3AP AYOAPbIHbI3:
KbICbIM BAP» 6enimiH KapaHbI3.

15. ECKEPTY: OpT Wwbify Hemece 31eKTp Torbl COFy
KayniH a3aiTy YLWiH, KOPFaHbILW KaknaKTapabl
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WwelwneHis. lwiHaeri 6eniktepre nanganaHyLwsi
KbI3MET KepceTe anmanapl. eHaey
KYMbICTapbIH TEK aBTOpPU3aLMANAHFAH
KbI3METKEPNEP OPbIHAAYbI KEPEK.

16. Kocbimlua bekitTnenepai naiganaHbaraH
AYpbIC, ATNECE BPT WbIFbiM, 371EKTP TOrbI
COFbIN HEMECE XKapaKaTTaHyFa aKeyi MyMKiH.

17. byiibiMm NaiaanaHbinMai Typca, backapy
TeTirin «OLWIPY/1» Kyiire aybiCTbIpbIN
KOWMbIHbI3.

18. By/1 KypbINFbIHbI AEHE, CE3y HEMECE aKbla-0M
MYMKIHAKTepi WekTeyni Hemece Taxipubeci
MeH 6inimi a3 agamzaap (coHblH, iwiHae
6ananap) onapablH KayincisairiHe xayantbl
aflaM Kypblifbl KONAAHbICbIH KaZafanan
Hemece HycKkay 6epin Typmaca naiganaHa
anmanasbl.

19. bananapaplH, KypanmMeH oMHaManTbIHAbIFbIH
TeKcepin oTbIpy YLWiH onapabl 6aKbinay
KaxkeTappliance.

HYCKAVNbIKTbI A¥PbIC CAKTAHbI3

APHAWbI CBIMAAP XXUHAFbIHA KATbICTbI
HY¥CKAYNAP

a) Y3blH CbiIMFa Opanbin HEMeCe CYpiHin KeTy
KayniH a3aiTy yLWiH, KbicKa (Hemece anmarnbl)
KyaT CbiMbl 6epinreH.

CaKTbIKNEH KoNJaHaTbiH 6oNcaHbI3, y3blH
aNManbl KyaT CbiMAapbl HEMece y3apTKplL
cbimzap 6ap kaHe onapabl naiganaHyra
6onaabl.

¥3blH a/IManbl KyaT CbIMbIH HEMece Y3apTKbILL
CbIMAbl KONAaHFaH Kafaanaa.

1. Aamanbl KyaT CbiIMbIHAA HEMeCE Y3apTKblILL
cbiMAa TaHbaNaHFaH 31eKTP HOMUHANbI KEM
AereHae KypblaFbIHbIH, 9N1eKTP HOMUHaNbIHA
TeH 6onybl THic.

2. Erep Kypbl/ifbl KepneHgipinreH 6onca,
Y3apTKbILW CbIM XepneHaipeTiH TunTeri 3
enini cbim 6oNybl TUIC KaHe

3. ¥3bIH CbIM COpeseH Hemece ycTenaeH
canbbipan Typmaybl Kepek, a1Tnece oHbl
6ananap TapTbin Kanbin He OfaH CypiHin KeTyi
MYMKIH.

«ByN KYpbINFbIHBIH, WTENceni nonapnaHsaH
(6ip Ky3i eKiHWiCiHEH )annafbipak). INekTp
TOrbl COFY KayniH asaTy ywiH, 6yn wrencens
nonAp/iaHfaH poseTkara Tek Bip onmeH
eHrisinegi. Erep wrencenb poseTkara TONbIK
Kipmece, WTencenbai ayaapbin eHrisiHis.
Bapibip calikec kenmece, 6iniKTi anekTpLire
xabapnacbiHbi3. LLITencenbai e3reptyre mynae
TbIPbICNAHbI3Y.

E)
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BYMbIM CUMATTAMACbI

(©HiM anablH ana eckepTyci3 e3repTinyi MyMKiH)
(Acyp.)

Kode canatblH KacblK,

Cy3ri aKpaHbl

Cy3ri ycTaybILWbIHbIH, TYTKACbI
Kodere apHanfaH biabic

YcTiHri Kaknak,

blAbIC XKbINbITYFa apHanfaH aymak
TeTik

By TyTiri

Tamwblnapfa apHanfFaH Hayawa

LWORNOUNAEWNE

KONAAHY

BIPIHLUI PET NANOANAHFAHOA

1. KodekaiHaTKbIWTbI KanTamacbliHaH
LWbIFapbIN, aKCeccyapnapbiHbIH TONbIK 60NYbIH
TeKCcepiHi3.

2. Bapnblk anbiHb6anbl 6eNWEKTi TazanaHbl3.

3. Koode palibiHaaFaH Ke3ge Tasa cyapl 2-3 peT
Kode YHTaFbIHCbI3 NaikAanaHbiHpI3.

WUTANINANDIK, 3CNPECCO KODECIH AANbIHAAY

1. backapy TyTKacblH «LLUbIFAPYbI OLUIPY»
KyWiHe KoWblHbI3 (1-cypeTTe KepceTinren).

2. YcTiHri KaKNaKTbl cafaT TiniHe Kapcobl bypan
anblHbI3; CyAbl AYPbIC MeLLePMEH KOCY YLUiH
CTaHAAPTTbI KOde bIAbICbIH NakAanaHbIHbI3
(2-cypeTTe KepceTinreH): KemiHae 2 WbIHbIASK,
an Kken gerenfe 4 WoiHbIaAK,.

3. YcTiHri KaKNaKTbl OpHbIHA caFaT TinimeH Bypan
KaTanTbIHpI3 (3-CypeTTe KepceTinreH).

4. Kode yHTafblH AypbiC MesLepMeH KOcCy YLWiH
CTaHAAPTTbI KOde KACbIFbIH NalAanaHblHbI3
(4-cypeTTe KepceTinreH); Kodpe yHTaFbIH
TETICTeY KaHE OHbl TAMNEPMEH Tbifbi3Aay
YWiH Kode KacbIfbIHbIH, eKiHLWI YLWbIH
naiganaHbliHbi3 (5-cypetTe KepceTiareH).

5. Cya3ri ycTafblWwblH KODeKaNHATKbIWTbIH, «Cany»
KyHimeH Typanan, «=>» 6enriciHiH, 6afbiTbiHa
cavikec oHbl «Ky/ibinTay» KyiiiHe bypaHbi3
(6-cypeTTe KepceTinreH).

6. CTaHZapTTbl KOde biAbICbIH TAMLLbI HayacblHa
KOWbIHbI3.

7. KypbinfbiHbl KOCy: 6acKapy TYTKACbIH « =Dy
KyMiHe KOVMbIHbI3; MHAMKATOP LaMbl KaHazpl.
LLlamameH 3 MUHYTTaH KeliH Kode TyTiKTeH
KyMblnagpl.

8. Kode KaxeTTi Menwepre xeTkeHae, 6ackapy
TYTKAcbIH «MAY3A» KyiliHe KOMbIHbI3;
MHAMKATOP Wambl ewesi. MalmrHa }KyMbICbIH
TOKTaTbIM, UTANNAJIBIK 3CNPECCO AaliblH
6onagabl.

9. backapy TyTKacbiH «LLIbIFAPYAbI OLLUIPY»
KyWiHe aybICTbIPbIN, KanfaH KbiCbIMAbl
LUbIFAPbIHpI3.

10. Kode pavibiHaaFaH Hemece CyTTi KenipTKeH
COH, KyaT Ke3iHeH ablpaTyAbl YMbITbIN
KeTCeHi3, KopeKaMHaATKbIL eKi MMHYTTaH KeliH
aBTOMATTbI TypAe elwesi. ABTOMaTTbI TYpae
eLwipinreHHeH KeWiH Kode AalblHAAFbIHbI3
HeMece CyTTi KenipTKiHi3 Kence, GyHKLUMANbIK
TYTK@Hbl «TOKTaTy» HEMECE «KbICbIM LUblFapy»
KyWMiHe KOWbIM, KypPbIAfbIHbIH, NapameTpiepiH
KannblHa KeNTipy XKaHe NavganaHyabl Kanta
6acTay Kepek.

ECKEPTY: KodeKalHaTKbILW Y34iKCi3 }KYMbIC icTel
anmainapl. Erep oHbl KailTa naiganaHy Kaxer
60nca, by WbIKKAHHAH KENiH 3 MUHYT KYTiH3.

KAMYYUHO HEMECE BACKA KO®E AANbIHOAY

1. KanyumHo scnpecco MeH KebikTenreH cyTreH
»Kacanagbl, COHABIKTAH 3CNPECCOoHbI BipiHLWi
AaiiblHAan any Kepek. CyTTi KenipTy TemeHae
cunaTTanfaH.

2. backapy TyTKacbiH «LLUbIFAPYObI SLUIPY»
Ky#iHe aybICTbIPbIN, Cy MeLWepiH AypbIC Kocy
YWiH YCTiHTi KaknaKTbl bypan anblHbl3, cOAaH
KeMiH YCTiHTi KaKnaKTbl KaTagaH bypaHbi3.

3. JlaTTere apHanfaH LWbIHbIAAKKA Ca/IKbIH CYT
KyWbIHpI3. TOHA3bITKbILITAH a/ibiHFaH CanKbIH
CYTTi faHa NanAanaHblIHbI3.

KenipTyaeH KeliH cyTTiH Kenemi 2-3 ece
YAKeWesi, COHAbIKTaH TUICTi blAbICTbI
TaHAaHbI3.

4. bBackapy TYTKacbIH «“e.'_u)» KyWiHe KOWbIHpI3;
MHAMKATOP LWaMbl XKaHagbl. 1 MUHYTTaH KeliH
6y TyTiri 6y Wwoifapa 6acTaiigpl. by WbIKKaH
Ke3gae, aNAbIMeH TYTIKTiH, ilWiHAe KanfaH
bICTbIK CYAbl WblFapaabl. TYTIKTEH Wblifbin
aTKaH Cy TaMLbINApbIH KBPreH COH, TYTKaHbI
«MAY3A» KyWiHe aybICTbIPbIHbI3.

5. By TyTiriHiH, kofapfbl 6esiriH cyTke 1/3
LamacblHAa 6aTbipbin, 6ackapy TYyTKACbIH
« ({n,..» KyMiHe aybICTbIPbIHbI3. By TYTiriHiH,
ofapfFbl Benirit BipTiHAen cyT 6eTiHiH, acTbiHa
TYCipiHi3, 6ipak 6eTiHeH }ofapbl 60IMacbIH.
Con yaKbITTa KenipLwireH AblbbIC WhIfbIN,
bICTbIK, By CYTTi KbI3Zblpabl.

6. CyT Kebiri *eTKinikTi 6onfaH Kesae, by TyTiriH
CyTKe TepeHipek 6aTbipbin, WamameH 66°C
[eWiH KbI3AblPblHbI3; COCbIH CYT KemipTy
npoueci aakTanaabl.

Backapy TyTKacbiH «MAY3A» KyitiHe
aybICTbIPbIN, ATTEre apHaifaH LWbIHbIAAKTbI
aNblHpI3.

7. AnpgbimeH Kode LbIHbIaAFbIHA 3CMPECCOHDI,
COCbIH KenipTiareH CyTTi KyMblHpI3. KanyymHo
AaiiblH. lamiHe KapaW KaHT Hemece Kakao
YHTafblH KOCbIHbI3.

© 6



