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INSTRUCTION MANUAL

IMPORTANT SAFEGUARDS

+ Please read these instructions carefully before
using the appliance.

+ Check that your mains voltage corresponds to
that stated on the appliance.

« Never leave the appliance unsupervised
when in use. Keep out of reach of children or
incompetent persons.

« From time to time check the cord for damages.
Never use the appliance if cord or appliance
shows any signs of damage but have it checked
and repaired by a competent qualified service
(*). Should the cord be damaged, it must be
replaced by a competent qualified service (*)

« Only use the appliance for domestic purposes
and in the way indicated in these instructions.

« Never immerse the appliance in water or any
other liquid for any reason whatsoever. Never
place it into the dishwasher.

« Never use the appliance near hot surfaces.

« Before cleaning, always unplug the appliance
from the power supply.

« Never use the appliance outside and always
placeitin a dry environment.

+  Never use accessories which are not
recommended by the producer. They could
constitute a danger to the user and risk to
damage the appliance.

« Never move the appliance by pulling the
cord. Make sure the cord cannot get caught
in any way. Do not wind the cord around the
appliance and do not bend it.

«  Stand the appliance on a table or flat surface.

+ Make sure the appliance has cooled down
before cleaning and storing it.

«Make sure the cord never comes into contact
with the hot parts of the appliance.

« The temperature of the accessible surfaces
may be very high when the appliance is in use.
Make sure not to touch these hot parts of the
appliance.

« Make sure the appliance never comes into
contact with inflammable materials, such as
curtains, cloth, etc...when it is in use, as a fire
might occur.

+  Be careful not to scratch the special coating of
the cooking plate, as you might get little pieces
of this coating into the food. Use a classical
wooden spatula or a heat resistant plastic one.

+ Always unplug the appliance when it is not in
use, especially since it is not equipped with an
on/off switch.

+  Only use the appliance for food that is
supposed to be cooked.

« Never transport the appliance with handle.

+ The appliance is not intended to be operated by
means of an external timer or separate remote-
control system.

« This appliance is not intended for use by
persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack
of experience and knowledge, unless they
have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety.

«+ Children should be supervised to ensure that
they do not play with the appliance.

(*) Competent qualified electrician: after sales
department of the producer or importer or any
person who is qualified, approved and competent
to perform this kind of repairs in order to avoid

all danger. In any case you should return the
appliance to this electrician.

NAME OF PARTS: (Fig. A)
Release button for bottom plate
Release button for upper plate
Air hole

Handle

Hinge release button

Upper Cooking plate

Bottom Cooking plate

Control panel

. Power Switch

10. Status Indicator Light
11.Frozen

12.Bacon

13. Chicken

14, Sausage

15. Beef

16.Fish

17.Burger

18.Ready
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USE

+  Protective coating burn off will cause smoking
on first use. This is NOT harmful.

+ When using for the first time, wipe the surface
of the plates with a damp cloth, then dry.

+ You may season the plates with butter,
margarine or cooking fat. Since the appliance
has a non-stick coated surface, the use of butter
or oil is optional.

+  Attention: during the functioning, the baking
plates heat up. Pay attention not to get burned.

180° OPENING

1. Place the grill on a clean flat and heat-resistant
surface where you intend to cook.

Normally, the grill is opened at an angle of 105
degree as shown in Fig.1.

2. When the appliance is positioned as Fig. 1, hold
the upper plate forward to a less leaning angle
and press the hinge release button. The upper
cooking plate can be placed in 180 degrees
with the bottom cooking plate as Fig. 2 shows.

3. Use the grill as an open grill to cook burgers,
steak, poultry, fish and vegetables.

4. To return to the position in Fig.1, just life up the
upper cooking plate to the leaning position.
When the hinge release button popped out,
the upper plate has been locked in its leaning
position.

5. The intelligent mode is inapplicable when the
grill in used in the flat open position.

NOTE: The fan will keep working 3 minues when
press the power button to shut down if the plug
in socket.

ASSEMBLE THE ROASTING TRAYS

Normally, the grill is opened at an angle of 180
degree as shown in Fig. 2.

Insert the trays into the clamps near the hinge and
push down the front end of tray with a little force
to snap the tray into place

OPERATION
(Not applicable when the appliance is used in
105° or 180° open position)

INTELLIGENT MODE

1. Put the plug into the power outlet, there will be
beep sound

2. Press the “Power Switch” button, the status
indicator will light successively and repetitively
to remind you to choose the food category
on the control panel. For example, if you want
to roast chicken, you may press the “chicken”
button. After you select the food category, the
five indicators will light together.

3. Press“OK”button when all the setting is ok,
let the appliance to preheating, only the
“PRE-HEATING” indicator light will illuminate
accordingly.

4. When the temperature reach the required
one, there will be beep sound to show the
preheating is finished and you can put the
chicken on the cooking plate. At this time, the
“PRE-HEATING” indicator light will blink steadily
and “START TO COOK” indicator will start to
illuminate.

5. Put the food on the bottom plate and close
the plates up. Food thickness can be detected
within 3s and the appliance will choose the
heating procedure accordingly. At this time,
the “PRE-HEARING” and “START TO COOK" will
illuminate steadily and the “RARE” indicator will
blink.

6. With the continuously heating, the indicator
light will gradually turn on from “RARE” to
“WELL DONE"to show the food status. Once
one status has been reached, the blinking
indicator will illuminate steadily and the next
indicator will start to blink.

7. When the indicator for “WELL DONE" lights on
steadily, the whole roasting process is finished
and there will be beep sound then appliance
will turn off automatically. Open the plates by
the handle and check the food.

MANUAL MODE

1. Put the plug into the power outlet and the
appliance sends out beep sound.

2. Press the power switch and then press the
“M"button to select the manual mode. The
indicator lights blink through the five statuses.

3. Press”OK”and then the appliance starts to
preheat. Only the “PRE-HEATING” indicator
blinks at this time.

4. When preheating is finished, there will be beep
sound. The “PRE-HEATING” indicator illuminates
steadily and the other four indicators blink
successively.

5. Place food on the plate. Close up the plates and
the appliance starts to roast food. In manual
mode, there is no food thickness detection
and status reminding. Check the food status
after several minutes. The appliance will
automatically after two hours.

CLEANING

+ Before cleaning, unplug and wait for the
appliance and the plates to cool down. Allow
to cool with the Top Non-Stick Coated Toasting
Plate open.

+  Wipe the inside and the edges of the platen
with kitchen roll, absorbent paper towelling or a
soft cloth.



+ Should any filling be difficult to remove, pour a
little cooking oil onto the platen and wipe off
after 5mins when the food has softened.

+ Wipe the outside with only a slightly moistened
cloth ensuring that no moisture, oil or grease
enter the cooling slots.

+ Do not clean the inside or outside with any
abrasive scouring pad or steel wool as this will
damage the finish.

« Do notimmerse in water or any other liquid.

TECHNICAL DATA:
220-240V - 50-60 Hz - 1800-2100 W

Environment friendly disposal

You can help protect the environment! Please
mmm remember to respect the local regulations:
hand in the non-working electrical equipment to
an appropriate waste disposal center.

GEBRAUCHSANWEISUNG

WICHTIGE SICHERHEITSVORSCHRIFTEN

Lesen Sie aufmerksam die Gebrauchsanleitung
ehe Sie Ihr Gerat benutzen.

Kontrollieren Sie, ob die Netzspannung mit
der auf dem Geréat vermerkten Spannung
Uibereinstimmt ehe Sie das Gerét benutzen.
Lassen Sie lhr Gerat niemals bei Gebrauch
unbeaufsichtigt. Halten Sie Kinder oder
hilfsbedirftige Personen vom Gerét fern.
Uberpriifen Sie regelmaRig, dass die
Anschlussleitung nicht beschadigt ist. Bei
Beschadigung der Anschlussleitung oder des
Gerdtes, letzteres nicht benutzen, sondern von
einem Fachmann (¥) tiberpriifen bzw. reparieren
lassen. Eine beschéddigte Anschlussleitung
muss von einem Fachmann (*) ausgewechselt
werden.

Benutzen Sie das Gerdt nur zu
Haushaltszwecken, wie in der
Bedienungsanleitung angegeben.

Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder
andere Flussigkeiten, weder zum Reinigen,
noch zu einem anderen Zweck. Geben Sie das
Gerédt niemals in die Spilmaschine.

Benutzen Sie das Gerét nicht in der Nahe einer
Waérmequelle.

Entfernen Sie den Stecker aus der Steckdose,
ehe Sie das Gerét reinigen.

Benutzen Sie das Geréat nicht im Freien und
bewahren Sie es an einem trockenen Platz auf.
Benutzen Sie nur Zubehor, welches vom
Lieferanten empfohlen wurde. Anderes
Zubehor stellt eine Gefahr fiir den Benutzer
dar und das Gerat konnte dadurch beschadigt
werden.

Ziehen Sie niemals an der Anschlussleitung,
um das Gerat zu bewegen. Achten Sie darauf,
dass zufalligerweise die Anschlussleitung
nicht irgendwo héngen bleibt und dies zum
Fall des Gerates fiihren konnte. Wickeln Sie
die Anschlussleitung nicht um das Gerat oder
knicken Sie sie nicht.

Stellen Sie das Gerét auf einen Tisch oder auf
eine ebene Flache damit es nicht umfillt.
Achten Sie darauf, dass das Gerét vollstandig
abgekuhlt ist, ehe Sie es reinigen oder
wegraumen.

Achten Sie darauf, dass die Anschlussleitung
nicht mit den heiBen Teilen des Gertes in
Kontakt kommt.

Wahrend des Gebrauchs kdnnen zugangliche
Teile des Gerétes eine sehr hohe Temperatur
erreichen. Beriihren Sie diese heilen Teile nicht.

Achten Sie darauf, dass die heilen Teile
wéhrend des Backvorganges nicht mit leicht
entflammbarem Material, wie Gardinen,
Tischdecken, usw. in Berlihrung kommen.
Brandgefahr!

Achten Sie darauf, dass die Beschichtung nicht
abgekratzt wird, da ansonsten kleine Teile

der Beschichtung in die Nahrung gelangen.
Benutzen Sie einen Holzspatel oder einen
wérmebestandigen Plastikspatel, um die
Nahrung aus dem Gerét zu nehmen.

Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, wenn
das Gerat nicht benutzt wird, da das Gerat
keinen An-/Aus-Schalter besitzt.

Bereiten Sie nur Nahrungsmittel zu, die zum
Backen und zum Verzehr geeignet sind.
Transportieren Sie das Gerat niemals unter
ausschlieBlicher Verwendung des Handgriffs.
Das Gerat ist nicht dazu gedacht, mittels

eines externen Timers oder eines separaten
Fernbedienungssystems betrieben zu werden
Dieses Gerdt ist nicht fur die Benutzung

durch Personen (einschlieBlich Kinder) mit
verminderten physischen, sensorischen und
geistigen Fahigkeiten oder unzureichender
Erfahrung und Kenntnis geeignet, es sei denn,
es wurden Anleitungen betreffs der Benutzung
des Gerats durch eine verantwortliche
Aufsichtsperson erteilt.

Kinder mussen beaufsichtigt werden, damit sie
nicht mit dem Gerat spielen.

(¥) Fachmann: anerkannter Kundendienst des
Lieferanten oder des Importeurs, der flr derartige
Reparaturen zusténdig ist. Flir eventuelle
Reparaturen wenden Sie sich bitte an diesen
Kundendienst.

BESCHREIBUNG DER TEILE (Abb. A)

VONOUN A WN =

Entriegelungstaste fiir untere Platte
Entriegelungstaste flr obere Platte
Luftéffnung

Handgriff

Entriegelungstaste fiir das Scharnier
Obere Grillplatte

Untere Grillplatte

Bedienfeld

Ein/Aus-Taste

10. Statusanzeige
11. Gefrorenes
12.Speck
13.Hahnchen

14. Wiirstchen
15.Rind

16. Fisch
17.Burger
18.Bestdtigen
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DEUTSCH

INBETRIEBNAHME

«  Wahrend des ersten Gebrauchs entwickelt die
Antihaft-Beschichtung Qualm. Dieser Rauch ist
NICHT schédlich.

+  Vor dem ersten Gebrauch sind die Platten mit
einem feuchten Tuch zu reinigen.

- Die Antihaftbeschichtung der Platten macht
das Einreiben mit Butter, Ol oder Fett nicht
unbedingt notwendig

+ Achtung! Wahrend des Gebrauchs werden die
Platten heiB. Beriihren Sie sie nicht!

180° OFFNUNGSWINKEL

1. Stellen Sie den Grill auf eine saubere, flache und
hitzebestandige Oberflache, auf der Sie mit der
Zubereitung beginnen mdchten.

Offnen Sie dazu den Grill in einem Winkel von
105 Grad, wie in Abb. 1 gezeigt.

2. Sollte sich das Gerét in einer Stellung, wie sie
in Abb. 1 dargestellt ist, befinden, dann halten
Sie die obere Platte zuerst in einem geringeren
Neigungswinkel nach vorn und driicken
anschlieBend die Entriegelungstaste fiir das
Scharnier. Die obere Grillplatte kann nun in
einem 180-Grad-Winkel zur unteren Grillplatte
platziert werden, wie in Abb. 2 zu sehen ist.

3. Verwenden Sie den Grill in der gedffneten
Stellung, um Burger, Steaks, Gefligel, Fisch und
Gemiise zuzubereiten.

4. Mochten Sie zur in Abb.1 abgebildeten
Stellung zurtickzukehren, bringen Sie einfach
die obere Grillplatte zuriick in die geneigte
Position. Springt die Entriegelungstaste fiir das
Scharnier heraus, wurde die obere Platte in ihrer
geneigten Position verriegelt.

5. Wenn sich der Grill in der flachen, gedffneten
Stellung befinden, steht der intelligente Modus
nicht zur Verfigung.

HINWEIS: Wenn sich der Stecker in der Steckdose
befindet und Sie die Ein/Aus-Taste betdtigen, bleibt
das Gebldse noch drei weitere Minuten in Betrieb.

MONTAGE DER GRILLPLATTEN

Offnen Sie dazu den Grill in einem Winkel von 180
Grad, wie in Abb. 2 gezeigt.

Setzen Sie die Bleche in die Halteklammern, die
sich in der Ndhe des Scharniers befinden und
driicken Sie die Stirnseite der Bleche mit leichtem
Druck nach unten, bis sie einrasten.

BEDIENUNG
(Nicht verfiigbar, wenn sich das Gerét bei 105°C
oder 180°C in geoffneter Stellung befindet)

INTELLIGENTER MODUS

1. Sobald Sie den Stecker in die Steckdose
stecken, ertont ein Signalton.

2. Dricken Sie nun die Ein/Aus-Taste. Die
Statusanzeige leuchtet daraufhin mehrmals
nacheinander auf, um Sie darauf hinzuweisen,
die Lebensmittelkategorie auf dem Bedienfeld
zu wahlen. Mochten Sie beispielsweise
Hahnchen braten, dann kénnen Sie dafir die
,Hahnchen"-Taste driicken. Nachdem Sie die
Lebensmittelkategorie ausgewahlt haben,
leuchten alle finf Anzeigen gleichzeitig auf.

3. Wenn Sie mit allen Einstellungen zufrieden
sind, driicken Sie die,OK"-Taste und lassen
Sie das Gerat mit dem Vorheizen beginnen.
Die,VORHEIZEN"-Anzeige leuchtet nun
entsprechend auf.

4. Wurde die benétigte Temperatur erreicht,
ertont ein Signalton, der Sie darauf hinweist,
dass das Vorheizen abgeschlossen ist und
Sie das Hahnchen jetzt auf die Bratplatte
legen kdnnen. Zu diesem Zeitpunkt blinkt die
L, YORHEIZEN"-Anzeige kontinuierlich und die
,GRILLVORGANG STARTEN"-Anzeige beginnt zu
leuchten.

5. Legen Sie das Lebensmittel auf die Bodenplatte
und schlieBen Sie die Grillplatten. Die Dicke des
Lebensmittels wird innerhalb von 3 Sekunden
erkannt und ermdglicht es dem Gerét, den
entsprechenden Heizvorgang auszuwéhlen. Die
Anzeigen ,VORHEIZEN” und ,GRILLVORGANG
STARTEN" leuchten nun durchgehend, wéhrend
die,BLUTIG"-Anzeige zu blinken beginnt.

6. Wahrend des Heizvorgangs wechselt die
Anzeigeleuchte allméhlich von,BLUTIG"
auf,DURCH" um lhnen den Zustand des
Lebensmitttels anzuzeigen. Sobald eine
Garstufe erreicht wurde, leuchtet die zuvor
blinkende Anzeige durchgehend und die
nachste Anzeige beginnt zu blinken.

7. Leuchtet die Anzeige fiir, DURCH"
durchgehend, bedeutet dies, dass der gesamte
Bratvorgang abgeschlossen ist. AnschlieBend
ertont ein Signalton und das Gerat schaltet sich
automatisch aus. Verwenden Sie zum Offnen
der Platten den Handgriff und tiberpriifen Sie
das zubereitete Lebensmittel.

MANUELLER MODUS

1. Esertont ein Signalton, sobald Sie den Stecker
in die Steckdose gesteckt haben.

2. Driicken Sie die Ein/Aus-Taste und
anschlieBend die ,M“-Taste, um den manuellen
Modus auszuwdhlen. Daraufhin blinken
die Anzeigeleuchten der fiinf Garstufen
nacheinander auf.

3. Sobald Sie auf,OK" gedriickt haben,
beginnt das Gerat mit dem Vorheizen. Zu
diesem Zeitpunkt blinkt ausschlieBlich die
,VORHEIZEN"-Anzeige.

4. Wenn das Vorheizen abgeschlossen ist,
horen Sie einen Signalton. Die ,VORHEIZEN"-
Anzeige leuchtet nun durchgehend, wahrend
die anderen vier Anzeigen nacheinander
aufblinken.

5. Legen Sie das Lebensmittel auf die Grillplatte.
Sobald Sie die Platten schlieen, beginnt das
Gerdt mit dem Bratvorgang. Im manuellen
Modus steht weder die Erfassung der
Lebensmitteldicke noch die entsprechende
Hinweisanzeige zur Verfiigung. Uberpriifen
Sie einige Minuten spéter den Zustand des
Lebensmittels. Das Gerat schaltet sich nach
zwei Stunden automatisch aus.

PFLEGEHINWEISE

«  Gerat vom Netz trennen und das Gerat und
die Platten abkihlen lassen bevor sie gereinigt
werden. Lassen Sie das Gerét im gedffneten
Zustand abkihlen.

+  Zur Reinigung der Innenflachen eignen sich
Kiichenrollen gut, jedenfalls sollten Sie Tlicher
aus saugende Material verwenden.

+ Hartnackigen ,Ab- und Anbrand” bekommen
Sie locker in den Griff wenn Sie vor der
eigentlichen Reinigung einige Tropfen normales
Speisedl auf der zu reinigenden Stelle ca. 5
Minuten einwirken lassen.

« AuBerlich nehmen Sie ein feuchtes Tuch -
wichtig dabei ist, dass weder Nasse, Ol oder Fett
auf den Kuihlschlitzen verbleibt.

«  Verwenden Sie auf keinen Fall scheuernde-
bzw. aggressive Putzmitteln oder Stahlwolle.
Sie wiirden die Oberflache zerkratzen und den
Innenbelag beschadigen.

« Gerat nicht in Wasser oder andere
Fliissigkeiten tauchen.

TECHNISCHE DATEN:
220-240V + 50-60 Hz - 1800-2100 W

E Entsorgung
Helfen Sie mit beim Umweltschutz!

== Entsorgen Sie Elektroaltgerate nicht mit
dem Hausmiill. Geben Sie dieses Gerét an einer
Sammelstelle fur Elektroaltgerate ab.

DEUTSCH



ITALIANO

MANUALE DI ISTRUZIONI

ISTRUZIONI IMPORTANTI
PER LA SICUREZZA

Leggere queste istruzioni con attenzione prima
di usare questo dispositivo.

Verificare che la propria tensione di rete
corrisponda a quella indicata sul dispositivo.
Non lasciare mai il dispositivo non sorvegliato
quando in uso. Tenere fuori dalla portata di
bambini o persone incompetenti.
Periodicamente verificare il cavo per la presenza
di danni. Non utilizzare il dispositivo se il cavo
o il dispositivo stesso mostra segni di danni,
ma farlo controllare e riparare da personale
qualificato (¥). Se il cavo & danneggiato, deve
essere sostituito da personale qualificato (¥)
Utilizzare il dispositivo solo per uso domestico e
nel modo indicato in queste istruzioni.

Non immergere mai il dispositivo in acqua o
altro liquido per alcun motivo. Non porlo mai
nella lavastoviglie.

Non utilizzare il dispositivo accanto a superfici
calde.

Prima di pulire, scollegarle sempre il dispositivo
dall‘alimentazione.

Non utilizzare il dispositivo all‘aperto e porlo
sempre in un ambiente asciutto.

Non utilizzare accessori non raccomandati dal
produttore. Essi possono costituire un pericolo
per l'utente e rischio di danneggiamento per il
dispositivo.

Non tirare il dispositivo per il cavo. Assicurarsi
che il cavo non si impigli in alcun modo. Non
avvolgere il cavo intorno all'apparecchio e non
piegarlo.

Porre I'apparecchio su un tavolo o superficie
piana.

Assicurarsi che il dispositivo sia raffreddato
prima di pulirlo e conservarlo.

Assicurarsi che il cavo non venga mai a contatto
con parti calde del dispositivo.

La temperatura delle superfici accessibili puo
essere molto alta quando il dispositivo & in uso.
Assicurarsi di non toccare queste parti calde del
dispositivo.

Assicurarsi che il dispositivo non entri mai in
contatto con materiali infiammabili, come
tende, vestiti ecc. quando in uso, in quanto puo
verificarsi un incendio.

Assicurarsi di non danneggiare il rivestimento
speciale della piastra di cottura, in quanto
potrebbero finire dei piccoli pezzi nel cibo.
Utilizzare una spatola di legno classica o una di
plastica resistente al calore.

+ Scollegare sempre il dispositivo quando non in
uso, soprattutto in quanto non é dotato di un
interruttore di accensione/spegnimento.
Utilizzare il dispositivo solo per alimenti che
possono essere cotti.

Non trasportare mai l'apparecchio tenendolo
dalla maniglia.
L'apparecchio non e destinato ad essere

utilizzato per mezzo di un timer esterno o di un

sistema di controllo remoto separato.
+ Questo apparecchio non é destinato all'uso da

parte di persone (compresi bambini) con ridotte

capacita mentali, fisiche o sensoriali o prive
di esperienza e conoscenze in merito, salvo in
presenza di altre persone che ne sorveglino
l'operato o ricevano istruzioni sull'uso
dell'apparecchio da una persona responsabile
della loro sicurezza.

+ I bambini devono essere sorvegliati onde
evitare che giochino con 'apparecchio.

(*) Elettricista qualificato: il dipartimento post-
vendita del produttore o importatore o qualsiasi
persona qualificata, autorizzata e competente per
eseguire questo tipo di riparazioni per evitare tutti
i danni. In questo caso & necessario riportare il
dispositivo a questo elettricista.

NOME DEI COMPONENTI: (Fig. A)
Pulsante di rilascio per piastra inferiore
Pulsante di rilascio per piastra superiore
Foro dell‘aria

Maniglia

Pulsante di rilascio cerniera

Piastra di cottura superiore

Piastra di cottura inferiore

Pannello di controllo

Interruttore di alimentazione

10 Indicatore di stato

11. Congelato

12.Pancetta

13. Pollo

14. Salsiccia

15.Carne

16.Pesce

17.Burger

18.Pronto
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uso

« Al primo utilizzo il rivestimento protettivo potra
emettere del fumo. Cio NON é pericoloso.

« Quando si utilizza per la prima volta, pulire la
superficie delle piastre con un panno umido,
quindi asciugare.

+ Epossibile ungere le piastre con burro,
margarina o grasso alimentare. Poiché il
dispositivo ha una superficie antiaderente, l'uso
del burro o dell'olio & opzionale.

« Attenzione: durante il funzionamento, le piastre
di cottura si riscaldano. Far attenzione a non
ustionarsi.

ANGOLO DI APERTURA DI 180°

1. Posizionare la griglia su una superficie piana e
resistente al calore dove si intende cucinare.
Normalmente, la griglia viene aperta con un
angolo di 105 gradi come mostrato in Fig.1

2. Quando l'apparecchio & posizionato come in
Fig. 1, tenere la piastra superiore in avanti ad
un angolo di inclinazione inferiore e premere
il pulsante di rilascio del cardine. La piastra di
cottura superiore pud essere posizionata a 180
gradi con la piastra di cottura inferiore come
mostrato in Fig. 2.

3. Usare la griglia come griglia aperta per cucinare
hamburger, bistecche, pollame, pesce e
verdure.

4. Pertornare alla posizione in Fig.1, basta
sollevare la piastra di cottura superiore in
posizione di appoggio. Quando il pulsante di
rilascio del cardine € stato estratto, la piastra
superiore viene bloccata nella sua posizione di
appoggio.

5. La modalita intelligente non é applicabile
quando la griglia viene utilizzata nella posizione
di apertura piatta.

NOTA: la ventola continuera a funzionare per 3
minuti quando si preme il pulsante di accensione
per spegnersi se la presa é nella spina.

ASSEMBLARE I VASSOI PER ARROSTO
Normalmente, la griglia viene aperta con un
angolo di 180 gradi come mostrato in Fig. 2.
Inserire i vassoi nei morsetti vicino alla cerniera
e spingere verso il basso l'estremita anteriore
del vassoio con un po’ di forza per far scattare il
vassoio in posizione

FUNZIONAMENTO
(non applicabile quando I'apparecchio &
utilizzato in posizione aperta 105°C 0 180°C)

MODALITA INTELLIGENTE

1.

Inserire la spina nella presa di corrente e si udira
un segnale acustico

Premere il pulsante ,Interruttore di
accensione’, I'indicatore di stato si accendera
successivamente e ripetutamente per ricordare
all'utente di scegliere la categoria di alimenti sul
pannello di controllo. Ad esempio, se si desidera
arrostire il pollo, € possibile premere il pulsante
»pollo”. Dopo aver selezionato la categoria

di cibo, i cinque indicatori si accenderanno
insieme.

Premere il pulsante ,OK" quando tutte le
impostazioni sono corrette, lasciare che
I'apparecchio si preriscaldi, solo I'indicatore
,PRE-RISCALDAMENTO” si illumina di
conseguenza.

Quando la temperatura raggiunge quella
richiesta, verra emesso un segnale acustico per
indicare che il preriscaldamento & terminato e
che & possibile posizionare il pollo sulla piastra
di cottura. A questo punto, l'indicatore ,PRE-
RISCALDAMENTO" lampeggera costantemente
e l'indicatore,INIZIA A CUCINARE” iniziera ad
illuminarsi.

Posizionare il cibo sulla piastra inferiore e
chiudere il piatto. Lo spessore del cibo pud
essere rilevato entro 3 secondi e l'apparecchio
scegliera di conseguenza la procedura

di riscaldamento. A questo punto, ,PRE-
RISCALDAMENTO" e, INIZIA A CUCINARE" si
accendono costantemente e l'indicatore,POCO
COTTO" lampeggia.

Con il riscaldamento continuo, l'indicatore si
accende gradualmente da,POCO COTTO" a
,BEN COTTO" per mostrare lo stato del cibo.
Una volta raggiunto uno stato, l'indicatore
lampeggiante si illuminera costantemente e
I'indicatore successivo iniziera a lampeggiare.
Quando l'indicatore,,BEN COTTO" si accende
fisso, l'intero processo di arrostitura & terminato
e verra emesso un segnale acustico, quindi
I'apparecchio si spegne automaticamente.
Aprire le piastre dalla maniglia e controllare il
cibo.

ITALIANO
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MODALITA MANUALE

1.

2.

Inserire la spina nella presa di corrente e
I'apparecchio emette un segnale acustico.
Premere l'interruttore di accensione e quindi
premere il tasto,M” per selezionare la modalita
manuale. Le spie degli indicatori lampeggiano
tra i cinque stati.

Premere,OK" e quindi l'apparecchio inizia

a preriscaldare. Solo l'indicatore ,PRE-
RISCALDAMENTO" lampeggia in questo
momento.

Al termine del preriscaldamento, verra emesso
un segnale acustico. Lindicatore ,PRE-
RISCALDAMENTO" si accende in modo fisso

e gli altri quattro indicatori lampeggiano in
sequenza.

Posizionare ilcibo sulla piastra. Chiudere le
piastre e l'apparecchio inizia ad arrostire il
cibo. In modalita manuale, non vi é alcun
rilevamento dello spessore del cibo né
promemoria sullo stato. Controllare lo stato del
cibo dopo qualche minuto. Lapparecchio verra
automaticamente dopo due ore.

PULIZIA

Prima di pulire, scollegare e attendere che

il dispositivo e le piastre si raffreddino. Far
raffreddare con la piastra di tostatura con
superficie antiaderente superiore aperta.

Pulire la parte interna e i bordi delle piastre con
un rollo da cucina, carta assorbente o un panno
morbido.

Se dello sporco e difficile da rimuovere, versare
un po’ di olio da cucina sulle piastre e pulire
dopo 5 min. quando gli alimenti si sono
ammorbiditi.

Pulire la parte esterna solo con un panno
leggermente umido assicurandosi che non

vi sia umidita, olio o grasso all‘interno delle
apertura di raffreddamento.

Non pulire allinterno o all'esterno con

retine abrasive o in lana di acciaio in quanto
potrebbero danneggiare le finiture.

Non immergere in acqua o in altro liquido.

SPECIFICHE TECNICHE:
220-240V - 50-60 Hz - 1800-2100 W

Smaltimento a norma
Contribuiamo a proteggere I'ambiente!

mmm Ricordare di rispettare le normative locali:
consegnare il dispositivo elettrico non funzionante
a un centro di smaltimento appropriato.

INSTRUKCJA OBStLUGI

WAZNE INFORMACJE NA TEMAT
BEZPIECZENSTWA

Prosze uwaznie przeczytac niniejsze instrukcje
przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia.
Nalezy sprawdzi¢, czy gtéwne zasilanie
odpowiada napieciu, okreslonemu na
urzadzeniu.

Nigdy nie nalezy pozostawiac pracujacego
urzadzenia bez nadzoru. Nalezy umiesci¢
urzadzenie z dala od dzieci, lub os6b
niekompetentnych.

Od czasu do czasu nalezy sprawdza¢, czy nie
pojawity sie uszkodzenia na kablu. Nigdy nie
nalezy korzystac z urzadzenia, jesli kable,

lub samo urzadzenie posiadaja jakiekolwiek
$lady uszkodzenia; nalezy zanies¢ je do
sprawdzenia i naprawy do kompetentnego,
wykwalifikowanego serwisanta (*). Jesli kabel
jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony
przez kompetentnego, wykwalifikowanego
serwisanta (*)

Niniejsze urzadzenie jest zaprojektowane do
uzytku domowego, nalezy z niego korzystac
tylko w sposéb okreslony w instrukgji.

Nigdy nie nalezy zanurzac urzadzenia w wodzie,
ani innych ptynach, pod zadnym pozorem.
Nigdy nie nalezy umieszcza¢ go w zmywarce do
naczyn.

Nigdy nie nalezy uzywac urzadzenia w poblizu
goracych powierzchni.

Przed czyszczeniem nalezy zawsze odtaczyc
urzadzenie od zasilania.

Nigdy nie nalezy uzywac urzadzenia na
zewnatrz i nalezy przechowywac je w suchym
miejscu.

Nigdy nie nalezy uzywac akcesoriéw nie
zaleconych przez producenta. Mogtoby

to spowodowac niebezpieczenstwo dla
uzytkownika, oraz ryzyko uszkodzenia
urzadzenia.

Nigdy nie nalezy przesuwac urzadzenia ciggnac
za kabel. Nalezy sie upewnic, ze kabel nie
zostanie w zaden sposéb zakleszczony. Nie
nalezy zawijac¢ kabla na urzadzeniu, ani go
zginad.

Urzadzenie nalezy ustawi¢ na stole, lub ptaskiej
powierzchni.

Nalezy sie upewnic, ze urzadzenie ostygto
przed czyszczeniem go i schowaniem.

Nalezy sie upewnic, ze kabel nigdy nie dotyka
goracych czesci urzadzenia.

Podczas pracy urzadzenia temperatura
dostepnych powierzchni moze by¢ bardzo

1

wysoka. Nalezy uwazac, by nie dotyka¢ tych
goracych czesci urzadzenia.

Nalezy sie upewnic, ze podczas pracy
urzadzenie nigdy nie bedzie mie¢ stycznosci z
materiatami tatwopalnymi, takimi jak zastony,
materiat, itp., gdyz mogtoby to spowodowac
pozar.

Nalezy uwazac, by nie zarysowac specjalnej
powierzchni ptytek grzewczych, gdyz moze to
spowodowac dostanie sie matych kawatkow
tej powierzchni do zywnosci. Nalezy uzywac
drewnianej, lub odpornej na goraco plastikowej
szpatutki.

Nalezy zawsze odfgczac urzadzenie, gdy nie jest
uzywane, szczegdlnie, jesli nie jest wyposazone
w przycisk wytaczajacy.

Urzadzenia nalezy uzywac tylko do zywnosci,
do ktorej przygotowywania jest przeznaczone.
Nigdy nie przenos urzadzenia za uchwyt.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do pracy z
zewnetrznym minutnikiem lub oddzielnym
systemem zdalnego sterowania.

Ten produkt nie jest przeznaczony dla oséb

(w tym dzieci), ktérych zdolnosci fizyczne,
czuciowe lub umystowe sg ograniczone lub
ktdre nie maja doswiadczenia w obstudze tego
produktu, chyba, ze znajduja sie pod nadzorem
osoby posiadajacej takie zdolnosci.

Nalezy pilnowac dzieci, aby nie bawity sie tym
urzadzeniem.

(*) Kompetentny, wykwalifikowany elektryk:
oddziat sprzedazy producenta, importer, lub
jakakolwiek osoba, ktéra jest wykwalifikowana,
zaakceptowana i kompetentna, by przeprowadzi¢
tego rodzaju naprawe, nie powodujac
niebezpieczenstwa. We wszelkich przypadkach
nalezy zwrécic urzadzenie do elektryka.

NAZWY CZESCI: (patrz obrazek A)

OCONOU A WN =

Przycisk zwalniania dolnej ptyty
Przycisk zwalniania gornej plyty
Otwor na powietrze

Uchwyt

Przycisk zwalniania zawiasu
Goérna plyta gotujaca

Dolna ptyta gotujaca

Panel sterowania

Wytacznik zasilania

10. Wskaznik $wietlny stanu
11.Zamrozone

12.Bekon

13. Kurczak

14. Kietbasa

15. Wotowina

16.Ryba

POLSKI
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17.Burger
18. Gotowy

KORZYSTANIE

+  Wypalenie ochronnej powtoki spowoduje
przy pierwszym uzyciu dymienie. NIE jest to
szkodliwe.

+  Przed pierwszym uzyciem wytrzyj powierzchnie
ptytek wilgotna szmatka, nastepnie osusz.

+  Mozesz posmarowac ptytki mastem, margaryna,
lub ttuszczem do pieczenia. Poniewaz
urzadzenie posiada nieprzywierajaca powtoke,
uzycie masta lub ttuszczu jest opcjonalne.

«Uwaga: podczas pracy ptytki opiekajace
nagrzewaja sie. Nalezy uwazac, by sie nie
poparzy¢.

180° OTWIERANIE

1. Umies¢ grill na czystej, ptaskiej i odpornej
na goraco powierzchni przeznaczonej do
gotowania.
Normalnie grill otwiera sie do kata 105 stopni,
jak pokazano na ilustragji 1.

2. Gdy urzadzenie jest umieszczone jak na il.
1, przytrzymaj gorna ptyte z przodu pod
nieco nachylonym katem i nacisnij przycisk
zwalniania zawiasu. Gérna ptyta gotujaca moze
by¢ umieszczona pod katem 180 stopni z doing
ptyta gotujaca, jak pokazano naiil. 2.

3. Uzywaj grilla jako otwartego grilla do
gotowania burgeréw, stekéw, drobiu, ryb i
warzyw.

4. Aby wrdci¢ do pozycji na il. 1, unies gérna ptyte
gotujaca do pozycji nachylonej. Gdy przycisk
zwalniania zawiasu wyskoczy, gérna plyta
zostata zablokowana w pozycji nachylone;j.

5. Tryb inteligentny nie dziata, jesli grill jest
uzywany w pozycji otwartej.

UWAGA: Jedli wtyczka zasilania jest podigczona,

wentylator bedzie pracowa¢ przez 3 minuty po

wytaczeniu.

MONTAZ TACEK OPIEKAJACYCH

Normalnie grill otwiera sie do kata 180 stopni, jak
pokazano na ilustracji 2.

Wsun tacki w zaciski blisko zawiasu i lekko nacisnij
w dot przedni koniec tacki, by zablokowata sie w
miejscu.

OBSLUGA
(nie ma zastosowania, jesli urzadzenie pracuje
otwarte w temperaturze 105°C lub 180°C)

TRYB INTELIGENTNY

1. Podtacz wtyczke do gniazda zasilania, a
rozlegnie sie dzwiek.

2. Nacisnij wiacznik. Wskaznik stanu zapali sie
i bedzie ciggle przypominac o wybraniu
kategorii zywnosci na panelu sterowania. Na
przyktad jesli chcesz upiec kurczaka, mozesz
nacisnac przycisk,kurczak”. Po wybraniu
kategorii zywnosci, zapali sie rownoczednie pie¢
wskaznikéw.

3. Po wybraniu wszystkich ustawier nacisnij
przycisk,OK’, poczekaj na nagrzanie sie
urzadzenia; odpowiednio bedzie zapalony tylko
wskaznik,,PODGRZEWANIE".

4. Gdy zadana temperatura zostanie osiggnieta,
rozlegnie sie dzwiek, oznaczajacy zakoriczone
podgrzewania. Mozna teraz potozy¢
kurczaka na ptycie gotujacej. Teraz wskaznik
,PODGRZEWANIE" bedzie niezmiennie migac,
a wskaznik,,ROZPOCZECIE GOTOWANIA” sie
zapali.

5. Potdz jedzenie na dolnej ptycie i zamknij
ptyty. Grubos¢ jedzenia zostanie wykryta w
ciagu 3 s i urzadzenie odpowiednio wybierze
proces podgrzewania. Teraz wskazniki
,PODGRZEWANIE” ORAZ ,ROZPOCZECIE
GOTOWANIA" beda na state zapalone, a
wskaznik,,PRZYPIEKANIE" zacznie migac.

6. Podczas ciggtego podgrzewania wskaznik
powoli przefaczy sie z,PRZYPIEKANIE" na
,SREDNIO”, 0znaczajac zaawansowanie
gotowania. Gdy jeden stan zostanie osiagniety,
migajacy wskaznik zapali sie na state, a
nastepny zacznie migac.

7. Gdy wskaznik ,PODPIECZONY” zapali sie na
state, caly proces gotowania jest zakoriczony.
Rozlegnie sie dzwigk, a nastepnie urzadzenie
automatycznie sie wytaczy. Otworz ptyty
trzymajac za uchwyt i sprawdz jedzenie.

TRYB RECZNY

1. Podtacz wtyczke do gniazda zasilania, a z
urzadzenia rozlegnie sie dzwiek.

2. Nacisnij wigcznik, po czym nacisnij przycisk,M’,
by wybrac tryb reczny. Wskaznik zamiga przez
wszystkie piec standw.

3. Nacisnij,OK’, a urzadzenie rozpocznie
nagrzewanie. Miga teraz tylko wskaznik
,PODGRZEWANIE".

4. Gdy podgrzewanie zostanie zakonczone,
rozlegnie sie dzwiek. Wskaznik ,POGRZEWANIE"

zapali sie na state, a pozostate beda po kolei
migac.

5. Umies¢ jedzenie na plycie. Zamknij plyty, a
urzadzenie rozpocznie grillowanie jedzenia.
W trybie recznym brak wykrywania grubosci
jedzenia oraz przypominania stanu. Po kilku
minutach sprawdz stan jedzenia. Urzadzenie
automatycznie wytaczy sie po dwdch
godzinach.

CZYSZCZENIE

+  Przed czyszczeniem odfacz i poczekaj, az
urzadzenie i ptyty ostygna. Po otwarciu ptyty
nie przylegajacej tostera nalezy odczekac na jej
ostygniecie.

+ Do czyszczenia powierzchni tostujacej
przydatne sa jednorazowe reczniczki kuchenne,
zwrdci¢ uwage aby byty miekkie.

+ Pozostatosci na obrzezach, spieczone resztki
produktéw dadza sie fatwo usuna¢ po polaniu
ich kilkoma kroplami oleju jadalnego i
odczekaniu ok. 5 minut.

+ Potem delikatnie usuna¢ pozostatosci miekkim
i czystym reczniczkiem papierowym. Zwrdci¢
uwage aby na powierzchni nie zostaty zadne
resztki pokarmow, ttuszczu i wody.

+ Nie uzywac ostrych srodkéw czyszczacych i

szorujacych. Moga one uszkodzi¢ powierzchnie.

« Nie zanurzaj w wodzie, ani innych ptynach.

DANE TECHNICZNE:
220-240V + 50-60 Hz - 1800-2100W

E Utylizacja przyjazna srodowisku

Mozesz wspomac ochrone srodowiskal

= Prosze pamietac o przestrzeganiu lokalnych
przepiséw: przekaz uszkodzony sprzet elektryczny
do odpowiedniego osrodka utylizacji.

13
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UPUTSTVO ZA UPOTREBU

VAZNE MERE BEZBEDNOSTI

Molimo vas da pre koris¢enja uredaja pazljivo
procitate ova uputstva.

Proverite da li napon vase mreze odgovara
naponu navedenom na uredaju.

Nikada ne ostavljajte uklju¢en uredaj bez
nadzora. Drzite van domasaja dece ili
nekompetentnih osoba.

S vremena na vreme proverite ima li oStecenja
na kablu. Nikada ne koristite uredaj ako kabl

ili uredaj pokazuju znakove ostecenja, ve¢ ga
odnesite na pregled i popravku u odgovarajuci
ovlasceni servis (*). Ukoliko je kab ostecen,
mora da bude zamenjen u ovlas¢enom servisu.
*)

Uredaj koristite samo u domacinstvu, i to na
nacin koji je opisan u ovim uputstvima.

Nikada i ni iz bilo kog razloga ne uranjajte
uredaj u vodu ili neku drugu te¢nost. Nikada ga
ne stavljajte u masinu za pranje posuda.
Nikada ne koristite uredaj u blizini vrucih
povrsina.

Pre ¢is¢enja uvek iskljucite uresaj sa elektri¢ne
mreze.

Nikada ne koristite uredaj napolju i uvek ga
stavljajte u suvo okruzenje.

Nikada ne koristite dodatke koje proizvodac
nije sam preporucio. Mogli bi da predstavljaju
opasnost za korisnika, a i rizik od ostecenja
proizvoda.

Nikada ne pomerajte uredaj povlac¢enjem kabla.

Proverite da kabl nikako ne moze da se zaglavi.
Ne omotavajte kabl oko uredaja i ne savijajte
ga.

Postavite uredaj na ravnu povrsinu.

Pre ¢is¢enja i odlaganja proverite da li se uredaj
dovljno ohladio.

Uverite se da kabl ne dolazi u dodir sa vrelim
delovima uredaja.

Temperatura dostupnih povrsina moze da bude
veoma visoka tokom rada uredaja. Obratite
paznju da ne dodirnete vrele delove.

Vodite racuna da uredaj tokom rada nikada ne
dode u dodir sa zapaljivim materijalima, kao $to
su zavese, krpe, itd. jer moze do¢i do pozara.
Vodite racuna da ne ogrebete specijalni premaz
ploca za kuvanje, jer deli¢i premaza mogu da
dospeju u hranu. Koristite klasi¢nu drvenu
varjacu ili plasti¢nu koja je otporna na visoke
temperature.

Uvek iskljucite uredaj kada nije u upotrebi,
narocito posto nije opremljen prekidacem za
uklj/isklj.

+ Uredaj koristite samo za hranu koja treba da se
kuva.

+Uredaj nikad ne prenosite drzeci ga za drsku.

+ Nije predvideno da se uredajem upravlja

pomocu eksternog tajmera ili zasebnog sistema

daljinskog upravljanja

+  Ovaj uredaj nije namenjen za upotrebu
od strane osoba (ukljucujudi decu) sa
smanjenim fizickim, senzornim ili mentalnim
sposobnostima ili manjkom iskustva i znanja,
osim u slucaju kada ih prilikom upotrebe
uredaja nadgledaju ili daju uputstva osobe
odgovorne za njihovu bezbednost.

+ Decu treba nadzirati kako se ne biigrala sa
uredajem.

(*) Kompetentni kvalifikovani elektri¢ar: odeljenje
za post-prodaju proizvodaca ili uvoznik ili bilo
koja osoba koja je kvalifikovana, odobrena i
kompetentna za vrienje ovakvih vrsta popravki,
kako bi se izbegla bilo kakva opasnost. U svakom
slucaju trebali biste da vratite uredaj ovom
elektricaru.

NAZIV DELOVA: (slika A)

Taster za otpustanje donje ploce
Taster za otpustanje gornje ploce
Vazdusni otvor

Rucka

Taster za otpustanje Sarke
Gornja grejna ploca

Donja grejna ploca

Kontrolna tabla

. Prekida¢ dovoda napona

10. Statusna signalna lampica
11.Zamrznuto

12.Slanina

13. Piletina

14. Kobasica

15. Govedina

16.Riba

17.Hamburger

18.Spremno

CENOUEWN 2

UPOTREBA

+  Obgorevanje zastitnog sloja pri prvoj upotrebi
stvoric¢e dim. To NIJE Stetno.

«  Pri prvoj upotrebi obrisite povrsinu ploca
vlaznom krpom, a zatim osusite.

+ Ploc¢e mozete premazati puterom, margarinom
ili masc¢u. Kako uredaj poseduje poseban
premaz protiv lepljenja hrane, upotreba putera
ili ulja je opciona.

« Paznja: tokom rada, ploce za pecenje se
zagrevaju. Obratite paZnju da se ne izgorite.

OTVARANJE ZA 180°

1. Stavite gril na Cistu, ravnu povrsinu otpornu na
toplotu na kojoj nameravate da kuvate.

Gril se obi¢no otvara pod uglom od 105 stepeni,
kao na slici 1.

2. Kad je uredaj postavljen kao na slici 1, postavite
gornju plo¢u pod manje nagnutim uglom i
pritisnite taster za otpustanje sarke. Gornja
grejna plo¢a moze se postaviti pod uglom od
180 stepeni, sa donjom grejnom plo¢om kao na
slici 2.

3. Na otvorenom grilu mozete spremati
hamburgere, odrezak, perad, ribu i povrce.

4. Da biste vratili uredaj u polozaj kao na slici 1,
samo podignite gornju grejnu plo¢u u nagnuti
polozaj. Kad taster za oslobadanje Sarke iskoci,
gornja ploca je pri¢vri¢ena u nagnutom
polozaju.

5. Pametni rezim nije primenjiv kad se gril koristi u
potpuno otvorenom poloZaju.

NAPOMENA: Ventilator ¢e nastaviti da radi 3
minute po isklju¢enju uredaja pomocu tastera za
iskljucivanje ako je utikac u uti¢nici.

MONTIRAJTE TACNE ZA PECENJE

Gril se obi¢no otvara pod uglom od 180 stepeni,
kao na slici 2.

Ubacite tacne medu spone kod sarke i malo
jace gurnite nadole prednji deo tacne kako bi se
uklopila na odgovarajuce mesto.

RAD
(Nije primenjivo pri pecenju na 105°Ciili 180°Cu
otvorenom polozaju uredaja)

PAMETNI REZIM

1. Utaknite utikac u uti¢nicu i zacuce se zvucni
signal

2. Pritisnite taster,Ukljucivanje’, statusna signalna
lampica ce nastavljati da treperi kao podsetnik
za odabiranje kategorije hrane na kontrolnoj
tabli. Na primer, ako Zelite da ispecete pile
pritisnite taster,piletina”. Kad odaberete
kategoriju hrane pet signalnih lampica
zasvetli¢e zajedno.

3. Pritisnite taster,OK" kad zavrsite sa
podesavanjima i pustite uredaj da se zagreje,
pri ¢emu ce zasvetliti samo signalna lampica
,PRETHODNO ZAGREVANJE".

4. Kad uredaj dostigne Zeljenu temperaturu
zacuce se zvucni signal kao znak da je
prethodno zagrevanje zavreno, pa mozete da
stavite pile na grejnu plocu. U ovom trenutku
signalna lampica ,PRETHODNO ZAGREVANJE"
treperic¢e bez prestanka, i lampica,POCNI
KUVANJE” ¢e zasvetliti.
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5.

Stavite hranu na donju plocu i zatvorite ploce.
Debljina hrane moze se detektovati za 3 s, na
osnovu Cega ¢e uredaj odabrati odgovaraju¢u
proceduru zagrevanja. U ovom trenutku
signalne lampice, ,PRETHODNO ZAGREVANJE"
i,POCNI KUVANJE” svetli¢e bez prestanka, a
lampica,SLABO PECENO" ¢e zatreperiti.

6. Tokom zagrevanja signalna lampica ce iz

,SLABO PECENO” postepeno preci u,DOBRO
PECENOQ"i tako pokazivati status hrane. Kada
se dostigne Zeljeni status signalna lampica
koja treperi svetlice bez prestanka, a sledeca
signalna lampica pocece da treperi.

Kad signalna lampica,DOBRO PECENO" svetli
bez prestanka znaci da je pecenje zavrseno

i zaCuce se zvucni signal, posle ¢ega Ce se
uredaj automatski iskljuciti. Otvorite ploce
povlacenjem drske i proverite hranu.

RUCNI REZIM

1.

2.

5.

Utaknite utikac u uti¢nicu i iz uredaja e se
zacuti zvucni signal.

Pritisnite taster za ukljucivanje, pa potom taster
,M" da biste odabrali ru¢ni rezim. Signalne
lampice trepere tokom svih pet statusa.
Pritisnite,,OK" i uredaj ¢e poceti da se zagreva.

U ovom trenutku treperi samo signalna lampica
,PRETHODNO ZAGREVANJE"

Kad se zagrevanje zavrsi zacuce se zvucni signal.
Signalna lampica,PRETHODNO ZAGREVANJE"
svetli bez prestanka, a ostale Cetiri trepere jedna
za drugom.

Stavite hranu na plocu. Zatvorite ploce i uredaj
e poceti sa pecenjem hrane. U ru¢nom rezimu
nema detekcije debljine hrane i podsetnika

0 njenom statusu. Proverite status hrane za
nekoliko minuta. Uredaj ¢e se automatski
iskljuciti za dva sata.

CISCENJE

Pre CiS¢enja iskljucite iz uti¢nice i sacekajte da se
uredaj i ploce ohlade. Omogucite da se ohladi
tako Sto cete otvoriti gornju neprijanjajucu tost
plocu.

Za ¢is¢enje unutrasnjih povrsina dobre su rolne
kuhinjskog papira, u svakom slucaju bi trebali
da koristite krpe od upijajucih materijala.
Tvrdokorno »zagorela ili nagorela mesta«
mozete lako da savladate kada pre samog
Ciscenja sipate nekoliko kapi normalnog
jestivog ulja na mesta koja Cete da Cistite i oko 5
minuta pustite da deluje.

Spolja upotrebite mokru krpu - pri tom je vazno
da nivlaga, ulje ili mast ne ostane na rebrima za
hladenje.
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+ Niukom slucaju ne koristite abrazivna tj.

agresivna sredstva za ¢iscenje ili ¢eli¢nu vunu.

Izgrebali bi ste povrsinu i ostetili unutrasnju
oblogu.
« Ne uranjajte u vodu ili neku drugu tecnost.

TEHNICKI PODACI:
220-240V + 50-60 Hz - 1800-2100 W

E Ekolosko odlaganje otpada
Mozete pomodi zastiti okoline! Molimo ne

= z3boravite da postujete lokalnu regulativu.
Odnesite pokvarenu elektri¢cnu opremu u
odgovarajuci centar za odlaganje otpada.

LIETOSANAS PAMACIBA

SVARIGI DROSIBAS NOTEIKUMI

«+  Ladzu rapigi izlasiet $is instrukcijas pirms
iekartas lietosanas.

+ Parliecinieties, ka spriegums atbilst tam, kas
noradits uz iekartas.

+ Nekad neatstajiet iekartu bez pieskatisanas
darbibas laika. Sargajiet to no bérniem un
nekompetentiem cilvékiem.

+ Laiku pa laikam parbaudiet, vai vads nav bojats.
Nekad nelietojiet ierici, ja vads vai ierice izskatas
bojati. Parbaudiet un labojiet to kompetenta
kvalificéta servisa (*). Ja vads ir bojats, to
janomaina kompetenta kvalificéta servisa (*).

« lerici izmantojiet tikai telpas un ta, ka noradits
$ajas instrukcijas.

+ Nekad nekadu iemeslu dé| nelieciet iekartu
Gdeni vai kada cita skidruma. Nekad to nelieciet
trauku mazgajamaja masina.

+ Nedarbiniet iekartu blakus karstam virsmam.

+  Pirms tirisanas vienmér atvienojiet iekartu no
elektribas.

+ Nekad neizmantojiet iekartu arpus telpam un
vienmér turiet to sausa vidé.

+ Nekad neizmantojiet paligierices, kuras
neiesaka razotajs. Tas var kaitét lietotajam un
var sabojat iekartu.

« Nekad neparvietojiet iekartu, to raujot aiz vada.
Parliecinieties, lai vads netiktu aiztikts jebkada
veida. Netiniet vadu apkart iekartai un nelokiet
to.

+ Novietojiet iekartu uz galda vai lidzenas
virsmas.

+  Parliecinieties, ka iekarta pirms tirisanas un
glabasanas ir atdzisusi.

+ Parliecinieties, lai vads nenonak kontakta ar
iekartas karstajam dalam.

« Lietosanas laika iekartas pieejamas virsmas
var but |oti karstas. Izsargieties tam pieskarties
lietosanas laika.

. Parbaudiet, lai iekarta darbibas laika nebGtu
kontakta ar viegli uzliesmojosiem materialiem,
pieméram, aizkariem, audumiem utt., jo tas var
radit aizdegsanos.

+  Nesaskrapéjiet cepamo platnu speciala
parklajuma virsmas, jo tad si parklajuma
gabalini var nok|at édiena. Izmantojiet parastu
koka lapstinu vai karstumizturigu plastmasas
lapstinu.

+  Vienmér atvienojiet iekartu no elektribas, kad
ta netiek izmantota, it ipasi, ja ta nav aprikota ar
»on/off" slédzi.

+ lekartu izmantojiet tikai ta édiena
pagatavosanai, kuru uz tas paredzéts gatavot.

« lerici nedrikst parnésat aiz roktura.
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« lerici nedrikst darbinat ar aréju taimeri vai
atsevisku talvadibas sistému.

. Siierice nav paredzéta tadiem cilvékiem (tai sk.
bérniem), kam ir pazeminatas fiziskas, sensoras
vai prata spéjas, ka ari pieredzes vai zinasanu
trakums, iznemot gadijumus, kad vinus
pieskata vai par ierices lietosanu instrué cilvéks,
kas atbild par vinu drosibu.

+ Bérnus jauzrauga, lai vini nespélétos ar ierici.

(*) Kompetents kvalificéts elektrikis: razotaja vai
importétaja pardosanas nodala vai cita kvalificéta,
apstiprinata un kompetenta persona, kas ir spéjiga
veikt $adus labojumus, izvairoties no visam
briesmam. Jebkura gadijuma jums janogada ierice
Sim elektrikim.

DALU NOSAUKUMI: (att A)
Apakséjas plaksnes atbrivosanas poga
Augséjas plaksnes atbrivosanas poga
Ventilacijas atvere

Rokturis

Enges atbrivosanas poga

Augséja cepsanas plaksne

Apakséja cepsanas plaksne

Vadibas panelis

. Jaudas slédzis

10. Stavokla indikacijas izgaismojums
11. Sasaldéts

12.Bekons

13.Vista

14.Desa

15. Liellopu gala

16. Zivs

17.Burgers

18. Gatavs

OCONOU A WN =

LIETOSANA

« Aizsargkartas nodegsana pirmaja lietosanas
reizé var radit dimosanu. Tas NAV bistami.

+ Lietojot iekartu pirmo reizi, noslaukiet platnes
ar mitru lupatinu, péc tam ar sausu.

+ JUs varat iesmérét platnes ar sviestu, margarinu
vai cepamo ellu. Ta ka iekartai ir nepiedegosa
parklajuma virsma, sviesta vai ellas izmanto3ana
nav obligata.

« Uzmanibu: darbibas laika cepamas platnes
sakarst. Esiet piesardzigi un neapdedzinieties.

ATVERAMS 180°

1. Nolieciet grilu uz tiras, lidzenas un
karstumizturigas virsmas, kur planojat cept.
Parasti grilu atver 105 gradu lenki, ka paradits
1. attéla.

2. Kad ierice ir novietota, ka paradits 1. attéla,
turiet augséjo plaksni uz augsu mazaka lenki un
piespiediet enges atbrivosanas pogu. Augséjo

LATVIAN
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cepsanas plaksni var atvért par 180 gradiem
no apakséjas cepsanas plaksnes, ka paradits 2.
attéla.

3. Izmantojiet atvértu grilu, lai ceptu burgerus,
steikus, majputnu galuy, zivis un darzenus.

4. Laiatgrieztos 1. attéla paraditaja stavokli, ir
tikai slipi japacel augséja cepsanas plaksne. Kad
tiek izgrasta enges atbrivosanas poga, augséja
plaksne ir nostiprinata slipa stavokli.

5. Kad grils tiek lietots plakaniski atvérta stavokli,
nevar izmantot intelektisko rezimu.

PIEZIME: ja kontaktspraudnis ir iesprausts
elektrotikla kontaktligzda, péc jaudas slédza
izslégsanas ventilators turpinas darboties tris
minates.

CEPSANAS PAPLASU SALIKSANA

Parasti grilu atver 180 gradu lenki, ka paradits 2.
attéla.

lelieciet paplates skavas pie enges un viegli
spiediet uz leju paplates prieksgalu, lai nostiprinatu
paplati vieta

LIETOSANA
(neattiecas uzierices lietosanu 105 vai 180
gradu lenki atvérta stavokli)

INTELEKTISKAIS REZIMS

1. lespraudiet kontaktspraudni elektrotikla
kontaktligzda. Atskanés skanas signals.

2. Piespiediet jaudas slédza pogu. Stavokla
indikatori secigi un atkartoti iedegsies, lai
atgadinatu, ka jums vadibas paneli ir jaizvélas
partikas kategorija. Pieméram, ja gribat cept
vistu, varat piespiest pogu,,vista” Péc tam,
kad esat izvél&jies partikas kategoriju, pieci
indikatori iedegsies reizé.

3. Kad iestatijums ir izvéléts, piespiediet pogu
,GATAVS" un |aujiet iericei uzkarst. Attiecigi
spidés tikai indikators,,UZKARSESANA',

4. Kad bus sasniegta vajadziga temperatira,
atskanés skanas signals, kas apliecinas, ka
uzkarsésana ir pabeigta un jus varat likt vistu uz
cepsanas plaksnes. Saja laika mirgos indikators
L,UZKARSESANA" un iedegsies indikators ,SAKT
CEPSANU".

5. Nolieciet partiku uz apakséjas plaksnes un
aizveriet plaksnes. Triju sekunzu laika tiks
noteikts partikas biezums, un ierice izvélésies
piemérotu karsédanas procedaru. Saja laika
nepartraukti spidés indikatori, UZKARSESANA”
un,SAKT CEPSANU’, bet mirgos indikators
,PUSJELS".

6. Turpinoties karsésanai, indikatora lampinas
pakapeniski ieslégsies no,PUSJELS" lidz,LABI
IZCEPTS', lai paraditu partikas stavokli. Kad kads

stavoklis ir sasniegts, mirgojosais indikators saks
nepartraukti spidét un saks mirgot nakamais
indikators.

7. Kad sak nepartraukti spidét indikators,LABI
IZCEPTS", viss cep$anas process ir pabeigts
un atskanés skanas signals, péc tam ierice
automatiski izslégsies. Aiz roktura atveriet
plaksnes un parbaudiet édienu.

MANUALAIS REZIMS

1. lespraudiet kontaktspraudni elektrotikla
kontaktligzda, un ierice raidis skanas signalu.

2. Piespiediet jaudas slédzi un péc tam piespiediet
pogu,M’, lai izvélétos manualo reZzimu. Piecu
stavoklu indikatori secigi mirgos.

3. Piespiediet,GATAVS’, un ierice saks uzkarst. Saja
laika mirgo tikai indikators,,UZKARSESANA".

4. Kad uzkarsésana bus pabeigta, atskanés
skanas signals. Nepartraukti spidés indikators
L,UZKARSESANA’, un paréjie cetri indikatori
secigi mirgos.

5. Nolieciet partiku uz plaksnes. Aizveriet
plaksnes, un ierice saks cept partiku. Manualaja
reZzima nav partikas biezuma noteiksanas un
stavokla atgadinajumu. Péc vairakam minatém
parbaudiet partikas stavokli. lerice automatiski
izslégsies péc divam stundam.

TIRISANA

« Pirms tiriSanas izslédziet iekartu un gaidiet,
lai ta un platnes atdziest. Laujiet atdzist, turot
augséjo neliposa parklajuma grauzdésanas
platni atvértu.

« leksgjas virsmas tirisanai labi noder uzstcosa
materiala papira virtuves dvieli.

- Ipasi spécigu piedegumu notirisanai vispirms
uzlejiet paris pilienus ellas uz piedeguma
vietdm un laujiet tai apm. 5min. iedarboties.

+ lerices arpuses tirisanai JUs varat izmantot mitru
lupatinu. Svarigi ir nepielaut, lai ella, tauki vai
skidrums paliktu uz vada dzesésanas spirales.

+ Nekada gadijuma neizmantojiet tirisanai
stipras iedarbibas tirisanas lidzeklus vai
berzamos. Pretéja gadijuma varétu tikt bojata
ierices arpuse un saskrapéts iekséjas virsmas
parklajums.

+ Nelieciet iekartu adeni vai cita Skidruma.

TEHNISKIE DATI:
220-240V + 50-60 Hz - 1800-2100 W

E Videi draudziga atbrivosanas no ierices
JUs varat palidzét saudzét vidi! Ladzu,
= jevérojiet vietéjo valsts likumdosanu,
nogadajiet nedarbojosos elektrisko aprikojumu
piemérota atkritumu savaksanas centra.

VARTOTOJO VADOVAS

SVARBI INFORMACLJA

+ Prasome perskaityti naudojimo instrukcijas
prie$ pradedant naudoti jranga.

« Patikrinkite ar jrangos reikalaujama elektros
jtampa sutampa su jisy namuose esancia
elektros jtampa.

«  Nepalikite jjungtos jrangos be priezitros.
Laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje.

« Retkarciais patikrinkite ar nesugedes laidas.
Nenaudokite jrangos, jei pastebéjote, kad
sugedes laidas ar pati keptuve. Kreipkités |
kvalifikuotg specialista, kad pataisyty gedimus.
(*). Jei laidas pazeistas, jis turi bati pakeistas
kvalifikuoto asmens. (*)

+ Jrangg naudokite tik namy ruosoje, ir tik pagal
Sioje instrukcijoje aprasyta paskirtj.

« Niekada nepanardinkite sios jrangos j vandenj
ar kokj kita skystj.

+ Neplaukite Sios jrangos indy plovimo masina.

» Nenaudokite Sios jrangos 3alia jkaitusiy pavirsiy.

«+  Pries valydami visada iSjunkite jrangg is elektros
lizdo.

«Nenaudokite jrangos lauke, laikykite jg sausoje
aplinkoje.

+Nenaudokite priedy, kuriy nerekomenduoja
gamintojas. Jie gali sukelti pavojy vartotojui ir
sugadinti jranga.

+ Niekada nejudinkite jrangos traukdami uz
laido. |sitikinkite, kad laidas niekur neuzklius.

Nevyniokite laido apie jranga ir jo nelankstykite.

- Padékite jrangg ant stalo ar kito lygaus
pavirsiaus.

- Palaukite, kol jranga atvés pries ja valydami ir
supakuodami.

-+ Pasistenkite, kad laidas niekada neliesty karsty
jrangos daliy.

+ Kaijranga jjungta, jos pavirsius gali bati labai
jkaites. Bukite atsargds, ir nelieskite jrangos
pavirsiaus, kai ji jjungta.

« Uztikrinkite, kad esant jjungtai jrangai, ji
neliesty tokiy degiy medziagy, kaip uzuolaidos,
medziagos, ir pan.

- Bukite atsargs, ir pasistenkite nesubraizyti
specialaus kepamojo padéklo pavirsiaus, kitaip

sio pavirsiaus dalelytés gali patekti j jusy maista.

Naudokite klasikinius medinius arba kars¢iui
atsparius plastikinius jrankius.

- Kai nesinaudojate jranga, visada iSjunkite ja
i$ elektros lizdo. Ji neturi on/off (automatinio
i$sijungimo) funkcijos.

+ Naudokite jranga tik maistui, kurj reikia kepti.

+  Prietaiso jokiu badu negalima gabenti su
rankena.
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+ Prietaisas néra numatytas valdyti iSoriniu
laikmaciu arba atskira nuotolinio valdymo
sistema.

Sj jrenginj draudziama naudoti zmonéms
(iskaitant vaikus), turintiems fizine, jutimine

ar protine negalig arba patirties ir Ziniy
neturintiems asmenims, nebent juos prizidri
arba nurodo, kaip naudotis jrenginiu, uz jy
sauguma atsakingas asmuo.

Vaikai turi bati priziarimi, siekiant uztikrinti, kad
jie nezaisty su prietaisu.

(*) Kvalifikuotas elektrikas: gamintojo ir

importuotojo paskiriamas elektrikas, kuris

garantiniu laikotarpiu bty atsakingas uz jrangos
taisyma. Sugedus jrangai, pristatykite ja Siam
elektrikui.

DALIY PAVADINIMAI: (pav A)

. Apatinés plokstés atpalaidavimo mygtukas
. VirSutinés plokstés atpalaidavimo mygtukas
. Oroanga

Rankena

. Lanksto atpalaidavimo mygtukas

. VirSutiné maisto gaminimo ploksté

. Apatiné maisto gaminimo ploksté

. Valdymo skydelis

Maitinimo jungiklis

10 Basenos indikatoriaus lemputé

11. Saldytas

12.Bekonas

13.Vistiena

14. Dedrelés

15. Jautiena

16. Zuvis

17. Mésainis

18. Paruosta

VCENOUTA WN =

NAUDOJIMAS

«Apsauginis pavirSius pirmo naudojimo metu
gali sukelti dimus. Sie dimai nekenksmingi.

- Naudojant pirma karta, nuvalykite padékly
pavirsiy su drégna skiautele, ir nusausinkite.

«  Kepimo padéklus galite sutepti sviestu,
margarinu, ar taukais. Kadangi padékly
pavirsius yra nepridegantis, pries kepant jo
nebatina istepti riebalais.

«  PASTABA: veikimo metu kepimo padéklai gerai
ikaista. Bkite atsargus, kad nedudegtumeéte.

180° ATIDARYMAS

1. Padékite groteles ant Svaraus, lygaus ir karsciui
atsparaus pavirsiaus, kur ketinate gaminti
maista.
|prastai grotelés atidaromos 105 laipsniy kampu
kaip parodyta 1 pav.

LIETUVIU K.
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2. Kai prietaisas padétas kaip parodyta 1 pav.,
prilaikydami pastumkite plokste j priekj,
mazesniu pasvirimo kampu, ir paspauskite
lanksto atpalaidavimo mygtuka. VirSutine
maisto gaminimo plokste galima padéti
180 laipsniy kampu apatinés atzvilgiu, kaip
parodyta 2 pav.

Mésainius, zlégtainius, paukstieng, Zuvj ir
darzoves gaminkite ant atviry groteliy.

Kad graZintuméte j 1 pav. parodyta padétj,
tiesiog kilstelékite virsutine plokste j pasvirusia

w
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padétj. I35okus lanksto atpalaidavimo mygtuku,

virsutiné ploksté uzfiksuojama pasvirusioje
padétyje.

5. Prietaiso negalima naudoti iSmaniuoju rezimu,
kai maistas gaminamas ant atviry groteliy.

PASTABA. Paspaudus maitinimo mygtuka norint
iSjungti prietaisg kistukui esant maitinimo lizde,
ventiliatorius veiks 3 minutes.

KEPSNIY LAIKIKLIY MONTAVIMAS

|prastai grotelés atidaromos 180 laipsniy kampu
kaip parodyta 2 pav.

|dékite laikiklius j spaustuvus prie lanksto ir
spustelékite priekine laikiklio dalj, kad laikiklis
uzsifiksuoty vietoje

EKSPLOATAVIMAS

(Netaikoma, kai prietaisas naudojamas 105°C ar

180°C atviroje padétyje)

ISMANUSIS REZIMAS

1. Jkiskite kistuka j maitinimo lizda: pasigirs
pypteléjimas.

2. Paspauskite mygtuka,Maitinimo jungiklis”:
paeiliui ir pakartotinai jsiziebs blsenos
indikatorius, kad priminty pasirinkti maisto
kategorijg valdymo skydelyje. Pavyzdziui, jeigu
norite kepti vista, galite paspausti mygtuka
LVistiena”. Pasirinkus maisto kategorija, kartu
isiziebs penki indikatoriai.

3. Atlike visus nustatymus, paspauskite mygtuka
,OK’, palaukite, kol prietaisas jkais. Prietaisui
kaistant, degs tik indikatoriaus lemputé
SIKAITNINIMAS®.

4. Prietaisui jkaitus iki reikiamos temperataros,
pasigirs pypteléjimas, parodantis, jog
prietaisas jkaito ir galima padéti vista
ant maisto gaminimo plokstés. Tuo metu
blyksés indikatorius ,JKAITINIMAS" ir jsiziebs
indikatorius,,PRADETI GAMINTI MAISTA".

5. Padékite maistg ant apatinés plokstés ir
uzdarykite plokstes. Maisto storis nustatomas
per 3 s ir prietaisas atitinkamai pasirenka
kaitinimo rezima. Tuo metu degs indikatoriai
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LJKAITINIMAS” bei,PRADETI GAMINTI MAISTA" ir
pradés blykseéti indikatorius ,PUSKEPIS".
Nuolatos kaitinant, indikatoriaus lemputé
palaipsniui persijungs i$,,PUSKEPIS” j,,VISI§KAI
ISKEPTAS", kad parodyty maisto paruodimo
busena. Pasiekus reikiama buseng, blyksintis
indikatorius liausis blykséti ir pradés degti, o
kitas indikatorius pradés blykséti.

Pradéjus degti indikatoriui,VISISKAI ISKEPTAS,
kepimo procesas baigtas ir, pasigirdus
pypteléjimui, prietaisas automatiskai issijungs.
Paéme uz rankenos, atidarykite plokstes ir
pazilrékite, ar maistas paruostas.

RANKINIS REZIMAS

1.

2.

|kiskite kiStuka j maitinimo lizdg ir prietaisas
supypses.
Paspauskite maitinimo jungiklj, po to -

mygtuka ,M*, kad pasirinktuméte rankinj rezima.

Indikatoriaus lemputé blyksés, parodydama
penkias busenas.

Paspauskite mygtuka,OK" ir prietaisas
pradés kaisti. Tuo metu blyksi indikatorius
SKAITINIMAS®.

Prietaisui jkaitus, pasigirs pypteléjimas.
Indikatorius,,|KAITINIMAS” dega, o kiti keturi
indikatoriai blyksi paeiliui.

Padékite maistg ant plokstés. Uzdarykite
plokstes ir prietaisas pradés kepti maista.
Prietaisui veikiant rankiniu rezimu, maisto storio
nustatymo ir bsenos priminimo funkcijos
neveikia. Po keliy minuciy patikrinkite maisto
busena. Prietaisas automatiskai issijungs po
dviejy valandy.

VALYMAS

Prie$ valydami, iStraukite elektros laida i$ lizdo ir
palaukite kol jranga atvés. VirSutine nesvylancia
danga dengta kepimo plokste palikite atidaryta
ir leiskite prietaisui atvésti.

Ploksteliy krastus ir vidine puse nuvalykite
virtuviniu, drégnu ar dulkes surenkanciu
skuduréliu.

Jei ant ploksteliy patekes sumustiniy uzpildas
sunkiai valosi, uzpilkite truputj riebaly ir po 5
minuciy nuvalykite suminkstéjusius uzpildo
likucius.

Korpusa valykite tik lengvai sudrékintu
skuduréliu ir uztikrinkite, kad drégmeé ar riebalai
nepatekty j ausinimo angas.

Tiek vidinés, tiek iSorinés skrudintuvo dalies
nevalykite kempine arba metaliniu Sveistuku,
nes galite pazeisti pavirsiy.

Nepanardinkite j vandeni ar kitokij skystj.

TECHNINE INFO:
220-240V « 50-60 Hz - 1800-2100 W

Aplinkai saugus iSmetimas
Jis galite padéti saugoti aplinka!

= Nepamirskite laikytis vietos reikalavimy:

atitarnavusius elektros prietaisus atiduokite j
atitinkama atlieky utilizavimo centra.
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MANUAL DE UTILIZARE

INSTRUCTIUNI

DE SIGURAN'[f\ IMPORTANTE

«  Cititi aceste instructiuni cu atentie inainte de a
utiliza aparatul.

+  Verificati daca tensiunea de retea de la locul de
utilizare corespunde celei indicate pe aparat.

+ Nuldsati niciodata aparatul nesupravegheat in
timpul utilizarii. Nu lasati la indemana copiilor
sau a persoanelor neavizate.

« Laanumite intervale, verificati prezenta de
deteriorari la cablu. Nu folositi niciodata
aparatul in cazul in care cablul sau aparatul
prezinta urme de deteriorare; supuneti aparatul
controlului tehnic si depandrii efectuate la un
atelier calificat si avizat (*). In cazul deteriorarii
cablului, se impune inlocuirea acestuia de catre
personal calificat si avizat (*)

«  Utilizati aparatul numai in scopuri casnice si
numai in modul prevézut in aceste instructiuni.

«  Nu scufundati sub nicio forma si sub niciun
pretext aparatul in apa sau in alte lichide. Se
interzice introducerea aparatului in masina de
spalat vase.

« Seinterzice utilizarea aparatului langa suprafete
fierbinti.

« Inainte de curatare, debransati intotdeauna
aparatul de la sursa de alimentare.

« Seinterzice utilizarea aparatului in spatii
exterioare; amplasati intotdeauna aparatul in
medii cu umiditate scazuta.

« Seinterzice utilizarea accesoriilor
nerecomandate de producator. Acestea
prezinta un pericol pentru utilizator si pot
deteriora aparatul.

+ Nudeplasati niciodatd aparatul tragand de
cablu. Nu permiteti cablului sé constituie un
obstacol, sub nicio formd. Nu infasurati cablul in
jurul aparatului si nu-l indoiti.

+  Asezati aparatul pe o masa sau pe o suprafata
plana.

+  Verificati dacé aparatul s-a racit inainte de a-|
curata si de a-l depozita.

+  Eliminati cu desavarsire posibilitatea producerii
unui contact intre partile fierbinti ale aparatului
si cablu.

«  Temperatura suprafetelor accesibile poate
atinge valori foarte ridicate in timpul utilizarii.
Luati-va mdsuri de precautie pentru a nu atinge
aceste parti fierbinti ale aparatului.

«  Preveniti producerea unui contact intre aparat
si materiale inflamabile, cum ar fi perdelele,
carpele, etc. in timpul utilizarii, din cauza
pericolului de incendiu.

Nu zgariati stratul special de protectie al placii
de lucru, deoarece fragmentele de material
desprinse pot patrunde in mancarea preparata.
Folositi o lingura de lemn obisnuitd sau o paletd
termorezistenta din plastic.

Scoateti intotdeauna din prizd aparatul in
timpul neutilizarii; luati in considerare mai ales
faptul ca acesta nu este dotat cu un intrerupator
de pornire/oprire.

Folositi aparatul numai pentru alimente care
sunt destinate prepararii.

Nu transportati niciodata aparatul folosind
manerul.

Aparatul nu este destinat pentru a functiona cu
ajutorul unui temporizator extern sau al unui
sistem separat de telecomanda.

Acest aparat nu este destinat persoanelor cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse
sau lipsite de experienta si de cunoasterea
produsului (inclusiv copii), in afara cazului in
care acestea sunt supravegheate de o persoana
in mdsurd sa o faca.

Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca
Cu acest aparat.

(*) Electrician calificat si avizat: departament

de asistenta post-vanzare al producétorului ori
importatorului sau orice persoana calificatd, avizata
si de competenta necesara pentru efectuarea
acestui tip de reparatii in conditii de siguranta
totala. Predati aparatul electricianului sus-
mentionat, indiferent de situatie.

NUMELE PIESELOR: (Fig. A)

OONOU A WN =

Buton de deblocare pentru placa de jos
Buton de deblocare pentru placa de sus
Orificiu pentru aer

Maner

Buton de deblocare a articulatiei

Placa superioara pentru gatit

Placa inferioara pentru gatit

Panou de control

Intrerupator general

10. Lampa indicatoare de stare
11.Congelat

12.Sunca

13.Pui

14. Crenvurst

15. Carne de vita

16. Peste

17.Burger

18. Pregatit

UTILIZARE

Arderea stratului protector va produce fum la
prima utilizare. Acesta NU este daunator.

La prima utilizare, stergeti suprafata pldcilor cu
0 carpd umezita si uscati-le.

Puteti unge placile cu unt, margarind sau

cu unturd. Aparatul dispune de o suprafata
anti-aderenta, utilizarea untului sau uleiului
ramanand prin urmare la latitudinea
utilizatorului.

Atentie: in timpul functionarii, placile de lucru
se incalzesc. Luati masuri de precautie pentru a
preveni arsurile.

DESCHIZATURA 180 DE GRADE

1.

Asezati gratarul o suprafata curatd, plana si
rezistenta la caldura, in locul unde doriti sa
gatiti alimentele.

In mod normal, gratarul este deschis la un
unghi de105 grade asa cum se arata in Fig.1.

. Cand aparatul este pozitionat ca in figura 1,

tineti placa superioara la un unghi mai mic

de inclinare si apasati butonul de deblocare a
articulatiei. Placa superioara pentru gatit poate
fi pozitionata la un unghi de 180 de grade fata
de placa inferioard pentru gatit, asa cum se
indica in figura 2.

. Utilizati gratarul ca gratar deschis pentru a gati

burgeri, carne de vita, carne de pasdre, peste si
legume.

. Pentru a reveni la pozitia din Fig. 1, trebuie doar

sa ridicati placa superioara in pozitia inclinata.
Cand butonul de deblocare a articulatiei a
iesit in afard, placa superioard a fost blocatd in
pozitia sa inclinata.

. Modul inteligent este inaplicabil atunci cand

dispozitivul este utilizat in pozitia larg deschisa.

NOTA: Ventilatorul va continua sa functioneze timp
de 3 minute dupa ce apésati butonul de alimentare
pentru a opri aparatul, cu conditia ca stecherul sa
fie in priza.

MONTATI TAVILE PENTRU PRAJIRE

Tn mod normal, gratarul este deschis la un unghi
de180 grade asa cum se arata in Fig.2.
Introduceti tdvile in elementele de prindere de
langa articulatie si impingeti partea din fata a
tavii cu putina forta pentru a fixa tava in pozitia
respectiva

FUNCTIONARE
(Nu se aplica atunci cand aparatul este utilizat
in pozitie deschisa la un unghi de 105° sau 180°)

MODUL INTELIGENT

1.
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Introduceti stecherul in priza de alimentare, se
va auzi un semnal sonor ,beep”

Apasati butonul ,Comutator de alimentare”

si indicatorul de stare se va aprinde succesiv

si repetitiv pentru a vd reaminti sa alegeti

de pe panoul de comanda categoria de
alimente. De exemplu, daca doriti sa prajiti
carne de pui, apasati butonul,pui”. Dupa ce
selectati categoria de alimente, toate cele cinci
indicatoare vor lumina.

Apasati butonul ,OK" atunci cand toate

setarile sunt corecte, lasati aparatul sa
efectueze preincalzirea si atunci numai
indicatorul ,PREINCALZIRE” va lumina in modul
corespunzator.

Cand temperatura a ajuns la valoarea necesard,
se va auzi un semnal sonor ,beep” pentru a
ardta ca preincdlzirea a fost finalizatd si puteti
pune carnea de pui pe placa de gétit. In acest
moment indicatorul ,PREINCALZIRE" va clipi
continuu iar indicatorul ,INCEPETI GATIREA” va
ncepe sa lumineze.

Puneti alimentele pe placa de jos si inchideti
plécile. Grosimea alimentelor poate fi detectata
in decurs de 3 secunde si aparatul va alege in
mod corespunzator procedura de incalzire. In
acest moment, indicatorul ,PREINCALZIRE” si
LINCEPETI GATIREA” vor lumina continuu, iar
indicatorul ,PRAJIT DOAR LA SUPRAFATA" va
clipi.

Odata cu incalzirea continua, indicatorul
luminos va trece treptat de la indicatia ,PRAJIT
DOAR LA SUPRAFATA" la indicatia,BINE PRAJIT”
pentru a afisa starea alimentelor. Dupa ce starea
respectiva a fost atinsg, indicatorul care clipea
va lumina continuu, iar indicatorul urmator va
incepe sa clipeasca.

Atunci cand indicatorul ,BINE PRAJIT” lumineaza
continuu, inseamnd cd intregul proces de
prdjire este terminat, se va auzi un semnal
sonor ,beep” apoi aparatul se va opri automat.
Deschideti placile cu ajutorul manerului si
verificati alimentele.

ROMANESTE
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MODUL MANUAL

1.

Introduceti stecherul in priza de alimentare si
aparatul va emite un semnal sonor ,beep”.
Apasati butonul de alimentare electrica si apoi
apasati butonul ,M" pentru a selecta modul

de functionare manual. Lumina indicatoare va
trece succesiv prin pozitiile care indica cele 5
stari.

Apésati “OK" si atunci aparatul va incepe
preincélzirea. In acest interval de timp, numai
indicatorul ,PREINCALZIRE" va clipi.

Cand preincdlzirea a fost finalizata, se va

auzi un semnal sonor ,beep”. Indicatorul
,PREINCALZIRE” va lumina continuu iar celelalte
patru indicatoare vor lumina succesiv.

Asezati alimentele pe placi. Inchideti placile
si aparatul va incepe prajirea alimentelor. In
modul manual, nu exista detectarea grosimii
alimentelor si nici reamintirea starii. Verificati
starea alimentelor dupd cateva minute.
Aparatul se va opri automat dupa doua ore.

CURATARE

Tnainte de curatare, scoateti din priza si
asteptati ca aparatul si placile sa se raceasca.
Ldsati aparatul sa se rdceascd cu placa de prdjire
superioard cu strat neaderent deschisa.
Stergeti interiorul si marginile placii cu un
burete de bucétarie, servetele absorbante sau
un material fin.

In cazul resturilor dificil de indepértat, turnati
putin ulei pe placa si stergeti din nou dupa 5
minute.

Stergeti exteriorul doar cu o fesdtura usor
umezita asigurandu-va ca nu intra nici o
picaturd de ulei sau grasime in interiorul
aparatului.

Nu curdtati interiorul sau exteriorul cu produse
abrazive sau metalice pentru ca se deterioreaza
finisajul.

Se interzice scufundarea in apa sau in orice
alte lichide.

DATE TEHNICE:
220-240V + 50-60 Hz - 1800-2100 W

Eliminare ecologica
Puteti ajuta la protejarea mediului! Respectati

mmm reglementarile locale: predati echipamentele
electronice scoase din uz la un centru specializat de
eliminare a degeurilor.
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WHCTPYKLUUN 3A YIOTPEBA

BAXXHU MEPKW 3A BE3ONACHOCT

+  Mons npoueteTe T€31 MHCTPYKLMN BHUMATENHO
npeau aa nsnonsearte ypega.

« [poBepeTe Aanu rMaBHOTO HaNPEXeHNe
OTroBaps Ha MOCOUYEHOTO 3a ypesa.

+ Hukora He ocTaBsiiTe ypefa 6e3 Haa3op no
BpeMe Ha ynotpe6a. [lpbxTe 13BbH JOCTbMNA Ha
feLa Unm HeKoOMMNeTeHTHN nua.

«  OT Bpeme Ha Bpeme npoBepsiBaliTe Kabena 3a
nospeaw. Hukora He U3non3eaiTe ypeaa ako
Kabena unu camvis ypep nokaseat npusHaum
Ha NnoBpeaa, a rv 3aHeceTe Ha NPOBEPKa U
ronpaBKa OT KOMMNeTEHTEH KBanupuumpaH
cepsu3 (¥). AKo KabenbT ce noBpeau, Tpabea
[la ce CMeHV OT KOMMETeHTeH KBanuduumpaH
cepsu3 (¥)

«  W3non3Baite ypena camo 3a JoMallHa
ynoTpe6a 1 No HaumMHa, onncaH B Tesn
MHCTPYKLWU.

+ Hukora He notansiite ypefa BbB BoAa
WKW SpYryi TEYUHOCTU MOPaaW KakBaTo U Aa
e npuumHa. Hukora He cnaraiite ypepna B
MuanHaTa MallmHa.

+ Hukora He usnonssaite ypega 61130 go
ropeLyy NoBbPXHOCTN.

«  [lpenm aa nouncTuTe, BUHArM N3KioYBamnTe
ypena oT 3axpaHBaHeTo.

+ Hukora He u3non3saiTe ypeaa HaBbH 1 BUHAru
ro nocTaBAWTe B Cyxa cpefa.

« HuiKora He 13non3BaiiTe JOMbIIHEHNS, He
npenopbyaHu OT NpoussoguTens. Morart ga
npeaCTaBABaT ONacHOCT 3a NoTpe6uTens n
PYCK OT NOBpefa Ha ypega.

+ HuKora He npemecTBaliTe ypefia KaTo Abprate
Kabena. YBeperTe ce, Ye KabenbT He MOXe Aa
Ce 3anneTe Mo HUKaKbB HaunH. He yBriBaiTe
Kabena OKONo ypeaa 1 He ro orbBaiite.

« lMocTaBeTe ypena Ha Maca v naocka
NMOBBPXHOCT.

+  YBepeTe ce,ue ypefbT Ce e OXNagun nNpeam aa
ro nouncTnTe 1 Npubepete.

«  YBeperTe ce, ye KabenbT HUKOra He BN3a B
KOHTaKT C ropeLyuTe YacTu Ha ypefa.

«  Temnepatypata Ha JOCTbIHUTE NOBbPXHOCTU
MOXe Aia 6bJie MHOTO BICOKa, KOraTo ypenbT ce
n3non3ea. [ocTapaliTe ce aa He JoKOCBaTe Te3n
ropeLyy YacTu Ha ypega.

+  YBeperTe ce, Ye ypefa HIKOra He BNn3a B
KOHTaKT CbC 3ananumu matepurany, Kato
3aBecy, NAToBe 1 T.H. KOraTo Ce 13Mon3ea, Tbi
KaTo MOXe Jja ce Bb3MaMeHU noxap.

+ BHumagaiiTe fia He ofjpackate cneLymanHoTo
MOKpWTUE Ha NoYaTa 3a roTBeHe, Tbil KaTo
€ Bb3MOXHO MaJIKi MapyeHLa oT Hero fia
nonagHaT B xpaHata. /I3non3Barite ctaHaapTHa
JbpBeHa Wnakna nay TonaoycTonumea
nnacTMacoBa.

+  BuHarum nskntousaiite ypepa, Korato He ce
ynoTtpebsBa, 0cobeHO Tbil KaTo HAMa By TOH 3a
BKJIIOYBaHe/U3KNoYBaHe.

+ V3non3BaiTe ypeaa camo 3a XpaHa, KOATO
TpsabBa fa 6bae crotBeHa.

+ Hukora He npeHacanTe ypef, KOWTO CbAbpxa
TEUYHOCT.

+  YpepbT He e npefHa3HayeH Aa pabotn ¢
BBHLUEH TallMep UM OTAENHa CUCTeMa 3a
AVCTaHLUMOHHO ynpasneHue.

+ Tosu ypep He e npefHa3HaueH 3a ynotpeba
OT LA (BKNIOUMTENHO AeLa) C HaManeHu
bV31YeCcKm, CETUBHN AN YMCTBEHU
CMOCOBHOCTW, MU C IUNCBALLY 3HAHUA 1
OMNWT, OCBEH aKO He ce HabnoAaBaT unm He ce
VHCTPYKTUPAT OTHOCHO yrnoTpebaTa Ha ypepaa
OT IULle, OTroBapALLO 3a 6e30MacHOCTTa UM.

« [leuata TpsabBa fa ce Habniofasart, 3a aa ce
yBepUTe, Ye He CV UrpanT C ypepa.

(*) KomneTeHTeH KBannULUMpPaH enekTPOTEXHUK:
Cnep oTgena no npoaax6u Ha NPoW3BoAUTENS
WU BHOCUTENA UK BCAKO NULIE, KOETO e
KBanuonumpaHo, ogo6PeHo 1 KOMMETEHTHO

[a 13BbpLUBA TakMBa NOMpPaBKY, 3a Aa U3berHe
BCAIKAKBa OnacHoCT. MNpu Bcuukm ciyyan Tpsibea aa
BbPHeTe ypefja Ha TO3 TEXHVK.

HAUMEHOBAHWA HA YACTUTE:
(pur. A)

1. OcBobopeTe 6yToHa 3a AOMHaTa naoya
3axBaHeTe C 6yTOHa KbM ropHaTa nnova
OTBOp 32 Bb3AYX

JpbxKa

ByToH 3a ocBobOXaaBaHe Ha NaHTaTa
lopHa rotBapcka nnova

[lonHa rotBapcka nnoyva

KoHTponeH naHen

Kntou Ha 3axpaHBaHeTo

10. CBeTNMHEeH MHAMKATOP Ha CbCTOAHMETO
11. 3ampaseHu xpaHu

12. bekoH

13.Mune

14. HageHnum

15. Tenewko

16. Pnba

17.Byprepu

18.ToToBHOCT

O ONOUL A~ WN
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YNOTPEBA

M3rapsHeTo Ha NpeanasHoTo MOKPUTHE Lie
NPYYVHU AUM NPW MbPBOHayYasHa yrnoTpeba.
Tosa HE E BpeaHo.

KoraTo n3nonsBeare 3a NpbB MbT, N36bpLueTe
MOBBPXHOCTTA Ha NiioyaTa € BAakHa Kbpna,
cnep, KOeTo uscyLuerte.

MoxeTe Aia rapHMpate nnoyuTe C Macno,
MaprapuH unu rotBapcka mac. Tbid KaTo ypeast
1Ma NOBBPXHOCT C He 3a/enBalLlo NOKpPUTUE,
ynoTpebarta Ha Macyio UM onvo e no nsbop.
BHVIMAHME: Mo Bpeme Ha Ta3n GyHKLUS,
njounTe 3a roTBeHe ce 3arpseart. BHumaBaniTe
[ He ce usropure

OTBAPAHE HA 180°

1.

lMocTaBeTe rpuna Ha YnCTa, paBHa 1
TOMMIOYCTOMYMBA MOBBPXHOCT, Ha KOATO
Bb3HamepsABaTe fla OCbLLECTBUTE FTOTBEHETO.
O6VKHOBEHO CKapaTa paboTu nog broa ot 105
rpagyca, KakTo e nokasaHo Ha Qur. 1

KoraTo ypeAbT ce pa3nonoxu, Kakto e
NoKa3zaHo Ha ¢urypa 1, ApbKTe ropHaTa nnova
nog No-ManbK HakNoH W HaTUCHeTe ByToHa 3a
ocBoboXaaBaHe Ha NaHTaTa. [opHaTa rotBapcka
nnova moxe Aa 6bae noctaseHa nog bron 180
rpagyca c AoJHaTa roTBapcKa nioya, KakTto e
rokasaHo Ha Ourypa 2.

V13non3BaiiTe rpuna Kato OTBOpEHa cKapa, 3a fia
npuroTBATe Gyprepu, MbPXKoMu, MUAELLKO Meco,
pwviba 1 3eneHuyuy.

3a fa ce BbpHeTe Ha no3uuuaTa Ha Qurypa 1,
NPOCTO NOBAMTHETE ropHaTa roTBapcka niova
[0 No3uMLMATa 3a HaknaHsaHe. Korato 6yTOHbT 3a
ocBobOXAaBaHe Ha NaHTaTa 13CKouW, ropHaTta
r/04a e 3aKioyeHa B MO3MLMATA 33 HaKNaHsAHe.
WHTeNUreHTHUAT PeXxXnm e HEeMPUOXUM, KOraTo
CKaparta Ce U3MoM3Ba Ha paBHa OTBOPEHa
no3nyus.

3ABEJIEXXKA: BeHTunatopbT npoabmkaga Aa
paboTy 3 MUHYTU NPU HaTUCKaHe Ha OyToHa Ha
3axpaHBaHETO 3a CMUpPaHe, ako LencensT e B
KOHTaKTa.

CrNOBABAHE HA MJIOYUTE 3A NEYEHE
O6VKHOBEHO CKapaTa paboTtu nog bron ot 180
rpagyca, KakTo e nokasaHo Ha Qur. 2.

MocTaBeTe nnounTe B ckobuTe B 651M30CT A0
NaHTaTa v NPUTUCHETE HaZoMy NpefHUsA Kpail Ha
TaBaTa C Mafko ycunue, 3a Aa LpakHe Ha MACTO.

PABOTA

(He e npunoxumo, KoraTto ypeanT ce U3nonsBa
npu nosuyuu 105°C unn oTBopeHa No3numa
180°C)

WHTEJIUTEHTEH PEXXUM

1.

2.
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MocTaBeTe wWencena B 3axpaHBall KOHTaKT,. LLle
yyeTe 3BYKOB CUrHan.

HaTuncHete 6yToHa ,[TpeBKNtouBaTen Ha
3axpaHBaHeTo". IHOMKATOPbT Ha CbCTOAHMETO
CBETBa, 3a [ja BV HaNoOMHM Jja n3bepete
KaTeropmaTa Ha XpaHaTta Ha KOHTPONHWA NaHen.
Hanpumep, ako nckate aa nsnevete nune,
MoXeTe fla HaTuCHeTe 6yToHa ,nune”. Cnep
KaTo n13bepeTe KaTeropusTa Ha XpaHara, netTre
MHAMKATOpa CBETBAT 3aeAHO.

HatncHete 6yToHa,OK’, Korato HanpasuTe
BCMYKM HacTpowiKkun. OcTaBeTe ypeaa fia

ce nogrpee. CBeTBa CamMo MHAMKATOPBT
,MPEABAPUTETHO NOAIPABAHE".

Korato Temnepatypata focturHe
HeobxoAMMaTa, NPO3ByYaBa 3BYKOB CUrHas, 3a
[ia NOKaxe, Ye NpefBapuUTENIHOTO 3arpsABaHe

€ 3aBbpLUMIIO 1 MOXeTe ja NOCTaB1Te NUNeTo
Ha roTBapckara njioua. B To3m momeHT
CBETNIMHHMAT nHamkatop ,MIPEABAPUTE/THO
3ArPABAHE" 3anouyBa fa npMMm1raa v cBeTBa
nHankatopst “"HAYAJTO HA TOTBEHE"
MocTaBeTe xpaHaTa Ha JoNHaTa ninoya

1 3aTBOpETe Nnoyute. [lebenmHata Ha
napueTaTta XxpaHa Morar fja ce pa3no3HaaT

B PaMKUTE Ha 3 CEKYHAM 1 ypeabT n3bupa
CbOTBETHO NpoLeaypa no 3arpasaHe. B Tosa
Bpeme CBeTBaT 3a NOCTOAHHO MHAMKaTopuTe
,3ATPABAHE" n“"HAYANO HA TOTBEHE", a
nHankatopst , MPUTOTBA CE” npumurea.

Mpun NOCTOAHHO HarpABaHe CBETANHHUAT
MHAMKATOP NOCTeNneHHO NpemMrHaBea ot
cbeToanme  MIPUFOTBA CE” kbm,FOTOBO” 3a
[ia NoKaxe CbCTOoAHMETO Ha xpaHaTa. Cnep
[OCTUraHe Ha CbCTOAHNETO NPUMUTBALLMAT
WHAMKATOP CBETBA 33 NOCTOAHHO U 3aMoyBa
NPUMUrBaHe Ha CnefBallya MHANKATOP.
Korato nHgnkatopst, FTOTOBO” cBeTHe 3a
MOCTOAHHO, MPOLIECHT 3a NeYEHe e 3aBbPLn U
npo3ByYaBa 3ByKOB CUTHa NPU aBTOMAaTUYHOTO
U3K/o4BaHe Ha ypepa. OTBopeTe ninounTe ¢
LOPBXKNUTE M NPOBepeTe XpaHaTa.

PBYEH PEXXUM

1.

2.

lMocTaseTe wencena B KOHTAKTa 1 ypeabT
130aBa 3BYKOB CUTHaIl.

HaTtucHeTe NpeBKoYBaTENs HA 3aXPaHBAHETO
1 byToHa ,M’, 3a ila U3bepeTe pbUeH Pexum.
VIHAMKaTOPbT 3aMousa fa NpyUMnUrea no Bpeme
Ha MeTTe CbCTOAHUS.

Hatucrete,,OK” 1 ypeabT 3anousa noarpasaHe.

B TO31 MOMEHT NpuMIMrBa camo MHANKATOPBT
,MPEOBAPUTE/THO 3ATPABAHE".

KoraTo npefiBapuTeIHOTO 3arpsABaHe 3aBbpLuy,
Npo3BYyyaBa 3ByKOB CUrHan. IHAUKaTopbT
LMPEABAPUTE/THO 3ArPABAHE" cBeTBa 3a
NOCTOAHHO, @ OCTaHaNMTe YeTUPU NHAUKATOPa
nociefoBaTe/IHO NPUMUrBar.

lMocTtaBeTe xpaHaTa Ha nioyata. 3aTBopeTe
njounTe 1 ypeabT 3anoysa Aja neye xpaHara.
B pbueH pexunm HAMa pa3no3HaBaHe Ha
nebennHata Ha xpaHaTa U HanoMHAHe Ha
CbCcTOAHMETO. [poBepeTe CbCTOAHNETO Ha
XpaHara c/iefl HAKOJIKO MUHYTW. YpefbT ce
M3KJTI04Ba aBTOMATWYHO Cref fiBa Yaca.

MOYUCTBAHE

I'Ipe,qm NOYNCTBAHE, N3KIoYeTe 1 134yaKanTte

ypeaa v nnouuTe Aa ce oxnagat. OcTaBate pa ce

OXJlafn C OTBOPEHa ropHa M13nuyatya njaova ¢
He3anensaLyo NokpuTue.

/136bpLueTe BbHLIHATA MOBbPXHOCT Ha TOCTepa
1 KpawuLuaTa Ha niounTe ¢ MeKa Kbpna unm
nonveaLia XxapTus.

3a No-ycTonunBY NETHa CUMeTe Masko Onno

Ha MnounTe 1 rn n3dbpLIeTe CNef 5 MUHYTY,
KoraTo xpaHarta Lie pasmeKHe.

M36bpLueTe ypes OTBBH CaMo C JIEKO BrlaxHa
Kbpna, NpoBepeTe, Ye HUKaKBa BNaXHOCT, Un
Ma3HWHa He NPOHUKHaNM B OTBEPCTUA.

lMpw nouncTeaHe Ha BbHLUHU U BbTPELLHM
MOBbPXHOCTU He U3MON3BaNTE METANIHU UK

packawm robu, Toin Kato Bue moxeTe fa
ofpackaTe ypeaa.
BHumaHme: Hukora He noTanaiTe Toctep
BbB BOAA UM ipyra TeYHOCT. 3anaseTe Te3u
NHCTPYKLUmn!

« He noransiite BbB Boga unu gpyra Te4HOCT.

TEXHUYECKN OAHHW:
220-240V + 50-60 Hz - 1800-2100W
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CbobpaseHo c oKonHaTta cpeaa
nsxebpnsHe. Moxete ja NOMOrHeTe Aa

= 33111TVIM OKO/HaTa cpepaa! lMomHeTe, ve
TpsAbBa fja cna3BaTe MeCTHUTe pa3nopenou:
MpenaBalite HePaboTELOTO eNEKTPUYECKO
o6opyaBaHe B cneLyanHo NpefHasHaueHnTe 3a
LienTa LieHTpoBe.
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YKPAIHCbKA

IHCTPYKL|IAA 3 EKCMAYATALIT

MIPU BE3MNEKN

Mepepn nepLmm BUKOPUCTaHHAM, ByAb nacka,
YBaXXHO NpounTanTe AaHy iHCTPYKLito.
NepeKkoHawiTech, Wo Hanpyra B BaLwuin
enekTpomepexi crniBnagac 3i 3HaYeHHAM
Hanpyru, BKasaHUM Ha npunagi.

Hikonu He 3anuwwaiiTe npunag, Wo npauoe,
6e3 Harnagy. TpumaiTe npunag B MicuAx,
HeJOCTYMHUX ANA fiTel Ta HEKOMMNETEHTHUX
nogen.

Yac Bif uacy nepesipsiiTe Kabenb XKUBEHHA
Ha NpeameT yLWKoaXeHb. He BUKopucToByiTe
npunag, AKILo Kabenb XNBNEHHS YLUKOAXEHO;
PEMOHT Ta JOrNAA NPUIajy Ma€ BUKOHYBaTUCA
KBanidikosaH1m nepcoHanom (*). Akwio kabenb
XKUBNEHHSA YLWIKOAXEHO, po60TH MO NOro
3aMiHi MaloTb BKOHYBATUCA KBanipikoBaHUM
nepcoHanom (¥).

BurkopucToByiiTe Npunag B NobyToBMX yMOBaX
Ta ANA Uinen, Wo onucaxi B farin iHCTPYKLT.
Hikonu Ta no3a AK1x yMoBa He 3aHyplonTe
npunag B BOAY Y iHWi pignHW. He muiite
npunag B NOCyJOMMIAHI MaLLnHi.

He BukopucToByiTe Npunag Ha rapaunx
NOBEPXHAX.

Mepep unieHHAM Npunagy 060B'A3KOBO
BUMKHITb 11070 3 PO3ETKM.

He KopucTyriTech npunagom HaaBopi Ta 3aBXAM
npautonTe 3 HUM B CyXMX MiCLiAX.

He BukopucToByiiTe akcecyapw, Wo He
|peKoMeH[I0BaHi BUPOBHMKOM. BOoHU MOXYTb
6yTn Hebe3neYHMM NPV BUKOPUCTaHHI Ta
NpW3BeCTY A0 HECNPABHOCTI Npunagy.

He nepecysainte npunag, TArHy4” 1AOro 3a
Kabenb XUBneHHs. [epekoHanTech, Wo Kabenb
XKUBNEHHA HIUMM He 3aTUCHYNo. He HamoTymnTe
Kabenb XUBMEHHA HAaBKOMNO Npunagy Ta He
3rubaiiTe ioro.

BcTaHoBnoNTe Npunag Ha CTONI UM Ha iHLWINX
PiBHUX NOBEPXHAX.

MNepeKoHalTeCh, Wo Npunag ocTur, NepLu Hix
MWTW Ta CKNagaT noro.

MepekoHaiiTech, Lo Kabesb XNBNEeHHs He
TOPKAETbCA rapAYMX YacTUH Npunagy.
TemnepaTypa 30BHILLHiIX NOBEPXOHb Npunagy,
Lo NpaLtoe, Moxe ByTn Ay»Ke BUCoKoto. He
TOpKaNTeCb pyKammn KpULLKW Npunagy.

He npautoiite 3 npunagom nobnusy nerko
3aiMUCTUX NPeAMETiB, HanprKnag, 6insa rapavH,
OfAry TOLWO, TaK AK Lie MOXe CMPUUYNHNTA
NOXexy.

CnipkyiiTe 3a TUM, WO6 He 3ilKPe6TH
cneuianbHe NOKpuUTTA GOPM ANsA BUNiKaHHS,
TaK AK NOro YacTUHW LibOro NOKPUTTA MOXYTb

noTpanuTu B iXXy. KopucTyintech fepes’aHoto
ab0 XapocTilKoto NNaCcTMKOBOI NOMATKO.
AKLLO BU HE KOPUCTYETECH NPUNAAOM, TO
3aBXK/AW BUKIOYANTE 0r0 3 PO3ETKM.
BnkopucToByiiTe npunag BUKNIOYHO ANA
NPUroTYyBaHHA iXi.

B xopHomy pasi He cnif nepeHocuTM Npunag 3a
PYyuKy.

Llen npunap He nepenbayae KepyBaHHs
30BHILUHIM TaliMepOM ab0 OKPEMOIO CUCTEMOKD
JOUCTaHLINHOTO KepyBaHHSA.

Llei npucTpint He Npu3HayeHun gna
BUKOPWCTaHHA 0cO6amu (BKtoYaloun fitei)

3 Gi3MYHMMM Ta pO3yMOBMMM Bafiamm, abo
0co6amu 6e3 HanexxHoro JOCBifYy UM 3HaHb,
AKLLO BOHW HE NMPOWLUAMN IHCTPYKTaX No
KOPWCTYBAHHIO LM MPUCTPOEM Mif HarnAaaom
ocobw, BiANoBiaanbHOI 3a ix 6e3nekxy.

He no3sonaiTe gitam rpatnca 3 umm
NPUCTPOEM.

(*) KomneTteHTHUI KBanidikoBaHMM

nepcoHan: Ana 3anobiraHHA Hebe3nekn 3a
[0MOMOTOI0 HeOobXiAHO 3BepHYTUCA B BigAin
npogaaxis BUPO6HMKa un iMnopTepa, abo fo
KBanidikoBaHOro Ta KOMNETEHTHOrO creLlianicTa,
LLI0 BMOBHOBAXEHUI NMPOBOANTN PEMOHTHI poboTn
3 efleKTponpunagamu. B byab-akomy Bunagky
npunag Ma€ PeMOHTYBATUCA eNeKTPUKOM.

YACTUHU NPUNARY: (Man. A)

CENOUEWN

KHorka po3610KyBaHHA HUXKHBOT PeLLiTKi
KHonka po36noKyBaHHA BEPXHbOI peLuiTKm
BeHTunauinHum oTeip

Pyuka

KHonKa-dikcaTop nonoxeHHs

BepxHa peluiTKka Ana cmaxeHHA

HwHA peLiTka ana cMaxeHHs

MaHenb KepyBaHHA

Bummkay xmBneHHs

10 IHAMKaTOop pexumy poboTtu
11.3amopoXeHi NpofyKTH

12. bekoH

13. Kypka

14. Kobacku

15. fAinoBuunHa

16.Pnba

17.Bbyprep

18.ToToBO

BUKOPUCTAHHA

Mpun nepwomy BMMKaHHI npoTunpurapHe
noKpuUTTA GOPM AN1A BUMNIKaHHA MOXe AaBaTu
aum. Lle LINTKOM HopmanbHo.

Mepepn nepLumM BUKOPUCTAHHAM NPOTPITb
noBepxHio Gopm AnsA BUNiKaHHA BOMIOrO0
CepBeTKOIo, NOTIM BUTPITb HacyXo.

Po6ouy nosepxHio popmm MOXKHa 3MaCTUTH
Mac/iom, MaprapuHom abo KyniHapHUM

XUpom. Tak fiK noBepxHsA Gopm BKpuTa
NPOTUNPUrapPHNM NOKPUTTAM, TO
BUKOPWCTOBYBATY NP abo Macso He
060B'A3K0BO.

YBara: B npoueci po6oTn popmu ANia BUMiKaHHA
HarpiBatTbcaA. byfbTe yBaxHi, o6 He OTpHUMaTK
onik.

BIAKPUBAIOTbCA HA 180°

1.

Po3TaLuyiiTe rpunb Ha YUCTilA PiBHIN
TePMOCTINKIll NOBEPXHI, fie BU NnaHyeTe
rotyeaTu.

3a3Buryan CTyNKM rpunio BigKpuBaoTbea Ha 105
rpagycis, AK Le 306paxeHo Ha Puc.1.
PosTawyiite npunag, AK nokasaHo Ha Puc. 1;
Bi3bMITbCA 32 BEPXHIO PELUITKY FpUto, Haxunitb
1l TpOXV Bnepep Ta HaTUCHITb KHOMKY-ikcaTop
NONOXKeHHA. BepXHI0 peLuiTKy rpusio MoxHa
po3knacTu Ha 180 rpaaycis BPiBEHb 3 HUKHBOIO,
AK NOKa3aHo Ha Puc. 2.

BrikopucToByiTe BigKpUTWN rpunb Ana
NpUroTyBaHHsA byprepis, CTeliKiB, NTWL, prbu Ta
OBOVIB.

LLlo6 cknacT rpunb y NONOXKEHHS, AKe
nokasaHe Ha Puc. 1, npocTo nigHiMiTb BepxHio
peLLiTKy TaK, LLob BOHa cTana nif rocTpum
KyTOM 10 HUXHbOI. Konmn KHomnKa-dikcatop
NONOXEHHA BULUTOBXHETbCA Ha3af, BEPXHA
peLuiTKa 3a6110KYETHCA Y HaXUIeHOMY
NONIOXKEHHI.

«PO3yMHUI» PEXIM NPUTOTYBaHHA He byae
npawoBaTy, KON rpuib 3HaXOANTbCA Y
BiAKPUTOMY NONOMXEHHI.

MPUMITKA: BeHTunsaTop 6yae npopoBxysaTtn
npawoBaTh e 3 XBUAWHW NiCA HaTUCHEHHA Ha
KHOTKY KVBNEHHA 33 YMOBW, IO LTencesbHa
BUNKa Npunagy 3annWaeTbCa yBiIMKHEHOIO B
pO3eTKy.
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BCTAHOBJIEHHA PELUITOK A1 CMAXKEHHA
3a3Bunuyaii CTYNKM rpunto BigKpuBatoTbCA Ha 180
rpafycis, fiK Lie 306paxeHo Ha Puc. 2.

BcraBTe pelwliTKy B 3aTucKaui 6ina netenb Ta,
[OKNaBLUM HEBENTMKOTO 3yCWIINA, HAAABITb Ha
nepeaHin Kpan pewwiTky, Wob BoHa CTana Ha micue.

MOYATOK POBOTU
(He 3acToCcoBHe, KON CTYNKN FPWIIO BiAKPUTI
Ha 105° a6o 180°)

«PO3YMHUIA» PEXXUM NPUTOTYBAHHA

1.

BcTaBTe wrencenbHy BUNKy npunagy B pO3eTKy;
NPONyHae 3ByKOBWI CUrHan.

HaTUCHITb KHOMKY XWBREHHS; iHANKaTopK
peXuMmy NpuroTyBaHHA 6yayTb No yepsi
3aropATUCs, CMOHYKatoun Bac BUOPaTh baxaHy
KaTeropito NpoAyKTiB Ha NaHeni KepyBaHHA.
Hanpwknag, AKLLO BM NNaHyeTe CMaxnTL KypKy,
HaTUCHITb KHOMKY «KypKav. Micna Bnbopy
KaTeropii NPoAyKTiB 3aCBITATbCA YCi N'ATb
iHAMKaTopIB.

HaTucHitb KHoMKy «OK» Ta 3anuwTte npunag,
po3irpitca; Ha naHeni byae caiTUTUCA NULLe
iHgukatop «PO3IMPIB».

Konu Temnepatypa gocArHe 3anporpamoBaHoro
3HaYEHHS, NPOJTYHAE 3BYKOBUI CUTHa,
CMoBiLaouM Npo Te, WO rpusb PO3irpiscs, Ta
BU MOXeETe BUKNAAATV LUMATOYKMN KYPKHM Ha
pewiTKy. Ha ubomy eTani ingukatop «PO3ITPIB»
6n1MMag, nicns Yoro 3acBiTUTbCA IHAMKATOP
«MOYATOK MPUTOTYBAHHA».

lMoknaAiTb Ha HKHIO PELLITKY M'ACO Ta CTYAiTb
pewiTkun. 3a 3 cekyHAu npunag po3nisHae
TOBLLMHY LLIMATOYKIB Ta BUGEpe BifnoBigHWiA
pexum cmaxkeHHaA. Ha Lbomy eTani iHgukatopmn
«PO3ITPIB» Ta «[TOYATOK MPUTOTYBAHHA»
MOYHYTb NOCTINHO CBITUTUCA, a iIHANKaTOP
cTyneHi rotosHocTi «3 KPOB'HO» nouHe
6nmmatn.

B npoueci nopganbLioro npurotyBaHHs nicna
iHankaTtopa «3 KPOB'IO» 3acBiTMTbCA iHAMKATOP
«MOBHE MPOKAPIOBAHHAY, BKasytoun Ha
CTyNiHb roToBHOCTI M'Aca. Konw 3aBepluyeTbea
neBHa CTaAif NPUroTyBaHHs, iHANKaToP, WO
BigMoBifa€ Ui cTagii, npunuHae bnumat Ta
MOYMHAE NOCTINHO CBITUTWCA, @ iIHANKaTOP
HaCTyNHOI CTagil NPUroTyBaHHA NOYNHAE
6nmmartn.

Konwu iHgunkaTop ctyneri rotosHocTi «[TOBHE
MPOKAPIOBAHHA» nouHe cBIiTUTIACA PiBHO,

Lie 03HAYAE,LLO NPUrOTYBaHHA MOBHICTIO
3aBepLUMIIOCh; MPONYHAE 3BYKOBUIA CUrHan,
rpwab aBTOMaTUYHO BUMKHETLCA. BigkpuinTte
peLwiTKM rpusio 3a AONOMOTOI0 PYUKM Ta
nepesipTe NPOAYKTY.

YKPAIHCbKA
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PYYHUI PEXXUM NMPUTOTYBAHHA

1. BcTaBTe wrencenbHy BUNKY Npunagy B po3eTky,
NpPOJyHa€E 3BYKOBWI CUrHa.

2. HaTuCHITb KHOMKY XWBNEHHA, Nicna 4oro
HATUCHITb KHOMKY «Mb, w06 BUGpaTu pyuHun
peXnm NpuroTyBaHHA. Yci n'aTb iHAMKaTopis
PeXnMy NpUroTyBaHHsA byayTb Mo Yepsi
3aropATumcs.

3. HatucHitb KHonKy «OK», nicns Yoro rpunb
noyHe posirpisatuca. Ha ubomy etani byge
6numatu nuwe iHgnkatop «PO3ITPIBy.

4. Konw rpunb pos3irpieTbca, NPonyHae 3ByKOBUIA
curnan. Ingukartop «PO3ITPIB» cBiTuTbCA piBHO,
a iHWi YoTVpWK iHAMKaATOPU BAMMaIOTL MO Yep3i.

5. Po3knafiTb NpoayKTV Ha peLiTui. 3akpuiiTe
PeLiTKn rpunio; po3noYHeTbCA NpoLec
CMaXeHHA. Y pyYHOMY peXMMi NpUroTyBaHHA
TOBLLMHA WIMATOUKIB He pO3Mi3HAETbCA,
CMOBILLEHHA NPO CTYMNiHb FOTOBHOCTI NPOAYKTIB
TaKoX He HafaloTbcA. MNepeBipAiiTe rOTOBHICTL
NPOJYKTIB CAMOCTINHO 3a AeKiNbKa XBUANH.
MNpunag BUMKHETbCA aBTOMaTUYHO Yepes ABi
rofVHMN.

YULWLEHHA

« [epL HiXX YNCTUTN NpUNaa BUMKHITb NOro
3 PO3€eTKM Ta AalTe OCTUrHYTU GopMam
nA BUNiKaHHA. BigkprinTe BepxHio NnaHenb
i3 HenpunMNalyM NOKPUTTAM Ta faiiTe
NPUCTPOIO OXONOHYTU.

+  BuTpiTb BHYTPILUIHIO YaCTWHY Ta Kpai MnacTuH
KYXOHHVM BanvKoM, NanepoByM PYLUHUKOM 41
M'AIKOIO TKaHVHOIO.

«  AKLWO BaM BaXKO BUAANNUTY 3aNULLKW HAYNHKN
Ha ToCTepi, HanuiATe Ha NNACcTVHY TPOLLKM
KYXOHHOI onii Ta BUTPITb il Yepes 5xB., Konu ixa
po3m'AKHe.

«  BuTpiTb 30BHILIHE NOKPUTTA TOCTEPA 3N€rka
3MOYEHO TKAaHUHO. YHUKaITe NoTpanaaHHA
BOAW, ONil YN XKMPY B OXONOAXKYIOUI OTBOPU.

«  [1nA ounLEeHHA BHYTPILIHbOMO Y/ 30BHILIHbOTO
MOKPUTTA He 3aCTOCoBYIMTE abpasnBHi OUNCHI
3aCo0u U CTanesi LWiTKK, AIKi MOLUKOAXYIOTb
NoBEpPXHI0 Npunagy.

« He 3aHypioiTe npunap B BoAy uu iHLWi
pignHn.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKMU:
220-240B+50-60 1 - 1800-2100 BT

TEPMIH NPUAATHOCTI: HE OBMEXXEHUIA.

Bbe3neuHa yTunisauis
Bu moxxeTe gonomorTui 3axnuctuti goskinns!
= J10TPYMYINTECH MiCLIEBUX NPABWA YTUAI3aLii:

BiZIHECiTb HENpaLioloye enekTpryHe obnagHaHHA y
BiANOBIAHWIN LIEHTP i3 NOro yTunisauii.
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MANUEL D'UTILISATION

CONSEILS DE SECURITE IMPORTANTS

« Lisez attentivement ces instructions avant de
faire fonctionner l'appareil.

«  Vérifiez que la tension secteur corresponde a
celle de votre appareil.

+ Ne pas laisser I'appareil sans surveillance
lorsqu'il est en marche. Garder hors de portée
des enfants et des personnes novices.

«  Veérifiez le cordon électrique de temps en
temps. N'utilisez jamais I'appareil si le cordon
d‘alimentation ou I'appareil montre des signes
de détérioration, faites-les vérifier et réparer
par un centre de service qualifié (*). Si le cordon
d’alimentation est endommagé, faites-le
remplacer par un centre de service qualifié (¥).

« Nutilisez cet appareil qu'a un usage
domestique, et en selon les instructions
fournies.

+  Nimmergez jamais cet appareil dans de |'eau ou
dans tout autre liquide pour quelque motif que
ce soit. Ne le lavez jamais dans le lave-vaisselle.

«  Nutilisez jamais I'appareil a proximité de
surfaces chaudes.

+ Débranchez toujours I'appareil de la prise
secteur avant de le nettoyer.

«  Nutilisez jamais I'appareil en plein air et placez-
le toujours dans un endroit sec.

« Nutilisez jamais d'accessoires non
recommandés par le fabricant. lls
peuvent constituer un danger et risquent
d’endommager I'appareil.

+ Ne déplacez jamais I'appareil en tirant sur le
cordon. Assurez-vous que le cordon n'est pas
coupé quelque part. N'enroulez pas le cordon
autour de I'appareil et ne le pliez pas.

« Posez l'appareil sur une table ou une surface
plate.

+ Avant de nettoyer ou ranger l'appareil, assurez-
vous qu'il a bien refroidi.

+  Assurez-vous que le cordon ne touche jamais
les parties chaudes de I'appareil.

« Latempérature de la surface accessible peut
devenir tres chaude lorsque I'appareil est en
marche. Faites attention a ne pas toucher ces
parties chaudes de |'appareil.

+ Assurez-vous que l'appareil ne touche jamais de
matériaux inflammables tels que des rideaux,
vétements etc., lorsqu'il est en marche, cela
pourrait déclencher un incendie.

- Faites attention a ne pas rayer le revétement
anti-adhésif des plateaux de cuisson, vous
pourriez en trouver quelques morceaux dans
les aliments. Utilisez toujours une spatule en
bois ou en plastique résistante a la chaleur.

« Débranchez toujours I'appareil du secteur
lorsqu'il n'est pas utilisé, particulierement
lorsqu'il n'est pas équipé d'interrupteur marche/
arrét.

« Utilisez I'appareil uniquement pour les aliments
auxquels il a été prévu.

« Ne transportez jamais |'appareil avec la
poignée.

« Lappareil n'est pas destiné a étre utilisé au
moyen d‘un minuteur externe ou d'un systéme
de controle a distance séparé.

«  Cet appareil nest pas destiné aux personnes
(enfants inclus) ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou un
manque d'expérience et de connaissance du
produit, a moins qu'elles ne soient mises sous la
garde d'une personne pouvant les surveiller.

+ Les enfants doivent étre surveillés afin de
s‘assurer qu'ils ne jouent pas avec cet appareil.

(¥) électricien compétent qualifié : Service aprés

vente du fabricant ou de I'importateur ou toute

personne qualifiée, agrée et compétente pour
effectuer ce genre de réparations, afin d'éviter tout
danger. Dans tous les cas, il faut retourner I'appareil

a un tel électricien.

NOM DES COMPOSANTS : (lll. A)

1. Bouton de libération de la plaque inférieure
2. Bouton de libération de la plaque supérieure
3. Fentes de ventilation

4. Poignée

5. Bouton de libération de la charniere

6. Plaque de cuisson supérieure

7. Plaque de cuisson inférieure

8. Panneau de commande

9. Interrupteur d'alimentation

10. Témoins d'état

11.Congelé

12.Bacon

13.Poulet

14. Saucisses

15. Boeuf

16. Poisson

17. Steak haché

18. Prét

FRANCAIS
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UTILISATION

« Lors de la premiére utilisation, le revétement
anti-adhésif va dégager une petite fumée. Ceci
n'est pas nuisible.

+ Avant la premiére utilisation, nettoyez les
plateaux a I'aide d'un chiffon humidifié, puis
séchez-le.

« Vous pouvez étaler du beurre ou de la
marguerine sur la surface du plateau.
L'utilisation d’huile ou de beurre est facultative
car le plateau est couvert d'un revétement anti-
adhésif.

« Attention : Durant la cuisson, le plateau de
cuisson devient trés chaud. Faites attention de
ne pas vous briler.

OUVERTURE A 180°

1. Placez le gril sur une surface propre, plane et
résistante a la chaleur, la ol vous allez faire
votre cuisson.

Normalement, le gril est ouvert a un angle de
105 degrés, comme illustré a la Fig. 1.

2. Lorsque l'appareil est positionné comme
sur la fig. 1, laissez la plaque supérieure vers
I'avant avec un angle d‘inclinaison moindre
et appuyez sur le bouton de libération de la
charniére. La plaque de cuisson supérieure peut
étre positionnée a 180 degrés par rapport a la
plaque inférieure comme illustré a la figure 2.

3. Utilisez le gril comme gril ouvert pour cuire
des hamburgers, steaks, volaille, poisson et
légumes.

4. Pour retourner a la position de la Fig.1, placez
la plaque de cuisson supérieure en position
inclinée. Lorsque le bouton de libération de
la charniere est sorti, la plaque supérieure est
bloquée dans sa position inclinée.

5. Le mode intelligent n'est pas applicable lorsque
le gril est utilisé en position ouverte a plat.

REMARQUE : Le ventilateur fonctionne en continu
pendant 3 minutes lorsque vous appuyez sur le
bouton alimentation pour éteindre I'appareil alors
qu'il est branché.

ASSEMBLAGE DES PLAQUES DE CUISSON
Normalement, le gril est ouvert a un angle de 180
degrés, comme illustré a la Fig. 2.

Insérez les plaques dans les attaches prés de la
charniére et poussez I'extrémité avant de la plaque
avec un peu de force pour qu'il se mette en place.
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UTILISATION
(Non applicable lorsque I'appareil est utilisé en
position ouverte a 105°C ou 180°C)

MODE INTELLIGENT

1. Insérez la fiche dans une prise de courant, un
bip sera émis

2. Appuyez sur le bouton «Alimentation», les
témoins d'état s'allument successivement
et de fagon répétitive pour vous rappeler de
choisir la catégorie d'aliments sur le panneau
de commande. Par exemple, pour faire rétir
du poulet, vous pouvez appuyer sur le bouton
«Poulet». Une fois la catégorie d'aliments
sélectionnée, les cing témoins s'allument
ensemble.

3. Appuyez sur le bouton « OK » lorsque tout
est réglé, laissez I'appareil préchauffer, seul le
témoin « PRECHAUFFAGE » s'allume.

4. Lorsque la température atteint la température
nécessaire, un bip est émis pour indiquer que
le préchauffage est terminé et que vous pouvez
placer le poulet sur la plaque de cuisson. A
ce moment-I3, le témoin «PRECHAUFFAGE»
clignote et le témoin «PRET A LA CUISSON»
s'allume.

5. Placez les aliments sur la plaque inférieure et
fermez les plaques. Lépaisseur des aliments
peut étre détectée dans les 3 secondes par
I'appareil qui choisit la procédure de chauffage
appropriée. A ce moment, I'indication
«PRECHAUFFAGE>» et «<PRET A LA CUISSON»
s'allument et le témoin «A POINT» se met &
clignoter.

6. Avec un chauffage continu, l'indication «A
POINT» passe progressivement a «BIEN CUIT»
indiquant I'état des aliments. Une fois un état
est atteint, le témoin clignotant reste allumé et
le témoin suivant commence a clignoter.

7. Lorsque l'indicateur «BIEN CUIT» s'allume, le
processus de rotissage est terminé, un bip est
émis et I'appareil séteint automatiquement.
Ouvrez les plaques par la poignée et vérifiez les
aliments.

MODE MANUEL

1. Insérez la fiche dans une prise de courant, un
bip sera émis.

2. Appuyez sur le bouton d’alimentation puis sur
le bouton «M» pour choisir le mode manuel. Les
témoins d'état se mettent a clignoter a tour de
role.

3. Appuyez sur « OK » pour que I'appareil se mette
a préchauffer. Seul le témoin «PRECHAUFFAGE»
clignote a ce moment.

4. Une fois le préchauffage terminé, un bip sera
émis. Le témoin «PRECHAUFFAGE» reste allumé
et les quatre autres témoins se mettent a
clignoter successivement.

5. Placez les aliments sur la plaque. Fermez
les plaques pour que I'appareil commence
la cuisson. En mode manuel, il n'y a pas de
détection de I'épaisseur des aliments et de
rappel de |'état. Vérifiez I'état des aliments
aprés quelques minutes. Lappareil s'arréte
automatiquement aprés deux heures.

NETTOYAGE

« Débranchez I'appareil et laissez refroidir les
plateaux avant de le nettoyer. Laissez refroidir
en laissant la plaque supérieure a revétement
antiadhésif ouverte.

+ Pour le nettoyage des surfaces intérieures,
I'essuie-tout est approprié, en tous cas,
vous devez utiliser des chiffons en matiére
absorbante.

+  Pour venir a bout des résidus brilés, laissez agir
quelques gouttes d’huile alimentaire normale,
avant le véritable nettoyage, sur I'endroit a
nettoyer pendant environ 5 minutes.

« Pour l'extérieur, prenez un chiffon humide. Il est
important qu'il ne reste ni humidité, ni huile ou
gras sur les ailettes de refroidissement.

«N'utilisez en aucun cas des nettoyants agressifs
ou abrasifs ou de la paille de fer. Vous rayeriez
les surfaces et endommageriez le revétement
intérieur.

« N'immergez pas cet appareil dans de I'eau ou
dans tout autre liquide.

INFORMATIONS TECHNIQUES
220-240V + 50-60 Hz - 1800-2100 W

Mise au rebut dans le respect de
l‘environnement
= \/ous pouvez contribuer a protéger
I'environnement ! Il faut respecter les
réglementations locales. La mise en rebut de votre
appareil électrique usagé doit se faire dans un
centre approprié de traitement des déchets.
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MANUAL DE INSTRUCCIONES

DIRECTRICES
IMPORTANTES DE SEGURIDAD

Rogamos lea detenidamente estas
instrucciones antes de usar el aparato.
Compruebe que el voltaje de la corriente se
corresponde con el que aparece en el aparato.
Nunca deje el aparato sin supervisar cuando
esté en uso. Manténgalo alejado de nifios o
personas incompetentes.

De vez en cuando, compruebe el cable para
ver si presenta danos. Nunca use el aparato si
el cable o el aparato muestran signos de dafios
sino que haga que lo inspeccionen y reparen
por el servicio de reparacién cualificado (¥).

En caso de que el cable presente dafios, debe
sustituirlo el servicio técnico cualificado (*).
Use Unicamente el aparato con una finalidad
doméstica y en la forma que se indica en las
instrucciones.

Nunca sumerja el aparato en agua u otro
liquido por ningtin motivo. Nunca lo coloque en
el lavavajillas.

Nunca use el aparato cerca de superficies
calientes.

Antes de limpiarlo, desenchuifelo siempre de la
corriente eléctrica.

Nunca use el aparato en el exterior y coléquelo
siempre en un entorno seco.

Nunca use accesorios no recomendados por el
fabricante. Pueden constituir un peligro para
el usuario y un riesgo de provocar dafos al
aparato.

Nunca mueva el aparato tirando del cable.
Asegurese de que el cable no se engancha de
ninguna manera. No enrolle el cable alrededor
del aparato y no lo doble.

Mantenga el aparato sobre una mesa o
superficie plana.

Asegurese que el aparato se ha enfriado antes
de limpiarlo y guardarlo.

Asegurese que el cable nunca entra en contacto
con las partes calientes del aparato.

La temperatura de las superficies accesibles
puede ser muy alta cuando el aparato esté en
uso. Asegurese no tocar estas partes calientes
del aparato.

Asegurese que el aparato nunca entra en
contacto con materiales inflamables, como
cortinas, ropa, etc., cuando esté en uso, ya que
se puede producir un incendio.

- Tenga cuidado en no rayar el revestimiento
especial de la placa de cocinado, ya que podria
incluir trocitos de este revestimiento en los
alimentos. Use una espatula de madera especial
0 una de plastico resistente al calor.

Siempre desenchufe el aparato cuando no vaya
a usarlo, en especial si no esta equipado con un
interruptor on/off.

+ Use Gnicamente este aparato con los alimentos
que se supone puede cocinar.

+ Nunca transporte el aparato por el asa.

El aparato no ha sido disefiado para utilizarse
con temporizadores externos o sistemas de
control remoto independientes.

+ Este aparato no esté disefiado para su uso
por parte de personas (incluidos nifos) con
capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas, o que presentan falta de experiencia
y conocimientos, salvo que se les haya
supervisado o se les haya formado en el uso del
aparato por parte de una persona responsable
de su seguridad.

+  Siempre debe supervisarse a los nifios para
asegurarse que no juegan con el aparato.

(*) Electricista cualificado competente: el
departamento postventa del fabricante o
importador o cualquier persona con cualificacion,
aprobada y competente para realizar este tipo de
reparaciones para evitar cualquier peligro, en caso
de que devuelva el aparato a este electricista.

NOMBRE DE LAS PARTES: (Figura A)
Botdn de liberacién para la placa inferior
Boton de liberacion para la placa superior
Orificio de aire

Asa

Botdn de liberacién de bisagra

Placa de coccién superior

Placa de coccion inferior

Panel de Control

Interruptor de encendido

10 Luz indicadora de estado

11. Congelado

12.Beicon

13. Pollo

14. Salchicha

15. Ternera

16. Pescado

17.Hamburguesa

18. Preparada

CENOUEWN
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uso

« Sise quema la capa protectora se provocara
humo al usarlo pro primera vez. Esto NO es
peligroso.

« Cuando lo use por primera vez, limpie la
superficie de las placas con un pafio humedo y
después séquelo.

+  Puede extender mantequilla, margarina o
grasa de cocina en las placas. Como el aparato

dispone de una superficie antiadherente, el uso

de mantequilla o grasa es opcional.

« Atencidn: durante el funcionamiento, las placas

de cocinar se calientan. Tenga cuidado en no
quemarse.

APERTURA DE 180°
1. Coloque la parrilla sobre una superficie plana

limpia y resistente al calor donde quiera cocinar.

Normalmente, la parrilla se abre en un éngulo
de 105 grados, como se muestra en la Fig. 1.
2. Cuando se coloque el aparato como en la Fig.
1, sostenga la placa superior hacia delante en
un angulo menos inclinado y pulse el botén
de liberacién de bisagra. La placa de coccién
superior se puede colocar a 180 grados de la

placa de coccidn inferior como se muestra en la

Fig. 2.
3. Utilice la parrilla como parrilla abierta para

cocinar hamburguesas, bistec, pollo, pescado y

verduras.

4. Para volver a la posicion de la Fig. 1, solo
debe levantar la placa de coccion superior a
la posicion inclinada. Cuando salte el botdn
de liberacion de bisagra, la placa superior se
bloqueara en la posicién inclinada.

5. EI'modo inteligente no es aplicable cuando se
usa la rejilla en la posicion abierta plana.

NOTA: El ventilador seguira funcionando 3 minutos

cuando pulse el botdn de encendido para apagar

el aparato si el enchufe sigue conectado a la toma.

MONTE LAS BANDEJAS DE ASADO
Normalmente, la parrilla se abre en un angulo de
180 grados, como se muestra en la Fig. 2.

Inserte las bandejas en las pinzas cercanas a la

bisagra y presione el extremo frontal de la bandeja

haciendo un poco de fuerza para encajarla en su
sitio
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FUNCIONAMIENTO
(no aplicable cuando se usa el aparato en
posicion abierta a 105°C o 180°C)

MODO INTELIGENTE

1.

Conecte el enchufe a la toma eléctricay se
escuchard un pitido.

. Pulse el botén “Encendido”, el indicador de

estado se iluminara sucesiva y repetidamente
para recordarle que elija la categoria de
alimento en el panel de control. Por ejemplo, si
desea asar pollo, debe pulsar el botén “Pollo”.
Después de seleccionar la categoria de los
alimentos, los cinco indicadores se iluminaran a
lavez.

. Pulse el botén “Aceptar” cuando el ajuste sea

correcto. Deje que el aparato se precaliente,
solo la luz indicadora de “PRECALENTAMIENTO”
se iluminard en consecuencia.

. Cuando la temperatura sea la requerida, se

escuchard un pitido para indicar que se ha
terminado de precalentar y puede colocar el
pollo en la placa de coccién. En ese momento,
la luzindicadora “PRECALENTAMIENTO" se
iluminara de forma estable y el indicador
“EMPEZAR A COCINAR" empezara a iluminarse.

. Coloque los alimentos en la placa inferior y

cierre las placas. El grosor de los alimentos

se detectard en 3 segundos y el aparato

elegira el procedimiento de calentamiento

en consecuencia. Entonces, el indicador
“PRECALENTAMIENTO"y “EMPEZAR A COCINAR”
se iluminara de forma estable y el indicador
“POCO HECHO" parpadeara.

. Con el calentamiento continuo, la luz

indicadora se encendera gradualmente de
“POCO HECHO" a“BIEN HECHO" para mostrar
el estado de los alimentos. Cuando se haya
alcanzado el estado, el indicador parpadeante
se iluminard de forma estable y el siguiente
indicador empezard a parpadear.

. Cuando el indicador de “BIEN HECHO" se

ilumine de forma estable, habra terminado
todo el proceso de asado y el aparato pitara y,
a continuacion, se apagara automaticamente.
Abra las placas con el asa y compruebe los
alimentos.
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MODO MANUAL

1. Conecte el enchufe a la toma eléctrica y el
aparato emitira un pitido.

2. Pulse el botdn de encendido y, a continuacion,
pulse el boton “M” para seleccionar el modo
manual. Las luces indicadoras de los cinco
estados parpadearan sucesivamente.

3. Pulse“Aceptar”y, a continuacion, el
aparato empezara a precalentarse. En este
momento solo parpadeara el indicador
“PRECALENTAMIENTO".

4. Cuando haya terminado el proceso de

precalentamiento, se escuchara un pitido. El
indicador “PRECALENTAMIENTO" se iluminara
de forma estable y los otros cuatro indicadores
parpadearan sucesivamente.

5. Coloque los alimentos en la placa. Cierre
las placas y el aparato empezara a asar los
alimentos. En modo manual, no hay deteccién
del grosor de los alimentos ni recordatorio de
estado. Compruebe el estado de los alimentos
después de varios minutos. El aparato se
apagara automaticamente al cabo de dos horas.

LIMPIEZA

+ Antes de limpiarlo, desenchufelo y espere a que
el aparatoy las placas se enfrien.

« Limpie el exterior con un pafio ligeramente
humedecido asegurandose de que no entre en
las ranuras de refrigeracion humedad, aceite o
grasa.

+ Para limpiar las placas puede dejarlas en el
aparato o retirarlas del mismo (por lo tanto,
pulse el botdn cerca del asa para retirarlas).
Silas deja en el aparato, limpie las placas con
un pafo o toallita humedos. Si las retira del
aparato, puede lavarlas en agua del grifo.
Después, séquelas. Nunca coloque las placas en
el lavavajillas.

+No limpie el exterior o el interior con ningun
estropajo abrasivo o de acero ya que esto dana
el acabado.

« Nolo sumerja en agua o en cualquier otro
liquido.

DATOS TECNICOS:
220-240V «+ 50-60 Hz - 1800-2100 W
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E Eliminacién cumpliendo con el medio
ambiente

= Puede ayudar a proteger el medio ambiente!

Por favor, recuerde respetar la normativa local:
entregue los equipos eléctricos que no funcionen
en un centro de reciclaje adecuado.

PYKOBOJCTBO MO 3KCMIYATALIUU
CAHABUYHULLA/TPUND

NPEAHA3HAYEHUE

[InA NnpyroToBneHUA pasnnyHbIX BULOB NPOAYKTOB
nyTem Ux 06KapnBaHs Ha HarpeBaemon
NMoBEPXHOCTN.

He ans kKoMMepyecKoro 1 NPOMbILLIEHHOTO
MCMONb30BaHNA.

BA)KHbIE MNPABUNA BE3OMNMACHOCTU

BHuMaTenbHO NpoymnTanTe faHHYI0 UHCTPYKLMIO
npexae, YeM NPUCTYNUTb K NCMOSIb30BaHMIO
ZaHHOro Nprbopa.

[poBepbTe COOTBETCTBME HAMPAXKEHUA B CETU
HanpsKeHto, yKazaHHOMY Ha npubope.
Hukorga He ocTaBnsiite npubop 6e3
nprcmoTpa Bo Bpems paboTbl. He paspeluaiite
NoNb30BaTbCA NPUOOPOM AETAM 1 INLaM, He
yMeloLLMM 06paLaTbCsl C HAM.

PerynapHo npoBepaiiTe ceTeBom LWHYp Ha
npenmeT OTCYTCTBYA NOBPEXAeHWIA. He
Nonb3ynTech HercnpPaBHbIM MPUOOPOM.
PemoHT npr6opa fomkeH ObiTb BbINMOAHEH
KBanUoULMpoBaHHbIM cneuymnanuctom (¥). Ecnm
LUHYpP MOBPEXAEeH, ero He06XOLMMO 3aMEHNTb
1 CAenaTh 3TO AOMKEH KBANNPULMPOBAHHBIN
cneumanuct (*)

Mpr6op MOXET NCMONb30BaTLCA TONIbKO

B [JOMALUHUX YCJIOBUAX U B COOTBETCTBUN

C NpPaBMNaMu, U3NOMEHHbIMU B laHHbIX
VNHCTPYKLMAX.

He ponyckaiite norpy»<eHus npréopa B

BOAY U fipyruie XnaKocTn. He moliTe ero B
NoCyAOMOEUYHON MaLLMnHE.

He ucnonb3yiite npnbop B6NM3M ropAaumnx
NOBePXHOCTEN.

MNepep Tem, Kak NPUCTYNUTb K O4UCTKe
npnbopa, 06s3aTeNIbHO OTKNIOUNTE €ro OT CETH.
He nonb3yiiTecb Npr6opomM Ha OTKPbITOM
BO3JyXe 1 XpaHUTE €ro B CyXOM NMoMeLLeHNN.
He ncnonb3yitTe npuHagnexHocTu,
HepeKoMeHA0BaHHble Npon3BoanTenem. OHu
MOTYT NPeACTaBAATb Yrpo3y Nosb30BaTeNio 1
NPUBECTN K MOBPeXAeHwio npudopa.

He TAHWTe 3a WHyp, nepesBuras npubop.
Cnepute 3a Tem, UTo6bI LWUHYP CBUCAN ¢ paboyei
NoBePXHOCTY. He 3aKpyunBaiiTe WHYpP BOKPYr
npubopa 1 He nepernbaiiTe ero.

CraBbTe NpubOP Ha CTON WK POBHYIO
NMOBEePXHOCTb.

Mpexge, 4eM NPUCTYNUTL K OUNCTKE NPUbOpa,
1 nepea Tem, Kak yopaTb ero Ha xpaHeHvie
LOXANTECD, NOKa NPMOOP NOMHOCTbIO He
OCTbIHET.
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Cnepute 3a Tem, UTOObI LLHYpP He Kacancs
HarpeBaloLMXxca yacTeil npubopa.

Bo Bpems paboTbl npubopa Temnepatypa
HarpeBaloLLMXCA NOBEPXHOCTEN MOXeT 6biTb
OYeHb BbICOKOIA. ByaibTe OCTOPOXHbI, He
KacalTecb ropsaumx NoBepxHoCTel Nprubopa.
Cnepute 3a Tem, UTo6bI NPUGOP He Kacancs
NerkoBOCMNaMeHsIOLMXCA MaTePUanos,
TaKX KaK WITOPbI, CKaTepPTU U T.A. ... €CNn

3TO C/TyumnTCA BO Bpems paboTbl npubopa,
BO3MOXHO BO3rOpaHue.

ByzbTe OCTOPOXHbI, CTapaiiTeCh He NOBPeANTb

creunanbHOe NMOKPbITUE HAarpeBaTesbHbIX
NOBEPXHOCTEA, MOCKONbKY KYCOUKM 3TOrO
MOKPbITUSA MOTYT NOMACTb B nuLy. icnonbayire
cneyvanbHyto AepeBAHHYIO TONaTKy Unu
NIOMaTKy 13 }apOoCTOMKOro NacTmka.

«  Bcerpa otkntouaiite npubop ot cetn, ecn He
UCMosIb3yeTe ero, 0COGEHHO, EC/IN Ha HEM HET
BbIKtOUaTeNs.

+  Wcnonb3yitte npu6op Tonbko Ans
NPUroTOBNIEHNA TeX NPOAYKTOB, AN KOTOPbIX
OH NpefHa3HayeH.

+ He nepeHocuTe yCTPONCTBO 3a PyuKy.

+  YCTPOWCTBO He NpefHa3HauYeHo ans
CMOJIb30BaHMA C BHELIHWM TallMEPOM UMK
OTAENbHO CMCTEMOI AUCTAHLIMOHHOIO
ynpasneHus.

« [aHHbiit npnbop He pekomeHayeTcst
MCMonb30BaTh IOAAM (BKMtOYas 1 aeTeit)
OrpPaHNYEHHbIMU GU3NYECKMMY, CEHCOPHBIMM
W/ YMCTBEHHBIMY BO3MOXKHOCTAMM, @ TaKxKe
061afatoLLMX HEAOCTATOUHBIM OMbITOM UK
3HaHVeM NpoayKTa. [laHHOW KaTeropum nu
PEKOMEHAYETCSA UCMOSb30BaThb NPUBOP TONBKO
nog NPUCMOTPOM.

«  [leTi BOMXHbI HAXOAMTCA MOA NPUCMOTPOM
B3POCSIbIX, YTOObI YOCTOBEPUTLCSA, UTO OHM
He UrpatTcs NPUGOPOM, a UCMONb3YIOT €ro Mo
Ha3HaueHwto.

(*) KomneTeHTHbIN KBanubMLMPOBaHHbIN SNEKTPUK:

oTAeN NOCNENPOAAXKHOTO 0BCIYKNBaHNSA
NPOV3BOAUTENS MW UMMOPTEP KUK Nto6oe
Apyroe KeanuduumpoBaHHOE NULO, MetoLLee
MOSTHOMOUVS 1 COOTBETCTBYIOLME 3HAHUA A1
BbINOHEHMWA TaKOrO Bl PEMOHTa BO 136exaHue
no6oro poga nospexaeHuin. B nobom cnyvae

Bbl [OMKHbI 06PaTUTBLCA 4718 PEMOHTa Npubopa K
TaKOMy CMELNaNmnCTy-3NeKTPUKY.

KOMMOHEHTbI YCTPOWMCTBA: (¢ur. A)
KHonka 610KMPOBKI HUXKHE MNacTVHbI
KHOMKM 6110KMPOBKM BEpXHEl NaHenm
BeHTunAunoHHoe oTBepcTUne

Pyuka

KHonka ¢uKcaTopa WwapHupa

nhwn =

PYCCKUA



PYCCKUA

BepxHaAsa nnactvHa
HwxHAA nnactuHa
MaHenb ynpasneHus

9. BblkniouaTenb NuTaHNA
10. MHauKaTop cocToAHNA
11.3aMopoOXeHHble NPOAYKTbI
12. bekoH

13. Kypuua

14, Cocnckun

15.ToBAgMHa

16. Pbiba

17. Byprepbl
18.ToTOBHOCTb

® N

NCNOJIb30OBAHUE

+  [pv nepBom ncnonb3oBaHUM Nprdopa
BO3MOXHO MOAB/EHUA ibIMa U3-3a NPOropaHna
3aLMTHOrO aHTUMPUraPHOro NOKpbITUA. 310 HE
ABNAEGTCA HENCMPABHOCTBIO.

+ [epep nepBbiM UCNoNb30BaHKeM Npubopa
NpoTpMTE NOBEPXHOCTY CHayana BnaxHomn
TKaHbIO, a 3aTeM CyXOii.

+  TnacTvHbl MOXHO CMa3aTb C/IMBOYHBIM MAC/IOM,
MaprapyHOM v PacTUTENbHbIM MaciIOM fN1s
apku. MockonbKy Ha NOBEPXHOCTN NNACTUH
HaHeCeHO aHTUMPUrapHOe NOKPbLITHE, MOXHO
060WTMCb 63 NCNONb30BaHMA Macna ana
NPUrOTOBAEHNA MULLW.

+  BHuMmaHMe: BO Bpems paboTbl HarpeBaTesibHble
NMOBEPXHOCTY CTAHOBATCA OYEHb FOPAYUMU.
ByabTe akKypaTHbl, 136eraiiTe 0Xoros.

OTPbIBAHME HA 180°

1. Pa3mecTuTe rpunb Ha YNCTON, MIOCKON
1 XapOorpoyHOIi MOBEPXHOCTW, A€ Bbl
cobrpaeTecb roToBUTb.

O6bI4YHO FpuIIb OTKPbIBAETCA Nog yrnom B 105
rpajycos, Kak NoKa3aHo Ha puc. 1

2. Korpa ycTpoiicTBO pa3mellieHO, Kak NoKa3aHo
Ha puC. 1, yaepxuBariTte BEPXHIO MNaCTUHY
nof 4yTb MEHbLUUM YTJIOM MO CPaBHEHMIO
C BEPTUKANIbHbIM MOMOXEHNEM U HAXMUTE
Ha KHOMKy GJTIOKMPOBKM WapHMpa. BepxHas
N1acTHa MOXET pacnonaratbca Nof yrnom
B 180 rpagycoB OTHOCUTENbHO HUXKHE
NAACTVHbI, KaK MOKa3aHo Ha puc. 2.

3. Vcnonb3yiTe yCTPOICTBO B KauecTse
OTKPbITOrO rpVNA ANA NPUroTOBNEHMNA
6yprepos, CTeKOB, NTULibI, PbiObl 1 OBOLLEN.

4. Ytobbl BepHYTbCA B MONOXeHWe Ha puc. 1,
NPOCTO NOAHUMITE BEPXHIOK NAACTUHY A0
BEPTUKaNbHOro NonoxeHus. Koraa KHomnka
6/10KMPOBKM LAPHMPA BbINAET HAPYXY,
BEPXHAA NnacTuHa byaeT 3adpnKcnposaHa B
HaKJIOHHOM MOIOXKEHUN.
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5. WHTennekTyanbHbIi pexunm He MOXeT
NPUMEHATLCA, eCIN NACTUHbI FPUNA
MCMOSIb3YIOTCA B PACKPbITOM MOIOKEHUN.

MPUMEYAHME: Ecnu BunKa He BbiHYTa 13 PO3ETKY,
BEHTUNATOP NPOJOKNAT PaboTy B TeueHUe 3 MUHYT
nocse BbIK/IIOYeHUA YCTPOINCTBA KHOMKOW NUTaHNA.

CBOPKA MPOTUBHEWN

O6bIYHO rpusb OTKPbIBAETCA Nog yrnom B 180
rpajlycos, Kak NOKa3aHo Ha puc. 2.

BcTaBbTe NpoTMBEHD B 3aXUMbl PAAOM C
LWaPHNPOM 1 ClerKa HaflaBuTe Ha nepefHuii Kpan
MPOTUBHSA, YTOObI OH BCTas Ha MECTO

SKCNNYATAUMA
(HenpuMeHNMO ANA NCNONb30BaHNA B
OTKpbITOM nonoxexHnn npu 105°C unu 180°C)

VHTEJUIEKTYAJIbHbI PEXXUM

1. BcTaBbTe BU/KY B 3NEKTPUYECKYIO PO3ETKY —
paspfacTca 3ByKOBOW CUrHan

2. HaxmwuTe Ha BblK/loyaTenb NMTaHNa —
VIHAMKATOP COCTOAHUA ByAeT HenpepbiBHO
ropeTb, HaNOMUHaA 0 HEOOXOAUMOCTM BbIGOPA
KaTeropmu NpoayKToB Ha NaHenun ynpasneHus.
Hanpumep, ecnu TpebyeTca 3axapuTb KypuLy,
MOXHO HaxkaTb KHomKy «Kypuua». Mocne
BblOOpa KaTeropun NPoAyKTOB 3aropATcA Bce
NATb UHANKATOPOB.

3. HaxmuTe Ha kHonKy «OK» Ans noaTBepXAeHUA
HaCTPONKM 1 AOXANTECH 3aBepLUeHMA
nporpesa. B 310 Bpemsa byzeT ropeTb TONbKO
nHgukatop «NPOTPEB».

4. Korpa TemnepaTypa AOCTUTHeT Tpebyemoro
YPOBHS, pa3facTca 3ByKOBOW curHan,
CUrHaNU3npya o 3aBepLUeHN Nporpesa
1 FOTOBHOCTM K pa3meLLEeHuio KypuLibl Ha
npotusHe. MHaukatop «MPOTPEB» HauHeT
MuraTth 1 3aroputca nHamnkatop «3AMYCK
MPUTOTOBNEHWA».

5. Pa3mecTtuTe NpofyKTbl Ha HUXKHEN
MacTHe 1 3aKPOIiTe BEPXHIOK NNACTUHY.
TonwwmHa npoayKToB 6yaeT onpefeneHa B
TeueHwe 3 ceKyH[, 1 YCTPONCTBO BbibepeT
COOTBETCTBYIOLMI pexum Harpesa. Ha sTom
sTane 6yayT ropeTb nHanKatopbl «[POIPEB»
1 «3AMYCK MPUTOTOBJIEHUA», a nHankaTop
«CJTABAA NMPOXKAPKA» 6yaeT muraTtb.

6. Bo BpemsA HenpepbIBHOrO Harpesa MHAMKATOP
nocteneHHo byfieT nepexoAnTb C OTMETKM
«CJTABAS MPOXAPKA» k oTmeTKe «MOJTHAA
MPOXAPKA», oTobpaxkas cocTosHne
roTOBHOCTU NpoAyKTa. o Mepe [oCTKeHNA
OfIHOTO 13 YPOBHEl FOTOBHOCTY MUTaloLLmnin
VHAMKATOP HaYHeT ropeTb HeMpepbIBHO, a
CnepytoLNiA MHANKATOP HAUHET MUraThb.

7. Korga ungmkatop «MOJSTHAA NMPOXAPKA»
HayYHeT ropeTb HenpepbIBHO, 3TO byaAeT
0603HauaTb 3aBepLUeHe npoLiecca
npuroToBieHnA. PasgacTca 3ByKOBO curHan,
N YCTPOWNCTBO aBTOMATNYECKM BbIKNIOUUTCA.
OTKpoOIiTe NNACcTUHbI 33 PyUKM 1 NpoBepbLTe
COCTOAHME NPOAYKTOB.

PYYHOW PEXXUM

1. BcTaBbTe BUSIKY B INEKTPUYECKYIO PO3ETKY —
YCTPOWCTBO M3AaCT 3BYKOBOW CUTHa.

2. HaxmuTe Ha BbIK/OUaTenb, a 3aTeM Ha
KHOMKy «M» s BbIGopa pyyHOro pexuma.
MHpuKaTopbl BCex NATY CTaTycoB 6yAyT MUraThb.

3. Haxmute «OK» — yCTPOICTBO HauHET NPOrpes.
B 370 Bpems 6yAeT MuraTb TONbKO UHAMKATOP
«[MPOTPEB».

4. Tlo 3aBepLUeHNN NPOrpeBa pa3facTca 3ByKOBOM
curdan. Mngukatop «NPOTPEB» 6yget ropetb
HenpepbiBHO, @ YeTblpe OCTalNbHbIX MHAMKaTOPa
6ynyT nocnefoBaTenbHO MUraTh.

5. Pa3mecTtuTe NpoAyKTbl Ha NNacTuMHe. 3akpowiTe
BEPXHIOI0 MIaCTUHY — YCTPONCTBO HaYHeT
06xaprBaTh NPOAYKTHI. B pyuHOM pexume He
paboTaloT GyHKLMM onpeaeneHuns TONWUHbI
NPOAYKTOB 1 HAMOMUHAHUA O COCTOAHUN
roToBHOCTU. [poBepbTe COCTOAHME NMPOLYKTOB
yepes HEeCKOMbKO MUHYT. YCTPONCTBO
aBTOMaTUYECKU BbIKNIOUNTCA Yepes [iBa Yaca.

YNCTKA

+  [pexnae, 4eM NPUCTYNNTb K YNCTKe Nprbopa
OTKJIIOUYNTE €ro oT CeTn N oXANTeChb, NOKa
MAACTUHBI MOMHOCTBIO He OCTBIHYT. OCTyXKaTb ¢
MOAHATON KPbILLKON.

+ BbITpUTE BHELLIO NMOBEPXHOCTL TOCTEPA
1 OKpauHbl MNaT MAFKUM KyXOHHbLIM
MoSIOTEHLEM, BNUTLIBAOLLLEV Bymaron nnm
MSArKON TKaHbHO.

« [ns ocobo ynpambIX NATEH HanewnTe
HEeMHOro Macna Ha nnatbl U NpoTpUTe UX
Yyepes 5 MUHYT, Korjaa nuila pasmarynTbes.

+  BobiTpute npmbop cHapyxxu TOnbKo cnerka
yBNa)KHEHHON TPAMOYKON, MPOBEPUB, UTO
HUKaKasi BIAXXHOCTb, UMW WP MPOHUKNK B
OTBEPCTHA.

« [lpun YMCTKE BHELLHWUX U BHYTPEHHWUX
NoBEPXHOCTEN He ynoTpebnsiTe
MeTanmM4eckyto MoYarnky unm
LiapanatoLlyto yTBapb, TaK Kak Bel MoxeTe
nouapanatb npnbop.

« He norpyxaiite npu6op B Bogy unu nioyio
APYryio Xuakoctb.

TEXHUYECKWE XAPAKTEPUCTUKMU:
220-240B + 50-60 'y - 1800-2100 Bt

XpaHeHne

PekomeHayeTcA XpaHUTb B 3aKPbITOM CyXoM
nomeLleHnn nNpv TemnepaType OKpy>KaioLero
BO3/yXa He BbiLe nntoc 40°C ¢ OTHOCUTENbHON
BIAXKHOCTbIO He Bbille 70% v OTCyTCTBUN B
OKpy»KatoLLen cpefe nbiau, KNCNOTHBIX U APYrnX
napos.

TpaHcnopTuposka

K naHHomy npubopy crneunanbHble Npasuna
nepeBo3Ky He NpuMeHsIoTCA. Mpu nepeBo3ke
npu6opa 1Crnonb3yiiTe OPUTMHANBHYIO 3aBOACKYI0
ynakosky. [pu nepeBo3Ke cnepyet nsberatb
nageHui, yaapoB 1 MHbIX MEXaHWUYECKIX
BO3AECTBUI Ha NPUOOP, a TakKe NPAMOTo
BO34€eCTBUA aTMOCHEPHDIX OCALKOB 1
arpeccuBHbIX cpes.

Mpov3BoguTenb CoOXpaHaeT 3a coboi NpaBo
N3MEHATb M3aliH U TEXHNYECKME XapaKTePUCTUKM

ycTpoicTBa 6€3 NpefBapuTENIbHOTO YBEAOMIIEHNS,

Cpok cny»6bl npubopa - 3 roga

[laHHOe n3genve COOTBETCTBYET BCEM TPEDYEMbIM
€BPONENCKNM 1 POCCUIACKUM CTaHAApTam
6€30MacHOCTU U TrMeHbI.

N3rotoBuTennb:

Komnanua TumetpoH Asctpua (Timetron GesmbH)
Appec:

PaiimyHpracce 1/8, 1020, BeHa, ABcTpua
(Raimundgasse 1/8, 1020 Vienna, Austria)

CaenaHo B Kutae
[lata Npoun3BoACTBa YKa3aHa Ha yrnakoBke

YnonHomoueHHoe U3roToBUTENIeM INLL0:
000 «TpaHTan»

143912, MockoBckas obnacTb, r.banatuvixa,
3anagHana KOMMyHanbHas 30Ha, yn. Locce
JHTY3macToB, BN. 1a, nom. 1002, Kom. 51
Ten. +7 (495) 297 50 20

B cnyuae HencnpaBHOCTU U3genna HeobxoaNmo
06paTUTLCA B BGNMKaLLMIA aBTOPU30BAHHBbIN
CePBUCHbIN LieHTP.

3a uHdopmaLmert o 6nmKaniem cepBUCHOM
LieHTpe obpaliaiitech K NpoaasLly.

E JKonoruyeckas yTunmnsauus:

Bbl MOXeTe MOMOUb 3aLLUTUT OKPYXKaIoLLLyH0
= cpepy! MomHKTE O cobniogeHun

MeCTHbIX NipaBun: OTNpaBLTe HepaGoTalollee
3MeKTPOO6OPYAOBaHME B COOTBETCTBYIOWME
LeHTpPbI yTUAM3aLMN.

PYCCKUA



EAAHNIKA

OAHrFIEZ XPHZEQZ

ZHMANTIKEZ OAHTIEX AZOANEIAX

MNapakahoupe S1aBA0TE MPOCEKTIKA AUTEC TIG
0o8nYIEC TIPIV XPNOLOTIO|OETE TO TTPOTOV.
EAéy€te 611 n Tdon SIKTUOU AVTIOTOLXED OF eKEivN
IOV avaypd@PETal 0T GUCKEUH.

OTE pnv aQrvVeTe TN CUOKEUN XWPIG EMTAPNON
otav v xpnotpomoleite. Na datnpeitat pakpld
amd madld 1) avemapkr Atopa.

ENéyxete meptodikd 1o kahwdio yia eBopd. Mn
XPNOIUOTIOLEITE TN GUOKEUH AV TO KOAWSI0 1

n ouokeun mapouaotdlouv evoeielg pBopac.
AneuBuvbeite o EISIKEVPEVO TEXVIKO Yla ENEYXO
Kal emokeun (¥). Ze mepimtwon @Bopdg Tou
kaAwdiov, autd mpémel va avtikataotabei and
TO 0PHOSI0, EISIKEUUEVO TEXVIKO GEPPIC (¥)

H ouokeun mpoopiletal yla olkiakn xprion
OUMQWVA UE TIC UTTOSEIEELC TOU KATAOKEVAOTH.
Mn BuBilete Tn cuokeun o€ vepod iy
omolodAmoTe AMO uypod yia omolovEToTE
A6yo. Mnv tomoBeteite Tn CUOKELN O€
TIALVTIPLO TIATWV.

MOTE pnv XPNOIMOTIOIEITE T OUOKEUH KOVTA O€
Oepuég emeAaveleg.

Mpwv Tov kaBaplopd, amoouvSEeTe Tn CUOKEUR
amo v mpida.

Mnv xpnoIUOTOIEiTE TTOTE TN CUOKEUN O€
£§WTEPIKOUG XWPOUC KAl TOTTOBETEITE TNV TTdvTa
0€ OTEYVO TEPIBANNOV.

Mnv xpnotponoleite avtaMaKTIKd mou Sev
GLVIOTWVTAL ATT6 TOV KATAOKEVAOTH. Evéxetal
va SnuoupyRoouy Kivéuvo yla Toug XproTeg
Kat BAAPn oto mPoiov.

MnV HETOKIVEITE TN OUOKEUN TPABWVTAC TNV
amnd 1o Kahwdlo. BeBaiwBeite 6T To KaAwdio
Sev punopei va mayISeuTel pe kavévav Tporo.
Mnv TuliyeTte To KaAAwSI0 YUPW OTTO TN CUOKEUN
Kal pnv to Avyidete.

TonmoBeTAOTE TN CUOKELN KABETA O€ éva
TPaméQ A pia emimedn emedvela.

BePaiwBeite OTL n CUOKEUN €XEL KPUWOEL TPV
TNV KaBapioeTe kal TNV amoBnKeUoETE.
BePaiwBeite 611 10 KAAWSI0 Sev €pxeTal IOTE O
enaen pe 1a {e0TA pépn TNG OUOKEUNG.

H Beppokpacia Twv mPooBACIpwy EMEAVEIDY
evOéxeTal va ival TOAD UPNAR KaTA T
Aertoupyia TNG OUOKEUNG. BeBawwBeite oT1 dev
ayyilete autd Ta {€0TA PéPn TNG OUOKEUNG.
BePaiwBeite 61 n cuokeun Sev épyxetal moTé

o€ emaQn He EOPAEKTA UAIKA, OTIWG KOUPTIVEG,
Upaopa KA. 6Tav Xpnotgomnoleital, Kabwg
Umopei va PoKUYEL TTupKaytd.

Mpooéxete va pnv ypat{ouvioete tnv 101Kn
EMOTPWON TNG MAGKAG HAYELPEPATOC, KABWG
HIKPA KOMUATIO QUTAG TNG EMOTPWONG UMOpPE(

va peTapepBolv 0To PaynTo. XpnoIHomolnote
pia KAAGIKA EUAIVN OTTATOUAA A [l TTACOTIKNA
OTATOUAd AVOEKTIKN 0Tn BepuoTNTA.

« Navtote amoouvdéete Tn cuokeun and tn mpila
otav Sev xpnotpomoleital, £161Kd emeldny dev
eivat e€omhiopévn pe Slakdmn evepyomoinong/
amevepyomoinong.

+  XPnOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN UOVO Yia TPOPIUA
TTOU UITOPOUV VA HAYEIPEUTOUV.

+  TMOT€ un HETAKIVEITE TN CUOKEUH KPOATWVTAG TV
amnd ™ Aan.

+ Houokeun dev mpoopiletal va Aettoupyei pe
€CWTEPIKO XPOVOUETPO 1| EEXWPLOTO CUOTNHA
TNAEXELPIOUOU.

+Houokeun autr dev mpoopiletal yia xprion
ané dtopa (cupmephapBavopévwy madlwv)

UE PHEIWHEVEG OWHOTIKEG 1) TIVEUHOTIKESG
IKAVOTNTECG ) ENEWPN EUMELPIAC KAl YVWONG av
Sev €xouv 60Oei 0dnyieg oxeTIKA pe T Xpron
TNG CUOKEUNC amd dtopo umelBuvo yia tnv
00@ANELG TOUG.

+ Tamnabia Ba mpémel va emPBAémovTal yla va
StaopahioTei 6Tt Sev mailouv e Tn CUOKEUN).

(*) Apuodiog e18ikeUEVOC NAEKTPOAOYOG: ATOO
aro TO TUAKA UTTOOTHPIENG LETA TNV TWANCN

TOU KATOOKEVAOTA 1 El0aywyEa 1) omotoSrmote
apUOS10, EYKEKPIUEVO KAl IKAVO ATOO yia TV
TIPAYHATOTIOINON AUTOU TOU TUTTOU ETIIOKEVWY,
yla TV amo@uyr OAwv Twv KIvdUvwv. X€ kABe
TEPIMTWOoN Oa MPEMEL va EMOTPEYETE T CUOKEUN
O€ QUTOV TOV NAEKTPOAOYO.

NEPIFPA®H TMHMATQN: (Ex.A)
Koupni amodéopeuong yia T Kdtw mAdka
Koupni amodéopeuong yla tv mavw mAdka
Omnn agplopol

Aapn

Koupmi EekAelbwpatog pevieoé

Mavw mAdka Ynoipatog

Katw mhaka Ynoiparog

Mivakag eAéyxou

Koupni evepyomoinong/amevepyomoinong
10. Evdeiktikn Auxvia katdotaong

11. Naywpa

12. Mméikov

13. Kotomouho

14. Noukdviko

15. Mooxapt

16. Wap1

17. Mnépykep

18. Etolpo

O ONOU A WN =

XPHXZH

+ Hmnpootateutikn emkaluyn Ba mpokahéoel
TIapaywyr Kamvou Katd Tnv mpwtn Xprion. Autd
Sev amotelei Suohettoupyia.

+  Katd tnv mpwtn xprion, oKoutioTe TV
EM@AveLa TNS MAAKAG Pe éva uypo Tavi Kal, oTn
OUVEXELD, OTEYVWOTE TNV TTOAU KaAQ.

+  Mmopeite va XpnolUOTTOINOETE TIG TAAKES e
BouTtupo, papyapivn i Nimog payelpéuaToc.
Emeidn n ouokeun S1abtel avTIKOANTIKA
em@dvela, n xprion Boutupou n Aadiou givat
TIPOAIPETIKNA.

« Tpoooyn: Katd tn Aertoupyia, n mAdka
Ynoiuarog Beppaivetal. Mpooé€te va punv
KOE(Te.

ANOITMA 180°

1. TomoBetnoTe T0 YKPIA O€ pia kabapr, emimedn
Kal avOEKTIKI 0Tn BgpUOTNTA EMPAVELD, OTNV
oroia okomeVEeTE va payelpéPete. Kavovikd, To
YKPI\ avoiyel og ywvia 105°, dnwg @aivetal otnv
elkova 1.

2. ‘Otav n oUoKeLN €ival TOMOBETNUEVN OTIWG
OTNV EIKOVA 1, KPATAOTE TNV TAVW TTAGKA
UMO UIKPOTEPN KAION KOl TIATHOTE TO KOUMTTE
Eekheldwpatog pevteoé. H mdvw mAdka
Ynoipatog pmopei va TomoBetnOei og ywvia
180° e TNV KATW AGKA YNnoipatog Omwe
@aivetal otny €Ikéva 2.

3. XpnotuomoloTe TO YKPIA 6av avolxTod YKPIA yia
Va HaYEIPEYETE UMEPYKEP, UMTPL{ONQ, TTOUAEPIKA,
YApL Kat Aaxavikd.

4. Ta va emoTtpéPete 0Tn Béon OMwG Qaivetal
OTNV €IKOVA 1, ONKWOTE ATAA TNV TTAVW TTAAKA
Ynoipatog otnv kekAipévn Béon. Otav 1o
KOupTT EEKAEIOWUOTOG YEVTEDE TETOXTEL €W, N
mavw MAdKa €xel KAeIOwOei otnv Béon e KAion
mge.

5. H €€unvn Aertoupyia Se pmopei va epappooTei
6Tav T0 YKPIA Xpnolpormolgital o€ enimedn
avolyth 6éon.

IHMEIQZH: O avepiotipag Ba ouveyioel va

Aertoupyei yla Tpia Aemtd otav matnOei 1o

koupmi ENEPTOMOIHZH/AMNENEPTOMOIHEH

yla amevepyomoinan av To @Ig eivat akdpa

ouvdedepévo oty mpila.

EFKATAZTAZH AIZKOY WHZIMATOX

Kavovikd, To ykpiA avoiyel o€ ywvia 180°, dmwg
@aivetal otnv €ikéva 2.

TomoBeToTe TOV 6i0KO OTOV GPLYKTAPA KOVTA
OTOV JEVTEDE KAl TIIECTE TIPOG TA KATW TN
UrmpoaoTivr MAgupd Tou Siokou pe Aiyn duvapn, £Tot
wote 0 8iokog va KAeldwoel 0T B€on Tou
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OAHTIEX
(Mn gpappooIpeg 4Tav n CUCKEUR
Xpnotponotitai og avoiytiy 6£on 105° 1} 180°)

EZYTNH AEITOYPTIA

1. Zuvdéote 1o QI oV Tpia. Oa aKoUoTE( évag
AXOG T

2. Ortav natdte 1o Kouprni ENEPFTOMOIHXH/
AMNENEPIOMOIHZH, n evSeIkTIKr Auyvia
kataotaong Ba avapel Stadoxika Kat
emavelAnppéva yla va oag umevBupioel va
S1aAé€eTe TOV TUTTO PAYNTOU OTOV TvaKa
e\éyyou. MNa mapadetypa, av BENeTe va YrioeTe
KOTOTIOUAO, UTTOPEITE VA TIATAOETE TO KOUUTTE
‘Kotémoulo’ Apol emAéete Tov TUTIO aynTou,
ol révte Auyvieg Ba avdpouv Tautoxpova.

3. Matriote 1o kouumi“OK’ dtav dAeg ot pubpioelg
oAokANpwOoULV Kal emTpéPTte TNV MPoBéppavon
NG OUOKEUNG. MOV N eveIKTIKNA Auyvia
‘TIPOGEPMANZH’ 8a avayel avaloya.

4. ‘Otav emrevyBei n emOupuntr Beppokpacia, Oa
OKOUOTEL évag AXOG KT yia va uTodei§el 6T n
mpoBéppavon éxet oNokANpwOEi kai umopeite
Va TOTOBETAOETE KOTOMOUAO OTNV MAdKA
HOYEIPEUATOC. AUTH TN OTIyUR,N EVOEIKTIKN
Auxvia TIPOOEPMANZH’ avaBoofrivel otabepd
Kat avapet n evdeiktikn Augvia 'ENAP=H
MATEIPEMATOZ

5. TomoBeToTE TO PAYNTSO OTNV KATW TTAGKA Kall
KAgioTe TNV MAdKa. H TukvéTnTta Tou eayntou
UTOPEl va QVIXVEUTE( EVTOG 3 SEUTEPONEMTWVY
Katn ouokeur Ba emAé€el TN avtioTtolyn
Siadikacia Béppavong. Autr T oTiyun, ot
evOeIKTIKEG Auyvieq TIPOOEPMANZH' kat
‘ENAP=H MATEIPEMATOX' 6a avayouv otabepd
Kkat n evdeiktikn Avyvia‘'METPIO YHZIMO' 6a
apxioel va avaBoofrivel.

6. Men Slapkn Béppavon, n evdeiktikr Auxvia Ba
avdapel otadiaka ané 1o ‘METPIO WHXIMO' oto
‘KAANOWHMENO' yia va dei&el Tnv katdotaon
Tou QayntoU. MOAIG emteuyBei pia katdotaon,
n ev8eIKTIKA Auyvia mou avaBoopfrvel Ba avayel
otabepd Kat n emopevn evOEIKTIKN Auyvia Ba
apxioet va avaBoofrivel.

7. 'Otav n evdeiktikn Auyvia ' KAAOWYHMENO'
avafel otaBepd, oAdkANnpn n Sadikacia
Ynoipatog éxet ohokAnpwOei kat Ba
OKOUOTEI évag AXOG UL Kal i cuokeur Ba
amevepyomolnBei autopata. Avoifte Tnv mAdka
Kpatwvtag Tn Aafn kat eENéyETe To @aynTo.

EAAHNIKA



EAAHNIKA

MH AYTOMATH AEITOYPTIA

1.

2.

JuvdéoTe 1o PI¢ otV mpila Kal n cuokeur Ba
KAVEL évav AXO Ui,

MNatAote o Koupni ENEPFOMOIHXH/
ANENEPIOMOIHZH kai, otn ouvéxela, matnoTe
TO KOUMTT ‘M’ yia va emAEEETE TN un autduatn
Aertoupyia. H evdeiktikn Auyvia avaBoofrvel og
mévte oTdd1a.

. NatAote o Kouuni‘OK’ kal, 0Tn ouVEXEL, N

ouokeun Ba apyioet va mpoBepuaivetal. Movo
n ev8eIkTIKN Auyvia TIPOOEPMANZH’' 6a avdyet
O€ QUTA TNV EPIMTWON.

. ‘Otav ohokAnpwbsi n mpoBéppavon, Ba

OKOUOTEl €vag fixog pmir. H ev8elkTIkr Auyvia
‘NMPOGEPMANZH’ avapel otaBepd Kat ot ANEG
Té00ePIG EVOEIKTIKEG AUXVieC avafoaPrivouv
Stadoyika.

. TomoBetrioTe payntd emavw otnv MAAKA.

K\eioTe Tnv mAdKa Kat n ouokeur apxidel va
YAVEL TO @ayNTO. TN KN auTtopatn Aettoupyia,
Sev UTTAPYEL AVIXVELON TIUKVOTNTAG GayNTOU
Kal ouvayepUOG Katdotaong. EAéyéte Tnv
KATAotaon @ayntol YETd amod peptkd Aentd. H
ouokeun Ba amevepyomoinbei autopaTa PETA
amo6 U0 WpEG.

KAGAPIZMOZ

Mpiv Tov kaBaplopd, amoouvsEoTeE TN CUOKEUR
Kal EPIUEVETE va PuxBoUv ol TAAKEG. AQrioTe
VO KPUWOEL JUE aVOLXTH TNV AVTIKOANTIKA TTAGKa
Ynoiuatog.

2 KOUTTIOTE TO ECWTEPLKO KAl TIG AKPES TNG
TAGKaG e XapTi koulivag, amoppo@nTikd xapTi
N éva poAakd mavi.

Y& mepimTwon mou givat SUoKOAN n agaipeon
KATTOLWV UTTOAEIUATWY, pi€Te Aiyo Aadt
HOYELPEUATOC TTAVW OTNV TTAGKA KOl OKOUTT{OTE
MeTa and 5 Aentd 6tav Ta umoAeippata 6a
£XOUV LOAOKWOEL

ZKOUTTOTE TO EEWTEPIKO e VA ENAPPWC VWTTO
mavi, povTi{ovTtag va pnv EloXwpPnRoEL uypaoia,
Aad1 R ypdoo oTig omég YuEne.

Mnv kaBapilete T0 E0WTEPIKS 1} TO E§WTEPIKO
Ue omoloSHTOTE AEIAVTIKO OPOUYYApL i} oUPUA,
KaBwg autd Ba PAAYEL To Qvipiopa.

Mnv BuBilete o€ vepo 1} GANo vypo.

TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA:
220-240V -+ 50-60 Hz - 1800-2100 W

1Ak pog To mepIBallov andppupn
MpootateveTe mavta To mepIBAMov and

= p0TQVON!

Tnpeite Toug TOMKOUE KAVOVIOHOUG Kal TTapadwoTe
TIG TAAEG NAEKTPIKEG GUOKEVEG O€ KATAANAQ
kévtpa S1abeong..
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GEBRUIKERSHANDLEIDING

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Lees deze instructies zorgvuldig door voordat u
het product gebruikt.

Controleer of uw netspanning overeenkomt
met de spanning die op het apparaat staat
vermeld.

Laat het apparaat tijdens het gebruik nooit
onbewaakt achter. Buiten bereik van kinderen
of onbekwame personen bewaren.
Controleer het snoer van tijd tot tijd op
beschadigingen. Gebruik het apparaat nooit
als het snoer of het apparaat tekenen van
beschadiging vertoont. Laat het controleren
en repareren door een competente
gekwalificeerde servicetechnicus (*). Als

het snoer beschadigd is, dan moet het
worden vervangen door een competente
gekwalificeerde servicetechnicus (¥)

Gebruik het apparaat alleen voor
huishoudelijke doeleinden en op de manier
zoals aangegeven in deze instructies.

Dompel het apparaat om welke reden dan ook
nooit onder in water of een andere vloeistof.
Plaats het nooit in een vaatwasser.

Gebruik het apparaat nooit in de buurt van hete
oppervlakken.

Trek voor het reinigen altijd de stekker uit het
stopcontact.

Gebruik het apparaat nooit buitenshuis en
plaats het altijd in een droge omgeving.
Gebruik nooit accessoires die niet door de
fabrikant worden aanbevolen. Ze kunnen een
gevaar vormen voor gebruikers en schade aan
het product veroorzaken.

Verplaats het apparaat nooit door aan het snoer
te trekken. Zorg ervoor dat het snoer op geen
enkele manier verstrikt kan raken. Wikkel het
snoer niet om het apparaat en buig het niet.
Zet het apparaat rechtop op een tafel of een
vlakke ondergrond.

Zorg ervoor dat het apparaat is afgekoeld
voordat het wordt schoongemaakt en
opgeborgen.

Zorg ervoor dat het snoer nooit in contact komt
met de hete delen van het apparaat.

De temperatuur van de toegankelijke
oppervlakken kan erg hoog zijn wanneer

het apparaat in gebruik is. Zorg ervoor dat
deze hete delen van het apparaat niet wordt
aanraakt.

Zorg ervoor dat het apparaat nooit in contact
komt met ontvlambare materialen, zoals
gordijnen, doeken, enz... wanneer het in
gebruik is, omdat dit brand kan veroorzaken.

+ Letop dat u de speciale coating van de
kookplaat niet bekrast, omdat er dan kleine

stukjes van deze coating in het voedsel kunnen

komen. Gebruik een klassieke houten spatel of
een hittebestendige plastic spatel.

«Haal altijd de stekker van het apparaat uit het
stopcontact als het niet in gebruik is, vooral
omdat het niet is uitgerust met een aan-/
uitschakelaar.

+  Gebruik het apparaat alleen voor voedsel dat
gekookt moet worden.

+ Verplaats het apparaat nooit door het handvat
vast te houden.

+ De machine is niet bestemd om te worden
bediend door middel van een externe timer of
afzonderlijk afstandsbedieningssysteem.

+ Ditapparaat is niet bedoeld voor gebruik door

personen (inclusief kinderen) met verminderde

lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens, of met gebrek aan ervaring
en kennis, tenzij zij onder toezicht staan of
instructies hebben gekregen betreffende het
gebruik van het apparaat van een persoon die
verantwoordelijk is voor hun veiligheid.

+ Kinderen moeten onder toezicht staan om te

garanderen dat zij niet met het apparaat spelen.

(*) Competente gekwalificeerde elektricien: Een
persoon van de afdeling klantenservice van

de fabrikant of importeur of een persoon die
gekwalificeerd, goedgekeurd en bekwaam is om
dit soort reparaties uit te voeren om elk gevaar te
vermijden. In elk geval dient u het apparaat terug
te sturen naar deze elektricien.

ONDERDEELNAMEN: (fig. A)

. Ontgrendelknop voor de bodemplaat
. Ontgrendelknop voor de bovenplaat
. Luchtgat

Handvat

. Scharnierontgrendelknop

. Bovenste kookplaat

. Onderste kookplaat

. Bedieningspaneel

. AAN/UIT-knop

10. Statusindicatielampje

11. Vriezen

12. Spek

13.Kip

14. Worstjes

15.Rundvlees

16. Vis

17.Hamburger

18. Gereed

CENOU A WN =
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+ Verbranding van de beschermende coating
veroorzaakt rook bij het eerste gebruik. Dit is
ongevaarlijk.

+ Veeg tijdens het eerste gebruik het opperviak
van de plaat af met een vochtige doek en droog
deze vervolgens grondig.

« Ukunt de plaat gebruiken met boter, margarine
of bakvet. Aangezien het apparaat een
antiaanbaklaag heeft, is het gebruik van boter
of olie optioneel.

+ Letop:Tijdens gebruik warmt de bakplaat op.
Let op dat u zich niet verbrandt.

180° OPENING

1. Plaats de grill op een schoon, vlak en
hittebestendig oppervlak waar u van plan bent
te koken. Normaal gesproken wordt de grill
geopend onder een hoek van 105 graden, zoals
weergegeven in afb.1.

2. Wanneer het apparaat is gepositioneerd
zoals in afb. 1, houdt u de bovenplaat naar
voren in een schuine hoek en drukt u op
de scharnierontgrendelknop. De bovenste
kookplaat kan in 180 graden worden geplaatst
met de onderste kookplaat zoals weergegeven
in afb. 2.

3. Gebruik de grill als open grill voor het bereiden
van hamburgers, steaks, gevogelte, vis en
groenten.

4. Om terug te keren naar de positie zoals
getoond in afb. 1, tilt u gewoon de bovenste
kookplaat op naar de leunende positie.
Wanneer de scharnierontgrendelknop naar
buiten springt, is de bovenplaat vergrendeld in
de leunende positie.

5. Deintelligente modus is niet van toepassing
wanneer de grill in de platte open stand wordt
gebruikt.

OPMERKING: De ventilator blijft 3 minuten werken
wanneer de AAN/UIT-knop wordt ingedrukt om uit
te schakelen als de stekker nog in het stopcontact
zit.

INSTALLEREN VAN DE BRAADPLAAT

Normaal gesproken wordt de grill geopend onder
een hoek van 180 graden, zoals weergegeven in
afb.2. Plaats de plaat in de klem bij het scharnier
en duw de voorkant van de plaat met een beetje
kracht naar beneden om de plaat op zijn plaats te
klikken
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INSTRUCTIES
(Niet van toepassing wanneer het apparaat
wordt gebruikt in open positie 105° of 180°)

INTELLIGENTE MODUS

1.

2.

Steek de stekker in het stopcontact. Er klinkt
een pieptoon

Wanneer u op de “AAN/UIT"-knop drukt,

gaat de statusindicator achtereenvolgens en
herhaaldelijk aan om u eraan te herinneren
het type voedsel op het bedieningspaneel

te kiezen. Als u bijvoorbeeld kip wilt braden,
kunt u op de knop “Kip” drukken. Nadat u het
type voedsel hebt geselecteerd, gaan de vijf
indicatoren samen branden.

Druk op de knop “OK” wanneer alle
instellingen zijn voltooid en het apparaat kan
worden voorverwarmd. Alleen de indicator
“VOORVERWARMEN" zal overeenkomstig gaan
branden.

Wanneer de gewenste temperatuur is bereikt,
klinkt er een pieptoon om aan te geven dat
het voorverwarmen klaar is en kunt u de kip
op de kookplaat leggen. Op dit moment zal

de indicator “"VOORVERWARMEN" constant
knipperen en de indicator “BEGINNEN MET
KOKEN” zal beginnen te branden.

Leg het voedsel op de bodemplaat en sluit

de plaat. De dikte van het voedsel kan

binnen 3 seconden worden gedetecteerd en
het apparaat kiest het verwarmingsproces
dienovereenkomstig. Op dit moment zullen de
indicatoren “VOORVERWARMEN" en “BEGINNEN
MET KOKEN” continu branden en de indicator
"ZELDZAAM” knipperen.

Bij continu verwarmen gaat de indicator
geleidelijk aan van,ZELDZAAM" naar ,GOED
GEDAAN" om de voedselstatus aan te geven.
Zodra een status is bereikt, zal de knipperende
indicator constant oplichten en zal de volgende
indicator beginnen te knipperen.

Wanneer de indicator “GOED GEDAAN" continu
brandt, is het hele braadproces voltooid en
klinkt er een pieptoon en wordt het apparaat
automatisch uitgeschakeld. Open de plaat door
het handvat vast te houden en controleer het
voedsel.

HANDMATIGE MODUS

1.

2.

Steek de stekker in het stopcontact en het
apparaat maakt een pieptoon.

Druk op de AAN/UIT-knop en druk vervolgens
op de“M"-knop om de handmatige modus

te selecteren. De indicator knippert door vijf
standen.

3. Druk op de knop “OK" en het apparaat begint
voor te verwarmen. Alleen de indicator
“VOORVERWARMEN" knippert in dit geval.

4. Als het voorverwarmen klaar is, klinkt er een
pieptoon. De indicator “VOORVERWARMEN"
brandt constant en de andere vier indicatoren
knipperen achtereenvolgens.

5. Plaats voedsel op de plaat. Sluit de plaat en
het apparaat begint voedsel te braden. In de
handmatige modus is er geen detectie van
voedseldikte en geen statuswaarschuwing.
Controleer de voedselstatus na enkele minuten.
Het apparaat wordt na twee uur automatisch
uitgeschakeld.

REINIGING

« Trek voor het schoonmaken de stekker uit het
stopcontact en wacht tot het apparaat en de
platen zijn afgekoeld. Laat afkoelen met de
bovenste roosterplaat met antiaanbaklaag
open.

+ Veeg de binnenkant en de randen van de
plaat schoon met keukenrol, absorberend
keukenpapier of een zachte doek.

+ Als er resten die moeilijk te verwijderen zijn,
giet dan een beetje bakolie op de plaat en veeg
het na 5 minuten weg nadat het voedsel zacht
is geworden.

+ Veeg de buitenkant af met een licht
bevochtigde doek en zorg ervoor dat er geen
vocht, olie of vet in de koelsleuven komt.

+ Maak de binnen- of buitenkant niet schoon met
een schuursponsje of staalwol, omdat dit de
afwerking zal beschadigen.

« Dompel niet onder in water of andere
vloeistoffen.

TECHNISCHE GEGEVENS:
220-240V + 50-60 Hz - 1800-2100 W

Milieuvriendelijke verwijdering

Bescherm altijd het milieu tegen vervuiling!
mmm \/ergeet niet de plaatselijke voorschriften in
acht te nemen door de buiten gebruik gestelde
elektrische apparatuur in te leveren bij een daartoe
aangewezen afvalverwerkingscentrum.
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KA3AK

NANAANAHY HYCKAY/NbIFb

MAHDI3Abl TEXHUKANDIK

KAYINCI3AIK HYCKAYNAPDI

e Byibimabl nagananbac 6ypbiH ocbl
HYCKaynapabl MYKUAT OKpIN LbIFbIHBI3.

¢ eni KepHeyi KypbInFblaa KepceTinreH kepHeyre
COWKeC KeneTiHiHe Ke3 XKeTKi3iHj3.

e Kypblafbl KongaHbicTa 6onfaHAa elwKallaH
Kapaycbl3 KanapipmaHpi3. bananapapiH Hemece
6iniri KoK afamaapablH, KONbl KETNENTIH XKepae
CaKTaHbI3.

¢ CbIMHbIH 3aKbiMAAIMaFaHbIH ayblK-ayblK,
TeKcepin KypiHi3. Erep cbim Hemece
KYPbINFbIHBIH, 3aKpIMAANFaHbl balikanca,
KYPbINFbIHbI MynAe NaiaanaHbaHbi3. OHbl BinikTi
TEXHUKANbIK KbISMET KepceTy MamaHblHa (*)
TeKcepTin, )XeHaeTiHi3. CbiM 3aKpIMAanca, OHbl
6iNiKTi TEXHUKANbIK KbI3MET KOPCETY MaMaHbIHA
(*) aybIcTbIpTY KaxeT.

*  KypblAfbiHbl TEK YA TYPMbICbIHAQ XKaHe
0Cbl HYCKAY/IbIKTa KepCeTiNreH XonMeH
naiAanaHblHpI3.

e KypbinFbiHbl ewbip xafmaiiaa cyra Hemece
6acka cyMbIKTbIKKA ManMaHbI3. EWKaLaH bigblc
MKYFbILL MaLLKMHAFa CaMaHbl3.

¢ KypblaFbiHbl eWKaLlaH bICTbIK 6eTTep XaHblHAA
KonaaH6aHbI3.

¢ Tasanay anfblHAa KypblafbiHbl 9pAaiibiM KyaT
Ke3iHeH CybIpbIHpI3.

¢ KypblafbiHbl eWKallaH CbpTTa NaitganaHbaHbi3
JKaHe TeK KypFaK, epre opHanacTbipbiHbI3.

®  OHAipyLWi ycbiHbaFaH akceccyapnapapl ewkalax
naaananbaxbi3. Onap naiganaHywoinapra
Kayin TeHAipin, byMbiMFa 3UAH KeTipyi MyMKiH.

o KypblnfbiHbI KbI/IKbITKAHAA €LIKALIAH CbIMbIHAH
TapTnaHbi3. CbIMbIHbIH, eLwTeHere iniHin
KaZIMayblH TeKcepiHi3. Coimapl KypbinfbiFa
OpPaMaHpbI3 *KoHE MalbICTbIPMaHbI3.

o KypblifbiHbl YCTeNre Hemece Teric »Kepre TiriHeH
OPHaNaCTbIPbIHbI3.

e Taszanay aHe cakTan KoAp anAblHAA
KYPbINFbIHbIH, CaNKbIHAAFaHbIHA KO3 XKEeTKI3iHi3.

e CbIMHbIH, KYPbIIFbIHbBIH, bICTbIK B6/iKTepiMeH
eLUKanal *KaHacnanuTbIHbIHA KO3 XKETKI3iHj3.

o KypblnFbl )yMbIC icTEN TypFaHAa KOMKeTIMAj
6eTTepaiH TemnepaTypachl eTe }ofapbl 6oyl
MYMKiH. KypbInFbIHbIH, OCbI bICTbIK 6eikTepiHe
THIN KeTneH;s.

e Kypblafbl KongaHbicta bonfaHaa nepaenep,
WyBepeKTep KIHe T.C.C. HKaHFblLL
MaTepuangapFa Myage TMMenTiHiHe Ke3
JKETKI3iHi3, aiTnece epT WbIFybl MyMKIH.
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o Tlicipy naHeniHiH, apHaibl *KabbiHbIH TbIpHanN
a/MaHbl3, dMTNECe OHbIH, KiluKeHe benikTepi
TaFamfa apanacbin KeTyi MyMKiH. Knaccukanbik
afall KanakLwaHbl Hemece bICTbIKKA Te3imMai
NNACTUK KaNaKLaHbl NaiAanaHbIHpI3.

¢ Kypbinfbl KongaHbicTa 6onmaraHAa apaaibim
XenigeH axbipatynbl 601cbiH, cebebi on Kocy/
eLipy TeTirimeH xabablKTanmaraH.

o KypbinfbiHbI TEK Nicipyre 601aTbIH TamaKTap
YWWiH NaiAanaHbiHbI3.

o KypblnfbiHbl TYTKACbIHAH YCTan XblIKbITYFa
6onmaiiabl.

¢ MalumHa CbIpTKbl Talimep Hemece Genek
KalbIKTaH Backapy Kyiieci apKplabl
naifanaHyra apHanmaraH.

®  Byn KypbINfFblHbI A€HE, Ce3y HeMece akplN-oi
MYMKIHZIKTEpI WeKTeyni Hemece Toxipubeci
MeH 6inimi a3 agampaap (coHblH, iwiHae 6ananap)
onapaplH KayincisgiriHe »ayanTbl afam Kypblifbl
KONZaHbICbIH KaJaFanan Hemece HycKay bepin
TypMaca naiganaHa anmangpl.

¢ bBananapgplH, 6yn KypbinFbIMeH oOHamayblH
YHEMi KaZjaFanan Kypy KaxerT.

(*) BinikTi aneKTpLwi: BHAIPYWIHIH Hemece

MMMOPTTaYLLbIHbIK, CaTyAaH KeliHri KbI3MeT KepceTy

6enimiHiH, MamaHbl Hemece KaHaal aa b6ip Kayinre

KON 6epMeNiTiH, OCbIHAAM KeHAEY KYMbICTapbIH

opblHAayFa biniri, pyKcaTbl }aHe yakineTTiniri

6ap Ke3 KenreH Tynfa. Kanaan aa bip xafnaiaa

KYPbIIFbIHBI OCbIHAAM 3NIEKTPLLITe XKETKI3y KaeT.

BOMIKTEPAIH, ATAYAIAPbI: (A cyp.)

1. AcCTbIHFbI TaKTaFa apHanfaH bocaty Tyimeci
2. ofapfbl TakTafa apHanfaH bocaty Tyimeci
3. Aya caHbinaysl

4. Tytka

5. InmekTi 6ocaty Tyimeci

6. ofapfbl ac asipney TaKTachl

7. ACTbIHFbI ac 33ipney TaKTacbl

8. backapy naHeni

9. KOCY/BLIPY Tyiimeci

10. Ky# MHAMKATOPbIHbIH, LWaMbl

11. My3gaty

12. bekoH

13. TayblK

14. Ty3abIK

15. Cubip eTi

16. banbik,

17. byprep

18. [aiiblH

NAROANAHY

e Anfall peT naifanaHfaHAa KOpFaHbIL KabblH
KYWMreHAiKTeH TYTiH WblFazbl. BYHbIH 3UAHbI XOK,.

e Anfall peT naifanaHfaHaa naHens beTiH
anAbIMEH AbIMKbIN WybepekneH cypTiHi3, cogaH
KeNiH MyKUAT KypFaTbin abiHbi3.

e [aHenbre maii, MaprapuH Hemece nicipyre
apHanfaH Mai afbin KonaaHyra 6onagpl.
Kypblifbl KabblCNanTbIH KabblIHMeH
KanTanfaHAbIKTaH, Mait KonJaHy MiHAETTi emec.

e Cak 60nblHpI3: HKymbic BapbicbiHAa Nicipy naHeni
Kbl3agpl. Kyiin Kanmay ywiH abai 60/biHpI3.

180° ALY

1. Tpunbpaj ac asipneyre apHanFfaH Tasa, TETIC KaHe
bICTbIKKA TO3IMAj XKepre KOMbIHbI3. DaeTTe
rpunb 1-cypeTre KepceTinreHaeit 105 rpagyc
bypblWwneH alwbinagbl.

2. Kypbinfbl 1-cypeTtTe KepceTinreHaemn
KOMbINFAHAR, }KOFaPFbl TaKTaHbl eHKelreH
6ypbiKa Kapaii YCTaHbI3 XKaHe imeKTi 6ocaty
TyWMECiH BacbIHpI3. 2-CypeTTe KepceTinreHaen
YOFapFbl ac 33ipney TaKTaCblH aCTbIHFbI aC
a3ipney TakTacbimeH 180 rpagyc 6onaTbiHAaM
opHanacTblpyfa 6onagpl.

3. Ocbl rpunbai byprep, CTelik, Kyc eTi, banbik KaHe
KOKOHiIC falbiHAaY YWiH awblk rpuab peTiHae
KONAQHbIHBI3.

4. 1-cypeTTe KepceTiNreHaen nosuumssa KaiTapy
YLLUiH »KOFapFbl ac 33ipaey TaKTacblH KeTepin,
albIHbI3. INMeKTi 6ocaTy TYMMECH bITKbIN
LWbIKKAHAQ, YCTIHM TakTa WankaitfaH Kyinae
Ky/1bINTanbIn Kanagpl.

5. Tpwunb Teric awbIk NO3MLMALA KONAAHbBIFAHA],
WHTENNEKTYaNapl PEXUMAT KONAaHy MyMKiH
emec.

ECKEPTNE: WTencenb awacbl po3eTKafa KOCbIbIN

TypraHaa, ewipy ywid KOCY/OLWIPY Tyiimeci

6acbinFaHAa, KENAETKIL 3 MUHYT XKyMbicC icTen

TYpagpl.

KYbIPYfA APHANIFAH HAYAHbI OPHATY
OfeTTe rpunb 2-cypeTTe KepceTinreHaen 180
rpagyc bypbiwneH awbinagbl. HayaHbl inMeKTiH,
MaHblHAAFbI KbICKbILIKA Ca/bIHbI3, HAyaHbIH,
anapbIHFbI KafblH a3aan 6acbin, HayaHbl OPHbIHA
OPHbIKTbIPbIHBI3.

HYCKAYNAP
(Kypbingbl 105° Hemece 180° awbik no3uuusaaa
TYpFaHAQ, KONZaHbIAMaiAbl)

MHTEnnEKTVAﬂ,lJ,bIK PEXUM
LUTencens alwacblH po3eTKara *KafaHbl3.
[bIBbICTbIK CUrHAN LWbIFaAbl

2. “KOCY/BLIPY” tyiimeciH backaHaa, Kyi
MHAMKATOPbI Ke3EKNeH KalTa-KaiiTa aHbin,
6ackapy naHeniHAe asblK-TYNIK TYpiH TaHAdy
KepEeKTiriH eciHjisre canagbl. Mbicanbl, erep
TaybIKTbl KYbIPFbIHbI3 Kence, “TaybIK” TyimeciH
6acybiHbI3fa 6onagbl. Tamak, TypiH TaHAafaH
COH, 6ec nHaukaTop bipre aHagpbl.

3. bapnblk napameTpaep opHaTbiNFaHA
“OK” TyiMeciH BacbIHbI3 KaHe KyPbINFbIHbI
Kbl34blpbiHbI3. Tek “ANIAbIH AJIA KbI34bIPY”
MHAMKATOPbI KaHazbl.

4. KaxeTTi TemnepaTtyparfa JKeTKEHAE, AblObICTbIK,
CUTHanN LWbIFbIM, aNAbIH ana Kpi3aplpy npoueci
anAKTaNFaHbIH XHe TayblKTbl ac a3ipney
TaKTacblHa KotofFa 601aTbiHbIH Gingipesi. Ocbl
yakpiTTa “A/14bIH ANA KbI3AbIPY” uHAMKATOPbI
TYPaKTbI TYPAE KbIMblIbIKTaNAbl KaHe “AC
O3IP/IEY YLUIH BACTAY” MHAMKATOPbI XKaHa
bacTainabl.

5. TamaKTbl acTbIHFbl TaKTaFa KOWbIHpI3 KaHe
TaKTaHbl }abblHbI3. TAMAKTbIH, KaNbIHAbIFbI
3 CceKyHATa aHbIKTaNaAbl KaHe KYpblfbl
KbI34bIpy NpoLeciH TaHaanabl. Ocbl yaKbiTTa
“ANAbIH ANA KbI3AbIPY” saHe “AC 93IP/IEYA|
BACTAY” nHaMKaTopAapbl TYPaKTbl KaHagpl
waHe “HKAPTBITAN WWKI” uHamMKaTopbl
KbIMbINbIKTAWABI.

6. Y34iKCi3 KbI3abIpy apKblibl UHAMKATOP
“SXAPTBINAI LUMKI” napameTpiHeH “TAMALLA”
napameTpiHe ayblCbin, TaMak, KyMiH KepceTes,.
Bip Ky#ire YXeTKeH COH, KbIMblbIKTay
MHAMKATOPbI TYPaKTbl TYPAE aHafbl KaHe
Keneci IHAMKATOP KbIMblIbIKTal 6acTanapl.

7. “TAMALLA” uHavKaTopbl TypakTbl TYpAe
YKaHFaHAa, Kyblpy NPOLeci asKTanaapl xaHe
[abbICTbIK CUTHAN WbIFafbl, COAAH KeltiH
KYPbINFbl aBTOMATTbI TypAe eleai. TakTaHbl
TYTKACbIHAH YCTan allblHbI3 aHe TamMaKTbl
TeKCepiHi3.

47




KA3AK

KO/IMEH BACKAPY PEXUMI

1.

LLiTencenb alacblH pO3eTKaFa KanfaHbl3 aHe
KYPbINFbIAAH AbI6bICTbIK CUTHAA LWbIFaAbI.
KOCY/BLUIPY TyitmeciH 6acbiHbl3, COgaH KeMiH
“M” TyiimeciH 6acbin, KonMeH backapy pexumiH
TaHAaHbI3. MHaMKaTop 6ec Kyl apKplabl
KbINbIAbIKTARAbI.

“OK” TyimeciH 6acblHpI3, COAAH KeMiH Kypblifbl
anzblH ana Kbi3ablpy npoLieciH bactaingpl.
MyHgaait Rafganga “ANLbIH ANNA KbI34bIPY”
MHAMKATOPbI FaHa KbINbLbIKTAHAbI.

AnfbiH ana Kpi3aplpy NpoLeci ankTanfaHaa,
AbIBbICTbIK CUrHaN WhiFagbl. “AIAbIH ANA
KbI3AbIPY” MHAMKATOPbI TYPaKTbI KaHaab!
)KoHe KanfaH bec MHAMKaTOp anma-Kesek
XbINbIAbIKTaWAbI.

TamaKTbl TaKTafa KoWblHpI3. TaKTaHbl

KabblHbI3 XIHE Kypblifbl TAMAKTbl Kyblpa
6acTaiiabl. KonmeH backapy pexkumiHie Tamak,
Ka/IbIHAbIFbIH aHbIKTAY GYHKLMACH XKaHe

KY1 [abblbl }OK. BipHelle MUHYTTaH KeltiH
TaMaKTbIH, KyMiH TeKCepiHi3. KypbinFbl eki
cafaTTaH KeliH aBTOMaTTbl TypZe eLin Kanagbl.

TA3ANAY

Tasanay angpiHAa KypblnfbiHbI pO3eTKajaH
CybIpbIN, MAHeNbAIH CyblFaHbIH KYTiHi3. Kapyfa
apHanfaH *abbICNanTbIH KabblHMeH KanTanfaH
YKOFapFbl NaHeNbAj alblK KYNAe CYbITbIHbI3.
MaHenbAjH, iLKi Kafbl MEH KUEKTEPIH acyi
OpamacbIMeH, CiHiprill KafFas CyarimeH Hemece
KYMCaK LWybepeKneH cypTin anbiHpI3.

Erep KangplKTbl KeTipy KubiH 601ca, naHenbre
asfan ecimaik MaibiH Kyibin, Keyin KanfaH
TamakK KibireH coH, 5 M1HYTTaH KeltiH cypTin
TacTaHpl3.

CanKblHAATY CaHblNaynapblHa binFan He Mai
eHbey YLUiH, KypbI/Fbl CIPTbIH C3N FaHa AbIMKbIA
WyBepeKneH CypTiHis.

ILWKi Hemece CbIPTKbl BETiH KaxarblLL XXeKeMeH
Hemece 60naT biCKbILWNeH Ta3asamaHpl3, cebebi
6yN — 9piH 3aKbIMAAYbI MYMKIH.

Cyfa Hemece 6acKa CyMbIKTbIKKa MaiMaHbi3.

TEXHUKANDIK AEPEKTEP:
220-240B  50-60 1, » 1800-2100 Bt

KopwaraH opTara 3usiH TUri3beiTiH agicneH
olo.

= OpKallaH KOpLUaFaH OpTaHbl NacTaHyaH
KopfaHbI3! HeprinikTi epexenepai cakrayabl
YMbITMaHpI3: ICTEH LUbIKKAH 3NEKTP KababIKTapap!
KanAbIKTapAbl }KOATbIH TUICTIi OPTANbIKKA KETKI3iH,i3.
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