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COMBI SANDWICH/WAFFLE
MAKER/GRILL
INSTRUCTION MANUAL

PRODUCT DESCRIPTION (see picture 1)
1. Locking clip

2. Release button for the plates

3. Sandwich plate

4. Waffle plate

5. Grill plate

IMPORTANT SAFEGUARDS

« Please read these instructions carefully before
using the appliance.

« Check that your mains voltage corresponds
to that stated on the appliance.

« Never leave the appliance unsupervised
when in use. Keep out of reach of children or
incompetent persons.

+ From time to time check the cord for
damages. Never use the appliance if cord
or appliance shows any signs of damage
but have it checked and repaired by a
competent qualified service (¥). Should the
cord be damaged, it must be replaced by a
competent qualified service (¥)

«  Only use the appliance for domestic purposes
and in the way indicated in these instructions.

«  Neverimmerse the appliance in water or any
other liquid for any reason whatsoever. Never
place it into the dishwasher.

« Never use the appliance near hot surfaces.

« Before cleaning, always unplug the appliance
from the power supply.

« Never use the appliance outside and always
place it in a dry environment.

« Never use accessories which are not
recommended by the producer. They could
constitute a danger to the user and risk to
damage the appliance.

«  Never move the appliance by pulling the
cord. Make sure the cord cannot get caught
in any way. Do not wind the cord around the
appliance and do not bend it.

- Stand the appliance on a table or flat surface.

« Make sure the appliance has cooled down
before cleaning and storing it.

+ Make sure the cord never comes into contact
with the hot parts of the appliance.

« The temperature of the accessible surfaces
may be very high when the appliance is in
use. Make sure not to touch these hot parts of
the appliance.

+ Make sure the appliance never comes into
contact with inflammable materials, such as
curtains, cloth, etc...whenitis in use, as a fire
might occur.

+ Be careful not to scratch the special coating
of the cooking plate, as you might get little
pieces of this coating into the food. Use a
classical wooden spatula or a heat resistant
plastic one.

+ Always unplug the appliance when it is not in
use, especially since it is not equipped with
an on/off switch.

+  Only use the appliance for food that is
supposed to be cooked.

+ This appliance is not intended for use by
persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities,
or lack of experience and knowledge,
unless they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance
by a person responsible for their safety.

« Children should be supervised to ensure that
they do not play with the appliance.

(*) Competent qualified electrician: after sales
department of the producer or importer or

any person who is qualified, approved and
competent to perform this kind of repairs in
order to avoid all danger. In any case you should
return the appliance to this electrician.

USE

- Protective coating burn off will cause
smoking on first use. This is NOT harmful.

» When using for the first time, wipe the
surface of the plates with a damp cloth, then
dry.

+ Close the appliance and let it heat.

+ Plug into the electrical outlet. The red power
light and the green ready light will come on
to indicate that the appliance is switched on
and heating.

« The green ready light will go out when the
cooking temperature is reached.

During use, this ready light will come on
and out regularly. This simply means that
the thermostat is regulating the appliance’s
temperature.

+ Attention: during the functioning, the baking
plates heat up. Pay attention not to get
burned.

TO REMOVE COOKING PLATES
Always unplug the Grill Toaster and allow it to
cool before removing cooking plates.

Open the Grill Toaster, locate the plate release
buttons on front of the unit. Press firmly on
button and the plate will pop up slightly from
the base. Grasp the plate with two hands, slide
it out from under the metal brackets, and lift it
out of the bas. Press on the other plate release
button to remove the other cooking plate in the
sane manner.

1'TO AVOID BURNS, WAIT UNTIL THE
APPLIANCE HAS TOTALLY COOLED DOWN
BEFORE CHANGING THE PLATES.

SANDWICH FUNCTION

« Prepare your sandwich while the unit is
heating.

« Fully open the sandwich maker. Place a slice
of bread in the bottom half with the buttered
side against the plate.

«  Fill the sandwich.

« Add the top slice with the buttered side
up and carefully close the appliance. Do
not force shut. Steam will be ejected from
between the plates; make sure that fingers do
not come into contact with it.

+ Lock the two halves with the wire clip while
toasting.

+ Your sandwich will be toasted in 2 to 3min or
longer to suit your taste. Open the appliance
and remove sandwich using a plastic or
wooden spatula. Never use a metal knife as
this may damage the non-stick coating.

« Close the lid to preserve the heat until you
are ready to toast the next sandwiches.

« Prepare additional sandwiches if desired
while the others are cooking.

«  Unplug when finished.

GRILL FUNCTION

« Lightly brush grids with butter, margarine or
cooking oil to avoid that the foods stick to the
plates.

«  When the appliance has reached the desired
temperature, open it and put the foods in on
the grill plate. Make sure the foods are not
too thick, so that you can close the appliance.
The cooking time depends on the type of
food you are grilling. To avoid burning the
foods, check regularly during the cooking
process.

« When grilling is finished, unplug the
appliance and leave it open to allow it to cool
down.

WAFFLE FUNCTION

Lightly brush grids with butter, margarine or
cooking oil.

Pour batter evenly onto the bottom grid but
not all the way to the edges.

Close the grids. Do not hold the handles
during baking. Escaping steam can burn.
The cover will rise slightly as waffles begin
to bake. Do not open the cover for the first
minute

The average baking time is 4 to 5 minutes
but the baking time may vary according to
the chosen recipe and the desired browning
level.

Remove the waffles with a plastic or wood
spatula. Never use scratching objects, as
these might damage the non-stick coating.
Close grids.

When you have finished baking, unplug the
cord from the outlet and leave the grids open
to cool.

When using for the first time, discard the first
two waffles you bake on the new grids.

CLEANING

Before cleaning, unplug and wait for the
appliance and the plates to cool down.

Wipe the outside with only a slightly
moistened cloth ensuring that no moisture,
oil or grease enters the cooling slots.

To clean the plates you can let them in the
appliance or remove them from the appliance
(therefore press on the button 2 near the
handle and remove them (see picture). If you
let them in the appliance, wipe the plates
with a damp cloth or towel. If you remove
them from the appliance, you can wash them
under running water. Dry them afterwards.
Never place the plates into the dishwasher.
Do not clean the inside or outside with any
abrasive scouring pad or steel wool as this
will damage the finish.

Do not immerse in water or any other liquid.

TECHNICAL DATA:
220-240V -+ 50/60 Hz - 700 W



E Environment friendly disposal

You can help protect the environment!
mmm Please remember to respect the local
regulations: hand in the non-working electrical
equipment to an appropriate waste disposal

center.

WAFFLE RECIPES

SHORTBREAD WAFFLES
200 g butter

200 g sugar

4 eggs

twist of lemon

200 g plain flour

YEAST WAFFLES
25gyeast

Ya £ milk

125 g butter

50 g sugar

6 eggs

twist of lemon
pinch of salt
3759 plain flour

TRADITIONAL WAFFLES
125 g butter

150 g sugar

twist of lemon

pinch of salt

3 eggs

Y4 £ milk

250 g plain flour

1 tsp baking powder

CRISP WAFFLES

200 g butter

150 g sugar

4 eggs

350 g plain flour

1 dsp rum

few drops vanilla essence
150-200 ml water (not milk)

APPLE WAFFLES

150 g butter

200 g sugar

4 eggs

1 tsp baking powder

2509 plain flour

pinch of salt

small pinch of ground cloves
1 tsp cinnamon

2 apples peeled and diced

SANDWICH/WAFFEL/GRILL-KOMBI
GEBRAUCHSANWEISUNG

TEILEBESCHREIBUNG (siehe Abb. 1)

b wNn =

. Verschlussclip

. Entriegelungsknopf der Backplatten
. Sandwichplatte

. Waffelplatte

. Grillplatte

WICHTIGE SICHERHEITSVORSCHRIFTEN

Lesen Sie aufmerksam die
Gebrauchsanleitung ehe Sie lhr Gerat
benutzen.

Kontrollieren Sie, ob die Netzspannung mit
der auf dem Gerat vermerkten Spannung
Ubereinstimmt ehe Sie das Gerat benutzen.
Lassen Sie Ihr Gerat niemals bei Gebrauch
unbeaufsichtigt. Halten Sie Kinder oder
hilfsbediirftige Personen vom Gerét fern.
Uberpriifen Sie regelmaBig, dass die
Anschlussleitung nicht beschadigt ist. Bei
Beschadigung der Anschlussleitung oder
des Gerétes, letzteres nicht benutzen,
sondern von einem Fachmann (*) tiberpriifen
bzw. reparieren lassen. Eine beschadigte
Anschlussleitung muss von einem Fachmann
(*) ausgewechselt werden.

Benutzen Sie das Gerat nur zu
Haushaltszwecken, wie in der
Bedienungsanleitung angegeben.

Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder
andere Flussigkeiten, weder zum Reinigen,
noch zu einem anderen Zweck. Geben Sie das
Gerat niemals in die Spulmaschine.

Benutzen Sie das Gerat nicht in der Nahe
einer Warmequelle.

Entfernen Sie den Stecker aus der Steckdose,
ehe Sie das Gerét reinigen.

Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien und
bewahren Sie es an einem trockenen Platz
auf.

Benutzen Sie nur Zubehor, welches vom
Lieferanten empfohlen wurde. Anderes
Zubehor stellt eine Gefahr fiir den Benutzer
dar und das Gerat kdnnte dadurch
beschadigt werden.

Ziehen Sie niemals an der Anschlussleitung,
um das Gerét zu bewegen. Achten Sie darauf,
dass zufalligerweise die Anschlussleitung
nicht irgendwo hangen bleibt und dies zum
Fall des Gerates fiihren kdnnte. Wickeln Sie
die Anschlussleitung nicht um das Geréat oder
knicken Sie sie nicht.

- Stellen Sie das Gerét auf einen Tisch oder auf
eine ebene Flache damit es nicht umfallt.

+ Achten Sie darauf, dass das Gerat vollstandig
abgekihlt ist, ehe Sie es reinigen oder
wegraumen.

+ Achten Sie darauf, dass die Anschlussleitung
nicht mit den hei3en Teilen des Gerétes in
Kontakt kommt.

+ Wahrend des Gebrauchs konnen zugangliche
Teile des Gerétes eine sehr hohe Temperatur
erreichen. Beriihren Sie diese heilen Teile
nicht.

« Achten Sie darauf, dass die heil3en Teile
wahrend des Backvorganges nicht mit leicht
entflammbarem Material, wie Gardinen,
Tischdecken, usw. in Berihrung kommen.
Brandgefahr!

+ Achten Sie darauf, dass die Beschichtung
nicht abgekratzt wird, da ansonsten kleine
Teile der Beschichtung in die Nahrung
gelangen. Benutzen Sie einen Holzspatel oder
einen warmebestandigen Plastikspatel, um
die Nahrung aus dem Gerat zu nehmen.

. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose,
wenn das Gerat nicht benutzt wird, da das
Gerét keinen An-/Aus-Schalter besitzt.

+ Bereiten Sie nur Nahrungsmittel zu, die zum
Backen und zum Verzehr geeignet sind.

- Dieses Gerat ist nicht fiir die Benutzung
durch Personen (einschlielich Kinder) mit
verminderten physischen, sensorischen und
geistigen Fahigkeiten oder unzureichender
Erfahrung und Kenntnis geeignet, es sei
denn, es wurden Anleitungen betreffs
der Benutzung des Geréts durch eine
verantwortliche Aufsichtsperson erteilt.

+ Kinder missen beaufsichtigt werden, damit
sie nicht mit dem Gerat spielen.

(*) Fachmann: anerkannter Kundendienst des
Lieferanten oder des Importeurs, der fiir derar-
tige Reparaturen zustandig ist. Fiir eventuelle
Reparaturen wenden Sie sich bitte an diesen
Kundendienst.

INBETRIEBNAHME
Wahrend des ersten Gebrauchs entwickelt die
Antihaft-Beschichtung Qualm. Dieser Rauch
ist NICHT schadlich.

« Vor dem ersten Gebrauch sind die Platten mit
einem feuchten Tuch zu reinigen.

- SchlieBen Sie das Gerat, stecken Sie den
Stecker in die Steckdose und heizen Sie das
Gerat auf.

- Die rote Betriebsleuchte und die grline
Kontrollleuchte werden aufleuchten und

DEUTSCH



DEUTSCH

anzeigen, dass das Gerat funktioniert und
aufheizt.

« Sobald das Gerét die gewiinschte
Temperatur erreicht hat, erlischt die griine
Kontrollleuchte. Wahrend des Gebrauchs
wird diese Kontrollleuchte regelmaBig
an- und ausgehen. Das bedeutet, dass die
Betriebstemperatur geregelt wird.

+ Achtung! Wahrend des Gebrauchs werden die
Backplatten heif3. Beriihren Sie sie nicht!

WECHSELN DER HEIZPLATTEN

Trennen Sie den Grilltoaster immer vom Netz
und lassen Sie ihn anschlieBend abkihlen, bevor
Sie die Heizplatten entfernen.

Wenn Sie den Grilltoaster 6ffnen, dann befinden
sich die Heizplatten-Entriegelungstasten

am Geréat vorn. Driicken Sie fest auf die
entsprechende Taste, so wird die Heizplatte
leicht nach oben gedriickt. Halten Sie die Platte
mit beiden Handen und schieben Sie sie dann
von unten aus den Metallbiigeln heraus. Ziehen
Sie sie nun vollstandig heraus. Driicken Sie auf
die Entriegelungstaste der ndchsten Heizplatte
und entfernen Sie sie auf die gleiche Weise.

' UM VERBRENNUNGSGEFAHR VORZUBEU-
GEN, WARTEN SIE IMMER BIS DAS GERAT
VOLLIG ABGEKUHLT IST, BEVOR SIE DIE BACK-
PLATTEN WECHSELN.

GEBRAUCH ALS SANDWICHMAKER

«  Wahrend der Erhitzung des Gerétes bereiten
Sie lhren Toast zu.

. Offnen Sie das aufgeheizte Gerdt und legen
Sie eine Scheibe Brot mit der gebutterten
Seite nach oben auf die untere Platte.

- Belegen Sie nun nach belieben den Toast.

- Flgen Sie die obere Brotscheibe hinzu.
Driicken Sie danach den Deckel nach unten.
Wahrend des Toastvorganges tritt hei3er
Dampf aus dem Gerat; achten Sie darauf -
Verbrennungsgefahr!

« SchlieBen Sie das Gerat mit dem
Verschlussriegel.

« Nach einer Rostzeit von ca. 2 bis 3min oder
langer, je nach lhrem Geschmack, sind die
Sandwich-Scheiben geréstet. Offnen Sie
das Gerat und entfernen Sie den Toast mit
einem Holz- oder Plastikspatel. Es dtirfen
keine metallenen Gegenstande verwendet
werden, da sonst die Anti-Haft-Beschichtung
beschadigt werden kann.

« SchlieBen Sie das geheizte Gerat bis Sie
weitere Toasts rosten wollen.

. Bereiten Sie weitere Toasts vor, wahrend die
ersten gerostet werden.

- Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose
sobald sie das Gerédt nicht mehr verwenden.

GEBRAUCH ALS GRILL

« Reiben Sie die Platten mit etwas Butter, Ol
oder Fett ein um zu vermeiden, dass das
Grillgut an den Platten klebt.

+  Wenn das Gerat die notwendige Temperatur
erreicht hat, 6ffnen Sie das Gerat und legen
Sie das Grillgut auf die Platte. Vergewissern
Sie sich, dass das Grillgut nicht zu dick ist,
damit Sie das Gerat noch schlieBen kénnen.

- Die Zubereitungszeit variiert je nach Grillgut
und der gewiinschten Garzeit. Uberpriifen Sie
das Grillgut daher regelmaRig damit es nicht
anbrennt.

» Nach Beendigung des Grillens, ziehen Sie den
Netzstecker.

GEBRAUCH ALS WAFFELAUTOMAT

- Fillen Sie den Waffelteig in die Mitte des Waf-
felautomaten und schlieBen Sie den Deckel.
Driicken Sie den Deckel einen Moment fest
herunter, damit sich der Teig gleichmassig
verteilt. Fullen Sie nicht zuviel Teig ein, dieser
lauft ansonsten an den Seiten heraus.

- Die Backzeit ist ca. 4 bis 5 Minuten aber
je nach dem gewahlten Rezept und dem
gewdlnschten Braunungsgrad kann die
Backzeit variieren.

» Wenn die Waffel fertig ist, nehmen Sie diese
bitte mit einem Kunststoffspachtel heraus.
Benutzen Sie keine scharfen oder spitzen
Gegenstdnde, da ansonsten die Beschichtung
der Backflache beschadigt werden kann.

» Nach Beendigung des Backens ziehen Sie den
Netzstecker.

PFLEGEHINWEISE

» Gerat vom Netz trennen und das Gerat und
die Platten abkulhlen lassen bevor sie gereini-
gt werden.

«  Wischen Sie die Aussenseite mit einem feuch-
ten Tuch ab, und vergewissern Sie sich dass
keine Feuchtigkeit, Ol oder Fett in das Gerét
dringt.

+ Um die Platten zu reinigen, kdnnen Sie diese
entweder in dem Gerét lassen oder sie he-
rausnehmen (daflir driicken Sie auf die Taste
2 in der Nahe des Handgriffs und entfernen
Sie sie (siehe Abbildung). Wenn Sie sie in dem
Gerat lassen, reinigen Sie sie nur mit einem
Tuch oder Kiichenpapier. Wenn Sie sie aus
dem Gerét entfernen, konnen Sie sie unter
flieBendem Wasser reinigen. Trocknen Sie sie

Spulmaschine.

Helfen Sie mit beim Umweltschutz!

gut ab. Geben Sie die Platten niemals in die E Entsorgung

« Niemals mit metallenen Gegenstanden
reinigen oder Schleif- und Scheuermittel

verwenden.

mmm Entsorgen Sie Elektroaltgerdte nicht mit
dem Hausmiill. Geben Sie dieses Gerat an einer

Sammelstelle furr Elektroaltgerate ab.

«  Geréat nicht in Wasser oder andere

Flissigkeiten tauchen.

TECHNISCHE DATEN:
220-240V - 50/60 Hz - 700 W

WAFFELREZEPTE

SANDWAFFELN

200 g Butter

200 g Zucker

4 Eier

1 geriebene Zitronenschale
Salz

200 g Weizenmehl

HEFEWAFFELN

25 g Hefe

4 £ Milch

125 g Butter

50 g Zucker

6 Eier

1 geriebene Zitronenschale
Salz

3759 Weizenmehl

EINFACHE WAFFELN MIT
BACKPULVER

125 g Butter

150 g Zucker

1 geriebene Zitronenschale
Salz

3 Eier

Y4 £ Milch

250 g Mehl

1 Teeloffel Backpulver

KNUSPRIGE WAFFELN
200 g Margarine

150 g Zucker

4 Eier

350 g Mehl

1 Essloffel Rum

1 Packchen Vanillezucker
Y2 Packchen Backpulver
ca. 150-200 ml Wasser
(keine Milch)

APFELWAFFELN

150 g Margarine oder Butter
200 g Zucker

4 Eier

5 Teeloffel Salz

250 g Mondamin (Starkemehl)
1 gestr. Teeloffel Backpulver

1 gestr. Teeloffel Zimt

1 Messerspitze geriebene
Nelken

2 in kleine Wiirfel geschnittene
Apfel

DEUTSCH



ITALIANO

APPARECCHIO PER SANDWICH/
WAFFLE COMBI/GRIGLIA
MANUALE DI ISTRUZIONI

DESCRIZIONE PRODOTTO (Fig. 1)

ubhwNn =

. Clip di bloccaggio

. Pulsante rilascio piastre
. Piastra sandwich

. Piastra waffle

. Piastra griglia

ISTRUZIONI IMPORTANTI PER LA
SICUREZZA

Leggere queste istruzioni con attenzione
prima di usare questo dispositivo.

Verificare che la propria tensione di rete
corrisponda a quella indicata sul dispositivo.
Non lasciare mai il dispositivo non sorvegliato
quando in uso. Tenere fuori dalla portata di
bambini o persone incompetenti.
Periodicamente verificare il cavo per la
presenza di danni. Non utilizzare il dispositivo
se il cavo o il dispositivo stesso mostra segni
di danni, ma farlo controllare e riparare

da personale qualificato (¥). Se il cavo &
danneggiato, deve essere sostituito da
personale qualificato (¥)

Utilizzare il dispositivo solo per uso
domestico e nel modo indicato in queste
istruzioni.

Non immergere mai il dispositivo in acqua o
altro liquido per alcun motivo. Non porlo mai
nella lavastoviglie.

Non utilizzare il dispositivo accanto a
superfici calde.

Prima di pulire, scollegarle sempre il
dispositivo dall‘alimentazione.

Non utilizzare il dispositivo allaperto e porlo
sempre in un ambiente asciutto.

Non utilizzare accessori non raccomandati
dal produttore. Essi possono costituire

un pericolo per l'utente e rischio di
danneggiamento per il dispositivo.

Non tirare il dispositivo per il cavo. Assicurarsi
che il cavo non si impigli in alcun modo. Non
avvolgere il cavo intorno all'apparecchio e
non piegarlo.

Porre I'apparecchio su un tavolo o superficie
piana.

Assicurarsi che il dispositivo sia raffreddato
prima di pulirlo e conservarlo.

Assicurarsi che il cavo non venga mai a
contatto con parti calde del dispositivo.

La temperatura delle superfici accessibili puo
essere molto alta quando il dispositivo e in

uso. Assicurarsi di non toccare queste parti
calde del dispositivo.

Assicurarsi che il dispositivo non entri mai in
contatto con materiali inflammabili, come
tende, vestiti ecc. quando in uso, in quanto
puo verificarsi un incendio.

Assicurarsi di non danneggiare il rivestimento
speciale della piastra di cottura, in quanto
potrebbero finire dei piccoli pezzi nel cibo.
Utilizzare una spatola di legno classica o una
di plastica resistente al calore.

Scollegare sempre il dispositivo quando non
in uso, soprattutto in quanto non é dotato di
un interruttore di accensione/spegnimento.
Utilizzare il dispositivo solo per alimenti che
possono essere cotti.

Questo apparecchio non é destinato all'uso
da parte di persone (compresi bambini) con
ridotte capacita mentali, fisiche o sensoriali
o prive di esperienza e conoscenze in merito,
salvo in presenza di altre persone che ne
sorveglino l'operato o ricevano istruzioni
sull'uso dell'apparecchio da una persona
responsabile della loro sicurezza.

| bambini devono essere sorvegliati onde
evitare che giochino con l'apparecchio.

(¥) Elettricista qualificato: il dipartimento post-
vendita del produttore o importatore o qualsiasi
persona qualificata, autorizzata e competente
per eseguire questo tipo di riparazioni per
evitare tutti i danni. In questo caso & necessario
riportare il dispositivo a questo elettricista.

uso

Al primo utilizzo il rivestimento protettivo
potra emettere del fumo. Cio NON &
pericoloso.

Quando si utilizza per la prima volta, pulire la
superficie delle piastre con un panno umido,
quindi asciugare.

Chiudere il dispositivo e farlo riscaldare.
Collegare alla presa di corrente. La spia

di alimentazione rossa e la spia di stato
pronto verde si accende per indicare che il
dispositivo & acceso e in riscaldamento.

La spia di stato pronto verde si spegne
quando é raggiunta la temperatura di
cottura. Durante |'uso, questa spia si
accende e spegne regolarmente. Cio

indica semplicemente che il termostato sta
regolando la temperatura del dispositivo.
Attenzione: durante il funzionamento, le
piastre di cottura si riscaldano. Far attenzione
a non ustionarsi.

PER RIMUOVERE LE PIASTRE DI COTTURA
Scollegare sempre il Grill Toaster e lasciarlo
raffreddare prima di rimuovere le piastre di
cottura.

Aprire il Grill Toaster, individuare i pulsanti

di rilascio della piastra sulla parte anteriore
dell‘unita. Premere con decisione sul pulsante
e la piastra si aprira leggermente dalla base.
Afferrare la piastra con due mani, sfilarla da
sotto le staffe di metallo e sollevarla dalla
base. Premere sull‘altro pulsante di rilascio per
rimuovere |'altra piastra di cottura nel modo
corretto.

' PER EVITARE USTIONI, ATTENDERE FINO A

QUANDO IL DISPOSITIVO E COMPLETAMENTE

RAFFREDDATO PRIMA DI SOSTITUIRE LE
PIASTRE.

FUNZIONE SANDWICH

«+ Preparare il proprio sandwich mentre l'unita
si sta riscaldando.

+ Aprire completamente la piastra per
sandwich. Porre un fetta di pane nella meta
inferiore con il lato con burro contro la
piastra.

« Riempire il sandwich.

« Aggiungere la fetta superiore con il lato con
burro verso l'alto e chiudere con attenzione
I'apparecchio. Non forzare lo spegnimento.
Vapore sara espulso tra le piastre; assicurarsi
che le dita non vengano a contatto con esso.

« Bloccare le due meta con clip afilo durante la

tostatura.

« Bloccare le due meta con clip afilo durante la

tostatura.

« Il proprio sandwich sara tostato in 2-3 min.
o piu a seconda dei propri gusti. Aprire il
dispositivo e rimuovere il sandwich usando

una spatola di plastica o legno. Non utilizzare

mai un coltello metallico in quanto puo
danneggiare il rivestimento antiaderente.

« Chiudere il coperchio per preservare il calore
fino a quando non si & pronti per tostare il
sandwich successivo.

« Se desiderato, preparare altri sandwich
mentre gli altri sono in cottura.

« Scollegare quando finito.

FUNZIONE GRIGLIA

+ Spazzolare leggermente la griglia con burro,
margarina od olio di cottura per evitare che
gli alimenti si attacchino alle piastre.

« Quando il dispositivo ha raggiunto la
temperatura desiderata, aprirlo e porre
gli alimenti sulla griglia. Assicurarsi che gli
alimenti non siano troppo spessi, in modo

da poter chiudere il dispositivo. [l tempo

di cottura dipende dal tipo di alimenti da
grigliare. Per evitare di bruciare gli alimenti,
controllare regolarmente durante il processo
di cottura.

Quando la grigliatura é finita, scollegare il
dispositivo e lasciarlo aperto per consentire di
raffreddarsi.

FUNZIONE WAFFLE

Spazzolare leggermente la griglia con burro,
margarina od olio.

Versare la pastella in modo uniforme sulla
griglia inferiore, ma non fino ai bordi.
Chiudere le griglie. Non mantenere le
impugnature durante la cottura. Il valore che
fuoriesce puo essere bruciato.

Il coperchio si solleva leggermente quando

i waffle iniziano a cuocere. Non aprire il
coperchio per il primo minuto.

Il tempo di cottura medio é di 4-5 minuti, ma
il tempo di cottura puo variare in base alla
ricetta scelta e al livello di cottura desiderato.
Rimuovere i waffle con una spatola di plastica
o legno. Non usare oggetti che graffiano,

in quanto potrebbero danneggiare il
rivestimento antiaderente.

Chiudere le griglie.

Quando si & conclusa la cottura, scollegare

il cavo dalla presa elettrica e lasciare
raffreddare le griglie.

Quando si utilizza per la prima volta, gettare i
primi due waffle cotti sulle griglie nuove.

PULIZIA

Prima di pulire, scollegare e attendere che il
dispositivo e le piastre si raffreddino.

Pulire la parte esterna solo con un panno
leggermente umido assicurandosi che non
vi sia umidita, olio o grasso all‘interno delle
apertura di raffreddamento.

Per pulire le piastre & possibile

lasciarle nell'apparecchio o rimuoverle
dall'apparecchio (quindi premere il pulsante
2 acconto all'impugnatura e rimuoverle

(si veda lI'immagine). Se le si lascia
nell‘apparecchio, pulire le piastre con un
panno o tovagliolo umido. Se le si rimuove
dall'apparecchio, e possibile lavarle sotto
l'acqua corrente. Poi asciugarle. Non porre
mai le piastre in lavastoviglie.

Non pulire all'interno o all’esterno con
retine abrasive o in lana di acciaio in quanto
potrebbero danneggiare le finiture.

Non immergere in acqua o in altro liquido.

ITALIANO



ITALIANO

SPECIFICHE TECNICHE:
220-240V - 50/60 Hz - 700 W

Smaltimento a norma

Contribuiamo a proteggere I'ambiente!
mmm Ricordare di rispettare le normative
locali: consegnare il dispositivo elettrico
non funzionante a un centro di smaltimento
appropriato.

RICETTE PER WAFFLE
WAFFLE SHORTBREAD WAFFLE TRADIZIONALI WAFFLE ALLA MELA
200 g burro 125 g burro 150 g burro
200 g zucchero 150 g zucchero 200 g zucchero
4 uova Succo dilimone 4 uova
Succo di limone Pizzico di sale 1 cucchiaino lievito chimico
200 g farina 3 uova 2509 farina
Y4 £ latte Pizzico di sale
WAFFLE AL LIEVITO 2509 farina Pizzico di chiodi di garofano
25 g lievito 1 cucchiaino lievito chimico macinati
V4 £ latte 1 cucchiaino di cannella
125 g burro WAFFLE CROCCANTI 2 mele sbucciate e tagliate a
50 g zucchero 200 g burro dadini
6 uova 150 g zucchero
Succo di limone 4 uova
Pizzico di sale 3509 farina
375¢ farina 1 cucchiaio di rum

Alcune gocce di essenza di

vaniglia

150-200 ml acqua (non latte)
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ZESTAW DO KANAPEK/GOFROW/
GRILLA

INSTRUKCJA OBStUGI

OPIS PRODUKTU (llustracja numer 1)
. Zatrzask

. Przycisk zwalniania ptyt

. Plyta do kanapek

. Plyta do gofrow

. Plytado grilla

ubhwNn =

WAZNE INFORMACJE NA TEMAT

BEZPIECZENSTWA

« Prosze uwaznie przeczytac niniejsze
instrukcje przed rozpoczeciem korzystania z
urzadzenia.

« Nalezy sprawdzi¢, czy gtdwne zasilanie
odpowiada napieciu, okreslonemu na
urzadzeniu.

« Nigdy nie nalezy pozostawia¢ pracujacego
urzadzenia bez nadzoru. Nalezy umiesci¢
urzadzenie z dala od dzieci, lub oséb
niekompetentnych.

« 0Od czasu do czasu nalezy sprawdza¢, czy nie
pojawity sie uszkodzenia na kablu. Nigdy nie
nalezy korzysta¢ z urzadzenia, jesli kable,
lub samo urzadzenie posiadaja jakiekolwiek
$lady uszkodzenia; nalezy zanies¢ je do
sprawdzenia i naprawy do kompetentnego,
wykwalifikowanego serwisanta (*). Jesli kabel
jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony
przez kompetentnego, wykwalifikowanego
serwisanta (¥)

« Niniejsze urzadzenie jest zaprojektowane do
uzytku domowego, nalezy z niego korzystac
tylko w sposéb okreslony w instrukgji.

« Nigdy nie nalezy zanurzac urzadzenia w
wodzie, ani innych ptynach, pod zadnym
pozorem. Nigdy nie nalezy umieszcza¢ gow
zmywarce do naczyn.

« Nigdy nie nalezy uzywac urzadzenia w
poblizu goracych powierzchni.

« Przed czyszczeniem nalezy zawsze odtaczyc
urzadzenie od zasilania.

« Nigdy nie nalezy uzywac urzadzenia na
zewnatrz i nalezy przechowywac je w suchym
miejscu.

« Nigdy nie nalezy uzywac akcesoriow nie
zaleconych przez producenta. Mogtoby
to spowodowac niebezpieczenstwo dla
uzytkownika, oraz ryzyko uszkodzenia
urzadzenia.

« Nigdy nie nalezy przesuwac urzadzenia
ciggnac za kabel. Nalezy sie upewni¢, ze kabel
nie zostanie w zaden sposéb zakleszczony.

Nie nalezy zawija¢ kabla na urzadzeniu, ani
go zginac.

Urzadzenie nalezy ustawic na stole, lub
ptaskiej powierzchni.

Nalezy sie upewnic, ze urzadzenie ostygto
przed czyszczeniem go i schowaniem.

Nalezy sie upewnic, ze kabel nigdy nie dotyka
goracych czesdci urzadzenia.

Podczas pracy urzadzenia temperatura
dostepnych powierzchni moze by¢ bardzo
wysoka. Nalezy uwaza¢, by nie dotykac tych
goracych czesdci urzadzenia.

Nalezy sie upewnic, ze podczas pracy
urzadzenie nigdy nie bedzie mie¢ stycznosci z
materiatami tatwopalnymi, takimi jak zastony,
materiat, itp., gdyz mogtoby to spowodowac
pozar.

Nalezy uwazag, by nie zarysowac specjalnej
powierzchni ptytek grzewczych, gdyz

moze to spowodowac dostanie sie matych
kawatkéw tej powierzchni do zywnosci.
Nalezy uzywac drewnianej, lub odpornej na
goraco plastikowej szpatutki.

Nalezy zawsze odfgczac urzadzenie, gdy

nie jest uzywane, szczegdlnie, jesli nie jest
wyposazone w przycisk wytaczajacy.
Urzadzenia nalezy uzywac tylko do zywnosci,
do ktérej przygotowywania jest przeznaczone.
Ten produkt nie jest przeznaczony dla oséb
(w tym dzieci), ktérych zdolnosci fizyczne,
czuciowe lub umystowe sa ograniczone lub
ktore nie majg doswiadczenia w obstudze
tego produktu, chyba, ze znajduja sie pod
nadzorem osoby posiadajacej takie zdolnosci.
Nalezy pilnowa¢ dzieci, aby nie bawity sie tym
urzadzeniem.

(*) Kompetentny, wykwalifikowany elektryk:
oddziat sprzedazy producenta, importer, lub
jakakolwiek osoba, ktéra jest wykwalifikowana,
zaakceptowana i kompetentna, by
przeprowadzi¢ tego rodzaju naprawe, nie
powodujac niebezpieczenstwa. We wszelkich
przypadkach nalezy zwréci¢ urzadzenie do
elektryka.

KORZYSTANIE
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Wypalenie ochronnej powtoki spowoduje
przy pierwszym uzyciu dymienie. NIE jest to
szkodliwe.

Przed pierwszym uzyciem wytrzyj
powierzchnie ptytek wilgotng szmatka,
nastepnie osusz.

Zamknij urzadzenie i pozwdl mu sie nagrzac.
Podtacz do gniazdka elektrycznego.
Czerwone sSwiatetko zasilania i zielone

POLSKI



POLSKI

Swiatetko gotowosci sie zaswieca, wskazujac

na to, ze urzadzenie jest wtaczone i nagrzewa

sie.

« Zielone swiatetko gotowosci zgasnie,
gdy urzadzenie osiaggnie odpowiednia
temperature. Podczas korzystania $wiatetko
to bedzie regularnie zapalac sie i gasnac.
Bedzie to oznacza¢, ze termostat reguluje
temperature urzadzenia.

» Uwaga: podczas pracy ptytki opiekajace
nagrzewaja sie. Nalezy uwazag, by sie nie
poparzyc.

USUWANIE PLYT OPIEKAJACYCH

Przed usunieciem ptyt opiekajacych zawsze
odfaczaj toster od zasilania i poczekaj, az
ostygnie.

Znajdz przyciski zwalniania ptyt opiekajacych z
przodu urzadzenia. Pewnie naci$nij na przycisk,
a ptyta odfaczy sie od podstawy. Chwy¢ ptyte
obiema rekoma, wysun spod metalowych ram

i unies z podstawy. Nacisnij przycisk zwalniania

drugiej ptyty, by w ten sam sposéb usuna¢ druga

ptyte opiekajaca.
11 ABY UNIKNAC POPARZEN, PRZED ZMIANA

PLYTEK NALEZY POCZEKAC, AZ URZADZENIE

CALKOWICIE OSTYGNIE.

FUNKCJA KANAPEK

« Przygotuj kanapke, podczas gdy urzadzenie
bedzie sie nagrzewac.

- Catkowicie otwodrz urzadzenie. Umiesé
kromke chleba na spodzie, strong
posmarowang mastem do strony
wewnetrznej.

+ Wypetnij kanapke.

- Dodaj gérna kromke strong posmarowang
mastem do gory i ostroznie zamknij
urzadzenie. Nie uzywaj sity, by zamknac.
Spomiedzy ptyt bedzie wydobywac sie para;
upewnij sie, ze palce nie beda miec z nig
kontaktu.

« Podczas opiekania zablokuj dwie potéwki
zatrzaskiem.

«  Twoja kanapka bedzie sie opieka¢ 2 do 3
minut, lub dtuzej, w zaleznosci od Twoich
preferencji. Otworz urzadzenie i wyjmij

kanapki, uzywajac plastikowej lub drewnianej

szpatutki. Nigdy nie korzystaj z metalowego
noza, gdyz moze to uszkodzi¢ powierzchnie
nieprzywierajaca.

Zamknij pokrywke, by zapobiec uciekaniu
ciepta, az nastepna kanapka bedzie gotowa
do opieczenia.

Mozesz przygotowac wiecej kanapek, gdy
inne beda opiekane.

Odtacz od gniazdka po skorczeniu.

FUNKCJA GRILLA
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Lekko posmaruj kratke mastem, margaryna
lub olejem przy uzyciu pedzelka, aby unikna¢
przyklejenia sie jedzenia do ptytek.

Gdy urzadzenie osiggnie odpowiednia
temperature, otworz je i wtdz zywnos¢ na
ptytke grilla. Upewnij sie, ze jedzenie nie jest
zbyt grupo pokrojone, by dato sie zamkna¢
urzadzenie. Czas gotowania zalezy od typu
zywnosci, ktéra jest grillowana. Aby uniknac
przypalenia zywnosci, regularnie sprawdzaj
podczas procesu gotowania.

Gdy grillowanie zostanie zakoriczone, odfacz
urzadzenie i pozostaw otwarte, by ostygto.

UNKCJA GOFROW

Lekko posmaruj kratke mastem, margaryna
lub olejem spozywczym, przy uzyciu
pedzelka.

Wilej taka ilo$¢ ciasta gofrowego do spodniej
kratki, by jego poziom byt ponizej brzegéw.
Zamknij pokrywke. Podczas gotowania nie
trzymaj za raczke. Wydobywajaca sie para
moze poparzyc.

Podczas pieczenia gofréw pokrywa lekko sie
uniesie. Nie otwieraj pokrywy przez pierwsza
minute

Sredni czas pieczenia to 4 do 5 minut,

ale moze on by¢ rézny, w zaleznosci od
wybranego przepisu i zagdanego stanu
upieczenia.

Wyjmij gofry plastikowa lub drewniang
szpatutka. Nigdy nie korzystaj z przedmiotéw,
mogacych porysowac nieprzywierajaca
powierzchnie. Zamknij pokrywke.

Po zakonczeniu pieczenia, odfacz kabel z
gniazdka i pozostaw urzadzenie otwarte, by
ostygto.

Jesli uzywasz urzadzenia po raz pierwszy,
wyrzu¢ dwa pierwsze gofry, upieczone na
nowych ptytkach.

CZYSZCZENIE

« Przed czyszczeniem odtacz i poczekaj, az
urzadzenie i ptyty ostygna.

« Wytrzyj z zewnatrz lekko zwilzong szmatka,

upewniajac sie, ze wilgog, olej, ani ttuszcz nie

dostana sie do gniazd chtodzacych.

« Aby wyczysci¢ ptytki, mozesz pozostawi¢ je w

urzadzeniu, lub z niego wyjac (czyli nacisnac
przycisk 2 w poblizu raczki i je wyciaggnac
(patrz obrazek)). Jesli pozostawiasz je w
urzadzeniu, wytrzyj je wilgotna szmatka, lub
recznikiem. Jesli wyjmiesz je z urzadzenia,

mozesz je umy¢ pod biezacg woda. Doktadnie

je potem osusz. Nigdy nie umieszczaj ptytek
w zmywarce do naczyn.

« Nigdy nie czys¢ powierzchni wewnetrznej,
ani zewnetrznej zadna gabka scierna, ani
stalowa, gdyz uszkodzi to wykonczenia.

« Nie zanurzaj w wodzie, ani innych ptynach.

DANE TECHNICZNE:
220-240V - 50/60 Hz - 700 W

Utylizacja przyjazna srodowisku

Mozesz wspomoc ochrone srodowiskal!
mmm Prosze pamietac o przestrzeganiu
lokalnych przepiséw: przekaz uszkodzony
sprzet elektryczny do odpowiedniego osrodka
utylizacji.

PRZEPISY NA GOFRY
GOFRY Z KRUCHEGO CIASTA GOFRY TRADYCYJNE GOFRY JABLKOWE
200 g masta 125 g masta 150 g masta
200 g cukru 150 g cukru 200 g cukru
4 jaja wycisnieta cytryna 4 jaja
wycisnieta cytryna szczypta soli 1 tyz. proszku do pieczenia
200 g maki zwyktej 3jaja 250 g maki zwyktej
Y4 £ mleka szczypta soli
GOFRY DROZDZOWE 250 g maki zwyktej niewielka szczypta gozdzikéw
25 g drozdzy 1 tyz. proszku do pieczenia 1 tyz. cynamonu
Vs £ mleka 2 jabtka, obrane i pokrojone w
125 g masta GOFRY CHRUPIACE kostke
509 cukru 200 g masta
6 jaj 150 g cukru
wycisnieta cytryna 4 jaja

szczypta soli

3759 maki zwyktej 1tyz. rumu

350 g maki zwyktej

kilka kropel esencji wanilii
150-200 ml wody (nie mleka)

POLSKI
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KOMBINOVANI TOSTER ZA SENDVICE/
VAFLE/GRIL
UPUTSTVO ZA UPOTREBU

OPIS PROIZVODA (Vidi sliku br. 1)
1. Stipaljka za zaklju¢avanje

2. Dugme za oslobadanje ploca

3. Ploca za sendvice

4. Ploca za vafle

5. Ploca za gril

VAZNE MERE BEZBEDNOSTI

«  Molimo vas da pre kori$c¢enja uredaja pazljivo
procitate ova uputstva.

« Proverite da li napon vase mreze odgovara
naponu navedenom na uredaju.

- Nikada ne ostavljajte uklju¢en uredaj bez
nadzora. Drzite van domasaja dece ili
nekompetentnih osoba.

« Svremena na vreme proverite ima li
ostecenja na kablu. Nikada ne koristite
uredaj ako kabl ili uredaj pokazuju znakove
ostecenja, ve¢ ga odnesite na pregled i
popravku u odgovarajudi ovlaséeni servis
(*). Ukoliko je kab ostec¢en, mora da bude
zamenjen u ovlas¢enom servisu. (¥)

« Uredaj koristite samo u domacinstvu, i to na
nacin koji je opisan u ovim uputstvima.

- Nikada i ni iz bilo kog razloga ne uranjajte
uredaj u vodu ili neku drugu te¢nost. Nikada
ga ne stavljajte u masinu za pranje posuda.

- Nikada ne koristite uredaj u blizini vrucih
povrsina.

« Pre cis¢enja uvek iskljucite uresaj sa elektricne
mreze.

« Nikada ne koristite uredaj napolju i uvek ga
stavljajte u suvo okruzenje.

« Nikada ne koristite dodatke koje proizvodac
nije sam preporucio. Mogli bi da predstavljaju
opasnost za korisnika, a i rizik od ostecenja
proizvoda.

« Nikada ne pomerajte uredaj povlacenjem
kabla. Proverite da kabl nikako ne moze da se
zaglavi. Ne omotavajte kabl oko uredaja i ne
savijajte ga.

 Postavite uredaj na ravnu povrsinu.

« Pre ciscenja i odlaganja proverite da li se
uredaj dovljno ohladio.

« Uverite se da kabl ne dolazi u dodir sa vrelim
delovima uredaja.

«  Temperatura dostupnih povrsina moze da
bude veoma visoka tokom rada uredaja.
Obratite paznju da ne dodirnete vrele delove.

« Vodite ra¢una da uredaj tokom rada nikada
ne dode u dodir sa zapaljivim materijalima,

kao $to su zavese, krpe, itd. jer moze doci do
pozara.

+ Vodite racuna da ne ogrebete specijalni
premaz ploca za kuvanje, jer deli¢i premaza
mogu da dospeju u hranu. Koristite klasi¢nu
drvenu varjacu ili plasti¢nu koja je otporna na
visoke temperature.

+ Uvek iskljucite uredaj kada nije u upotrebi,
narocito posto nije opremljen prekidacem za
uklj/isklj.

+ Uredaj koristite samo za hranu koja treba da
se kuva.

+ Ovaj uredaj nije namenjen za upotrebu
od strane osoba (ukljucujudi decu) sa
smanjenim fizickim, senzornim ili mentalnim
sposobnostima ili manjkom iskustva i znanja,
osim u slucaju kada ih prilikom upotrebe
uredaja nadgledaju ili daju uputstva osobe
odgovorne za njihovu bezbednost.

+ Decu treba nadzirati kako se ne bi igrala sa
uredajem.

(*) Kompetentni kvalifikovani elektricar:
odeljenje za post-prodaju proizvodaca ili
uvoznik ili bilo koja osoba koja je kvalifikovana,
odobrena i kompetentna za vrienje ovakvih
vrsta popravki, kako bi se izbegla bilo kakva
opasnost. U svakom slucaju trebali biste da
vratite uredaj ovom elektricaru.

UPOTREBA

+ Obgorevanije zastitnog sloja pri prvoj
upotrebi stvorice dim. To NIJE Stetno.

«  Pri prvoj upotrebi obrisite povrsinu ploca
vlaznom krpom, a zatim osusite.

+ Zatvorite uredaj i ostavite ga da se zagreje.

»+ Ukljucite u uti¢nicu. Crveno svetlo za
napajanje i zeleno svetlo za spremnost ce se
upaliti da oznace da je uredaj ukljucen i da se
zagreva.

+ Zeleno svetlo za spremnost ¢e se ugasiti kada
uredaj dostigne temperaturu kuvanja. Tokom
upotrebe, ovo svetlo ce se paliti i gasiti u
redovnim intervalima. To jednostavno znaci
da termostat regulise temperaturu uredaja.

+ Paznja: tokom rada, ploce za pecenje se
zagrevaju. Obratite paznju da se ne izgorite.

UKLANJANJE GREJNIH PLOCA

Uvek iskljucite gril toster iz struje i pustite da se
ohladi pre uklanjanja grejnih ploca.

Nadite dugmad za oslobadanje ploca na
prednjoj strani aparata. Snazno pritisnite
dugme, usled ¢ega Ce se ploca malo odvojiti od
postolja. Uhvatite plocu obema rukama, izvucite
je iz metalne pregrade i podignite sa postolja.

Pritisnite drugo dugme za oslobadanje ploce
kako biste i drugu ploc¢u uklonili na isti nacin.

!! DA BISTE IZBEGLI OPEKOTINE, PRE
MENJANJA PLOCA SACEKAJTE DA SE UREDAJ
POTPUNO OHLADI.

FUNKCIJA ZA SENDVICE

« Pripremite sendvi¢ dok se uredaj zagreva.

« Potpuno otvorite uredaj za pravljenje
sendvica. Postavite parce hleba na donju
polovinu, sa podmazanom stranom
oslonjenom na plo¢u.

« Nafilujte sendvic.

« Dodajte gornje parce sa podmazanom
stranom navise i pazljivo zatvorite uredaj.
Ne zatvarajte na silu. Izmedu ploca izlazi¢e
para; vodite racuna da ne dode u kontakt sa
prstima.

« Tokom tostiranja zakljucajte dve polovine
Zicanom Stipaljkom.

+ Vas sendvic e se pripremati 2 do 3 minuta ili
duze, prema vasem ukusu. Otvorite uredaj i
izvadite sendvi¢ pomocu plasti¢ne ili drvene
varjace. Nikada ne koristite metalne nozeve,
jer oni mogu da ostete sloj protiv lepljenja
hrane.

« Zatvorite poklopac kako biste sacuvali
toplotu do trenutka kada ste spremni za
tostiranje sledeceg sendvica.

« Po Zelji pripremite dodatne sendvice dok se
ostali greju.

« Kada zavrsite, iskljucite uredaj.

FUNKCIJA GRILA

- Lagano premazite reSetke puterom,
margarinom ili zejtinom, kako biste izbegli
lepljenje hrane za ploce.

« Kada uredaj dostigne Zeljenu temperaturu,
otvorite ga i stavite hranu na gril resetku.
Obratite paznju da hrana ne bude predebela,
tako da mozete da zatvorite uredaj. Vreme

kuvanja zavisi od vrste hrane koju pripremate.

Da biste izbegli zagorevanje, redovno
proveravajte tokom kuvanja.

- Kada je grilovanje zavrieno, iskljucite uredaj
iz uti¢nice i ostavite ga otvoren da se ohladi.

FUNKCIJA ZA VAFLE

« Lagano premazite reSetke puterom,
margarinom ili zejtinom.

« Ravnomerno sipajte testo na donju plocu, ali
ne doivica.

« Zatvorite ploce. Ne drzite rucice tokom
pecenja. Para koja izlazi moze da vas opece.

+ Poklopac ¢e se malo podici kada vafli po¢nu
da se peku. Ne otvarajte poklopac prvog
minuta.

+ Prose¢no vreme pecenja je 4 do 5 minuta,
ali moze da varira u skladu sa odabranim
receptom i Zeljenom nivou pecenosti.

- Izvadite vafle drvenomili plasticnom
varjacom. Nikada ne koristite predmete
koji grebu, jer to moze da osteti sloj protiv
lepljenja hrane. Zatvorite resetke.

- Kada zavrsite sa pecenjem, iskljucite kabl
iz uti¢nice i ostavite reSetke otvorene da se
ohlade.

+ Kod prve upotrebe, bacite prva dva vafla koja
ispecete na novim plo¢ama.

CISCENJE

+  Pre ciscenja iskljucite iz uti¢nice i sacekajte da
se uredaj i ploce ohlade.

+ Obirisite spoljasnjost blago nakvasenom
krpom, tako da vlaga, ulje ili mast ne udu u
otvore za hladenje.

+ Ploce mozete distiti u uredaju, ili ih izvaditi
iz njega (pritisnite dugme 2 u blizini rucice
i izvadite ih — vidi sliku). Ako ih ostavite u
uredaju, ploce obrisite vlaznom krpom ili
peskirom. Ako ih izvadite iz uredaja, ploce
mozete oprati pod slavinom. Nakon toga
ploce osusite. Nikada ne stavljajte ploce u
masinu za pranje posuda.

- Ne distite unutrasnjost i spoljasnjost
abrazivnim sunderima ili ¢elicnom vunom, jer
e to ostetiti polirane delove.

+ Ne uranjajte u vodu ili neku drugu te¢nost.

TEHNICKI PODACI:
220-240V - 50/60 Hz - 700 W

Ekolosko odlaganje otpada

Mozete pomodi zastiti okoline!
mmm Molimo ne zaboravite da postujete lokalnu
regulativu. Odnesite pokvarenu elektri¢nu
opremu u odgovarajudi centar za odlaganje
otpada.
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RECEPTI ZA VAFLE

BRZI VAFLI

200 g putera

200 g Secera

4 jaja

malo limunovog soka
200 g obi¢nog brasna

VAFLI SA KVASCEM
259 kvasca

Ya £ mleka

125 g putera

509 3ecera

6 jaja

malo limunovog soka
prstohvat soli

3759 obi¢nog brasna

TRADICIONALNI VAFLI
125 g putera

150 g 3ecera

malo limunovog soka
prstohvat soli

3 jaja

Y4 £ mleka

250 g obi¢nog brasna

1 kka praska za pecivo

HRSKAVI VAFLI

200 g putera

150 g 3ecera

4 jaja

350 g obi¢nog brasna

1 kka

nekoliko kapi esencije vanile
150-200 ml vode (ne mleka)
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VAFLI SA JABUKAMA
150 g putera

200 g Secera

4 jaja

1 kka praska za pecivo
250 g obi¢nog brasna
prstohvat soli

mali prstohvat mlevenog
karanfilica

1 kka cimeta

2 jabuke ociS¢ene i ise¢ene na
kockice

APVIENOTA KARSTMAIZU/
VAFELU PANNA/GRILS
LIETOSANAS PAMACIBA

Nesaskrapéjiet cepamo platnu speciala
parklajuma virsmas, jo tad si parklajuma
gabalini var nokl|at édiena. Izmantojiet

PRECES APRAKSTS (Skat. 1. attélu)

ubhwNn =

. Aizvérsanas slédzis

. Platnu atvienosanas poga
. Karstmaizu platne

. Vafelu platne

. Grila platne

SVARIGI DROSIBAS NOTEIKUMI

Ladzu rapigi izlasiet $is instrukcijas pirms
iekartas lietosanas.

Parliecinieties, ka spriegums atbilst tam, kas
noradits uz iekartas.

Nekad neatstajiet iekartu bez pieskatisanas
darbibas laika. Sargajiet to no bérniem un
nekompetentiem cilvékiem.

Laiku pa laikam parbaudiet, vai vads nav
bojats. Nekad nelietojiet ierici, ja vads vai
ierice izskatas bojati. Parbaudiet un labojiet
to kompetenta kvalificéta servisa (*). Ja vads
ir bojats, to janomaina kompetenta kvalificéta
servisa (*).

lerici izmantojiet tikai telpas un ta, ka noradits
sajas instrukcijas.

Nekad nekadu iemeslu dé| nelieciet iekartu
Gdeni vai kada cita skidruma. Nekad to
nelieciet trauku mazgajamaja masina.
Nedarbiniet iekartu blakus karstam virsmam.
Pirms tiriSanas vienmér atvienojiet iekartu no
elektribas.

Nekad neizmantojiet iekartu arpus telpam un
vienmér turiet to sausa vidé.

Nekad neizmantojiet paligierices, kuras
neiesaka razotajs. Tas var kaitét lietotajam un
var sabojat iekartu.

Nekad neparvietojiet iekartu, to raujot aiz
vada. Parliecinieties, lai vads netiktu aiztikts
jebkada veida. Netiniet vadu apkart iekartai
un nelokiet to.

Novietojiet iekartu uz galda vai lidzenas
virsmas.

Parliecinieties, ka iekarta pirms tirisanas un
glabasanas ir atdzisusi.

Parliecinieties, lai vads nenonak kontakta ar
iekartas karstajam dalam.

Lietosanas laika iekartas pieejamas virsmas
var bat |oti karstas. Izsargieties tam
pieskarties lietosanas laika.

Parbaudiet, lai iekarta darbibas laika

nebitu kontakta ar viegli uzliesmojosiem
materialiem, pieméram, aizkariem, audumiem
utt., jo tas var radit aizdegsanos.

parastu koka lapstinu vai karstumizturigu
plastmasas lapstinu.

« Vienmér atvienojiet iekartu no elektribas, kad
ta netiek izmantota, it ipasi, ja ta nav aprikota
ar,,on/off” sledzi.

- lekartu izmantojiet tikai ta édiena
pagatavosanai, kuru uz tas paredzéts gatavot.

- Siierice nav paredzéta tadiem cilvekiem (tai
sk. bérniem), kam ir pazeminatas fiziskas,
sensoras vai prata spéjas, ka ari pieredzes vai
zinasanu trakums, iznemot gadijumus, kad
vinus pieskata vai par ierices lietosanu instrué
cilvéks, kas atbild par vinu drosibu.

+ Bérnus jauzrauga, lai vini nespélétos ar ierici.

(*) Kompetents kvalificéts elektrikis: razotaja

vai importétaja pardosanas nodala vai cita
kvalificéta, apstiprinata un kompetenta persona,
kas ir spéjiga veikt s$adus labojumus, izvairoties
no visam briesmam. Jebkura gadijuma jums
janogada ierice Sim elektrikim.

LIETOSANA

- Aizsargkartas nodegsana pirmaja lietosanas
reizé var radit dimosanu. Tas NAV bistami.

- Lietojot iekartu pirmo reizi, noslaukiet platnes
ar mitru lupatinu, péc tam ar sausu.

- Aizveriet iekartu un |aujiet tai uzkarst.

+ Pieslédziet iekartu elektribai. Sarkana
stravas lampina ~ un zala gatavibas lampina
iedegsies, lai noraditu, ka iekarta ir ieslégta un
karséjas.

+ Zala gatavibas lampina nodzisis, kad
bas sasniegta cepsanai nepieciesama
temperatira. Lietosanas laika $i gatavibas
lampina regulari ieslégsies un izslégsies.
Tas nozimé to, ka termostats regulé iekartas
temperataru.

« Uzmanibu: darbibas laika cepamas platnes
sakarst. Esiet piesardzigi un neapdedzinieties.

LAI IZNEMTU CEPSANAS VIRSMAS
Vienmér atvienojiet griltosteri un laujiet tam
atdzist pirms cepsanas virsmu iznemsanas.

Atrodiet virsmu atvienosanas pogu ierices
priekspusé. Ciesi uzspiediet pogu un virsma
nedaudz izslidés no pamatnes. Satveriet virsmu
ar divam rokam, iznemiet to no metala skavam
un no pamatnes. Nospiediet otras virsmas
atbrivosanas pogu, lai iznemtu otru cepsanas
virsmu tada pasa veida.
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LATVIAN

1 LAl IZSARGATOS NO APDEGUMIEM,
PAGAIDIET LAI IEKARTA PILNIBA ATDZIEST
UN TAD NOMAINIET PLATNES.

KARSTMAIZU FUNKCIJA

- Sagatavojiet maizi iekartas uzkarsanas laika.

« Atveriet lidz galam vala karstmaizu
gatavotaju. lelieciet maizes $kéli apakséja dala
un ar sviestu parziesto pusi uz platni.

« Piepildiet sviestmaizi.

« Pavirsu uzlieciet otru maizes skéli ta, lai
ar sviestu apziesta puse butu uz augsu un
uzmanigi aizveriet iekartu. Neaizveriet to
ar spéku. No platnu starpas izpladis tvaiks;
uzmanieties, lai pirksti nenonaktu kontakta ar
to.

« Cepsanas laika abas puses noslédziet ar
stieples slédzi.

« Jasu karstmaize tiks pagatavota 2-3 minasu
laika vai ilgak péc jasu gaumes. Atveriet
iekartu un ar koka vai plastmasas lapstinu
iznemiet karstmaizi. Nekad neizmantojiet
metala nazi, jo tas var sabojat nepiedegoso
parklajumu.

« Aizveriet vaku lidz bridim, kamér esat gatavi
sagatavot nakosas karstmaizes, lai saglabatu
karstumu.

« JanepiecieSams, sagatavojiet papildus
maizites, kamér paréjas cepas.

- Kad esat beigusi, atslédziet no elektribas.

GRILA FUNKCIJA

« Nedaudz iesméréjiet rezgi ar sviestu,
margarinu vai cepamo ellu, lai produkti
nepiedegtu pie platném.

- Kad iekarta sasniegusi vajadzigo
temperatru, atveriet to un uzlieciet
produktus uz grila platnes. Parbaudiet, lai
produkti nebatu parak biezi un iekartu var
viegli aizvért. Gatavosanas laiks atkarigs no ta,
kadus produktus jus grilgjiet. Lai izvairitos no
produktu apdegsanas, regulari tos parbaudiet
gatavosanas procesa.

« Kad grilésana pabeigta, izslédziet iekartu un
atstajiet to atvérty, lai ta atdzistu.

18

VAFELU FUNKCIJA

Nedaudz iesméréjiet rezgi ar sviestu,
margarinu vai cepamo ellu.

Vienmérigi uzlejiet miklu uz apakséja rezga,
bet nelejiet lidz malam.

Aizveriet rezgus. Cepsanas laika neaiztieciet
rokturus. IzplGstosais tvaiks var apdedzinat.
Vaks nedaudz pacelsies, kad vafeles saks
cepties. Neatveriet vaku pirmaja minaté.
Vidéjais cepsanas laiks ir 4-5 minates, bet tas
var mainities atkariba no izvélétas receptes
un vélama brdnuma limena.

Nonemiet vafeles ar plastmasas vai

koka lapstinu. Nekad neizmantojiet asus
priekSmetus, jo tie var sabojat nepiedegoso
parklajumu. Aizveriet rezgus.

Kad esat pabeidzis cepsanu, atslédziet iekartu
no elektribas un atstajiet rezgus atveértus, lai
tie atdziest.

Izmantojot iekartu pirmo reizi un cepot

uz jauniem rezgiem, izmetiet pirmas divas
izceptas vafeles.

TIRISANA

Pirms tirisanas izslédziet iekartu un gaidiet, lai
ta un platnes atdziest.

Arpusi noslaukiet tikai ar viegli samitrinatu
draninu, nodrosinot, lai mitrums, ella vai tauki
neieklst dzesésanas spraugas.

Lai notiritu platnes, jus tas variet atstat iekarta
vai iznemt no tas (tapéc spiediet uz 2. pogu,
kas atrodas blakus rokturim un iznemiet tas
(skatieties attélu)). Ja jus tas atstajiet iekarta,
notiriet platnes ar mitru draninu vai dvieli. Ja
jas tas iznemiet no iekartas, tas var mazgat
zem teko3a Gdens. Péc tam tas nosusiniet.
Nekad nelieciet platnes trauku mazgajamaja
masina.

Netiriet iekSpusi vai arpusi ar jebkadiem
abraziviem tirisanas materialiem vai dzelzs
skaidam, jo tas var radit bojajumus.

Nelieciet iekartu adeni vai cita skidruma.

TEHNISKIE DATI:
220-240V - 50/60 Hz - 700 W

E Videi draudziga atbrivosanas no ierices

JUs varat palidzét saudzét vidi!

mmm | (idzu, ievérojiet vietéjo valsts
likumdosanu, nogadajiet nedarbojosos
elektrisko aprikojumu piemérota atkritumu
savaksanas centra.

VAFELU RECEPTES

SMILSU MIKLAS VAFELES
200 g sviests

200 g cukurs

4 olas

citrona piedeva

200 g parastie milti

RAUGA VAFELES
25 graugs

Y4 £ piens

125 g sviests

50 g cukurs

6 olas

citrona piedeva
sals Skipsna

3759 parastie milti

TRADICIONALAS VAFELES
125 g sviests

150 g cukurs

citrona piedeva

sals Skipsna

3olas

Y4 £ piens

250 g parastie milti

1 téjkarote cepama pulvera

KRAUKSKIGAS VAFELES

200 g sviests

150 g cukurs

4 olas

350 g parastie milti

1 téjkarote ruma

dazas piles vanilas esences
150-200 ml Gdens (nevis piens)
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ABOLU VAFELES

150 g sviests

200 g cukurs

4 olas

1 téjkarote cepama pulvera
250 g parastie milti

sals $kipsna

maza $kipsnina maltu
krustnaglinu

1 téjkarote kanéla

2 nomizoti un sagriezti aboli

LATVIAN



LIETUVIU K.

COMBI SUVOZTINIAI/VAFLINE/
SKRUDINTUVAS

VARTOTOJO VADOVAS

PRODUKTO APRASYMAS (3. 1 pav)

ubhwNn =

. Uzrakinamoji gselé

. Padékly atleidziamojo aselé
. Suvoztiniy padéklas

. Vafliy padéklas

. Skrudintuvo padéklas

SVARBI INFORMACUJA

Prasome perskaityti naudojimo instrukcijas
prie$ pradedant naudoti jranga.

Patikrinkite ar jrangos reikalaujama elektros
jtampa sutampa su jisy namuose esancia
elektros jtampa.

Nepalikite jjungtos jrangos be prieziiros.
Laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje.
Retkarciais patikrinkite ar nesugedes laidas.
Nenaudokite jrangos, jei pastebéjote, kad
sugedes laidas ar pati keptuvé. Kreipkités

i kvalifikuota specialista, kad pataisyty
gedimus. (*). Jei laidas pazeistas, jis turi bati
pakeistas kvalifikuoto asmens. (¥)

Jranga naudokite tik namy ruosoje, ir tik pagal
sioje instrukcijoje aprasyta paskirtj.

Niekada nepanardinkite Sios jrangos j
vandenj ar kokj kita skystj.

Neplaukite Sios jrangos indy plovimo masina.
Nenaudokite Sios jrangos 3alia jkaitusiy
pavirsiy.

Prie$ valydami visada i$junkite jranga i$
elektros lizdo.

Nenaudokite jrangos lauke, laikykite ja
sausoje aplinkoje.

Nenaudokite priedy, kuriy nerekomenduoja
gamintojas. Jie gali sukelti pavojy vartotojui ir
sugadinti jranga.

Niekada nejudinkite jrangos traukdami

uz laido. Jsitikinkite, kad laidas niekur
neuzklius. Nevyniokite laido apie jrangg ir jo
nelankstykite.

Padékite jranga ant stalo ar kito lygaus
pavirsiaus.

Palaukite, kol jranga atvés pries jg valydami ir
supakuodami.

Pasistenkite, kad laidas niekada neliesty
karsty jrangos daliy.

Kai jranga jjungta, jos pavirsius gali bati labai
ikaites. Bukite atsargus, ir nelieskite jrangos
pavirsiaus, kai ji jjungta.

Uztikrinkite, kad esant jjungtai jrangai,

ji neliesty tokiy degiy medziagy, kaip
uzuolaidos, medziagos, ir pan.

- Bukite atsargus, ir pasistenkite nesubraizyti
specialaus kepamojo padéklo pavirsiaus,
kitaip Sio pavirSiaus dalelytés gali patekti j
jusy maista. Naudokite klasikinius medinius
arba karsciui atsparius plastikinius jrankius.

- Kai nesinaudojate jranga, visada isjunkite ja
i$ elektros lizdo. Ji neturi on/off (automatinio
iSsijungimo) funkcijos.

+ Naudokite jranga tik maistui, kurj reikia kepti.

« Sjjrenginj draudziama naudoti zmonéms
(iskaitant vaikus), turintiems fizing, jutimine
ar protine negalig arba patirties ir Ziniy
neturintiems asmenims, nebent juos priziari
arba nurodo, kaip naudotis jrenginiu, uz jy
sauguma atsakingas asmuo.

« Vaikai turi bati prizidGrimi, siekiant uZtikrinti,
kad jie nezaisty su prietaisu.

(*) Kvalifikuotas elektrikas: gamintojo ir
importuotojo paskiriamas elektrikas, kuris

garantiniu laikotarpiu buty atsakingas uz jrangos

taisyma. Sugedus jrangai, pristatykite ja Siam
elektrikui.

NAUDOJIMAS

+ Apsauginis pavirsius pirmo naudojimo metu
gali sukelti damus. Sie dGmai nekenksmingi.

+ Naudojant pirma karta, nuvalykite padékly
pavirsiy su drégna skiautele, ir nusausinkite.

- |kiskite laida j elektros lizda. |siziebs raudona
veikimo ir zalia pasiruosimo lemputé. Jos
reiskia, kad jranga jjungta ir kaista

«  Zalia pasiruosimo lemputé idsijungs,
kai bus pasiekta kepimo temperatara.
Naudojimosi metu, i pasiruosimo lemputé
pastoviai jsijungs ir issijungs. Tai reiskia, kad
termostatas reguliuoja jrangos temperatira.

+  PASTABA: veikimo metu kepimo padéklai
gerai jkaista. Bukite atsargus, kad
nedudegtuméte.

KEPIMO PLOKSTELIY ISEMIMAS

Pries iSimant kepimo ploksteles, skrudintuva-
sumustiniy keptuve batina iSjungti i$ maitinimo
ir palaukti, kol plokstelés atvés.

Suraskite ploksteliy atlaisvinimo mygtukus
prietaiso priekyje. Stipriai paspauskite mygtuka
ir plokstelé truputj pasikels nuo pagrindo.
Suimkite plokstele abiem rankomis, istraukite
i$ metaliniy laikikliy ir pakelkite nuo pagrindo.
Tokia pat tvarka paspauskite kitos plokstelés
atlaisvinimo mygtuka, kad iSimtuméte kita
kepimo plokstele.

1! KAD ISVENGTUMETE NUDEGIMY, PRIES
KEISDAMI KEPIMO PADEKLUS PALAUKITE
KOL JRANGA VISISKAI ATVES.

COMBI SUVOZTINIY VEIKIMAS

Pasiruoskite suvozting kol kaista jranga.
Pilnai atidarykite suvoztiniy keptuve. Padékite
duonos rieke ant apatinés dalies sviestu
suteptu pavirSiumi j apacia.

Uzpildykite suvoztinj.

Uzdékite virsutine suvoztinio dalj sviestu
suteptu pavirSiumi j iSore ir atsargiai
uzdarykite jranga. Neuzdarykite jrangos jéga.
Tarp padékly iseis garai. Bukite atsargus, kad
nenudegtumeéte.

Kepimo metu uzrakinkite abi keptuvés dalis
uzrakto paglaba.

JUsy suvoztinis iskeps per 2-3min.
priklausomai nuo jasy skonio. Atidare
keptuve, isSimkite suvoztinj mediniy ar
plastikiniy jrankiy pagalba. Nenaudokite
metaliniy jrankiy, nes jie gali sugadinti
nepridegantj padéklo pavirsiy.

Uzdarykite keptuvés dangtj, kad
islaikytuméte Siluma, kol ruosiate seknacius
suvoztinius.

Jei norite, pasiruoskite sekancius suvoztinius,
kol kepa ankstesnieji.

Baigus kepti, istraukite elektros laida i lizdo.

SKRUDINTUVO VEIKIMAS

Lengvai istepkite pavirsiy sviestu, margarinu
arba kepimo aliejumi, kad iSvengtuméte
prikepusiy pavirsiy.

Kai jranga pasieks reikiama temperatira,
atidarykite dangtj ir padékite maistg ant
groteliy. Jsitikinkite, ar maistas néra per
storas, ir ar galite uzdaryti skrudintuvo dangt;.
Kepimo laikas priklauso nuo maisto, kurj
skrudinate. Kad maistas nepridegty, kepimo
metu pastoviai jj tikrinkite.

Baigus skrudinti, iStraukite elektros laidg i$
lizdo ir palikite jrangag atveésti.

VAFLINES VEIKIMAS

Lengvai istepkite pavirdiy sviestu, margarinu
arba kepimo aliejumi.

Ipilkite tedla ant apatinés dalies vienodai ja
paskirstydami, bet ne iki pat krasty.
Uzdarykite dangtj. Nelaikykite rankenélés
kepimo metu, kitaip yra pavojus nudegti pro
Sonus besiverzianciais garais.

Kai vafliai pradés kepti, dangtis Siek tiek
pakils. Neatidarykite dang¢io pirma minute.
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Vidutinis kepimo laikas yra 4-5min., taciau

jis gali skirtis priklausomai nuo pasirinkto
recepto ir norimo apskrudimo lygio.

Atidare keptuve, iSimkite vaflius mediniy

ar plastikiniy jrankiy pagalba. Nenaudokite
metaliniy jrankiy, nes jie gali sugadinti
nepridegantj padéklo pavirsiy.

Baigus kepti, iStraukite elektros laida i$ lizdo ir
atvésinkite kepimo padéklus.

Naudodami pirma karta, iSmeskite pirmus du
vaflius, kuriuos iskepéte ant naujy kepimo
padékly.

VALYMAS

Pries valydami, istraukite elektros laida i lizdo
ir palaukite kol jranga atvés.

ISore nuvalykite lengvai sudrékinta pasluoste.
Uztikrinkite, kad drégmé, aliejus ar riebalai
nepatekty j vésinimo angas.

Norédami nuvalyti kepimo padéklus, galite
juos palikti jrangoje, arba iSimti (norédami
iSimti padéklus, paspauskite antrg mygtuka
esantj Salia rankenos (ziréti pav.). Jei
padéklus paliksite jrangoje, nuvalykite juos
drégna pazluoste arba ranksluosciu. Jei juos
iSimsite, galite nuplauti po tekanciu vandeniu,
ir nusausinti. Nedékite padékly j indy plovimo
masina.

Nevalykite padékly Siurksciais pavirsiais, nes
tai subraizys specialy padékly pavirsiy.
Nepanardinkite j vandenj ar kitokj skyst;.

TECHNINE INFO:
220-240V - 50/60Hz - 700W

Aplinkai saugus iSmetimas
JUs galite padéti saugoti aplinka!

mmm Nepamirskite laikytis vietos reikalavimy:
atitarnavusius elektros prietaisus atiduokite j
atitinkama atlieky utilizavimo centra.

LIETUVIU K.
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VAFLIY RECEPTAI

TRAPUS VAFLIAI
200 gr sviesto
200 gr cukraus

4 kiasiniai
truputis citrinos
200 gr milty

MIELINIAI VAFLIAI
25 gr mieliy

Y4 £ pieno

125 gr sviesto

50 gr cukraus

6 kiasiniai

truputis citrinos
Ziupsnelis druskos
375gr milty

TRADICINIAI VAFLIAI

125 gr sviesto

150 gr cukraus

truputis citrinos

Ziupsnelis druskos

3 kiausiniai

Y4 £ pieno

250 gr milty

1 arb. Saukstelis kepimo milteliy

TRASKUS VAFLIAI

200 gr sviesto

150 gr cukraus

4 kiausiniai

350 gr milty

1 arb. saukstelis romo

Keli ladiukai vanilos ekstrakto
150-200 ml vandens (ne pieno)
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OBUOLINIAI VAFLIAI

150 gr sviesto

200 gr cukraus

4 kiausiniai

1 arb. Saukstelis kepimo milteliy
250 gr milty

Ziupsnelis druskos

ziupsnelis malty gvazdikeliy

1 arb. Saukstelis cinamono

2 nulupti ir supjaustyti obuoliai

PRAJITOR MIXT DE SANDVISURI/
GOFRE/GRILL
MANUAL DE UTILIZARE

PREZENTAREA PRODUSULUI
(vezi poza 1)

b wNn =

. Clema de fixare

. Buton de degajare a placilor
. Placa sandvis

. Placa gofra

. Placa grill

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA
IMPORTANTE

Cititi aceste instructiuni cu atentie inainte de
a utiliza aparatul.

Verificati daca tensiunea de retea de la locul
de utilizare corespunde celei indicate pe
aparat.

Nu lasati niciodatd aparatul nesupravegheat
in timpul utilizarii. Nu lasati la indemana
copiilor sau a persoanelor neavizate.

La anumite intervale, verificati prezenta de
deteriorari la cablu. Nu folositi niciodata
aparatul in cazul in care cablul sau aparatul
prezinta urme de deteriorare; supuneti
aparatul controlului tehnic si depanarii
efectuate la un atelier calificat si avizat (¥).

Tn cazul deteriordrii cablului, se impune
inlocuirea acestuia de catre personal calificat
si avizat (¥)

Utilizati aparatul numai in scopuri casnice

si numai in modul prevazut in aceste
instructiuni.

Nu scufundati sub nicio forma si sub niciun
pretext aparatul in apa sau in alte lichide. Se
interzice introducerea aparatului in masina de
spdlat vase.

Se interzice utilizarea aparatului langa
suprafete fierbinti.

Tnainte de curatare, debransati intotdeauna
aparatul de la sursa de alimentare.

Se interzice utilizarea aparatului in spatii
exterioare; amplasati intotdeauna aparatul in
medii cu umiditate scazuta.

Se interzice utilizarea accesoriilor
nerecomandate de producator. Acestea
prezinta un pericol pentru utilizator si pot
deteriora aparatul.

Nu deplasati niciodata aparatul trdagand de
cablu. Nu permiteti cablului sa constituie un
obstacol, sub nicio forma. Nu infasurati cablul
in jurul aparatului si nu-l indoiti.

Asezati aparatul pe o masa sau pe o suprafata
plana.
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+ Verificati daca aparatul s-a racit inainte de a-l
curdta si de a-l depozita.

- Eliminati cu desavarsire posibilitatea
producerii unui contact intre partile fierbinti
ale aparatului si cablu.

«  Temperatura suprafetelor accesibile poate

atinge valori foarte ridicate in timpul utilizarii.

Luati-va masuri de precautie pentru a nu
atinge aceste parti fierbinti ale aparatului.

» Preveniti producerea unui contact intre
aparat si materiale inflamabile, cum ar fi
perdelele, carpele, etc. in timpul utilizarii, din
cauza pericolului de incendiu.

+ Nu zgariati stratul special de protectie al
placii de lucru, deoarece fragmentele de
material desprinse pot patrunde in mancarea
preparata. Folositi o lingura de lemn
obisnuitd sau o paletd termorezistenta din
plastic.

« Scoateti intotdeauna din priza aparatul in
timpul neutilizarii; luati in considerare mai
ales faptul ca acesta nu este dotat cu un
intrerupator de pornire/oprire.

+ Folositi aparatul numai pentru alimente care
sunt destinate prepararii.

+ Acest aparat nu este destinat persoanelor
cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau lipsite de experienta si de
cunoasterea produsului (inclusiv copii),
in afara cazului in care acestea sunt
supravegheate de o persoana in masura sa o
faca.

- Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se
juca cu acest aparat.

(¥) Electrician calificat si avizat: departament
de asistenta post-vanzare al producatorului ori
importatorului sau orice persoana calificatd,
avizata si de competenta necesara pentru
efectuarea acestui tip de reparatii in conditii de
siguranta totala. Predati aparatul electricianului
sus-mentionat, indiferent de situatie.

UTILIZARE

+ Arderea stratului protector va produce fum la
prima utilizare. Acesta NU este daundtor.

- La prima utilizare, stergeti suprafata placilor
Cu o carpd umezita si uscati-le.

« Inchideti aparatul si lasati-l s& se incalzeasca.

« Bransati stecdrul la priza. Indicatorul de
alimentare rosu si indicatorul termic verde se
vor activa, semnaland ca aparatul este pornit
si se incalzeste.

+ Indicatorul termic verde se va dezactiva
la atingerea temperaturii de preparare. in
timpul utilizarii, acest indicator termic se

ROMANESTE
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va aprinde si se va stinge periodic. Acest
comportament indica doar faptul ca
termostatul regleaza temperatura aparatului.

« Atentie: in timpul functionarii, placile de lucru
se incalzesc. Luati masuri de precautie pentru
a preveni arsurile.

PENTRU A SCOATE PLACILE DE GATIT
Intotdeauna decuplati toasterul grill si lasati-l s&
se raceasca inainte de a scoate placile de gatit.

Gasiti butoanele de largare ale placii in partea
frontala a unitatii. Strangeti ferm butonul si
placa va iesi usor de la baza. Prindeti placa cu
doua maini, glisati-o afara din bratele metalice si
ridicati-o din baza. Apasati pe butonul de largare
a celeilalte placi pentru a o indeparta in acelasi
mod

11 PENTRU EVITAREA ARSURILOR, ASTEPTATI
CA APARATUL SA SE RACEASCA COMPLET
INAINTE DE A SCHIMBA PLACILE.

FUNCTIE SANDVIS

« Pregatiti sandvisul in timpul incalzirii
aparatului.

« Deschideti complet prajitorul de sandvisuri.
Introduceti o felie de paine in jumatatea
inferioara cu suprafata unsa cu unt pe placa.

« Garnisiti sandvisul.

« Asezati si felia de deasupra cu suprafata unsa
cu unt in sus si inchideti incet aparatul. Nu
fortati inchiderea. Aparatul va emana abur
dintre placi; tineti degetele la distanta sigura
deel.

« Inchideti cele doua jumatati cu clema de
sigurantd in timpul prdjirii.

« Sandvisul se va praji in 2-3 minute sau mai
mult, in functie de preferinte. Deschideti
aparatul si scoateti sandvisul cu ajutorul
unei palete de plastic sau lemn. Se interzice
utilizarea unui cutit metalic, existand pericolul
de deteriorare a suprafetei anti-aderente.

« Inchideti capacul pentru a pastra caldura,
pand cand sunteti gata sa prajiti urmdtoarele
sandvisuri.

« Daca doriti, puteti prepara alte sandvisuri in
timpul prajirii celor deja introduse.

« Scoateti din priza dupa utilizare.

FUNCTIE GRILL

+ Ungeti usor formele cu unt, margarina sau
ulei de bucatarie, pentru a evita prinderea
alimentelor de placi.

« Dupad ce aparatul a atins temperatura dorita,
deschideti si introduceti alimentele pe placa
grill. Verificati daca alimentele sunt suficient
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de subtiri, pentru a nu impiedica inchiderea
aparatului. Durata de preparare depinde de
tipul de aliment preparat la grill. Pentru a
nu arde mancarea, verificati-o la intervale
regulate in timpul prepararii.

Dupd ce prepararea la grill ia sfarsit, scoateti
aparatul din priza si lasati-l desfacut, pentru
a-i permite sa se raceasca.

FUNCTIE GOFRE

Ungeti usor formele cu unt, margarina sau
ulei de bucatarie.

Turnati uniform compozitia in forma
inferioara, fara a ajunge insa pana la margini.
Inchideti formele. Nu tineti de manere in
timpul coacerii. Aburul emanat poate provoca
arsuri.

Capacul se va ridica usor cand gofrele incep
sa se coaca. Nu deschideti capacul in primul
minut.

Durata medie de coacere este de 4 pana la 5
minute, insd durata de coacere poate varia
in functie de reteta aleasa si de gradul de
rumenire dorit.

Scoateti gofrele cu o paleta de plastic sau
lemn. Se interzice utilizarea de obiecte
ascutite, deoarece acestea pot deteriora
stratul anti-aderent. Inchideti formele.

Dupa finalizarea coacerii, scoateti stecarul din
priza si lasati formele deschise pentru a se
raci.

La prima utilizare, aruncati primele doua
gofre pe care le preparati pe noile forme.

CURATARE

Tnainte de curatare, scoateti din prizi si
asteptati ca aparatul si placile sa se raceasca.
Stergeti exteriorul cu o carpa foarte putin
umezitd, prevenind patrunderea umezelii,
uleiului sau grasimii in fantele de racire.
Curéatarea placilor este posibila cand acestea
se afld in interior sau cand au fost extrase
(prin apasarea butonului 2 din apropierea
manerului si scoaterea lor — a se vedea
imaginea). In cazul curdtarii in interior,
stergeti pldcile cu o carpa sau un prosop
umed. In cazul extragerii acestora din interior,
acestea pot fi spalate sub un jet de apa. Uscati
placile dupa spalare. Se interzice introducerea
placilor in masina de spalat vase.

Nu curatati interiorul sau exteriorul aparatului
cu bureti abrazivi sau metalici, deoarece veti
zgaria stratul acoperitor.

Se interzice scufundarea in apa sau in orice
alte lichide.

DATE TEHNICE:
220-240V - 50/60 Hz - 700 W

Eliminare ecologica

Puteti ajuta la protejarea mediului!
mmm Respectati reglementarile locale: predati
echipamentele electronice scoase din uz la un
centru specializat de eliminare a deseurilor.

RETETE GOFRE
GOFRE CU UNT GOFRE TRADITIONALE
200 g unt 125gunt
200 g zahar 150 g zahar
4 oua un strop de lamaie
un strop de lamaie un varf de sare
200 g faina simpla 3oud

Y4 £ lapte
GOFRE CU DROJDIE 250 g faina simpla
25 g drojdie 1 Igt praf de copt
Y4 £ lapte
125gunt GOFRE CROCANTE
50 g zahdr 200 g unt
6 oud 150 g zahar
un strop de lamaie 4 0ua
un varf de sare 350 g faina simpla
375g faina simpla 1Igt rom

cateva picaturi de esentd de

vanilie

150-200 ml apa (nu lapte)
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GOFRE CU MAR

150 g unt

200 g zahar

4 oua

1 Igt praf de copt

250 g faina simpla

un varf de sare

o urma de praf de cuisoare
1 Igt scortisoara

2 mere decojite si taiate
cubulete

ROMANESTE
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OMBUHWUPAH rPUJ1 3A CAHABNYWN/
Aonun/remn

MHCTPYKLUIU 3A YIIOTPEBA

OMNCAHUE HA NMPOAYKTA
(Bux purypa Ne 1)

1
2
3
4
5

. 3akniouBalla ckoba

. byToH, ocBo6oXaBaLy nnoynTe
. Mnouya 3a caHaBMUN

. MNnoua 3a Badpnu

. Mnoua 3a rpun

AXHW MEPKW 3A BE3ONACHOCT
Monsa npoueTeTe Te31 UHCTPYKLMU
BHMMATENTHO NpeAu Aa U3nonsgate ypeaa.
lNpoBepeTe fanun rnaBHOTO HanpexeHne
OTroBaps Ha NOCOYEHOTO 3a ypeaa.

Huikora He ocTaBAiiTe ypena 6e3 Hag3op no
BpeMme Ha yrnoTtpeba. [JpbxTe U3BbH JOCTba
Ha Aeua UM HEKOMMNETEHTHU nua.

OT BpeMme Ha Bpeme NpoBepsiBaliTe kKabena 3a
nospepawn. Hukora He n3non3BaiiTe ypeaa ako
Kabena unmn camua ypep nokassat nprHaum
Ha NoBpepaa, a N 3aHeceTe Ha NPoBepKa 1
ronpasKa OT KOMMEeTEeHTEH KBanuduumpat
cepsu3 (¥). AKo KabensT ce noBpean, TpA6Ba
[la Ce CMEHU OT KOMMEeTeHTEH KBanuouuupaH
cepsu3 (¥)

M3non3gaiTe ypeaa camo 3a AOMaLlHa
ynoTpeba 1 No HaunHa, ONM1CaH B Te3n
NHCTPYKLUMN.

Hwukora He noTanAiTe ypeaa BbB Bofa

WNW SpYrvi TEYUHOCTU NMOpajmn KakBaTo 1 fa

e npuynHa. Hukora He cnaraiite ypefa B
MUanHaTa MalurHa.

Hwukora He n3nonssarite ypefa 6nu3o fo
ropeLym noBbPXHOCTU.

Mpean fa NoYncTnTe, BUHArM U3KNioyBanTe
ypepna oT 3axpaHBaHeTo.

Hukora He nsnonseainTe ypefa HaBbH 1
BWHaru ro nocrasaiiTe B Cyxa cpepa.

Hukora He nsnonspante JOMbAHEHNA, He
npenopbYaHu oT npomssoauTens. Morat aa
npeAcTaBABaT OMacHOCT 3a NOTpebutensa n
pUCK OT NoBpefa Ha ypefa.

Hwukora He npemecTBaliTe ypefia KaTo
Obpnate Kabena. YBepeTe ce, Ye KabensTt

He MOXe Aia ce 3anneTe No HAKAaKbB HauuH.
He yBuBaiiTe Kabena okono ypeaa u He ro
orbBavre.

MocTaBeTe ypeaa Ha Maca Unm Nnocka
NMOBBPXHOCT.

YBepeTe ce,ue ypeasT ce e oxnaaun npeau ga
ro nouncTuTe 1 Nnprbdeperte.

YBeperTe ce, Ye KabenbT HUKOra He BfK3a B
KOHTaKT C ropeLymTe YyacTu Ha ypega.
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- TemnepaTypaTa Ha BOCTBMNHUTE MOBbPXHOCTU
MoXe fja 6baie MHOIO BUCOKa, KOraTo ypeabsT
ce n3non3ea. MocTapaiiTe ce Aa He JOKOCBaTe
Te3u ropeLym YacTu Ha ypega.

- YBeperTe ce, ue ypeaa HUKOra He Bnn3a B
KOHTaKT CbC 3aManvmu MaTepuani, Kato
3aBecw, NaToBe 1 T.H. KoraTo ce 13non3ea,
TbIN KaTo MOXe Ja ce Bb3nfaMeHu noxap.

+ BHumaBanTe ga He oapackaTe cneymnanHoTo
NOKPUTKE Ha NioyaTa 3a FoTBEHE, Thi
KaTo e Bb3MOXHO MaJiky MapyeHLa ot
Hero Aa nonagHar B XxpaHaTa. /i3non3saiite
CTaHJapTHa AbpBeHa Wnakna nnm
TOMNIOYCTOMUMBA NNAacTMacoBa.

« BuHaru uskniouBainTe ypepa, Korato He ce
ynoTtpebsBa, 0C06eHO Tbii KaTo HAMa 6y TOH
3a BKJIIOUBaHe/U3KNoYBaHe.

+ WM3non3BaiTe ypeaa camo 3a XpaHa, KOATO
TpsbBa fja 6bAe CroTBeHa.

+ To3u ypep He e NpeaHa3HayeH 3a ynotpeba
OT N (BKMIOUYUTENHO AeLla) C HamaneHn
dU3nYeCcKn, CETUBHN NN YMCTBEHN
CNOCOGHOCTU, UMW C NNMNCBALLM 3HAHWA U
ONWT, OCBEH aKO He ce HabnioaasaT Unn He ce
MNHCTPYKTMPAT OTHOCHO yrnoTpebaTa Ha ypena
OT NnLe, OTroBapALLO 33 6e30MacHOCTTa UM.

- [euata TpsA6Ba fa ce HabnogaBarT, 3a Aa ce
yBepuTe, Ye He CU UTPanT C ypena.

(*) KomneTeHTeH KBanndULUNPaH eNeKTPOTEXHUK:

Cnep otena no npopax6w Ha Npov3BoanTens
VAN BHOCUTENSA UIN BCAKO NNLE, KOETO
KBanMPuLUUpaHo, ofobpeHo 1 KOMNETEHTHO

[la M3BbpLUBA TaKMBa NOMPAaBKY, 3a Aa n3berHe
BCsIKakBa OMacHoOCT. Mpu BCrYKmM ciiyyam Tpsibea
[la BbpHeTe ypeAa Ha TO31 TEXHUK.

YNOTPEBA

+ W3rapaHeTo Ha npenasHOTO NOKpUTUeE Le
NPUYKMHK UM NPU MbPBOHavasHa ynoTpeba.
Tosa HE E BpegHo.

+ KoraTto n3nonssare 3a NpbB MbT, N3bbpLUETE
NOBBPXHOCTTA Ha MNjoyaTa C BnakHa Kbpna,
cnef, KOeTo nscyluere.

+ 3aTBOpeTe ypefa 1 ro ocTaBeTe fja Ce 3arpee.

+ Bknioyete B en.KoHTaKTa. YepseHaTta
namnuyka 3a 3axpaHBaHe U1 3efeHaTa
namnunyka roTos LLe CBETHaT, 3a fa
NMoKaXaT,ue ypeabT e BK/IOUEeH 1 ce HarpsBa.

+ 3efleHaTa CBET/IMHA 3a FOTOB L€ Ce U3KNIouK,
Korato 6bfie JOCTUrHaTa TemnepaTtypaTa
3a rotseHe. [lo Bpeme Ha ynotpeba, Tasun
CBET/IHa 3a FOTOBOCT LLje Ce BKJ/loYBa 1
13KnouBa peaoBHo. ToBa 03HayvaBa NpocTo,
Ye TePMOCTaTbT perynupa Temneparypara Ha
ypepa.

+  BHVMMAHWE: Mo Bpeme Ha Ta3n GpyHKLWS,
nnounTe 3a roTBeHe ce 3arpaBsart. BHumaBanTe
[la He ce nsropute

OTCTPAHABAHE HA rPUN-NJIOYNTE
Mpean fa oTCTpaHUTe NIOUNUTE, BUHArK
V3KJTI0YBaliTe rpUn-TocTepa OT 3aXPaHBaHETO 1
13yakBaunTe Aa ce oxnagar.

ByToHuTe 3a 0cBOGOXKAaBaHE Ha niounTe

ce Hamupart oT NpefHaTa CTpaHa Ha ypepa.
CrtucHeTe cunHo 6yToHa v nnoyara e ce
ocBo6oaM OT 0OCHOBaTa. XBaHeTe nioyara ¢ iBe
pbLe, Nb3HETE A HAaBbH MO MeTasHUTe CKOOY
1 A NOBLUTrHETe OT OCHOBaTa. HaTncHeTe Apyrua
6yTOH 3a ocBOOOXaBaHe Ha njoyata, 3a Aa
ocBoboauTe ApyraTa naova no Cblurs HauWH.

' 3A A U3BETHETE U3rAPAHUA,
WU3YAKANTE OKATO YPEABT CE OXIAAN
HAMBJIHO NPEAN AA CMEHATE MJIOYUTE.

OYHKLU A CAHABUY

« [puroTBeTe caHABMYa CV [OKATO ypenbT
3arpsBa.

« OTBOpeTe HaMb/IHO MalUMHaTa 3a CaHABUYN.
MocTaBeTe punua xnab B gonHaTta NnonosuHa
C HamasaHaTa CTpaHa cpelly naovarta.

« CnokeTe noagnnbHKa Ha caHABMYa.

« [JlobaBeTe ropHaTta ¢punvsA C HamasaHaTa
CTpaHa Harope 1 BHUMaTeNlHO 3aTBopeTe
ypena. He 3aTBapaiite Hacuna. Mexpay
nnoumTe Lie ce U3nycHe napa; ysepere ce, ue
npbcTUTe BU He BNN3aT B KOHTAKT C Hes.

« 3akntoyete ABeTE MNOSIOBUHN C XXMYHATa
LMMNKa JoKaTo neyere.

« BawwATt caHaBnY We ce onevye 3a 2 fo 3
MUHYTW UNx noseye, no Baw Bkyc OTBOpeTe
ypena 1 nssagete caHfBMYa KaTo n3nonssate
nnacTtMacoBa Uiv AbpBeHa wnatna. Hukora
He 13non3BanTe MeTaneH HOX, Tbil KaTo
TOBa MOXe [ia NoOBpeam He 3anenBaLioTo
nokpuTue.

« 3aTBOpeTe Kanaka, 3a ja 3aAbpxuTe
TOMNNMHATa AoKaTo CTe rOTOBU Aa oneveTe
cneaBaluTe CaHABUYN.

« AKO uckaTe, IpuUroTBeTe AOMbAHUTENHO
caHABMYK, AOKATO ApyruTe ce nekar.

- M3KnioyeTe, KOraTto NpuKnoymTe
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OYHKLUUA TPUN

+  Jleko HamaxeTe peLueTK1Te C Macso,
MaprapviH uim rotBapcka mMac, 3a aa
n3berHere 3asernBaHeTo Ha XpaHarta 3a
nnouara.

- KoraTo ypegbT 4OCTUTHE XeflaHaTta
TemnepaTtypa, OTBOPETE IO 1 CIIOXKeTe
XpaHWTe Ha nio4aTa 3a rpus. Yeepere ce, ye
XpaHuTe He ca TBbpae aebenu, 3a Aa Moxerte
[a 3aTBopwuTe ypeaa. Bpemero 3a roteeHe
3aBVICY OT BUAA XPaHa, KOATO MeyeTe Ha rpui.
3a fa u3berHeTe nperapsiHe Ha XpaHuUTe,
pefoBHO NPOoBepsBaiiTe Mo Bpeme Ha
roTeeHe.

+ Korato npuknounTte € rpuna, nsknodere
ypegaa v ro octaBeTe OTBOPEH, 3a Aa My
No3BOSIUTE Aa Ce OXNaaw.

OYHKLUA BAOJIA

+ Jleko HamaxeTe peLueTKUTe C Macso,
MaprapviH uiv rotBapcka mac.

+ PasnelTte Macno no paBHO Ha AbHHaTa
peLeTKa, HO He Yak Jo pbboseTe.

+ 3aTBoOpeTe pelueTKnTe. He pbXTe 3a
OPBXKKUTE MO BpeMe Ha nedeHe. M3nmsawara
napa Moxe Aa nsraps.

+ KanakbT we ce noBgurHe fIeKo,Korato
BadnnTe 3anoyHar aa ce nekar. He otBapsiite
Karnaka B mbpBaTta MUHyTa.

+  CpepHOTO BpeMe 3a NneueHe e 4 10 5 MUHYTK,
HO TO MOXe fia Bapupa criopeg nsbpaHara
peuenTa 1 }kenaHoTo HIBO Ha KOpPUYKa.

+ MaxHete BadniuTe C N1aCTMacoBa unu
[ObpBeHa Wwnakna. Hukora He n3nonssanTte
Jpackaum 06eKTy, Tbil KaTo Te Morart a
NoBPeJAT He 3a51enBaLLoTO NMOKPUTHE.
3aTBOpeTE peleTkuTe.

« KoraTo npuKntounTe C neueHeTo, U3KioueTe
Kabesia OT KOHTaKTa U OCTaBeTe PeLleTKnTe
OTBOPEHV Aa Ce OXNapAT.

+ Korarto n3nosn3gare 3a NpbB MbT, U3XBbPETE
NMbpBUTE BE oneuyeHn Badpan oT HOBUTE
peweTku.

NMOYNCTBAHE

« [pepun nouncTeaHe, N3KYETE N N3YaKanTe
ypepna 1 njaounTe a ce OXnagsT.

+  /36bplueTe BbHLUHATA YacT CaMo C NeKO
HaBfla>XHeHa Kbpra, KaTo BHMMaBarte Biara,
MacsIo AN rpec Aa He Bnese B oxnaxaalure
OTBOPW.

+ 3a [a u34ncTrTe NNoYNTE, MOXETE Aa M
oCTaBUTe B ypepa Wi ia ri CBasnTe oT Hero
(3aToBa HaTUCHeTe 6YTOH 2 AN ApbXKKaTa
1 I MaxHeTe (BMXKTe KapTuHKaTta)). AKo rv
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ocCTaBuTe B ypeaa, n3bbplueTe niounte ¢
B/IaXKHa Kbpna unv xaBnus. AKO rm ceanure,
MOXeTe Jia ' u3mueTe C Tevaula Boga. Cnep
ToBa v n3cywure. Hukora He noctaesainTe
njoumnTe B MUSsISIHATaA MaLLVHA.

« He nouncTaiTe BbTPELWHUTE NN BbHLLHN
yacTy ¢ abpasnBHU N3THCKBALLYU INCTU
VNN CTOMaHEHW BIaKHa, TbIA KaTo TOBa Lue

nospenn NnoKpuTmneTo.

Cbob6paseHo c OKoNHaTa cpefa
U3XBbpNsAHe
mmm oXeTe jla NOMOTrHeTe Aa 3alnTum
okonHaTta cpega! lNomHeTe, ye TpA6Ba Aa

cnassaTe MecTHuUTe pasnopenbu: Npeaasaiite

LeHTpoBe.

« He notanaiTe BbB Boga unu Apyra Te4YHOCT.

TEXHUYECKU AAHHU:
220-240V - 50/60 Hz - 700 W

PELENTU 3A BAOJIN

KbCU BAOIU

2001 macno

2001 3axap

4 aiua

LLnnka numoH

200 r o6UKHOBEHO 6palLHO

3AKBACEHUN BAO®JU

25r KBac

Ya n MNAKO

125r macno

50r 3axap

6 Anua

LLnnka numoH

Lnnka con

375 06UKHOBEHO 6palLHO

TPAOULNOHHU BAOIN
125r macno

150 r 3axap

LWnnka numoH

LWnnka con

3Aanua

Ya n MNAKO

250 r 06MKHOBEHO BpalLHO
1 YyaeHa MbXKMLa roTBapcKa
nyapa

XPYNKABU BA®OJIN

200 macno

1501 3axap

4 anua

350 r 06MKHOBEHO BpalLHO
1 YaeHa nbXKLa pom
HAKonko Kanku BaHUNoBa
eceHumA

150-200 mn BoAa (He MASIKO)
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HepaboTeLLoTO eNleKTprYecKo obopyaBaHe
B CrieLanHo NpeaHasHayeHuTe 3a LenTa

ABbBJIKOBU BADJIN

150 r macno

200r 3axap

4 anua

1 yaeHa MbXULA roTBapCKa
nyapa

250 r 06MKHOBEHO 6palLHO
LLinnka con

Marka LWynKa rpafuHCKm
kapamoun

1 yaeHa MbXULA KaHena

2 o6eneHmn 1 HapsA3aHu Ha
KybueTa AbbNKN

KOMBIHOBAHA CAHABIYHULA/
BA®EJIbHULA/TPUIb
IHCTPYKLIA 3 EKCMNYATALIT

onnuc NnPUNARDY (aus. man. 1)

ubhwNn =

. Oikcatop

. KHonka BigkpviBaHHA ¢popm

. ®opma anAa NpUrotTyBaHHA caHABIvIB
. ®opma ans npurotyBaHHsA Badenb

. ®opma gna rpunio

MIPU BE3NEKA

Mepep nepLim BUKOpUCTaHHAM, Byab nacka,
YBa)KHO NpoynTariTe AaHy iIHCTPYKLitO.
MepekoHanTech, WO Hanpyra B BaLlin
eneKTpomepexi crniBnagac 3i 3SHa4YeHHAM
Hanpyru, BKa3aHUM Ha npunagi.

Hikonwu He 3anuwarite Nnpynag, Wo npayioeE,
6e3 Harnagy. TpumaiiTe npunag B Micusx,
HepoCTYNHMX ANA 4iTel Ta HEeKOMNETEHTHMX
nogen.

Yac Big yacy nepeBipsiiTe Kabesib XMBNEHHSA
Ha npeameT ywKoaXeHb. He BukopucTtoBynte
npwvnag, AKLO Kabenb X1BMEHHS
YWKOMAXEHO; PEMOHT Ta Aornag npunagy mae
BUKOHYBATWCA KBanidikoBaHUM NepcoHanom
(*). AKLLO Kabenb XNBNEHHA YLLIKOAMEHO,
po60Ty No oro 3amiHi MaloTb BUKOHYBaTHCA
KBanipikoBaH1M nepcoHasnom (¥).
BrikopucToByiiTe Npunag B nobyToBUX
yMOBax Ta AnA Uinen, Wo onucaHxi B gaHin
IHCTPYKUIT.

Hikonu Ta no3a AKNX ymoBa He 3aHypionTe
npwnag B Bofy uu iHwWi pignHu. He muiite
npunag B NOCYAOMUINHIN MaLUNHI.

He BnKopucTOBYINTE NpUnag Ha rapAaunx
NOBePXHAX.

Mepep uniLeHHAM Npunagy 060B'A3KOBO
BVMKHITb 1Or0 3 pO3eTKN.

He KopucTyiiTech nprunafom HagBopi Ta
3aBXAMN NpaLonTe 3 HUM B CyXUX MiCLAX.

He BMKopuCTOBYINTE akcecyapw, WO He
pekoMeHL0BaHi BUPOOGHNKOM. BOHM MOXyYTb
6yTu Hebe3NeYHUMM NPV BUKOPUCTaHHI Ta
Npu3BeCTN [0 HECNPABHOCTI Npunagy.

He nepecyBaite npunag, TArHy4® 1oro 3a
Kabenb xuBneHHs. MNepekoHanTeCh, WO
Kabenb >KUBNEHHSA HiUMM He 3aTUCHYIO.

He HamoTy/iTe Kabenb 1BNEHHA HaBKONO
npunagy Ta He 3rubariTe iioro.
BcTaHoBntonTe npunag Ha CToNi UM Ha iHLWNX
PiBHVX MOBEPXHAX.

MNepekoHanTeCh, WO Npunag oCcTur, NepLu Hix
MUTKW Ta CKNagaTh Noro.
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MNepeKoHaWnTech, Lo Kabenb >KUBEHHS He
TOPKAETbCA rapAYNX YacTUH Npunagay.
TemnepaTypa 30BHiLLHiIX MOBEPXOHb Npunagy,
Lo NpaLoe, Moxe ByTn gyxe Bucokoto. He
TOpKaNTeCb pykaMu KpULLKKU npunagy.

He npaujoiite 3 npunagom nobansy nerko
3aIMUCTVX NPeSMETIB, HanpuKknag, 6ins
rapfuH, OAAry Towo, TaK AK Lie MoXe
CNPUYNHUTY NOXKEXKY.

CnigkyiTe 3a TUM, W06 He 3ilLKpe6TU
cneuianbHe NOKpUTTA GOpPM ANs BUMiKaHHS,
TaK AIK MOro YaCTUHM LibOrO NMOKPUTTA MOXYTb
noTpanuTy B iXy. Kopuctyintecb fepes’aHoto
260 »KapOCTiKO NNAaCTUKOBOIO NOMATKOM.
AKLLO BM HE KOPUCTYETECh NPUNaAoM, TO
3aBX/M BUKIIOYaNTE A0ro 3 PO3ETKN.
BukopurcToByinTe npunag BUKNIOYHO AnA
NPUroTyBaHHA IXi.

Lei npucTpiii He Npy3HaveHun ana
BMKOPUCTaHHA 0cobamu (BKtouatoum gitein)
3 Gi3NYHUMM Ta PO3YMOBUMM Bafiamu, abo
0cobamm 6e3 HaneXxHoro JOCBifY UM 3HaHb,
AKLLO BOHW HE NPOMLLN IHCTPYKTaXK No
KOPWCTYBAHHIO LM MPUCTPOEM Mif HarnAanaom
ocobu, BiaMNoBiaanbHoOI 3a ix 6e3nexy.

He po3BonsaniTe gitam rpatmca 3 umm
NPUCTPOEM.

(*) KomneTeHTHWI KBanidpikoBaHUiA

nepcoHan: ana 3anobiraHHA Hebe3neku 3a
ZOMOMOTOI HeobOXiJHO 3BEPHYTUCSA B BiaLin
npogaxie BUPoOHMKA UM imnopTepa, abo Ao
KBasnidhiKoBaHOro Ta KOMNETEHTHOTO crneLiasicTa,
LL{O BMOBHOBAXEHWUN NPOBOANTY PEMOHTHI
poboTu 3 enekTponpunagamu. B 6yab-

AKOMY BUMAAKy Npunag Ma€ peMoHTyBaTUCA
eNleKTPUKOM.

BUKOPUCTAHHA

MNpu Nnepwomy BMUKaHHI npoTunpurapHe
nokputTa GOpM A BUNiKaHHA MOXe aBaTn
avm. Le UINKOM HopmanbHo.

MNepep nepwmnm BUKOPUCTaHHAM NPOTPITh
NnoBepxHo GOpM LA BUMiIKaHHA BONOroi0
CepBeTKOI0, NOTIM BUTPITb HAaCcyxo.

3aKpuiTe npunag Ta HarpinTe noro.
YBIMKHITb Npunag B po3eTky. YepBoHui
iHAMKATOP KMBJIEHHA Ta 3eNIeHN iIHAMKaTop
HarpiBaHHA BKa3yoTb Ha Te, WO npunag
NiAKNIYEHO A0 AXepena XMBEHHA Ta WO BiH
HarpiBa€eTbcs.

3eneHunn iHANKATOP HarpiBaHHA noracHe,
KONU npunag JocsrHe poboyoi TemnepaTypu.
B npoueci po6oTu uen ingukaTop 6yae
nepiognyHo 3aropatuca/racHyTu. Lie

YKPAIHCbKA
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03Hauag, Lo TeMnepaTypHUIn faTumK
perynioe pobouy Temnepatypy npunagy.

+ Ygara: B npoueci po6oTtn popmu ana
BUMiKaHHA HarpiBaloTbCA. byabTe yBaxHi, Wob
He OTpMMaTH OniK.

3HIMAHHA ®OPM ANA NPUTOTYBAHHA
MepLu HiX 3HIMaTV GopMK ANA MPUFOTYBAHHA,
060B'A3KOBO BUMKHITb TOCTEP-TPUJIb 3 PO3ETKMU i
3ayeKalnTe, NOKW BiH He OXOJNOHe.

3HanAiTb KHOMKM 3HIMaHHA GOpM B NepeHin
YacTuHi npunagy. lobpe HaTUCHITb Ha KHOMKY,

i Topi bopmMa BMCKOUMTb 3 OCHOBHOTO GJIOKY.
BisbMmiTbcA 3a popmy fBOMA pyKamu, a ToAi
BUTATHITH 1T 3-NiJ MeTaneBux raykis Ta gictaHbTe
3 OCHOBHOTO 6/10Ky. HaTWCHITb Ha KHOMKY
3HIMaHHSA iHWOT popmu, LWO6 TaKMM came YNHOM
3HATY iHWY GOPMY ANIA NPUTOTYBaHHA.

11 ANA 3ANOBIFTAHHA ONIKIB MEPLU HIK
3AMIHIOBATU ®OPMY AN1A BUMIKAHHA
DAWTE i1 NOBHICTIO OCTUTHYTU.

NMPUTOTYBAHHA CAHABIYIB

« [igrotyiTe caHABiY AOKM Npunag,
HarpiBa€eTbcs.

« [loBHicTio BigKpUiATe CaHABIYHULIIO.
Po3MmicTiTb CKMOKY xniba 3malLLeHo Maciom
CTOPOHOIO BHN3 Ha HUXXHbOMY NINCTI Npunagy.

- [MoknagiTb HAYNHKY.

Po3micTiTb fipyry ckmbKy xniba 3sepxy
3MalLeHOo CTOPOHOIO Bropy Ta 3akpuiTe
npwnag. 3akprBaroun npunag He AasiTb Ha
Hboro. Yepes oTBip MiX KpuwKamu byae
BVMXOAUTYM Nap, He NifHOCbTe PYKKN AO L€l
YacTuHW.

3abnokyiTe CTynKW Npunagy 3a AONOMOro
3aTucKayva.

CaHpBiy roTyeTbcA 2-3 XBUIMHM abo TPoxm
[0BLUe, AKLLO BM 6axaeTe. Bigkpuiite cTynkn
npunagy Ta 3HimMiTb CaHABIY 338 JOMOMOrOI0
NIacTUKOBOI YN AepeB’AHOI nonatku. He
BMKOPUCTOBYITE HiXK, TaK AK B MOXeTe
nogpAanaTy NPOTUNPUrapHe NOKPUTTA.
[loKM BM He NPUroTyeTe HacTynHi caHABiYi
ANA 3anikaHHA, 3aKpUnTe KPULLKY, Wob
36eperTu Tenno.

[oTynTe HacTynHy nopuito caHABIYviIB fOKK
BUMIKaETbCA NonepegHsa.

BUMKHITb Npunag 3 po3eTky, AKLLO BN
3aKiHYMNY MPUrOTYBaHHA.

rPUNb

3nerka 3MacTiTb peLwiTKy rpuIo Macsiom,
MaprapviHom abo KyxXapCbKUM XXUPOM, o6
PKa He npuannna go NUCTIB.

Konwv npunag Harpiscs go pobouoi
TemnepaTtypw, BigKpPUTe NOro Ta NOKNagiTo
npoayKTV Ha GopMy ANIA MPUrOTYBaHHA
rpunio. MpoayKT MaloTb 6yTW AOCTaTHBO
TOHKMMWU, LLLO6 BV MO 3aKPUTY KPULLIKY
npunagy. Yac npurotyBaHHA 3aneXutb Big
NpoayKTy, AKUIA BU roTyeTe Ha rpwi. LLlo6 xa
He nigropina NOCTiNHO nepeBipAnTe ii cTaH
nif, Yac MPUroTyBaHHA.

Konwu B 3aKiHunnn NpurotyBaHHA BUMKHITb
npwnag 3 po3eTKy Ta 3aiuLWiTb NOro
BiKPUTMM, LWOG6 AaTV NOMY OCTUTHYTU.

MPUrOTYBAHHA BA®EJIb

3nerka 3MacTiTb PeLUiTKy Mac/ioMm,
MaprapviHom abo onieto.

PiBHOMipHO HaHeciTb Macno Ha HUXHi ANCT
Ta He HaMallyiTe cunbHO 6inA KpaiB.
3akpuniTe cTynku. He TpumanTech 3a pyuky
npwnagy nig Yac npurotysaHHA. Map, wo
BUXOAUTb, MOXE OOMEKTN PYKU.

Mig yac npurotysaHHA Badenb KpuiiKka byae
3n1erka nigHimaTnca. He BigkpuaiTte KpuLKy
B NepLly XBUINHY BUMNIKaHHA.

CepepHill yac NpuroTyBaHHaA Badesnb CKnafae
4-5 XBUAWH, Ll Yac 3anexuTb Big obpaHoro
peuenTy Ta 6axKaHoOro piBHA 3anikaHHA Badi.
3HimiTb rotosi Badni 3a gonomoroto
[lepeB’AHOI UM NNacTMKoBOI nonatku. He
BUKOPUCTOBYITE roCcTpi NpeameTy, Tak AK
BOHV MOXYTb NMoApAnaT! NpoTunpurapHe
NOKPUTTA NUCTIB. 3aKpUITE CTYNKW.

Konwu By 3aKiHUMnM rotyBaTu, BUMKHITb
npwnag 3 po3eTku Ta Jante NOMy OCTUTHYTH.
AKLLO B/ BUKOPWCTOBYETE Npunag Breplue,
TO nepLuy nopLiito Badesb, BUroTOBNEHUX Ha
HOBVIX JINCTaxX KpaLle BUKUHYTH.

YULLEHHA
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MepL HiX YACTUTK NpUNag BUMKHITb NOro

3 pO3eTKM Ta fjaliTe OCTUrHY TV popmMam Ans
BUNIKaHHA.

30BHi NPOTPITb NpMNag 35erka 3Mo4YeHo
cepBeTKOIO Ta CIfKYNTe, LWO6 ONiA Um Xnp He
noTpanunun B BEHTUNALHI OTBOPU Npunagy.
o6 nounctntn popmy AnAa BUNIKaHHA BN
MOXeTe 3anmwnTy ii abo B camomy npwnagi,
ab0 3HATK, HaTUCHYBLUW Ha KHOMKY 2, L0
3HAX0AUTLCA BiNA pyyKn Ta BUTATTM dopmy.
AKLo BK 3annwwaeTe popmy BCcepeamHi

npunagy, To ioro Tpeba NPoTepPTN BOIOrOi0
CepBETKOIO UM PYLIHUKOM. AKLLO BU 3HIMaETe
¢dopmy, To 1Oro MoXkHa MIUTK Mif, MPOTOYHOIO
Bogfoto. Dopmy HeobxigHO BUTEPTM

Hacyxo. He muiiTe popmy ans BUMikaHHA B
NOCYAOMUINHIN MaLUNHI.

He uncTitb dopmy Ana BunikaHHA AK
BCEPEeAUHI, TaK | 330BHi abpa3nBHUMMN
WiTKaMU Ta CTaNbHUMK rybKamm, TOMy Lo
MOXHa YLKOAUTUN MOKPUTTA.

He 3aHyptoiTe npunag B BOAY U iHLWI pignHW.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKN:
220-240B - 50/60 Ny - 700 BT

PELIENTU BAOEJIb

TEPMIH NPUAATHOCTI: HE OBMEXKEHUIA.

E BesneuHa yTunisauis

Bu MmoxeTe JONOMOrTI 3aXMUCTUTK
= f0BKinNA!

[loTpumywTech micLeBMx Npasun yTunisadii:
BiIHECITb HENpaLlooYe eNneKkTpuyHe
obnagHaHHA y BiANOBIgHWIA LEHTp i3 ioro
yTunisauii.

MICOYHI BAONI

200 r BepLwKOBOro macna
2001 uykpy

4 aiua

NUMOHHa Liefipa

200 r 6inoro 6opowHa

BA®JII HA APPRKOMXAX
25r pgpixaxis

Ya n MONOKa

125 r BEPLIKOBOro macna
50T uyKkpy

6 Anusa

NIMMOHHa ueapa

cinb

375r 6inoro 6opowHa

TPAAULIIVHI BAONI
125 r BepluKOBOro macna
150 uykpy

NUMOHHa ueapa

cinb

3 anya

Yan monoka

250t 6inoro 6opoLiHa

1 4. n. po3nylyBaya

XPYCTKI BAOJI

200 r BepLIKOBOro Macna
150 uykpy

4 anius

350t 6inoro 6opoLiHa

1 4. n. pomy

KiflbKa Kanenb BaHiNbHOI eceHLii
150-200 mn Boau (He MonoKa)
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ABNYYHI BAOJI

150 r BepLLIKOBOro Macna
200 r uykpy

4 anus

1 4. n. po3nywyBaya

250 6inoro 6opoLHa
cinb

ny4Yka MeneHoi rBo3anKu
1 4. n. Kopuui

2 nouuieHnx abnyka, 3
BVAANEHVIMU 3epHATaMMN

YKPAIHCbKA



FRANCAIS

SANDWICH MAKER
CROQUE MONSIEURGRILL3EN 1
MANUEL D'UTILISATION

DESCRIPTION DU PRODUIT
(voirimage 1)

. Crochet de verrouillage

. Bouton de dégagement des plaques
. Plaque pour Sandwichs

. Plaque pour gaufres

. Plateau pour grillade

ubhwNn =

CONSEILS DE

SECURITE IMPORTANTS

« Lisez attentivement ces instructions avant de
faire fonctionner I'appareil.

- Vérifiez que la tension secteur corresponde a
celle de votre appareil.

« Ne pas laisser I'appareil sans surveillance
lorsqu'il est en marche. Garder hors de portée
des enfants et des personnes novices.

- Vérifiez le cordon électrique de temps en
temps. N'utilisez jamais I'appareil si le cordon
d‘alimentation ou I'appareil montre des
signes de détérioration, faites-les vérifier et
réparer par un centre de service qualifié (*).
Si le cordon d'alimentation est endommagé,
faites-le remplacer par un centre de service
qualifié (¥).

- Nutilisez cet appareil qu'a un usage
domestique, et en selon les instructions
fournies.

« Nimmergez jamais cet appareil dans de l'eau
ou dans tout autre liquide pour quelque
motif que ce soit. Ne le lavez jamais dans le
lave-vaisselle.

« Nutilisez jamais l'appareil a proximité de
surfaces chaudes.

- Débranchez toujours I'appareil de la prise
secteur avant de le nettoyer.

- Nutilisez jamais l'appareil en plein air et
placez-le toujours dans un endroit sec.

« Nutilisez jamais d‘accessoires non
recommandés par le fabricant. lls
peuvent constituer un danger et risquent
d’endommager l'appareil.

« Ne déplacez jamais l'appareil en tirant sur le
cordon. Assurez-vous que le cordon n'est pas
coupé quelque part. N'enroulez pas le cordon
autour de I'appareil et ne le pliez pas.

« Posez I'appareil sur une table ou une surface
plate.

« Avant de nettoyer ou ranger l'appareil,
assurez-vous qu'il a bien refroidi.
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+ Assurez-vous que le cordon ne touche jamais
les parties chaudes de l'appareil.

+ Latempérature de la surface accessible peut
devenir trés chaude lorsque I'appareil est en
marche. Faites attention a ne pas toucher ces
parties chaudes de l'appareil.

« Assurez-vous que I'appareil ne touche
jamais de matériaux inflammables tels que
des rideaux, vétements etc., lorsqu'il est en
marche, cela pourrait déclencher un incendie.

- Faites attention a ne pas rayer le revétement
anti-adhésif des plateaux de cuisson, vous
pourriez en trouver quelques morceaux dans
les aliments. Utilisez toujours une spatule en
bois ou en plastique résistante a la chaleur.

» Débranchez toujours I'appareil du secteur
lorsqu'il n'est pas utilisé, particuliérement
lorsqu'il n'est pas équipé d'interrupteur
marche/arrét.

« Utilisez I'appareil uniquement pour les
aliments auxquels il a été prévu.

+  Cet appareil n‘est pas destiné aux personnes
(enfants inclus) ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales
réduites ou un manque d‘expérience et de
connaissance du produit, a moins qu‘elles ne
soient mises sous la garde d‘une personne
pouvant les surveiller.

« Les enfants doivent étre surveillés afin
de s‘assurer qu'ils ne jouent pas avec cet
appareil.

(*) électricien compétent qualifié : Service apres
vente du fabricant ou de I'importateur ou toute
personne qualifiée, agrée et compétente pour
effectuer ce genre de réparations, afin d'éviter
tout danger. Dans tous les cas, il faut retourner
I'appareil a un tel électricien.

UTILISATION

+ Lors de la premiére utilisation, le revétement
anti-adhésif va dégager une petite fumée.
Ceci n'est pas nuisible.

+ Avant la premiére utilisation, nettoyez les
plateaux a l'aide d’un chiffon humidifié, puis
séchez-le.

» Fermezl'appareil et laissez chauffer.

+ Branchez la prise au secteur. Le voyant
lumineux rouge s'allume et le voyant
lumineux vert s'allume signalant la mise sous
tension de I'appareil et qu'il est en train de
chauffer.

-+ Levoyant lumineux vert s'éteint lorsque la
température de cuisson est atteinte. Durant la
cuisson, la lumiere rouge s'allume et s'éteint
réguliérement. Ceci signifie que le thermostat

est en train de réguler la température de
l'appareil.

« Attention : Durant la cuisson, le plateau de
cuisson devient trés chaud. Faites attention
de ne pas vous brdler.

RETRAIT DES PLAQUES DE CUISSON
Débranchez toujours le grille-pain et le laisser
refroidir avant de retirer les plaques de cuisson.

Ouvrez le grille-pain, localisez les boutons

de dégagement des plaques situés a l'avant.
Lorsque vous appuyez fermement sur les
boutons, la plaque se souléve légerement de la
base. Saisissez la plaque avec les deux mains, et
la faire glisser vers l'extérieur sous les crochets
en métal, et la retirer. Suivez la méme procédure
pour retirer l'autre plaque de cuisson.

' POUR EVITER TOUTE BRULURE, ATTENDEZ
QUE L'APPAREIL SOIT COMPLETEMENT
REFROIDI AVANT DE CHANGER DE PLATEAU.

FONCTION SANDWICH

« Préparez le sandwich alors que votre unité est
en train de chauffer.

«  Ouvrez complétement le sandwich maker.
Placez une tranche de pain, coté beurré sur la
partie inférieure du plateau.

« Garnissez le sandwich.

« Mettez I'autre tranche de pain, coté beurré
vers le haut, et fermez I'appareil. Ne forcez
pas la fermeture. De la vapeur sera dégagée
entre les plateaux, faites attention de ne pas
mettre vos doigts entre eux.

« Verrouillez les deux moitiés a I'aide de la
pince métallique pendant la cuisson.

« Le sandwich sera grillé au boutde 2 a 3
minutes ou plus selon votre goat. Ouvrez
I'appareil et retirez le sandwich a I'aide d'une
spatule en bois ou en plastique. N'utilisez
jamais d'ustensiles en métal car ils peuvent
rayer le revétement antiadhésif des plaques.

« Fermez le couvercle pour conserver la chaleur
pour les sandwiches suivants.

« Sivous le souhaitez, vous pouvez préparer
d'autres sandwichs pendant la cuisson.

« Débranchez une fois vous avez terminé.

FONCTION GRIL

+ Mettez un peu de beurre, margarine ou
huile de cuisine, a I'aide d’un pinceau, sur le
plateau pour éviter que les aliments ne s’y
collent.

« Lorsque I'appareil atteint la température
souhaité, ouvrez-le et y mettez les aliments
sur le plateau de grillade. Ne mettez pas plus
d‘aliments qu'il n'en faut pour pouvoir fermer
I'appareil. La durée de cuisson dépend des
aliments a préparer. Pour éviter la briilure des
aliments, vérifiez régulierement le niveau de
cuisson.

« Unefois la grillade terminée, débranchez
I'appareil et laissez-le ouvert pour qu'il
refroidisse.

FONCTION CROQUE MONSIEUR

+ Mettez sur le plateau un peu de beurre,
margarine ou huile de cuisine, a I'aide d'un
pinceau.

+ Mettez le beurre de fagon uniforme sur le
plateau inférieur, pas forcement sur les bords.

« Fermez le couvercle. Ne saisissez pas les
manches durant la cuisson. La vapeur qui se
dégage peut vous braler les mains.

+ Le couvercle se souléve légérement dés que
les gaufrettes commencent a cuir. Nouvrez
pas le couvercle la premiére minute.

+ Ladurée moyenne de cuisson estde 4 a5
minutes, mais elle peut varier en fonction de
la recette et le niveau de brunissage.

+ Retirez les gaufrettes a l'aide d'une spatule
en bois ou en plastique. N'utilisez jamais
d’ustensiles en métal car ils peuvent rayer le
revétement antiadhésif des plaques. Fermez
les grilles.

+ Unefois la grillade terminée, débranchez
I'appareil et laissez-le ouvert pour qu'il
refroidisse.

+ Jetez les deux premiéres gaufrettes lors de la
premiére utilisation.

NETTOYAGE

- Débranchez I'appareil et laissez refroidir les
plateaux avant de le nettoyer.

-+ Nettoyez |'extérieur a I'aide d'un chiffon
humide en ayant soin qu’aucun liquide, huile
ou graisse ne pénétre dans les fentes de
refroidissement.

- Les plateaux peuvent étre nettoyés alors qu'ils
sont fixés sur I'unité ou non (pour enlevez
les plateaux, appuyez sur le bouton 2 pres
du poignée puis tirez-les, voir image). Si les
plateaux sont fixés sur I'unité, nettoyez-le a
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I'aide d'un chiffon ou d'une serviette humide.
Si vous les retirez de I'unité, vous pouvez les
lavez a I'eau de robinet. Il faut les sécher. Ne
les lavez jamais dans le lave-vaisselle.

+ Nutilisez jamais de tampons a récurer
abrasifs ou en laine d‘acier pour le nettoyage
de l'intérieur ou l'extérieur car ils peuvent

endommager le fini.

Mise au rebut dans le respect de
l‘environnement
== \/ous pouvez contribuer a protéger
I'environnement ! Il faut respecter les
reglementations locales. La mise en rebut de
votre appareil électrique usagé doit se faire dans
un centre approprié de traitement des déchets.

+  Nimmergez pas cet appareil dans de l'eau ou

dans tout autre liquide.

INFORMATIONS TECHNIQUES

220-240V - 50/60 Hz - 700 W

RECETTES DE GAUFRETTES

GAUFRETTES SHORTBREAD
200 g de beurre

200 g de sucre

4 ceufs

Citron

200 g de farine ordinaire

GAUFRETTES A LA LEVURE
25gdelevure

Y4 £ de lait

125 g de beurre

50 g de sucre

6 ceufs

Citron

une pincée de sel

3759 de farine ordinaire

GAUFRETTES POMMES GAUFRETTES
TRADITIONNELLES 1509 de beurre

125 g de beurre 200 g de sucre

150 g de sucre 4 ceufs

Citron 1c. a café de levure

une pincée de sel 250 g de farine ordinaire

3 ceufs une pincée de sel

4 £ de lait une pincée de clou de girofle
250 g de farine ordinaire en poudre

1c. a café de cannelle
2 pommes épluchées évidées
coupées en dés

1c. a café de levure

GAUFRETTES
CROUSTILLANTES

200 g de beurre

150 g de sucre

4 ceufs

350 g de farine ordinaire

1c. a soupe de rhum

Quelques gouttes d'essence de
vanille

150-200 ml d’eau (pas de lait)
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COMBI SANDWICH/MOLDE
PARA GOFRES/GRILL
MANUAL DE INSTRUCIONES

DESCRIPCION DEL PRODUCTO (véase
imagen 1)

v, WN =

. Clip de bloqueo

. Boton de liberacion para las placas
. Placa para séndwich

. Placa para gofres

. Placa de grill

DIRECTRICES
IMPORTANTES DE SEGURIDAD

Rogamos lea detenidamente estas
instrucciones antes de usar el aparato.
Compruebe que el voltaje de la corriente

se corresponde con el que aparece en el
aparato.

Nunca deje el aparato sin supervisar cuando
esté en uso. Manténgalo alejado de nifios o
personas incompetentes.

De vez en cuando, compruebe el cable para
ver si presenta danos. Nunca use el aparato
si el cable o el aparato muestran signos de
danos sino que haga que lo inspeccionen

y reparen por el servicio de reparacion
cualificado (*). En caso de que el cable
presente danos, debe sustituirlo el servicio
técnico cualificado (¥).

Use Unicamente el aparato con una finalidad
doméstica y en la forma que se indica en las
instrucciones.

Nunca sumerja el aparato en agua u otro
liquido por ningin motivo. Nunca lo coloque
en el lavavajillas.

Nunca use el aparato cerca de superficies
calientes.

Antes de limpiarlo, desenchufelo siempre de
la corriente eléctrica.

Nunca use el aparato en el exterior y
coléquelo siempre en un entorno seco.
Nunca use accesorios no recomendados por
el fabricante. Pueden constituir un peligro
para el usuario y un riesgo de provocar dafos
al aparato.

Nunca mueva el aparato tirando del cable.
Asegurese de que el cable no se engancha
de ninguna manera. No enrolle el cable
alrededor del aparato y no lo doble.
Mantenga el aparato sobre una mesa o
superficie plana.

« Asegurese que el aparato se ha enfriado antes

de limpiarlo y guardarlo.
- Asegurese que el cable nunca entra en
contacto con las partes calientes del aparato.
+ Latemperatura de las superficies accesibles

puede ser muy alta cuando el aparato esté en
uso. Asegurese no tocar estas partes calientes

del aparato.

+ Asegurese que el aparato nunca entra en
contacto con materiales inflamables, como
cortinas, ropa, etc., cuando esté en uso, ya
que se puede producir un incendio.

« Tenga cuidado en no rayar el revestimiento
especial de la placa de cocinado, ya que
podria incluir trocitos de este revestimiento

en los alimentos. Use una espatula de madera

especial o una de plastico resistente al calor.
« Siempre desenchufe el aparato cuando no

vaya a usarlo, en especial si no esta equipado

con un interruptor on/off.

-+ Use Unicamente este aparato con los
alimentos que se supone puede cocinar.

- Este aparato no esta disefiado para su uso
por parte de personas (incluidos nifios)
con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas, o que presentan falta de

experiencia y conocimientos, salvo que se les

haya supervisado o se les haya formado en
el uso del aparato por parte de una persona
responsable de su seguridad.

- Siempre debe supervisarse a los nifios para
asegurarse que no juegan con el aparato.

- Este aparato no esta disefiado para su uso
por parte de personas (incluidos nifios)
con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas, o que presentan falta de

experiencia y conocimientos, salvo que se les

haya supervisado o se les haya formado en
el uso del aparato por parte de una persona
responsable de su seguridad.

+ Se debe supervisar a los nifios para
asegurarse que no juegan con el aparato.

(¥) Electricista cualificado competente: el
departamento postventa del fabricante

o importador o cualquier persona con
cualificacion, aprobada y competente para
realizar este tipo de reparaciones para evitar
cualquier peligro, en caso de que devuelva el
aparato a este electricista.
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ESPANOL

uso

Quemar el revestimiento protector por
primera vez provocara humo. Esto NO es
nocivo.

Cuando lo use por primera vez, limpie la
superficie de las placas con un pafio hiumedo
y después séquelas.

Cierre el aparato y deje que se caliente.
Enchufelo a una toma eléctrica. La luz roja
de alimentacion y la luz verde de listo se
encienden para indicar que el aparato esta
encendido y calentdndose.

La luz verde de listo de apaga cuando se
alcanza la temperatura de cocinado. Durante
su uso, esta luz de listo se enciende y se
apaga de forma regular. Esto simplemente

significa que el termostato esta

« Atencion: durante el funcionamiento,
las placas de coccidn se calientan. Preste
atencion para no quemarse.

PARA RETIRAR LAS PLACAS DE COCINA
Desconecte siempre el tostador grill y déjelo
enfriar antes de retirar las placas de cocina.

Abra el tostador grill, localice la placa y suelte
los botones situados en la parte delantera de la
unidad. Presione con fuerza el botén y la placa
saldrd ligeramente de la base. Sujete la placa
con ambas manos, deslicela por debajo de las
sujeciones metdlicas, y levéntela de la base.
Presione el boton de liberacion de la otra placa
para retirar la otra placa de cocina de la misma
forma.

PARA EVITAR QUEMADURAS, ESPERE
A QYE EK APARATO SE HAYA ENFRIADO
TOTALMENTE ANTES DE CAMBIAR LAS
PLACAS.

FUNCION DE SANDWICHERA

+ Prepare el séndwich mientras la unidad se
estd calentando.

« Abra completamente la sandwichera.
Coloque una rebanada de pan en la mitad
inferior con el lado extendido contra la placa.

« Llene el sandwich.

+ Anada la tapa superior con el lado extendido
hacia arriba y cierre con cuidado el aparato.
No fuerce al cerrarlo. El vapor se expulsa a
través de las placas; asegurese que los dedos
no entran en contacto con las placas.

« Cierre las dos mitades con el cierre de
alambre mientras se tuesta.

« Elsdndwich se tostara en 2 o 3 minutos
0 mas segun su gusto. Abra el aparato y
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retire el sdndwich usando una espatula de
plastico o madera. Nunca emplee un cuchillo
metalico ya que esto puede danar la capa
antiadherente.

Cierre la tapa para mantener el calor

hasta que esté preparado para tostar otro
sandwich.

Prepare sandwiches adicionales si asi lo desea
mientras se cocinas los demas.

Desenchufelo cuando haya acabado.

FUNCION GRILL

Extienda ligeramente mantequilla, margarina
o aceite de cocina por las rejillas para evitar
que los alimentos se peguen a las placas.
Cuando el aparato haya alcanzado la

LIMPIEZA

+ Antes de limpiarlo, desenchufelo y espere a
que el aparato y las placas se enfrien.

« Limpie el exterior con un pafo ligeramente
humedecido asegurandose de que no entre
en las ranuras de refrigeracion humedad,
aceite o grasa.

- Para limpiar las placas puede dejarlas en el
aparato o retirarlas del mismo (por lo tanto,
pulse el boton cerca del asa para retirarlas).
Si las deja en el aparato, limpie las placas con
un pano o toallita hiumedos. Si las retira del
aparato, puede lavarlas en agua del grifo.
Después, séquelas. Nunca coloque las placas
en el lavavajillas.

« No limpie el exterior o el interior con ningun

« No lo sumerja en agua o en cualquier otro
liquido.

DATOS TNECNICOS:
220-240V + 50/60 Hz - 700 W

E Eliminaciéon cumpliendo con el medio
ambiente

= ;Puede ayudar a proteger el medio
ambiente! Por favor, recuerde respetar la
normativa local: entregue los equipos eléctricos
que no funcionen en un centro de reciclaje
adecuado.

temperatura que desee, dbralo y coloque los
alimentos en la placa del grill. Asegurese que
los alimentos no sean demasiado gruesos,
para que pueda cerrar el aparato. El tiempo
de cocinado depende del tipo de alimento
que coloque en el grill. Para evitar quemar los
alimentos, compruébelos de forma regular
durante el proceso de cocinado.

» Cuando haya acabado con el grill, desconecte
el aparato y déjelo abierto para permitir que
se enfrie.

FUNCION DE LA MAQUINA DE GOFRES

+ Pase ligeramente las rejillas con mantequilla,
margarina o aceite de cocina.

- Vierta la masa de forma uniforme en la rejilla
inferior pero que no supere los bordes.

« Cierre las rejillas. No sujete las asas mientras

cocina. El vapor que se escapa puede quemar.

+ Latapa se levantara ligeramente mientras se
empiezan a hacer los gofres. No abra la tapa
durante el primer minuto.

« Eltiempo de coccion medioesde4a 5
minutos pero este tiempo puede variar seguin
la receta elegida y el nivel de dorado que
desee.

«+ Retire los gofres con una espatula de
plastico o madera. Nunca use objetos que
rayen, como aquéllos que pueden dafar
el revestimiento antiadherente. Cierre las
rejillas.

+ Cuando haya finalizado de cocinar,
desenchufe el cable de la toma de corriente y
deje las rejillas abiertas para que se enfrien.

« Cuando lo use por primera vez, deseche los
dos primeros gofres que haga en las rejillas
nuevas.

estropajo abrasivo o de acero ya que esto

dana el acabado.

RECETAS DE GOFRES

GOFRES MANTECADOS
200 g de mantequilla
200 g de azucar

4 huevos

una rodaja de limoén

200 g de harina

GOFRES DE YEMA DE HUEVO
25 g de yema de huevo

Y4 £ de leche

125 g de mantequilla

50 g de azUcar

6 huevos

una rodaja de limén

una pizca de sal

375g de harina

GOFRES TRADICIONALES
125 g de mantequilla

150 g de azucar

una rodaja de limén

una pizca de sal

3 huevos

Y4 £ de leche

2509 de harina

1 cucharada de levadura

GOFRES CRUJIENTES
200 g de mantequilla

150 g de azucar

4 huevos

3509 de harina

1 cucharada de ron

Unas gotas de esencia de
vainilla

150-200 ml de agua

(no leche)
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GOFRES DE MANZANA

150 g de mantequilla

200 g de azucar

4 huevos

1 cucharada de levadura

2509 de harina

Una pizca de sal

una pizca de clavo

1 cucharada de canela

2 manzanas peladas y en tacos
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COMBITOSTI-/WAFELMAKER/GRILL
GEBRUKERSHANDLEIDING

PRODUCTBESCHRUVING (zie afbeelding 1)
1. Vergrendeling

2. Ontgrendelknop voor de platen

3. Tosti-ijzer

4. Wafelijzer

5. Grillplaat

BELANGRIJKE
VEILIGHEIDSMAATREGELEN

« Lees deze instructies zorgvuldig door voordat
u het apparaat gebruikt.

« Controleer of uw netspanning overeenkomt
met de spanning die op het apparaat staat
vermeld.

« Laat het apparaat tijdens het gebruik nooit
onbewaakt achter. Buiten bereik van kinderen
of onbekwame personen bewaren.

« Controleer het snoer regelmatig op
beschadigingen. Gebruik het apparaat
nooit als het snoer of het apparaat
tekenen van beschadiging vertoont, maar
laat het nakijken en repareren door een
competente gekwalificeerde service (¥).

Als het snoer beschadigd is, dan moet het
worden vervangen door een competente
gekwalificeerde service (*).

« Gebruik het apparaat alleen voor
huishoudelijke doeleinden en op de manier
zoals aangegeven in deze instructies.

« Dompel het apparaat om welke reden dan
ook nooit onder in water of een andere
vloeistof. Plaats het nooit in een vaatwasser.

« Gebruik het apparaat nooit in de buurt van
hete oppervlakken.

« Trek voor het reinigen altijd de stekker uit het
stopcontact.

« Gebruik het apparaat nooit buitenshuis en
plaats het altijd in een droge omgeving.

« Gebruik nooit accessoires die niet door de
fabrikant worden aanbevolen. Deze kunnen
een gevaar vormen voor de gebruiker en het
apparaat beschadigen.

« Verplaats het apparaat nooit door aan het
snoer te trekken. Zorg ervoor dat het snoer
op geen enkele manier verstrikt kan raken.
Wikkel het snoer niet om het apparaat en
buig het niet.

« Zet het apparaat op een tafel of een viakke
ondergrond.

« Zorg ervoor dat het apparaat is afgekoeld
voordat het wordt schoongemaakt en
opgeborgen.

+ Zorg ervoor dat het snoer nooit in contact
komt met de hete delen van het apparaat.

+ De temperatuur van de toegankelijke
oppervlakken kan erg hoog zijn wanneer
het apparaat in gebruik is. Zorg ervoor dat
deze hete delen van het apparaat niet wordt
aanraakt.

+ Zorg ervoor dat het apparaat nooit in contact
komt met ontvlambare materialen, zoals
gordijnen, doeken, enz. wanneer het in
gebruik is, omdat dit brand kan veroorzaken.

+ Let op dat u de speciale coating van de
kookplaat niet bekrast, omdat er dan kleine
stukjes van deze coating in het voedsel
kunnen komen. Gebruik een klassieke houten
spatel of een hittebestendige plastic spatel.

- Haal altijd de stekker van het apparaat uit het
stopcontact als het niet in gebruik is, vooral
omdat het niet is uitgerust met een aan-/
uitschakelaar.

+ Gebruik het apparaat alleen voor voedsel dat
gekookt moet worden.

Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik
door personen (inclusief kinderen) met
verminderde lichamelijke, zintuiglijke of
geestelijke vermogens, of met gebrek aan
ervaring en kennis, tenzij zij onder toezicht
staan of instructies hebben gekregen
betreffende het gebruik van het apparaat van
een persoon die verantwoordelijk is voor hun
veiligheid.

+ Kinderen moeten onder toezicht staan om
te garanderen dat zij niet met het apparaat
spelen.

(*) Competente gekwalificeerde service: de
afdeling klantenservice van de fabrikant of
importeur of een persoon die gekwalificeerd,
goedgekeurd en competent is om dit soort
reparaties uit te voeren om elk gevaar te
vermijden. In elk geval dient u het apparaat
terug te sturen naar deze elektricien.

GEBRUIK

» Het afbranden van de beschermlaag
veroorzaakt bij het eerste gebruik wat rook.
Dit is NIET schadelijk.

+ Veeg tijdens het eerste gebruik het oppervlak
van de platen af met een vochtige doek en
droog deze vervolgens.

» Ukunt de platen gebruiken met boter,
margarine of bakvet. Aangezien het apparaat
een antiaanbaklaag heeft, is het gebruik van
boter of olie optioneel.

- Sluit het apparaat en laat het opwarmen.

« Steek de stekker in het stopcontact. Het rode
stroomlampije licht op ten teken dat het
apparaat is ingeschakeld en verwarmd.

« Het groene gereed-lampje licht op wanneer
de temperatuur is bereikt. Tijdens het gebruik
licht het gereed-lampje regelmatig op en
gaat vervolgens uit. Dit betekent gewoon
dat de thermostaat de temperatuur van het
appraat regelt.

« Let op: tijdens gebruik warmen de bakplaten
op. Let op dat u zich niet verbrandt.

DE GRILLPLATEN VERWIJDEREN

Haal altijd de stekker uit het stopcontact en laat
het apparaat afkoelen voordat u de grillplaten
verwijdert.

Open het apparaat en zoek de
ontgrendelknoppen voor het verwijderen van
de plaat aan de voorkant van het apparaat. Druk
stevig op de knop zodat de plaat iets omhoog
komt uit de het apparaat. Pak de plaat met twee
handen vast, schuif hem onder de metalen
beugels vandaan en til hem uit het apparaat.
Druk op de ontgrendelknop van de andere plaat
om de andere grillplaat op de dezelfde manier te
verwijderen.

! OM BRANDWONDEN TE VERMIJDEN,
WACHT TOTDAT HET APPARAAT VOLLEDIG
IS AFGEKOELD VOORDAT U DE PLATEN
VERWISSELT.

TOSTIFUNCTIE

+ Maak uw tosti klaar terwijl het apparaat
opwarmd.

« Open het apparaat volledig. Leg een sneetje
brood op de onderste helft met de beboterde
kant tegen de plaat.

« Voeg beleg toe.

« Leg een sneetje brood op het reeds geplaatst
sneetje toe met de beboterde kant naar
boven en sluit het apparaat voorzichtig. Sluit
het apparaat niet met geweld. Er komt stoom
vrij van tussen de platen. Vermijd contact met
de stoom.

« Vergrendel de twee helften met de
draadklem tijdens het roosteren.

«  Uw tosti is gereed in 2 tot 3 minuten of langer
afhankelijk van uw smaak. Open het apparaat
en verwijder de tosti een kunststof of houten
spatel. Gebruik nooit een metalen mes, daar
dit de antiaanbaklaag kan beschadigen.

« Sluit het deksel om de warmte vast te houden
tot u klaar bent om de volgende tosti te
roosteren.
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+ Bereid eventueel extra tosti‘s voor terwijl de
andere tosti geroosterd wordt.

- Trek de stekker uit het stopcontact als u klaar
bent.

GRILLFUNCTIE

+ Bestrijk de platen lichtjes met boter,
margarine of bakolie om te voorkomen dat
het voedsel aan de platen blijft plakken.

+ Wanneer het apparaat de gewenste
temperatuur heeft bereikt, opent u het en
legt u het voedsel op de grillplaat. Zorg
ervoor dat het voedsel niet te dik is, zodat u
het apparaat kunt sluiten. De kooktijd hangt
af van het soort voedsel dat u grilt. Om te
voorkomen dat het voedsel aanbrandt, moet
u tijdens het koken het voedsel regelmatig
controleren.

+ Als u klaar bent met grillen, haalt u de stekker
uit het stopcontact en laat u het apparaat
open staan om het te laten afkoelen.

WAFELFUNCTIE

+  Smeer de platen lichtjes in met boter,
margarine of bakolie.

+ Giet het beslag gelijkmatig op de onderste
plaat, echter niet helemaal tot aan de randen.

+ Sluit de platen. Houd de handgrepen niet
vast tijdens het bakken. De ontsnappende
stoom kan brandwonden veroorzaken.

+ Het deksel komt iets omhoog naargelang de
wafels worden gebakken. Houd het deksel
gedurende de eerste minuut gesloten

» De gemiddelde baktijd bedraagt 4 tot 5
minuten, maar deze baktijd kan variéren
afhankelijk van het gekozen recept en hoe
bruin u het resultaat wilt hebben.

- Verwijdert de wafels met een plastic of
houten spatel. Gebruik nooit krassende
voorwerpen, omdat deze de antiaanbaklaag
kunnen beschadigen. Sluit de platen.

- Wanneer u klaar bent met bakken, trekt u de
stekker uit het stopcontact en laat u de platen
geopend om ze af te laten koelen.

+ Gooi bij het eerste gebruik de eerste twee
wafels die u op de nieuwe platen bakt weg.

REINIGING

« Trek voor het schoonmaken de stekker uit het
stopcontact en wacht tot het apparaat en de
platen zijn afgekoeld.

- Veeg de buitenkant alleen af met een licht
bevochtigde doek en zorg ervoor dat er geen
vocht, olie of vet in de koelsleuven komt.
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U kunt de platen in het apparaat laten zitten
of deze uit het apparaat verwijderen om ze
schoon te maken (druk hiervoor op knop 2
bij de handgreep en verwijder de platen (zie
afbeelding). Als u de platen in het apparaat
laat zitten, veeg deze dan af met een natte
doek. Als u de platen uit het apparaat
verwijdert, kunt u deze wassen onder
stromend water. Maak ze hierna droog. Was
de platen nooit in de vaatwasmachine.
Maak de binnen- of buitenkant niet schoon

met een schuursponsje of staalwol, omdat dit

de afwerking zal beschadigen.
Dompel niet onder in water of andere
vloeistoffen.

TECHNISCHE SPECIFICATIES
220-240V - 50/60 Hz - 700 W

Milieuvriendelijke verwijdering
Bescherm altijd het milieu tegen
= vervuiling! Vergeet niet de plaatselijke
voorschriften in acht te nemen door de buiten
gebruik gestelde elektrische apparatuur
in te leveren bij een daartoe aangewezen
afvalverwerkingscentrum.

WAFEL RECEPTEN
ZANDKOEKWAFELS TRADITIONELE WAFELS APPEL WAFELS
200 g boter 125 g boter 150 g boter
200 g suiker 150 g suiker 200 g suiker
4 eieren vleugje citroen 4 eieren
vleugje citroen snufje zout 1 tl bakpoeder
200 g gewone bloem 3 eieren 2509 bloem
4 liter melk snufje zout
GIST WAFELS 250 g bloem klein snufje gemalen
259 gist 1 tl bakpoeder kruidnagel
Ya liter melk 1 tl kaneel
125 g boter KRACHTIGE WAFELS 2 appels geschild en in blokjes
50 g suiker 200 g boter
6 eieren 150 g suiker
vleugje citroen 4 eieren
snufje zout 350 g bloem
375 g bloem 1dlrum

paar druppels vanille-essence
150-200 ml water (geen melk)

KOMBINERAT SMORGAS-/VAFFEL

JARN/GRILL

BRUKSANVISNING
PRODUKTBESKRIVNING (se bild 1)
1. Lasklamma

2. Knapp for att frigora plattorna

3. Smorgasplatta

4. Vaffelplatta

5. Grillplatta

VIKTIGA SAKERHETSATGARDER

Las dessa instruktioner noga innan du
anvander apparaten.

Kontrollera att din natspanning motsvarar
den som anges pa apparaten.

Ldmna aldrig apparaten utan tillsyn nar den
anvands. Hall utom rackhall fér barn och
andra som inte kan anvdnda den.
Kontrollera da och da att stromsladden inte
ar skadad. Anvénd aldrig apparaten om
stromsladden eller apparaten visar nagra
tecken pa skada, utan lat nagon kontrollera
och reparera av en kompetent kvalificerad
service (¥). Om stromsladden skadas ska den
bytas ut av en kompetent kvalificerad service
(*).

Anvand endast apparaten for
hushallsandamal och pa det satt som anges i
dessa anvisningar.

Sank aldrig ned apparaten i vatten eller
nagon annan vatska oavsett anledning. Lagg
den aldrig i diskmaskinen.

Anvand aldrig apparaten néra heta ytor.
Innan rengéring, ska apparaten aldrig
kopplas bort fran elnatet.

Anvand aldrig apparaten utomhus och
placera den alltid i en torr miljo.

Anvand aldrig tillbehér som inte
rekommenderas av tillverkaren. De kan
utgora en fara for anvandaren och riskerar att
skada apparaten.

Flytta aldrig apparaten genom att dra i
sladden. Se till att sladden inte kan fastna pa
nagot satt. Linda inte sladden runt apparaten
och boj den inte.

Stall apparaten pa ett bord eller en plan yta.
Se till att apparaten har svalnat innan du
rengor och forvarar den.

Se till att sladden aldrig kommer i kontakt
med apparatens heta delar.

Temperaturen pa de atkomliga ytorna kan
vara mycket hog nar apparaten anvands.

Se till att inte vidrora dessa heta delar av
apparaten.
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Sakerstall att apparaten aldrig kommer i
kontakt med lattantandliga material, som
gardiner, tyg, etc. ndr den anvands, eftersom
brand kan uppsta.
Var forsiktig sa att du inte repar stekplattans
speciella beldaggning, eftersom du kan fa
partiklar av denna beldggning i maten.
Anvand en klassisk stekspade i tra eller
varmebestandig plast.
Dra alltid ur kontakten nar apparaten inte
anvands, sarskilt eftersom den inte ar
utrustad med en strémbrytare.
Anvand endast apparaten till livsmedel som
ar avsedda att tillagas.
Apparaten &r inte avsedd for att anvéndas
av en person (inklusive barn) med nedsatt
fysisk, sensorisk eller mental formaga eller
med brist pa kunskap och erfarenhet. Detta
galler savida de inte &r under 6vervakning av,
eller har fatt instruktioner om hur apparaten
anvands, fran en person som ansvarar for
deras sakerhet.

Barn maste hallas under uppsikt for att

sakerstalla att de inte leker med apparaten.

(*) Kompetent behorig elektriker: tillverkare eller
importor eller nagon person som ar kvalificerad,
godkand och kompetent att utféra denna typ av
reparationer pa avdelningen for eftermarknaden
allt for att undvika all fara. Lamna alltid
apparaten till en behorig elektriker.

ANVANDNING

Vid stekning kan skyddsbeldggningen orsaka
rok vid forsta anvandningen. Detta ar INTE
skadligt.

Nar du anvander den for forsta gangen, torka
av plattornas yta med en fuktig duk och torka
sedan av.

Du kan gnida in tallrikarna med smor,
margarin eller matfett. Eftersom apparaten
har en non-stick-belagd yta, dr anvéandning av
smor eller olja valfritt.

Stdng apparaten och lat den varmas upp.
Anslut till eluttaget. Den roda stromlampan
tands for att indikera att apparaten ar
paslagen och varmer upp.

Den grona klar-lampan slas pa nar
matlagningstemperaturen har uppnatts.
Under anvandning kommer klar-lampan

att tandas och slockna regelbundet. Det
innebar helt enkelt att termostaten reglerar
apparatens temperatur.

Observera: under drift varms bakplatarna
upp. Var forsiktig sa du inte branner dig.

SVENSKA
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AVLAGSNA STEKPLATTORNA

Dra alltid ur kontakten till grillen och 13t den
svalna innan du tar bort stekplattorna.
Oppna grillen och lokalisera
frigéringsknapparna for plattorna. De finns
pa enhetens framsida. Tryck in knappen sa
lattar plattan nagot fran underdelen. Ta tag i
plattan med bdda handerna, skjut ut den fran
metallfastena och lyft ut den fran underdelen.

Tryck in frigéringsknappen for den andra plattan

for att ta bort den andra stekplattan pa samma
satt.

! VANTA TILL APPARATEN HAR SVALNAT
HELT INNAN DU BYTER PLATTORN FOR ATT
UNDVIKA BRANNSKADOR.

SMORGASFUNKTION

« Forbereda din smorgas medan enheten
varms upp.

- Oppna smorgasgrillen helt. Ligg en
brodskiva pa den nedre halvan med den
smorade sidan mot stekplattan.

«  Fyll smorgasen.

+ Léagg pa den dversta skivan med den smorade

sidan upp och stang forsiktigt apparaten.
Tvinga inte med kraft for att stinga. Anga
kommer sippra ut mellan plattorna; se till att
fingrarna inte kommer i kontakt med den.

« Las de tva halvorna med klamman under
tillagning.

« Din smorgds kommer att rostas i upp till
mellan 2 och 3 minuter eller langre efter
egen smak. Oppna apparaten och plocka
bort smorgasen med en plast- eller traspatel.
Anvand aldrig en metallkniv eftersom detta
kan skada non-stick-beldggningen.

« Stang locket for att bevara varmen tills du ar
redo att rosta nasta smorgas.

« Forbered ytterligare smorgasar om sa dnskas
medan de andra ligger pa grillen.

« Dra ur kontakten nar du ar klar.

GRILLFUNKTION

« Pensla gallren latt med smor, margarin eller
matolja for att undvika att maten fastnar pa
tallrikarna.

« Nar apparaten har uppnatt 6nskad
temperatur 6ppnar du den och placerar
livsmedlet pa grillplattan. Se till att maten
inte ar for tjock for att kunna stanga
apparaten. Tillagningstiden beror pa vilken
typ av livsmedel du grillar. Kontrollera

regelbundet for att undvika att maten branns.

« Nar grillningen &r klar kopplar du ur
apparaten och later den sta 6ppen sa att den
kan svalna.

VAFFELFUNKTION

Pensla gallret ndgot med smor, margarin eller
matolja.

Hall smeten jamnt pa det nedersta gallret
men inte helt ut till kanterna.

Stdng gallren. Hall inte i handtagen under
graddningen. Anga som kommer ut fran
enheten kan orsaka brannskador.

Locket hojs nagot allt eftersom vafflorna
bérjar graddas. Oppna inte locket under den
forsta minuten

Den genomsnittliga graddningstiden ar 4 till
5 minuter men kan variera beroende pa det
valda receptet och 6nskad bryning.

Ta bort vafflorna med en plast- eller traspatel.
Anvand aldrig repande foremal da dessa kan
skada den icke vidhaftande beldggningen.
Stang gallren.

Nar graddningen ér slutford ska du dra ut
sladden ur vagguttaget och lata gallren
svalna.

Vi férsta anvandning ska du slanga de tva
forsta vafflorna du graddar pa de nya gallren.

RENGORING

Dra ur kontakten och vanta tills apparaten
och plattorna har svalnat innan rengéring.
Torka av utsidan med endast en latt fuktad
trasa och se till att ingen fukt, olja eller fett
kommer in i kylslitsarna.

For att rengora plattorna kan du lata dem
vara kvar i apparaten eller ta bort dem (tryck
pa knapp 2 ndra handtaget for att ta bort
dem (se bild). Om du later dem vara kvar i
apparaten ska de torkas av med en fuktig
trasa eller handduk. Om du tar bort dem fran
apparaten kan de tvattas under rinnande
vatten. Torka dem efterat. Placera aldrig
plattorna i diskmaskinen.

Rengor inte insidan eller utsidan med en
slipande skursvamp eller stélull eftersom det
kan skada ytan.

Apparaten fér inte sénkas ner i vatten eller
nagon annan vatska.

TEKNISKA SPECIFIKATIONER
220-240V - 50/60 Hz - 700 W

E”Mﬂjﬁvﬁnligt bortskaffande

Du kan hjalpa till att skydda miljon!

mmm Kom ihag att respektera de lokala
bestammelserna: lamna in icke-fungerande
elektrisk utrustning till ett lampligt
avfallshanteringscenter.”

VAFFELRECEPT

MARKAKSVAFFOR
200g smor

200 g socker

4399

twist av citron

200 g vanligt mjol

JASTVAFFLOR
25gjast

Ya £ mjolk

125 g smor

50 g socker

64dgg

twist av citron
nypa salt

375 g vanligt mjol

TRADITIONELLA VAFFLOR
125 g smor

150 g socker

twist av citron

nypa salt

3499

a € mjolk

250 g vanligt mjol

1 tsk bakpulver

KNAPPA VAFFLOR

200 g smor

150 g socker

4399

350 g vanligt mjol

1 dsk rom

nagra droppar vanilj essens
150-200 ml vatten (ej mjolk)
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APPELVAFFLOR

150 g smor

200 g socker

4499

1 tsk bakpulver

250 g vanligt mjol

nypa salt

liten nypa mald kryddnejlika
1 tsk kanel

2 applen skalade och téarnade

SVENSKA



PYCCKUA

3-B-1 CAHABUYHULIA/
BAQEJIbHULIA/TPUIIb
PYKOBOACTBO MO 3KCMYATALIUU

MNPEAHA3HAYEHUE

[inAa npurotoBneHna CaHABNYEN, BbiNekaHUA
Badenb 1 AnA NPUroTOBNIEHNA Pa3JINUHBIX
BW/J0B MPOAYKTOB MyTeM X 06xapriBaHWA Ha
HarpeBaemou MOBEPXHOCTU.

He ana Kommepuyeckoro 1 NPOMbILLIEHHOTO
MCNosb30BaHmA.

OMNCAHMUE (CmoTpuTe pUCYHOK N2 1)

. 3auenka-dukcaTop

. KHOMKa AnA CHATUA niacTtuH

. MNnaCcTHa AnAa npurotosneHnA CaHp,BVILIeVI
. NNacTUHa ANnA NpUroToBneHnA Bad)eﬂb

. MNaCcTHa anAa NpurotoBneHnA rpuna

ubhwNn =

BAHbIE MPABUJIA BESONACHOCTU

BHMMaTenbHO npounTanTe gaHHyo
VHCTPYKLMIO Npexae, YeM NpucTynuTb K
MCMoNb30BaHMIO JaHHOTO Npubopa.

« [lpoBepbTe COOTBETCTBME HaMPAXKEHUA B CETU
Hanps»KeHWIo, yKazaHHOMY Ha npubope.

« Hukorga He ocTaBnsinTe npubop 6e3
nprcMoTpa Bo Bpems paboTbl. He
paspeLluaiTe Nonb3oBaTbCcA NPUOOPOM AETAM
1 INLAM, He YMeloLWrM 06paLLaTbCs C HUM.

« PerynapHo nposepsaiTe ceTeBow WHYP Ha
npeameT OTCyTCTBUA NoBpexxaeHnii. He
nosb3ynTecb HEMCMNPaBHbIM NPUGOPOM.
PeMOHT npunbopa fonxeH 6biTb BbINOMHEH
KBaNMPMLMPOBaHHbIM crieunanncTom (¥).
Ecnu wHyp noBpexaeH, ero HeobxoanMo
3aMeHUTb 1 cfienaTb 3TO AO/KEH
KBann$ruMpoBaHHbIi cneymnanmct (¥)

+ [Mpubop MoXeT NCMoNb30BaTbLCA TONBKO
B AOMALUHUX YCIOBUAX 1 B COOTBETCTBUN
C NpaBWIaMU, U3NIOKEHHbIMM B faHHbIX
NHCTPYKUMSAX.

« He ponyckaiite norpy»eHus npnbopa B
BOAY UNK Apyrue *KngKkoctun. He monte ero B
NoCyJOMOEYHON MaLLVHe.

+ He nucnonb3yite nprnbop B6aU3M ropaumx
NoBepXHOCTEN.

« [lepepn Tem, Kak MPUCTYMUTb K OUNCTKE
npubopa, 06s3aTeNbHO OTKIOUKTE €10 OT
cetu.

« He nonb3yrntecb NprbopoOMmM Ha OTKPbITOM
BO3/YyXe U XPaHUTE €ro B CyXOM roMeLLeHUN.

« He ncnonb3yite nprHagnexHocTy,
HepeKoMeHAoBaHHble npoussoguteniem. OHu
MOTYT NPeACTaBATb Yyrpo3y Nnosb3oBaTesnio 1
NPVBECTMN K NOBPEXAeHuIo npubopa.
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+ He TAHWTe 3a WHyp, NnepeaBuras npuodop.
CnepuTe 3a Tem, 4TOObI LUHYP CBUCAN C
paboyeii noBepxHocTU. He 3aKkpyunBaiite

LWIHYp BOKPYT Npnbopa v He nepervbarite ero.

+ CraBbTe NPVGOP Ha CTON VSN POBHYIO
NMOBEPXHOCTb.

+ [pexpge, yem NPUCTYNUTb K OUNCTKE
npubopa, 1 nepep Tem, Kak ybpaTtb ero
Ha XpaHeHVe AoXAUTECh, NOKa Npubop
NOMHOCTbHIO HE OCTbIHET.

+ Cnepute 3a Tem, YTOObI LWIHYp He KacasncA
HarpeBatloLyxca yactein npubopa.

- Bo Bpems paboTbl nprbopa Temnepatypa
HarpeBaloLMXCcA MOBEPXHOCTEN MOXET ObITb
OYeHb BbICOKOI. byfibTe OCTOPOXHbI, He
KacaWTecb ropAaunx noBepxHocTel nprnbopa.

+ Cnepurte 3a Tem, UuTobbl NPUGOP He Kacanca
NerkoBOCMIaMEHAIOLNXCA MaTeprarnos,
TaKMX KaK LUTOPbI, CKaTepTU U T.4.... eCIn
3TO CNyuYmnTCA BO Bpems paboTbl Nprnbopa,
BO3MOXHO BO3ropaHue.

+ ByabTe 0CTOPOXKHbI, CTapaiTech He
NnoBpeauTb CrelunanbHoe NoKpbiTue
HarpeBaTeslbHbIX MOBEPXHOCTEN, MOCKONbKY
KYCOUKM 3TOrO MOKPbITAA MOryT NonacTb
B nuy. icnonb3ynte cneyunanbHyto
[lepeBAHHYI0 JIONaTKy WUIIN JIoNaTKy 13
»KapOCTOMKOrO NacTuka.

+ Bcerpa otkniouarite npnbop OT ceTn, eCNn He
ncnonb3yeTe ero, 0CO6eHHO, eCNN Ha HeM HeT
BbIK/IlOYaTeNA.

+  Wcnonb3yinte npnbop TonbKo AnA
NPUroToB/IeHNA Tex NPOAYKTOB, AJ1A KOTOPbIX
OH NpefHa3HayeH.

+ [laHHbIV NpUbOp He pekomeHayeTCA
MNCNoNb30BaTb NoAAM (BK/OYan 1 AeTeil) ¢
OrpaHN4YeHHbIMN GU3NYECKUMMU, CEHCOPHBIMI
WSIN YMCTBEHHBIMU BO3MOXXHOCTAMM, @ TakxKe
obnapaLmx HeOCTaTOUHbBIM OMbITOM UK
3HaHWeM npopaykTa. [laHHoI KaTeropumn
NN, PeKOMEHAYETCA UCMOb30BaTb Npubop
TONbKO NOA NPUCMOTPOM.

+  [leT fOMKHbI HAXOAWTCA NOA NPUCMOTPOM
B3POCSIbIX, YTOObI YOCTOBEPUTLCSA, UTO OHU
He UrparTcsa NpubopoM, a UCNONb3YIOT €ro
MO Ha3HayeHuto.

(*) KomneTeHTHbIN KBanMGULMPOBaHHBbI
3NEKTPUK: OTAEN NOCNEeNPOAaXHOro
obcnyXrBaHWA Npov3BoANTENA
1y nmnopTep unu nioboe gpyroe
KBannounUMpoBaHHoOe NNLo, MetoLiee
MOJIHOMOUMA 1 COOTBETCTBYIOLME 3HAHUA
[N BbINOJIHEHUA TAaKOTO BUAA PEMOHTaA BO
nsbexaHue noboro poaa nospexxaeHnin. B
No6OM Cyyae Bbl AOMKHbI 06paTUTLCA ANA

pemoHTa nNprbopa K TakoMy CrneLmanmncTy-
SNEeKTPUKY.

MNCNOJZIb30OBAHUE

« [pw nepBom ncnonb3oBaHUM Npubopa
BO3MOXXHO MOABMIEHUA AbiMa N3-3a
NpOropaHns 3alUTHOTO aHTUMPUTaPHOTro
nokpbitA. 1o HE ABnAetca
HeunCnpaBHOCTbIO.

« [epepn nepBbiM Mcnonb3oBaHMeM nNprbopa
NpoTpUTe NOBEPXHOCTU CHayana BnaHoun
TKaHblo, a 3aTeM CyXOM.

« 3akpoiiTe Npubop 1 oCTaBbTe ero Anis
HarpeBaHuA.

« TopkniounTe Npubop K ceTn. 3aroputcs
KPaCHbI MHAMKATOP MUTaHWA U 3eNeHbI
VHAMKATOP roTOBHOCTU K paboTe,
yKasblBatoLLyie Ha TO, YTO NPNGOP BKIOUEH 1
HarpeBaeTcs.

- Korpa 6ynet fOoCTUrHyTa Hy>KHas
Temneparypa, 3eNeHblii UHAUKaTop
roTOBHOCTM K paboTe noTyxHeT. Bo Bpemsa
paboTbl MHAVKATOP FOTOBHOCTU K paboTe
6yneT perynapHo 3aropatbCa U TYXHYTb.
370 yKa3bIBaEeT Ha TO, YTO TepMoCTaT
noafepKunaaet pabouyio Temneparypy.

+ BHMMaHMe: Bo Bpems paboTbl
HarpeBaTenbHble MOBEPXHOCTY CTAHOBATCA
oueHb ropAaYnmMn. bybTe akKypaTHbl,
n3berainTe OXOro..

CHATUE HATPEBATEJIbHbIX MNACTUH
lMepen cHATMEM HarpeBaloLWVX MIACTUH
OTKNIIOYMTE FPUNb-TOCTEP OT CETU 1 lalNTe emy
OCTbITb.

MoBepHMTe yCTPONCTBO KHOMKamu
Pa36noknpoBKN NNacTuH Bnepes. CubHO
HaflaBMTe Ha KHOMKY — MnacTuHa cierka
OTOMAET OT OCHOBAHUSA. Bo3bmuTech 3a
nnactTuHy obenmmmn pykamu, BbiTalyute ee 13-nog
METa/INYECKMX CKOD 1 CHAMUTE C OCHOBAHUS.
HapaBunTe Ha KHOMKY pa3bnoKvpoBKM fpyroi
NNACTVIHbI U N3BNEKUTE €€ TEM XKe CMOCOOOM.

1 BO USBEXKAHUWN OXKOIrOB AOXAUTECH
NMOJIHOIO OCTbIBAHUA NPUBOPA NMPEXAE,
YEM NPUCTYNUTb K 3BAMEHE MIACTUH.

MNPUrOTOBJIEHVE BYTEPBPOLOB

+ Moka HarpeBaeTcA Npubop, NPUroToBLTE
6yTepbpogab!.

+ TonHOCTbIO OTKPOWITE CAHABUYHMLY.
MonoxuTe Ha HUXKHIOKO NIACTUHY KYCOK X1e6a
Mac/oMm BHY3.

+ [Monoxute HaunHKy byTepbpopa.

+ MonoxwuTe BepXHUIN KycOK xneba macnom
BBEPX 11 OCTOPOXKHO 3aKpoiiTe npudop.

He npuknapbiBaiite ycunuii, 3akpbiBas
caHaBWYHuLY. VI3-nog nnactuH 6ypeT
BbIJENATbCA Nap; beperuTe nanbLibl oT
OXOrOoB.

+ Bo Bpems npurotoBneHnsa bytepbpoaos
3adumKcnpyiite 0be NonoBMHbI Nprbopa
NPOBOJIOYHOW CKOOOIA.

+ Baw 6yTepbpop 6yaet rotoButbCA 2-3
MWHYTbI, N Yy Tb 6onblue. OTKpoiiTe
CaHABWYHNLY 1 BbiTalwuTe 6yTepbpog C
NMOMOLLbIO iePEBAHHON MNIN KapONpPOYHON
nnacTMKoBON nonatkn. Hukorga He
MCMONb3yTe AfIA STOro MeTaIn4ecKnin
HO, MOCKOJbKY Tak Bbl MOXeETE NOBPefnTb
aHTUNpUrapHoe NnoKpbITHe.

+  3aKpoWTe KpbILLKY, UTOObI COXPAaHUTb TEMIO,
MoKa Bbl FOTOBWTE Crieflylolyuii 6yTepbpogs,.

« loka rotoBuTca ByTepbpop, Bbl MOXKeTe
NMOAroTOBWTb 3aroTOBKW ANA APYrX
6yTepbpoaoB.

+ o okoHuyaHuM paboTbl OTKMOUUTE NPUGOP
oT ceTu.

MPUrOTOBJIEHUA rPUNA

-+ Cnerka cMaxbTe peLLeTKn rpuis CIMBOYHbBIM
MacsloM, MaprapyHOM N PacTUTENbHbIM
Mac/ioM AnA XKapKK, TaK, 4ToObl KYCKU
NPOAYKTOB HE NPUAMMaN K NNacTMHam.

- Korga npubop Harpeetcs o pabouei
TemnepaTypbl, OTKPOWTe ero, NoNoXuTe
NPOAYKT Ha NNACTUHY A/1A NPUTrOTOBNEHUA
rpuna. Kycok He fJOmKeH ObiTb CAIMLLIKOM
TONCTbIM, TaK, YTOObI Bbl MO/ 3aKPbITb
npu6op. Bpema npurotoBneHns 3aBuCKT
OT MACa, KOTOPOE Bbl 3akapuBaeTe. YTobbl
He nepeX<apuTb NPOAYKT, PerynapHo
npoBepsAiiTe FOTOBHOCTb BO BPEMSA XapKU.

+ [lo oKoHYaHKKM paboTbl OTKAOUKTE NPUGOP
OT CETU 1 OCTaBbTE €70 OTKPbITBIM AR
OCTbIBaHWA.

MNPUrTOTOBNEHUE BA®EJb

» Cnerka cma<sTe NIacTUHbI CAIBOYHBIM MAcsIOM,

MaprapyuHOM U PacTUTENbHbBIM Mac/IOM.

+ HanenTe TeCTo Ha HVXKHIOK NNACTUHY,
paBHOMEPHO pacnpefenns ero no
MOBEPXHOCTU 1 He JoNycKas nepenunsa Yyepes
Kpan.

+ 3aKporiTe NnacTuHbl. He fepxumTe pyyuku Bo
BpemA NpurotoeneHunsa sadenb. Boixoaawmin
13- Mof, NNaCcTVH Nap MOXET NPUBECTN K
oXoram.

Mo Bpems Bbineukm Badesnb Kpbilika byaet
cnerka npunoaHuMaTbcs. B TeueHne nepsoit
MWHYTbI BbINEYKM He MOAHMMANTE KPbILLKY.

PYCCKUA
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« CpepHee Bpems NpuUroToBnieHus Badpenb- 4-5
MVHYT, HO BPEMA NPUTOTOBNEHUA MOXET
N3MeHATbCA, B 3aBUCUMOCTY OT peLienTa u
CTeneHu 3axapuBaHnA.

+  CHuMUTe BadnIn NNACTUKOBOM 1Nu
flepeBAHHOM nonaTtkom. He ucnonb3ynrte
npeameTbl, KOTOPble MOTYT MOBPeAnTb
aHTUNpurapHoe nokpbiTne. 3akpoiite
NNacTViHbl.

+ [o okoHuaHMK paboTbl OTKNOUMTE NPUGOP
OT CeTU 1 OCTaBbTe NIACTUHbI OTKPbITHIMU 114
MOJSIHOTO OCTbIBAHMA.

+ [pu nepBom ncnonb3oBaHUM BapenbHULbI
He ncnonb3yiiTe B efly NepBble ABe Badny,
KOTOPble NPUroTOBMTE Ha HOBbIX NacTUHAaX.

YUCTKA

« [lpexnae, yem NPUCTYNUTb K YNCTKe Npubopa
OTKJIIOUUTE ero OT CeTU U AOXKANTECH, NMOKa
NNACTVHbI MOMHOCTbIO HE OCTbIHYT.

« [poTpuTe BHELLHIOK NOBEPXHOCTb Nprbopa
BNa)KHOW TKaHblo, CNeauTe 3a TeM, YTobbI
Bara, Macsio Uiy 3arpAsHeHna He nonanu Ha
BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUS.

«  YT06bl OUNCTUTL NNIACTVHDI, Bbl MOXETE
OCTaBUTb UX Ha NPUBOPe UK CHATL (AnA
3TOro HaXKMIKTE Ha KHOMKY 2 OKOJIO PYyYKU
N CHUMUTE UX (CM. pUCYHOK). Ecnni Bbl He
CHVMaeTe ux C Npubopa, NpoTpuTe KX
BNaXKHOW TKaHbio MK nonoTeHuem. Ecnm Bbl
CHVMaeTe 1X C Npubopa, Bbl MOXKETe NPOMbITb
MX NOA NPOTOYHON BoAow. [locne MbiTbA
TLWaTeIbHO BbITPUTE NAacTUHbI. Hkoraa He
MOViTe MNACTUHBI B MOCYAOMOEYHON MaLLnHe.

« He moliTe BHyTpeHHME Nnn BHeLLHNe
NoBepPXHOCTN abpasnBHbIMM rybKamu nnm
NPOBOJIOYHbBIMY LLIETKaMWU, MOCKOJIbKY
3TO MOXET NOBPeAUTb aHTUNPUrapHoe
noKpbITHe.

« He norpyaiite npnbop B Bogy unu nobyto
OPYryI0 XXUOKOCTb.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKI:
220-240B-50/60 My« 700 BT

XpaHeHue.

PekomeHAyeTCA XpaHUTb B 3aKPbITOM CyXOM
romeLLeHnN NpK TeMnepaType oKpy»KatoLiero
BO3yxa He Bbiwwe nntoc 40°C ¢ OTHOCKUTENbHOWN
BI@XKHOCTbIO He Bbile 70% 1 OTCYTCTBUM B
OKpY»KaloLLei cpefie Mbin, KNCIOTHBIX U APYTUX
napos.

TpaHcnopTunpoBKa.

K naHHomy npubopy cneumanbHble Npasuia
nepesBo3Kun He npumeHsAtoTcA. [py nepeBo3ke
nprbopa NCnonb3yinTe OPUrMHanbHYyHo
3aBO/CKYI0 YNaKoBKy. Mpu nepeso3ke

cnepyet nsberatb NageHWin, yaapos 1 NHbIX
MeXaHNYeCKUX BO34ENCTBUIA Ha NprOOP, a TakxKe
npAMOro Bo3aencTBnA aTMochepHbIX 0CafKoB 1
arpeccmBHbIX cpep.

Mpou3BoguTeNb COXpaHAET 3a co6oii
NpaBo N3MeHATb AN3aliH 1 TEXHUYECKUNe
XapaKTepUCTUKM yCTPOCTBa 6e3
npeABapuUTENbHOTO yBEAOMIEHNS.

Cpok cny»6bl npu6opa - 3 ropa

[laHHOe n3aenne COOTBETCTBYET BCEM
TpebyembIM €BPONENCKUM N POCCUACKM
cTaHfapTam 6e30MacHOCTY U FUTMEHbI.

UsroroBurtenn:

KomnaHusa TumeTtpoH Asctpusa (Timetron
GesmbH)

Appec:

Paimyngracce 1/8, 1020, BeHa, ABcTpua
(Raimundgasse 1/8, 1020 Vienna, Austria)

CpenaHo B Kutae
[laTa npon3BOACTBa yKa3aHa Ha ynakoBKe

YNonHOMOYeHHOE U3roToBUTEeNeMmM 1L o:
000 «lpaHTan»

143912, MockoBcKas obnacTb, r.banalumxa,
3anagHasa KOMMyHarnbHas 30Ha, yn. Llocce
DHTYy31acToB, BA. 1a, nom. 1002, kom. 51
Ten. +7 (495) 297 50 20

B cnyyae HencnpaBHOCTU M3genuna HeobxoaumMo
06paTnTbCA B 6nvKaiLnin aBTOPM30BaHHbIN
CEPBUCHDIN LIEHTP.

3a uHdopmauvein o bnmxKainem CEPBUCHOM
LieHTpe obpallaiTech K npofasLly.

dKonoruueckas yrnamsauma: Bol Moxete

MOMOUYb 3aLUMTUTb OKPY>KatoLLyio cpegy!
mmm [JOMHUTE O COGMIOAEHNI MECTHBIX MPABWST:
OTtnpasbTe HepaboTalollee
3N1eKTPOO06OPYAOBAHME B COOTBETCTBYIOLIME
LIEHTPbI yTUAK3ALMN.

PELIENTbI BA®EJIb

MECOYHbIE BAOJIU
200 r cnuBoYHOro Macna
200r caxapa

4 anua

Lleapa numoHa

2001 myKkun

OPOXEBbIE BAQJIN
251 fgpoxxen

Ya n MONOKa

125 cnuBoyHoro macna
50r caxapa

6 any,

Llenpa nemoHa
LLlenoTka conu

3751 myKkun

OBbI4YHbIE BAOJIN ABJIOYHDbIE BAOJIN
125 r cnmBoYHOro macna 150 r cnMBOYHOroO Macna
150 caxapa 200 caxapa
Lienpa numoHa 4 anua
LLlenoTtka conun 1 4.n. paspbixnutens
3 anua 2501 MyKK
Y4 n MOnokKa LLlenoTka conun
250 r MmyKmn Heb6onbluas wenoTka reo3amkun
1 4.n. paspbixnuTens 1 4.0, Kopuubl
2 A6NOKa, OUVLLEHHDBIX 1 MENKO
XPYCTALLUME BAOJIU Hape3aHHbIX

200 r cMMBOYHOrO Macna

150 caxapa

4 anua

350 Myku

1 4.1, poma

HeckonbKo Kanenb BaHWIbHON
3cceHunn

150-200 mn. Boabl (He MosioKa)
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KOMBW C3HABUY/BADNA
)KAgAFbILLI/BAPEEKIO
NAUOANAHY HYCKAYNbIfbI

OHIM CUNATTAMACDI (1-cypeTTi KapaHpl3)

uabhwWNE

. KynbinTasbiw bekitne

. Tepenkenepai bocaty Tylimeci
. CaHABWY Tapenkeci

. Badna tapenkeci

. bapbekio Tapenkeci

MAHDbI3Abl TEXHUKANDBIK
KAYINCI3AIK HYCKAYNAPbI

Bylibimabl nanaanaHbac 6ypbiH ocbl
HYCKaynapAbl MyKUAT OKbIMN LbIFbIHbI3.
Keni KepHeyi KypbInfFblaa KepceTinreH
KepHeyre CoMKec KeneTiHiHe KO3 KeTKi3iHi3.
Kypbinfbl KongaHbicta 6onfaHaa eLwKallaH
KapaycbI3 KanablpmaHbi3. bananapapit,
Hemece b6iniri KoK agamaapablH Kobl
KETNENTIH Kepae caKTaHbI3.

CbIMHBIH, 3aKbIMAA/IMaFaHbIH ayblK-ayblK,
TeKcepin XypiHi3. Erep cbim Hemece
KYPbINFbIHbIH 3aKbiMAanfaHbl 6alikanca,
KYPbINFbIHbI MynAe NaganaHbanpl3.

OHbl GiNiKTi TEXHUKANbIK KbI3MET KOpCeTy
MamaHblHa (*) TekcepTin, *KeHAeTiHi3. Cbim
3aKblMAaCca, OHbl BiNiKTi TEXHMKANbIK KbI3MET
KepCeTy MamaHbIHa (*) aybICTbIPTY KaxKeT.
KypbInfFbIHbI TEK Y1 TYPMbICBIHAA KaHe
OCbl HYCKAY/IbIKTa KOPCETINreH XoNMeH
nanaanaHbiHpI3.

KypbinfbiHbl elwbip xafnaiifa cyFa Hemece
6acKa cyMbIKTbIKKa ManMaHbI3. EwkawaH
bIAbIC YFbILW MaLUMHaFa CaIMAHbI3.
KypbINFbIHbI ELIKALLAH bICTbIK 6eTTep
KaHblHAA KonfaHbaHbI3.

Tasanay anfblHAA KYPbIIFbIHbI 3pAaibiM KyaTt
K&3iHEeH CYbIPbIHbI3.

KypbInfbiHbl €LWKaLaH cbipTTa
naiAanaHbaHbi3 XaHe TeK KypFaK epre
OPHaNACTbIPbIHbI3.

OHpAjipywi ycbiHbafFaH akceccyapnapabl
elKalaH nangananbaHpis. Onap
naaanaHylblnapFa Kayin TeHAipin, byibimsa
3MAH KeNTipyi MyMKiH.

KypbInfFblHbI XbUIKbITKaHAA elKalwaH
CbIMbIHaH TapTnaHbI3. CbIMbIHbIH,
eluTeHere iNiHiN KaamayblH TeKCepiH;3.
CbiMAb! KYPbUIFbIFa OPamaHbI3 KaHe
MaMbICTbIPMaHbI3.

KypbinfblHbI yCTeNre Hemece Teric »Kepre
TiriHeH OpHaNacTbIPbIHbI3.

Tasanay aHe caKTan Koap angblHaa

KYPbINFbIHbIH, CaNIKbIHAAFAHbIHA KO3 XKETKI3iHi3.
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CbIMHBbIH, KYPbINFbIHbIH, bICTbIK BenikTepimeH
eLKanai sKaHacnamTbIHbIHA KO3 XKEeTKI3iHi3.
KypbInFbl )yMbIC icTen TypFaHAa KoKeTiMAj
beTTepaiH TeMnepaTypackl eTe Kofapbl 60aybl
MYMKiH. KypbInfblHbIH, OCbl bICTbIK BenikTepiHe
THIN KeTneH;3.

KypblnFbl KonaaHbicTa bonFaHaa nepaenep,
LybepeKTEp KOHE T.C.C. HKaHFbILL
maTtepuangapfa Mynge TMMenTiHiHe Ke3
YEeTKI3iHi3, a1Tnece epT WbIFYbl MYMKiH.
Micipy naHeniHiH apHaibl }abblHbIH TbipHanN
a/IMaHpI3, dMTNECE OHbIH, KillKeHe BenikTepi
TafamFa apanacbin KeTyi MyMKiH. Knaccukanbik
afall KanaKLWwaHbl Hemece bICTbIKKa Te3imai
NNACTUK KanakLwaHbl nainaanaHbiHbI3.
Kypblnfbl KOnaaHbIcTa bonmaraHaa apaanibiM
)enigeH axblpatynbl 60/cbiH, cebebi on Kocy/
eLwipy TeTirimeH abablKTanMaFaH.
KypbInfbiHbI TEK Micipyre 601aTbiH TamaKTap
YWiH nainganaHblHbI3.

Byn KypbiifFbiHbI ieHe, ce3y HeMece aKbln-ol
MYMKIHAiKTepi WekTeyni Hemece Taxipubeci
MeH 6inimi a3 agampaap (CoHbIH, iWwiHae
6ananap) onapablH KayincisairiHe xayantbl
aflaM KypbInFbl KONAAHBICbIH KagaFanan
Hemece Hyckay bepin Typmaca naiganaHa
anmanasbl.

BananapablH 6y KypbliFbiMeH OMHamayblH
YHEMI KafiaFanan Xypy KaxerT.

(*) BinikTi aneKTpLwi: OHAIpYWiHiH Hemece
MMNOPTTAYLLbIHbIH, CaTyAaH KeMiHri KbiameT
KepceTy 6enimiHiH, MamaHbl Hemece KaHaal aa
6ip Kayinre xon 6epmeiTiH, OCbiHAAl KeHaey
KYMbICTapbIH OpblHAAyFa 6iniri, pyKcaTbl KaHe
yaKinetTiniri 6ap Ke3 kenreH Tynfa. KaHaal aa
6ip KaFaaiiaa KypbinfFbiHbl OCbIHAAM NeKTpLire
KETKI3y KaeT.

NANOANAHY

Anfaw naiiganaHFaHaa KopFaHbic Kabatbl
KYMETIHAIKTEH, a34an TYTiH WbIFybl MYMKIH.
Byn ewkangaii 3uan KEMTIPMENL.

Anfaw peT navpanaHfanaa, TabanapaplH, 6eTiH
ObIMKbIN WyBepeKneH cypTin, KypFaTbiHbI3.
TabanapablH TybiHe capbl Mali, MaprapuH
Hemece CyWblk Mall aFyblHpbI3fa 6onaabl.
KYpPbINFbIHbIK KYHAipMenTiH KabaTbl
60NFaHABIKTAH, Capbl Maii HEMece CyMbIK Mai
KONZaHy MiHAEeTTi emec.

KYPbINFbIHBI 3KaybiM, KbI3AbIPbIHbI3.

OHbl 3N1€eKTp *KeniciHe KOCbIHbI3. KbI3bla TyCTi
KyaT Lambl aHca, KypblIFbIHbIH, KOCbIIFaH
YKOHE KbI3bIN XaTKaHbIH bingipeai.

Micipy TemnepaTypacbiHa }eTKeHAe, *Kacbln
TYCTi Wam ¥aHagpl. Mariganany 6apbicbiHAA
6y LWam apacbIHAA KaHbIM-eLWin Typaapl.

KypbINFbIHBIH, TemnepaTypacbiH TepmMocTaT
peTTen KaTKaHblH 6ingipeai.

e Hasap ayaapbliHbI3: KYPbIIFbI }KYMbIC icTen
TypfaHaa, Tabanap Kbi3bin Ketegdi. Cak
60/1bIHbI3, KYMiN KaMaHbI3.

NICIPYTE APHANFAH TAKTANAPAObI ANY YLWIH
lpynb TOCTEPAi KyaT Ke3iHEH aXKbIPaTbIHbI3 KaHe
nicipy TakTanapblH WblFapmac bypbiH 0napablH,
CYbIfaHbIH KYTiH;3.

lPunb ToCTepAj alwbIHbI3, KYPbINFbIHbIH, aNAbIHFbI
afblHAAFbl TaKTaHbl 6ocaTy TyimenepiH Taybin
anbiHbI3. TyMeHi KaTTbl 6acbin KancaHbli3, TakTa
TYFbIPbIHAH aKbIPbIH WbIFagbl. TaKTaHbl eki
KOANbIHbI30EH yCTan, OHbl MeTanAaH KacanfaH
KPOHLUTEMHHEH CYbIPbIHbI3 Aa, KeTepiHi3. EKiHWi
nicipy TaKTacblH A€ 421 CONai Wbifapy YLLiH
TaKTaHbl 60caTy TYMMECIH H6acbiHpI3.

11 KYMIN KAZIMAY YLUIH TOPENKENEPA|
AYbICTbIPMAC BYPbIH KYPbINIFbIHbIH,
TOANbIFBIMEH CYbIFAHBIH KYTIHI3.

C3HABUY ®YHKLMUACHI

o CaHABWMYTI KYPbINFbI XKYMbIC icTen TypFaHaa
OalblHOAHbI3.

o C3HABMY KaCafbILWTbl TONbIFBIMEH aLUbIHbI3.
Bip Tinim HaHAb! NaHeNbre Mai XKafblaFaH
JKaFblH TEMEH KapaTbin CaNblHpI3.

o CoHABWYTIH, CaIMACbIH KOMbIHbI3.

o Mal1 }afblaiFaH XafblH XOFapbl KapaTbin
YKOFapFbl TINIMA] KOMbIHbI3, 0AaH KeWiH
KYPbINFbIHbI abaiinan *abbiHbi3. KypblifbiHb
KYLUMEH ¥annaHbl3. MaHesbaep apacbiHaH by
WbIfagbl. KONbIHbI3 TUiN KETNECiH.

o TocT »KacafaHAaa eki 6eniKTi KbICKbIWNeH
BeKiTiHi3.

o CaHABWMYTI 2-3 MUHYT HEMece TaNFaMblHbI3Fa
CalKeciHIWe oAaH y3afblpaK Kapyfa bonagpl.
KypbinfbiHbl awbin, COHABUYTI NAACTUK

Hemece afall Ka/laKWwaMeH anbiHbl3. ELIJKaLUaH

MeTaNN NblWwak KonaaHbaHbi3, cebebi byn —

KabbICMaWTbIH ¥KabblHAbI 3aKbIMAAYbl MYMKiH.

o Kblnyapl cakTay yLWiH, Keneci caHABUYTEP
KapyFfa AaiblH 6onFaHWa KaknakTbl }kaba
TYPbIHbI3.

o KypbinfFblaa CIHABUY KApblbin XaTKaHAa,
Tafbl 6ap 6onca, KanFaHAapbIH 33ipnen
KOMbIHbI3.

o [laitbiHaan 60/1FaH COH, KYPbINFbIHbI KenigeH
AXKbIPATbIHBI3.
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rPUNb GYHKLMNACDI

Tafam TabaKTapfa KabbICbiN KAAMAC YLUiH,
TopAapabl MaliMeH, MaprapMHMeH Hemece
oCiMAiK MailbiIMeH a3aan MalinaHpl3.
KypblnFbl KXKETTi TemnepaTypara eTkeHae,
OHbl aLLbIM, TaFamMAbl FPUAb TabafbiHa
canblHbI3. Kypbinfbl }abblnmai Kaamac yLuiH,
TaFaMHbIH, TbIM KablH 60/IMayblH TEKCEPIHi3.
O3ip/iey yaKbITbl FPUIbAENTIH TaFaMHbIH,
TypiHe 6ainaHbIcTbl 60Naabl. TaFam Kyiin
KeTnec ywiH, a3ipney 6apbicbiHAA YHEMI
TeKcepin TypbiHbI3.

lpunbaen 6onFaH COH, KYPbIIFbIHbI XKenigeH
QXKbIPATbIHBI3 XKIHE CANKbIHAATY YLUIH allbIK
KanAplpbiHbI3.

BA®/IA ®YHKLMACHI

Topab! capbl MaiMeH, MaprapuHMeH Hemece
Tamak nicipyre apHanfaH MaiMeH »Kykanan
KaFbIN WbIFbIHpI3.

Capbl Maigpl TYNKi TopFa BipKesKi KyinblHbI3,
bipak, XkueriHe aeniH KeTepinmeyi Kepek.
Topab! *KabbliHbI3. Micipy KesiHae TyTKanapabl
ycTamaHpI3. LLbIFbin aTKaH by Kyiaipin Ketyi
MYMKIH.

Badnanap nicin xaTkaHaa, Kaknafbl asgan
KeTepineai. AnfalWwKpl MUHYTTa KaKnakTbl
awyfa 6onmanabl

Oprtalua nicipy yakpitbl 4-5 MUHYT, 6ipak, nicipy
YaKbITbl TaHAANFaH PELENTIre XKaHe KaXeTTi
Kbl3apTy AeHreliHe Kapal e3repin oTbipybl
MYMKiH.

Badnanapapl nacTvk Hemece afaluTaH
)KacanfaH KanaKluiameH anbiHbi3. Kbipfbil
3aTTapabl nanganaHyra 6onmaiigpl, cebebi on
KYMAiPMENTIH »KabblHAbI 3aKbIMAAYbl MYMKIH.
Topab! *KabblHbI3.

Micipin 6onfaH COH, CbiMAbl PO3eTKaAaH
2)XKbIPATbIHbI3 KHE TOPAbI ALUbIK Kanablpbin,
CYbIFaHbIH KYTiH,i3.

KypbInFblHbI a/iFall peT naiganaHbin
KaTKaHZAa, aHa TopAa NickeH eki BapnaHbl
TacTal canbliHpi3.

TA3ANAY

Tasanay anfbiHAa KYpbIFbIHbI PO3ETKaAaH
CybIpbIN, NAaHeNbAiH, CybIFaHbIH KYTiH;3.
CanKblHAATKbILW CNOTTapFa cy, Malli Hemece
CYWbIK Malt Kipin KeTneyi yLWiH, KypbIAfbIHbIH,
CbIPTbIH AbIMKbII WYHEepeKneH faHa cypTin
LUBIFbIHBI3.

Topenkenepdi KypblnfblAaH LWbiFapmai
Tasasiayfa Hemece LWbIFapbIn anbin Tasanayfa
60n1a4bl, COHAIKTAH TYTKaHbIH }aHbIHAAFbI
2 TyimeHi 6acbIHbI3 A, ONapabl WblFapblHbI3
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(cypetTi KapaHbI3). Erep onap Kypbiifbiga
Typa 6epeTiH 6oAca, Topenkenepai obIMKbIA
LwybepeKneH Hemece cynriMeH cypTiHis. Erep

TEXHUKANBIK CUNATTAMACDI
220-240B  50/60 1, * 700 BT

0/1apAbl KYPbINFbIAAH WhIFAPbIN anaTbiH E KopiwaraH opTafa 3usH TUris6eiiTin

60ncaHpbI3, OHbI afblH CYAbIH, acTbIHAA
XKYYbIHbI3Fa 601aabl. CopaH KeliH onapabl
KypFaTbiHbI3. Tapenkenepai biAbIC XKyfbiLl
MallWHaFa canyFa acte 6oamanabl.

o |WKi Hemece CbIPTKbI BETIH KaXafblll KeKemeH
Hemece 60/1aT bICKbILLNEH Ta3anaMaHpl3,

cebebi byn — apiH 3aKbIMAAYbI MYMKIH.
o Cyra Hemece 6acKa CyMbIKTbIKKA MasiMaHbi3.

BA®NU PELLENTTEPI

KbICKA HAHHEH BA®/IUN
200 capbl mai

200t KaHT

4 3KyMbIPTKA

JIMMOHHBIH, Bypanysl

200 r Kapanambim YH

ALWbBITKbl BA®NU
25T alWwbITKbI

Y% n cyt

125 capbl Mak

50r KaHT

6 XKyMbIPTKA
JIMMOHHBIH, Bypanysbl
LWHIMLUbBIM Ty3

375 r Kapanalibim yH

ASCTYP/I BA®GIN

125t capbl mait

1501 KaHT

JIMMOHHBIH 6ypanysbl
LUbIMLLBIM Ty3

3 KYMbIPTKA

Yancyt

250 Kapanaibim yH

1 wait KacbIK KONCbITKbILL

KbITbIPbIK BA®/IU

200 capbl mak

1501 KaHT

4 3RyMbIPTKA

350 KapanalbiM yH

1 ac KacbIk pom

6ipHelle TamMLbl BaHWU/b
3CCeHLMACHI

150-200 mn cy (cyT emec)
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dpicneH oo
= OpKallaH KopLafaH OpTaHbl NacTaHydaH
KopFaHpI3! XeprinikTi epexxenepai caktayabl
YMbITNAHBI3: iCTEH WbIKKAH 31EKTP KabAbIKTapabl
KaNAbIKTapAbl XKOATbIH TUICTi OpTaNbIKKa
MKETKI3IHI3.

AJIMA BA®/IU

150t capbl mait

2001 KaHT

4 RyMbIpTKA

1 Wwaii KacbIK KOMCbITKbILL
250 Kapananbim YH
LUbIMLLbBIM Ty3

KilLKEHEe WbIMLUbIM YHTaKTanfaH
Kanamnbip

1 wan Kacblk AapLibiH

2 anma Kabblfbl apLUbIAbIM,
TypanfaH
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