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1 Basic 9009 Time 02:53 10 " 12 23 32 85 85 85 60
Temperature - 25°C 26°C 31°C 33°C 33°C 95°C 101°C 109°C 60°C
11509 Time 03:00 n n 3 23 32 90 90 90 60
Temperature 25°C 26°C 31°C 33%C 33%C 95°C 101°C 109°C 60°C
1350¢ Time 03:06 " 1 14 23 32 95 95 95 60
Temperature 25°C 26°C 31°C 3°C 3°C 95°C 101°C | 109°C 60°C
2 Quick = Time 02:40 " 1 13 10 35 80 80 80 60
Temperature | — 25 26°C 31°C 33%C 33%C 95°C 101°C 109°C 60°C
3 French 900 Time 03:40 17 36 12 30 40 85 85 85 60
Temperature |~ — 25 26°C 31°C 33°C 33°C 95°C 101°C 109°C 60°C
11509 Time 03:49 18 36 15 30 40 90 90 90 60
Temperature 25°C 26°C 31%C 33%C 33%C 95°C 101°C 109°C 60°C
1350¢ Time 03:58 19 36 18 30 40 95 95 95 60
Temperature 25°C 26°C 31%C 33%C 33%C 95°C 101°C 109°C 60°C
4 Ultra Fast Time 02:10 " " 8 — 20 80 80 80 60
Temperature [ — 25%C 26°C 31%C — 33%C 95°C 101°C 109°C 60°C
5 | Whole wheat 900¢ Time 03:37 10 2 16 35 50 85 85 85 60
Temperature [ — 25%C 26°C 31°C 33%C 33%C 95°C 101°C 109°C 60°C
1150¢ Time 03:45 1 2 18 35 50 90 90 90 60
Temperature - 25 26°C 31%C 33 33 95°C 101°C 109°C 60°C
1350¢ Time 03:50 11 2 18 35 50 9 95 95 60
Temperature - 25°C 26°C 31°C 33%C 33%C 95°C 101°C 109°C 60°C
6 (ake — Time 01:50 6 5 10 9 — 80 80 80 60
Temperature 25°C 26°C 31°C 33%C - 95°C 101°C 109°C 60°C
7 Dough Time 01:29 19 - 35 35
Temperature 25°C - 33%C 33%C - -
8 Bake Time "0:10 10-60 60
(adjustable) | (10-60)"
Temperature | — — [ osc [ oee | | e
9 | Sweetbread 9004 Time 03:00 16 26 8 25 30 75 60
Temperature s | oo | osre | osre | ossec [ oosc [ oec | | et
1150¢ Time 03:.05 16 26 8 25 30 80 60
Temperature s | | ovec | ose | osec [ oo | | oo
13509 Time 03:10 16 26 8 25 30 85 60
Temperature 25°C 26°C 31°C 33°C 33%C 95°C | 101°C | 109°C 60°C
10 Jam Time 01:20 15 (heating) 45 (heating and stirring) 20 (resting)
Temperature 103°C 103°C -
n Mix/Stir Time 00:20 20 - - -
Temperature 25°C - - — — - -
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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

The safety of electrical appliances from FIRST Austria

complies with the recognized technical directives and

legal regulations for safety. Nevertheless, you and

the other users of the appliance should observe the

following:

+ Please read these instructions carefully before using
this appliance for the first time and keep them for
further reference.

This product has not been designed for any other
uses than those specified in this manual.

Before connecting the appliance to the power
source, check if the voltage indicated on the
appliance corresponds with the mains voltage

in your home. If this is not the case, contact your
dealer and do not use the appliance.

If the appliance is grounded (protection class I),
the wall outlet and any extension to which it is
connected must also be grounded.

+ Place the appliance on a clear, flat and heat-
resistant surface. Distance from the wall should
be at least 5cm. The area above the appliance
should be kept free to allow an unobstructed
air-circulation. Never place the appliance or power
cord on hot surfaces. Nor should the appliance be
placed or operated in the vicinity of exposed gas
flames.

« Do not let the cord hang over the edge of a table or
counter. Do not let the cord touch hot surfaces.

+ Do not let the cord touch hot surfaces.

+ Do not use the product near gas sources or other
flammable materials or objects.

« To protect from electrical hazard, do not immerse
this appliance or cordset in any liquids.

« If the appliance or the power cord shows any signs
of damage, do not operate it! Take the product
to an authorized and qualified service center for
inspection or repair.

The use of attachments not recommended or sold
by the manufacturer may cause fire, electric shock
orinjury.

This device is intended for home use only, do not
use it commercially.

Do not use this appliance outdoors.

+  The appliance becomes hot during operation.
Therefore, be careful not to touch any of the hot
parts.

« Do not cover the appliance during operation, as this
may cause a fire hazard.

« Do not touch any moving parts while the appliance
is operating.

+  Always disconnect the appliance from power
after use, before cleaning and in the event of a
malfunction.

« Do not pull directly on the power cord, rather pull
on the plug to disconnect the appliance from the
power source.

+ The appliance can be used by children aged from
8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack

of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use

of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance shall not
be made by children unless they are older than 8
and supervised. Keep the appliance and its cord out
of reach of children less than 8 years.

We are excluded of liability for all damages that
may arise if the appliance is used for purposes
other than originally intended or if it is used
inappropriately.

Repairs and other work undertaken on the unit
must only be done by authorised specialist
personnel!

OVERVIEW (see fig. 1)

CENOUTAWN =

Control Panel
Window

. Nut Dispenser
. Dispenser release button
. Kneading blades

Bread pan

. Measuring cup
. Measuring spoon
. Hook for removing the kneading blade

CONTROL PANEL: (see fig. 2)
10. Menu: Press the “Menu” button to select the desired

program. The program number and corresponding
preparation time appear on the display.

11. Start/Stop: Press the “Start/Stop” button to start

or pause the current program. When a program is
paused, the remaining time flashes on the display.
Hold the button to cancel a running program.

12. Browning: Press the “Browning” button to select

the browning of the crust for specific programs. You
can choose Light / Medium / Dark.
(Only applicable to program 1, 2, 3,4,5,6,8,9, 12)

13.Time +/-: Use the “Time +/-" buttons to add a delay

time to the preparation process or to adjust the
time settings of each preparation step within the
“Custom” program.

14. Size: Press the “Size” button to select the desired

loaf size.
You can choose 900g /11509 /135049.
(Only applicable to program 1, 3,5, 9, 12)

DISPLAY SYMBOLS:

@ Kneading indicator

‘[{I’ Rising indicator

t:f? Baking indicator

& Keep warm indicator

NUT Nut dispenser indicator.

Appears in programs where the dispenser is
used during the last kneading process.
Applicable to program 1, 2, 3,4,5,6,9, 12, 14

BEFORE FIRST USE

Remove all packaging parts and keep them away
from children - danger of suffocation!

Place the appliance on a dry and level surface in a
suitable place with sufficient ventilation.

Clean the appliance by following the steps of the
chapter “CLEANING & MAINTENANCE”

OPERATION
BAKING BREAD

1.

2.

Open the lid and pull the bread pan upward out of
the appliance.

Put the kneading blades onto the drive shafts of
the bread pan. It is recommended to put some
margarine on the driver shafts before inserting

the kneaders, so that the dough does not stick
under the kneaders and the kneaders can be easily
removed from the bread later.

. Put the ingredients into the bread pan. All

ingredients should have room temperature. The
water or liquid ingredients should be added first,
then sugar, salt and flour, always add yeast or
baking powder at the end. Make sure that the yeast
does not come into contact with salt or liquids.

Note: The maximum quantity of flour and yeast is
900g and 9g!

|  _=m__ | Yeastorsoda

—1— Dryingredients

——— Water or liquid ingredients

wv

. Insert the bread pan into the appliance. Make sure

that it is positioned properly, then press it down
until it locks into place.

. Close the appliance lid.
. Insert the mains plug into a power outlet. An

acoustic signal sounds and the display shows the
program number and duration of basic program 1.

. Press the “Menu” button to select an appropriate

program. See program list.

. Press the “Size” button to select the appropriate loaf

size. The current selection is indicated by a mark
on the display. (This setting is only applicable to
program 1,3,5,9,12)

. Press the “Browning” button to select the desired

browning degree of the crust. The current selection
is indicated by a mark on the display. (This setting is
only applicable to program 1, 2, 3,4, 5,6, 8,9, 12)

10. If desired, you have the option to set the end time

of the baking process by using the “Time +/-"
buttons. This delays the start of the preparation. The

display shows the time after which the bread will
be ready. The maximum time is 13 hours. (The delay
function is not available to program 4, 8, 10, 11, 13)
11. Press the “Start/Stop” button to start the
preparation.
12.When the baking process is complete, an acoustic
signal sounds (10 beeps) and the display indicates
0:00. After baking, the appliance automatically
switches to the keep-warm mode, which lasts for
1 hour. You can interrupt it by pressing the “Start/
Stop” button.

REMOVING THE BREAD:

Always use oven gloves when removing the hot bread
pan from the appliance. Hold the bread pan upside
down over a tabletop and gently shake it until the
bread slides out of the bread pan. If the bread does
not slide off the kneading blades, carefully remove the
kneading blades with the included hook.

PROGRAM LIST:

1. Basic (Basic):

This program is suitable for baking white bread, which
consists mostly of wheat flour, and you get a bread
with a compact consistency.

2. Quick (Quick):

This program kneads, rises and bakes the bread in less
time than the Basic bread. However, the bread baked
with this setting is usually smaller and has a dense
texture.

3. French (French):
This program is suitable for baking fluffy breads from
finely ground flours, which usually have a crispy crust.

4. Ultra-Fast (Ultra-Fast):

This program kneads, rises and bakes the bread in
shortest time. Usually the bread is smaller and rougher
than the one made with the “Quick” program.

5.Whole wheat (Whole wheat):

This program is suitable for processing strong flours
such as whole wheat flour or whole rye flour, resulting
in a heavy and compact bread.

6. Cake (Cake):
Use this program to bake your cake according to your
own recipe or ready-made cake mixes.

7.Dough (Dough):

Yeast dough for bread rolls, pizza or other pastries can
be kneaded with this program. The program includes
the kneading and rising phases.

8. Bake (Bake):

For additional baking of breads that are too light or not
baked through. You can also bake ready-made doughs
with this program. The bake time can be set between
10-60 minutes using the “Time +/-" buttons. After the
baking process is finished, the bread is kept warm for
about an hour. This prevents the bread from becoming
too moist.



9. Sweet bread (Sweet bread):

This program is very suitable if you want to add extra
sugar or ingredients such as fruit juice, dried fruit,
coconut flakes, raisins or chocolate to your bread. The
program leads to a fluffier, airier result of the bread.

10. Jam (Jam):

This program is used for making jam, marmalade, jelly
and other fruit spreads. Puree the fruits and vegetables
before adding them to the bread pan.

11. Mix/Stir (Mix/Stir):
This program is kneading only.

12. Gluten free (Gluten free):

For breads made from gluten-free flours and baking
mixtures. Gluten-free flours takes longer to absorb
liquid and have different rising properties.

13. Yogurt (Yogurt):
You can use this program to prepare yoghurt from
cow's milk or soy milk. See “Yogurt preparation” for
detailed instructions.

14. Custom (Customizable)

The customizable program allows you to adjust the
time for each step of the bread baking process.
When program 14 is selected, press the “Size” button
to switch between the individual preparation steps.
Use the “Time +/-" buttons to adjust the time of the
selected step.

Sequence Adjustable time range
@ Knead 1: 5-13 minutes

TE Rise 1: 25-60 minutes

@ Knead 2: 5-20 minutes

i rRise2: 5-40 minutes

TE Rise 3: 0-60 minutes

{"j Bake: 0-80 minutes

& Keep warm:  0-60 minutes

When all steps have been defined with the desired

times, press the “Start/Stop” button to save the settings.

YOGURT PREPARATION

1. Pour 2 liters of milk/soya milk in a pot and boiling
it up to at least 90°C to sterilise. (This step is not
necessary if you are already using sterilised milk -
e.g. UHT milk)

Tip: The more fat the milk contains, the thicker the end
product will be.

2. Remove the kneading blades from the bread pan,
they are not used for making yogurt.

3. Pour the hot milk into the bread pan and let it cool
down below 40°C.

. Then add 100 ml of natural yogurt/soya yogurt

that contains live, active cultures or mix yogurt
starter culture powder into the milk instead - read
the description on the yogurt starter package to
determine the correct amount.

. Insert the bread pan into the appliance and close

the lid.

. Insert the mains plug into a power socket.
. Select program 13 (Yogurt). The default time is

8 hours, you can extend the time by pressing the
“Size" button.

. Press the “Start/Stop” button to start the yogurt

program.

CLEANING & MAINTENANCE

Always unplug the appliance from power before
cleaning, assembly or disassembly.

Never immerse the appliance or power cord in
water. Do not let the electrical parts come into
contact with moisture.

Refrain from using scouring pads, abrasive cleaners
or steel wool.

The bread pan and kneading blade can be cleaned
with a damp sponge and some detergent. Do not
put these in the dishwasher!

If the kneading blade is encrusted and difficult to
release, fill the bread pan with hot water for about 30
minutes. If the hole in the kneading blade is clogged,
you can clean it carefully with a wooden skewer.
Wipe the bottom of the baking recess with a soft,
damp cloth and then wipe it dry.

Wipe the housing of the unit with a damp cloth.
Dry all parts thoroughly with a soft cloth before
assembling and storing the appliance.

TROUBLESHOOTING

If"HHH"is shown on the display after starting a
program, it means that the temperature inside is
still too high. Please stop the program, unplug the
power cord, open the lid and let the appliance cool
down completely before using it again.

If the display shows “EEQ” or “Err” after you have
pressed the “Start/Stop” button, there is a problem
with the thermal sensor. Unplug the power cord, wait
afew seconds, and then plug it back in. If the error
code is still displayed, contact customer service.

In the event of a power failure, the device has a
memory function that holds the settings of the
current program for about 10 minutes. If the power
supply is restored within this time, the device
continues the process.

TECHNICAL DATA:
220-240V ~ 50 Hz « 750 W (heater) « 100 W (motor)

E Environment friendly disposal: You can help

protect the environment! Please remember to

mmmm respect the local regulations: hand in the
non-working electrical equipment to an appropriate
waste disposal center.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Die Sicherheit von Elektrogeraten von FIRST Austria

entspricht den anerkannten Regeln der Technik und

den gesetzlichen Sicherheitsbestimmungen. Dennoch

sollten Sie und andere Benutzer des Gerits die

folgenden Sicherheitshinweise beachten:
Bitte lesen Sie diese Anleitung vor der ersten
Benutzung des Gerats aufmerksam durch und
bewahren Sie sie fiir spateres Nachschlagen auf.
Dieses Produkt ist nur fiir die Verwendung
vorgesehen, die in dieser Gebrauchsanweisung
beschrieben ist.

+ Bevor Sie das Gerat am Stromnetz anschlief8en,
tiberprifen Sie, ob die angegebene Spannung
mit lhrer Netzspannung libereinstimmt. Sollte
dies nicht der Fall sein, wenden Sie sich an Ihren
Fachhandler und benutzen Sie das Gerat nicht.

«  Wenn das Gerat geerdet ist (Schutzklasse ),
missen auch die Steckdose und jedes verwendete
Verléngerungskabel geerdet sein.

« Stellen Sie das Gerat auf eine freie, ebene und
hitzebestdndige Arbeitsfliche. Der Abstand
zur Wand muss mindestens 5 cm betragen. Der
Bereich Giber dem Geréat muss frei bleiben, um
eine ungehinderte Luftzirkulation zu ermdglichen.
Stellen Sie das Gerat oder das Netzkabel keinesfalls
auf heiBBe Flachen. Das Geréat darf auch nicht in der
Néhe von offenen Gasflammen aufgestellt oder
betrieben werden.

« Lassen Sie das Kabel nicht herunterhéngen. Achten
Sie darauf, dass das Kabel keine heiBen Oberflachen
beriihrt.

+ Achten Sie darauf, dass das Kabel keine hei3en
Oberflachen berihrt.

+ Nehmen Sie das Produkt nicht in der Néhe von
Gasquellen oder anderen brennbaren Materialien
oder Gegenstanden in Betrieb.

+ Tauchen Sie das Gerét oder das Kabel zum Schutz
vor Stromschlag nicht in Fliissigkeiten ein.

+  Wenn Gerét oder Netzkabel Schaden aufweisen,
diirfen Sie das Gerét nicht in Betrieb nehmen!
Bringen Sie das Gerét zur Inspektion oder
Reparatur zu einem autorisierten und qualifizierten
Kundendienst.

« Die Verwendung von Zubehdrteilen, die nicht vom
Hersteller empfohlen oder verkauft werden, kann
zu Feuer, Stromschlag oder Verletzungen fiihren.

« Dieses Gerat ist nur fur den Hausgebrauch
bestimmt, verwenden Sie es nicht fiir gewerbliche
Zwecke.

« Verwenden Sie dieses Gerat nicht im Freien.

« Das Gerat wird wahrend des Betriebs heif3. Achten
Sie deshalb darauf, dass Sie keine hei3en Teile
beriihren.

+  Decken Sie das Produkt wéhrend des Betriebs nicht
ab. Bei Nichtbeachtung dieses Hinweises besteht
die Gefahr der Entstehung eines Brandes.

« Beriihren Sie keine beweglichen Teile, wéhrend das
Gerét in Betrieb ist.

Trennen Sie das Gerat nach Gebrauch, vor der
Reinigung und im Fall einer Stérung stets vom
Stromnetz.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, sondern fassen Sie
am Stecker an, um das Gerét vom Stromnetz zu
trennen.

+ Das Gerét darf von Kindern ab 8 Jahren und
Personen mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
einem Mangel an Erfahrung und Wissen verwendet
werden, wenn sie beaufsichtigt oder in die sichere
Verwendung des Gerats eingewiesen werden und
die damit verbundenen Gefahren verstehen. Kinder
dirfen nicht mit dem Gerét spielen. Reinigung und
Wartung durfen nicht von Kindern durchgefiihrt
werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und
werden beaufsichtigt. Bewahren Sie das Gerat und
sein Kabel auBerhalb der Reichweite von Kindern
unter 8 Jahren auf.

«  Wir haften nicht fiir Schaden, die durch eine
nicht bestimmungsgemé&Be oder unsachgemaBe
Verwendung des Gerats entstehen.

+ Reparaturen und andere Arbeiten am Gerat dirfen
nur von autorisiertem Fachpersonal durchgefiihrt
werden!

PRODUKTUBERSICHT (siche Abb. 1)

. Bedienfeld

Sichtfenster

Nussspender

Entriegelungstaste des Spenders
Knetschaufeln

Brotbackform

Messbecher

Messloffel

Haken zum Entfernen der Knetschaufel

CENOUVAWN S

BEDIENFELD: (siehe Abb. 2)
10. Menu: Driicken Sie die Taste ,Menu’, um das
gewlinschte Programm auszuwahlen. Im
Display werden lhnen daraufhin die Nummer
des Programms und die entsprechende
Zubereitungszeit eingeblendet.
.Start/Stop: Driicken Sie die Taste ,Start/Stop”,
um das aktuelle Programm zu starten oder
zu unterbrechen. Wenn Sie ein Programm
unterbrechen, beginnt im Display die Anzeige der
verbleibenden Zubereitungszeit zu blinken.
Mochten Sie ein laufendes Programm abbrechen,
halten Sie die Taste gedriickt.
12.Browning: Driicken Sie die Taste ,Browning’, um
fur bestimmte Programme den Braunungsgrad der
Kruste auszuwahlen. Zur Auswahl stehen [hnen die
Einstellungen ,Hell’,, Mittel” und,,Dunkel”.
(Diese Einstellung steht nur fiir die Programme 1, 2,
3,4,5,6,8,9und 12 zur Verfiigung.)
13.Time +/-: Verwenden Sie die Tasten,Time +/-", um
den Beginn des Zubereitungsvorgangs verzdgert
einzuleiten oder innerhalb des Programms

DEUTSCH



DEUTSCH

,Custom” die Dauer der einzelnen
Zubereitungsschritte einzustellen.

14.Size: Driicken Sie die Taste,Size", um die
gewiinschte LaibgroBe auszuwdhlen.
Zur Auswahl stehen Ihnen die Einstellungen,900 g*
,11509" und, 13509"
(Diese Einstellung steht nur fiir die Programme 1, 3,
5,9 und 12 zur Verfigung.)

SYMBOLE DES DISPLAYS:

@ Knetschaufeln in Betrieb
T{I’ Aufgehen des Brotes
tﬁ Backbetrieb

& Warmbhaltefunktion

NUT Nussspender in Betrieb
Dieses Symbol wird in Programmen
eingeblendet, bei denen der Spender wahrend
des letzten Knetvorgangs den Betrieb
aufnimmt.
(Diese Einstellung steht nur fiir die Programme
1,2,3,4,5,6,9,12 und 14 zur Verfigung.)

VOR ERSTGEBRAUCH

+ Entfernen Sie samtliche der Verpackungsmaterialien
und halten Sie sie stets von Kindern fern, um der
Erstickungsgefahr vorzubeugen!

«  Wahlen Sie einen geeigneten Ort mit ausreichender
Belliftung und stellen Sie das Produkt auf eine
trockene, ebene Flache.

+ Reinigen Sie das Produkt unter Berlicksichtigung
der im Abschnitt,,REINIGUNG UND PFLEGE”
aufgefiihrten Schritte.

BEDIENUNG

BACKEN VON BROT

1. Offnen Sie den Deckel und nehmen Sie zunachst
einmal die Brotbackform aus dem Gerat.

2. Stecken Sie dann die Knetschaufeln auf die
Antriebswellen der Brotbackform. Wir empfehlen
Ihnen, vor dem Anbringen der Knetschaufeln ein
wenig Margarine auf die Antriebswellen zu geben,
damit der Teig nicht an ihnen haften bleibt und sich
die Schaufeln spéter leicht vom Brot 16sen lassen.

3. Geben Sie die Zutaten in die Brotbackform. Achten
Sie darauf, dass die Temperaturen aller Zutaten der
Raumtemperatur entsprechen. Geben Sie zuerst
Wasser oder andere flissige Zutaten und erst
danach Zucker, Salz und Mehl in die Form. Geben
Sie Hefe oder Backpulver immer erst zum Schluss
hinzu. Sorgen Sie dafiir, dass die Hefe nicht mit Salz
oder Flussigkeiten in Berlihrung kommt.

Hinweis: Die Hochstmengen fiir Mehl und Hefe
betragen 900 g bzw. 9 g!

| =} HefeoderNatron

——— Trockene Zutaten

——— Wasser oder flissige Zutaten

4. Setzen Sie nun die Brotbackform wieder in das
Gerét ein. Vergewissern Sie sich, dass die Backform
ordnungsgemal ausgerichtet ist, und driicken Sie
sie dann nach unten, bis sie einrastet.

. SchlieBen Sie den Deckel des Geréts.

6. SchlieBen Sie den Netzstecker an eine geeignete
Netzsteckdose an. Kurz darauf ertont ein
akustisches Signal und im Display wird lhnen die
Nummer des Programms sowie die Dauer des
Basisprogramms 1 eingeblendet.

7. Dricken Sie anschlieBend die Taste ,Menu”, um
das gewiinschte Programm auszuwéhlen. Die zur
Verfiigung stehenden Programme finden Sie in der
entsprechenden Liste.

8. Driicken Sie die Taste,,Size", um die gewlnschte
LaibgroBe auszuwahlen. Die aktuell ausgewahlte
GroBe wird Ihnen durch eine entsprechende
Kennzeichnung im Display angezeigt. (Diese
Einstellung steht nur fiir die Programme 1, 3, 5,9
und 12 zur Verfiigung.)

9. Driicken Sie die Taste,Browning’, um den
gewdinschten Braunungsgrad der Kruste
auszuwdhlen. Die aktuell ausgewdhlte GroRe wird
Ihnen durch eine entsprechende Kennzeichnung
im Display angezeigt. (Diese Einstellung steht nur
fiir die Programme 1, 2, 3,4, 5,6, 8,9 und 12 zur
Verfugung.)

10. Bei Bedarf kdnnen Sie den Endzeitpunkt des
Zubereitungsvorgangs anpassen, indem
Sie wiederholt die Taste , Time +/-" driicken.
Dadurch verzégert sich der Beginn des
Zubereitungsvorgangs. Im Display wird hnen
die verbleibende Zeit bis zum Entnehmen des
fertig gebackenen Brotes eingeblendet. Die
maximale Zubereitungszeit betragt 13 Stunden.
(Fir die Programme 4, 8, 10, 11 und 13 steht die
Verzégerungsfunktion nicht zur Verfiigung.)

11.Driicken Sie die Taste ,Start/Stop”, um den Beginn
des Zubereitungsvorgangs einzuleiten.

12.Nach Abschluss des Backvorgangs ertont ein
akustisches Signal (10 Signalténe) und im Display
wird der Wert,0:00” eingeblendet. Das Gerat
aktiviert zudem Uber eine Dauer von einer Stunde
automatisch die Warmhaltefunktion. Durch
Driicken der Taste ,Start/Stop” kénnen Sie die
Funktion jederzeit vorzeitig beenden.

w

ENTNEHMEN DES BROTES:

Verwenden Sie stets Ofenhandschuhe oder
Topflappen, wenn Sie die hei3e Brotbackform aus
dem Gerat nehmen. Drehen Sie die Brotbackform um,
halten Sie sie tiber einer Tischplatte und schitteln Sie

sie vorsichtig, bis der Laib aus der Form fillt. Sollte der
Laib nicht von den Knetschaufeln gleiten, entfernen Sie
die Schaufeln vorsichtig mit dem mitgelieferten Haken.

LISTE DER PROGRAMME:

1. Basic (Standard):

Dieses Programm eignet sich zum Backen von
WeiBbrot, das Uiberwiegend aus Weizenmehl besteht.
Sie erhalten ein Brot mit einer kompakten Konsistenz.

2. Quick (Schnell):

Mit diesem Programm erfolgt das Kneten, Aufgehen
und Backen des Brotes in einer kiirzeren Zeit als mit
dem Standardprogramm. Beachten Sie, dass Brote, die
mit diesem Programm gebacken werden, in der Regel
eine geringere Grof3e und eine kompaktere Konsistenz
aufweisen.

3. French (Franzosisch):

Dieses Programm ist zum Backen von fluffigem Brot
aus fein gemahlenem Mehl mit einer meist knusprigen
Kruste vorgesehen.

4. Ultra-Fast (Sehr schnell):

Mit diesem Programm erfolgt das Kneten, Aufgehen
und Backen des Brotes in der kiirzestmdglichen Zeit.
Beachten Sie, dass Brote, die mit diesem Programm
gebacken werden, in der Regel eine geringere GroRe
und eine grébere Konsistenz als Brote, die mit dem
Programm,,Quick” gebacken werden, aufweisen.

5. WHOLE WHEAT (VOLLKORNWEIZEN):

Dieses Programm eignet sich fr die Verarbeitung
von kréftigem Mehl wie Weizenvollkornmehl oder
Roggenvollkornmehl. Sie erhalten ein schweres und
kompaktes Brot.

6. Cake (Kuchen):

Dieses Programm ist zum Backen von Kuchen nach
Ihren Rezepten oder von fertigen Backmischungen
vorgesehen.

7.Dough (Teig):

Mit diesem Programm ist das Kneten von Hefeteig fiir
Brétchen, Pizza oder andere Gebéacksorten moglich.
Wahrend des Programms wird der Teig geknetet und
bekommt Zeit zum Aufgehen.

8. Bake (Backen):

Dieses Programm ist zum Fortsetzen des Backvorgangs
von Broten vorgesehen, die zu leicht oder nicht richtig
durchgebacken sind. Es ist zudem fiir das Backen von
Fertigteig geeignet. Die Backzeit konnen Sie mit der
Taste ,Time +/-" auf einen Wert zwischen 10 und 60
Minuten einstellen. Nach Abschluss des Backvorgangs
wird das Brot noch etwa eine Stunde lang warm
gehalten. Dadurch wird verhindert, dass das Brot zu
feucht wird.

9. Sweet bread (Sii8es Brot):

Dieses Programm ist ideal geeignet, wenn Sie Ihrem
Brot zusatzlichen Zucker oder Zutaten wie Fruchtsaft,
Trockenfriichte, Kokosnussflocken, Rosinen oder
Schokolade hinzugeben mdchten. Sie erhalten ein
fluffigeres, luftigeres Brot.

10. Jam (Marmelade):

Dieses Programm ist fiir die Zubereitung von
Konfittiren, Marmeladen, Gelee und anderen
Fruchtaufstrichen vorgesehen. Pirieren Sie das Obst
und Gemilise, bevor Sie es in die Brotbackform geben.

11. Mix/Stir (Mischen/Riihren):
Dieses Programm ist ausschlief3lich zum Kneten
geeignet.

12. Gluten free (Glutenfrei):

Dieses Programm ist zum Backen von Brot aus
glutenfreiem Mehl und Backmischungen vorgesehen.
Glutenfreies Mehl braucht langer, um Flissigkeit
aufzunehmen, und hat andere Backeigenschaften.

13.Yoghurt (Joghurt):

Dieses Programm eignet sich fiir die Zubereitung von
Joghurt aus Kuhmilch oder Sojamilch. Ausfiihrliche
Anweisungen finden Sie im Abschnitt,Zubereiten von
Joghurt".

14. Custom (Benutzerdefiniert)

Mit diesem Programm haben Sie die Mdglichkeit,
die Dauer jedes einzelnen Zubereitungsschrittes
einzustellen.

Haben Sie Programm 14 ausgewahlt, driicken

Sie die Taste ,Size", um zwischen den einzelnen
Zubereitungsschritten umzuschalten. Verwenden Sie
anschlieBend die Taste ,Time +/-", um die Dauer des
jeweiligen Schrittes anzupassen.

Zubereitungsschritt  Einstellbare Dauer

@ Kneten 1: 5-13 min

Aufgehen 1: 25-60 min

Kneten 2: 5-20 min

Aufgehen 3: 0-60 min

Backen: 0-80 min

i}
&
T Aufgehen2:  5-40min
i}
&

& Warm halten: ~ 0-60 min

Haben Sie allen Schritten die gewlinschten Zeiten
zugewiesen, driicken Sie die Taste ,Start/Stop”, um die
Einstellungen zu speichern.

ZUBEREITEN VON JOGHURT

1. Geben Sie zwei Liter Milch/Sojamilch in einen Topf
und erhitzen Sie diese zum Zwecke der Sterilisation
auf mindestens 90°C. (Dieser Schritt ist nicht
erforderlich, wenn Sie sterilisierte Milch wie z. B.
H-Milch verwenden.)

Tipp: Je hoher der Fettgehalt der Milch ist, desto dicker
ist das Endprodukt.

DEUTSCH



DEUTSCH

Entfernen Sie die Knetschaufeln aus der
Brotbackform. Diese werden fiir die Zubereitung
von Joghurt nicht benétigt.

Geben Sie die heif3e Milch in die Brotbackform und
lassen Sie sie auf unter 40°C abkihlen.

Geben Sie dann 100 ml Naturjoghurt/Sojajoghurt
hinzu, der lebende, aktive Joghurtkulturen

enthalt, oder mischen Sie stattdessen Joghurt-
Starterkultur in Pulverform in die Milch. Lesen Sie
die Beschreibung auf der Packung der Joghurt-
Starterkultur, um die richtige Menge zu ermitteln.
Setzen Sie anschlieBend die Brotbackform wieder in
das Gerét ein und schlieBen Sie den Deckel.
SchlieBen Sie den Netzstecker an eine geeignete
Netzsteckdose an.

Wahlen Sie nun das Programm 13 (Joghurt). Die
voreingestellte Zubereitungszeit betrégt acht
Stunden. Bei Bedarf konnen Sie die Zeit durch
Driicken der Taste ,Size” verlangern.

Driicken Sie zu guter Letzt die Taste,Start/Stop’, um
den Beginn des Zubereitungsvorgangs einzuleiten.

REINIGUNG UND PFLEGE

Trennen Sie das Produkt vor der Durchfiihrung
etwaiger Reinigungsarbeiten, dem
Zusammensetzen oder dem Zerlegen in

dessen einzelne Komponenten stets von der
Stromversorgung.

Tauchen Sie das Produkt oder das Netzkabel unter
keinen Umstanden in Wasser. Achten Sie darauf,
dass die elektrischen Komponenten nicht mit
Wasser oder anderen Flissigkeiten in Beriihrung
kommen.

Verwenden Sie zur Reinigung des Produkts

unter keinen Umstanden Scheuerschwamme,
Scheuermittel oder Stahlwolle.

Die Brotbackform und die Knetschaufeln lassen
sich mit einem angefeuchteten Schwamm und ein
wenig Spilmittel reinigen. Geben Sie keine der
Komponenten zur Reinigung in die Sptilmaschine!
Sollten die Knetschaufeln verkrustet sein und sich
nur schwer I6sen lassen, fiillen Sie die Brotbackform
mit heiBem Wasser und lassen Sie sie etwa 30
Minuten lang ruhen. Sollten die Bohrungen in den
Knetschaufeln verstopft sein, konnen Sie diese
vorsichtig mit einem Holzspiel reinigen.

Reinigen Sie den Boden der Backmulde mit einem
weichen, angefeuchteten Tuch und wischen Sie ihn
anschlieBend trocken.

Wischen Sie das Gehduse des Produkts mit einem
angefeuchteten Tuch ab.

Trocknen Sie samtliche der Komponenten griindlich
mit einem weichen Tuch ab, bevor Sie das Gerat
wieder zusammensetzen und verstauen.

PROBLEMBEHANDLUNG

Wird Thnen nach dem Start eines Programms ,HHH"
im Display eingeblendet, bedeutet dies, dass die
Temperatur im Inneren des Produkts noch zu hoch
ist. Brechen Sie in solch einem Fall das Programm
ab, trennen Sie das Produkt von der Netzsteckdose,
offnen Sie den Deckel und lassen Sie das Gerét vor
der erneuten Inbetriebnahme zunéchst einmal
vollstandig abkihlen.

Wird Ihnen nach dem Driicken der Taste ,Start/
Stop” die Meldung ,EE0” oder ,Err* im Display
eingeblendet, weist dies auf eine Betriebsstérung
des Temperatursensors hin. Trennen Sie das Produkt
in solch einem Fall von der Netzsteckdose, warten
Sie einige Sekunden und schlieBen Sie es dann
wieder an. Sollte [hnen der Fehlercode weiterhin
angezeigt werden, setzen Sie sich mit dem
Kundendienst in Verbindung.

Fiir den Fall eines Stromausfalls ist das Produkt

mit einer Speicherfunktion ausgestattet, die
samtliche der Einstellungen des aktuellen
Programms etwa zehn Minuten lang speichert.
Wird die Stromversorgung innerhalb dieser

Zeit wiederhergestellt, setzt das Produkt den
Zubereitungsvorgang automatisch fort.

TECHNISCHE DATEN:
220-240V ~ 50 Hz « 750 W (Heizelement)/100 W (Motor)

E Entsorgung: Helfen Sie mit beim

Umweltschutz! Entsorgen Sie Elektroaltgerdte

mmmm nicht mit dem Hausmiill. Geben Sie dieses Gerat

an einer Sammelstelle fur Elektroaltgerate ab.

NPEAHA3HAYEHUE

[ns Bbineukm xneba.

He ans KoMMepyecKoro 1 NPOMBbILLNEHHOTO
MCMONb30BaHUA.

BAXHbIE UHCTPYKLUUN NO
BE3OMACHOCTM

Be3sonacHocTb anekTprueckux npubopos FIRST
Austria cooTBeTCTBYET 0PULMANbHBIM TEXHNYECKNM
AVpeKTMBaM 1 Hopmam 6e3onacHocTU. TeM He MeHee
BaM 1 ApyrviM nonb3oBaTtenam npubopa Heo6XoAMMO
cobniofath cneayioLie NHCTPYKLMW NO TEXHVKE
6e3onacHoCTL:

lMepen nepebiM Ncnonb3oBaHem Nprubopa
BHUMATENIbHO NPOYUTANTE UHCTPYKLNN 1
COXpaHWTe NX ANA AaNbHELIero NCnoNb3oBaHNA.
[laHHbIin Npubop He NpeaHasHayeH Ana
MCMONb30BaHWA B LIENAX, OT/INYAIOLLNXCA OT
yKa3aHHbIX B JaHHOM PYKOBOJACTBE.

Mepen noaknoyeHnem Nprbopa K UCTOYHNKY
NWTaHWA NPOBEpPLTE, UTO HaMPKEHNE, yKasaHHOe
Ha npnbope, COOTBETCTBYET HaNPAXKEHUIO B

ceTun. B nHOM ciyyae He ncrnonb3yiite npmubop n
obpatuTech K npoAasLy.

Ecnun npubop ponxeH ObiTb 3a3emneH (Knacc
3awuThl 1), po3eTka aneKTPOCETN 1 BCe YANMHNTENY,
NOAKMIOYEHHDIE K HEl, Takxe AOMKHbI ObITb
3a3eMIeHbl.

YcTaHaBnVBaiTe YCTPOMCTBO Ha YNCTYI0, POBHYIO 1
KaPOCTOIKYI0 MOBEPXHOCTb. PaccTosiHMe OT CTeHbI
JOMKHO COCTaBNATb He MeHee 5 cM. MpocTpaHCTBO
Hag NpU6oPOM JOMKHO BbITb CBOOOAHBIM B LieNsAX
6ecnpenATCTBEHHON LUMPKyNALMM BO3Ayxa. He
pasmelLainTe Npu6OpP 1 WHYP NUTaHUA Ha FOPAYNX
NOBEPXHOCTAX. TakxKe He AOoNYyCKaeTca pasmelleHme
VAW 3KcnyaTauusa npubopa B6AM3N OTKPLITOro
WCTOYHMKA OTHA.

CnepwTe 3a Tem, UTo6bl LWHYP NUTaHUS HE

CBUCanN C Kpas CToNa Wnm cTonelHuubl. He
BONYCKalTe KOHTaKTa WHYpa NUTaHWA C ropAYnMn
NOBEPXHOCTAMM.

He nonyckaitte KOHTaKTa LWHypa NUTaHWA ¢
rOPAYNMY MOBEPXHOCTAMMU.

He ncnonb3yitTe ycTpoicTBo B6AN3N MCTOUYHNKOB
rasa v jpyrux BOCNIamMeHAOLMXCA BELECTB UK
npeameToB.

Bo n3bexaHune nopaxeHns 3NeKTPUUYECKVIM TOKOM
He Norpy»aiTe faHHbI NPU6OP UK WHYP NUTaHWA
B KaKy0-IM60 XUAKOCTb.

He nonb3yiitecb nprbopom npu nosasneHn
NpW3HaKOB NOBPEXAEHNA NPU6opa UK WHypa
nutaHus! Mepeparite npnbop B aBTOPN3OBaHHbIN
cneyvan3npoBaHHbI CEPBUCHBIN LEHTP Ans
0CMOTpa U PeMOHTa.

/icnonb3oBaHWe Hacafiok, He PEKOMeHAYEMbIX
VN He NOCTaBNAEMbIX NPOU3BOAUTENEM, MOXET
CTaTb NPVYNHON BO3ropaHusA, NopaxeHuns
3NEKTPUYECKIM TOKOM W TPaBMUPOBaHUA.
Mpunbop npepHasHaueH NCKNOUUTENBHO ANA
JAOMALUHErO NCMONb30BaHUSA, HE NCMONb30BaTh B
KOMMEpPYECKINX LieNsx.

He nonb3yiitech Npr6opom BHe NomeLleHUA.

Bo Bpema paboTbl npubop HarpesaeTcA.
MpoaBnAiTe 0OCTOPOXKHOCTb, UTOObI HE KOCHYTbCA
ropauux yactei npubopa.

He HaKpblBaiiTe yCTPONCTBO BO BpemA paboTbl, Tak
KaK 3TO MOXET NPMBECTU K NOXapy.

He kacaiiTecb aBvKyLmMXCA fAeTanein npmbopa Bo
Bpems ero paboTbl.

OTKniovaTe Nprbop OT CETU NOC/e 3aBEPLUEHNA
MCMONb30BaHUA, Nepes BbINOMHEHNEM OUNCTKI Un
npy BO3HNKHOBEHUW HENCMPaBHOCTW.

Mpw oTKNloYeHUM Nprbopa OT CeTH, AePXNTECh 3a
BUJIKY, @ He TAHWTE 3a LWHYP.

Mcnonb3oBaHue 3Toro npmbopa AeTbMU

B BO3pacTe OT 8 f1eT U Bbille, NLaMM C
OrpaHNyYeHHbIMY GUBNYECKIMU, CEHCOPHBIMU AN
YMCTBEHHbIMU CMOCOBHOCTAMY, a TaKkxKe Lamu,
He 06najaloLyMM JOCTaTOUHbIM OMbITOM UK
3HaHWAMU, AOMYCKAETCA TONBKO B TEX CNYYasX,
KOrfa 3TO UCMONb30BaHe OCYLeCTBNACTCA MOA
HabniofieHnemM KOMNETEHTHBIX L, U1 nocne
VHCTPYKTaXa Mo TexHnKe 6e30nacHoCT 1 npu
MOHMMaHUN PUCKOB, CBA3AHHbIX C SKCMyaTaumein
[LlaHHoro npubopa. He paspeluaiiTte feTam urpatb
¢ npu6opom. Ynctka v obcnyxmBaHue nprbopa
He AOMKHbI OCYLECTBAIATHCA AETBMM, €CNIN OHU
He cTaplue 8 neT 1 He HaXOAATCA NoJA HaA30POM.
XpaHuTe Npubop 1 WHyp NUTaHUA B MeCTe,
HeAOCTYMHOM AR AeTel B BO3pacTe MeHee 8 neT.
MpousBoanTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTb

33 Kakune-nmbo NoBpexaeHns, KoTopble MOryT
BO3HUKHYTb BCNEACTBUE NPUMEHEHNA Nprbopa
He Mo Ha3HaYeHWIo UM HenpaBKIbHOTO
MCMONb30BaHUA.

PeMoHT npu6opa 1 npoure paboTbl C HAM JOMKHbI
OCYLLECTBAATLCA TOMBKO YMOJIHOMOYEHHbIM
KBanNdULMPOBaHHbIM NePCOHANOM.

OB30P (Cm.Puc. 1)

CENOUV AW

MaHenb ynpasneHna
Oxowiko

. [lucnewcep ans opexos

KHonka ¢uKcaTopa AncneHcepa
MecunbHble nonactu

XnebonekapHasa dopma

MepHbliii cTakaH

MepHas noxka

Kptoyok ansa CHATVA MeCUIbHOW onacTu

MAHEJIb YNIPABJIEHUA: (Cm. Puc. 2)
10. Menu: Yto6bl BbIGpaTh HYXKHYIO NPOrpammy,

HaXmMuTe KHOMKy «Menux. Ha gucnnee nossurcs
HOMep NPOrpammbl N COOTBETCTBYIOLLEE BPEMSA
NPUroTOBNEHUA.

.Start/Stop: Uto6bl 3anyCcTUTb NN NPUOCTAHOBUTbL

TEKYLLYI0 NPOrpamMmy, HaXKMuTe KHOMKy «Start/
Stop». B cnyyae npnoctaHOBKM NporpamMmbl Ha
aucnnee 6yaet MuraTb OCTaBLUEECs BPEMS.
Y106bl OTMEHUTb 3anyLUEHHYIO MPOrpaMmy,
HaXXMUTE 1 y[epXKUBaITe 3Ty KHOMKY.

PYCCKUA



PYCCKUA

12. Browning: Y1o6b! BbIOpaTh CTENEHD
NOAPYMAHVBAHWA KOPOUKU ANA ONpefeneHHbIX
nporpamm, HaxmmTe KHomMKy «Browning». Bbl
MOXeTe Bbl6paTb CBETNYIO, CPEAHION UM TEMHYIO.
(Tonbko gns nporpamm 1,2, 3,4,5,6,8,9,12.)

13.Time +/-: Yt06bl f06ABUTL BPEMA 3aAEPXKKU B
npoLecc NPUroTOBNEHUA MK HACTPOUTb BPeMA
KaXX[oro 3Tana NpuroToBneHNA B Nporpamme
«Custom», cnonb3yiite KHomKu «Time +/-».

14. Size: Uto6bl BbIGPATH HYXKHbI pa3Mep byxaHKK,
HaXKMmMTe KHOMKY «Size».

MoxHo BbibpaTb 900 T, 1150 T unn 1350T.
(Tonbko gna nporpamm 1,3, 5,9, 12.)

CUMBOIJIbl HA SKPAHE:
@ MHpankaTop 3ameLnBaHma
NHankaTtop nogbema

MHHVIKaTOp BblNeKaHnA

MHpnkaTtop nogorpesa

VHaMKaTop ancneHcepa Ana opexos
OTobpaxaeTca B Nporpammax, B KOTOPbIX
BO BpeMs Noc/efHero 3ameLunBaHuma
UCNONb3YeTCA AnCneHcep.
Onanporpamm 1,2,3,4,5,6,9,12, 14

NEPEA NEPBbIM UCMNOJZIb3OBAHUEM

+  Ypanute BCe yNakoBOYHble MaTepmanbl U AepxuTe
X nojanblle OT ieTelt BO U3GexaHue yayleHus!

+  YcTaHoBWTE YCTPONCTBO Ha CYXYI0 1 POBHYIO

NOBEPXHOCTb B MeCTe C AOCTaTOYHOW BeHTURALMEN.

+  Ouncrute ycTpOICTBO, Ciefya MHCTPYKLMAM FaBbl
«OYUCTKA N OBCITYKMBAHWE>.

NCNosib30BAHUE

BbIMEKAHME XJIEBA

1. OTKpoiTe KpbILLKY 1 NOTAHWTE XnebonekapHyio
dopmy 13 ycTpoiictea BBEPX.

2. YcTaHOBWTE MeCUbHbIE OMAaCcT Ha NPUBOAHbIE
BanuKu xnebonekapHoi popmbl. Mepen
YCTaHOBKO MECUNbHbIX IonacTeil pekoMeHayeTcs
HaHeCT HEMHOro MaprapuHa Ha NPUBOAHbIE
BaNNKW, 4TOObI TECTO HE MPUANNAO K NONACTAM 1
No3Xe UX MOXHO 6blNIo Nerko n3sneyb 13 xneba.

3. Monoxute NHrpeaneHTbl B xnebonekapHyio Gopmy.

Bce nHrpeaneHTbl JOMKHBI 6bITb KOMHATHO
Temnepatypbl. CHauana Heo6XoaNMo J06aBUTbL
BOAY WM XMAKVE UHTPEAMEHTbI, @ 3aTeM caxap,
COMb 1 MyKY. [IpOX»K1 1An paspbIxanTenb BCerga
po6GasnatoTca B KoHue. CneguTe 3a Tem, 4toGbI
LPOXXKU HE KOHTAKTUPOBANY C KIULKOCTAMY VN
conblio.

Mpumeyvanmne. MakcnmanbHoe KONMYECTBO MYKN 1
ApoxKeil coctaBnsieT 900 1 9 r COOTBETCTBEHHO.

| = [lpoxokn unm copa

—— Cyxue nHrpegueHTbl

e — Bo,qa N XNOKNE NHTPpeAUNEHTDI

4. BcraBbTe xnebonekapHyto ¢popmy B yCTPONCTBO.
Y6eputech, YTo popMa pacrnonoxeHa nNpaBuIbHO,
1 3aTEM HaXKMUTe Ha Hee, YToObl 3adUKCMPOBaTb Ha
mecTe.

3aKpoliTe KpbILLKY YCTPONCTBA.

6. BcTasbTe BUNKY B po3eTKy. PasgacTca 38ykoBoW
CWrHan, v Ha aucnnee oTobpasnTca Homep
Nporpammbl U MPOAOIKUTENBHOCTb OCHOBHOWA
nporpammbi 1.

7. Ytobbl BbIGPaTL NOAXOAALLYIO NPOrPamMMy, HaXMIUTe
KHOMKY «Menu». O3HaKOMbTECH CO CMUCKOM
nporpamm.

8. YTo6bl BbIGPaTh NOAXOAALLMIA pasMep ByXaHKK,
HaXmMuTe KHOMKY «Sizey. Tekywui Bbi6op byaeT
oTobpaxatbca Ha aucnnee. (Tonbko ANA Nporpamm
1,3,5912)

9. Yr06bl BbIGPATD HYXHYI0 CTENEHb NOAPYMAHMBAHNA
KOPOUKM, HaX)MUTe KHOMKY «Browning. Tekywui
BbI6OP OyaeT oTobpaxaTbca Ha ancnnee. (Tonbko
onanporpamm 1,2, 3,4,5,6,8,9,12.)

10. Mpu KenaHnm MOXHO YCTaHOBUTb BPEMSA

OKOHYaHWA BbiNeKaHuA. [lnA 3Toro HeCKoNbKo
pa3 HaxxmuTe KHomKu «Time +/-». Hauano
npuroToBnexus byaeT oTnoxeHo. Ha aucnnee
0T06Pa3UTCA Bpems, Yepes KoTopoe xneb byaet
roToB. MakcrmanbHoe Bpems NpuUroToBeHNs —
13 yacoB. (DyHKLMA 3afiePXKKN HeAOCTYMNHa ANA
nporpamm 4, 8,10, 11, 13.)

.Y106bI HaYaTb UM OCTAaHOBUTb NPUrOTOBNIEHUE,

HaXmuTe KHOMKYy «Start/Stop».

12.Mocne 3aBepLueHs BbiNeKaHWA pa3aacTcs
3ByKoBOW curHan (10 ryakoB) v Ha gucnnee
otobpasutca 0:00. Mocne 3aBepLueHUs BbineKkaHUs
YCTPOWCTBO aBTOMATUYECKM NepeKioyaeTcs B
peXxxum noaaepxaHna NPofyKTa TenbiM Ha 1 yac.
YTobbl NpepBaTh ero, HaXxmMuTe KHOMKy «Start/
Stop».

v

-

W3BJIEYEHUE XJIEBA

Bcerga HapeBaiiTe pyKaBuLbl 415 SyXOBKM, KOTAa
BbIHUMaeTe ropauyto xnebonekapHyio dbopmy 13
ycTporicTaa. NepeBepHuTe xaebonekapHyto popmy
BBEPX JHOM Haf, CTOJIOM 1 OCTOPOXKHO NOTPsicUTe
ee, yTobbl byxaHka Bbinana u3 popmbl. Ecnv xneb He
COCKarnb3blBAET C MECUTbHBIX JIOMACTEl, OCTOPOXHO
M3BNEKUTE NIONACTL C MOMOLLBIO NPUIAraeMoro
Kptouka.

CMNCOK NPOrPAMM

1. Basic (OcHoBHOW)

3Ta nporpamma noaxoAnT 4nA BbinekaHus 6enoro
xNneba, COCTOALIErO B OCHOBHOM W3 MLIEHNYHOW MyKW.
Xneb nonyyaeTcsa NNOTHON KOHCUCTEHLMW.

2. Quick (BbicTpbiit)

Ha aToin nporpamme xne6 3ameLwnsaeTtcs,
NOAHNMAETCA U BbINEKAETCA 33 MEHbLLEE BPeMs, YeM
Ha OCHOBHoW nporpamme. OgHaKO xNe6, BbiNeueHHbIi
B 3TOM peXmmMe, 0ObIYHO NOMyYaeTCA MeHbLUE U
nnoTHee.

3. French (®paHuysckuii)

JTa nporpamma NoAXoAuT 1A BbiNeKaHWA MbILHOTO
xneba 13 MyK1 TOHKOrO NOMOJ1a, KOTOpas 06bIYHO aeT
XPYCTALLYIO KOPOUKY.

4. Ultra-Fast (Cynep6bicTpbiii)

Ha 37011 nporpamme xne6 3amelumBaercs,
NOLSHVIMAETCA U BBINEKAETCA 33 MAHMMANIbHOE BPEMS.
Kak npaBuno, xne6 nonyyaerca MeHblue 1 rpybee, yem
Ha nporpamme «Quicks».

5.Whole wheat (LienbHo3epHoBOI1)

3Ta nporpamma noaxoauT An1s 06paboTKu

MYKM 113 TBEPAbIX COPTOB MLIEHML|bI, HANPUMEP
LleNbHO3ePHOBOI UMW PXXaHOW, B pe3ynbTaTe Yero
xne6 nonyyaetca 6onee TAHKENbIM U NAOTHBIM.

6. Cake (Mupor)
Wcnonb3yiiTe 3Ty nporpammy, 4tobbl Mcneyb NUPor no
CBOEMY peLienTy U 13 roTOBbIX CMeCei.

7.Dough (Tecro)

Ha 310 Nnporpamme 3amelLnBaeTCs 4POXKEBOE TECTO
ans 6ynouek, nuuLpl 1 pyroi Bbineuku. Mporpamma
BKJTIOYAET Gpa3bl 3aMeLLVBaHMA 1 NOABEMA.

8. Bake (BbinekaHue)

[1ns [ONONHUTENBHOTO BbINEKAHWA CAMWKOM CBETIIONO
WNK HenporeyeHHoro xneba. C noMoLLbto 3Toi
NPOrpamMmbl MOXHO TaKXe BbiNeKaTb roTOBOe TeCTo.
Bpems BbineKaHyA MOXHO YCTaHOBUTb B AnanasoHe
ot 10 go 60 MVHYT C MOMOLLbIO KHOMOK «Time +/-».
Mocne oKoHYaHMA BbiNeKaHUA yCTPOICTBO ByaeT
nopaepuBaTth xneb Tennbim B TeueHve 1 yaca. Tak oH
He GyAeT CINLIKOM BIaXHbIM.

9. Sweet bread (Cnagkuii xne6)

JTa Nporpamma naeanbHO NOAXOAUT, €C/N Bbl

XoTuTe J06aBUTb B Xneb 6onblue caxapa unm Takme
VHIrPEeAUEHTbI, Kak GPYKTOBbIN COK, CyXOdpYKTbl,
KOKOCOBY!O CTPYXKY, U3tOM N LWOKonag. B pesynbrate
xneb nonyuntca 6onee NbiHbIM 1 BO3AYLIHbLIM.

10. Jam (Jxem)

JTa nporpamma NCnonb3yeTca ANA NPUroTOBNEHUA
BapeHbs, MapMenaza, Kene n Apyrvx GpyKToBbIX

nacrt. Mpexae yem [o6aBNATL OBOLWM U GPYKTbI B
xnebonekapHyto Gopmy, Ux He06XoANMO MIPUPOBAT.
11. Mix/Stir (3amewunBaHue)

JTa nporpamma npefHasHauyeHa TobKo Ans
3ameLlnBaHuA.
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12. Gluten free (be3 rnoteHa)

[ina xneba n xnebonekapHbix cMeceil 13
6e3r110TeHOBON MyKU. Be3rnoTeHoBanA MyKa fonblue
BMUTbIBAET XNAKOCTU 1 MEET pyrie ycnosua
nogbema.

13. Yoghurt (Morypr)

3Ty nporpammy MOXHO 1Cronb3oBaTb Ans
NPUroTOBNEHUA NOrypTa U3 KOPOBBLErO UM COEBOTO
MosioKa. Mofpo6Hble MHCTPYKLUK CM. B pa3aene
«MpuroToBneHve norypTa.

14. Custom (HacTpanBaembiii)

3Ta nporpamMma No3BONAET CaMOCTOATENbHO
HacTpoOUTb BPeMA ANA KaXAoro 3Tana BbinekaHna
xneba.

Mpu BbIGOPE Nporpammbl 14 HaxmuUTe KHOMKY «Size»
ANA NepeKnoyYeHNa Mexay OTAeNbHbIMU STanamm
npurotosnexuna. Yrobbl HaCTPOUTb BPemsA BbIGpaHHOTO
3Tana, NCnonb3yinTe KHOMKM «Time +/-».

MocnepoBartenbHocTb  [lnanasoH perynuposaHus
BpeMeHn

3amelwwuBanue 1: 5-13 MUHYT

MNopgbem 1: 25-60 MUHYT

3ameluviBaHue 2: 5-20 MUHYT

ek RR OO

Nogbem 2: 5-40 MUHYT
MNopgbem 3: 0-60 MUHYT
BbinekaHwe: 0-80 MuHyT
Moporpes: 0-60 MUHYT

Mocne yctaHOBKM BpeMeH ANA BCeX ITanoB HaxmuTe
KHOMKY «Start/Stop», uTobbl COXPaHWTb HACTPOWKN.

MPUrOTOBJNIEHUE NOTYPTA

1. HaneiiTe 2 nuTpa KOPOBBLETO N COEBOTO MOJTOKA
B YalHUK 1 HarpeinTte MuHumym fo 90°C gna
nactepusauyuu. (ToT Wwar He TpebyeTcs, ecnu Bbl
Mcronb3yeTe nacTepm3oBaHHOE MOJOKO.)

CoBeT. YeMm BbilLe KMPHOCTb MOJIOKa, Tem Gonee
TyCTbIM MOJTYYUTCSA FOTOBbIN MPOJYKT.

2. BblHbTe MecubHbIe NONacTW 13 xnebonekapHomn
$OpMbI, TaK Kak OHU He UCMONb3yoTCA AnA
NpUroToBNEHNA orypTa.

3. BbineiiTe ropayee MONOKO B xfiebonekapHyto
dopmy 1 paiite emy ocTbiTh Ao 40°C.

4. 3artem pob6asbTe 100 MM HAaTypanbHOTO UK COEBOTO
norypTa, KOTOPbIV COAEPXUT XKMBble, aKTUBHbIE
KyNbTypbl, AN CMeLlaiiTe C MOSIOKOM OTYpPTOBYI0
3aKBacKy (CM. onmcaHue Ha ynakoBKe, 4To6bl
OnpeAenuTb HyXKHOe KONMYecTBo).

PYCCKUA



PYCCKUA

BcTaBbTe xnebonekapHyto ¢opmy B yCTPOICTBO 1
3aKPOWiTe KPbILLKY.

BcTaBbTe BUNKY B PO3ETKY.

Bbi6epute nporpammy 13 (Morypr). Bpems no
YMOMUaHMIO COCTaBNAET 8 4acoB, HO ero MOXHO
YBENNUNTb, HaXaB KHOMKY «Size».

. Yto6bI 3anycTuTb NporpaMmmy NnpuroToBneHnaA

orypTa, HaxmmTe KHOMKy «Start/Stop».

OUYNCTKA U OBCNTYKUBAHUE

Bcerpa oTkntovaiiTe ycTPOMCTBO OT INEKTPOCETU
nepef ounNCTKON, COOpKOW 1 pas3bopKon.
3anpellaeTca norpy»atb yCTPONCTBO UV €ro WHYpP
nuTaHuA B Bofy. He fonyckainte nonagaHus snaru
Ha 3NeKTpUYeCKme AeTanu.

He ncnonb3yiiTe )ecTK1e Unu CTabHble ry6Ku 1
abpasmBHble YNCTALME CPEACTBa.
Xne6onekapHasa Gopma 1 MecunbHble 10nacTn
YUCTATCA BNAXKHOM rybKoii 1 HebonbLm
KONMYeCTBOM MOIOLLIEro cpefcTBa. He moliTe 1x B
NoCyAOMOEYHON MalLmnHe!

Ecnu mecunbHas nonacTb NOKpbINach KOPKOW 1
ee TPYAHO OTCOeANHUTD, 3aneiiTe xnebonekapHyio
dopmy ropsueii BOJOW 1 OCTaBbTE NPUMEPHO Ha
30 MuHyT. ECnn oTBEpCTUE MECMNbHO nonacTu
3a6UN0Cb, er0 MOXXHO aKKYpPaTHO NPOYNCTUTL
LepeBAHHON LWNAXKOW.

lMpoTpuTe AHO Kamepbl YCTPONCTBa MATKON
BNaXXHOW candeTKoM, a 3aTeM BbITPUTE HaCyXo.
MpoTupaiite KOPNyC yCTPONCTBA BaXHOM
candeTkon.

BbiTnpaiiTe Bce fetanu MArkoii candeTkoii nepes
c60pKOW YCTPOWNCTBOM 1 MEPEMELLIEHNEM €O Ha
XpaHeHue.

NOWUCK U YCTPAHEHVUE HEUCNPABHOCTEN

Ecnu nocne 3anycka nporpammbl Ha gucnnee
otobpaxaetca «HHH», 3HaunT Temnepatypa
BHYTPW BCe eLle CNNLIKOM Bbicokas. OcTaHoBUTe
nporpammy, OTCOeAVNHUTE LWHYP NUTaHKA, OTKPONTe
KPbILLKY U AaliTe yCTPOWNCTBY NONHOCTBIO OCTbITb,
npexje 4em UCMoNb3oBaTb ero CHoBa.

Ecnn nocne HaxaTua KHonkm «Start/Stop» Ha
avcnnee otobpaxaetca «EE0» unm «Err», 3Haunt
BO3HMKNA Npobnema ¢ JaTunKoM TemnepaTypbl.
OTcoeanHuTe Kabenb NUTaHUA, NOAOXANTE
HEeCKOJIbKO CeKyH[ 1 3aTeM CHOBa NOACOeANHUTE
ero.

Ha cnyuaii c6os aneKTponuTaHmsa ycTponcTeo
nmeeT GyHKLMIO NaMATY, KOTOPan coxpaHAeT
HaCTPOWIKM TeKyLUeln MPorpaMmmbl MPYMePHO Ha

10 MuHyT. ECnn B TeueHMe 3TOro BpemeHw nogava
3NEeKTPO3HEPr1n BOCCTaHaBNMBAETCSA, YCTPONCTBO
NPOAOIIKNT NPOLIECC NPUrOTOBNEHUA.

TEXHUWYECKWUE OAHHbIE:
220-240B ~ 50Ty « 750 BT (HarpeBatenb)/
100 BT (aBuratenb)

XpaHeHue
PekomeHyeTcA XpaHNTb B 3aKPbITOM CYXOM

romeLLieH M NpY TeMnepaType OKpy»KatoLero Bo3ayxa
He Bbiwwe ntoc 40°C ¢ OTHOCKTENbHOW BNAXKHOCTbIO He
BbiLle 70% 1 OTCYTCTBIM B OKPYKatoLLen cpefe nbiau,

KUCNOTHbBIX U Apyrux napos.

TpaHcnopTupoBka
K maHHoMy nprbopy creuuanbHble npasvna

nepeBo3Ku He NpumeHstoTcs. Mpu nepesoske npnubopa

CMONb3YNTE OPUTMHANBHYIO 3aBOACKYIO YNAKOBKY.
IMpw nepeBo3Ke CnepyeT u3beraTb NageHWii, yiapos
1 UHBIX MeXaHWNYeCKIX BO3AECTBUI Ha Npnbop, a

Take NPAMOro BO3[eMCTBIA aTMOCPEPHBIX OCAZKOB U

arpeccmBHbIX cpea.

Mpowr3BoanTenb COXpaHseT 3a CO60I NPaBO N3MEHATb

AN3alH 1 TEXHNYECKIE XapaKTepUCTUKI YCTPONCTBa
6€3 NpeABapUTENbHOTO YBEAOMIIEHUS.

Cpok cnyx6bl npnbopa - 3 ropa

[laHHOe n3aenue cooTBETCTBYET BCEM TpebyeMbiM
€BPOMNENCKNM 1 POCCUNCKIM CTaHAapTam
6€30MacHOCTN 1 FUrNEHDI.

WN3rotoButennb:

KomnaHus TumeTtpoH Asctpus (Timetron GesmbH)
Appec:

Paiimynpgracce 1/8, 1020, BeHa, AscTpus
(Raimundgasse 1/8, 1020 Vienna, Austria)

CpenaHo B Kutae
[lata Npoun3BOACTBa YKa3aHa Ha ynakoBKe

YnonHomoueHHOe U3roToBuTeNnem nnuo:

000 «I'paHTan»

143912, MockoBckas obnacTb, r.banawmuxa, 3anagHas
KOMMyHanbHas 30Ha, yn. LLlocce 3HTYy3macTos, BN. 13,
nom. [1002, kom. 51

Ten. +7 (495) 297 50 20

B cnyuae HencnpaBHOCTY 13AeNUA HEOOXOAMMO
06paTUTbCA B GAVKANLLNIA aBTOPU3OBaHHbIN
CEPBUCHBIN LIEHTP.

3a rHdopMmaLmell 0 bnnKaiiem CeEpBUCHOM LEeHTpe
obpalyaiiTecb K NpoAaBLyy.

JKonoruveckas yTunmnsauua
Bbl MOXeTe MOMOUb 3aWnTUTD OKpy»aloLlyto

mmm cpefy! lOMHWTE O cobnoaeHn

MecTHbIX NpaBun: OTnpasbTe HepaboTaloLee
3NeKTPoo6oPYyAOBaHME B COOTBETCTBYIOLME LEHTPbI
AU VEETITIN

ISTOTNE UWAGI DOTYCZACE

BEZPIECZENSTWA

Bezpieczenstwo urzadzen elektrycznych firmy FIRST

Austria jest zgodne ze stosownymi zaleceniami

technicznymi i przepisami prawnymi dotyczacymi

bezpieczenstwa. Mimo to uzytkownicy urzadzenia
powinni stosowac sie do nastepujacych instrukgji
bezpieczenstwa:

+  Przed rozpoczeciem eksploatacji urzadzenia nalezy
uwaznie przeczytac ponizsze instrukcje i zachowac
je na przysztosc.

+ Niniejszy produkt nie jest przeznaczony do innego
zastosowania niz to okreslone w tej instrukgji
obstugi.

+ Przed podtaczeniem urzadzenia do Zrédta zasilania
sprawdz, czy napiecie ukazane na sprzecie
odpowiada temu dostepnemu w domu. Jesli
napiecie jest rézne, skontaktuj sie ze sprzedawcg i
nie uzywaj urzadzenia.

« Jedli urzadzenie jest uziemione (klasa ochronnosci
1), gniazdko $cienne i przedtuzacz, do ktérego jest
podtaczone, takze musza by¢ uziemione.

« Umie$¢ urzadzenie na czystej, ptaskiej i odpornej
na goraco powierzchni. Zachowaj przynajmniej
5 cm odlegtosci od $ciany. Przestrzen ponad
urzadzeniem powinna by¢ pusta, by umozliwic¢
nieograniczony przeptyw powietrza. Nigdy nie
umieszczaj urzadzenia lub przewodu zasilajagcego
na goracych powierzchniach. Nie umieszczaj ani nie
obstuguj urzadzenia w poblizu otwartego ognia na
gazie.

+ Nie pozwdl, by przewdd zwisat z krawedzi stotu lub
blatu. Nie pozwdl, by przewdd dotykat goracych
powierzchni.

+  Nie pozwdl, by przewdd dotykat goracych
powierzchni.

+ Nie uzywac urzadzenia w poblizu zrédet gazu,
innych tatwopalnych materiatéw lub przedmiotdéw.

+ Aby chroni¢ przed zagrozeniami wynikajacymi
z problemow elektrycznych, nie zanurzaj tego
urzadzenia ani przewodu w zadnym ptynie.

« Jedli urzadzenie lub przewod zasilajacy posiadaja
jakiekolwiek oznaki uszkodzenia, nie nalezy ich
uzywac! Produkt nalezy zabra¢ do autoryzowanego
i wykwalifikowanego punktu serwisowego w celu
sprawdzenia i naprawy.

+ Korzystanie z dodatkéw niezalecanych lub
niesprzedawanych przez producenta moze
spowodowac pozar, porazenie elektryczne lub
obrazenia ciafa.

« To urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku
domowego. Nie nalezy uzywac go do celow
przemystowych.

+ Nie nalezy uzywac tego urzadzenia na zewnatrz.

« Podczas pracy urzadzenie sie nagrzewa. W zwigzku
z tym nalezy zachowac ostroznos¢ i nie dotykac
goracych czesci.

« Nie nalezy przykrywac pracujacego urzadzenia,
gdyz moze to spowodowac zagrozenie pozarem.

Gdy urzadzenie pracuje, nie nalezy dotykac
zadnych ruchomych elementéw.

Po uzyciu, przed czyszczeniem i w przypadku awarii
zawsze odfaczaj urzadzenia od zasilania.

Nie ciggnij bezposrednio za przewdd zasilajacy.
Zamiast tego ciagnij za wtyczke, by odtaczy¢
urzadzenie od zasilania.

Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci od

8. roku zycia oraz przez osoby o ograniczonej
sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej,
a takze osoby nieposiadajace doswiadczenia i
wiedzy pod warunkiem, ze zostang one objete
nadzorem i poinstruowane w zakresie korzystania
z urzadzenia w bezpieczny sposéb i gdy sa one
$wiadome zagrozen z tym zwigzanych. Dzieci nie
powinny bawic sie tym urzadzeniem. Czyszczenie
i konserwacja przeprowadzane przez uzytkownika
nie powinny by¢ dokonywane przez dzieci,

chyba ze maja ukoriczone przynajmniej 8 lat i s3
nadzorowane. Nalezy przechowywac urzadzenie

i przewod zasilajacy w miejscu niedostepnym dla
dzieci ponizej 8. roku zycia.

Nie jestesmy odpowiedzialni za uszkodzenia
wynikfe z uzywania urzadzenia w sposéb inny,

niz jest do tego przeznaczone lub jesli byto
nieprawidtowo eksploatowane.

Naprawy i inne prace wykonywane na urzadzeniu
muszg by¢ przeprowadzane wytacznie przez
autoryzowanego specjaliste!

INFORMACJE OGOLNE (patrzil. 1)

CENOUTAWN =

. Panel sterowania

Okno

. Dozownik orzechéw

. Przycisk zwalniania dozownika
. Lopatki ugniatajace

. Miska na chleb

Kubek z miarka

. Lyzeczka do odmierzania
. Hak do usuwania topatki ugniatajacej

PANEL STEROWANIA: (patrz il.2)
10. Menu: Nacisnij przycisk,,Menu’, by wybrac zadany

program. Na wyswietlaczu pojawi sie numer
programu i odpowiedni czas przygotowania.

.Start/Stop: Nacisnij przycisk,,Start/Stop’, by

rozpoczac lub wstrzymaé biezacy program. Po
wstrzymaniu programu pozostaty czas miga na
wyswietlaczu.

Przytrzymaj przycisk, by anulowac¢ uruchomiony
program.

12. Browning: Nacisnij przycisk,,Browning’, by wybrac

przypiekanie skorki dla konkretnych programéw.
Mozna wybrac jasna, srednia lub ciemna skorke.
(Ma zastosowanie do programéw 1, 2, 3,4, 5,6, 8,
9,12)

13.Time +/-: Uzyj przyciskow Time +/-", by doda¢

opoznienie do procesu przygotowania lub
dostosowac ustawienia czasu dla kazdego kroku
przygotowania w ramach programu,Custom’”.



14. Size: Naci$nij przycisk,Size", by wybrac zadana
wielkos¢ bochenka.
Mozesz wybrac¢ miedzy 900 g, 11509 lub 1350g.
(Ma zastosowanie do programéw 1, 3, 5,9, 12)

SYMBOLE NA WYSWIETLACZU:
@ Wskaznik wyrabiania

Tﬁ Wskaznik wyrastania

t:‘EP Wskaznik pieczenia

& Wskaznik podgrzewania

NUT Wskaznik dozownika orzechéw
Wyswietla sie w przypadku programéw, w
ktérych dozownik jest uzywany na ostatnim
etapie ubijania ciasta.
Ma zastosowanie do programéw 1, 2, 3,4, 5, 6,
9,12,14

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM
Usun wszystkie czesci opakowania oraz odfoz je
poza zasiegiem dzieci, by unikna¢ uduszenia!
Ustaw urzadzenie na suchej i réwnej powierzchni w
miejscu z odpowiednig wentylacja.
Wyczy$¢ urzadzenie, postepujac zgodnie z krokami
w rozdziale ,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA"

OBSLUGA

PIECZENIE CHLEBA

1. Otworz pokrywe i wyciagnij z urzadzenia miske na
chleb.

2. Umies¢ topatki ugniatajace na watach napedowych
pojemnika na chleb. Przed wtozeniem watéw
napedowych zaleca sie wysmarowanie ich
margaryna, by ciasto do nich nie przywarto i mozna
byto z fatwoscia je pdzniej wyjac z chleba.

3. W16z sktadniki do miski na chleb. Wszystkie
skfadniki powinny by¢ w temperaturze pokojowej.
Najpierw nalezy doda¢ wode lub ptynne sktadniki, a
nastepnie cukier, sél i make. Drozdze lub proszek do
pieczenia nalezy dodawac na koricu. Upewnij sig, ze
drozdze nie maja stycznosci z wodg czy ptynem.

Uwaga: Maksymalnie mozna uzy¢ 900 g makii9g

drozdzy!

N .

| _ =mm-— | Drozdze lub soda oczyszczona
— 1 Sypkie sktadniki

——— Woda lub ptynne sktadniki

4. W16z miske na chleb do urzadzenia. Upewnij sig, ze
jest prawidtowo umieszczona, a nastepnie docisnij
ja w dét, az zablokuje sie w miejscu.

w

. Zamknij pokrywe urzadzenia.

6. Podtacz wtyczke zasilania do gniazda
elektrycznego. Rozlegnie sie sygnat dzwigkowy, a
na wyswietlaczu pojawi sie¢ numer programu i czas
trwania programu podstawowego 1.

7. Nacisnij przycisk ,Menu’, by wybra¢ odpowiedni
program. Zobacz liste programow.

8. Nacisnij przycisk,Size’, by wybra¢ odpowiednia
wielkos¢ bochenka. Wskaznik aktualnie wybranego
trybu pojawi sie na wyswietlaczu. (To ustawienie
ma zastosowanie do programéw 1, 3, 5,9, 12)

9. Nacisnij przycisk,,Browning’, by wybra¢ zadany
kolor przypieczenia skorki. Wskaznik aktualnie
wybranego trybu pojawi sie na wyswietlaczu. (To
ustawienie ma zastosowanie do programoéw 1, 2, 3,
4,5,6,8,9,12)

10. W ramach potrzeby mozesz ustawic czas
zakonczenia pieczenia, uzywajac przyciskow
JTime +/-". Opdzni to rozpoczecie przygotowania.
Na wyswietlaczu pojawi sie czas, po uptywie
ktérego chleb bedzie gotowy. Maksymalny
czas przygotowania wynosi 13 godzin. (Funkcja
opoznienia nie jest dostepna dla programéw 4, 8,
10,11, 13)

11. Nacisnij przycisk “Start/Stop’, by rozpoczaé
przygotowanie.

12. Po zakonczeniu pieczenia rozlegnie sie sygnat

dzwiekowy (10 brzeczykéw), a na wyswietlaczu

pojawi sie 0:00. Po upieczeniu urzadzenie
automatycznie przetaczy sie na 1 godzine do trybu
utrzymywania temperatury. Mozesz go przerwac,
naciskajac przycisk ,Start/Stop”.

WYJMOWANIE CHLEBA:

Podczas wyjmowania goracego chleba z urzadzenia
zawsze uzywaj rekawic kuchennych. Przytrzymaj nad
blatem miske na chleb do géry dnem i delikatnie nig
potrzasnij, az chleb z niej wypadnie. Jesli chleb nie
moze wyslizgnac sie z topatek ugniatajacych, ostroznie
usun je za pomoca dotaczonego haka.

LISTA PROGRAMOW:

1. Basic (podstawowy):

Ten program jest odpowiedni do pieczenia biatego
chleba, ktory sktada sie gtéwnie z maki pszennej. Dzieki
niemu uzyskasz chleb o zwartej konsystengji.

2. Quick (szybki):

Ten program ugniata, wyrasta i piecze chleb szybciej
niz program podstawowy (Basic). Jednakze chleb
upieczony w tym programie jest zazwyczaj mniejszy i
ma bardziej zwartg konsystencje.

3. French (francuski):

Ten program jest odpowiedni do pieczenia lekkich
bochenkéw z drobno zmielonej maki, ktére zazwyczaj
maja chrupiaca skorke.

4. Ultra-Fast (superszybki):

Ten program najszybciej ugniata, wyrasta i piecze
chleb. Zazwyczaj chleb jest mniejszy i twardszy niz po
upieczeniu w programie, Quick”.

5.Whole wheat (pelnoziarnisty):

Ten program jest odpowiedni do przetwarzania takich
typéw maki, jak pszenna petnoziarnista lub zytnia
petnoziarnista, w wyniku czego chleb jest ciezki i zbity.
6. Cake (ciasto):

Uzyj tego programu, by upiec ciasto zgodnie z
posiadanym przepisem lub korzystajac z kupnych
mieszanek.

7.Dough (surowe ciasto):

Za pomoca tego programu mozna wygniatac ciasto
drozdzowe na butki, pizze i inne wypieki. Program
zawiera etapy ugniatania i wyrastania.

8. Bake (pieczenie):

W celu dodatkowego czasu pieczenie chleba, ktéry
jest zbyt jasny lub niedopieczony. Uzywajac tego
programu mozesz takze piec gotowe mieszanki
ciast. Czas pieczenia mozna ustawi¢ miedzy 10 a
60 minutami za pomocg przyciskéw ,Time +/-". Po
zakonczeniu pieczenia urzadzenie przez godzine
utrzymuje temperature chleba. Zapobiega to
zbytniemu nawilzeniu chleba.

9. Sweet bread (chleb ze stodkimi dodatkami):

Ten program jest idealny, jeéli chcesz doda¢ do
chleba dodatkowy cukier lub takie skfadniki, jak sok
owocowy, suszone owoce, ptatki kokosowe, rodzynki
lub czekolade. W wyniku tego programu chleb bedzie
bardziej puszysty i sprezysty.

10. Jam (dzem):

Ten program stuzy do robienia dzemu, marmolady,
galaretki i innych przetworéw owocowych. Przed
dodaniem owocéw i warzyw do miski na chleb nalezy
je zmiksowac na paste.

11. Mix/Stir (mieszanie):
Ten program tylko ugniata ciasto.

12. Gluten free (bezglutenowe):

Do chleba i mieszanek pieczonych z maki
bezglutenowej. Maka bezglutenowa potrzebuje wiecej
czasu na wchtoniecie ptynédw i ma inne wiasciwosci
wyrastania.

13. Yoghurt (jogurt):

Mozesz uzyc¢ tego programu do przygotowania
jogurtu z mleka krowiego lub sojowego. Zobacz
+Przygotowanie jogurtu’, by uzyskac szczegétowe
informacje.

14. Custom (niestandardowy)

Niestandardowy program umozliwia dostosowania
czasu kazdego kroku przygotowan do upieczenia
chleba.

Po wybraniu programu 14 nacisnij przycisk,,Size’, by
przefaczac¢ indywidualne kroki przygotowania. Uzyj
przyciskdw ,Time +/-, by dostosowac czas wybranego
kroku.
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Kolejnos¢ Regulowany zakres czasu

Ugniatanie 1:  5-13 minut

Wyrastanie 1: 25-60 minut

Ugniatanie 2:  5-20 minut

Wyrastanie 2: 5-40 minut

Wyrastanie 3: 0-60 minut

Pieczenie: 0-80 minut

Utrzymywanie
temperatury:
Po przypisaniu zadanego czasu do kazdego kroku
nacisnij przycisk,,Start/Stop’, by zapisa¢ ustawienia.

0-60 minut

e k=R OO

PRZYGOTOWANIE JOGURTU

1. Wlej 2 litry mleka/mleka sojowego do garnkai
zagotuj do przynajmniej 90°C, aby je odkazi¢.
(Powyzszy krok nie jest konieczny, jezeli uzywasz
mleka sterylizowanego - np. mleka UHT)

Porada: im wiecej tluszczu zawiera uzyte mleko, tym

gesciejszy bedzie gotowy produkt.

2. Wyjmij topatki ugniatajace z miski na chleb,
poniewaz nie sg potrzebne do robienia jogurtu.

3. Do miski na chleb wlej goragce mleko i poczekaj, az
ostygnie do temperatury ponizej 40°C.

4. Nastepnie dodaj 100 ml jogurtu naturalnego/
jogurtu sojowego, ktéry zawiera zywe, aktywne
kultury bakterii lub dodaj do mleka sproszkowane
kultury bakterii jogurtowych — wtasciwa ilo$¢
startera okresl na podstawie opisu na opakowaniu.

5. Wtéz miske na chleb do urzadzenia i zamknij
pokrywe.

6. Podtacz wtyczke zasilania do gniazda
elektrycznego.

7. Wybierz program 13 (Yoghurt). Domyslnie czas
przygotowania zajmuje 8 godzin, ale mozna
przedtuzy¢ go, naciskajac przycisk,Size".

8. Nacisnij przycisk,,Start/Stop’, by uruchomic
program Yoghurt.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

+  Przed czyszczeniem, montazem lub demontazem
zawsze odtaczaj urzadzenie od zasilania.
Nigdy nie zanurzaj w wodzie urzadzenia lub
przewodu zasilajacego. Nie dopuszczaj do kontaktu
czedci elektrycznych z wilgocia.

+ Nie uzywaj szorstkiej gabki, sciernych srodkow
czyszczacych ani wetny stalowej.
Miska na chleb i topatki ugniatajace mozna my¢
wilgotna gabka z niewielka iloscia detergentu. Nie
wkfadaj tych elementéw do zmywarki!



« Jedli do topatki ugniatajacej przywiera ciasto i nie
mozna jej tatwo wyja¢, wypetnij miske na chleb
goraca wodg i pozostaw na okoto 30 minut. Jesli
otwor w topatce ugniatajacej jest zablokowany,
mozesz delikatnie wyczyscic ja drewnianym
szpikulcem.

«  Wytrzyj spdd z pozostatosci po pieczeniu miekka,
wilgotng szmatka, a nastepnie przetrzyj do sucha.

«  Wytrzyj obudowe urzadzenia wilgotng szmatka.

+  Przed ztozeniem i schowaniem urzadzenia
dokfadnie wytrzyj wszystkie czesci miekka szmatka.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

+ Jedli po uruchomieniu programu na wyswietlaczu
pojawi sie ,HHH’, to temperatura wewnatrz jest
zbyt wysoka. Zatrzymaj program, odtacz przewéd
zasilajacy, otworz pokrywe i przed jego ponownym
uzyciem poczekaj, az urzadzenie catkowicie
ostygnie.

«+Jedli po nacisnieciu przycisku ,,Start/Stop” na
wyswietlaczu pojawi sie "EE0” lub ,Err’, wystapit
problem z czujnikiem temperatury. Odtacz przewdd
zasilajacy, poczekaj kilka sekund, a nastepnie
podtacz ponownie. Jesli kod btedu ciagle sie
wyswietla, skontaktuj sie z obstuga klienta.

+ W przypadku awarii zasilania uruchomi sie funkcja
pamieci urzadzenia, ktéra zachowa ustawienia
biezacego programu na okoto 10 minut. Jesli w
ciggu tego czasu zasilanie zostanie przywrécone,
urzadzenie wznowi prace.

DANE TECHNICZNE:
220-240V ~ 50 Hz - 750 W (grzatka)/100 W (silnik)

E Utylizacja przyjazna srodowisku

Mozesz wspomdc ochrone srodowiska!

mmmm Prosze pamietac o przestrzeganiu lokalnych
przepiséw: przekaz uszkodzony sprzet elektryczny do
odpowiedniego osrodka utylizacji.

INSTRUCTIUNI IMPORTANTE PRIVIND

SIGURANTA

Securitatea aparatelor electrice de la firma FIRST

Austria respecta directivele tehnice recunoscute

si reglementdrile legale privind siguranta. Totusi,

dumneavoastra precum si ceilalti utilizatori ai

aparatului trebuie sa respectati urmatoarele
instructiuni privind siguranta:

« Inainte de a utiliza pentru prima data acest aparat,
cititi cu atentie aceste instructiuni si pastrati-le
pentru a fi consultate si ulterior.

+ Acest produs nu a fost conceput pentru alte utilizari
decét cele specificate in acest manual.

. Inainte de a conecta aparatul la sursa de
alimentare, verificati daca tensiunea indicata pe
aparat corespunde cu tensiunea de retea din casa
dumneavoastrd. Daca nu este cazul, contactati
distribuitorul si nu utilizati aparatul.

+ Daca aparatul este legat la pdmant (clasa de
protectie I), priza de perete si orice prelungitor
la care acesta este conectat trebuie sé fie de
asemenea legat la pamant.

+ Asezati aparatul pe o suprafata plang, stabila
si rezistentd la caldurd. Distanta pana la perete
trebuie sa fie de cel putin 5cm. Zona de deasupra
aparatului trebuie sa fie liberd pentru a permite
circulatia nestanjenita a aerului. Nu asezati
niciodata aparatul sau cablul de alimentare pe
suprafete fierbinti. De asemenea, aparatul nu
trebuie sa fie plasat sau utilizat in apropierea
flacarilor de gaze, deschise.

+ Nulasati cablul sé atarne peste marginea unei mese
sau a unui blat. Nu lasati cablul s& atinga suprafete
fierbinti.

+ Nu lasati cablul s atinga suprafete fierbinti.

+ Nufolositi produsul in apropierea surselor de gaz
sau a altor materiale sau obiecte inflamabile.

«  Pentru a va proteja de pericolele electrice, nu
scufundati acest aparat sau cablul in niciun lichid.

« Daca aparatul sau cablul de alimentare prezinta
semne de deteriorare, nu il utilizati! Duceti produsul
la un centru de service autorizat si calificat pentru
inspectie sau reparatii.

« Utilizarea accesoriilor nerecomandate sau vandute
de producator poate provoca incendii, socuri
electrice sau raniri.

+ Aceasta masina de macinat cafea este destinata
exclusiv uzului casnic, nu il utilizati in scop
comercial.

+ Nu utilizati aceasta masina de méacinat in spatiu
exterior.

+ Acest aparat devine fierbinte in timpul functiondrii.
De aceea, aveti grija sd nu atingeti niciuna dintre
partile firebinti.

+ Nu acoperiti aparatul in timpul functiondrii,
deoarece acest lucru poate cauza pericol de
incendiu.

« Nuatingeti partile in miscare, in timp ce masina
functioneaza.

+ Deconectati intotdeauna aparatul de la reteaua
electricd fnainte de utilizare, inainte de a-l curata, in
cazul unei utilizari defectuoase.

+Nutrageti niciodata de cablul de alimentare pentru
a deconecta aparatul. Pentru a deconecta aparatul

de la sursa de alimentare, scoateti stecarul din priza.

« Aparatul poate fi utilizat de copiii cu varsta de
8 ani si mai mari si de persoanele cu capacitati
fizice, senzoriale sau mentale reduse sau lipsite
de experienta si cunostinte numai dacd au fost
supravegheate si instruite cu privire la utilizarea in

siguranta a aparatului si inteleg pericolele implicate.

Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul. Curdtarea
si intretinerea utilizatorului nu trebuie facute

de copii decat daca au mai mult de 8 ani si sunt
supravegheati. Pastrati aparatul si cablul acestuia
departe de accesul copiilor mai mici de 8 ani.

« Nuvom firesponsabili pentru eventualele daune
care ar putea apdrea daca aparatul este utilizat in
alte scopuri decét cele prevédzute sau daca acesta
este utilizat in mod necorespunzator.

+ Reparatiile si alte lucrdri intreprinse pe unitate
trebuie efectuate numai de personal specializat
autorizat!

PREZENTARE GENERALA (v. fig. 1)
Panou de control

Fereastra

Dozator pentru nuci

Buton de eliberare a dozatorului

Lame de framantat

Cuva pentru paine

Pahar gradat

Linguré de mdsura

Carlig pentru scoaterea lamei de framantat

OV ONOU A WN =

PANOU DE CONTROL: (v. fig. 2)
10. Menu: Apasati butonul “Menu” pentru a selecta
programul dorit. Numarul programului si timpul de
pregatire corespunzator apar pe afisaj.
.Start/Stop: Apasati butonul “Start/Stop” pentru
a porni sau intrerupe programul curent. Cand un
program este intrerupt, timpul ramas clipeste pe
afisaj.
Tineti apasat butonul pentru a anula un program
in derulare.
12.Browning: Apdsati butonul “Browning” pentru
a selecta rumenirea crustei in cadrul anumitor
programe. Puteti alege gradul de rumenire Deschis,
Mediu sau Intunecat.
(Aplicabil doar pentru programele 1, 2, 3,4, 5,6, 8,
9,12)

13.Time +/-: Utilizati butoanele “Time +/-" pentru
aadauga un timp de intarziere procesului de
pregatire sau ajustati setarile de timp pentru fiecare
pas de pregatire in cadrul programului “Custom”.

14. Size: Apésati butonul “Size” pentru a selecta

dimensiunea dorita a painii.
Puteti alege 9009, 1150 g sau 1350 g.
(Aplicabil doar pentru programele 1, 3, 5,9, 12)
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SIMBOLURI AFISATE:

@ Indicator de framantare
‘[E Indicator de crestere
t:fP Indicator de coacere

& Indicator de pastrare la cald

NUT Indicator pentru dozatorul de nuci.
Apare in programele in care dozatorul
este utilizat in timpul ultimului proces de
framéntare. Aplicabil pentru programele 1, 2, 3,
4,5,6,9,12,14

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE
Scoateti toate piesele de ambalaj si tineti-le departe
de indemana copiilor pentru a evita sufocarea!

«+ Pozitionati aparatul pe o suprafatd uscatd si plana,
ntr-un loc adecvat si bine ventilat.

«  Curatati aparatul urménd pasii din capitolul
,CURATARE S| INTRETINERE”

FUNCTIONAREA

COACEREA PAINII

1. Deschideti capacul si trageti cuva de paine in sus
din aparat.

2. Puneti lamele de frémantare pe arborii de antrenare
ai cuvei pentru péine. Se recomanda sa puneti
niste margarina pe arborii de antrenare inainte de a
introduce lamele de framantat pentru ca aluatul sa
nu se lipeasca de lame si sa poata fi indepartat cu
usurintd din paine ulterior.

3. Puneingredientele in cuva de paine. Toate
ingredientele trebuie sa aiba temperatura camerei.
Mai intdi trebuie adaugate apa sau ingredientele
lichide, urmate de zahar, sare si féina. Addugati
intotdeauna drojdia sau praful de copt la sfarsit.
Asigurati-va ca drojdia nu intrd in contact cu sarea
sau lichidele.

Nota: Cantitatea maxima de faina si drojdie este de
900gsi9g!
3 .

| = Drojdie sau bicarbonat de sodiu

—— Ingrediente uscate

——— Apd sau ingrediente lichide

4. Introduceti cuva de paine in aparat. Asigurati-va
cd este pozitionat corect, apoi apdsati-l in jos pana
cand se blocheaza in pozitie.

. Inchideti capacul aparatului.

6. Introduceti stecherul de retea intr-o priza. Se

aude un semnal acustic, iar afisajul arata numarul
programului si durata Programului de baza 1.
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7. Apésati butonul “Menu” pentru a selecta un
program adecvat. Vedeti lista de programe.

8. Apasati butonul “Size” pentru a selecta dimensiunea
adecvata a painii. Selectia curentd este indicata
printr-un semn pe afisaj. (Aceasta setare este
valabild doar pentru programele 1, 3, 5,9, 12)

9. Apasati butonul “Browning” pentru a selecta gradul
dorit de rumenire al crustei. Selectia curenta este
indicatd printr-un semn pe afisaj. (Aceasta setare
este valabila doar pentru programele 1, 2, 3, 4,5, 6,
8,9,12)

10. Dacéd doriti, puteti seta ora de incheiere a procesului
de coacere utilizand butoanele “Time +/-". Aceasta
actiune va intarzia inceperea pregatirii. Afisajul
arata timpul in care painea va fi gata. Timpul maxim
de preparare este de 13 ore. (Functia de intarziere
nu este disponibila pentru programele 4, 8,10, 11,
13)

.Apasati butonul “Start/Stop” pentru a incepe
pregatirea.

12.Cand procesul de coacere este incheiat, se aude
un semnal acustic (10 bipuri) si afisajul indica 0:00.
Dupa coacere, aparatul trece automat in modul
de mentinere la cald, care dureaza 1 ora. Il puteti
intrerupe apéasand butonul “Start/Stop”.

1
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SCOATEREA PAINII:

Folositi intotdeauna manusi pentru cuptor cand
scoateti cuva de paine fierbinte din aparat. Tineti cuva
cu susul in jos peste o masd si agitati-o usor pana cand
painea cade din cuva. Daca painea nu aluneca de pe
lamele de framantare, indepartati cu grija lamele de
framantat cu carligul inclus.

LISTA DE PROGRAME:

1. Basic (De baza):

Acest program este potrivit pentru coacerea painii albe,
care consta in mare parte din faina de grdu, si obtineti
0 paine cu o consistenta compacta.

2. Quick (Rapid):

Acest program framantg, creste si coace painea in mai
putin timp decat programul de baza. Cu toate acestea,
painea coaptd cu aceastd setare este de obicei mai
mica si are o textura densa.

3. French (Franceza):

Acest program este potrivit pentru coacerea painii
pufoase din fdina fin macinata, care are de obicei o
crustd crocantd.

4, Ultra-Fast (Ultra-Rapid):

Acest program framanta, creste si coace painea in cel
mai scurt timp. De obicei, painea este mai mica si mai
aspra decat cea coapta cu programul “Quick”.

5.Whole wheat (Grau integral):

Acest program este potrivit pentru prelucrarea fainii
tari, cum ar fi fdina integrald de grau sau faina integrala
de secard, rezultand o paine grea si compacta.
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6. Cake (Prajitura):

Utilizati acest program pentru a va coace prdjitura in
baza retetei dvs. sau a amestecurilor de prajituri gata
facute.

7.Dough (Aluat):

Cu acest program poate fi framantat aluatul de drojdie
pentru chifle, pizza sau alte produse de patiserie.
Programul include fazele de framéntare si de crestere.

8. Bake (Coacere):

Pentru coacerea suplimentara a pdinii care este prea
usoara sau necoapta. De asemenea, cu acest program,
puteti coace aluat gata facut. Timpul de coacere poate
fi setat intre 10 si 60 de minute folosind butoanele
“Time +/-". Dupd terminarea procesului de coacere,
painea se tine la cald aproximativ o ord. Acest lucru
impiedicd painea sa devina prea umeda.

9. Sweet bread (Paine dulce):

Acest program este ideal daca doriti sa adaugati

n paine un plus de zahar sau ingrediente precum

suc de fructe, fructe uscate, fulgi de cocos, stafide

sau ciocolatd. Programul are ca rezultat o paine mai
pufoasd, mai aerisita.

10. Jam (Dulceatad):

Acest program este folosit pentru a face gem,
marmelada, jeleu si alte tartinabile din fructe. Pasati
fructele si legumele inainte de a le adduga in cuva de
paine.

11. Mix/Stir (Framantare/Agitare):

Acest program este doar pentru fraimantare.

12. Gluten free (Fara gluten):

Pentru paine facuta din faina fara gluten si amestecuri
pentru copt. Faina fara gluten are nevoie de mai mult

timp pentru absoarbitia lichidului si poseda proprietati
de crestere diferite.

13. Yoghurt (laurt):

Puteti folosi acest program pentru a prepara iaurt
din lapte de vaca sau din lapte de soia. Consultati
,Pregatirea iaurtului” pentru instructiuni detaliate.

14. Custom (Personalizabil)

Programul personalizabil vé permite sa reglati timpul
pentru fiecare pas al procesului de coacere al painii.
Cand este selectat programul 14, apasati butonul “Size’
pentru a comuta intre pasii individuali de pregatire.
Utilizati butoanele “Time +/-" pentru a regla ora pasului
selectat.

”

Secventa Interval de timp reglabil

Frdmantarea 1:5-13 minute

Ridicare 1: 25-60 minute

Frdmantarea 2:5-20 minute

B OR O

Ridicare 2: 5-40 minute

TE Ridicare 3: 0-60 minute
-{'ﬁ Coacere: 0-80 minute
& Pastrare la 0-60 minute

cald:

Cénd tuturor pasilor le-au fost alocati timpii doriti,
apasati butonul “Start/Stop” pentru a salva setarile

PREPARAREA IAURTULUI

1. Setoarna 2 litri de lapte/lapte de soia intr-o oala si
se fierbe pana la cel putin 90°C pentru a se steriliza.
(Acest pas nu este necesar daca utilizati lapte
sterilizat - de exemplu, lapte UHT)

Recomandare: Cu cét laptele contine mai multa
grasime, cu atat produsul finit va fi mai gros.

2. Scoateti lamele de frdmantare din cuva pentru
paine pentru ca nu sunt folosite pentru a face iaurt.

3. Turnati laptele fierbinte in cuva de péine si lasati-|
sa se rdceasca sub 40°C.

4. Apoi addugati 100 ml de iaurt natural/iaurt de soia
care contine culturi vii, active sau amestecati praf
de cultura starter de iaurt in lapte - cititi descrierea
de pe pachetul starterului de iaurt pentru a
determina cantitatea corecta.

5. Introduceti cuva de péine in aparat si inchideti

capacul.

. Introduceti stecherul de retea intr-o priza.

7. Selectati programul 13 (laurt). Timpul implicit
este de 8 ore, dar puteti prelungi timpul apdsand
butonul “Size".

8. Apésati butonul “Start/Stop” pentru a porni
programul laurt.

[}

CURI'\]'ARE Sl iNTRE]’INERE

+ Deconectati intotdeauna aparatul de la curentul
electric inainte de curdtare, asamblare sau
dezasamblare.

+ Nu scufundati niciodatd aparatul sau cablul de
alimentare in apa. Nu lasati piesele electrice sd intre
in contact cu umezeala.

+ Evitati utilizarea buretilor de curatat, detergenti
abrazivi sau bureti de otel.

+ Cuva de paine si lamele de framéntat pot fi curatate
cu un burete umed si putin detergent. Nu puneti
aceste articole in masina de spalat vase!

+ Daca lama de framantare este incrustata si se
elibereaza greu, umpleti cuva de paine cu apa
fierbinte si lasati timp de aproximativ 30 de minute.
Daca orificiul din lama de framantat este infundat,
il puteti curata cu grija folosind un scobitoare de
lemn.

+  Stergeti partea de jos a cavitatii de coacere cu o
carpa moale si umedd, apoi stergeti-o.

+ Stergeti carcasa unitatii cu o carpa umeda.

+ Uscati bine toate piesele cu o carpa moale inainte
de a asambla si depozita aparatul.
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MEDIEREA DEFECTELOR

Dacé “HHH" este afisat dupa pornirea unui program,
inseamna ca temperatura din interior este inca prea
ridicatd. Va rugdm sa opriti programul, deconectati
cablul de alimentare, deschideti capacul si ldsati
aparatul sa se raceasca complet inainte de al utiliza
din nou.

Daca afisajul aratd “EEQ” sau “Err"dupd ce ati apdsat
butonul “Start/Stop’, exista o problemd cu senzorul
termic. Deconectati cablul de alimentare, asteptati
céateva secunde, apoi conectati-l din nou. Dacd
codul de eroare este inca afisat, contactati serviciul
pentru clienti.

In cazul unei pene de curent, aparatul are o functie
de memorie care péstreaza setarile programului
curent timp de aproximativ 10 minute. Daca
alimentarea cu energie este restabilitd in acest
interval de timp, aparatul continua procesul.

PRECIZARI TEHNICE:
220-240V ~ 50 Hz » 750 W (incalzitor)/100 W (motor)

E Eliminare ecologica
Puteti ajuta la protejarea mediuluil

mmmm Respectati reglementarile locale: predati
echipamentele electronice scoase din uz la un centru
specializat de eliminare a deseurilor.
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VAZNA BEZBEDNOSNA UPUTSTVA
Bezbednost elektri¢nih uredaja kompanije FIRST
Austria uskladena je sa priznatim tehnickim
direktivama i zakonskim propisima iz domena
bezbednosti. Bez obzira na to, vi i ostali korisnici ovog
uredaja treba da postujete sledeca bezbednosna
uputstva:

Pazljivo procitajte ova uputstva pre prvog
korid¢enja ovog uredaja i sacuvajte ih da biste u
buduénosti mogli da se podsetite.

Ovaj proizvod nije projektovan ni za koje druge
namene osim onih navedenih u ovom priru¢niku.
Pre prikljucivanja ovog uredaja u uti¢nicu, proverite
da li napon naveden na uredaju odgovara naponu
struje u vasem domu. Ako to nije slucaj, obratite se
distributeru i nemojte koristiti ovaj uredaj.
Ukoliko je uredaj uzemljen (klasa zastite I), zidna
uti¢nica i produzni kabl u koje je uredaj priklju¢en
takode moraju biti uzemljeni.

Postavite uredaj na glatku, ravnu povrsinu, otpornu
na toplotu. Udaljenost od zida treba da bude
barem 5 cm. Prostor iznad uredaja treba da bude
slobodan, radi neometanog strujanja vazduha.
Nikada ne stavljajte ovaj uredaj niti njegov strujni
kabl na vruce povrsine. Takode, nikada ne stavljajte
i ne koristite ovaj uredaj u blizini otvorenog gasnog
plamena.

Ne dozvolite da kabl visi preko ivice stola ili radne
povrsine. Ne dozvolite da kabl dodirne vrele
povrsine.

Ne dozvolite da kabl dodirne vrele povrsine.

Ne koristite ovaj proizvod u blizini izvora gasa ili
drugih zapaljivih materija ili predmeta.

Radi zastite od struje, nemojte potapati ovaj uredaj
ili kabl u te¢nost.

Ukoliko na aparatu ili kablu za napajanje uocite
znake oStecenja, nemojte ih koristiti! Odnesite
proizvod u ovlasceni i kvalifikovani servisni centar
na pregled ili popravku.

Upotreba dodataka koje proizvodac nije preporucio
ili koje ne prodaje moze da izazove pozar, strujni
udar ili povredu.

Ovaj uredaj je predviden za ku¢nu upotrebu,
nemojte ga koristiti komercijalno.

Nemoijte koristiti ovaj aparat na otvorenom.

Ovaj uredaj se zagreva tokom rada. Zato pazite da
ne dodirujete vruce delove.

Ne pokrivajte uredaj tokom rada, jer to moze
izazvati pozar.

Nemojte dodirivati pokretne delove dok aparat radi.
Obavezno iskljucite uredaj iz strujne uti¢nice nakon
upotrebe, pre ¢is¢enja i u slucaju kvara.

Ne vucite uredaj direktno za strujni kabl; umesto
toga, pri isklju¢ivanju uredaja iz strujne uticnice
uhvatite utikac.

Ovaj uredaj smeju da koriste deca koja imaju

8ili vise godina, osobe ogranicenih fizickih,

Culnih ili mentalnih sposobnosti, kao i osobe

bez odgovarajuceg iskustva i znanja ako su
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pod nadzorom ili ako im je predoceno kako da
bezbedno koriste uredaj i ako razumeju moguce
opasnosti. Deca ne smeju da se igraju sa ovim
uredajem. Deca ne smeju da Ciste i odrzavaju ovaj
uredaj ako nemaju bar 8 godina i ako nisu pod
nadzorom tokom tih aktivnosti. Drzite uredaj i
njegov kabl van domasaja dece mlade od 8 godina.
Ne odgovaramo za Stetu koja nastane ako se ovaj
uredaj koristi u druge svrhe osim u predvidene ili
ako se koristi na neprimeren nacin.

Popravke i druge radove na ovom uredaju smeju da
vrie samo ovlas¢ena strucna lica!

PREGLED (sl. 1)

O ONOU A WN =

Kontrolna tabla

Prozor

Dozator oraha

Dugme za otpustanje dozatora
Mesalice

Posuda za hleb

Merna ¢asa

Merna kasika

Kuka za skidanje mesalice

KONTROLNA TABLA: (sl. 2)
10. Menu: Pritisnite dugme ,Menu” da biste izabrali

Zeljeni program. Na ekranu se pojavljuju broj
programa i odgovarajuce vreme pripreme.

11. Start/Stop: Pritisnite dugme ,Start/Stop” da biste

pokrenuli ili pauzirali trenutni program. Kada je
program pauziran, preostalo vreme treperi na
ekranu.

Drzite dugme da biste otkazali pokrenuti program.

12. Browning: Pritisnite dugme ,Browning” da biste

izabrali zapecenost kore za odredene programe.
Mozete odabrati Svetlo, Srednje ili Tamno.
(Primenljivo samo na programe 1, 2, 3,4, 5,6, 8,9,
12)

13.Time +/-: Koristite dugmad ,Time +/-“ da biste

dodali vreme odlaganja procesu pripreme ili
podesite vremenske postavke za svaki korak
pripreme u okviru programa,,Custom”.

14. Size: Pritisnite dugme ,Size” da biste izabrali Zeljenu

veli¢inu vekne.
Mozete izabrati 9009, 1150 g ili 1350 g.
(Primenljivo samo na programe 1, 3,5, 9, 12)

SIMBOLI EKRANA:
@ Indikator mesanja

TE Indikator podizanja

t:ﬁ Indikator pecenja

& Indikator odrzavanja toplote
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NUT Indikator doziranja oraha.
Pojavljuje se u programima gde se dozator
koristi tokom poslednjeg procesa mesenja.
Primenljivo na programe 1, 2,3,4,5,6,9,12,14

PRE PRVE UPOTREBE
Uklonite sve delove pakovanja i drzite ih dalje od
dece kako biste izbegli gusenje!
Postavite uredaj na suvu i ravnu povrsinu na
odgovarajucem i dobro provetrenom mestu.
Otistite uredaj prateci korake iz poglavlja,CISCENJE
| ODRZAVANJE”

UPOTREBA

PECENJE HLEBA

1. Otvorite poklopac i izvucite posudu za hleb nagore
iz uredaja.

2. Stavite mesalice na pogonske osovine posude za
hleb. Preporucuje se da se pre ubacivanja mesalica
na pogonske osovine nanese malo putera ili
margarina kako se testo ne bi lepilo za me3alice i
kasnije se lako izvadilo iz hleba.

3. Stavite sastojke u posudu za hleb. Svi sastojci treba
da budu na sobnoj temperaturi. Prvo treba dodati
vodu ili te¢ne sastojke, a zatim Secer, so i brasno.
Uvek na kraju dodajte kvasac ili prasak za pecivo.
Pazite da kvasac ne dode u kontakt sa solju ili
tecnostima.

Napomena: Maksimalna koli¢ina brasna i kvasca je
900giog!

N .

Kvasac ili soda

—— Suvi sastojci

——— Voda ili tecni sastojci

4. Umetnite posudu za hleb u aparat. Uverite se da je
pravilno postavljen, a zatim ga pritisnite dok se ne
zakljuca u polozaju.

Zatvorite poklopac uredaja.

6. Uklju¢ite mrezni utika¢ u uti¢nicu. Cuje se zvuéni
signal i na ekranu se prikazuje broj programa i
trajanje osnovnog programa 1.

7. Pritisnite dugme ,Menu" da biste izabrali
odgovarajuci program. Pogledajte listu programa.

8. Pritisnite dugme,Size” da biste izabrali
odgovarajucu veli¢inu vekne. Trenutni izbor je
oznacen oznakom na ekranu. (Ova postavka je
primenljiva samo na programe 1, 3, 5,9, 12)

9. Pritisnite dugme,Browning” da biste izabrali Zeljeni
stepen zapecenosti kore. Trenutni izbor je oznacen
oznakom na ekranu. (Ova postavka je primenljiva
samo na programe 1, 2,3,4,5,6,8,9,12)

10. Ako Zelite, mozZete podesiti vreme zavrsetka
procesa pecenja pomoc¢u dugmadi,Time +/-". Ovo
odlaze pocetak pripreme. Ekran pokazuje vreme
nakon kojeg ¢e hleb biti gotov. Maksimalno
vreme pripreme je 13 sati. (Funkcija odlaganja nije
dostupna za programe 4, 8, 10, 11, 13)

o

11. Pritisnite dugme ,Start/Stop” da biste zapoceli
pripremu.

12.Kada je proces pecenja zavrsen, oglasava se
zvuéni signal (10 zvu¢nih signala) i na ekranu se
prikazuje 0:00. Nakon pecenja, aparat se automatski
prebacuje u rezim odrzavanja toplote, koji traje
1 sat. MoZete ga zaustaviti pritiskom na dugme
JStart/Stop”.

UKLANJANJE HLEBA:

Uvek koristite rukavice za rernu kada vadite posudu za
vru¢ hleb iz uredaja. Drzite posudu za hleb naopako
iznad stola i lagano je protresite dok vekna ne ispadne
iz posude za hleb. Ako hleb ne sklizne sa mesalice,
pazljivo uklonite mesalice pomocu prilozene kuke.

LISTA PROGRAMA:

1. Basic (Osnovni):

Ovaj program je pogodan za pecenje belog hleba, koji
se uglavnom sastoji od pseni¢nog brasna, a dobija se
hleb kompaktne konzistencije.

2. Quick (Brzi):

Ovaj program mesi, podize i pece hleb za manje
vremena od osnovnog programa. Medutim, hleb
pecen sa ovom postavkom je obi¢no maniji i ima gustu
teksturu.

3. French (Francuski):

Ovaj program je pogodan za pecenje vazdusastog
hleba od fino mlevenog brasna, koji obi¢no ima
hrskavu koru.

4. Ultra-Fast (Ultra brzi):

Ovaj program mesi, podize i pece hleb za najkrace
vreme. Obi¢no je hleb maniji i grublji od onog koji se
pece programom,,Quick”.

5.Whole wheat (Integralni):

Ovaj program je pogodan za preradu grubo mlevenog
brasna kao sto je integralno p3eni¢no brasno ili
integralno razeno brasno, $to rezultuje teskim i
kompaktnim hlebom.

6. Cake (Kolac):
Koristite ovaj program da biste ispekli tortu po svom
receptu ili gotove mesavine za torte.

7.Dough (Testo):

Ovim programom se moze zamesiti kvasno testo za
kiflice, picu ili druga peciva. Program obuhvata fazu
mesenja i dizanja.

8. Bake (Pecenje):

Za dodatno pecenje hleba koji je previse lagan ili
neispecen. Na ovom programu mozete ispeci unapred
pripremljeno testo. Vreme pecenja se moze podesiti
izmedu 10 i 60 minuta pomocu dugmadi,Time +/-".
Po zavrietku pecenja hleb se drZi na toplom oko sat
vremena. Ovo sprecava da hleb postane previse vlazan.
9. Sweet bread (Slatki hleb):

Ovaj program je idealan ako u hleb Zelite da dodate
dodatni $ecer ili sastojke kao $to su vocni sok, suvo
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voce, kokosove pahuljice, suvo grozde ili ¢okolada.
Program rezultuje vazdusastim, prozracnijim hlebom.

10.Jam (Dzem):

Ovaj program se koristi za pravljenje dzema,
marmelade, Zelea i drugih vo¢nih namaza. Pasirajte
voce i povrce pre nego sto ih dodate u posudu za hleb.

11. Mix/Stir (MeSanje/okretanje):
Ovaj program je samo za mesenje.

12. Gluten free (Bez glutena):

Za hleb od bezglutenskog brasna i mesavina za
pecenje. Brasnu bez glutena potrebno je vise vremena
da upije te¢nost i ima drugacija svojstva podizanja.
13. Yoghurt (Jogurt):

Ovaj program mozete koristiti za pripremu jogurta

od kravljeg ili sojinog mleka. Pogledajte ,Priprema
jogurta“ za detaljna uputstva.

14. Custom (Prilagodeni)

Prilagodeni program vam omogucava da prilagodite
vreme za svaki korak procesa pecenja hleba.

Kada je odabran program 14, pritisnite dugme ,Size"”
da biste se prebacivali izmedu pojedina¢nih koraka
pripreme. Koristite dugmad ,Time +/-" da biste podesili
vreme izabranog koraka.

Redosled Podesivi opseg vremena

Medenje 1:  5-13minuta

Podizanje 1:  25-60 minuta

Medenje2:  5-20 minuta

Podizanje 2:  5-40 minuta

Podizanje 3:  0-60 minuta

@k =R RO 0

Pecenje: 0-80 minuta
Odrzavanje 4 5 minuta
toplote:

Kada su svim koracima dodeljena Zeljena vremena,
pritisnite dugme , Start/Stop” da biste sacuvali
podesavanja.

PRIPREMA JOGURTA

1. Sipajte 2 litra mleka/sojinog mleka u lonaci
prokuvajte ga do najmanje 90°C da bi se sterilisalo.
(Ovaj korak nije neophodan ako koristite
sterilizovano mleko - npr. UHT mleko)

Savet: Sto mleko sadrzi vise masti, to ¢e gotov

proizvod biti gus¢i.

2. Izvadite mesalice iz posude za hleb jer se ne koriste
za pravljenje jogurta.

3. Sipajte vruce mleko u posudu za hleb i ostavite da
se ohladi ispod 40°C.

4. Zatim dodajte 100 ml prirodnog jogurta/sojinog
jogurta koji sadrzi Zive, aktivne kulture ili umesto

toga u mleko umesajte prah sa kulturama za
pravljenje jogurta - procitajte opis na pakovanju za
pravljenje jogurta da biste odredili ta¢nu koli¢inu.

. Stavite posudu za hleb u aparat i zatvorite poklopac.

6. Utaknite mrezni utika¢ u uti¢nicu.

7. l|zaberite program 13 (Jogurt). Podrazumevano
vreme je 8 sati, ali mozete produziti vreme
pritiskom na dugme,Size".

8. Pritisnite dugme ,Start/Stop” da biste pokrenuli
program za pravljenje jogurta.

w

CISCENJE | ODRZAVANJE

« Uvek iskljucite uredaj iz struje pre Ciséenja,
sastavljanja ili rastavljanja.

Nikada ne uranjajte uredaj ili kabl za napajanje u
vodu. Ne dozvolite da elektri¢ni delovi dospeju u
kontakt sa vlagom.

« Uzdrzite se od upotrebe jastucica za ribanje,
abrazivnih sredstava za ¢iS¢enje ili celi¢ne vune.

+ Posuda za hleb i mesalice mogu se odistiti viaznim
sunderom i nekim deterdzentom. Ne stavljajte ove
predmete u masinu za pranje sudova!

+ Ako je mesalica obloZzena materijalom i tesko se
oslobada, napunite posudu za hleb vrelom vodom
i ostavite oko 30 minuta. Ako je otvor na mesalici
zacepljen, mozete ga pazljivo ocistiti drvenim
siljkom.

+  Obrisite dno udubljenja za pecenje mekom,
vlaznom krpom, a zatim ga obrisite suvom.

+  Obrisite kuciste jedinice vlaznom krpom.

+ Dobro osusite sve delove mekom krpom pre
sastavljanja i skladistenja uredaja.

RESAVANJE PROBLEMA

+  Ako se nakon pokretanja programa prikaze ,HHH",
to znaci da je unutradnja temperatura i dalje
previsoka. Zaustavite program, izvucite kabl za
napajanje, otvorite poklopac i ostavite uredaj da se
potpuno ohladi pre nego $to ga ponovo upotrebite.

+  Ako se na ekranu prikazuje ,EE0” ili ,Err” nakon $to
ste pritisnuli dugme ,Start/Stop”, postoji problem
sa termickim senzorom. Iskljucite kabl za napajanje,
sacekajte nekoliko sekundi, a zatim ga ponovo
ukljucite. Ako je kod greske i dalje prikazan, obratite
se korisni¢koj sluzbi.
U slucaju nestanka struje, uredaj ima memorijsku
funkciju koja ¢uva podesavanja trenutnog
programa oko 10 minuta. Ako se napajanje ponovo
uspostavi u tom roku, uredaj nastavlja proces.

TEHNICKI PODACI:
220-240V ~ 50 Hz - 750 W (grejac)/100 W (motor)

E Ekolosko odlaganje otpada
Mozete pomodi zastiti okoline! Molimo ne

== 7aboravite da postujete lokalnu regulativu.
Odnesite pokvarenu elektricnu opremu u odgovarajuci
centar za odlaganje otpada.
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YKPAIHCbKA

IHCTPYKUIA 3 TEXHIKU BE3MNEKU

Be3neka enekTprnuHUX NPUCTPOIB BUPOOHULTBA

komnaHii FIRST Austria Bignosifac Bu3HaHumM

TeXHIYHUM AMPEKTMNBaM Ta MPABOBUM MPUMNCAM LOJ0

6e3nekun. OfHaK BaM Ta iHWWM KOpUCTYBayam chig

DOTPUMYBATUCA TaKNX IHCTPYKLiT 3 6e3neKkn Wopo

TexHiKu 6e3neku:

« YBa)KHO NpouuTanTe Lo iHCTPYKLilo nepes TMM,

AIK BUKOPVCTOBYBATU Liel NPUCTPIli BNepLue Ta
36epexiThb il ANA BUKOPVCTaHHA B MabyTHbOMY.

+ Leit npunag He NpM3HauYeHo ANA XOQHUX HLWINIA
Line BUKOPVCTaHHSA, KPIiM 3a3HaYeHUX Y Lii
IHCTPYKUii.

« [epw Hix nigknovaty npunag ao axepena
KUBNEHHSA, NepeKoHalTecs, Wo BKa3aHa Ha
HbOMY Hanpyra Bianosifa€ Hanpysi B JoMaLUHil
enekTpomepexi. AKLLO Lie He TaK, 3B'AXiTbCA 3
AVUNepoM i He BUKOPWCTOBYIATe Npunag.

+  fKwo npunapg 3asemneHnin (knac 3axucty ), poseTka
Ta OyAb-AKi NOAOBXKYBaYi, L0 BUKOPUCTOBYIOTHCA
Pa30M i3 HUM, MalOTb TaKOX Gy TV 3a3eMeHi.

«  [lomicTiTb AaHUIA NPUCTPIN Ha YUCTIN, PiBHI Ta
KapocTilkKiii noBepxHi. BinctaHb Bif CTiHWM NOBMHHA
6yTV WoHaimeHLwe 5 cm. [linAHKa Haj NPUCTPOEM
noBuHHa 6yTI BiNbHOIO Ta 3abe3nevyBaTu
BifIbHY LpKynALito NosiTpA. Hikonn He cTaBTe
Liei NpUCTPiN abo 110ro WHYP XUBEHHA Ha
rapAYi noBepxHi. TakoX He Po3TalloBYITe Ta He
BUKOPWCTOBYITE NPUCTPIl NO6AN3Y BiKPUTOrO
nonym'a.

«  CnigkyiTe 3a TUM, WOG LWIHYP XUBNEHHA He 3BUCaB
3 Kpalo cTona um cTinbHuui. CnigkynTe 3a TnMm, Wob
LIHYP He TOPKaBCA rapAYNX NOBEPXOHb.

«  CnigkynTe 3a TM, OO LWHYP He TOPKaBCA rapAUunx
NOBEPXOHb.

« He BuKopucToByiiTe Leii BUpi6 nobnusy pxepen
rasy uu iHWWX Nerko3anMmncTyx matepianis i
npeamerTis.

+  [InA 3aXUCTY Bif ypaXkeHHs eNeKTPUYHUM CTPYMOM
He 3aHyploiiTe Npunag abo WHYP XNBNEHHA B
KOAHY pigunHy.

+  AKWo npunag abo LWHYpP XMBIEHHA MAE 03HaKM
NOLUKOAXKEHHS, He eKcnnyaTyiiTe npunag!
3BepHiTbCA B aBTOPU30BaHNI i KBanipikoBaHUN
CepBICHWIA LIeHTP [N1A OrNAgY 1 PEMOHTY BUPOOY.

+  BuKkopwucTtaHHA foAaTKoBOro obnafjHaHHs, Ake He
pekoMeHAoBaHe abo He NPOAAETLCA BUPOOHUKOM,
MOXe NPU3BECTU A0 NOXKeXi, ypaKeHHA
eNeKTPUYHNM CTPYMOM abo TpaBMU.

« Le npunag npu3HaueHnin nuiwe gns nobyToBoro
BUKOPUCTaHHA. He BUKOPMCTOBYITe 100 B
KOMepLiiHKX LinAx.

+ He BuKopucTOBYiATe Lieii Npunag nosa mexamm
NPUMILLEHHS.

« Llei npucTpiit HarpiBaeTbcA Nif Yac BUKOPUCTAHHA.
Tomy byabTe 06epexHi, Wob He TopKaTUCA A0
rapauux getanen.

« He HakpwuBaiiTe npunag nig yac poboTu, OCKinbKm
LIe MOXe CMPUYUHITY MOXKEXY.

+ He TopkaiiTeca pyxomvx aeTanei nig yac po6otu
npunagy.

+3aBXau BigKnioyaiiTe Liei NpUCTPIl Big
eneKTPUYHOI PO3ETKM NiCNA BUKOPUCTAHHSA,
YULLEHHA Ta Y pa3i HeCnpPaBHOCTI.

+ He TArHiTb 3a WHYP XNBNEHHSA; ANA BiAKIOUYEHHA
NPUCTPOIO Bifj eNeKTPNYHOI PO3eTKM TATHITb 33
LTencenbHy BUIKY.

+ LM npucTpoem MoxyTb KOPUCTYBATUCA AiTH
BIKOM Bifi 8 POKiB, a TAKOX 0COOM 3 0OMEXEHNMM
$i3NYHNMU, CEHCOPHUMM YK PO3YMOBHMU
30i6HOCTAMM abo 3 BiACYTHICTIO AOCBIAY Ta
3HaHb, AKLIO BOH NepebyBatoTb Mif HarnAzoMm,
260 iX NPOIHCTPYKTOBAHO oA 6e3neyHoro
BVKOPUCTaHHA MPUCTPOIO, | BOHW PO3YMilOTb
NoTeHUinHi Hebe3neku. He no3BonaiiTte gitam
6aBUTUCD i3 LM NPUCTPOEM. [liTh MOXYTb
BUKOHYBATUN OUNLLIEHHA 1 TeXHiYHe 06CyroByBaHHA
npunagy, e AKLWOo iM BUNOBHUNOCA 8 poKiB
i BOHU NepebyBatoTb Nif HarNAZOM JOPOC/UX.
TpumaiiTe NPUCTPIVi Ta NOTO LUHYP XKNBNEHHA B
Micui, HeOCTYNHOMY ANA AiTel, MONoALWMX 3a 8
POKiB.

+  Mw He Hecemo BifMNOBIAANbHICTL 3a byab-

AKi NOLWKOAXKEHHSA, WO BUHWKNN BHACNIZOK
HeLinboBoro abo HempaBUIbHOTO BUKOPUCTAHHSA
LibOro NpUCTpolo.

+ PeMOHTHI 11 iHwWi po60TK 3 NPUNAAOM MOXYTb
BUKOHYBATU NNLLE aBTOPWU30BaHi TeXHiuHi
cneuyianictu!

ornap (gue. man. 1)

. TaHenb KepyBaHHA

BikoHue

. [lo3atop ropixis

KHonka po3610KyBaHHA fo3atopa

. Jlonatku anAa 3amilyBaHHA

XnibonekapHa ¢popma

MipunbHe ropHaTKo

MipvnbHa noxka

TauoK [ANA 3HATTA NIONATKM A1A 3aMillyBaHHA

VNV AEWN =

MAHEJIb KEPYBAHHSA: (quB. man. 2)

10. Menu: Hatuckaiite kHonky «<Menuy, o6 Bubpatu
noTpibHy Nporpamy. Ha ancnnei 3'aBUTbcA Homep
nporpamu Ta BiNOBIAHMI YaC NPUrOTyBaHHA.

. Start/Stop: HatucHiTb KHOMKY «Start/Stop», wo6
3anycTuTi abo NPU3ynNMHUTI MOTOUHY MpOrpamy.
AKWo Nnporpama NpU3ynuHeHa, Ha aucnnei banmae
yac, Lo 3am1LLMBCA.

YTpumyiiTe KHOMKY, W06 CKacyBaTu 3anylleHy
nporpamy.

12. Browning: HaTuckaitte KHonky «Browningy, wo6
BUOPATN NiAPYM' AHEHHA CKOPUHKI ANA NEBHOI
nporpamu. Bu moxete Bubpatu CBiTNY, CepeaHio
260 TEMHY CKOPUHKY.

(Tinbku pna nporpam 1, 2,3,4,5,6,8,9, 12)

13.Time +/-: BukopuctoByite KHOMKM «Time +/-», o6
[lofaTy Yac 3aTPUMKM A0 NPOoLiecy NPUroTyBaHHA
abo BigperynioBaTh HanawTyBaHHA Yacy Ana

-

KOXHOrO eTary NpuroTyBaHHsA B Nporpami
«Customy.

14. Size: Hatnckaitte KHOMKYy «Size, 06 Bubpatnt
noTpi6bHMI pPo3mip GyXaHKu.
MoxHa Brnbpati 9001, 1150 r abo 1350T.
(Tinbku pna nporpam 1, 3,5, 9, 12)

CUMBOJIN ANCNJIEA:

@ IHAvKaTOp 3amillyBaHHA
i{[’ IHAVMKaTOp NigHATTA

{‘EP IHAVMKaTOpP BUNiKaHHA

& IHAMKaTOp NiATPMMYBaHHA B TENAOMY CTaHi

IHAMKaTOp fo3aTopa ropixis.

3'ABNAETbCA B Nporpamax, e nig yac
OCTaHHbOTO 3aMillyBaHHA BUKOPUCTOBYETHCA
fo3arop.

Tinbku pna nporpam 1, 2,3,4,5,6,9,12, 14

NEPEA NEPLUAM BUKOPUCTAHHAM
3HiMiTb yci NaKyBanbHi MaTepianu Ta 36epiraiTe ix y
HepoCTynHOMY Ans AiTei micLi, wob He AoMyCTUTU
ypyLweHHs!

« YcTaHOBITb Npunag Ha Cyxii Ta piBHi NOBEPXHi y
MiCLi 3 OCTAaTHbO BEHTUNSALIEN.

« [lig yac unweHHa npunagy 4OTPUMYNTECH
iHCTpyKUin i3 po3giny «YULLEHHA TA JOTNAL».

EKCINJTYATALlIA

BUNMIKAHHA XNIBA

1. BigkpuinTe KpuULLKyY i BUTATHITb 3 Npunagy
xnibonekapHy popmy.

2. YcTaHOBITb NONATKM ANA 3aMillyBaHHA Ha NPUBIHI
Banu xnibonekapHoi popmu. MepLu HixX BCTaBNATU
nonaTku AnaA 3amillyBaHHSA, PEKOMEHAYETbCA
HaHeCTV TPOXU MaprapuHy Ha NPUBIAHI Banw, Wo6
TiCTO He NpUNKMNano Ao NONaTokK i ix MOXHa byno
Nerko BUTATTM 3 xniba nisHiwe.

3. TMoknagitb iHrpeaieHTN y xnibonekapHy popmy. Yci
iHrpenieHTV MatoTb Gy TH KiIMHATHOI TemnepaTypu.
CriouaTtky cnif AoAaBaTi Bogy abo piaki
iHrpenieHTy, NOTiM LyKOp, Cinb i 6opoLwHO. [pix i
260 po3nyLuyBay AoAaBaliTe 3aBXAN B CAMOMY
KiHUi. MepeKoHaiTecs, Wo APiXAXi He KOHTaKTYI0Tb
3 CiNMo Ym PiaKNMU iHFrpeaieHTamu.

Mpumitka. MakcumanbHa KinbKictb 6opoluHa i
APDKAXIB cTaHOBUTL 900Ti9T!

| = [ipixmxia6o copa

—1—— CyxiiHrpepnieHtn

Bopa abo pigki iHrpegieHTn

4. Bcraste xnibonekapHy dopmy B npunag.

MepeKkoHanTecs, Yn NPaBuUIbHO BOHA BCTAHOBNEHA,

a ToAi NpUTUCHITL Ao dikcauii.

3aKkpuinTe KPULLKY.

6. BcTaBTe WwTencenbHy BUSIKY B po3eTKy. [ponyHae
3BYKOBWIA CUTHanN, Ha gucnnei BinobpasuTbes
HOMep nporpamu Ta Tpyeanictb basoBoi nporpamu

w

7. HatnickaiiTe KHomnKy «Menu, o6 Brbpatn
BiANOBIAHY Nporpamy. [Ins. CNMCoK Nporpam.

8. HatuckariTe KHOMKY «Size», wob snbpatmn
BiANOBIAHUI PO3Mip ByxaHKW. MOTOUHMI
BUGIp BUAINAETLCA MO3HaUKolo Ha gucnnei. (Le
HanalTyBaHHA CTOCYETbCA ninwe nporpam 1, 3,5, 9,
12)

9. HatucHiTb KHOMKyY «Browningy, wo6 Bnbpatu
6akaHni CTyniHb NiAPYM'AHEHHA CKOPUHKM.
MoToYHMIA BMGip BUAINAETLCA NO3HAYKOK Ha
avcnnei. (Lle HanalwTyBaHHA CTOCYETbCA NnLLe
nporpam 1, 2,3,4,5,6,8,9,12)

10. 3a 6akaHHAM MOXXHa BCTAHOBWTU YacC 3aBePLUEHHA
npoLecy BUNiKaHHA, CKOPUCTaBLUNCb KHOMKaMu
«Time +/-». Lle 3aTpuMye noyaToK NpUroTyBaHHsA.
Ha gucnnei BigobpakaeTbca yac, no 3aBepLueHHi
AKoro xni6 6yae rotouit. MakcMmanbHwii Yac
npurotyBaHHa — 13 roguH. (OyHKLiA 3aTPUMKK
HeAoCTynHa Ana nporpam 4, 8,10, 11, 13)

.HatuncHitb kHoMKy «Start/Stop», wWob noyatn
NPUroTyBaHHs.

12. Konun npouec BUMikaHHA 3aBepLUNTbCA, MPOSTyHaE
3ByKOBWIA curHan (10 curHanie), a Ha gucnnel
Bigo6pa3utbcsa yac 0:00. Micns BUNikaHHA Npunag
aBTOMaTWYHO NePeXoAnTb Y PEXNM NiATPUMYBaHHA
B TEM/I0OMy CTaHi, AKWI Tpmsae 1 roguHy. Bu moxete
nepepBaTu 1Oro, HaTUCHYBLUW KHOMKY «Start/Stop».

-

BUMMAHHA XJ1IBA:

3aBX AN BUKOPUCTOBYINTE KYXOHHI PyKaBUYKM, KON
BUIMAETe rapsvy xnibonekapHy popmy 3 npunagy.
Tpumaiite xni6onekapHy popmy [JOropn JHOM Hag
CTiNbHULEIO Ta 06EPEXHO NOTPACITL, NOKK ByXaHKa He
Bunage 3 popmu. AKLLO xNib He 3HIMAETLCSA 3 TIoNaToK
AN 3amilyBaHHsA, 06epeXHO 3HIMITb onaTku ans
3aMmillyBaHHS 3a ONIOMOTOI0 rauka, Lo BXOAUTb A0
KOMMNeKTy.

CMNCOK NPOrPAM:

1. Basic (ba3oBa):

Lis nporpama nigxoguTb Ans BunikaHHaA 6inoro xni6a,
nepeBa)xHO 3 MLWEHNYHOro 6OPOLLHa, | Lien xnib
MaTUMe LWiNbHY CTPYKTYPY.

2. Quick (Wenpgka):

Lia nporpama 3abe3neuye 3amillyBaHHS, NiAHATTA

Ta BUNiKaHHA xniba 3a MeHLWWI Yac, HiX npu
BUKOpuWCTaHHi basosoi nporpamu. OgHak xni6,
BUMEYEHWI 3a Lii€lo MPOrpamolo, 3a3Bryaii MeHLWIA 3a
PO3MipOM i Ma€ WinbHY TEKCTYPY.
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3. French (DpaHuy3sbKa):

Lia nporpama niaxoanTb AN BUNiKaHHA NyxKoro xniba
3 6opoLuHa JpibHOro nomeny, AKUIN 3a3BnYai Mae
XPYCTKY CKOPUHKY.

4, Ultra-Fast (Hagwsnaka):

Lis nporpama 3a6e3neuye 3amilyBaHHs, NiGHATTA
Ta BUNiKaHHA X/1i6a 33 HANKOPOTLWNI Yac. 3a3BUyail
XNi6 BUXOAUTL MEHLIMM i rpy6iLLnM, HiX TOW, Lo
BUNIKAETHCA NPW BUKOPUCTaHHI nporpamu «Quick.

5.Whole wheat (LinbHo3epHoBa):

Lis nporpama nigxoanTb Ans BUNiKaHHA XNi6a 3
rpy6oro 60poLLHa, AK-OT MWeHNYHe ab0 XUTHE
60poLLHO rpyboro nomeny, B pesynbTaTi YOro BUXOANUTb
BaXKWI | KOMMaKTHWIA XNi6.

6. Cake (TopT):

BurikopucToByiiTe Lo nporpamy Ans BUMiKaHHA TOPTiB
3a BNacHUM peLienTtom abo 3 roToBKX Cymilueit Ana
TOpTIB.

7.Dough (Ticro):

BuikopucToByiiTe Lo nporpamy Ans 3amillyBaHHA
LpbkaKoBoro Ticta Ana 6ynoyok, nium abo iHwoi
BUNiuKw. Mporpama BKoYaE $pasn 3amillyBaHHA Ta
nNigHATTA.

8. Bake (BunikaHHA):

[Ina pofaTKOBOro BUMiKaHHA 3aHAATO CBITIOro XNi6a,
Ta xNi6a, o HegOCTaTHLO NPOMIKCA. 3a JONOMOro
Lli€i nporpamun MoXHa TakoX BMMiKaT roTose TicTo. 3a
[IONOMOTOI0 KHOMOK «Time +/-» MOXHa BCTaHOBWTM Yac
BuNikaHHsA Big 10 1o 60 xBunuH. Micna BunikaHHA XNni6
niaTPUMYETLCA TennuM 6n13bKo roguHu. Lie 3anobirae
HaMipPHOMY 3BOSTOXKEHHIO X/iba.

9. Sweet bread (Conogkui xni6):

Lia nporpama ifeanbHO NigXoAnTb, KONK BU XoueTe
nonatu Ao xniba Ginblue LyKpy abo Taki iHrpegieHTy,
AK GPYKTOBMIA CiK, CyXxOPPYKTU, KOKOCOBa CTPYXKa,
pon3nHKM abo wokonag. B pesynbrati BUxoanTb binbLu
M'AKUI Ta NyXKUIA XNi6.

10. Jam (Jxem):

Lia nporpama BUKOPUCTOBYETbCA 1A MPUTOTYBaHHA
IPKeMy, Mapmenagy, xene Ta iHWnX GpyKTOBUX NacT.
Mepw HiX KnacTy GppyKTY Ta oBoui y xnibonekapHy
dopmy, nepeTBopiTh iX Ha Miope.

11. Mix/Stir (3miwyBaHHA/nepemilyBaHHA):

Lia nporpama npri3HaueHa BUKIOYHO ANA
3aMillyBaHHsA.

12. Gluten free (besrnoteHoBuUI XNi6):

[ins BunikaHHA xniba 3 6e3rnoTeHOBOro 6opoLLIHa
Ta cymiweii. besrnioteHoBe 60pOLLHO foBLUE BOUpPaE
PifVHY Ta MaE€ iHWi BNaCTUBOCTI NiAHATTA.

13. Yoghurt (Aorypr):

LI nporpama BUKOPUCTOBYETbCA 1A MPUTOTYBaHHA
NorypTy 3 KOPOB'AYOro abo COEBOro Monoka. [loknagHi
IHCTPYKUIT AnB. y po3aini «MpuroTyBaHHA Norypry».
14. Custom (HacTtpotoBaHa)

HacrpotoBaHa nporpama J03BONA€ perynioBaTt Yac
[N1A KOXKHOTO eTany NpoLecy BUMNiKaHHA xnida.
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AKwWwo BrOpaHo nporpamy 14, HaTUCKaliTe KHOMKY
«Size» ANA NepeMmnKaHHA MiXk OKpeMUMU eTanamu
npuroTyBaHHsa. Bukopuctosyite KHOMKy «Time +/-»,
1106 HanawTyBaTN Yac BUGpaHOro eTany.

MNocnigoBHicTb [lianasoH perynioBaHHA
eTanis vyacy

3amiwyBaHHA 1: 5-13 xBUAvH

NigHatTA 1: 25-60 XBUNWH

3amiwyBaHHA 2: 5-20 xBUAVH

NigHAaTTA 2: 5-40 XBUNWH
NigHaTTa 3: 0-60 XBUAVH
BunikaHHsA: 0-80 xBMAMH

MNigTprmyBaHHA
B TEM/IOMY CTaHi:

e =R RO 00

0-60 XBUAWH

Konu Bcim eTanam npm3sHayeHo 6axaHui yac,
HaTUCHITb KHOMKY «Start/Stop», Wwob 36epertun
HanawTyBaHHA.

MPUrOTYBAHHA NOTYPTY

1. Hanwuitte 2 niTpy monoka abo COEBOro Monoka
B KacTpynio i NPoKMN'ATiTb 1O TemnepaTypu
He MeHLWwe 90°C gns ctepunizauii. (Lei eTan
HeobOB'A3KOBWIA, AKLLO BU BUKOPUCTOBYETE
CTepuni3oBaHe MOJIOKO, HanpuKnag,
nacTepm3oBaHe MOIOKO)

Mopapa. Lo 6inbLe xupy B MONOL, TO rycTilumm
BUIfE rOTOBMI NPOAYKT.

2. 3HimiTb 3 Xni6onekapHoi popmm nonaTtku
[INA 3aMillyBaHHs, OCKINbKN BOHU He
BUKOPWCTOBYIOTbCA ANA NPUrOTYBaHHA NOTypTy.

3. 3anuitte rapaye MomoKo y xnibonexkapHy gopmy i
[laliTe OXONOHYTMN 0 TemnepaTypu Hukue 40°C.

4. Tlotim popaiite 100 Mn HaTypanbHOro NOrypTy
260 COEBOrO NOTYPTY, AKNIA MICTUTb MBI aKTUBHI
KynbTypy, abo 3miluaiiTe NOPOLLOK 3aKBaCKM
0rypTy 3 MOJIOKOM — NPOYKTANTE OMUC Ha
YNaKoBLii 3aKBaCKM NOTYpTY, W06 BU3HAYMTM
NpPaBUbHY KiNbKiCTb.

5. BcraBte xni6onekapHy popmy B Npunag i 3akpuiite
KPULLKY.

6. BcTasTe WTENCENbHY BUNKY B PO3ETKY.

7. Bubepitb nporpamy 13 (Moryp). 3a
3aMOBUYBaHHAM BCTAaHOB/IEHO 8 rOAWH, NPOTe BU

MOXeTe 36ibLWNTIN Yac, HATUCKAIOUM KHOMKY «Sizey.

8. HatucHiTb KHOMKY «Start/Stop», o6 3anycTutn
nporpamy NpuUroTyBaHHs Aorypry.

OYULLEHHA A TEXHIYHE

OBCJIYTOBYBAHHA

«  3aBXAu Bif'€fHYNTe Npunag Bif po3eTKku nepeq
YMLLEHHAM, 36MPaHHAM abo PO36MPaHHAM.

« Y’KoaHoMy pasi He 3aHyploTe NpUnag, uu WHyp
XUBNEHHA y BoAy. He fo3sonaiTe, Wwob Ha
eNeKTPOHHI AeTani npunagy noTpannsana Bosiora.

« He BuKopucToBy#iTe rpy6i WiTKW, abpasunsHi Muioui
3acobu um cTanesi rybku.

«  XnibonekapHy dopmy i nonaTku AnsA 3amillyBaHHs
MOXHa YMCTUTMN BOJIOTOO FyOKOI0 3 HEBENMKOKD
KinbKicTio Mutoyoro 3acoby. He knagitb Ui aeTani 8
NOCYAOMUIAHY MaLLVHY!

«  flKwo nonatka AnA 3amillyBaHHA BKpUTa
3anMLWKaMK TiCTa i il BaXKO 3HATK, 3anninTe
xni6onekapHy Gopmy rapAyoto BoAO i 3anuiTe
npu6am3HO Ha 30 XBUAWH. AKLLO OTBIp Y nonaTyi
ANA 3aMillyBaHHA 3ab1BCA, NOro MOXHa 06epexxHo
NPOYNCTUTU AEPEB'AHOIO LLNAXKKOIO.

«  TpoTpiTb AHO 3arMNGNEHHA ANA BUMiIKaHHA M'AKOIO
BOJIOrOI0 FraHYipKOI0, a TOAI BUTPITb HaCyxo.

« [poTpiTb KOpNyC Npunagy BONOroio raHuipKoio.

«  Mepuw Hix 36MpaTyt Ta CKNagaTvi npunag,
CKOpPUCTaNTeCh M'AKOK FaHUiPKOIO, W06 NpoTepTh
Hacyxo BCi aeTani.

YCYHEHHA HECMPABHOCTEW

+  fKwo nicna 3anycky nporpamu Bigobpaxaetbca
«HHH», e 03Hauag, Lo TemnepaTypa BCepeamHi
BCE LLie 3aHafiTO B1COKa. 3ynuHiTb Nporpamy,
Bifj'€QHaNITE WHYP XXNBNEHHS, BIAKPUIATE KPULLIKY
i faviTe Npunagy NOBHICTIO OXONOHYTK, NepPLU HiX
BUKOPWCTOBYBATU AOTO 3HOBY.

+  AKWo nicna HaTUCKaHHA KHoMKK «Start/Stop»
Ha ancnnei BigobpaxaeTbca «EE0» abo«Erry, e

O3Hauag, WO BUHNKNa npo6nema 3 TepmMmoAaT4ymKkom.

Bin'enHariTe WHYpP XUBNEHHS, 3a4eKaliTe Kinbka
CeKyHA, a Tofi MiAKoYITb NOro 3HoBY. AKLLO
Kog, MOMUIIKIN HE 3HUKAE, 3BEPHITLCA 1O CYXOU
NiATPUMKN.

« Ha Brnapok BifKMIOUeHHA enekTpoeHeprii npunag
Ma€ dyHKLito nam'aTi, AKa 36epirae HanawTyBaHHA
NOTOYHOT Nporpamm 6am3bko 10 XBUAKH. AKLWO
NPOTArOM LibOrO Yacy XMBNeHHs byae BifHOBNEHO,
npunag NnpoaoBXnTbL PoboTy.

TEXHIYHI AAHI
220-240B ~ 50 ry « 750 BT (Harpisau)/100 BT (MoTop)

TEPMIH MPUJATHOCTI: HE OBMEXXEHUIA.
E Be3neyHa yTunisauis

B moxeTe 4ONOMOrTYM 3aXUCTUTLN JOBKINNA!
= [l0TPUMYIATECH MICLIEBYX MPaBWN yTUAI3aLli:

BiJHECITb HENpaLoloye eNeKTPUYHE 0BNagHaHHA y
BiAMOBIAHWI LeHTP i3 oro yTunizauii.
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BAXHU UHCTPYKL UM 3A BE3OMACHOCT
besonacHocTTa Ha enektpuyecknte ypenw ot FIRST
Austria oTroBaps Ha Npu3HaTUTE TEXHUYECKN
LVPEKTUBM 1 OPUANYECKU pa3nopeatm 3a
6e30MacHOCT. Bbnpeku ToBa, BUe 1 OCTaHannTe
noTpebuTenu Ha ypeaa Tpabea fa cnassate cnefHuUTe
MHCTPYKLMM 3a 6e30MacHOCT:

« [poueTeTe BH/MaTENHO Te3W MHCTPYKLWN Npean Aa
13non3BaTe ypefa 3a MbpBy MbT U I'1 3anaseTe 3a
6baeLm cnpasKu.

+ To3n NpoAyKT He e Cb3fafieH 3afpyru Lenu, ocBeH
NOCOYeHUTE B HAaCTOALLOTO PbKOBOACTBO.

« Tpepawn pa cBbpxeTe ypeAa KbM 3axpaHBall
M3TOYHWK, NPOBEepeTe fanyi NOCOYEHOTO BbPXY
HEro HampeXeHue CbOTBETCTBA Ha HanpeXeHNeTo
B JOMa BY. B NnpoTuBEH Cyyaii ce 06bpHeTe KbM
[OCTaBYMKa 1 He 13ron3sainTe ypefa.

« AKo ypefbT e 3a3eMeH (Knac Ha 3awmTa l), cTeHHMAT
KOHTaKT 1 BCEKM YABIKITEN, KbM KOTO YPeabT ce
CBbP3Ba, TPAOBA CHLLO Aa ObAAT 3a3eMEHU.

+ TocrtaBeTe ypeaa Ha uncTa paBHa 1
TOMNOYCTONYMBA NOBBbPXHOCT. PascTosHMEeTO OT
cTeHaTa TpA6Ba Aa 6bje NoHe 5cm. 3oHaTa Hap
ypepa TpA6Ba fia 6bae cBobOAHa, 32 la NO3BON
HeBb3NpenATCTBaHa Bb3AyLUHa LMpKynauua.
Hwkora He nocTasanTe ypefa nnm 3axpaHsaluma
Kaben BbpXy ropeLum noBbpxHocTu. He nocrapsiite
ypepa v He paboTeTe B 67M30CT 10 ra3oBu
nnambLy.

+ He octaBaiite Kabena fia BUCK OT pbba Ha Maca unn
nnot. He ocTaBainTe Kabena aa 4OKOCBa ropeLuu
NOBBPXHOCTW.

+ He ocTaBaiite Kabena fja AOKOCBa ropeLyn
NOBBPXHOCTW.

+ He u3nonsgaiite npogyKTta B 61M30CT O U3TOUHULM
Ha ras unuv fpyrv Bb3niameHUMy matepuany unm
npeameTu.

+ 3apa ce 3aWMTNTe OT CBbP3aHNTE C
€NeKTPUYECTBOTO OMACcHOCTY, He NoTanaiTe ypeaa
Unu Kabena B HNUKaKBN TEYUHOCTU.

«  AKo ypeabT nnu 3axpaHBalLVAT Kaben nokassat
npr3HaLmW Ha NOBpeAa, He N3non3Baiite
ypepa! 3aHeceTe ypeaa B yMb/IHOMOLLEH UK
KBanunumMpaH cepBm3eH LIEHTbP 3a NpoBEpPKa U
PEMOHT.

+  Ynotpe6aTa Ha NPUCTaBKK, KOUTO He ca
npenopbyYaHn UK He ce Npeanarar oT
Npou3BOANTENA, MOXe fla NPpeAn3BMKa Noxap,
TOKOB yAiap UKW HapaHABaHWA.

« Tosnypep e npefHa3HayeH camo 3a AoMalliHa
yrnotpeba, He ro 13non3BaliTe C TbProBCKa Lien.

« He n3nonsBaiTe T031 ypea Ha OTKPUTO.

+ o Bpeme Ha paboTa ypefbT e HaropeLyssa.
CnepoBaTeniHO BHMaBalTe Aa He JOKOCBaTe
ropeLyuTe yacTu.

« He nokpuBaiite ypesa, AOKaTo paboTu, Tbil KaTo
TOBa MOXe fla AoBefie A0 PUCK OT noXap.

+ KoraTo ypenbT paboTu, He JOKOCBANTE ABUXKELLMTE
ce vacTu.

+  BuHaru nskniousariTe oT 3axpaHBaHeTo cnep
ynotpeba, NpeAn NOYMCTBaHe 1 B CllyYail Ha
Hen3npaBHO GpyHKUMOHMpPaHe.

+ He gbpnaitTe gUpeKTHO 3axpaHBaLLms Kaben;
IbpnaiTe wencena, 3a Aa U3KounTe ypeaa ot
3axpaHBaHETO.

+  YpenbT MOXe Aa ce M3MON3Ba OT AeLia Ha Bb3pacT
Hap 8 rofuHU 1 IMua ¢ HamaneHn Gusnyecku,
CETVBHU UM YMCTBEHM CMOCOBHOCTW UK fMnca
Ha ONWT 1 NO3HaHUSA, aKo Ca NoA HabnogeHne nnn
nonyyaBaT HacTaBNeHVA OTHOCHO 6e3onacHaTa
ynoTpeba Ha ypefaa 1 pa3brpaT CBbp3aHuTe C Hero
onacHocTu. [leliata He TpA6Ba fia UrpasT c ypepa.
MouncTBaHeTo 1 NoaapbKKaTa He TPA6Ba fla ce
M3BbPLUBAT OT feLla, OCBEH aKo He ca Haj 8 rofnHm
1 nop HabniofeHve. MaseTe ypeaa u HeroBuaA Kaben
M3BbH fjocera Ha fielia nop 8 roauHu.

+  He cme 0TroBOpHM 3a LEeTH, KOUTO MoraT Aa
Bb3HMKHAT, ako YpeabT Ce 13M0s3Ba 3a Lienu, KoMTo
ce pa3nunyasat OT NpeAHa3HauYeHNeTo My Unn ce
M3M0M3Ba NO HeMoAXOAAL HAUWH.

+  PemoHTUTE 1 ApyruTe NpeanpueT pabotu no
ypepna TpA6Ba ia ce U3BbPLLBAT OT YMbJHOMOLLEH
cneuvanusnpaH nepcoHarn.

OBLL MPEMNEN, (Bux dur. 1)
1. KoHTponeH naHen

2. Mpo3opey,

3. [o3atop 3a agku

4. byToH 3a ocBobOXAaBaHe Ha Ao3aTopa

5. lMepkwn 3a meceHe

6. ®opma 3a xnsa6

7. MepwTenHa yawa

8. Jlbxumua 3a go3mpaxe

9. Kyka 3a n3BaxpaaHe Ha nepkata 3a MeceHe

MAHEN 3A YNPABJIEHUE: (Bux ur. 2)
10. Menu: HatucHete 6yToHa ,Menu’, 3a aa nsbepete
enaHaTa nporpama. Ha ekpaHa ce nokassar
HOMepBT Ha Nporpamata U CbOTBETHOTO Bpeme Ha
npuroTesiHe
.Start/Stop: HatncHete 6yToHa ,Start/Stop”, 3a
[ia cTapTuparte n3bpaHaTa nporpama niv 3a ja s
oCTaBuWTe Ha nay3a. Korato nporpamata e Ha naysa,
Ha eKpaHa Mu1ra 0CcTaBaLloTo Bpeme.
3appbKTe ByTOHa, 3a Aa NpeKkpaTuTe paboTeLya
nporpama.
12.Browning: HaTtucHete 6yToHa ,Browning’, 3a ga
n3bepeTe HYBOTO Ha MpenuyaHe Ha KopuyKaTa
3a onpegenexu nporpamn. Moxete aa usbupare
mexay Cnabo, CpeaHo n CunHo.
(Baxu camo 3a cnepHuTe nporpamu: 1,2, 3,4,5, 6,
8,9,12)

13.Time +/-: V3non3Bgaiite 6yToHuTe ,Time +/-, 3a
[a pjobasunTe Bpeme Ha 3abaBsHe B npoLeca Ha
NPUroTBAHE UK Aa PErynnpaTe HaCTPOMKUTE 3a
BPEeMe Ha BCAKa OT CTBIKWTE Ha NPUroTBAHE 3a
nporpamarta,Custom”.

14. Size: HatucHete 6yToHa,Size", 3a fia n3bepete

KenaHata ronemviHa Ha xnsba.

-

MoxeTe fia n36upate mexgy 900g, 1150 g unu
135049.
(Baxu camo 3a cnepHuTe nporpamu: 1,3, 5,9, 12)

CUMBOJIN HA EKPAHA:
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VHanKaTop 3a meceHe
MHavkaTop 3a byxsaHe
NHavkaTop 3a neyeHe

MHavkaTop 3a nogabpKaHe Tonno

VHavkaTop 3a fo3aTop 3a AfKK

lMosBABa ce B NporpamuTe, Npu KOUTO
£03aTOPBT Ce M3MOoN3Ba NO Bpeme Ha
nocniefjHMA NpoLec Ha MeceHe.

Baxw 3a cnepgHuTe nporpamu: 1,2, 3,4,5,6,9,
12,14

NPEAU NbPBATA YMOTPEBA
lMpemaxHeTe BCUYKM YacTy Ha OMaKoBKaTa U rv
naserte OT fjeua, 3a Aa U3berHeTe 3agyluasaHe!

+ [locTaBeTe ypepa Ha Cyxa 1 paBHa MOBbPXHOCT Ha
NoAxoAsLLo 1 obpe BEHTUNNPAHO MACTO.

« [oumncreTe ypega Kato CeABaTe CTbMKUTE B
Mnasata,[TOYNCTBAHE N NOOLAPBHXKKA"

PABOTA

WU3MNUYAHE HA X196

1. OTBOpETe Kanaka 1 usgbprnaiite popmarta 3a xna6
Harope 1 s U3BafieTe OT ypefa.

2. locTaBeTe NepKnTe 3a MeCeHe BbpXy BanoBeTe
BbB popMmarta 3a xn1A6. [penopbusa ce npean
NOCTaBAHe Ha NepKMTe 33 MeceHe fa HamMaxeTe
BasIOBETE C MaIKO MaprapwH, 3a Aa He 3anensa
TECTO NO NEPKWTE N0 BPeMe Ha MeCEHe U fja MoraT
NIECHO Aa ce N3BaAAT OT XNAba NO-KbCHO.

3. MNocTaBeTe CbCTaBKMTe BbB hopmaTa 3a xns6.
Bcuukm cbcTaBKy TpAGBa Aia ca CbC CTalHa
Temnepatypa. BogaTa nnm TeuHnTe CbCTaBKM ce
nprbaBAT Hall-Hanpep, NoCNefBaHM OT 3axap, CoN 1
6paluHo. BuHarn gobasaitTe masTa unm 6aknynsepa
HaKkpas. YBepeTe Ce, ue MasTa He JOKOCBa CONTa 1
TeYHoCTUTE.

3ab6enexka: MakcumanHuTe Konuyectsa 6pawiHo u
Mas ca cboTBeTHO 900gn 9 g!

| =m_ | — Manwwmconasaxnab

——— Cyxui cbcTaBku

—— Bopa nnu TeyHn cbcTaskm

4. TocTaseTe dopmata 3a xns6 B ypepa. YepeTe ce,
ye e NOCTaBeHa NPABUIIHO, U CNief TOBA A HATUCHETe
Hafosy, AOKATO Ce 3aK/IoUM Ha MACTO.

3aTBOpETe Kanaka Ha ypefa.

6. MbxHeTe 3axpaHBaLLWA LENCEN B eNeKTPUYECKn
KOHTaKT. YyBa ce 3ByKOB CUrHan 1 eKpaHbT NoKa3Ba
HOMEPBT M MPOABIPKATENIHOCTTA HAa OCHOBHATA
nporpama 1.

7. HatncHete 6yToHa,Menu’, 3a aa usbepete
noaxoAsLIa nporpama. Bikte cnncbka ¢
nporpamure.

8. HatucHete 6yToHa,Size", 3a fa n3bepete
noaxoAsLUaTa ronemMmHa Ha xnsba. Tekywmat
1360p ce NOKa3Ba C MapKMPOBKa Ha ekpaHa. (Tasn
HaCTpOIKa BaXn CaMo 3a ciefjHuTe nporpamu: 1, 3,
5912)

9. HatucHete 6yToHa,Browning’, 3a pa nsbepete
»KenaHaTa cTeneH Ha NpenunyaHe Ha Kopuykara.
TekywmaT n3bop ce nokasea C MapKMPOBKa Ha
ekpaHa. (Ta3n HacTpoliKa BaXu caMo 3a cnegHuTe
nporpamu: 1,2,3,4,5,6,8,9,12)

10. AKO XenaeTe, MOXeTe 1a HAaCTPOUTE BPEMETO

Ha NPMKoYBaHe Ha NpoLieca Ha neyeHe, KaTo
n3nonsgate 6yToHute Time +/-". ToBa otnara ctapta
Ha NpuroTBAHeTO. EKpaHbT NoKa3Ba BpemeTo, cnep
KOETOo XNAGDBT Le e roToB. MakcumanHoTo Bpeme
Ha npurotesaHe e 13 yaca. (DyHKUMATa 32 OTNOXEH
CTapT He e HanuyHa 3a nporpamun 4, 8,10, 11, 13)
.HatucHete 6yToHa,Start/Stop’, 3a fia cTapTupate
NpUroTBAHeTO.

12.KoraTto npouecsT Ha neyeHe e 3aBbplLueH ce
yyBa 3ByKOB curHan (10 npocBMpBaHus) 1
eKpaHbT nokasga 0:00. Cnep n3nuyaHeTo ypenbT
ABTOMATMUYHO NMPEMUHABA B PEXIM Ha NOJAbPXKaHe
Ha xns6a Tonb, KOiTo Npoab/Mkasa 1 yac. Moxete
[1a ro NPeKbCHETe, KaTo HaTUCHeTe byToHa ,Start/
Stop”.

w

WU3BAXAAHE HA XNIABA:

BuHarun nsnonssaite pbKoxBaTKy 3a $pypHa, Korato
u3Baxpaare ropelyata popma 3a xn46 ot ypepa.
NpbxTe popmata 3a xns6, 06bpHaTa Ha 06pPaTHO, Haf,
NnnoTa Ha Maca, 1 BHUMATENHO A pasapycaiiTe, AOKaTO
XNAGBLT M3NaHE OT Hed. AKO XNAGBT He Ce N3MbKHE
OT NIONaTKWTe 3a MeceHe, BHUMATENHO I'vi 3BaaeTe C
npefoCcTaBeHata Kyka.

CNNCHBK CNPOrPAMU:

1. Basic (OcHoBHa):

Ta3u nporpama e nogxoasLua 3a n3nmnyaHe Ha 6san xna6
CbC CbbPXKaHMe NPEAUMHO Ha MLLEHNYHO GpaLLHO.
LLle nonyuuTe xnA6 C KOMMAKTHA KOHCUCTEHLWA.

2. Quick (bbp3a):

Ta3n nporpama mecw, 6yxBa v U3nuya xnsba 3a no-
Masiko Bpeme, oTkonikoto OcHoBHaTa nporpama. Obaue
XNAGBT, M3MNeUeH C Ta3n HACTPOIiKa, 0OOBNKHOBEHO e C
No-ManbK pasMep 1 Ma NbTHa CTPYKTYpa.
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3. French (DpeHckn xna6):

Ta3u nporpama e NOAXOAALLA 3@ U3MMYAHE HA NyXKaB
XN1A6 OT GPUHO CMNIAHO BPaLLHO, KONTO O6BUKHOBEHO
1Ma XpynKaBa KopuuKa.

4. Ultra-Fast (YnTpabbp3a):

Ta3u nporpama mecw, byxsa v 3nuya xnAaba 3a Han-
KpaTko Bpeme. O6MKHOBEHO XNIAGBT € No-ManbK 1
no-rpy6 ot n3neueHus ¢ nporpamara,Quick”.

5.Whole wheat (MbnHo3bpHecT xnA6):

Ta3u nporpama e NoaxoAALa NPy U3NON3BaHe Ha
CWAHO BPALLHO, HANPUMEP MBJHO3bPHECTO NIIEHUYHO
NN PBKEHO OPALLHO, KOETO NPaBY TEXbK W NIBTEH
xns6.

6. Cake (Cnagkuiu):
V13non3BaiiTe Tasn Nporpama 3a U3nuyaHe Ha CragKkuw
M0 BalLa pPeLenTa i C roToBy CMECH 3a CHagKNLWN.

7.Dough (Tecto):

C Ta3n nporpama MoXxe Aa Ce OMecy TecTo ¢ Mas

3a xnebueTa, NnLa NN APy TECTEHN N3LENUS.
lMporpamara BK/I0YBa eTanu Ha MeceHe 1 byxsaHe.

8. Bake (Meuene):

3a AOMbAHUTENHO N3NMNYaHe Ha XNAboBe, KOUTO

ca Heflobpe 1N He[loCTaTbuHO M3neyeHu. C Tasm
nporpama MoXeTe CbLLO 1 la U3n1yaTe roToBO TeCTo.
BpemeTo Ha u3nnyaHe Moxe fia ce perynupa mexay 10
1 60 MUHYTM € NomoLYTa Ha 6yToHuTe Time +/-". Cneg
NpUK/IoYBaHe Ha NpoLeca No n3nuyaHe, xnabvT ce
nopAbpXa ToMbA 3a OKONO Yac. ToBa ro npefnassa ot
NpeKOMepHO OBNaXXHABaHe.

9. Sweet bread (Cnagbk xnn6):

Ta3u nporpama e naeasnHa, ako xenaete aa fobasute
B X162 CV OMbIHUTENHA 3aXap UM CbCTaBKM KaTo
NIOJOB COK, CYLIEHU NIOAOBE, KOKOCOBY CTHPIOTUHY,
craduam niu wokonag. lNporpamara npasm Mno-nyxkas,
no-Bb3AyLleH xnsb6.

10. Jam (Mapmanap):

Ta3u nporpama ce ©3non3Ba 3a NPUroTBAHE Ha CNafKa,
Mapmanag, »eneta v pyru NnofoBu Kpemose.
MacypaliTe NNOAOBETE U 3€NeHUYLMTe, NPeam Aa rm
n3cuneTe BbB popmata 3a Xnsb.

11. Mix/Stir (Pas6bpkBaHe):
Ta3u nporpama e camo 3a MeceHe.

12. Gluten free (be3 rnyteH):

3a xns6 oT bpaluHa 1 CMecu 3a neyeHe 6e3 rnyTeH.
BpaluHaTa 6e3 ryTeH ce HyAaAT OT NoBeye Bpeme,
3a fla Noemat TeUHOCTU, U UMAT Pa3NNYHY CBOWCTBA Ha
byxBaHe.

13. Yoghurt (Kuceno mnsko):

MoxeTe fia 3rion3saTte Ta3n Nporpama, 3a Aa
noJKBacBare Kiceno MIAKO OT KpaBe Ui COeBo
MAfKO. 3a NoAPO6HM NHCTPYKLMKW BUXTe ,MogKBacBaHe
Ha Knceno MisaKko”.
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14. Custom (MepcoHanusupaHa)

Ta3u nporpama 3a nepcoHanusnpaHe By NO3BONABA Aa
perynupare BPeMeTO 3a BCAKA CTbIKa OT N3MUYAHETO
Ha xns6a.

Mpw nsbpaHa nporpama 14 HaTuCHeTe ByToHa ,Size”,
3a [la NPeMUHETE MeXy OTAENHUTE CTBMKM Ha
npuroTesaHe. Vi3nonsgaite 6ytoHuTe Time +/-", 3a fia
perynupate BpeMeTo Ha 13bpaHaTa CTbrKa.

MocnepoBaTenHocT AvnanasoH 3a
perynupaHe Ha BpemeTto

@ Mecene 1: 5-13 MuHyTH

byxsaHe 1: 25-60 MUHYTK
@ Mecene 2: 5-20 MuHyTH
TE byxsaHe 2: 5-40 MUHYTK
TE ByxsaHe 3: 0-60 MuHyTH
-{'ﬁ MeveHe: 0-80 MUHYTK
@ MopavbpxaHe Tonno: 0-60 MUHYTK

Cnep KaTo HarnacuTe XenaHnTe BPEMEHa 3a BCUYKU
CTBMKK, HaTUCHeTe byToHa ,Start/Stop’, 3a fia
CbXpaHUTe HaCTPONKMTE.

NOAKBACBAHE HA KUCEJ1IO MIAKO

1. Hanerte 2 nutpa KpaBse nnu COeBo MIAKO B
TeHAXepa 1 ro KunHete fo noHe 90°C, 3a aa ro
cTepunusmparte. (Tasu CTbMKa He e 3afb/KUTENHa,
aKo 13rnon3Bare CTePUAN3NPaHO MIAKO —
Hanpumep yntpanactbopusmpaHno (UHT) mnsako)

CbBeT: KonkoTo No-BMCOKa € MacieHoCTTa Ha
MNAKOTO, TOJIKOBa NO-IbCT We 61)}15 FOTOBUAT NPOAYKT.

2. V3BapeTe nepkmTe 3a MeceHe oT popmara 3a xnisb,
TbIA KaTo Te He ca HeobXoAMMY 3a MPUTOTBAHETO Ha
K1ceno MnsaKo.

3. M3cvneTe ropewoTo MnAKo BbB popmata 3a xns6 u
ro ocTaBeTe fa ce oxnaam ao nop 40°C.

4. Cnep ToBa go6asete 100 ml HaTypanHo Kuceno
MJIAIKO/COEBO KMNCENO MAIAKO, KOETO ChAbpXKa
XKMBW, aKTUBHW KYNTYpU, NN BMECTO TOBA
[nobaBeTe 3aKBacKa 3a KMCemo MISAIKO Ha Npax B
MIAKOTO — NpoyeTeTe YMbTBaHETO Ha OnakoBKaTta
Ha 3aKBacKarTa, 3a fja onpeaenTe NPaBUIHOTO
KOMMYecTBO.

5. MocTaBeTe ¢popmarta 3a xn1A6 B ypeaa u 3aTBopete
Kanaka.

6. lNocTaBeTe Liencena Ha 3axpaHBaHeTo B
3axpaHBaLLMA KOHTaKT.

7. W3bepete nporpama 13 (Knuceno mnsko). Bpemeto
no nopapasbrpaHe e 8 yaca, HO MOXeTe Aa ro
YABIKUTE, KaTo HaTUCHeTe ByToHa ,Size”.

8. HatucHete 6yToHa,Start/Stop”, 3a fa ctaptupare
nporpamata Knceno mnako.

NMOYUCTBAHE N NOAAPDKKA

« BuHaru n3BaxpanTe Wwencena Ha ypefa oT
KOHTaKTa npeaw nouyncTeaHe, crnobssaHe uim
pa3srnobsBaHe.

« HwuKora He noTananTe ypefa nnm 3axpaHealima my
Kaben BbB Bofja. He fjonyckaiiTe enekTpuyeckute
YacTy Aa BNM3aT B KOHTAKT C Bfiara.

« He u3nonsgaiite abpasvBHM NOYNCTBALYM
npenapaTyi, CTOMaHeHU TenyeTa unn abpasueHU
Kbpnu.

«  Oopmara 3a X146 1 NepKuTe 3a MeceHe Morar Aa ce
MounCTBaT C BNaxHa rbba 1 Manko npenapar. He rn
nocTtaBAnTe B CbAOMUANHA MaLwmnHal

+ AKo nepkarta 3a MeceHe ce CBans TPyAHO Nopaaun
HacnargaHwvs, HanbiHeTe popmarta 3a xnsb ¢
ropeLua BoAa v ocTaBete 3a okoso 30 MuHYTW. AKo
OTBOPDBT B NepKaTa 3a MeceHe e 3apbCTeH, MoXeTe
[ia ro NOYNCTITE BHAMATENHO C AbPBEHO LWMLLIYe.

+  V36bplueTe fonHaTa YacT Ha KyxuHaTa 3a neyeHe
C MeKa BflaXkHa Kbpra 1 cnef ToBa NoacyLeTe ¢
n36bpcBaHe.

+  V36bplueTe Kopryca Ha MOAyna € BNaxHa Kbpna.

« ToacyweTe fO6Pe BCUYKM YaCTU C MeKa, Kbprna
npeav Aa rv Crnobute n Aa CbxpaHute ypepa.

OTCTPAHABAHE HA HEU3NMPABHOCTHU

« AKo cnep cTapTMpaHe Ha nporpamMa ce nokassa
,HHH’, ToBa 03HauaBa, ye Temneparypata B
ypepa Bce olye e TBbpAe Brcoka. Mons, cnpete
nporpamarta, 13BajeTe Lencena oT KOHTaKTa,
OTBOpeTe Karnaka 1 ocTaBeTe ypeAa Aa ce oxyiagm
HaMb/IHO, NPeaw CIeABaLLOTO My U3MON3BaHe.

« Ako Ha eKkpaHa ce nokasBa,EEQ” unu Err’, cneg
KaTo CTe HaTMCHanw byToHa,,Start/Stop”, To uma
npobnem ¢ TemnepaTypHua faTuuk. 3sagete
Liercena oT KOHTaKTa, 134aKaiTe HAKONKO CeKyHAN
W Cnef TOBa ro BKJlOYETE B KOHTaKTa OTHOBO. AKO
BCe OlLle Ce NMOKa3Ba KOABT 3a MPeLLKa, CBbpXKeTe ce
C oTaena 3a 06CNyKBaHe Ha KNNEHTW.

« B cnyuan Ha npekbCBaHe Ha enekTpo3axpaHBaHeTo,
ypeabT Ma GyHKLMA Ha 3anameTsaBaHe, KOATO Nasu
HaCTPONKMTE Ha M3bpaHaTa Nporpama 3a okono 10
MUHYTU. AKO eNneKTpo3axpaHBaHETO Ce Bb3CTaHOBU
npes ToBa Bpeme, ypeabT Lie NPOABLIKI NpoLieca.

TEXHUYECKU OAHHW:
220-240V ~ 50 Hz - 750 W (HarpeBarten)/
100 W (enektpomoTop)

E Cbo6paseHo c OKoNHaTa cpefla U3XBbpNsHe
Mo>eTe fja nomMorHeTe fja 3al/TUM OKONHaTa
= cpefial [lomMHeTe, ye TpA6Ba Aa cnasBate
MecTHuTe pa3snopenbu: Mpepasaiite HepaboTeLLoTo
eneKTprYecko obopyasaHe B CNeLmanHo
npefHasHayeHuTe 3a LenTa LieHTpoBe.
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FRANCAIS

INSTRUCTIONS DE SECURITE IMPORTANTES
La sécurité des appareils électriques FIRST Austria

est conforme aux directives techniques reconnues et
aux réglementations légales en matiere de sécurité.
Cependant, il faut que tout utilisateur de I'appareil
respecte les consignes de sécurité suivantes :

Lisez attentivement ces instructions avant d'utiliser
cet appareil pour la premiére fois et les conserver
pour toute référence future.

Ce produit n'a pas été congu pour d'autres
utilisations que celles spécifiées dans ce manuel.
Avant de brancher I'appareil a I'alimentation
électrique, vérifiez si la tension indiquée sur
I'appareil correspond a celle du secteur dans votre
maison. Si ce n'est pas le cas, contactez votre
revendeur et n'utilisez pas l'appareil.

Si l'appareil est mis a la terre (classe de protection I),
la prise secteur et toute rallonge a laquelle elle est
connectée doivent également étre mises a la terre.
Placez I'appareil sur une surface dégagée, plane et
résistante a la chaleur. La distance du mur doit étre
d’au moins 5 cm. La zone au-dessus de l'appareil
doit étre dégagée pour permettre une circulation
d'air sans obstruction. Lappareil et son cordon
d’alimentation ne doivent jamais étre placés sur
des surfaces chaudes. Il ne faut pas non plus placer
ou utiliser I'appareil a proximité de flammes de gaz
exposées.

Ne laissez pas le cordon pendre au-dessus du bord
d’une table ou d’un comptoir. Ne laissez pas le
cordon toucher les surfaces chaudes.

Ne laissez pas le cordon toucher les surfaces
chaudes.

N'utilisez pas le produit a proximité de sources de
gaz ou d’autres matiéres ou objets inflammables.
Pour éviter tout risque électrique, ne plongez pas
cet appareil ou ce cordon dans un liquide.
N'utilisez pas I'appareil ou le cordon d'alimentation
s'ils présentent des signes de dommages ! Ramenez
le produit a un centre de service agréé et qualifié
pour inspection ou réparation.

Lutilisation d’accessoires non recommandés ou
non vendus par le fabricant pourrait provoquer un
incendie, un choc électrique ou des blessures.

Cet appareil n'est destiné qu'a un usage
domestique, ne I'utilisez pas dans le commerce.
N'utilisez pas cet appareil a I'extérieur.

L'appareil devient chaud lorsqu'il est utilisé. Ainsi, il
ne faut pas toucher les parties chaudes.

Ne couvrez pas l'appareil pendant son
fonctionnement, cela pourrait entrainer un risque
d'incendie.

Ne touchez aucune piece mobile lorsque I'appareil
fonctionne.

Débranchez toujours I'appareil aprés

utilisation, avant tout nettoyage et en cas de
dysfonctionnement.

Lors du débranchement de I'appareil, ne tirez pas
sur le cordon mais plutét sur la prise.
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«  Cetappareil peut étre utilisé par des enfants de
8 ans et plus, et par des personnes ayant une
incapacité physique, sensorielle ou mentale, ou
manquant d'expérience ou de connaissance si
elles sont supervisées ou instruites sur l'usage de
I'appareil en sécurité et si elles comprennent les
dangers impliqués. Ne laissez pas les enfants jouer
avec cet appareil. Cet appareil ne doit pas étre
nettoyé et entretenu par des enfants de moins de 8
ans, a moins qu'ils ne soient sur surveillance. Gardez
I'appareil et son cordon hors de portée des enfants
agés de moins de 8 ans.

+ Nous déclinons toute responsabilité de tout
dommage pouvant se produire si I'appareil est
utilisé a des fins autres que celles prévues ou s'il est
utilisé de maniére inappropriée.

+ Les réparations et autres travaux effectués sur
I'appareil ne doivent étre effectués que par du
personnel spécialisé agréé !

PRESENTATION (voir fig. 1)

1. Panneau de commande
2. Fenétre

3. Distributeur de noix
4. Bouton d'ouverture du distributeur
5. Lames de pétrissage
6. Moule a pain

7. Verre doseur

8. Cuillére a mesurer
9. Crochet pour retirer la lame de pétrissage

PANNEAU DE CONTROLE : (voir fig.2)

10. Menu : Appuyez sur le bouton « Menu » pour
sélectionner le programme souhaité. Le numéro
du programme et le temps de préparation
correspondant sont affichés a I'écran.

.Start/Stop : Appuyez sur le bouton « Start/Stop
» pour démarrer ou suspendre le programme en
cours. Lorsqu’un programme est suspendu, le
temps restant clignote a l'écran.

Maintenez le bouton enfoncé pour annuler un
programme en cours d'exécution.

12.Browning : Appuyez sur le bouton « Browning »

pour sélectionner le niveau de brunissement de

la croGte pour des programmes spécifiques. Les
options proposées sont Claire, Moyenne ou Foncée.
(Applicable uniquement aux programmes 1, 2, 3, 4,
5,6,8,9,12)

13.Time +/-: Utilisez les boutons « Time +/- » pour

ajouter un délai au processus de préparation ou

ajuster les parametres de temps de chaque étape

de préparation dans le programme « Custom ».
14.Size : Appuyez sur le bouton « Size » pour

sélectionner la taille de pain souhaitée.

Les options proposées sont 900g, 1 150gou 1

3504.

(Applicable uniquement aux programmes 1, 3, 5,

9,12)

-

SYMBOLES AFFICHES :

@ Indicateur de pétrissage
m Indicateur de levage
ﬁ Indicateur de cuisson

& Indicateur de maintien au chaud

NUT Indicateur de distributeur de noix.
Apparait dans les programmes ol le
distributeur est utilisé au cours du dernier
processus de pétrissage.
Applicable aux programmes 1, 2, 3,4, 5,6, 9,
12,14

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

+ Retirez toutes les pieces d'emballage et tenez-les
hors de portée des enfants pour éviter tout risque
de suffocation !

+  Placez I'appareil sur une surface seche et plane,
dans un endroit approprié et bien ventilé.

+ Nettoyez I'appareil en suivant les étapes du chapitre
« NETTOYAGE ET ENTRETIEN »

UTILISATION

CUISSON DU PAIN

1. Ouvrez le couvercle et tirez le moule a pain vers le
haut hors de I'appareil.

2. Placez les lames de pétrissage sur les arbres
d’entrainement du moule a pain. Il est
recommandé de mettre un peu de margarine sur
les arbres d'entrainement avant d'insérer les lames
de pétrissage afin que la pate ne colle pas aux
lames et ainsi permettre de les retirer facilement du
pain plus tard.

3. Placez les ingrédients dans le moule a pain. Tous les
ingrédients doivent étre a température ambiante.
L'eau ou les ingrédients liquides doivent étre
ajoutés en premier, suivis du sucre, du sel et de la
farine. Assurez-vous de toujours ajouter la levure ou
la levure chimique a la fin. Veillez a ce que la levure
n'entre pas en contact avec du sel ou des liquides.

Remarque : La quantité maximale de farine et de
levure estde 900get9g!

| _=m__ | Levureou levure chimique

—— Ingrédients secs

Eau ou ingrédients liquides

4. Insérez le moule a pain dans I'appareil. Vérifiez son
bon positionnement, puis appuyez dessus jusqu’a
ce qu'il se verrouille en place.

5. Fermez le couvercle de l'appareil.

6. Insérez la fiche secteur dans une prise de courant.
Un signal sonore retentira et le numéro et la durée
du Programme de base 1 s'affichera a I'écran.

7. Appuyez sur le bouton « Menu » pour sélectionner
un programme approprié. Consultez la liste des
programmes.

8. Appuyez sur le bouton « Size » pour sélectionner la
taille de pain appropriée. La sélection actuelle est
indiquée par une coche a I'’écran. (Ce paramétre ne
s'applique qu’aux programmes 1, 3, 5,9, 12)

9. Appuyez sur le bouton « Browning » pour
sélectionner le degré de brunissement souhaité de
la crodte. La sélection actuelle est indiquée par une
coche a I'écran. (Ce paramétre ne s'applique qu'aux
programmes 1,2,3,4,5,6,8,9,12)

10. Si vous le souhaitez, vous pouvez régler I'heure
de fin de cuisson a I'aide des boutons « Time +/- ».
Cela retarde le début de la préparation. L'écran
affiche le délai aprés lequel le pain sera prét. Le
temps de préparation maximum est de 13 heures.
(La fonction de délai n'est pas disponible pour les
programmes 4, 8,10, 11, 13)

11. Appuyez sur le bouton « Start/Stop » pour démarrer
la préparation.

12.Lorsque le processus de cuisson est terminé, un
signal acoustique retentit (10 bips) et 0:00 est
affiché a Iécran. Apres la cuisson, I'appareil passe
automatiquement en mode de maintien au chaud,
qui dure 1 heure. Vous pouvez l'interrompre en
appuyant sur le bouton « Start/Stop ».

EXTRACTION DU PAIN :

Assurez-vous de toujours utiliser des gants de cuisine
pour retirer le moule a pain chaud de l'appareil. Tenez
le moule a pain a I'envers sur une table et secouez-le
doucement jusqu’a ce que le pain tombe du moule a
pain. Si le pain ne se libére pas des lames de pétrissage,
retirez délicatement les lames de pétrissage a I'aide du
crochet inclus.

LISTE DES PROGRAMMES :

1. Basic (De base) :

Ce programme convient a la cuisson de pain blanc,
principalement composé de farine de blé. Vous
obtiendrez un pain de consistance compacte.

2. Quick (Rapide) :

Ce programme pétrit, leve et cuit le pain plus
rapidement que le Programme de base. Cependant, le
pain cuit avec ce réglage est généralement plus petit et
avec une texture plus dense.

3. French (Frangais) :

Ce programme convient a la cuisson de pain moelleux
fabriqué a partir de farine finement moulue, qui aura
généralement une cro(te croustillante.

4. Ultra-Fast (Ultra-rapide) :

Ce programme pétrit, léve et cuit le pain le plus
rapidement. Habituellement, le pain est plus petit et
plus brut que le pain cuit avec le programme « Quick ».

33

FRANCAIS



FRANCAIS

5.Whole wheat (Blé complet) :

Ce programme convient au traitement de farines fortes
telles que la farine de blé complet ou la farine de seigle

complet, ce qui donne un pain plus lourd et compact.

6. Cake (Cake) :

Utilisez ce programme pour cuire votre cake selon
votre recette ou des mélanges préts a 'emploi.
7.Dough (Pate) :

Ce programme permet de pétrir la pate a levure pour

petits pains, pizzas ou autres patisseries. Le programme

comprend les phases de pétrissage et de levage.

8. Bake (Cuisson) :

Pour cuire d'avantage du pain trop clair ou pas assez
cuit. Ce programme vous permet également de cuire
des pates prétes a I'emploi. Le temps de cuisson peut
étre réglé de 10 a 60 minutes a I'aide des boutons «
Time +/-». Une fois la cuisson terminée, le pain est
maintenu chaud pendant environ une heure. Cela
permet d'éviter que le pain ne devienne trop humide.

9. Sweet bread (Petits pains) :
Ce programme est idéal si vous souhaitez ajouter du
sucre ou des ingrédients tels que des jus de fruits, des

fruits secs, des flocons de noix de coco, des raisins secs

ou du chocolat a votre pain. Le programme permet
d'obtenir un pain plus moelleux et plus léger.

10. Jam (Confiture) :

Ce programme est utilisé pour la fabrication de
confiture, de marmelade, de gelée et autres pates a
tartiner aux fruits. Réduisez les fruits et légumes en
purée avant de les ajouter au moule a pain.

11. Mix/Stir (Mélanger/Remuer) :
Ce programme est réservé au pétrissage.

12. Gluten free (Sans gluten) :

Pour la préparation de pain a base de farine sans
gluten et de mélanges a pétisserie. La farine sans
gluten prend plus de temps a absorber le liquide et
présente des propriétés de levage différentes.

13. Yoghurt (Yaourt) :
Vous pouvez utiliser ce programme pour préparer du

yaourt a partir de lait de vache ou de lait de soja. Voir la
section « Préparation du yaourt » pour des instructions

détaillées.

14. Custom (Personnalisable)

Le programme personnalisable vous permet d'ajuster
le temps pour chaque étape du processus de cuisson
du pain.

Lors de I'utilisation du programme 14, appuyez sur

le bouton « Size » pour basculer entre les différentes

étapes de préparation. Utilisez les boutons « Time +/- »

pour régler le temps de I'étape sélectionnée.

Séquence Plage de durée réglable

@ Pétrir 1:

5-13 minutes

25-60 minutes

TE Lever1:
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@ Pétrir2: 5-20 minutes
TE Lever2: 5-40 minutes
TE Lever3: 0-60 minutes
-{'ﬁ Cuisson : 0-80 minutes

@ Maintenir chaud : 0-60 minutes

Lorsque les durées souhaitées ont été affectées a
toutes les étapes, appuyez sur le bouton « Start/Stop »
pour enregistrer les réglages.

PREPARATION DU YAOURT

1.

Versez 2 litres de lait/lait de soja dans une casserole
et faire bouillir a au moins 90°C pour le stériliser.
(Cette étape n'est pas nécessaire si vous utilisez du
lait stérilisé - par exemple du lait UHT)

Conseil : Plus le lait contient de matiéres grasses, plus
le produit fini sera épais.

2.

3.

Retirez les lames de pétrissage du moule a pain car
elles ne sont pas utilisées pour faire du yaourt
Versez le lait chaud dans le moule a pain et laissez-
le refroidir a une température inférieure a 40°C.

. Ajoutez ensuite 100 ml de yaourt nature/yaourt

de soja qui contient des cultures vivantes et
actives ou ajoutez et mélangez de la poudre de
culture de démarrage de yaourt dans le lait - lisez
les indications sur I'emballage de la poudre de
démarrage du yaourt pour déterminer la quantité
correcte.

. Insérez le moule a pain dans 'appareil et fermez le

couvercle.

. Branchez la fiche secteur dans une prise murale.
. Sélectionnez le programme 13 (Yaourt). La durée

par défaut est de 8 heures, mais vous pouvez
prolonger la durée en appuyant sur le bouton « Size
»,

. Appuyez sur le bouton « Start/Stop » pour démarrer

le programme de préparation de yaourt.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Débranchez toujours I'appareil de I'alimentation
avant de le nettoyer, de I'assembler ou de le
démonter

Nimmergez jamais I'appareil ou le cordon
d‘alimentation dans l'eau. Ne laissez pas de pieces
électriques entrer en contact avec I'humidité.
N'utilisez pas de tampons a récurer, de nettoyants
abrasifs ou de laine d'acier.

Le moule a pain et les lames de pétrissage peuvent
étre nettoyés avec une éponge humide et un peu
de détergent. Ne lavez pas ces articles au lave-
vaisselle!

Sila lame de pétrissage est incrustée et difficile a
libérer, remplissez le moule a pain avec de l'eau

chaude et laissez reposer environ 30 minutes. Si
le trou de la lame de pétrissage est bouché, vous
pouvez le nettoyer délicatement avec un pic a
brochette en bois.

Frottez le fond de la cavité de cuisson avec un
chiffon doux et humide, puis essuyez-le.

Essuyez le boitier de I'appareil avec un chiffon
humide.

Séchez soigneusement toutes les piéces a I'aide
d’un chiffon doux avant d'assembler et de ranger
I'appareil.

DEPANNAGE

Si « HHH » est affiché aprés le démarrage d'un
programme, cela signifie que la température

a l'intérieur est encore trop élevée. Arrétez le
programme, débranchez le cordon d’alimentation,
ouvrez le couvercle et laissez I'appareil refroidir
completement avant de I'utiliser a nouveau.

Si Iécran affiche « EEO » ou « Err » aprés avoir
appuyé sur le bouton « Start/Stop », il y a un
probléme avec le capteur thermique. Débranchez
le cordon d'alimentation, attendez quelques
secondes, puis rebranchez-le. Si le code d'erreur est
toujours affiché, contactez le service a la clientéle.
En cas de panne de courant, 'appareil dispose
d’une fonction de mémoire qui enregistre les
paramétres du programme en cours pendant
environ 10 minutes. Si I'alimentation est rétablie
dans ce délai, I'appareil poursuivra le processus.

DONNEES TECHNIQUES:
220-240V ~ 50 Hz - 750 W (élément chauffant)/
100W (moteur)

Mise au rebut dans le respect de
I'environnement

mmmm \/ous pouvez contribuer a protéger

I'environnement ! Il faut respecter les reglementations
locales. La mise en rebut de votre appareil électrique
usagé doit se faire dans un centre approprié de
traitement des déchets.
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INSTRUCCIONES IMPORTANTES

DE SEGURIDAD

La seguridad de los aparatos eléctricos de FIRST

Austria cumple con las directivas técnicas reconocidas

y las normativas legales de seguridad. No obstante,

usted y el resto de usuarios del aparato deben cumplir

con las siguientes instrucciones de seguridad:

+ Lea detenidamente estas instrucciones antes de
usar este aparato por primera vez y guardelas como
referencia.

« Este producto no esta disefiado para cualquier otro

uso que no sea aquellos especificados en el manual.

« Antes de conectar el aparato a la corriente eléctrica,
compruebe si la tensién indicada en el aparato se
corresponde con la tension de su hogar. Si no fuera
el caso, pdngase en contacto con el distribuidor y
no use el aparato.

«  Siel aparato esta conectado a tierra (clase de
proteccion 1), la toma de pared y cualquier
extension a la que esté conectado debe también
estar conectada a tierra.

+ Coloque el aparato sobre una superficie plana,
limpia y resistente al calor. La distancia desde la
pared debe de ser de al menos 5 cm. El drea por
encima del aparato debe mantenerse libre para
permitir una circulacion de aire sin obstrucciones.
Nunca coloque el aparato o el cable de
alimentacion sobre superficies calientes. Tampoco
debe colocar u operar el aparato cerca de llamas de
gas expuesto.

+ No deje que el cable cuelgue sobre el borde de
una mesa o encimera. No deje que el cable toque
superficies calientes.

+  No deje que el cable toque superficies calientes.

« No utilice el producto cerca de fuentes de gas ni de
otros objetos o materiales inflamables.

+ Para protegerle de cualquier riesgo eléctrico, no
sumerja el aparato o los cables en cualquier liquido.

« Siel aparato o el cable de alimentacién presenta
cualquier signo de danos, jno lo opere! Lleve el
producto a un centro de servicio autorizado y
cualificado para su inspeccion o reparacion.

+ Eluso de accesorios no recomendados o vendidos
por el fabricante puede provocar un incendio,
descarga eléctrica o lesiones.

« Este aparato estd disefiado Unicamente para su uso
domeéstico; no lo use comercialmente.

« No use este aparato en el exterior.

«+ Elaparato se calienta durante su funcionamiento.
Por lo tanto, tenga cuidado en no tocar ninguna de
las partes calientes.

+ No cubra el aparato mientras esté en
funcionamiento, ya que puede provocar un
incendio.

«No toque ninguna parte mévil mientras el aparato
estd en funcionamiento.

+ Desconecte siempre el aparato de la corriente
eléctrica tras su uso, antes de limpiarlo y en caso de
un funcionamiento incorrecto.

- No tire directamente del cable de alimentacion;
en su lugar, tire del enchufe para desconectar el
aparato de la alimentacion.

« Este electrodoméstico puede ser utilizado por nifos
de 8 0 mas anos y personas con las capacidades
fisicas, sensoriales o mentales reducidas o falta de
experiencia y conocimientos si reciben supervision
o instrucciones sobre el uso del electrodoméstico
de manera segura y entienden los peligros
asociados. Los nifios no deben jugar con el aparato.
La limpieza y el mantenimiento del Usuario no
deben realizarlo nifos salvo que tenga més de 8
afos de edad y estén supervisados. Mantenga el
aparato y el cable fuera del alcance de los nifios
menores de 8 aios.

+No asumimos ninguna responsabilidad por
cualquier dafo que pueda derivarse en caso de que
se emplee el aparato para una finalidad diferente a
la prevista o si se emplea de forma inapropiada.

+ iSolo el personal especialista autorizado debe
realizar las reparaciones y otros trabajos realizados
en la unidad!

VISTA GENERAL (véase figura 1)

. Panel de control

. Visor

. Dispensador de frutos secos

. Boton de liberacion del dispensador

. Palas de amasar

. Cubeta del pan

. Vaso medidor

. Cuchara de medir

. Gancho para extraer la pala de amasar

WoONOTULED WN =

PANEL DE CONTROL: (véase figura2)

10. Menu: Pulse el botén "Menu" para seleccionar el
programa deseado. El nimero de programa y el
tiempo de preparacion correspondiente aparecera
en la pantalla.

.Start/Stop: Pulse el boton "Start/Stop" para iniciar
o pausar el programa en curso. Cuando se pausa
un programa, el tiempo restante parpadea en la
pantalla.

Mantenga el botén presionado para cancelar un
programa en curso.

12. Browning: Pulse el botdn "Browning" para
seleccionar el nivel tostado de la corteza en
determinados programas. Se puede elegir entre
poco tostado, tostado medio o muy tostado.
(Unicamente aplicable a los programas 1, 2, 3, 4, 5,
6,8,9,12)

13.Time +/-: Utilice los botones "Time +/-" para
configurar un inicio diferido al proceso de
preparacion o configure el ajuste de tiempo de
cada paso de la preparacién dentro del programa
"Custom".

14. Size: Pulse el botdn "Size" para seleccionar el
tamano deseado.

Se puede escoger entre 9009, 1150g 0 1350g.
(Unicamente aplicable a los programas 1, 3,5, 9, 12)

—
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SIMBOLOS DE LA PANTALLA:

@ Indicador de amasado
m Indicador de levado
ﬁ Indicador de coccién

& Indicador para mantener caliente

NUT Indicador del dispensador de frutos secos
Aparece en los programas en los que se usa
el dispensador durante el Ultimo proceso de
amasado.
Aplicable a los programas 1, 2, 3,4,5,6,9,12, 14

ANTES DE USARLO POR PRIMERA VEZ

+ Retire todas las piezas del embalaje y manténgalas
fuera del alcance de los nifios para evitar el peligro
de asfixia.

« Coloque el aparato sobre una superficie seca
y nivelada en un lugar apropiado con buena
ventilacion.

+ Limpie el aparato siguiendo las indicacion del
Capitulo "LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO»

FUNCIONAMIENTO

COCCION DEL PAN

1. Abralatapay tire de la cubeta del pan hacia arriba
para extraerla del aparato.

2. Coloque las palas de amasar en los ejes de
transmision de la cubeta del pan. Se recomienda
untar margarina en los ejes de transmisién antes de
insertas las palas de amasado para que la masa no
se pegue a ellas y se puedan separar del pan con
facilidad.

3. Ponga los ingredientes en la cubeta del pan.

Todos los ingredientes deben estar a temperatura
ambiente. El agua o los ingredientes liquidos se
deben verter primero, seguidos del azucar, la sal y la
harina. Afada siempre la levadura de panaderia o la
levadura quimica en ultimo lugar. Asegurese de que
la levadura no entre en contacto con la sal ni los
liquidos.

Nota: La cantidad maxima de harina y levadura es

de900gy9g.

| _=m__ 1 Levadura o bicarbonato

Ingredientes secos

——— Agua o ingredientes liquidos

4. Inserte la cubeta del pan en el aparato. Asegurese
de que esta correctamente colocada y presionela
hasta que encaje.

5. Cierre la tapa del aparato.
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6. Enchufe el cable de alimentacién en una toma de
corriente. Suena una sefal acUstica y la pantalla
muestra el nimero del programa y la duracién del
programa bésico 1.

7. Pulse el botén "Menu" para seleccionar el programa
adecuado. Consulte la lista de programas.

8. Pulse el botdn "Size" para seleccionar el tamafio
adecuado. La seleccion actual aparece indicada con
una marca en la pantalla. (Esta configuracion es
Unicamente aplicable a los programas 1, 3, 5,9, 12)

9. Pulse el boton "Browning" para seleccionar el
grado de tostado de la corteza. La seleccién actual
aparece indicada con una marca en la pantalla.
(Esta configuracion es Gnicamente aplicable a los
programas 1,2,3,4,5,6,8,9,12)

10.Si lo desea, puede establecer la hora de finalizacion

del proceso usando los botones "Time +/-". De

esta forma se retrasa el inicio de la preparacién. La
pantalla muestra el tiempo que debe transcurrir
para que el pan esté listo. El tiempo méximo de
preparacion es de 13 horas. (La funcién de retardo
no esté disponible en los programas 4, 8, 10, 11, 13)

.Pulse el botén "Start/Stop" para iniciar la

preparacion.

12.Cuando se haya completado el proceso de coccion,
se producira una sefial acustica (10 pitidos) y la
pantalla indicara 0:00. Después de la coccién, el
aparato pasa automaticamente al modo mantener
caliente, que dura aproximadamente 1 hora. Se
puede interrumpir pulsando el botén "Start/Stop".

1

EXTRACCION DEL PAN:

Utilice siempre guantes para extraer del aparato la
cubeta del pan caliente. Sujete la cubeta dada la vuelta
sobre la encimera y agitela con cuidado hasta que

el pan caiga. Si el pan no se desprende de las palas

de amasado, retirelas con cuidado usando el gancho
incluido.

LISTA DE PROGRAMAS:

1. Basic (Basico):

Este programa es adecuado para hornear pan blanco,
que estd compuesto principalmente de harina de trigo;
obtendra un pan con consistencia compacta.

2. Quick (Rapido):

Este programa amasa, leva y hornea el pan en menos
tiempo que el programa bésico. No obstante, el pan
que se obtiene es normalmente més pequefio y de
textura mas densa.

3. French (Francés):

Este programa es adecuado para preparar panes
esponjosos de harina de molienda fina, que
normalmente da una corteza crujiente.

4, Ultra-Fast (Ultra rapido):

Este programa amasa, leva y hornea el pan en un
tiempo minimo. Normalmente, el pan es més pequefio
y duro que el que se prepara con el programa "Quick".

-
o
=
<
[
(7}
w




ESPANOL

5.Whole wheat (Harina integral):

Este programa es adecuado para procesar harinas
fuertes, como la harina integral de trigo o la harina
integral de centeno, que dan como resultado panes
pesados y compactos.

6. Cake (Pastel):

Use este programa para hornear pasteles siguiendo la
receta correspondiente o con mezclas preparadas para
pasteleria.

7.Dough (Masa):

Con este programa, se pueden amasar masas
fermentadas como la de los panecillos, la pizza o
bolleria. El programa incluye la fase de amasado y la
de levado.

8. Bake (Coccion):

Para volver a cocer panes demasiado ligeros o que

no estan suficientemente cocidos. Ademas, con este
programa se puede cocer masa precocinada. El tiempo
de coccion se puede configurar entre 10 y 60 minutos
por medio de los botones "Time +/-". Una vez finalizado
el proceso de coccién, el pan se mantendra caliente
durante aproximadamente una hora. Esto evita que el
pan se quede demasiado humedo.

9. Sweet bread (Pan dulce):

Este programa es perfecto si desea anadir al pan aztcar
extra u otros ingredientes como zumo, frutas secas,
coco rallado, pasas o chocolate. El programa prepara
panes mas esponjosos y ligeros.

10. Jam (Mermelada):

Este programa se emplea para preparar mermelada,
compota, confitura y otros productos para untar
elaborados con fruta. Triture la fruta y verdura antes de
verterla en la cubeta del pan.

11. Mix/Stir (Mezclar/Remover):
Este programa sirve Unicamente para amasar.

12. Gluten free (Sin gluten):

Para panes elaborados con harina sin gluten o
preparados para hornear. La harina sin gluten tarda
mas en absorber el liquido y sus propiedades de levado
son diferentes.

13. Yoghurt (Yogur):

Se puede utilizar este programa para preparar
yogur con leche de vaca o de soja. Consulte el
apartado "Preparacién del yogur" para consultar las
instrucciones.

14. Custom (Personalizable)

El programa personalizable le permite ajustar el tiempo
de cada paso del proceso de cocinado del pan.

Al seleccionar el programa 14, pulse el boton "Size"
para alternar entre los pasos de la preparacion. Utilice
los botones "Time +/-" para ajustar el tiempo del paso
seleccionado.

Secuencia Rango de tiempo ajustable

Amasado 1:  5-13 minutos

Levado 1: 25-60 minutos

Amasado 2:  5-20 minutos

e k=R RO =R O

Levado 2: 5-40 minutos
Levado 3: 0-60 minutos
Coccion: 0-80 minutos
cMaTir;iZ?r 0-60 minutos

Una vez asignado el tiempo deseado a cada paso,
pulse el botdn "Start/Stop" para guardar los ajustes.

PREPARACION DEL YOGUR

1. Vierta 2 litros de leche/leche de soja en un cazo
y hiérvala al menos a 90°C para esterilizarla. (Este
paso no es necesario en caso de utilizar leche
esterilizada, p. ej. leche UHT.)

Consejo: Cuanta mas grasa contenga la leche, mas
espeso sera el producto terminado.

2. Extraiga las palas de amasado de la cubeta del pan
ya que no son necesarias para preparar el yogur.

3. Vierta la leche caliente en la cubeta del pan y déjela
enfriar hasta bajar de 40°C.

4. A continuacién, agregue 100 ml de yogur natural/
yogur de soja que contenga cultivos activos vivos
o mezcle fermento para yogur con la leche; lea la
descripcion del paquete de fermento de yogur para
determinar la cantidad correcta.

5. Inserte la cubeta del pan en el aparato y cierre la
tapa.

6. Enchufe el cable de alimentacién en una toma de
corriente.

7. Seleccione el programa 13 (Yoghurt). El tiempo
predeterminado es 8 horas, pero se puede ampliar
pulsando el botdn "Size".

8. Pulse el botén "Start/Stop" para iniciar el programa
Yoghurt.

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

Desenchufe siempre el aparato de la corriente antes
de limpiarlo, montarlo o desmontarlo.

Nunca sumerja en agua el aparato ni el cable de
alimentacion. Evite que los componentes eléctricos
entren en contacto con la humedad.

No utilice estropajos de ningun tipo ni limpiadores
abrasivos.

La cubeta del pan y las palas de amasar se pueden
limpiar con una esponja hiumeday un poco de
detergente. No introduzca estas piezas en el
lavavajillas!

Sila pala de amasar esta atascada y no se puede
extraer con facilidad, llene la cubeta del pan con
agua caliente y déjela en remojo durante unos

30 minutos. Si el orificio de la pala de amasar esta
obstruido, se puede limpiar con cuidado con un
palo para brochetas de madera.

Limpie la parte inferior de la cavidad de horneado
con un pafo suave y himedo y, a continuacion,
séquelo.

Limpie la carcasa del aparato con un pafo himedo.
Seque bien todas las piezas con una gamuza suave
antes de ensamblar y guardar el aparato.

RESOLUCION DE PROBLEMAS

Cuando aparece el mensaje "HHH" después

de iniciar un programa, quiere decir que la
temperatura interior es demasiado alta. Detenga
el programa, desenchufe el cable de alimentacién,
abra la tapa y deje que el aparato se enfrie
completamente antes de usarlo de nuevo.

Sien la pantalla aparece "EEQ" o "Err" después de
pulsar el botén "Start/Stop', existe un problema
en el sensor térmico. Desenchufe el cable

de alimentacion, espere unos segundos y, a
continuacion, enchufelo de nuevo. Si el codigo de
error sigue apareciendo en pantalla, péngase en
contacto con el servicio de atencidn al cliente.

En caso de fallo en la alimentacién, el aparato
cuenta con una funcién de memoria que guarda
los ajustes del programa en curso durante
aproximadamente 10 minutos. Si la corriente vuelve
durante dicho periodo, el aparato continuara el
proceso.

DATOS TECNICOS:
220-240V ~ 50 Hz - 750 W (calentador)/100 W (motor)

E Eliminacion respetuosa con el

medioambiente:

= ;Puede ayudar a proteger el medioambiente! Por

favor, recuerde respetar la normativa local: entregue
el equipo eléctrico que no funciona en un centro de
recogida de residuos apropiado.
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IMPORTANTI ISTRUZIONI PER LA SICUREZZA
La sicurezza degli apparecchi elettrici di FIRST Austria
& conforme alle direttive tecniche riconosciute e alle
normative legali per la sicurezza. Ciononostante, si
consiglia agli utenti dell'apparecchio di osservare le
seguenti istruzioni di sicurezza:

Leggere queste istruzioni con attenzione prima di
usare |'apparecchio per la prima volta e conservarle
per futura consultazione.

Il prodotto non é stato progettato per scopi diversi
da quelli specificati nel manuale.

Prima di collegare l'apparecchio alla fonte di
alimentazione, accertarsi che la tensione riportata
sull'apparecchio corrisponda alla tensione della rete
elettrica domestica. Se cosi non fosse, non utilizzare
I'apparecchio e contattare il proprio rivenditore.

Se I'apparecchio viene messo a terra (classe di
protezione |), la presa a parete e qualsiasi prolunga
a cui é collegato dovranno essere ugualmente
messi a terra.

Posizionare l'apparecchio su una superficie chiara,
piana e resistente al calore. Lasciare uno spazio

di almeno cinque metri dalla parete. Lasciare

libera la zona sopra I'apparecchio per consentire

la libera circolazione dell'aria. Non posizionare

mai l'apparecchio o il cavo di alimentazione su
superfici calde. Né I'apparecchio deve essere posto
o utilizzato in prossimita di fiamme di gas esposte.
Il cavo non deve penzolare dal bordo del tavolo o
da uno spigolo. Non lasciare che il cavo non tocchi
superfici calde.

Non lasciare che il cavo non tocchi superfici calde.
Evitare di utilizzare il prodotto in prossimita di fonti
di gas o di altri materiali o oggetti infiammabili.

Per evitare il rischio di scosse elettriche, non
immergere I'apparecchio o il cavo di alimentazione
in nessun liquido.

Se I'apparecchio o il cavo di alimentazione
mostrano segni di danni, non utilizzarli. Rivolgersi a
un centro di assistenza autorizzato e qualificato per
un controllo o una riparazione.

Lutilizzo di accessori non raccomandati o venduti
dal produttore potrebbe causare incendi, scosse
elettriche o lesioni.

Questo apparecchio & destinato esclusivamente
all'uso domestico e non deve essere utilizzato a fini
commerciali.

Non utilizzare I'apparecchio in ambienti esterni.
L'apparecchio diventa caldo durante il
funzionamento. Pertanto, far attenzione a non
toccare parti calde.

Non coprire I'apparecchio durante il funzionamento
per evitare eventuali pericoli di incendio.

Non toccare le parti in movimento mentre
I'apparecchio & in funzione.

Scollegare sempre I'apparecchio dalla rete

elettrica dopo I'uso, prima della pulizia e in caso di
malfunzionamento.

Non tirare direttamente il cavo di alimentazione;
piuttosto tirare la spina per scollegare I'apparecchio
dall'alimentazione.

L'apparecchio puo essere utilizzato da bambini

a partire dagli 8 anni di eta e da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali, o con
una scarsa esperienza e/o conoscenza sull'uso
dell'apparecchio, solo se sono supervisionati o
istruiti circa I'uso sicuro dello stesso e se sono
consapevoli dei rischi che ne derivano. Ai bambini
non & permesso giocare con I'apparecchio. Pulizia
e manutenzione non devono essere effettuate da
bambini a meno che non abbiamo piti di 8 anni e
siano supervisionati. Tenere I'apparecchio e il cavo
fuori dalla portata dei bambini al di sotto degli 8
anni.

Non siamo responsabili per eventuali danni che
potrebbero verificarsi se I'apparecchio viene
utilizzato per scopi diversi da quelli previsti o se
viene utilizzato in modo inappropriato.
Riparazioni e altri lavori sulla macchina devono
essere effettuati solo da personale autorizzato.

PANORAMICA (vedere fig. 1)

WoONOTULD WN =

. Pannello di controllo

. Finestra

. Dispenser per noci

. Pulsante dirilascio del dispenser

. Lame impastatrici

. Stampo per il pane

. Tazza graduata

. Cucchiaio graduato

. Gancio per la rimozione della lama impastatrice

PANNELLO DI CONTROLLO: (vedere fig. 2)
10.Menu: Premere il pulsante “Menu” per selezionare il

programma desiderato. Il numero del programma e
il tempo di preparazione corrispondente verranno
visualizzati sul display.

.Start/Stop: Premere il pulsante “Start/Stop” per

avviare o mettere in pausa il programma corrente.
Quando viene messo in pausa un programma, il
tempo residuo lampeggia sul display.

Tenere premuto il pulsante per annullare un
programma in corso.

12.Browning: Premere il pulsante “Browning” per

selezionare la doratura della crosta per programmi
specifici. E possibile scegliere tra Leggera, Media o
Scura.

(Applicabile solamente ai programmi 1, 2, 3,4, 5, 6,
8,9,12)

13.Time +/-: Utilizzare i pulsanti “Time +/-" per

aggiungere un tempo di ritardo al processo di
preparazione, oppure regolare le impostazioni del
tempo di ogni fase di preparazione mediante il
programma “Custom”.

14. Size: Premere il pulsante “Size” per selezionare il
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formato di filone desiderato.
E possibile scegliere tra900g, 1150g 0 1350 g.
(Applicabile solamente ai programmi 1, 3, 5,9, 12)

SIMBOLI DE DISPLAY:

@ Indicatore di impasto

m Indicatore di lievitazione

ﬁ Indicatore di cottura

& Indicatore di mantenimento del calore

Indicatore del dispenser per noci.
NUT pense! b

Viene visualizzato nei programmi in cui il
dispenser viene utilizzato durante l'ultimo
processo di impasto.

Applicabile ai programmi 1,2, 3,4,5,6,9, 12, 14

OPERAZIONI PRELIMINARI

Rimuovere tutti i materiali per I'imballaggio e
tenerli lontano dalla portata dei bambini per evitare
pericoli di soffocamento.

Posizionare I'apparecchio su una superficie asciutta
e piana in un luogo adatto e ben ventilato.

Pulire I'apparecchio seguendo i passaggi della
sezione “PULIZIA E MANUTENZIONE".

FUNZIONAMENTO
COTTURA DEL PANE

1.

2.

Aprire il coperchio ed estrarre lo stampo per il pane
dall'apparecchio tirandolo verso I'alto.

Collocare le lame impastatrici sugli alberi motore
dello stampo per il pane. Si consiglia di applicare
della margarina sugli alberi motore prima di inserire
le lame impastatrici, per evitare che l'impasto non
rimanga attaccato alle lame e per consentire di
rimuoverle facilmente dal pane in un secondo
momento.

. Inserire gli ingredienti nell'impasto per il pane.

Tutti gli ingredienti devono essere a temperatura
ambiente. L'acqua o gli ingredienti liquidi devono
essere aggiunti per primi, seguiti da zucchero, sale
e farina. Aggiungere sempre il lievito o il lievito
artificiale alla fine. Evitare che il lievito entri in
contatto con il sale o con i liquidi.

Nota: la quantita massima di farina e lievito & di

900ge9g!
T — Lievito o soda
] Ingredienti secchi
——— Acqua o ingredienti liquidi
4. Inserire lo stampo per il pane all'interno

dell'apparecchio. Assicurarsi di posizionarlo
correttamente, dopodiché premerlo fino a quando
non si blocca in posizione.

. Chiudere il coperchio dell'apparecchio.

6. Inserire la spina in una presa di corrente. Viene
emesso un segnale acustico e il display mostra il
numero di programma e la durata del programma
base 1.

7. Premere il pulsante “Menu” per selezionare un
programma adatto. Si veda I'elenco dei programmi.

8. Premere il pulsante “Size” per selezionare il formato
di filone adatto. La selezione corrente viene indicata
da un segno sul display. (Questa impostazione &
applicabile solamente ai programmi 1, 3, 5,9, 12)

9. Premere il pulsante “Browning” per selezionare
il grado di doratura desiderato della crosta. La
selezione corrente viene indicata da un segno
sul display. (Questa impostazione é applicabile
solamente ai programmi 1,2, 3,4,5,6,8,9, 12)

10. Se necessario, & possibile impostare il tempo di

completamento del processo di cottura utilizzando
i pulsanti “Time +/-". Cio ritarda l'inizio della
preparazione. Il display visualizza il tempo dopo il
quale il pane sara pronto. Il tempo di preparazione
massimo & di 13 ore. (La funzione di ritardo non &
disponibile per i programmi 4, 8, 10, 11, 13)

.Premere il pulsante “Start/Stop” per avviare la

preparazione.

12.Una volta completato il processo di cottura, viene
emesso un segnale acustico (10 volte) e il display
indica 0:00. Dopo la cottura, I'apparecchio passa
automaticamente alla modalita di mantenimento
del calore, che dura 1 ora. La modalita puo essere
interrotta premendo il pulsante “Start/Stop".

1

RIMOZIONE DEL PANE:

Utilizzare sempre dei guanti da forno per rimuovere lo
stampo per il pane caldo dall'apparecchio. Tenere lo
stampo per il pane capovolto su un piano di lavoro e
scuoterlo delicatamente finché il filone non si stacca
dallo stampo. Se il pane non si separa dalle lame
impastatrici, rimuovere con cautela le lame impastatrici
con il gancio in dotazione.

ELENCO DEI PROGRAMMI:

1. Basic (Base):

Questo programma & adatto per la cottura del
pane bianco, composto prevalentemente da farina
di frumento e consente di ottenere un pane dalla
consistenza compatta.

2. Quick (Rapido):

Questo programma impasta, lievita e cuoce il pane in
un tempo inferiore rispetto al programma Basic. Ad
ogni modo, il pane cotto con questa impostazione &
solitamente piu piccolo e ha una consistenza densa.

3. French (Francese):

Questo programma € adatto per la cottura di pane
soffice con farina macinata finemente, che in genere
presenta una crosta croccante.

4. Ultra-Fast (Ultraveloce):

Questo programma impasta, lievita e cuoce il pane nel
tempo pili breve. Solitamente, il pane & pil piccolo e
ruvido rispetto a quello cotto con il programma “Quick’”.
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5.Whole wheat (Grano integrale):

Questo programma & adatto alla lavorazione di farine
forti, come la farina di frumento integrale o la farina
di segale integrale, che danno luogo a pane pesante e
compatto.

6. Cake (Torta):
Utilizzate questo programma per cuocere una torta in
base alla propria ricetta o0 a miscele di torte gia pronte.

7.Dough (Impasto):

Con questo programma € possibile impastare l'impasto
lievitato per panini, pizza o altri dolci. Il programma
comprende le fasi di impasto e lievitazione.

8. Bake (Cottura):

Per la cottura aggiuntiva di pane troppo leggero o
non sufficientemente cotto. Con questo programma
¢ possibile cuocere anche impasti gia pronti. Il tempo
di cottura puo essere impostato tra 10 e 60 minuti
utilizzando i pulsanti“Time +/-". Al termine del
processo di cottura, il pane viene mantenuto al caldo
per circa un‘ora. In tal modo il pane non si inumidisce.

9. Sweet bread (Pane dolce):

Questo programma é indicato se si desidera
aggiungere al pane zucchero o ingredienti aggiuntivi
come succo di frutta, frutta secca, scaglie di cocco,
uvetta o cioccolato. Il programma consente di ottenere
un pane piu soffice e alveolato.

10. Jam (Confettura):

Questo programma viene utilizzato per la preparazione
di marmellate, confetture, gelatine e altre creme
spalmabili di frutta. Ridurre in purea la frutta e la
verdura prima di aggiungerla allo stampo per il pane.

11. Mix/Stir (Miscelazione/Agitazione):
Questo programma é adatto solamente per I'impasto.

12. Gluten free (Senza glutine):

Per il pane preparato con farina e miscele senza
glutine. La farina senza glutine impiega pil tempo
per assorbire i liquidi e ha proprieta di lievitazione
differenti.

13. Yoghurt (Yogurt):

Con questo programma & possibile preparare yogurt

a base di latte vaccino o di soia. Si veda la sezione
“Preparazione dello yogurt” per maggiori informazioni.

14. Custom (Personalizzabile)

Il programma personalizzabile consente di regolare il
tempo di ogni fase del processo di cottura del pane.
Quando viene selezionato il programma 14, premere il
pulsante “Size” per passare da una fase di preparazione
all'altra. Utilizzare i pulsanti “Time +/-" per regolare il
tempo della fase selezionata.

Sequenza Intervallo di temperatura
regolabile
@ Impasto 1: 5-13 minuti

Lievitazione 1:  25-60 minuti

Impasto 2: 5-20 minuti

Lievitazione 2:  5-40 minuti

Lievitazione 3:  0-60 minuti

Cottura: 0-80 minuti

Mantenimento
del calore:

@ |k | == O

0-60 minuti

Dopo aver assegnato i tempi desiderati a tutte le
fasi, premere il pulsante “Start/Stop” per salvare le
impostazioni.

PREPARAZIONE DELLO YOGURT

1. Versare 2 litri di latte/latte di soia in una pentola e
farlo bollire ad almeno 90°C per la sterilizzazione.
(Questo passaggio non & necessario se si utilizza del
latte sterilizzato, ad es. latte UHT)

Suggerimento: pil alto € il contenuto di grasso del
latte, maggiore sara la densita del prodotto finale.

2. Rimuovere le lame impastatrici dallo stampo
per il pane poiché non sono necessarie per la
preparazione dello yogurt.

3. Versare il latte caldo nello stampo per il pane e
lasciarlo raffreddare sotto i 40°C.

4. Successivamente, aggiungere 100 ml di yogurt
naturale/yogurt di soia che contiene fermenti lattici
vivi e attivi oppure mescolare al latte la coltura
di avviamento dello yogurt in polvere; leggere la
descrizione sulla confezione di avviamento dello
yogurt per determinare la quantita corretta.

5. Inserire lo stampo per il pane all'interno
dell'apparecchio e chiudere il coperchio.

6. Inserire la spina in una presa di corrente.

7. Selezionare il programma 13 (Yoghurt). Il
tempo predefinito & di 8 ore, tuttavia & possibile
prolungare il tempo premendo il pulsante “Size".

8. Premere il pulsante “Start/Stop” per avviare il
programma Yoghurt.

PULIZIA E MANUTENZIONE

Scollegare sempre I'apparecchio dall'alimentazione
prima di pulirlo, montarlo o smontarlo.

Non immergere mai lI'apparecchio o il cavo di
alimentazione nell'acqua. Evitare che i componenti
elettrici siano esposti all’'umidita.

Evitare I'utilizzo di spugne abrasive, pagliette di
acciaio o detergenti aggressivi.

Lo stampo per il pane e le lame impastatrici
possono essere pulite con una spugna umida e

del detersivo. Non collocare questi articoli nella
lavastoviglie!

In caso di incrostazioni e difficolta di rilascio della
lama impastatrice, riempire lo stampo per il pane
con acqua calda e attendere circa 30 minuti. In
caso di ostruzione del foro della lama impastatrice,
& possibile pulirlo con cautela utilizzando uno
spiedino di legno.

Pulire il fondo della camera di cottura con un panno
morbido e umido, dopodiché asciugarlo.

Pulire il corpo esterno dell'unita con un panno
umido.

Asciugare accuratamente tutti i componenti con un
panno morbido prima di rimontare l'apparecchio e
riporlo.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Se viene visualizzato “HHH" dopo l'avvio di un
programma, significa che la temperatura interna

& troppo elevata. Interrompere il programma,
scollegare il cavo di alimentazione, aprire il
coperchio e lasciare raffreddare completamente
I'apparecchio prima di utilizzarlo nuovamente.

Se sul display viene visualizzato “EEQ” 0 “Err” dopo
aver premuto il pulsante “Start/Stop’, significa che

si & verificato un problema con il sensore termico.
Scollegare il cavo di alimentazione, attendere
qualche secondo e ricollegarlo. Se il codice di errore
continua a essere visualizzato, contattare il servizio
clienti.

n caso di interruzione di corrente, I'apparecchio
dispone di una funzione di memoria che consente
di mantenere le impostazioni del programma
corrente per circa 10 minuti. Se I'alimentazione
viene ripristinata entro questo tempo, I'apparecchio
riprende il processo.

DATI TECNICI:
220-240V ~ 50 Hz » 750 W (elemento riscaldante)/
100 W (motore)
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Smaltimento a norma:

Contribuiamo a proteggere I'ambiente!

mmmm Ricordare di rispettare le normative locali:
consegnare il dispositivo elettrico non funzionante a
un centro di smaltimento appropriato.
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BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

De veiligheid van elektrische apparaten van FIRST

Austria voldoet aan de erkende technische richtlijnen

en wettelijke voorschriften voor veiligheid. Niettemin

moeten u en de andere gebruikers van het apparaat de
volgende veiligheidsinstructies in acht nemen:
Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door
voordat u het apparaat voor de eerste keer
gebruikt en bewaar deze om hem later te kunnen
raadplegen.

« Dit product is niet ontworpen voor andere
toepassingen dan die welke in deze handleiding
zijn aangegeven.

Controleer, alvorens het apparaat op de
stroomvoorziening aan te sluiten, of de op het
apparaat aangegeven spanning overeenkomt met
de netspanning in uw huis. Als dit niet het geval is,
neem dan contact op met uw dealer en gebruik het
apparaat niet.

« Indien het apparaat geaard is
(beschermingsklasse 1), moeten het stopcontact en
de eventuele verlengkabels waarop het apparaat is
aangesloten, eveneens geaard zijn.

Plaats het apparaat op een schoon, vlak en
hittebestendig oppervlak. De afstand tot de
muur moet minimaal 5 cm bedragen. De ruimte
boven het apparaat moet vrij worden gehouden
om de luchtcirculatie niet te belemmeren. Plaats
het apparaat of het netsnoer nooit op hete
oppervlakken. Het apparaat mag ook niet in de
buurt van open gasvlammen worden geplaatst of
gebruikt.

+ Laat het netsnoer niet over de rand van een tafel
of aanrecht hangen. Laat het netsnoer niet in
aanraking komen met een heet oppervlak.

Laat het netsnoer niet in aanraking komen met een
heet oppervlak.

+  Gebruik het apparaat niet in de buurt van
gasbronnen of andere ontvlambare materialen of
voorwerpen.

Ter bescherming tegen elektrische gevaren mag

dit apparaat of het netsnoer niet in een vloeistof
worden ondergedompeld.

U mag het apparaat niet gebruiken als het apparaat
of het netsnoer tekenen van beschadiging
vertoont! Breng het apparaat naar een erkend en
gekwalificeerd servicecentrum voor inspectie of
reparatie.

+ Het gebruik van hulpstukken die niet door de

fabrikant worden aanbevolen of verkocht, kan
brand, elektrische schokken of letsel veroorzaken.

« Ditapparaat is alleen bedoeld voor huishoudelijk

gebruik, gebruik het niet voor commerciéle
doeleinden.

«  Gebruik dit apparaat niet buitenshuis.

Het apparaat wordt warm tijdens gebruik. Raak
daarom de hete onderdelen niet aan.

Dek het apparaat tijdens gebruik niet af, dit kan
brand veroorzaken.
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Raak geen bewegende onderdelen aan als het
apparaat in werking is.

Na gebruik, voor het reinigen en in geval van
storingen altijd het apparaat loskoppelen van de
stroomvoorziening.

Trek niet aan het netsnoer, maar trek aan de
stekker om het apparaat los te koppelen van de
stroomvoorziening.

+ Het apparaat kan worden gebruikt door kinderen
vanaf 8 jaar en personen met verminderde
lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens
of met gebrek aan ervaring en kennis, indien
zij onder toezicht staan of instructies hebben
gekregen over het veilige gebruik van het apparaat
en de gevaren ervan begrijpen. Kinderen mogen
niet met het apparaat spelen. Reiniging en
onderhoud door de gebruiker mogen niet worden
uitgevoerd door kinderen, tenzij zij ouder zijn dan 8
jaar en onder toezicht staan. Houd het apparaat en
het netsnoer buiten het bereik van kinderen jonger
dan 8 jaar.

+ We zijn niet aansprakelijk voor schade die ontstaat
wanneer het apparaat voor andere doeleinden
wordt gebruikt dan waarvoor het bestemd is
of wanneer het op ondeugdelijke wijze wordt
gebruikt.

+ Reparaties en andere werkzaamheden aan het
apparaat mogen alleen worden uitgevoerd door
erkende specialisten!

OVERZICHT (zie afb. 1)

. Bedieningspaneel

Venster

. Notendispenser

. Dispenserontgrendelknop

Kneedmesssen

. Broodvorm

. Maatbeker

Maatlepel

. Haak voor het verwijderen van het kneedmes

VCEONOU A WN =

BEDIENINGSPANEEL: (zie afb. 2)

10. Menu: Druk op de "Menu"-knop om het gewenste
programma te selecteren. Het programmanummer
en de bijbehorende voorbereidingstijd verschijnen
op het display.

.Start/Stop: Druk op de "Start/Stop"-knop om het
huidige programma te starten of te pauzeren.
Wanneer een programma wordt gepauzeerd,
knippert de resterende tijd op het display.

Houd de knop ingedrukt om een lopend
programma te annuleren.

12. Browning: Druk op de "Browning"-knop om de
bruining van de korst voor specifieke programma's
te selecteren. U kunt kiezen uit licht, gemiddeld of
donker.

(Alleen van toepassing op programma 1, 2, 3,4, 5,
6,8,9en12)

-

13.Time +/-: Gebruik de "Time+/-"-knoppen om een
uitsteltijd aan het bereidingsproces toe te voegen
of de tijdsinstellingen van elke bereidingsstap
binnen het "Custom"-programma aan te passen.
14. Size: Druk op de "Size"-knop om de gewenste
broodgrootte te selecteren.
U kunt kiezen uit 900 g, 1150 g of 1350 g.
(Alleen van toepassing op programma 1,3, 5,9 en
12)

DISPLAYSYMBOLEN:

@ Kneedindicator.
m Rijsindicator.
ﬁ Bakindicator.

@ Warmhoudincator.

NUT Notendispenserindicator.
Verschijnt in programma's waarbij de automaat
tijdens het laatste kneedproces wordt gebruikt.
Van toepassing op programma 1, 2, 3,4, 5, 6,
9,12en 14.

VOOR HET EERSTE GEBRUIK
Verwijder alle verpakkingsonderdelen en houd
ze uit de buurt van kinderen om verstikking te
voorkomen!
Plaats het apparaat op een droge en vlakke
ondergrond op een geschikte plaats met voldoende
ventilatie.

+ Reinig het apparaat volgens de stappen in het
hoofdstuk "REINIGING EN ONDERHOUD"

GEBRUIK

BROOD BAKKEN

1. Open het deksel en trek de broodvorm omhoog uit
het apparaat.

2. Plaats de kneedmessen op de aandrijfassen van de
broodvorm. Het wordt aanbevolen wat margarine
op de aandrijfassen aan te brengen alvorens
de kneedmessen te plaatsen, zodat het deeg
niet aan de kneedmessen blijft kleven en deze
later gemakkelijk van het brood kunnen worden
verwijderd.

3. Plaats de ingrediénten in de broodvorm. Alle
ingrediénten moeten op kamertemperatuur zijn.
Water of vloeibare ingrediénten moeten eerst
worden toegevoegd, gevolgd door suiker, zout en
bloem. Voeg gist of bakpoeder altijd toe op het
einde. Zorg ervoor dat de gist niet in aanraking
komt met zout of vloeistoffen.

Opmerking: de maximale hoeveelheid bloem en
gistis900gen9g!

|  =m_ | Gistofsoda

—— Droge ingrediénten

——— Water of vloeibare ingrediénten

4. Plaats de broodvorm in het apparaat. Controleer
of deze goed geplaatst is en druk hem vervolgens
omlaag totdat hij op zijn plek vastklikt.

. Sluit het deksel van het apparaat.

6. Steek de stekker in een stopcontact. Er klinkt

een akoestisch signaal en het display geeft
het programmanummer en de duur van
basisprogramma 1 weer.

7. Druk op de "Menu"-knop om het juiste programma
te selecteren. Zie de programmalijst.

8. Druk op de "Size"-knop om de juist broodgrootte te
selecteren. De huidige selectie wordt aangegeven
door een markering op het display. (Deze instelling
is alleen van toepassing op programma 1, 3, 5,9 en
12)

9. Druk op de "Browning"-knop om de gewenste
bruiningsgraad van de korst te selecteren. De
huidige selectie wordt aangegeven door een
markering op het display. (Deze instelling is alleen
van toepassing op programma 1, 2, 3,4,5,6, 8,9, en
12)

10. Desgewenst kunt u de eindtijd van het bakproces

w

instellen door op de "Time+-/"-knoppen te drukken.

Dit stelt het begin van de voorbereiding uit. Het
display geeft de tijd weer waarna het brood klaar
is. De maximale bereidingstijd is 13 uur. (Deze
uitstelfunctie is niet beschikbaar voor programma
4,8,10,11en13)
.Druk op de "Start/Stop"-knop om de bereiding te
starten.
12.Wanneer het bakproces is voltooid, zijn er
akoestische signalen (10 piepjes) te horen en
geeft het display 0:00 weer. Na het bakken
schakelt het apparaat automatisch over op de
warmhoudmodus, die 1 uur duurt. U kunt dit
onderbreken door op de "Start/Stop"-knop te
drukken.

1

HET BROOD VERWIJDEREN:

Gebruik altijd ovenwanten wanneer u de hete
broodvorm uit het apparaat haalt. Houd de broodvorm
ondersteboven boven een tafel en schud er voorzichtig
mee tot het brood uit de broodvorm valt. Als het

brood niet van de kneedmesssen glijdt, verwijder dan
voorzichtig de kneedmesssen met de bijgeleverde
haak.
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PROGRAMMALIJST:

1. Basic (basis):

Dit programma is geschikt voor het bakken van wit
brood, dat grotendeels uit tarwemeel bestaat. U krijgt
een brood met een compacte consistentie.

2. Quick (snel):

Dit programma kneedt, rijst en bakt het brood in
minder tijd dan het "Basic"-programma. Het brood dat
met deze instelling wordt gebakken is echter meestal
kleiner en heeft een dichte textuur.

3. French (Frans):

Dit programma is geschikt voor het bakken van
luchtig brood van fijngemalen meel, dat meestal een
knapperige korst heeft.

4. Ultra-Fast (ultra snel):

Dit programma kneedt, rijst en bakt het brood in de
kortste tijd. Meestal is het brood kleiner en ruwer dan
het brood dat met het "Quick"-programma wordt
gebakken.

5.Whole wheat (volkoren):

Dit programma is geschikt voor de verwerking van
sterk meel zoals volkorenmeel of volkorenroggemeel,
wat resulteert in zwaar en compact brood.

6. Cake (cake):
Gebruik dit programma om uw cake te bakken volgens
uw recept of kant-en-klare cakemixen.

7.Dough (deeg):

Gistdeeg voor broodjes, pizza of ander gebak kan met
dit programma worden gekneed. Het programma
omvat de kneed- en rijsfasen.

8. Bak (bakken):

Om broden langer te bakken die te licht of niet goed
doorbakken zijn. U kunt met dit programma ook
kant-en-klaar deeg bakken. De baktijd kan worden
ingesteld tussen 10 en 60 minuten met de "Time+/-"-
knoppen. Na het bakken wordt het brood ongeveer
een uur warm gehouden. Dit voorkomt dat het brood
te vochtig wordt.

9. Sweet bread (zoet brood):

Dit programma is ideaal als u extra suiker of
ingrediénten zoals vruchtensap, gedroogd fruit,
kokosschilfers, rozijnen of chocolade aan uw brood
wilt toevoegen. Het programma resulteert in luchtiger
brood.

10. Jam (jam):

Dit programma wordt gebruikt voor het maken van
jam, marmelade, gelei en andere vruchtensmeersels.
Pureer het fruit en de groenten alvorens ze aan de
broodvorm toe te voegen.

11. Mix/Stir (mengen/roeren):
Dit programma is alleen bedoeld voor kneden.

12. Gluten free (glutenvrij):

Voor brood gemaakt van glutenvrij meel en bakmixen.
Glutenvrij meel neemt langer vocht op en heeft andere
rijzingseigenschappen.
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13. Yoghurt (yoghurt):

Met dit programma kunt u yoghurt bereiden op basis
van koemelk of sojamelk. Zie "Yoghurtbereiding" voor
gedetailleerde instructies.

14. Custom (aangepast)

Met het "Custom"-programma kunt u de tijd voor elke
stap van het broodbakproces aanpassen.

Wanneer u programma 14 heeft geselecteerd,

drukt u op de "Size"-knop om te wisselen tussen de
afzonderlijke bereidingsstappen. Gebruik de "Time+/-
"-knoppen om de tijd van de geselecteerde stap aan
te passen.

Volgorde Instelbaar tijdbereik
@ Kneden 1: 5-13 minuten

T Rizen1:  25-60 minuten

@ Kneden 2: 5-20 minuten

T Rizen2:  5-40minuten

T Rizens: 0-60 minuten

-{'ﬁ Bakken: 0-80 minuten

@ Warm houden:0-60 minuten

Wanneer aan alle stappen de gewenste tijden zijn
toegewezen, drukt u op de "Start/Stop"-knop om de
instellingen op te slaan.

YOGHURTBEREIDING

1. Giet 2 liter melk/sojamelk in een pot en verwarm
het tot minstens 90°C om te steriliseren. (Deze stap
is niet nodig als u gesteriliseerde melk gebruikt,
bijv. UHT-melk)

Tip: Hoe meer vet de melk bevat, hoe dikker het
afgewerkte product zal zijn.

2. Verwijder de kneedmessen van de broodvorm,
deze worden niet gebruikt voor het maken van
yoghurt.

3. Giet de warme melk in de broodvorm en laat deze
afkoelen tot minder dan 40°C.

4. Voeg dan 100 ml natuuryoghurt/sojayoghurt
toe die levende, actieve culturen bevat of
meng in plaats daarvan gemengde yoghurt
startercultuurpoeder bij de melk. Lees de
beschrijving op het yoghurtstarterpakket om de
juiste hoeveelheid te bepalen.

5. Plaats de broodvorm in het apparaat en sluit het
deksel.

6. Steek de stekker in een stopcontact.

7. Selecteer programma 13 (Yoghurt). De
standaardtijd is 8 uur, maar u kunt de tijd verlengen
door op de "Size"-knop te drukken.

8. Druk op de "Start/Stop"-knop om het "Yoghurt"-
programma te starten.

REINIGING EN ONDERHOUD
Haal altijd de stekker van het apparaat uit het
stopcontact voordat u het reinigt, monteert of
demonteert.

«  Dompel het apparaat of het netsnoer nooit onder
in water. Laat de elektrische onderdelen niet in
contact komen met vocht.

«  Gebruik geen schuursponsen, schuurmiddelen of
staalwol.

+  De broodvorm en de kneedmessen kunnen
worden gereinigd met een vochtige spons en wat
afwasmiddel. Plaat deze onderdelen niet in de
vaatwasser!

Als de kneedmes is vastgekoekt en moeilijk loslaat,
vult u de broodvorm met heet water en laat u

het ongeveer 30 minuten staan. Als het gat in

het kneedblad verstopt is, kunt u het voorzichtig
reinigen met een houten spies.

Veeg de bodem van de bakuitsparing af met een
zachte, vochtige doek en veeg hem daarna droog.

+ Veeg de behuizing van het apparaat af met een
vochtige doek.

« Droog alle onderdelen grondig af met een zachte
doek alvorens het apparaat in elkaar te zetten en op
te bergen.

PROBLEEMOPLOSSING
Als het display "HHH" weergeeft na het starten van
een programma, betekent dit dat de temperatuur
in het apparaat nog steeds te hoog is. Stop het
programma, trek de stekker uit het stopcontact,
open het deksel en laat het apparaat volledig
afkoelen voordat u het opnieuw gebruikt.

« Als het display "EEQ" of "Err" weergeeft nadat
u op de "Start/Stop"-knop heeft gedrukt, is er
een probleem met de thermische sensor. Haal
de stekker uit het stopcontact, wacht een paar
seconden en steek de stekker vervolgens weer
in het stopcontact. Als de foutcode nog steeds
wordt weergegeven, neem dan contact op met de
klantenservice.

«  Bij stroomuitval heeft het apparaat een
geheugenfunctie die de instellingen van het
huidige programma ongeveer 10 minuten
onthoudt. Als de stroomvoorziening binnen deze
tijd wordt hersteld, zet het apparaat het proces
voort.

TECHNISCHE GEGEVENS:
220-240V ~ 50 Hz « 750 W (verwarming)/100 W (motor)
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E Milieuvriendelijke verwijdering: Bescherm

altijd het milieu tegen vervuiling! Vergeet niet de

= plaatselijke voorschriften in acht te nemen door
de buiten gebruik gestelde elektrische apparatuur in te
leveren bij een daartoe aangewezen
afvalverwerkingscentrum.
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VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR
Sakerheten for elektriska apparater fran FIRST
Austria efterlever de erkénda tekniska direktiven
och juridiska foreskrifter for sakerhet. Du och andra

anvisningar om anvandningen av apparaten pa ett
sakert satt och forstar farorna som ar inblandade.
Barn far inte leka med apparaten. Rengéring och
underhall fér endast utforas av barn som ar aldre an
8 ar och under 6vervakning. Forvara apparaten och

fordrojer starten av forberedelserna. Skarmen
visar den tid efter vilken brodet ar klart. Den
maximala forberedelsetiden &r 13 timmar.
(Fordrojningsfunktionen ar inte tillganglig for
Program 4, 8,10, 11 och 13)

NUT Indikator for nétutmatare.
Visas i program dar utmataren anvands under
den sista delen av knadningen.
Kan endast tillimpas pa program 1, 2, 3,4, 5, 6,

SVENSKA

apparaten for forsta gangen och spara dem for
framtida referens.

Den hér produkten har inte designats fér ndgon
annan anvandning @n den som anges i denna
handbok.

Innan du ansluter apparaten till stromforsorjningen
méste du kontrollera om den spanning som

anges pa apparaten motsvarar natspanningen i
ditt hem. Om s inte ar fallet bor du kontakta din
aterforséljare och inte anvanda apparaten.

Om apparaten &r jordad (skyddsklass I) maste dven
vagguttaget och eventuella forlangningssladdar
som den ansluts till vara jordade.

Placera apparaten pa en ren, plan och
varmebestandig yta. Avstandet fran vaggen bor
vara minst 5 cm. Omradet ovanfor apparaten

ska hallas fritt for att mojliggora obehindrad
luftcirkulation. Placera aldrig apparaten eller
stromsladden pa heta ytor. Apparaten far inte
heller placeras eller anvéndas i narheten av 6ppna
gasflammor.

Lat inte sladden hanga 6ver kanten pa ett bord eller
en bank. Lat inte sladden vidrora heta ytor.

Lat inte sladden vidrora heta ytor.

Anvand inte produkten i nérheten av gaskallor eller
andra brandfarliga material eller foremal.

For att skydda mot elektrisk fara ska du inte sank
ned apparaten eller sladden i ndgon vatska.

Om apparaten eller stromsladden visar nigra
tecken pa skada, ska de inte tas i bruk! Ta med
produkten till ett auktoriserat och kvalificerat
servicecenter for inspektion eller reparation.
Anvéndning av tillbehor som inte rekommenderas
eller sdljs av tillverkaren kan orsaka brand, elektriska
stotar eller personskador.

Denna enhet &r endast avsedd for hemmabruk, och
ska inte anvdandas kommersiellt.

Anvand inte denna apparat utomhus.

Apparaten blir het under anvandning. Var darfor
forsiktig sa att du inte vidror ndgon av de heta
delarna.

Tack inte 6ver apparaten under anvandning da
detta kan orsaka brandrisk.

Undvik att komma i kontakt med rérliga delar
medan apparaten &r i drift.

Koppla alltid bort apparaten fran elnétet efter
anvandning, fore rengéring och om fel uppstar.

Dra inte direkt i nétsladden. Dra istéllet i kontakten
for att koppla bort apparaten frén eluttaget.

Den har apparaten kan anvéandas av barn som

ar 8 ar och aldre samt av personer med nedsatt
fysisk, sensorisk eller mental férmaga eller brist pa
erfarenhet och kunskap om de har fatt uppsikt eller
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uppsta om apparaten anvands for andra andamal én
avsett eller om den anvénds pa ett olampligt satt.

+ Reparationer och annat arbete pa enheten far
endast utforas av auktoriserad personal!

OVERSIKT (se fig. 1)

. Kontrollpanel

Fonster

Nétutmatare

. Frigéringsknapp for utmatare
Knadningsblad

Brodform

Matglas

. Métsked

. Krok for att ta bort knadningsbladet

vCENOUAEWN -

KONTROLLPANEL: (se fig. 2)

10. Menu: Tryck pa knappen "Menu” for att valja 6nskat
program. Programmets nummer och motsvarande
forberedelsetid visas pa skarmen.

11. Start/Stop: Tryck pé knappen "Start/Stop” for att
starta eller pausa aktuellt program. N&r ett program
har pausats blinkar aterstdende tid pa skarmen.
Hall knappen nedtryckt for att avbryta ett
pagaende program.

12.Browning: Tryck pa knappen "Browning” for att
vélja bryningen pa brodskorpan fér specifika
program. Du kan vélja mellan ljus, medelmork eller
mork. (Kan endast tillampas pé program 1, 2, 3,4, 5,
6,8,90ch 12)

13.Time +/-: Anvand knapparna "Time +/-"for att stélla
in en fordréjningstid till férberedelseprocessen eller
justera tidsinstéllningarna for varje forberedelsesteg
med programmet “"Custom”.

14. Size: Tryck pa knappen "Size” for att vélja 6nskad
brédstorlek. Du kan vélja mellan 900 g, 1150 g eller
1350g. (Kan endast tillimpas pa program 1, 3, 5,9
och 12)

SKARMSYMBOLER:

Indikator for knddning
Indikator for jasning

Indikator for bakning

@ [k = O

Indikator for varmhallning

Ta bort all férpackning och hall den borta fran barn
for att undvika risk for kvavning!
Placera apparaten pa en ldamplig, torr och plan yta
med god ventilation.

« Rengor apparaten genom att folja stegen i kapitlet
"RENGORING OCH UNDERHALL"

ANVANDNING

BAKA BROD

1. Oppna locket och dra brédformen uppét och ur
apparaten.

2. Placera knadningsbladen pé brodformens drivaxlar.

Det rekommenderas att drivaxlarna smorjs in med
lite margarin innan knadningsbladen placeras for
att undvika att degen fastnar pa bladen och att de
sen latt kan tas bort fran brodet.

3. Lagg ingredienserna i brodformen. Alla
ingredienser ska vara vid rumstemperatur. Vatten
eller flytande ingredienser bor tillsattas forst.
Tillsatt sedan socker, salt och mjol. Tillsétt alltid jast
eller bakpulver sist. Se till att jasten inte kommer i
kontakt med salt eller vatskor.

Obs! Den maximala mangden mjol och jast ér9g
jast per 900 g mjol!

| Jast eller bakpulver

——— Torraingredienser

——— Vatten eller flytande
ingredienser

4. Placera brodformen i apparaten. Se till att den ar
korrekt placerad och tryck ned till den lases pa
plats.

5. Stdng apparatens lock.

6. Anslut kontakten till ett eluttag. En ljudsignal
hors och skdrmen visar programnumret och
varaktigheten for Grundlaggande program 1.

7. Tryck pa knappen "Menu” for att vélja ett [dmpligt
program. Se programlistan.

8. Tryck pa knappen "Size” for att vélja en lamplig
brodstorlek. Det aktuella valet indikeras med en
markering pa skdrmen. (Den hér instéllningen kan
endast tillampas pa program 1, 3, 5,9 och 12)

9. Tryck pa knappen "Browning” for att vélja 6nskad
bryning pé brodskorpan. Det aktuella valet
indikeras med en markering pé skarmen. (Den hér
instéllningen kan endast tillimpas pa program 1, 2,
3,4,5,6,890ch12)

10. Sluttiden fér bakningen kan efter behov
stallas in med knapparna "Time +/-". Detta

anvandare av apparaten bor dock iaktta foljande 9,12 0ch 14
sakerhetsanvisningar: dess sladd utom rackhall for barn under 8 ar. 11. Tryck pé knappen "Start/Stop” for att starta
. Las dessa anvisningar noggrantinnan du anvinder  + Viansvarar inte fér eventuella skador som kan FORE FORSTA ANVANDNING forberedelsen.

12.Nér bakningen é&r slutford hors en ljudsignal (10
pip) och skdrmen visar 0:00. Efter bakningen véxlar
apparaten automatiskt till varmhallningsldget som
varar i en timme. Varmhallningslaget kan avbrytas
med knappen “Start/Stop”.

TA UT BRODET:

Anvénd alltid ugnshandskar nér den varma
brodformen tas ut fran apparaten. Hall brédformen
upp och ner 6ver en bordsskiva. Skaka den sedan
forsiktigt till brodlimpan faller ur formen. Om brédet
inte glider av knadningsbladen ska du forsiktigt ta bort
dem med den medféljande kroken.

PROGRAMLISTA:

1. Basic (Grundldggande):

Det hdr programmet &r lampligt for att baka vitt brod
som till storre delen bestar av vetemjol. Du far ett brod
med en kompakt konsistens.

2. Quick (Snabbt):

Det har programmet knadar, jaser och bakar brodet
pa kortare tid &n det grundldggande programmet.
Det bakade brédet med den hér instéllningen &r dock
vanligtvis mindre och har en mer kompakt konsistens.

3. French (Franskt):

Det har programmet ar lampligt for att baka ett fluffigt
bréd av finmalet mj6l som vanligtvis har en knaprig
brédskorpa.

4. Ultra-Fast (Ultrasnabbt):

Det har programmet knddar, jaser och bakar brodet pa
kortast méjliga tid. Vanligtvis blir brodet mindre och
stravare an det som bakas med programmet "Quick”.

5. Whole wheat (Fullkorn):

Det har programmet ar lampligt for att bearbeta grovt
mjol sdsom fullkornsmjol eller fullkornsrdgmjol. Detta
ger ett tungt och kompakt brod.

6. Cake (Kaka):
Anvand det har programmet for att baka en kaka enligt
ditt eget recept eller fardiga kakblandningar.

7.Dough (Deg):

Deg som ska jasas for frallor, pizza eller andra bakverk
kan knadas med det hédr programmet. Programmet
inkluderar knadnings- och jasfasen.

8. Bake (Baka):

For ytterligare bakning av brod som ar for latta eller
inte helt genomgraddade. Du kan dven baka fardig
deg med det hadr programmet. Baktiden kan stallas in
mellan 10 och 60 minuter med knapparna "Time +/-".
Nar bakningen é&r slutford halls brodet varmt i cirka en
timme. Detta forhindrar att brodet blir for fuktigt.
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9. Sweet bread (Sott brod):

Det hér programmet &r perfekt for att lagga till extra
socker eller ingredienser sasom fruktjuice, torkad frukt,
kokosflingor, russin eller choklad till brodet. Det har
programmet ger ett fluffigare och luftigare brod.

10. Jam (Sylt):

Det hér programmet anvénds for att gora sylt,
marmelad, gelé och andra paldgg av frukt. Gor

puré av frukterna och grénsakerna innan de laggs i
brédformen.

11. Mix/Stir (Blanda/rér om):

Det har programmet ar endast till for knadning.
12. Gluten free (Glutenfritt):

For bréd bakat med mjél och bakblandningar utan
gluten. Glutenfritt mjol tar langre tid att absorbera
vétska och har olika jésegenskaper.

13. Yoghurt (Yoghurt):

Det har programmet kan anvandas for att tillaga

yoghurt av komjélk eller sojamjélk. Se "Tillaga yoghurt”

for detaljerade instruktioner.

14. Custom (Anpassningsbar)

Det anpassningsbara programmet later dig justera
tiden for varje steg i bakningen.

Vélj program 14 och tryck sedan pa knappen "Size"
for att vaxla mellan de individuella forberedelsesteg.
Anvénd knapparna "Time +/-"for att justera tiden for
det valda steget.

w

. Tills&tt sedan 100 ml naturell yoghurt/sojayoghurt

som innehéller levande och aktiva bakteriekulturer
eller blanda pulver med yoghurtkultur i mjélken
istallet - lds beskrivningen pa yoghurtens
startpaket for att veta ratt mangd.

. Placera brodformen i apparaten och stang locket.

THMANTIKEZ OAHIIEX AXOANEIAX

Y€ Oéuata ao@ANEIAC TWV NAEKTPIKWY CUCKEUWV TNG,
n FIRST Austria Tnpei TIC avayVwpIOHEVEG TEXVIKEG
0dnyieg Kal Toug VOpIKoUG Kavoviopoug. QoTooo,
£0€i¢, KaBWE Kal ol UTTGAOITTOL XPAOTEG TNG CUCKEUNG,

ocpsl)\sna va TNPEITE TIC TapaKATw odnyieq acpaleiag:

AMOOUVSEETE TAVTA TN GUOKEUN amé TV
TPOPOSOsia PEUNATOG HETA ATTO TN XPHON, TPV aTTO
Tov Kabaplopo Kal oe epimtwon SucAetoupyiag.
Mnv Tpafdrte ameubeiag To kahwdio Tpopodoaiag.
TpaPr&Te To PIG yia va amoouvSECETE T CUOKELN
anoé Tnv Mapoxn PEVUATOC.
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. Sétt i elkontakten i eluttaget.

7. Vélj program 13 (Yoghurt). Standardtiden ar 8
timmar. Du kan dock férlanga tiden med knappen
"Size".

8. Tryck pa knappen "Start/Stop” for att starta

programmet Yoghurt.

RENGORING OCH UNDERHALL
Koppla alltid bort apparaten fran eluttaget fore
rengdring, montering eller demontering.
Sank aldrig ner apparaten eller stromsladden i

vatten. De elektriska delarna far inte utséttas for fukt.

Undvik anvandning av skursvampar, slipande
rengdringsmedel eller stalull.

+  Brodformen och knadningsbladen kan rengéras
med en fuktig svamp och diskmedel. Diska inte
dessa foremal i diskmaskinen!

Om knadningsbladet ar mycket smutsigt och svért
att ta bort kan du fylla brodformen med varmt
vatten och I3t den std i cirka 30 minuter. Om hélet
for knadningsbladet ar igensatt kan det rengéras
forsiktigt med en tandpetare eller liknande.

Torka av botten av halet fér bakformen med en
mjuk och fuktig trasa och torka det sedan torrt.

+ Torka av apparatens holje med en fuktad trasa.
Torka alla delar ordentligt med en mjuk trasa fore

montering eller demontering av apparaten.

FELSOKNING

Om "HHH" visas efter start av ett program innebar

det att temperaturen inuti fortfarande &r for hog.
Avbryt programmet, kopplat bort stromsladden,

Oppna locket och I3t apparaten svalna helt innan
den anvénds igen.

Om skdrmen visar "EEQ” eller "Err” ndr du trycker
pé knappen "Start/Stop” finns ett problem med

Sekvens Justerbart tidsintervall
@ Knéda 1: 5-13 minuter

TE Jasa1: 25-60 minuter

@ Knéda 2: 5-20 minuter

i sasaz 5-40 minuter

TE Jasa 3: 0-60 minuter

t';f? Baka: 0-80 minuter

& Hallavarm:  0-60 minuter

Tilldela alla steg de 6nskade tider och tryck sedan pa
knappen "Start/Stop” for att spara instéliningarna.

FORBEREDA YOGHURT

1. Hall 2 liter mjélk/sojamjolk i en kastrull och koka
upp till minst 90°C for att sterilisera den. (Detta steg
ar inte nédvandigt om du anvénder steriliserad
mjolk - t.ex. UHT-mjolk)

Tips: Ju mer fett mjclken innehaller, desto tjockare blir

den fardiga produkten.

2. Tabort knddningsbladen fran brodformen de inte
anvands for att tillaga yoghurt.

3. Hall den varma mjolken i brédformen och lat den
svalna till under 40°C.

varmesensorn. Koppla bort stromsladden, vanta
nagra sekunder och anslut den sedan igen.
Kontakta kundtjénst om felkoden fortfarande visas.
Om ett stromavbrott sker har apparaten en
minnesfunktion som behéller instéllningarna

for det aktuella programmet i cirka tio minuter.

Om stromforsorjningen aterstélls inom den har
tidsperioden fortsatter apparaten med pagaende
program.

TEKNISKA DATA:
220-240V ~ 50 Hz - 750 W (vdrmare)/100 W (motor)

E "Miljovénligt bortskaffande

Du kan hjalpa till att skydda miljon! Kom ihag
= att respektera de lokala bestdmmelserna: lamna
in icke-fungerande elektrisk utrustning till ett lampligt
avfallshanteringscenter!"
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Al0BAOTE IPOCEKTIKA TIG TAPOVOEC 08NyieC, TPV
XPNOIHOTIOICETE TN CUCKEUN Y1 TTPWTN POPA Kal
SlatnprioTe TIG yia peEANOVTIKA avagpopd.

AuTO 10 IPOIOV Sev €xel OXeSI00TE yia ANNEG
XPNOELC amo ekeiveg mou kabopifovTal oTo mapov
eyxelpidio.

MpoTtol CUVEEDETE TN CUOKEUN OTNV TTAPOXN
pevpatog, BePaiwbeite 6TI N Tdon mMou avaypageTal
0TN GUOKEUN QVTIOTOIXE( 0TV Tdon SIKTUOoU

0TO OTIiTL 00G. AlAQOPETIKA, ameuBuvBeite oTov
TIPOUNBEVTH 0AG KAl JN XPNOIUOTIOIETE T CUCKEUN.
Edv n ouokeun givat yelwpévn (khaon mpootaaiag I),
n mpia Toixou Kat KABe MPOEKTACN GTNV OToia Eival
ouvdeSeEvn TIPEMEL EMMIONG VA Eival YEIWMEVEC.
TomoBetroTe TN CUOKELN O€ Wia kabapn,

emimedn kat avOekTIKn 0Tn BeppdTnTa EMEAdvela.
H améotaon amo toug Toixoug mpémnet va

glval TouhdyioTtov 5 ek. O xwpog yupw amoé tn
OUOKEUN TIPETEL Va ival ENeUBEPOG yia va Unv
napepmodifetal n KukAo@opia Tou aépa. Mnv
TomoBeTe(Te MOTE TN OUOKELN 1} TO KAAWSI0
TPoYodoaiag emavw oe BePUEG EMPAVELEG.

H ouokeun dev mpémel va TomoBeteital fj va
XPNOILOTIOLETAL KOVTA OE AVOIKTEC PAOYEG agPiou.
Mnv a@rjvete 1o KOAWSI0 Va KPEUETAL OTNV AKPN
Kkdmolag em@avelag. Mnv agrvete to kahwdio va
OKOUUTTAEL DEPUES EMPAVELEG.

Mnv a@rvete 1o KOAWSIO VO AKOUUTTAEL BEPUEC
EMPAVEIEG.

Mnv xpnolpomoleite To mMPOIOV KOVTA O€ TTNYEC
agpiwv rj AMNa e0PAEKTA UNIKA 1} QVTIKEpEVA.

la va mpooTateuTEite amé Tov Kivduvo
nAektpomAnéiag, unv BuBilete Tn cuokeun 1 To
kaAS1o o€ omoloSATIOTE LYPO.

Edv n ouokeun 1 1o kaAwdio Tpopodoaiag
gppavifouv onpadia eBopdAg, unv Ta
xpnoluornoteite! Ameubuvbeite o eouaiodotnuévo
K€VTPO 0€PPIC yla emMBewpPnOoN 1 EMOKELN.

H xprion Twv e§aptnudaTtwy mou Sev cuvIoTWVTAL
1) mou Sev MWAOUVTAL ATTO TOV KATACOKEVAOTH
pmopei va 0dnyrioouv oTtnv mMpOKANGCN TMUPKAYLAG,
nAektpomAnéiag i TpauuaTIoHOU.

H ouokeun mpoopiletal amoKAEIOTIKA yia OIKIOKH,
pN EMAYYEAUATIKA XPrioN.

Mn XpnotHoToIEiTE QUTH T CUOKEUN O
€€WTEPIKOUG XWPOUG.

H ouokeun Beppaivetal katd tn SIAPKELD TNG
Aertoupyiag. Mpooéxete va pnv ayyilete ta Oeppd
onueia ne.

Mnv KOAUTTTETE T GUOKEUN KaTd TN SidpKela

™G Aertoupyiag g, meldry UMTAPXEL KivOUVOG
TUPKAYLAG.

Mnv ayyiCete Kavéva KIVOUPEVO PHEPOG EVW) N
OUOKEUN AEITOUPVEI.

+ Houokeun pmopei va xpnotpomnoindei and maidia
NAKiag amo 8 eTwv Kat Avw Kat anmd atopa pe
HEIWHEVEG OWHATIKEG, AIGBNTAPIEG i} SlavonTikég
IKQVOTNTEC 1} ENNELYN EPMELPIOG KAl YVWONG, EQOCOV
umapyet emiPAeyn r Toug €xouv 5ol 0dnyieg
OXETIKA HE TNV a0Palr} Xprion TNG CUCKEUNG Kat
KATAVOOUV TOUG OXETIKOUG KIvEUvoug. Ta maidia
Sev emrpémetal va maiCouv pe T ouokeur. Ot
epyaoieg kaBaplopou kat ouvtripnong Sev mpémel
va ektehoLvTaL amd maidid, eKTOC av givat nAikiag
armo 8 WV Kal avw Kat Bpiokovtat umd emiBAedn.
AlATNPEITE TN CUOKELN Kat To KAAWSIO TNG MaKPLd
amo maudid nAIKiag KATw Twv 8 £TWV.

+  Amal\aooopaote and Kabe euBvvn yia {nuIEG
TIoU EVOEXETAL VA TIPOKUYOULV GV N CUCKEUN
XPNOLUOTIOLETAL Y10 OKOTTOUG AANOUG EKTOG TWV
TPoopI{OUEVWV 1) OE TIEPITTTWON AKATAAANANG
XpPriong g,

+ OLEMOKEVEG Kal ANNEG EPYQTIEC TTOU EKTENOUVTAL
OTN GUOKEUN TIPETIEL VO TTpAYUATOTTOIOUVTAL HOVO
a6 e€0u01060TNUEVO EEEIBIKEVUEVO TIPOOWTTIKO!

EMIZKOMHZH (BA. e. 1)

. Mivakag eNéyxou

MapdaBupo

Onkn Enpwv Kapmwv

Koupmi amodéopeuong Brikng

Nemide¢ Qupwpatog

Aoxeio Ywpiol

KumeAo Sooopétpnong

KoutdAt Socopétpnong

AYKIOTPO agaipeong TG Aemidag (upwpatog

CENOUV AW~

MINAKAZ EAEFXOY: (BA. €1k. 2)

10. Menu: Matrjote 10 Koupmi "Menu" yia va
emAé€ete To emBUUNTO Mpdypapua. O aplBudg
TIPOYPAUMATOC KAl O AVTIOTOLXOG XPOVOG
TpogTolpaciag eppavifovtal otnv 08évn.

.Start/Stop: Matrjote 1o Koupmi "Start/Stop"
yla va KAVETE EKKIvnon 1 Tavon Tou TPEXOVTOG
npoypdppatog. Otav éva mpoypaupa sival og
mavorn, 0 UOAEIMOPEVOC XpOVOG avaBoofrivel oTnv
oBovn.

MNatrote mapateTapéva To Koupri, yla va
OKUPWOETE éva TIPOYpaupa ou givat o€ eEENEN.
12.Browning: Matriote to Koupni "Browning” yla va
eMAEEETE TO POSIOHA TNG KOPAG YIA CUYKEKPIUEVA
mpoypappata. Mropeite va emAé€eTe Avoiyto,
Métpio rj ZkoUpo.
(loxver pévo yia ta mpoypdupata 1,2, 3,4, 5,6, 8,
9,12)
13.Time +/-: Xpnotyomoljote ta Koupmd "Time
+/-" yla va mpooBETETE évav OpIoUEVO XPOVO
kabuotépnong otn Siadikaoia mpogTolpaciog f
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TIPOCAPUOOTE TIG PUBHICELC XPOVOU Yia KABE Brija
mpogTollaciag oto mpdypaupa "Custom”.

14. Size: NMatoTe To Koupmi "Size" yia va emAéEeTe TO
emBuuntd péyebog tng epat{oAag.
Mmopeite va emAé€ete 900 g, 1150913 1350 9.
(loxvel povo yia ta mpoypdupata 1,3,5,9,12)

ZYMBOAA OOONHZ:
@ ‘Evéeién (upwpatog
TE ‘Evdeién pouokwpatog

t:ﬁ ‘Evdeién ynoipatog

& ‘Evéeién Satripnong Beppuokpaciag

NUT ‘Ev8elén Bnkng Enpwv Kapmwv
EpgaviCetal ota mpoypdppata 6mou
xpnoluomoteitat n Orikn Katd ™ S1dpKela TG
Sadikaoiag (upwpaTog.
loxVel yia ta mpoypdupata 1, 2,3, 4,5, 6,9,
12,14

MPIN ANO THN NPQTH XPHXH

+  A@aipéote OAa Ta UNIKA CUOKEUAGIAG Kal
@UAAETE Ta HaKpLd ammod aidId, Kabwg umopei va
mpokaAéoouv ao@uéial

+  TomoBeTHOTE TN CUOKEUN OE HIa OTEYVH Kal
emimedn eM@AVELD, 0€ KATAANAO HEPOG LE EMOPKN
e€aeplopo.

«  KaBapiote Tn ouokeur akolouBwvTag Ta Prjuata
Tou ke@ahaiou “KAGAPIZMOZ KAl ZYNTHPHZH"

AEITOYPTIA

YHIIMO YQMIOY

1. Avoi&te To Kamdki kat tpaBr&te mpog Ta mavw
70 S0XEI0 YWHIOU, YIa VA TO APAIPECETE A6 TN
OUOKEUN.

2. TomoBetriote Tig Aemideg QUUWUATOG TIAVW OTOUG
KvnTrptoug a&oveg Tou doxeiou Ywpiov. Kaho
€ival va anMoETE Aiyn Hapyapivn Tavw 0Toug
KIVNTAPLOUG AEOVEG TTPLV vVa TOTIOBETAOETE TIG
Aemideg QUPWHATOC, £TOL WOTE VA UNV KOAMAOEL N
QOpN MAvw OTIC AETTISEG Kl VOl UTTOPETETE APYOTEPQA
Va TIG apalPECETE EVKOAA OO TO YW

3. TomoBetriote Ta UMKA 0To Soxeio Ywuiov. Oha
Ta UNIKA TipEmeL va €xouv Beppokpacia Swpatiou.
To vepo 1 Ta uypd pémel va mpoaTteBolv mpwTa,
€V akolouBouv n {axapn, To aAdTL Kal To alevpl.
MpooBETeTE MAVTA TN MAYIA ) TO UITEIKIV TTAOUVTEP
0710 TéNoG. BeBaiwbeite 611 n payia Sev Ba €pbel oe
EMAPN KE TO OAATL 1 TO LYPA.

Inueiwon: H péylotn moodtnta yia to alevpt Kai T

payta givat 900 g kan 9 g avriototya!

| = Mayidrjodda

—— Znpd ul\ikd

——— Nepd 1y uypd UAIkA

4. TomoBetrote To SoxEi0 PWHIOU OTN CUCKEUH.
BeBaiwbeite 611 £xel TomoOeTNOEl WO TA KAl
0T OUVEXELD TTIECTE TO TTPOG TA KATW, LEXPL vVa
KAeldwoel ot Béon Tou.

. K\eioTe TO KamAKI TNG CUOKEUNG.

6. JuvdéoTte To @IG oV TPila. Oa akoUOETE éva
NXNTIKO orjpa Kat otnv 08évn Ba epgavioTei o
ap1Budg mpoypdupaTog Kai n Siapkela Tou Baoikol
mpoypdupatog 1.

7. Matote 1o koupuri "Menu" yia va emAEEETE TO
KatdMnho mpoypappa. Avatpéte otn Aiota
TIPOYPOMATWV.

8. Matrote 1o koupri "Size" yla va emMAEEETE TO
KatdAnho péyeBog Tne ppatfolag H tpéxovoa
emhoyn dnAwvetat pe éva oUUBoAo oTtnv 006vn.
(AuTi n pUBION 1oXVEL PdVO Yia Ta Tpoypduuata 1,
3,5,9,12)

9. Matrote 1o koupri "Browning" yla va emAé€eTe
Tov emBuunTo Babud podiouatog tng képag. H
Tpéxouaa emhoyn Snhwvetat pe éva oUuBoAo
otnv 086vn. (AuTr n pUBION 1oXVEL VO YIa Ta
npoypdppata 1,2,3,4,5,6,8,9,12)

10. Av Bé\ete, umopeite va puBIcETE Tov XpOVO
olokApwong tng Stadikaciag YPnoipatog pe
Ta Koupmid "Time +/-". Me autdv Tov Tpomo
KabuoTtepeite TV évapén TG MPOETOIATIAC,

H 086vn epgpavilel Tov xpdvo mou Ba xpelaoTei
yla va €TOIHA0TEl TO Pwpi. O péyloTog Xpovog
mpoeTolpaciag ival 13 wpeg. (H Aettoupyia
kabuotépnong Sev givat Slabéaotun yla ta
mpoypdupata 4, 8,10, 11, 13)

11. NatrioTe To Koupni "Start/Stop" yia va Eexivioete
NV mpoeTolpacia.

12.'0tav ohokAnpwBei n Stadikacia Ynoipatog, Ba
AKOUOETE éva NXNTIKO orpa (10 pmim) kat otnv
006vn Ba eppaviotei n évdeign 0:00. Metd 1o
Yri0IU0, N CUOKEUN HETARAiVEL QUTOPATA OTN
Aettoupyia Siatrpnon Beppokpaaiag, n omoia
Stapkei 1 wpa. Mmopeite va tn SIaKOYETE mMATWVTAS
To Koupmi "Start/Stop".

w

AOQAIPEZH TOY YQMIOY:

Katd tv agaipgon Tou kauTtou Soxgiou Ywpiol

aTT6 TN GUOKEUN QOPATE TAVTa YAVTIa pOoUPVOoU.
Avamodoyupiote To Soxeio YwpioL mavw amo évav
TIAYKO KAl aVaKIVAOTE TO amald, HEXPL va TIECEL N
@pat{oAa. Av To Ywui Sev amoomaoTei eOKoAa armo TG
Aemideg QUPWHATOC, APAIPEDTE TIPOOEKTIKA TIG AETTIOEG
CUUWUATOG HE TO TTOPEXOUEVO AYKIOTPO aPaAipETN
Aemidwv QupwUATOC.
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AIZTA MPOTPAMMATQN:

1. Basic (Baoiko):

AUTO TO TTPOYPAPMA Eival KATAMNNAO yia To Yrolo
A€UKOU PWHIOV, TO OTTOI0 AMOTEAEITAL KUPIWG Amd
OITANEVPO Kall EIVAL TTIO GUUTIAYEG.

2. Quick (fpryyopo):

Autd 1o mpdypappa (UUWVEL QOUCKWVEL KAl Privel TO
Ywpi o€ MydTEPO XPpOVO amod To Baoikd mpdypappa.
Q01600, TO YPwHi TOU YPAVETAL PME AUTHY TN PUBUION
€ival ouVRBWE HIKPOTEPO Kal EXEL TTLO TIUKVH UQH.

3. French (TaAAiko6):

AUTO TO TTPOYPAPMA Eival KATANNAO yia To Yrioto
a@pdTou PwLov and Aemtoaleopévo alelpl, To omoio
£€xel ouvRBwWE Tpayavr Kopa.

4. Ultra-Fast (MoAv ypriyopo):

Autd 1o mpdypappa (UUWVEL QOUCKWVEL KAl Privel TO
YwUi oToV 1Mo oUVTOUO XPOVo. ZuvhOwWG, To YwHi autd
€ival 1Mo JIKPO Kat Tpaxy amo eKEvo OV PrVETaAL PE TO
npdypappa "Quick”.

5.Whole wheat (OAikr¢ dAeong):

AUTO TO TTPOYPAMKA Eival KATAMNNAO yia TNV
enefepyacia okANPwv aAevpwV, 6TWE aAeVPL GiTou i
oikaAng oAikrig Aeong.

6. Cake (Kéik):

XPNOIUOTIOINCTE AUTO TO TTPOYPAUKA Yia va QTIAEETE
KEIK UE BAon pia ouvTayn 1 He ETOIMO peiypa.
7.Dough (Zopn):

AUTO To TIPSYPApMa pmopei va (UpWaogl {OUN paylag
yla YwpdKkia, Titoa ) aAa aptookeudaouata. To
npoypappa mephapPavel otddia (UUWHATOG Kat
(POUCKWHATOG.

8. Bake (Wrjowpo):

Na emmiéov Prioipo YwpIwv mou Sev éxouv

podioel apkeTd 1 Sev éxouv YnBei kald. Me auto To
TIPOYPAUUA UTTOPEITE AKOUN VA YRoETE €Toun OUN.
O xpdvog Ynaipatog umopei va pubpiotei and 10 éwg
60 AemmTd pe Xprion Twv Koupmav "Time +/-". Metd
Vv ohokAjpwon ¢ Stadikaciag YNnoipatog, 1o Pwui
Satnpeitat (0T yla mePimou pia Wpa. AUTO amoTpEmMEL
70 Ywpi améd To va yivel umepPolika vypod.

9. Sweet bread (MAuko Ppwpi):

AUTO TO TIPOYPAUMA Eival IBAVIKO, av BENETe va
npooBéoete emmAéov {dxapn 1 UNKA OTTwG XUHOG
@pouTwy, amoénpapéva epouta, vdokdapudo,
ota@ideg ) cokoAdta 0To Ywii oag. To MpoOypapua
TIapaoKeLAdel o appdTo, ENaQPL Pwii.

10. Jam (Mapperada):

Autd 1o TPdYpPaAPA XPNOIUOTIOLETaL YIa ThV
TIAPACKEUN HAPHENESAG Kat AMNwVY aAelupdTwy amd
@pouTa. ANéOTE Ta PPOUTA Kal TA AAXAVIKA, TPV va T
npooBéoete oTo Soxeio YwuIoU.

11. Mix/Stir (Avapei§n/Avadevon):

Autd To mpdypappa givat pévo yia (Upwua.

12. Gluten free (Xwpig yAoutévn):

Na Ywpi mou mapackevdletat amd alelpt Kat Yeiypata
Xwpic yYAouTévn. To alelpt xwpig yAouTévn xpeldletal
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TIEPICOOTEPO XPOVO YA Va ATopPOPHOEL T LYPA Kal
£€XEl SIAPOPETIKEG XAPAKTNPIOTIKA OGOV apopd TO
®OUOKWHA.

13. Yoghurt (Maovpn):

Mmnopeite va XpnOIHOTIOIRCETE AUTO TO TPOYPAMHA
yla va @TiageTe yiaovptt amd ayehadivo yda ry

yaha odylag. Avatpé€te otnv evotnta "Mapackeun
ylaoupTioU" yla avaAuTIKEG oSnyieC.

14. Custom (Mpocappocpévo)

To MpocapUOCHEVO TIPOYPAUHA OAG EMITPETIEL VA
puBpioete Tov Xpovo yia kabe Brua tng Sadikaciag
Ynoipatog Ywuiov.

Av éxete emAEEEL TO TPOYPaAUUA 14, TATHOTE TO KOUuTi
"Size" yla va KAveTe evaAayr HETAED TwV EMUEPOUG
Bnudatwv mpoetoldaciag. XpnoIHOMOIoTE T KOUUTTA
"Time +/-" yla va puBuiceTe Tov XpGvo Tou EMAEYHEVOU
Bruaroc.

AkolouBia PuBu{opevo evpog xpovou

Zopwpa 1:  5-13 Aemta

Golokwpa 1: 25-60 Aemtd

ZOpwpa 2: 5-20 Aemta

Oolokwpa 2: 5-40 Aemrtd

Oovokwua 3: 0-60 Aemtd

e RRO=OC

Yrowo: 0-80 Aemrtd
Awarripnon . 0-60 Aemta
Bepuokpaciag:

A@oU 0pioeTe TOV EMOUUNTO XPOVO Yia OAa Ta Bripata,
TatOTE To Koupni "Start/Stop" yia va amoBnkeloete
TIG pUBUIOELG.

MAPAZKEYH FAOYPTIOY
1. Adeidote 2 Nitpa yaha/ydha odylag o€ pia
KatoapoAa Kat Bpdote To oToug 90°C Kat dvw,
ytla va anooTelpwOei. (Autd To Bripa Sev givat
amapaiTNTo, AV XPNOIMOTIOIEITE ATTOOTEIPWHEVO
YaAa, yia mapdadetypa yaha pakpdg Sidpketag - UHT)
TupBouli: Oco meplocoTepa Mimapd mepLéxeL To YAAa,
1600 TayUTEPO Ba gival To TEAIKO TIPOIOV.

2. Agaipéote Tig Aemideg {upwuatog: and o doxeio
Ywptov, kabuwg Sev Ba xpnotomoinBouv yia tnv
TIAPACKEUH Y1a0UpTIOU.

3. Adeiaote 1o (£0TO Yaha 0To Soxeio Ywpiov Kat
A@OTE TO VA KPUWOEL KATW aroé Toug 40°C.

4. 11N ouvéxela, mpooBéate 100 ml QuOIKS ylaoLpTl/
ylaoUpTL 06ylag pe {wvtavég KaAEPYELEG 1
KaM€pyela ekkivnong péoa o ydha - Stafaote
NV IEPLYPAPH| 0TN CUOKEUATIa TNG KAANEPYELQG
ylaoupTioU, yia va KaBopioeTe T cwoTh mocdtnTa.
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5. TomoBetriote 10 Soxeio YWHIOU OTN CUCKEUN Kal
KAEIOTE TO KATIAKL

6. TuvdéoTe To @I o€ pia Tpida.

7. Em\é€te To mpoypappa 13 (NMaovptl). O
TIPOEMAEYHEVOC XPOVOG Eival 8 WPES, ANG umopeite
Va TTOPATEVETE TOV XPOVO TIATWVTAG TO KOUMTT
"Size".

8. MatAoTe To Koupi "Start/Stop" yia va ekivioeTe To
mPAYpAUpA YyIaoupTIOoU.

KAGAPIZIMOX KAl ZYNTHPHZH

+  Amoouvééete mdvta to @I¢ amd tnv mpia mpv
amo Tov Kabapiopd, Tn cuvappoldynon f T
QmoouUVAPHOAOYNON TNG CUCKEUNG.

Mnv Bubilete moté T cuokeun 1 To KaAwSio
TPoYod00iag oe VepO. Mnv a@rveTe Ta NAEKTPIKA
e€aptuata va épBouv o€ emagn pe vypacia.

« Mnv xpnolpormolgite cupUdTIVO OPOUYYPAKIA,
OTABWTIKA KaBaAPIOTIKA 1} aTGAAOUANO.

«  To doxeio Ywpiov kat ot Aemideg {UwUaTOG
UmopPOoUV va KaBaplotouv Ue éva uypd opouyydpt
Kkat Aiyo amoppumavTiké. Mnv BéAeTe autd ta
QVTIKEIMEVA OTO MALVTAPLO MATWV!

Av n Aemida QupwpaTog €xel KaAUOEL e Eepapiévn
COpN Kat Sev Pmmopeite va Tnv ameAeuBepWOETE,
YEUIOTE T0 SoXEI0 YWHIOU PE KAUTO VEPO Kal
apnoTe 1o yla mepimou 30 Aemtd. Av n TpUma otn
Aemida QUpWHATOC €XEl BOUNDOEL, UMTOPEITE va TV
KaBapioeTe TPOOEKTIKA HE £va EUMVO KAAAAKL.

+  KaBapiote Tov mubuéva tng umodoxrig Ynaoipatog
HE éva palakd, uypd Tavi KL EMEITA OKOUTTIOTE TOV
Y10 Va OTEYVWOEL.

«  ZkoumioTe To mepiBAnua Tng povadag Ue éva uypd
mavi.

«  ZTeyvwoTe Kald OAa Ta e§apTAHATA PE Eva LOAOKO
TIavi TPOTOU CUVAPHONOYHOETE Kal amoBnKeVOETe
Tn OUOKEUN.

ANTIMETQNIZH NPOBAHMATQN

«  Av eppaviotei n évoeign "HHH" petd v évapén
€VOC TPOYPAUHATOG, AUTO ONUaivel OTLN
Bepuokpacia 0To eowTePIKO £§akoNOUBEL va gival
umePROAIKA UPNAR. AlOKOYTE TO TIPOYPAUUA,
amoouvdéoTe To kahwdio Tpopodoaciag, avoifte
TO KATTAKL KAl AQAOTE T OCUOKEUR VA KPUWOTE
EVTENWG, TIPIV VA TN XPNOIHOTTOINCETE §avd.

« Avotnv 086vn eppaviotei n évdein "EE0"
"Err" ag@oU matAoeTe To Koup "Start/Stop",
auTO onpaivel 6Tt UTTAPXKEL TTPORBANHA OTOV
aobntipa BeppdtnTac. AmoouvdéoTe To kKahwdio
TPoPoS0aiag, MEPIPEVETE UEPIKA SEUTEPONETTTA
Kal 0Tn ouvéxela ouvéoTe To Eavd. Av 0 KwSIKAG
OQPANUATOC EMPAVIOTEL EaVA, EMKOIVWVAOTE e TV
e€umnpéTnon meAaTwV.

«  Zemepintwon S10KOMNG PEUMATOC, N GUOKEUN
S1abétel pia Asttoupyia pvipng, n omoia Statnpei
TIG PUBHICELC TOU TPEXOVTOG TTIPOYPAUHATOG
yia mepimou 10 Aemtd. Av n mapoyri PEUHATOG
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amoKataoTadel evTdg autol TOU XPOVIKOU
Slaotripartog, n ouokeun Ba cuveyioel
Siadikaoia.

TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA:
220-240V ~ 50 Hz - 750 W (Beppavtipag)/
100 W (potép)

E O\ mpog To mepiBaidov Siabeon:
Mnopeite va fonBroete otnv mpootacia Tou
mmmm 71£01BANOVTOC! MV EeXVATE Va TNpEiTE TOUG
TOTIKOUG KAVOVIOUOUG: TTAPASWOTE TOV [N AEITOUPYIKO
NAEKTPIKO EEOMMIONS O€ €va KATAANAO KéVTpo
S1dbeonc.

SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI

FIRST Austria elektroiericu drosiba atbilst atzitam

drosibas tehniskajam direktivam un tiesiskajam

normam. Tomér jums un paréjiem iericu lietotajiem ir
jaievéro zemak minétais:

«  Pirms 3is ierices pirmas lietosanas, ladzu, rapigi
izlasiet $is instrukcijas un saglabajiet tas turpmakai
uzzinai.

« Sisizstradajums nav paredzéts nekadiem citiem
nolukiem, iznemot $aja rokasgramata noraditos.

+  Pirms ierices savieno3anas ar baro3anas avotu
parbaudiet, vai uz ierices noraditais spriegums
atbilst stravas spriegumam jasu majokli. Ja ta nav,
sazinieties ar izplatitaju un nelietojiet So ierici.

Ja ierice ir sazeméta (I aizsardzibas klase), sazemétai
ir jabat ari sienas kontaktligzdai un jebkuram
pagarinatajam, kuram ierice ir pievienota.

«  Novietojiet ierici uz tiras, lidzenas un
karstumizturigas virsmas. Attalumam no sienas
jabat vismaz 5 cm. Virs ierices jabat brivai zonai,
lai netraucétu gaisa apmainu. Nekad nenovietojiet
ierici vai stravas vadu uz karstam virsmam. Tapat
ierici nedrikst novietot vai lietot atklatu uguns
liesmu tuvuma.

+ Nepielaujiet vada karasanos par galda vai letes
malu. Nepielaujiet vada saskarsanos ar karstam
virsmam.

+ Nepielaujiet vada saskarsanos ar karstam virsmam.
Nelietojiet produktu gazes avotu vai citu
uzliesmojosu materialu vai priekSmetu tuvuma.

« Lai pasargatu no elektriska apdraudéjuma,
negremdéjiet ierici un tas vadu Skidrumos.

« Janovérojat jebkadas pazimes par ierices vai
stravas vada bojajumu, nelietojiet to! Nododiet
izstradajumu pilnvarota un kvalificéta servisa
centra, lai veiktu parbaudi vai labosanu.
Neizmantojiet paligierices, ko nav ieteicis vai
pardevis razotajs, pretéja gadijuma pastav
ugunsgréka, elektrotrieciena un traumu risks.

« Siierice ir paredzéta tikai lieto$anai majas apstaklos,
neizmantojiet to komerciali.

Nelietojiet So ierici arpus telpam.

« lericei darbojoties, ta sakarst. Tapéc esiet uzmanigs
un nepieskarieties karstajam dalam.

« Darbibas laika neapsedziet ierici, jo tadéjadi rodas
ugunsgréka risks.
lerices darbibas laika nepieskarieties kustigajam
dalam.

Vienmér atvienojiet ierici no baro3anas avota péc
lietosanas, pirms tirisanas un darbibas traucéjumu
gadijuma.

+ Nevelciet tiesi aiz stravas vada, bet velciet
kontaktdaksu, lai atvienotu ierici no barosanas
avota.

« Soierici drikst izmantot bérni vecuma no 8 gadiem,
ka ari personas ar samazinatam fiziskam, manu vai
garigam spéjam vai bez pieredzes un zinasanam, ja
tie tiek uzraudziti vai ir sapémusi noradijumus par
ierices drosu lietoSanu un saprot ietvertos riskus.

Bérni nedrikst rotalaties ar ierici. Bérni nedrikst veikt
tirisanu un apkopi, ja vien vini nav sasniegusi 8
gadu vecumu un netiek uzraudziti. Glabajiet ierici
un stravas vadu vieta, kur tam nevar pieklat bérni,
kas jaunaki par 8 gadiem.
Més neuznemamies atbildibu par jebkadiem
zaudéjumiem, kas var rasties, ja ierice tiek
izmantota citiem noltkiem, kadiem ta nav sakotnéji
paredzéta, vai tiek lietota nepareizi.

+ lerices labosanu un citus darbus drikst veikt tikai
pilnvaroti specialisti!

PARSKATS (sk,, 1. att)

. Vadibas panelis

Logs

. Riekstu dozétajs

. Dozétaja atbrivosanas poga

. Micisanas lapstinas

. Maizes panna

. Mérglaze

. Mérkarote

. Akis micianas lapstinas nonemsanai

VEONOUAWN =

VADIBAS PANELIS: : (sk., 2. att.)

10. Menu: Nospiediet pogu “Menu’, lai izvélétos
vajadzigo programmu. Displeja tiek paradits
programmas numurs un atbilstosais pagatavosanas
laiks.

.Start/Stop: Nospiediet pogu “Start/Stop”, lai
palaistu vai apturétu pasreizéjo programmu. Kad
programma ir apturéta, displeja mirgo atlikusa laika
radijums.

Turiet nospiestu pogu, lai atceltu darbojo3os
programmu.
12.Browning: Nospiediet pogu “Browning’, lai
noteiktas programmas izvélétos garozas
apbraninasanu. Jus varat izvéléties iestatljumu
Gaisa, Vidéja vai Tumsa.
(Attiecas tikai uz programmam 1, 2, 3,4, 5,6, 8,9,
12)

13.Time +/-: Izmantojiet pogas “Time +/-', lai
pievienotu aizkaves laiku vai programma “Custom”
pielagotu laika iestatijumus katram pagatavosanas
solim.

14. Size: Nospiediet pogu “Size’, lai izvélétos klaipa

lielumu.
Jas varat izvéléties 900 g, 1150 g vai 1350 4.
(Attiecas tikai uz programmam 1, 3, 5,9, 12)

SIMBOLI DISPLEJA:

@ Micisanas indikators

Tﬁ Raudzésanas indikators

t:‘f? Cepsanas indikators
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& Siltuma uzturésanas indikators

NUT Riekstu dozétaja indikators.
Tiek paradits programmas, kuras pédéja
micisanas procesa laika tiek izmantots dozétajs.
Attiecas uz programmam 1,2, 3,4,5,6,9,12, 14

PIRMS PIRMAS LIETOSANAS

+ Nonemiet visas iepakojuma dalas un nolieciet
bérniem nepieejama viets, lai nepielautu nejausu
nosmaksanu!

« Novietojiet ierici uz sausas un lidzenas virsmas
piemérota un labi ventiléta vieta.

- Notiriet ierici, ievérojot nodala “TIRISANA un
APKOPE" noraditas darbibas

LIETOSANA

MAIZES CEPSANA

1. Atveriet vaku un virziena uz augdu iznemiet no
ierices maizes pannu.

2. Uzlieciet micidanas lapstinas uz maizes pannas
piedzinas varpstam. Pirms micisanas lapstinu
ievietosanas ieteicams uz piedzinas varpstam
uzziest nedaudz margarina, lai mikla neliptu pie
lapstinam un lai lapstinas vélak varétu viegli iznemt
no maizes.

3. lelieciet sastavdalas maizes panna. Visam
sastavdalam jabat istabas temperatara. Vispirms
japievieno Gdens vai $kidras sastavdalas, péc tam
cukurs, sals un milti. Raugu vai cepamo pulveri
vienmér pievienojiet beigas. Raugs nedrikst
saskarties ar sali vai Skidrumiem.

Piezime. Maksimalais miltu un rauga daudzums ir
900gun9g!

N -

Raugs vai soda

— 1 Sausas sastavdalas

—1—— Udens vai $kidras sastavdalas

4. levietojiet maizes pannu iericé. Parliecinieties, ka
novietojums ir pareizs, tad spiediet to uz leju, lidz ta
fikséjas vieta.

Aizveriet ierices vaku.

6. lespraudiet elektrotikla kontaktdaksu stravas
kontaktligzda. Atskan skanas signals, un
displeja tiek paradits programmas numurs un
pamatprogrammas 1 ilgums.

7. Nospiediet pogu “Menu’, lai izvélétos piemérotu
programmu. Skatiet programmu sarakstu.

8. Nospiediet pogu “Size", lai izvélétos piemérotu
klaipa lielumu. Paslaik izvélétais iestatijums ir
paradits ar atzimi displeja. (Sis iestatijums attiecas
tikai uz programmam 1, 3,5, 9, 12)

9. Nospiediet pogu “Browning’, lai izvélétos vélamo
garozas apbrininasanas pakapi. Paslaik izvélétais

w

iestatijums ir paradits ar atzimi displeja. (Sis
iestatijums attiecas tikai uz programmam 1, 2, 3, 4,
56,89,12)

10. Ja vélaties, varat iestatit cepsanas beigu laiku,
izmantojot pogas “Time +/-". Tadéjadi tiek atlikts
pagatavosanas sakums. Displeja tiek paradits,
péc cik ilga laika maize bas gatava. Maksimalais
pagatavosanas laiks ir 13 stundas. (Aizkaves funkcija
nav pieejama programmam 4, 8,10, 11, 13)

11. Nospiediet pogu “Start/Stop”, lai saktu
pagatavosanu.

12.Kad cep3anas process ir pabeigts, atskan skanas
signals (10 pikstieni) un displeja radijums ir 0:00.
Péc cepsanas ierice automatiski parslédzas siltuma
uzturé$anas rezima, kur$ darbojas 1 stundu. Jus
varat to partraukt, nospiezot pogu “Start/Stop".

MAIZES IZNEMSANA:

Iznemot karsto maizi no ierices, vienmér izmantojiet
virtuves cimdus. Turiet maizes pannu ar apaksu uz
augsu virs galda virsmas un uzmanigi kratiet, lidz
klaips izkrit no maizes pannas. lja maize nenoslid no
micisanas lapstinam, uzmanigi iznemiet micisanas
lapstinas, izmantojot komplekta ieklauto aki.

PROGRAMMU SARAKSTS:

1. Basic (Pamata):

ST programma ir piemérota baltmaizes cepsanai, kas
parsvara sastav no kviesu miltiem, un jus iegtstat
kompaktas konsistences maizi.

2. Quick (Atra):

Si programma samica, uzraudzé un izcep maizi isaka
laika neka pamata programma. Tomér ar 30 iestatijumu
cepta maize parasti ir mazaka un tai ir bliva struktdra.

3. French (Francu):

ST programma ir piemérota, lai ceptu ¢aganu maizi
no smalki samaltiem miltiem, un maizei parasti ir
kraukskiga garozina.

4. Ultra-Fast (Ipasi atra):

Si programma samica, uzraudzé un izcep maizi
visisakaja laika. Parasti maize ir mazaka un raupjaka
neka ta, kas cepta ar programmu “Quick”.

5.Whole wheat (Pilngraudu):

ST programma ir piemérota rupju miltu, pieméram,
pilngraudu kvie$u miltu vai pilngraudu rudzu miltu,
apstradei, tadéjadi ieglstot smagu un kompaktu maizi.
6. Cake (Kuka):

lzmantojiet So programmu, lai izceptu kiku péc savas
receptes vai no gataviem kiku maisijumiem.

7.Dough (Mikla):

Ar $o programmu var micit rauga miklu maizitém,
picam vai citiem konditorejas izstradajumiem. Saja
programma ietilpst micisanas un raudzésanas fazes.

8. Bake (Cepsana):

Papildu cepsanai maizei, kas ir parak gaisa vai nav
pilniba izcepusies. Ar $o programmu var cept ari gatavu
miklu. Cep3anas laiku var iestatit no 10 [idz 60 minatém
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ar pogam “Time +/-". Kad cep3anas process ir beidzies,
maizei aptuveni stundu tiek uzturéts siltums. Tas nelauj

maizei klat parak mitrai.

9. Sweet bread (Salda maize):

ST programma ir ideali piemérota, ja vélaties savai
maizei pievienot papildu cukuru vai sastavdalas,
pieméram, auglu sulu, Zavétus auglus, kokosriekstu

skaidinas, rozines vai Sokoladi. Ar $o programmu iegst

¢aganaku, gaisigaku maizi.
10. Jam (levarijums):
So programmu izmanto ievarijumu, marmelades,

Zelejas un citu ziezamu auglu produktu pagatavosanai.
Sasmalciniet auglus un darzenus, pirms pievienojat tos

maizes panna.

11. Mix/Stir (Maisisana/jauksana):

ST programma ir paredzéta tikai micisanai.
12. Gluten free (Bezgluténa):

Maizei, kas pagatavota no bezgluténa miltiem un
cepamajiem maisijumiem. Bezgluténa miltiem

nepieciesams ilgaks laiks, lai uzsaktu skidrumu, un tiem

ir at3kirigas raudzésanas ipasibas.

13. Yoghurt (Jogurts):

Jas varat izmantot So programmu, lai pagatavotu
jogurtu no govs piena vai sojas piena. Detalizétus
noradijumus skatiet sadala “Jogurta pagatavosana”.

14. Custom (Pielagojama)

Pielagojama programma lauj pielagot laiku katram
maizes cepsanas procesa solim.

Kad ir izvéléta programma 14, nospiediet pogu “Size’,

lai parslégtos starp atseviskiem pagatavo3anas soliem.
Izmantojiet pogas “Time +/-, lai pielagotu izvéléta sola

laiku.

Seciba Pielagojams laika diapazons

Micisana 1:  5-13 mindtes

Raudzésana 1: 25-60 mindtes

Micidana2:  5-20 minates

Raudzésana 2: 5-40 minates

Raudzésana 3: 0-60 minates

xR RO =0

Cepsana: 0-80 minates
S'Itun?? 0-60 minates
uzturésana:

Kad visiem soliem ir iestatits vélamais laiks, nospiediet

pogu “Start/Stop’, lai saglabatu iestatijumus.
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JOGURTA PAGATAVOSANA

1.

Katlina ielejiet 2 litrus piena/sojas piena un
uzkarséjiet lidz vismaz 90°C, lai sterilizétu. (Sis solis
nav nepieciesams, ja izmantojat sterilizétu pienu,
pieméram, UHT pienu (ipasi augsta temperatara
sterilizéts piens))

Padoms: Jo lielaks ir piena tauku saturs, jo biezaks bas
gatavais produkts.

2.

3.

4.

Iznemiet no maizes pannas micisanas lapstinas, jo
jogurta pagatavosanai tas nav vajadzigas.

lelejiet karsto pienu maizes panna un laujiet tam
atdzist lidz temperatarai, kas zemaka par 40°C.

Péc tam pievienojiet 100 ml dabiga jogurta/

sojas jogurta, kas satur dzivas, aktivas kultdras

vai ta vieta iemaisiet piena jogurta starta kultaras
pulveri - izlasiet aprakstu uz jogurta starta kultdras
iepakojuma, lai noteiktu pareizo daudzumu.

. levietojiet maizes pannu iericé un aizveriet vaku.
. lespraudiet elektrotikla kontaktdaksu stravas ligzda.

7. lzvélieties programmu 13 (Jogurts). Nokluséjuma

laiks ir 8 stundas, bet jas varat pagarinat laiku,
nospiezot pogu “Size".

. Nospiediet pogu “Start/Stop”, lai palaistu jogurta

programmu.

TIRISANA UN APKOPE

Pirms tirisanas, salikSanas vai izjaukSanas vienmér
atvienojiet ierici no stravas padeves.

Nekad neiemérciet ierici vai stravas vadu Gdeni.
Nepielaujiet elektrisko detalu saskari ar mitrumu.
Neizmantojiet asus stk|us, abrazivus tirisanas
lidzek|us vai térauda berzamos vikskus.

Maizes pannu un micisanas lapstinas var tirit ar
mitru sukli un nelielu daudzumu mazgasanas
lidzekla. Nelieciet Sos priek3metus trauku
mazgajama masina!

Ja micisanas lapstinai ir piekaltusi netirumi un tos ir
grati notirt, piepildiet maizes pannu ar karstu adeni
un atstajiet uzapméram 30 minGtém. Ja caurums
miciSanas lapstina ir aizsprostots, varat to uzmanigi
iztirit ar koka iesminu.

Noslaukiet cepsanas padzilindjuma apaksu ar
mikstu, mitru dranu un péc tam noslaukiet to sausu.
Noslaukiet ierices korpusu ar mitru dranu.

Pirms ierices saliksanas un uzglabasanas rapigi
nosusiniet visas dalas ar mikstu dranu.

TRAUCEJUMMEKLESANA

Ja péc programmas palaisanas ir redzams radijums
"HHH’, tas nozimé, ka iek$pusé joprojam ir parak
augsta temperatara. Ladzu, apturiet programmu,
atvienojiet stravas vadu, atveriet vaku un pirms
atkartotas izmanto3anas laujiet iericei pilniba
atdzist.

Ja péc pogas “Start/Stop” nospiesanas displeja

ir redzams radijums “EEQ” vai “Err”, ir radusies
probléma ar temperatras sensoru. Atvienojiet
stravas vadu, pagaidiet dazas sekundes un péc
tam pievienojiet to atpakal. Ja joprojam tiek radits
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kladas kods, sazinieties ar klientu apkalposanas
dienestu.

Stravas padeves partraukuma gadijuma iericei ir
atminas funkcija, kas aptuveni 10 minates saglaba
pasreizéjas programmas iestatijumus. Ja Saja

laika stravas padeve tiek atjaunota, ierice turpina
procesu.

TEHNISKIE DATI:
220-240V ~ 50Hz « 750W (sildtajs)/100 W (motors)

EVidei draudziga atbrivosanas no ierices: Jus
varat palidzét saudzét vidi! Ladzu, ievérojiet

= vietéjo valsts likumdo3anu, nogadajiet
nedarbojosos elektrisko aprikojumu piemérota
atkritumu savaksanas centra.

58

SVARBUS SAUGOS NURODYMAI

#FIRST Austria” elektros prietaisy sauga atitinka
pripaZintas technines direktyvas bei saugos teisinius
reglamentus. Nepaisant to, jus bei kiti prietaiso
naudotojai turéty laikytis siy reikalavimy:

Prie$ pradédami naudoti 3j prietaisa, atidZiai
perskaitykite Siuos nurodymus ir issaugokite juos
ateiCiai.

Sis gaminys skirtas naudoti tik $iame vadove
nurodytiems tikslams bei paskirciai.

Prie$ jungiant prietaisa j maitinimo 3altinj, batina
aptikrinti, ar ant prietaiso nurodyta jtampa atitinka
jasy namy elektros tiekimo tinklo jtampai. Esant
neatitikimui, kreipkités j prietaiso pardavimo
atstova ir nenaudokite prietaiso.

Jei prietaisas yra jZemintas (I apsaugos klasé),
sieninis lizdas ir bet koks prie jo prijungtas
ilgintuvas taip pat turi bati jZeminti.

Prietais statykite ant $varaus, lygaus ir kars¢iui
atsparaus pavirdiaus. Atstumas nuo sienos turéty
bati ne mazesnis kaip 5 cm. Plotas vir$ prietaiso
turéty bati laisvas, kad oras galéty cirkuliuoti be
jokiy kliti¢iy. Prietaiso ar jo maitinimo laido jokiu
budu nedékite ant karsty pavirsiy. Be to, prietaiso
negalima statyti ar naudoti netoli atviros dujy
liepsnos.

Laidas negali nukarti nuo stalo ar stalvirsio krasto.
Laidas negali liestis su karstais pavirsiais.

Laidas negali liestis su karstais pavirsiais.
Nenaudokite gaminio $alia dujy 3altiniy ar kity
degiy medziagy ar daikty.

Kad nekilty elektros pavojus, sio prietaiso ar jo laidy
negalima panardinti j jokius skyscius.

Prietaiso negalima naudoti pastebéjus jo ar jo
laido pazeidimo pozymiy! Gaminij reikia pateikti
igaliotam ir kvalifikuotam techninio aptarnavimo
centrui apzilrai ar taisymui.

Naudojant nerekomenduojamus arba ne gamintojo
parduodamus priedus galima sukelti gaisra, patirti
elektros smagj arba susizeisti.

Sis prietaisas skirtas naudoti tik buityje: jo negalima
naudoti komerciniams tikslams.

Nenaudokite Sio prietaiso lauke.

Veikdamas prietaisas jkaista. Todél bkite atsargas —
saugokités, kad nepriliestuméte jkaitusiy daliy.
Veikimo metu neuzdenkite prietaiso, nes galite
sukelti gaisro pavojy.

Nelieskite judanciy daliy, kai prietaisas veikia.
Prietaisg batinai atjunkite nuo maitinimo Saltinio
panaudoje, prie$ valyma arba jvykus trikciai.
Norédami prietaisg atjungti nuo maitinimo 3altinio
netraukite suéme uz maitinimo laido: tiesiog
iStraukite kistuka.

Sj jrenginj gali naudoti vyresni nei 8 mety vaikai,
riboto fizinio, jutiminio arba protinio pajéegumo
arba patirties ir Ziniy neturintys asmenys, jei yra
priziarimi arba jiems parodoma, kaip saugiai
naudotis jrenginiu, jie supranta galima pavojy.
Vaikams negalima Zaisti su jrenginiu. Prietaisa
valyti bei priziGreéti gali tik vyresni nei 8 mety

vaikai ir tik prizidrint suaugusiesiems. Laikykite
prietaisa ir jo laidg jaunesniems nei 8 mety vaikams
nepasiekiamoje vietoje.

Mes neprisiimame atsakomybés uz bet kokig Zala,
kuri gali kilti, jei prietaisas buvo naudojamas ne
pagal paskirtj, arba jei jis naudojamas netinkamai.
Prietaisa taisyti bei atlikti kitus su juo susijusius
darbus gali tik jgalioti specialistai!

APZVALGA (. pav. 1)

CENOUAWN =

. Valdymo skydelis

Langelis
Riesuty dozatorius

. Dozatoriaus atleidimo mygtukas

Minkymo mentés

. Duonos kepimo forma

. Matavimo puodelis

. Matavimo Saukstas

. Kablys minkymo mentei nuimti

VALDYMO SKYDELIS: (zr. pav. 2)
10. Menu: Norédami pasirinkti pageidaujama

programa, paspauskite mygtuka ,Menu”. Ekrane
pasirodo programos numeris ir atitinkama
paruosimo trukmé.

11. Start/Stop: Norédami paleisti arba pristabdyti

dabartine programa, paspauskite mygtuka ,Start/
Stop” PristabdZius programa, ekrane mirksi likusi
trukmé. Jei norite atSaukti vykdomga programa,
palaikykite mygtuka nuspaude.

12.Browning: Norédami pasirinkti konkreciy

programy plutos skrudinima, paspauskite mygtuka
,Browning". Galite rinktis,Sviesi*,Vidutiné”
arba,Tamsi” (Taikomatik 1,2,3,4,5,6,8,9ir 12
programomes.)

13.Time +/-: Mygtukais ,Time +/-" jtraukite paruosimo

proceso atidéjimo laika arba parinkite kiekvieno
ruosimo etapo laiko nuostatas programoje
»Custom”.

14. Size: Norédami pasirinkti pageidaujama kepalo

dydj, paspauskite mygtuka,Size”.
Galite rinktis 900 g, 1150 g arba 1350 g.
(Taikoma tik 1, 3,5, 9 ir 12 programomes.)

SIMBOLIAI EKRANE:

@ Minkymo indikatorius

Tﬁ Keélimo indikatorius

t:ﬁ Kepimo indikatorius

& Silumos palaikymo indikatorius

Riesuty dozatoriaus indikatorius.
NUT d

Pasirodo programose, kuriose dozatorius
naudojamas paskutinio minkymo proceso
metu. Taikoma 1, 2,3,4,5,6,9,12ir 14
programoms.
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PRIE§ NAUDOJANT PRIETAISA PIRMA KARTA

ISimkite visas pakuotés dalis ir laikykite jas atokiau
nuo vaiky, kad neuzdusty!

Pastatykite prietaisg ant sauso ir lygaus pagrindo,
tinkamoje ir gerai védinamoje vietoje.

I3valykite prietaisg vadovaudamiesi skyriaus
VALYMAS IR TECHNINE PRIEZIURA nurodytais
veiksmais.

NAUDOJIMAS
DUONOS KEPIMAS

1.

2.

Atidarykite dangtj ir istraukite duonos kepimo
forma aukstyn i3 prietaiso.

Sumontuokite minkymo mentes ant duonos
kepimo formos pavaros veleny. Pries jkisant
minkymo mentes, ant pavaros veleny
rekomenduojama uztepti Siek tiek margarino, kad
tesla neprilipty prie menciy ir véliau jas baty lengva
iStraukti i$ duonos.

Sudékite ingredientus j duonos kepimo forma.

Visi ingredientai turi bati kambario temperataros.
Pirmiausia reikia pilti vandenj arba skystus
ingredientus, po to - berti cukry, druska ir miltus.
Mielés arba kepimo milteliai visada dedami
pabaigoje. Uztikrinkite, kad mielés neturéty salycio
su druska arba skysciais.

Pastaba. Didziausias milty ir mieliy kiekis yra 900 g

irog!
\ .
| mm-— | Mielésarbasoda
—— Sausieji ingredientai
——— Vanduo arba skystieji
ingredientai
4. |dékite duonos kepimo forma j prietaisa. |sitikinkite,

v

kad ji tinkamai nustatyta, tada paspauskite ja
Zemyn, kol uzsifiksuos.

. Uzdarykite prietaiso dangtj.

Prijunkite maitinimo kistuka prie elektros lizdo.
Pasigirsta signalas, o ekrane parodomas 1 bazinés
programos numeris ir trukme.

Paspauskite mygtuka,Menu’, kad pasirinktuméte
atitinkama programa. Zr. programy sarasa.
Norédami pasirinkti tinkama kepalo dydj,
paspauskite mygtuka,Size". Esamg iSranka rodo
zyma ekrane. (Si nuostata taikoma tik 1, 3,5, 9 ir 12
programoms.)

Norédami pasirinkti pageidaujama plutos
skrudinimo laipsnj, paspauskite mygtuka
,Browning”. Esamg iSranka rodo Zyma ekrane.

(Si nuostata taikoma tik 1,2,3,4,5,6,8,9ir 12
programoms.)

10. Jei pageidaujate, mygtukais ,Time +/-" galite

nustatyti kepimo proceso pabaigos laika. Taip
ruosimo pradzia bus atidéta. Ekrane parodoma,

po kiek laiko duona bus iskepta. llgiausia ruosimo
trukmé - 13 valandy. (Atidéjimo funkcija neveikia 4,
8,10, 11 ir 13 programose.)

11. Norédami pradéti ruosima, paspauskite mygtuka
»Start/Stop”.

12. Baigus kepimo procesa, pasigirsta garsinis signalas
(10 pypteléjimy), o ekrane pasirodo 0:00. Po kepimo
prietaisas automatiskai persijungia j Silumos
palaikymo rezima, kuris trunka 1 valanda. Jj galite
pertraukti paspausdami mygtuka ,Start/Stop”.

DUONOS ISEMIMAS

1$imdami karstg duonos kepimo forma i$ prietaiso,
visada mavékite virtuvines pirstines. Palaikykite
duonos kepimo forma apversta virs stalvirsio ir Svelniai
purtykite, kol kepalas iskris i$ duonos kepimo formos.
Jei duona nenuslysta nuo minkymo menciy, atsargiai
istraukite minkymo mentes pridétu kabliu.

PROGRAMU SARASAS

1.,Basic” (baziné)

Si programa tinka kepti balta duona, kurios didziaja dalj
sudaro kvietiniai miltai. Prietaisas iskeps kompaktiskos
konsistencijos duona.

2.,,Quick” (sparcioji)

Si programa duong i$minko, iskelia ir iskepa greiciau
nei baziné programa. Vis délto pagal $ig nuostata
iskepta duona paprastai bina mazesné ir tankesnés
tekstaros.

3.,,French“ (prancuziska)
Si programa tinka kepti purig duona i$ smulkiai malty
milty, kurios plutelé paprastai btina traski.

4, ,Ultra-Fast” (itin sparti)

Si programa i$minko, iskelia ir iskepa duona per
trumpiausig laika. Paprastai duona bina mazesné ir
rupesné nei iSkepta naudojant programa,Quick”.

5.,Whole wheat” (viso grado kvieciy)

Si programa tinka stipriems miltams, pvz., viso griido
kvietiniams arba viso grado ruginiams miltams,
apdoroti, kad duona baty sunki ir kompaktiska.

6.,Cake” (pyrago)
Naudokite $ig programa pyragui kepti pagal savo
recepta arba paruostus pyrago misinius.

7.,Dough” (tesla)

Sia programa galima minkyti mieline tesla, skirta
bandeléms, picai arba kitiems kepiniams. Programa
apima minkymo ir kildinimo etapus.

8.,Bake” (kepimo)

Skirta papildomai iskepti per 3viesig arba neiskepusig
duona. Naudodami Sig programa, taip pat galite kepti
paruosta tesla. Kepimo trukme mygtukais,,Time +/-"
galima nustatyti intervale nuo 10 iki 60 minuciy.
Pasibaigus kepimo procesui, duona mazdaug valanda
islaikoma silta. Taip neleidziama duonai pernelyg
sudrékti.

9.,Sweet bread” (saldZiosios duonos)

Si programa idealiai tinka, jei j duong norite jdéti (jpilti)
papildomo cukraus arba ingredienty, pvz., vaisiy sulciy,
dziovinty vaisiy, kokoso droZliy, raziny arba $okolado.
Programa iSkepa putlesne, puresne duona.
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10.,Jam” (dZzemas)

Si programa naudojama dzemui, marmeladui, Zelei
ir kitoms vaisiy uztepéléms gaminti. Pries dédami j
duonos kepimo forma, vaisius ir darzoves sutrinkite.
11.,,Mix/Stir” (maisymo)

Si programa skirta tik minkymui.

12.,Gluten free” (be glitimo)

Duonai i$ milty ir kepimo misiniy be glitimo kepti.
Miltai be glitimo trunka ilgiau skysciui sugerti ir
pasizymi kitokiomis kildinimo savybémis.
13.,Yoghurt” (jogurto)

Sig programa galite naudoti jogurtui i$ karvés arba sojy

pieno gaminti. Zr. sk.,Jogurto gaminimas’, kur rasite
iSsamiy instrukcijy.

14.,,Custom” (tinkinama)

Tinkinama programa leidzia reguliuoti kiekvieno
duonos kepimo etapo trukme.

Kai pasirinkta 14 programa, paspauskite mygtuka,Size”,
kad perjungtuméte atskirus ruosimo etapus. Mygtukais

JTime +/-" galima nustatyti pasirinkto etapo trukme.

[}

8.

Norédami nustatyti reikiama kiekj, perskaitykite
aprasyma ant jogurto starterio pakuotés.

. |dékite duonos kepimo forma j prietaisg ir

uzdarykite dangtj.

. Prijunkite maitinimo kistuka prie elektros lizdo.
. Pasirinkite 13 programa (jogurto). Numatytoji

trukmé yra 8 valandos, taciau galite pratesti laikg
paspausdami mygtuka,Size".

Norédami pradéti jogurto programa, paspauskite
mygtuka ,Start/Stop”.

VALYMAS IR TECHNINE PRIEZIURA

Prie$ valydami, surinkdami arba ardydami, visada
atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo.

Niekada nemerkite prietaiso arba maitinimo kabelio
j vandenj. Neleiskite, kad elektrinés dalys liestysi su
drégme.

Nenaudokite $veitimo pady, abrazyviniy valikliy ir
Sveistuky.

Duonos kepimo forma ir minkymo mentes galima
valyti drégna kempine, panaudojant Siek tiek
ploviklio. Nedékite Siy daliy j indaplove!

Jei teslos minkymo menté apsitrauké plévele ir ja
sunku atleisti, pripilkite j duonos kepimo forma
karsto vandens ir palikite mazdaug 30 minuciy.

Jei uzsikim$o minkymo mentés skyluté, galite jg
atsargiai iSvalyti mediniu ieSmeliu.

Kepimo jdubos dugna nuvalykite minksta, drégna
Sluoste, tada nusausinkite.

|renginio korpusa nuvalykite drégna $luoste.

Prie$ surinkdami ir padédami prietaisa  vieta, visas
dalis kruopsciai nusausinkite minksta Sluoste.

TRIKCIY SALINIMAS

Seka Reguliuojamas laiko intervalas
@ 1 minkymas  5-13 minuciy
T 1 «ildinimas  25-60 minutiy
@ 2 minkymas  5-20 minuciy
TE 2 kildinimas  5-40 minuciy
% 3«ildinimas  0-60 minuciy
-{"j Kepimas 0-80 minuciy
& iia"l’a’:;(‘;?nas 0-60 minugiy

Kai visiems etapams bus priskirtos pageidaujamos
trukmés, paspauskite mygtuka Start/Stop’, kad
jraSytuméte nuostatas.

JOGURTO GAMINIMAS
1. | puoda supilkite 2 litrus (sojos) pieno ir uzvirinkite

ji bent iki 90°C temperataros, kad sterilizuotuméte.

(Jei naudojate sterilizuotg piena, pvz,, itin aukstoje
temperatiroje pasterizuota pieng, Sio veiksmo
atlikti nereikia.)

Patarimas: Kuo riebesnis pienas, tuo tirstesnis bus
galutinis produktas.

2. 15 duonos kepimo formos isimkite minkymo
mentes, nes jos nenaudojamos jogurtui gaminti.

3. Karsta pieng supilkite j duonos kepimo forma
ir leiskite jam atvesti iki Zemesnés nei 40°C
temperataros.

4. Tada j pieng jpilkite 100 ml natdralaus arba sojos
jogurto, kuriame yra gyvuy, aktyviy kultary, arba
imaisykite jogurto starterio kultary milteliy.

Jei, paleidus programa, pasirodo uzrasas HHH, tai
reiskia, kad temperatira viduje vis dar per auksta.
Sustabdykite programa, atjunkite maitinimo kabelj,
atidarykite dangtj ir prie$ vél naudodami prietaisg
leiskite jam visiSkai atvésti.

Jei, paspaudus mygtuka,Start/Stop”, ekrane
pasirodo EEO arba ,Err*, vadinasi, kilo Silumos
jutiklio problema. Atjunkite maitinimo kabelj,
palaukite kelias sekundes, tada vél jj prijunkite. Jei
klaidos kodas vis dar rodomas, kreipkités j klienty
aptarnavimo tarnyba.

Jei nutrakty elektros tiekimas, prietaisas turi
atminties funkcija, kuri mazdaug 10 minuciy
saugo esamos programos nuostatas. Jei per §j
laika elektros energijos tiekimas bus atnaujintas,
prietaisas prates procesa.

TECHNINIAI DUOMENYS:
220-240V ~ 50Hz « 750W (Sildytuvas)/100 W (variklis)

EAplinkai saugus iSmetimas: JUs galite padéti

saugoti aplinka! Nepamirskite laikytis vietos

= rejkalavimuy: atitarnavusius elektros prietaisus
atiduokite j atitinkama atlieky utilizavimo centra.
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TAHTSAD OHUTUSJUHISED

FIRST Austria elektrisesadmete ohutus vastab
tunnustatud tehnilistele juhistele ja diguslikele
maarustele. Sellegipoolest peaksite teie ja teised
seadme kasutajad jargima jargmisi ohutusjuhiseid:

Enne seadme esmakordset kasutamist lugege palun
need juhised hoolikalt |abi ja hoidke edasiseks
kasutamiseks alles.

See toode pole mdeldud muuks otstarbeks kui
selles juhendis maaratletud.

Enne seadme vooluvédrku ihendamist kontrollige,
kas seadmel ndidatud pinge vastab teie kodu
vorgupingele. Kui see nii ei ole, votke tihendust
edasimiiiijaga ja drge seadet kasutage.

Kui seade on maandatud (kaitseklass 1), tuleb
maandada ka seinakontakt ja koik sellega
Ghendatud pikendused.

Asetage seade puhtale, tasasele ja kuumakindlale
pinnale. Kaugus seinast peab olema véhemalt 5 cm.
Seadme kohale peab jaéama ruumi takistamatu
8huringluse jaoks. Arge kunagi asetage seadet ega
toitejuhet kuumadele pindadele. Samuti ei tohi
seadet paigutada lahtiste gaasileekide lahedusse
ega seal kasutada.

Arge laske juhtmel rippuda tile laua vdi leti serva.
Arge laske juhtmel kuumade pindadega kokku
puutuda.

Arge laske juhtmel kuumade pindadega kokku
puutuda.

Arge kasutage toodet gaasiallikate ja muude
tuleohtlike materjalide voi esemete Idheduses.
Elektrilddgiohu valtimiseks drge kastke seda seadet
ega toitejuhet vedelikesse.

Kui seade voi toitejuhe on kahjustatud,

arge kasutage seadet! Kontrollimiseks voi
parandamiseks viige toode volitatud ja kohasesse
teeninduskeskusesse.

Lisaseadmete kasutamine, mida tootja ei soovita
voi ei mi, véib pdhjustada tulekahju, elektrilodgi
voi vigastusi.

See seade on méeldud tiksnes isiklikuks
kasutamiseks ja seda ei tohi kasutada arilistel
eesmarkidel.

Arge kasutage seda seadet 6ues.

Seade muutub t66 ajal kuumaks. Seetéttu olge
ettevaatlik, et te ei puutuks kuumade osade vastu.
Arge katke seadet to6tamise ajal kinni, kuna see
voib [6ppeda tulekahjuga.

Arge puudutage liikuvaid osi, kui seade té5tab.
Eemaldage seade alati vooluvdrgust parast
kasutamist, enne puhastamist ja rikke korral.
Seadet vooluallikast lahti ihendades &rge tdmmake
toitejuhtmest hoides vaid hoidke pistikust.

Seda seadet vdivad kasutada 8-aastased ja
vanemad lapsed ning vdahenenud fiisiliste,
aistiliste voi vaimsete voimete v6i puuduvate
kogemuste ja teadmistega isikud, kui neil on
jarelevalve véi neid on juhendatud seadet ohutult
kasutama ja nad méistavad kaasnevaid ohte.
Lapsed ei tohi seadmega méngida. Lapsed ei tohi

seadet puhastada ega hooldada, vlja arvatud
juhul, kui nad on vanemad kui 8 aastat ja jérelevalve
all. Hoidke seadet ja selle juhet kohas, mis on
kattesaamatu alla 8-aastastele lastele.

Me ei vastuta kahjude eest, mis voivad tekkida
seadme kasutamisel muul otstarbel kui on ette
néhtud voi kui seda kasutatakse sobimatult.
Seadme remonti ja muid t6id tohivad teha ainult
selleks volitatud asjatundjad!

ULEVAADE (vt joonis 1)

COENOU A WN =

. Juhtpaneel

Aken

. Péhklidosaator
. Dosaatori vabastusnupp
. Sétkumisterad

Leivapann
Modtetops

. Moédtelusikas
. Konks sotkumistera eemaldamiseks

JUHTPANEEL: (vt joonis 2)
10. Menu: Soovitud programmi valimiseks vajutage

nuppu,Menu”. Ekraanile ilmub programmi number
ja vastav ettevalmistusaeg.

11. Start/Stop: Kéimasoleva programmi kdivitamiseks

voi peatamiseks vajutage nuppu,,Start/Stop”.
Kui programm on peatatud, vilgub ekraanil
jarelejadnud aeg.

Kéimasoleva programmi tiihistamiseks hoidke
nuppu all.

12. Browning: Konkreetsete programmide jaoks

kooriku pruunistamise valimiseks vajutage nuppu
,Browning". Saate valida heleda, keskmise ja
tumeda vahel. (Kehtib ainult programmide 1, 2, 3, 4,
5,6,8,9ja 12 puhul)

13.Time +/-: Kasutage nuppu,Time +/- et lisada

ettevalmistusprotsessile viivitusaeg voi kohandada
iga ettevalmistusetapi ajaseadeid programmis
»Custom”.

14. Size: Soovitud patsi suuruse valimiseks vajutage

nuppu,Size" Valida saab 900 g, 11509 ja 13509
vahel. (Kehtib ainult programmidele 1, 3, 5,9 ja 12)

EKRAANI SUMBOLID:

@ Sotkumise margutuli

T.{I) Kerkimise margutuli

t:ﬁ Kiipsetamise margutuli

& Soojas hoidmise margutuli

NUT Pahklidosaatori margutuli.

llmub programmides, kus dosaatorit
kasutatakse viimase sétkumise ajal.
Kehtib programmidele 1,2, 3,4, 5,6,9,12 ja 14.

ENNE ESIMEST KASUTAMIST
Eemaldage kéik pakendi osad ja hoidke need
ldambumise valtimiseks lastele kattesaamatus kohas!

+ Asetage seade kuivale ja tasasele pinnale sobivasse
ja hasti ventileeritud kohta.

« Puhastage seadet, jargides peatiikis,PUHASTAMINE
JA HOOLDUS" toodud samme.

KASUTAMINE

LEIVA KUPSETAMINE

1. Avage kaas ja tdmmake leivavorm seadmest
tilespoole kergitades valja.

2. Kinnitage sotkumisterad leivavormi veovéllidele.
Enne sétkumisterade sisestamist on soovitatav
veovdllidele panna veidi margariini, et tainas terade
kilge ei kleepuks ja neid saaks hiljem kergemini
leivast eemaldada.

3. Pange koostisosad leivavormi. Koik koostisosad
peavad olema toatemperatuuril. Esmalt tuleks
lisada vesi voi vedelad koostisosad, seejarel suhkur,
sool ja jahu. Parm véi kiipsetuspulber lisage alati
I6pus. Veenduge, et parm ei puutuks kokku soola
ega vedelikega.

Markus. Maksimaalne jahu ja parmi kogus on
vastavalt 900 g ja9g!

| =mm__ | — Pdrmvéisooda

— 1 Kuivad koostisosad

Vesi voi vedelad koostisosad

4. Sisestage leivapann seadmesse. Veenduge, et see
oleks digesti paigutatud, seejérel vajutage seda alla,
kuni see oma kohale lukustub.

5. Sulgege seadme kaas.

6. Sisestage toitejuhe pistikupessa. Kostab helisignaal
ja ekraanil kuvatakse 1. pdhiprogrammi number ja
kestus.

7. Vastava programmi valimiseks vajutage nuppu
»Menu". Vaadake programmide loendit.

8. Vastava patsi suuruse valimiseks vajutage nuppu
,Size". Praegust valikut nditab téhis ekraanil. (See
sate kehtib ainult programmidele 1, 3,5, 9 ja 12)

9. Soovitud kooriku pruunistusastme valimiseks
vajutage nuppu,Browning"”. Praegust valikut nditab
tahis ekraanil. (See séte kehtib ainult programmide
1,2,3,4,5,6,8,9ja 12 puhul)

10. Soovi korral saate maérata kiipsetusprotsessi
I6puaja, vajutades nuppu,Time +/-“. See liikkab
ettevalmistuse algust edasi. Ekraanil kuvatakse
aeg, mille méddudes on leib valmis. Maksimaalne
ettevalmistusaeg on 13 tundi. (Viivitusfunktsioon
pole programmide 4, 8, 10, 11 ja 13 jaoks saadaval)

.Kédimasoleva programmi kaivitamiseks vajutage
nuppu,,Start/Stop”.

12. Kui kiipsetusprotsess on 16ppenud, kostub 10

helisignaali ja ekraanil kuvatakse 0:00. Pérast

1

kiipsetamist ltlitub seade automaatselt sooja
hoidmise reziimile, mis kestab 1 tund. Saate selle
katkestada, vajutades nuppu,Start/Stop”.

LEIVA EEMALDAMINE

Kasutage kuuma leivavormi seadmest eemaldamisel
alati pajalappe. Hoidke leivavormi lauaplaadi kohal
tagurpidi ja raputage seda ettevaatlikult, kuni

péts leivavormist vélja kukub. Kui péts ei libise
s6tkumisteradelt maha, eemaldage sétkumisterad
koos kaasasoleva konksuga ettevaatlikult.

PROGRAMMIDE LOETELU:

1. Basic (Tavaline):

See programm sobib valdavalt nisujahust valmistatud
saia klipsetamiseks ja pats tuleb kompaktse
konsistentsiga.

2. Quick (Kiire):

See programm sdtkub, kergitab ja kiipsetab leiba
lihema ajaga kui pohiprogramm. Selle seadistusega
kupsetatud leib on aga tavaliselt vdiksem ja tiheda
tekstuuriga.

3. French (Prantsuse):

See programm sobib peeneks jahvatatud jahust
koheva saia kiipsetamiseks, millel on tavaliselt krébe
koorik.

4, Ultra-Fast (Ulikiire):

See programm sotkub, kergitab ja kiipsetab leiva
voimalikult lihikese ajaga. Tavaliselt on leib védiksem ja
krobelisem kui programmiga, Quick” kiipsetatud leib.

5.Whole wheat (Taistera):

See programm sobib tugeva jahu, naiteks taistera-
nisujahu voi taisrukkijahu tootlemiseks, mille
tulemuseks on raske ja kompaktne leib.

6. Cake (Kook):

Kasutage seda programmi oma retsepti jargi koogi voi
valmiskoogisegude kiipsetamiseks.

7.Dough (Tainas):

Selle programmiga saab sétkuda parmitaignast
saiakeste, pitsa vdi muude kiipsetiste valmistamiseks.
Programm sisaldab sétkumise ja kergitamise etappe.

8. Bake (kiipsetamine):

Liiga heleda voi labikiipsemata leiva lisaklipsetamiseks.

Selle programmiga saate kiipsetada ka valmis
tainast. Kiipsetusaega saab seadistada vahemikus
10-60 minutit, kasutades nuppu,Time +/-". Parast
kiipsetusprotsessi I6ppu hoitakse leiba umbes
tund aega soojas. See hoiab ara leiva liiga niiskeks
muutumise.

9. Sweet bread (Magus leib):

See programm sobib hasti, kui soovite oma leivale
lisada ekstra suhkrut véi koostisosi, nagu puuviljamahl,
kuivatatud puuviljad, kookoshelbed, rosinad voi
$okolaad. Programmi tulemuseks on kohev ja 6hulisem
leib/sai.
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10. Jam (Moos):

Seda programmi kasutatakse moosi, marmelaadi,
tarretise ja muude puuviljamaarete valmistamiseks.
Pireestage puu- ja kddgiviljad enne leivavormi
lisamist.

11. Mix/Stir (Segamine):
See programm on méeldud ainult sétkumiseks.

12. Gluten free (Gluteenivaba):
Gluteenivabadest jahudest ja kiipsetussegudest
leibade valmistamiseks. Gluteenivaba jahu

imab vedelikku kauem ja sellel on erinevad
kerkimisomadused.

13. Yoghurt (Jogurt):

Selle programmi abil saate valmistada lehma- voi
sojapiimast jogurtit. Tapsemad juhised leiate jaotisest
,Jogurti valmistamine”.

14. Custom (Kohandatav):

Kohandatav programm véimaldab teil

leivakiipsetusprotsessi iga etapi jaoks aega reguleerida.

Kui valitakse programm 14, vajutage uksikute
ettevalmistusetappide vahel liilkumiseks nuppu,,Size".
Valitud sammu aja reguleerimiseks kasutage nuppu
JTime +/-".

Jérjestus Reguleeritav ajavahemik
(3, sotkumine 1: 5-13 minutit

/  Kerkimine1:  25-60 minutit

O Sotkumine 2:  5-20 minutit

F  Kerkimine2:  5-40 minutit

I/ Kerkimine3: 0-60 minutit

{"j Kipsetamine: 0-80 minutit

& Hoia soojas:  0-60 minutit

Kui kdigi sammude jaoks on maaratud soovitud ajad,
vajutage satete salvestamiseks nuppu,Start/Stop”.

JOGURTIVALMISTAMINE

1. Valage potti 2 liitrit piima/sojapiima ja keetke see
steriliseerimiseks vahemalt 90°C-ni. (See samm ei
ole vajalik, kui kasutate steriliseeritud piima - nt
kdérgkuumutatud piima)

Noéuanne: Mida rohkem rasva piim sisaldab, seda
paksem on valmistoode.

2. Eemaldage leivavormilt sotkumisterad, sest neid
jogurti valmistamisel ei kasutata.

3. Valage kuum piim leivavormi ja laske sellel jahtuda

alla 40°C-ni.

4. Seejarel lisage 100 ml naturaalset jogurtit/
sojajogurtit, mis sisaldab elus-, aktiivkultuure,
voi segage piima sisse hoopis jogurtijuuretise

[© )%,

kultuuripulbrit - 6ige koguse maaramiseks lugege
jogurti valmistamispakil olevat dpetust.

. Sisestage leivavorm seadmesse ja sulgege kaas.
. Sisestage toitejuhe pistikupessa.
. Valige programm 13 (Jogurt). Vaikimisi on aeg 8

tundi, kuid saate aega pikendada, vajutades nuppu
,Size".

. Jogurtiprogrammi kaivitamiseks vajutage nuppu

»Start/Stop”.

PUHASTAMINE JA HOOLDAMINE

Enne puhastamist, kokkupanemist vdi lahtivétmist
eemaldage seade alati vooluvdrgust.

Arge kunagi kastke seadet ega toitejuhet vette.
Arge laske elektrilistel osadel niiskusega kokku
puutuda.

Hoiduge kiitrimislappide, abrasiivsete
puhastusvahendite ja terasvilla kasutamisest.
Leivavormi ja s6tkumisterasid saab puhastada
niiske késna ja vdikese koguse pesuainega. Arge
pange neid osi ndudepesumasinasse!

Kui sdtkumistera on kaetud ja seda on raske katte
saada, taitke leivavorm kuuma veega ja jatke
umbes 30 minutiks seisma. Kui s6tkumistera auk
on ummistunud, voite seda ettevaatlikult puidust
hambaorgiga puhastada.

Plhkige kiipsetussiivendi pohja pehme niiske
lapiga ja seejérel kuivatage.

Plihkige seadme korpust niiske lapiga.

Enne seadme kokkupanemist ja hoiustamist
kuivatage kdik osad pohjalikult pehme lapiga.

TORKEOTSING

Kui pérast programmi kaivitamist kuvatakse ,HHH’,
tahendab see, et sisetemperatuur on endiselt liiga
kdrge. Peatage programm, eemaldage toitejuhe,
avage kaas ja laske seadmel enne uuesti kasutamist
taielikult jahtuda.

Kui ekraanil kuvatakse péarast ,Start/Stop”

nupu vajutamist,,EE0” voi,Err’, on probleem
termoanduris. Uhendage toitejuhe lahti, oodake
moni sekund ja seejarel ihendage uuesti. Veakoodi
pusimisel votke Ghendust klienditeenindusega.
Elektrikatkestuse korral on seadmel
malufunktsioon, mis hoiab praeguse programmi
satteid umbes 10 minutit. Kui selle aja jooksul toide
taastub, jatkab seade protsessi.

TEHNILINE KIRJELDUS
220-240V « 50Hz » 750 W (kiittekeha)/100 W (mootor)

E Keskkonnasébralik kasutuselt korvaldamine

Saate aidata keskkonda kaitsta! Arge

mmmm unustage jargida kohalikke eeskirju: viies

kasutusest korvaldatud elektriseadmed sobivasse

jaatmekaitluskeskusse.
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DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY
Bezpecnost elektrickych spotiebi¢l spole¢nosti
FIRST Austria spliiuje uznavané technické piedpisy a
pravni predpisy pro bezpecnost. Nicméné vy a ostatni
uzivatelé byste méli pii pouzivani spotrebice dodrzovat
nasleduna pokyny:
Pfed prvnim pouzitim tohoto pfistroje si peclivé
prectéte tento navod a uschovejte jej pro dalsi
potiebu.
Tento vyrobek neni ur¢en k Zddnému jinému ucelu,
nez je ucel uvedeny v tomto navodu.
Pred pripojenim spottebice ke zdroji napéjeni
zkontrolujte, zda napéti uvedené na spotiebici
odpovida napéti v elektrické siti ve vasi domacnosti.
Pokud tomu tak neni, kontaktujte svého prodejce a
spotfebi¢ nepouzivejte.
Pokud je spotfebi¢ uzemnény (tfida ochrany I),
musi byt uzemnéna i ndsténna zasuvka a piipadné
prodlouzeni, ke kterym je spotrebi¢ pfipojen.

+  Spottebi¢ umistéte na isty, rovny a Zaruvzdorny

povrch. Vzdéalenost od stény by méla byt nejméné
5 cm. Prostor nad pristrojem by mél byt ponechan
volny, aby byl umoznén volny pratok vzduchu.
Spotiebic ani napéjeci kabel nikdy nepokladejte
na horké povrchy. Spotiebi¢ nesmi byt umistén ani
provozovan v blizkosti otevieného plamene.
Nenechte kabel viset pres okraj stolu nebo
kuchyniské linky. Zabrante kontaktu kabelu s
horkymi povrchy.

«  Zabrante kontaktu kabelu s horkymi povrchy.
+  Nepouzivejte vyrobek v blizkosti zdrojt plynu nebo

jinych hoflavych materialt nebo pfedmétd.

+ Abyste se ochranili pfed Grazem elektrickym

proudem, neponofujte tento spottebic ani kabel do
kapalin.

+ Pokud pfistroj nebo napéjeci kabel vykazuje

jakékoliv znamky poskozeni, neuvadéjte ho do
provozu! Zaneste vyrobek do autorizovaného a
kvalifikovaného servisniho strediska na kontrolu
nebo opravu.

«  Pouziti pfislusenstvi, které neni doporuceno nebo

prodavéano vyrobcem, mize zplsobit pozar, Uraz
elektrickym proudem nebo zranéni.

Toto zafizeni je ur¢eno pouze pro domaci pouziti,
ne pro komer¢ni pouZziti.

Nepouzivejte tento spotrebic venku.

Pristroj se béhem provozu zahfiva. Proto davejte
pozor, abyste se nedotkli horkych soucasti.

Za provozu spotiebi¢ nezakryvejte, protoze by
mobhlo dojit k nebezpedi pozaru.

Béhem provozu spotfebice se nedotykejte zadnych
pohyblivych ¢asti.

« Po pouziti, pfed ¢isténim a v pfipadé poruchy vzdy

odpojte spotiebi¢ od napajeni.

« Netahejte piimo za napajeci kabel, pro odpojeni

spotfebice od zdroje tahejte za zastrcku.

« Tento spotiebi¢ mohou pouzivat déti ve

véku od 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo
s nedostate¢nymi zkusenostmi a znalostmi,
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pokud nad nimi mé dozor jiné osoba nebo jim
byly vysvétleny pokyny tykajici se bezpe¢ného
pouzivani spotfebice a tyto osoby porozumély
souvisejicimu nebezpeci. Déti si se spotfebicem
nesmi hrat. Citéni a uzivatelskou udrzbu nesméji
provadét déti, pokud nejsou starsi 8 let a pod
dohledem. Uschovejte pfistroj a souvisejici kabel
mimo dosah déti mladsich 8 let.

Neneseme odpovédnost za skody, které mohou
vzniknout, pokud je spottebi¢ pouzivan k jinym
Ucellim, nez je plivodné uréen, nebo je-li pouzivan
nevhodnym zptsobem.

Opravy a viechny ostatni prace na spottebici musi
provadét pouze autorizovany servisni technik!

PREHLED (viz obr. 1)

COENOUTA WN =

. Ovladaci panel

Okno

. Davkovac ofechtl

. Tlacitko pro uvolnéni davkovace
. Hnétaci cepele

. Panev na chléb

Odmérka

. Odmeérka
. Hak pro sejmuti hnétaciho noze

OVLADACI PANEL: (viz obr. 2)
10. Menu: Stisknutim tlacitka,Menu” vyberte

pozadovany program. Na displeji se zobrazi ¢islo
programu a odpovidajici doba pfipravy.

11. Start/Stop: Stisknutim tlacitka ,Start/Stop” spustite

nebo pozastavite aktudlni program. Kdyz je
program zastaven, na displeji bliké zbyvajici ¢as.
Podrzenim tlacitka zrusite spustény program.

12. Browning: Stisknutim tlacitka,Browning” zvolte

propeceni kiirky pro konkrétni programy. Mizete
si vybrat svétlou, stfedni nebo tmavou. (Plati pouze
pro programy 1,2, 3,4,5,6,8,9,12)

13.Time +/-: Pomoci tlacitek ,Time +/-” mUzete pridat

¢as zpozdéni do procesu pfipravy nebo upravit
nastaveni ¢asu jednotlivych kroku pfipravy v rdmci
programu,,Custom”.

14. Size: Stisknutim tlacitka ,Size” vyberte

pozadovanou velikost bochniku. Mlzete si vybrat
900 g, 1150 g nebo 1350 g. (plati pouze pro
programy 1,3,5,9, 12)

ZOBRAZENi SYMBOLU:

@ Indikator hnéteni

‘[ﬂ’ Indikator kynuti

t:ﬁ Indikator peceni

& Indikator udrzovani tepla




-~

CESKY

NUT Indikator davkovace ofechd.
Objevuje se v programech, kde se dévkovac
pouziva béhem posledniho hnéteni.
Plati pro programy 1, 2, 3,4,5,6,9, 12, 14.

PRED PRVNIM POUZITIM

« Odstrarite vSechny ¢asti obalu a uchovévejte je
mimo dosah déti, aby nedoslo k uduseni!

+  Spottebi¢ umistéte na suchy a rovny povrch na
vhodném a dobre vétraném misté.

«  Spotebi¢ vycistéte podle pokynd uvedenych v
kapitole ,CISTENI A UDRZBA".

POUZIVANI

PECENI CHLEBA

1. Oteviete viko a vytdhnéte panev na chléb ze
spotrebic¢e smérem nahoru.

2. Nasadte hnétaci ¢epele na hnaci hfidele panve
na chléb. Pfed vloZzenim hnétacich cepeli
doporucujeme hnaci hfidele potfit margarinem,
aby se tésto na Cepele nelepilo a aby je bylo mozné
pozdéji z chleba snadno odstranit.

3. Ingredience vlozte do formy na chléb. Vsechny
ingredience by mély mit pokojovou teplotu.
Nejprve se pfida voda nebo tekuté prisady, poté
cukr, stil a mouka. Drozdi nebo prasek do peciva
pridavejte vzdy az na konci. Dbejte na to, aby drozdi
nepfislo do styku se soli nebo tekutinami.

Poznamka: Maximalni mnoZstvi mouky a drozdi je
900ga9g!

N .

| = DroZdinebo soda
Suché pfisady

——— Voda nebo tekuté slozky

4. Vlozte chlebovou formu do spotiebice. Ujistéte se,
Ze je spravné umisténa, a pak ji zatlacte dolt, dokud
nezapadne na misto.

5. Zavrete viko spotiebice.

6. Zasunte sitovou zastrcku do elektrické zasuvky.
Zazni zvukovy signal a na displeji se zobrazi ¢islo
programu a doba trvani zékladniho programu 1.

7. Stisknutim tlacitka,Menu” vyberte pfislusny
program. Viz seznam program.

8. Stisknutim tlacitka,Size” vyberte pfislusnou velikost
bochniku. Aktudlni vybér je na displeji oznacen
znackou. (Toto nastaveni plati pouze pro programy
1,3,5,9,12)

9. Stisknutim tlacitka,Browning"” zvolte pozadovany
stupen propeceni kirky. Aktudlni vybér je na
displeji oznacen znackou. (Toto nastaveni plati
pouze pro programy 1,2,3,4,5,6,8,9, 12).

10. V piipadé potfeby muzete nastavit ¢as ukonceni
peceni pomoci tlacitek , Time +/-". Tim se zahajeni
pripravy zpozdi. Na displeji se zobrazi as, za ktery
bude chléb hotovy. Maximalni doba pfipravy je
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13 hodin. (Funkce zpozdéni neni k dispozici pro
programy 4, 8,10, 11, 13).

11. Pfipravu zahdjite stisknutim tlacitka ,Start/Stop”.

12. Po dokonceni peceni se ozve zvukovy signal (10
pipnuti) a na displeji se zobrazi 0:00. Po skonceni
peceni se spotfebi¢ automaticky prepne do rezimu
udrzovani teploty, ktery trva 1 hodinu. Miizete jej
prerusit stisknutim tlacitka ,Start/Stop”.

VYJMUTI CHLEBA:

P¥i vyjimani horké panve na chléb ze spotiebice

vzdy pouzivejte kuchyrské rukavice. Podrzte panev

na chléb dnem vzhUru nad deskou stolu a jemné s

ni tfeste, dokud bochnik nevypadne z formy. Pokud
chléb z hnétacich nozii nesklouzne, opatrné je sejméte
pfilozenym hakem.

SEZNAM PROGRAMU:

1. Basic (Zakladni):

Tento program je vhodny pro peceni bilého chleba,
ktery se sklada prevézné z pdeni¢né mouky, a ziskate
chléb s kompaktni konzistenci.

2. QUICK (RYCHLY):

Tento program hnéte, kyne a pece chléb kratsi
dobu nez zékladni program. Chléb upeceny s timto
nastavenim je viak obvykle mensia ma hutnou
strukturu.

3. French (francouzsky):

Tento program je vhodny pro peceni nadychaného
chleba z jemné mleté mouky, ktery ma obvykle
kfupavou karku.

4. Ultra-Fast (ultrarychly):

Tento program uhnéte, vykyne a upece chléb v co
nejkratsim case. Obvykle je chléb mensi a hrubsi nez
chléb upeceny v programu,Quick”.

5.Whole wheat (celozrnna psenice):

Tento program je vhodny pro zpracovani hutné mouky,
jako je celozrnna pseni¢na mouka nebo celozrnna zitna
mouka, coz vede k vyrobé tézkého a kompaktniho
chleba.

6. Cake (Dort):
Pomoci tohoto programu upecete dort podle viastniho
receptu nebo z hotovych dortovych smési.

7.Dough(Tésto):

Pomoci tohoto programu Ize hnist kynuté tésto na
chléb, pizzu nebo jiné pecivo. Program zahrnuje fazi
hnéteni a kynuti.

8. Bake (Peceni):

Pro dodatecné peceni chleba, ktery je piilis lehky nebo
neni propeceny. Pomoci tohoto programu muZete také
péct hotové tésto. Dobu peceni Ize nastavit v rozmezi
10 az 60 minut pomoci tlacitek ,Time +/-". Po skonceni
peceni se chléb uchovava asi hodinu v teple. Tim se
zabrani tomu, aby byl chléb piilis vihky.

9. Sweet bread (Sladky chléb):

Tento program je idedlni, pokud chcete do chleba
pridat dalsi cukr nebo pfisady, jako je ovocna stava,

susené ovoce, kokosové vlocky, rozinky nebo ¢okolada.

chléb.

10. Jam (Dzem):

Tento program se pouziva k vyrobé dzem(, marmelad,
rosolU a dalsich ovocnych pomazanek. Ovoce a
zeleninu pied pfidanim do panve na chléb ocistéte.

11. Mix/Stir (Michani/hnéteni):
Tento program je ur¢en pouze pro hnéteni.

12. Gluten free (bezlepkovy):

Pro chléb z bezlepkové mouky a smési na peceni.
Bezlepkova mouka déle absorbuje tekutinu a ma jiné
kypfici vlastnosti.

13. Yoghurt (Jogurt):

Tento program muzZete pouzit k pfipravé jogurtu z
kravského nebo séjového mléka. Podrobné pokyny
najdete v asti,Pfiprava jogurtu”.

14. Custom (PfizpUsobitelny)

Pfizpusobitelny program umoziuje nastavit ¢as pro
kazdy krok peceni chleba.

Kdyz je zvolen program 14, stisknéte tlacitko,Size” pro
prepinani mezi jednotlivymi kroky pfipravy. Pomoci
tlacitek,,Time +/-" nastavte ¢as vybraného kroku.

Sekvence Nastavitelny ¢asovy rozsah
@ Hnéteni 1: 5-13 minut

T wynutit: 2560 minut

@ Hnéteni 2: 5-20 minut

TE Kynuti 2: 5-40 minut

TE Kynuti 3: 0-60 minut

-{"j Peceni: 0-80 minut

) t’e‘:)rli‘:"’é”" ¥ 0-60 minut

Po pfifazeni poZzadovanych ¢asti viem krokim
stisknéte tlacitko ,Start/Stop”, ¢imz nastaveni uloZite.

PRIPRAVA JOGURTU

1. Nalijte 2 litry mléka / sojového mléka do hrnce
a prevarte ho na teplotu nejméné 90 °C, aby
se sterilizovalo. (Tento krok neni nutny, pokud
pouzivate sterilované mléko - napf. UHT mléko).

Tip: Cim vice tuku mléko obsahuije, tim hustsi je hotovy
vyrobek.

2. Hnétaci ¢epele z panve na chléb vyjméte, protoze
se pfi vyrobé jogurtu nepouzivaji.

3. Horké mléko nalijte do formy na chléb a nechte ho
vychladnout pod 40 °C.

4. Poté pridejte 100 ml pfirodniho jogurtu / sojového
jogurtu, ktery obsahuje Zivé aktivni kultury,
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nebo misto toho do mléka pfimichejte praskové
jogurtové zakysové kultury - pro uréeni spravného
mnozstvi si prectéte popis na obalu jogurtového
zakysu.

5. Vlozte chlebovou formu do spotiebice a zaviete
viko.

6. Zasunte sitovou zastr¢ku do zasuvky.

7. Vyberte program 13 (Yoghurt). Vychozi doba je 8
hodin, ale muzete ji prodlouzit stisknutim tlacitka
,Size”.

8. Stisknutim tlacitka ,Start/Stop” spustite program
Jogurt.

CISTENI A UDRZBA

+  Pred cisténim, montazi nebo demontazi spotrebic
vzdy odpojte od napajeni.

Nikdy neponofuijte spotfebi¢ nebo napéjeci kabel
do vody. Nedovolte, aby elektrické ¢asti pfisly do
styku s vlhkosti.

Nepouzivejte draténky, abrazivni Cistici prostfedky
ani ocelovou vinu.

Panev na chléb a hnétaci cepele Ize cistit vihkou
houbou s trochou myciho prostiedku. Nevkladejte
tyto pfedméty do mycky nadobi!

+  Pokud je hnétaci ¢epel obalena a tézko se uvoliuje,
naplite chlebovou misu horkou vodou a nechte ji
asi 30 minut odstat. Pokud je otvor v hnétaci cepeli
ucpany, mlzete jej opatrné vycistit dievénou 3pejli.
Dno peciciho prostoru otiete mékkym vihkym
hadfikem a poté jej vytiete dosucha.

+ Otfete kryt jednotky vihkym hadfikem.

+ Pred sestavenim a uskladnénim spotiebice vsechny
dily dikladné osuste mékkym hadfikem.

ODSTRANOVANi PROBLEMU

+  Pokud se po spusténi programu zobrazi,HHH,
znamena to, Ze teplota uvnitf je stale pfilis vysoka.
Pred dalSim pouzitim zastavte program, odpojte
napajeci kabel, oteviete viko a nechte spotfebic¢
zcela vychladnout.

Pokud se po stisknuti tlacitka ,Start/Stop” na
displeji zobrazi,EEQ” nebo ,Err’, doslo k problému
s tepelnym cidlem. Odpojte napajeci kabel,
pockejte nékolik sekund a poté jej znovu zapojte.
Pokud se chybovy kéd stéle zobrazuje, kontaktujte
zékaznicky servis.

+ Vpiipadé vypadku proudu je spotiebi¢ vybaven
pamétovou funkci, kterd uchova nastaveni
aktuélniho programu po dobu pfiblizné 10 minut.
Pokud je v této dobé obnoveno napéjeni, spotiebic
pokracuje v procesu.

TECHNICKE UDAJE
220-240V + 50 Hz - 750 W (ohtivac)/100 W (motor)

E Likvidace Setrna k Zivotnimu prostiedi:
MUzete pomoci pfi ochrané Zivotniho prostiedil
= Dodrzujte mistni predpisy: nefunkéni elektricka
zafizeni odevzdejte v pfislusném stiedisku pro likvidaci
odpadu.




KA3AK

KAYINCI34IK TEXHUKACbIHA KATbICTbI

MAHbI34bl HYCKAY/IAP

FIRST Austria eHgipreH anekTpAik Kypblnfblaapabl

KONAAHY Kayinci3aik canacbiHAA TaHbIFAH TEXHUKANbIK,

LVPEKTUBANAP MEH KYKbIKTbIK HOpManapFa carikec

kenegi. lereimen CisbeH koca 6acka naiganaHybinap

Keneci Kayincisaik HyckaynapblH OpblHAAyFa TUICTi:

*  Byn KypblNfbIiHbI anFall PeT KonjaHap anabiHaa
0Cbl HYCKayNapabl MYKUAT OKbIM LUbIFbIHbI3 }KaHe
onapfabl KeniHipeKk naiganaHy ywiH cakran
KOMbIHbI3.

e Byn byiibiM OCbl HYCKAY/IbIKTa KOPCETINTEHHEH
6ackalla KonAaHyFa apHaamaraH.

e KypbInFbiHbl KyaT Ke3iHe Kocrnac bypbiH, KypblifFblaa
KOpCETiNTeH KepHeYAiH, YHiHi3aeri eni kepHeyiHe
COWKecTiriH Tekcepin anbiHbi3. Kepi afpaiga
Aunepre xabapnacbiHbi3 XKaHe KyPblAFbIHbI
naipanaHbaHbi3.

o Erep Kypblafbl Kepre TyiibikTanca (| KopFaHbIC
KNacbl), PO3ETKA KaHe XKaNFaHFaH Ke3 KenreH
Y3apTKBILL Kepre TYWbIKTanybl Kepek.

e KypbInFbiHbl aLbIK, TETIC }KIHE bICTbIKKA TO3IMA)
6eTKe KOMbIHbI3. KabblpfaaaH KalbIKTbIK KeMiHae
5 cm 6onybl THic. AyaHbiH Kegepricis alHanbIMbIH
KaMTaMacbI3 eTy YLLiH KYPbINFbIHbIH, YCTIHAETT aymaK
60c 601y Kepek. KypbinfFbiHbl HEMece KyaT CbIMbIH
bICTbIK beTTepre Kotofa 6oamaiiabl. CoHaal-ak,
KYPbINIFbIHbI ALLbIK a3 Ka/bIHbIHbIH, }aHbIHAA
OpHaTyFa *aHe naiaanaHyfa 6oamanabl.

e Cblm yCTen Hemece TaKTall WeTiHeH canbbipan
Typmaybl THic. CbiMApl! bICTbIK BeTTepre TUrisbeHis.

e CbIMApbl bICTbIK BeTTepre TUri3beHis.

*  OHimgj ras KesaepiHiH Hemece 6acKa KaHfbil
MaTepuangapapiH, HeMece 3aTTapablH, *KaHblHAA
naiganaHbaHpis.

®  3/1eKTp TOrbl COKNAC YLWiH, Byn KypblAfbiHbI HeMece
CbIM KMHaFbIH eWw6ip CYMbIKTbIKKA MasIMaHbI3.

¢ Erep KypbinfblaaH Hemece KyaT CbIMbIHaH
KaHz4an aa 6ip 3akbim benrici 6aitkanca, oHbl
nanganaHbaHbi3! ByibIMAbl TEKCEPTY HemMece
JKOHAETY YLWiH YaKiNeTTi api BinikTi KbI3MeT KepceTy
OpPTa/IblfbIHA anapbiHbI3.

®  OHAipyLwWwi ycbiHbaFaH Hemece caTnaFaH
KOHAbIPManapAbl nanganaHy epTke, 3NeKTp
TOTbIHbIH, COFYbIHA HEMECE KapaKaTTaHyFa anapbin
COFYbl MYMKIH.

®  Byn KypblnFbl TEK YiALE KONLAHYFA apHanfaH, OHbl
KOMMEepLUMANbIK MaKcaTTa NaiaanaHbaHbi3.

e Byn KypbinfbiHbI Aanafa nanganaHbaHpis.

e Xymbic 6apbicbiHAA KypbINfbl bICTbIK 6oNaap!.
CoHAbIKTaH abaii 60/ibIHbI3, bICTbIK BenikTepre Ko
THIN KETNeHi3.

o KymblIC icTen TypFaH KypbIAFbIHbIH, YCTiH }KannaHpl3,
S1TNece BPT LWbIFYbl MyMKIH.

o KypblnFbl }KyMbiC icTen TypFaHA@ KO3FaManbl
66eniKTepiHiH, eLIKaCbICbIHA TUMEH3.

e KongaHfaH COH, Ta3anay afAblHAA aHe akay naiaa
60nFaH Kafaanaa, KypblaFbiHbl MIHAETTI Typae KyaT
KO3iHEH aXblpaTbIHpI3.
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KyaT CbiMbIHaH ycTan TapTyfa 60nmanapl.
KypblinfbiHbI KyaT Ke3iHeH axblpaTy Kepek 60oca,
LUTENCe b alacbiHaH YCTan TapTbiHbI3.
KypbinfbiHbl 8 )acTaH ackaH 6ananap xaHe
dU3MKanbIK, ce3y Hemece aKbli-oi Kabineti
LIeKTeyNli He Taxipubeci meH binimi a3 agamaap
naiifanaHa anagpl, ananaa onapra Kayincis
naiifanaHy Typanbl HyCKay bepy aHe Kagafanay
KaXeT, COHAal-aK onapablH Kayin-katep 6apbiH
TYCiHyi — WapT. bananap KypbINFbIMEH OMiHaMay
Kepek. Tasanay aHe TEXHWUKANbIK KbI3MET KepceTy
YMbICTapbIH 6ananap Kyprisbeyi Tvic, Tek 8 )acTaH
acca XaHe epeceKTepaiH KajaFanaybiIMeH faHa
opbiHAayFa 6onagpl. Kypbinfbl MEH OHbIH, CbIMbIH
8 acKa ToNMaraH 6ananapablH, KONbl KETNEUTIH
Kepae yCTaHpI3.

Kypbinfbl ©3 MakcaTbiHAa KoNAaHbIIMaca

Hemece AypbiC KONJAHbIIMaFaH Xafaiaa nanga
6onFaH KaHAal Aa 6ip 3aKbIM YWiH 6i3 kayanTbl
60/1MaliMbI3.

KypbinFbiHbI XKEHAEY KaHe 6acKa 4a KyMbICTapapl
TeK YaKiNeTTi MamaH opblHAaybl THic!

LLUONTY (1-cypeTTi KapaHbi3)

LN A WN R

Backapy naHeni

Tepese

YKaHFak aucneHcepi

[LucneHcepain 6ocaty Tyimeci

Kamblip uneyre apHanfaH Kanakwanap

HaH Tabacbl

©nweriw blabIc

©nweriw KacbIK,

Kamblp nneyre apHanfaH KanakLaHbl anbin Tactayra
apHanfaH inmek

BACKAPY NAHE/I: (2-cypeTTi KapaHpi3)

10.

1

[N

12.

13.

14.

Menu: “Menu” TyiimeciH 6acbin, KaxeTTi
6afmapnamaHbl TaHgaHbI3. Aucnneiai 6argapnama
HeMipi MeH THICTi faiblHAAY YaKbITbl Nainga
6onagpl.

. Start/Stop: “Start/Stop” TyitmeciH 6acbin, Kasipri

6arnapnamaHbl 6acTaHpl3 HeMece yaKbITLa
TOKTaTbIHbI3. bafgapnama yakbiTwwa TOKTaFaHAa,
Aucnneinae KanFaH yakpIT XKbinblAbIKTaWAbI.
BafgapnamaHbl XKYMbICbIH TOKTATY YLWiH TyUMeHi
6acbin TYpbIHbI3.

Browning: “Browning” TyiimeciH 6acbin, 6enrini
6ip bargapnamanap yLiH KbITbipnak KabaTbl
KaHLANbIKTbI Kbi3apTy KEePeKTIriH TaH4aHbI3.
AwWbIK, OpTaLla HEMECE KbI3FbIAT NapameTpiH
TaHgan anaceis. (Tek 1, 2, 3,4,5,6,8,9, 12
6araapnamanapbiHa FaHa Ko/mKeTiMAi)

Time +/-: “Time +/-” TylimenepiH KonaaHbIN,
[alibiHAAY NPoLLeCiHe ipKinic yaKbITbIH KOCbIHbI3
Hemece “Custom” 6afaapnamacbiHaa apbip
[albiHAAY KaZaMblHbIH, yaKbIT napameTpaepiH
peTTeH,3.

Size: “Size” TylimeciH bacbin, 66/1Ke HaHHbIH, KAXKETTI
eNWwemiH TaHaaHbI3. 900, 1150 r Hemece

1350 r TaHgaybIHbi3fa 6onaabl. (Tek 1, 3,5, 9, 12
6afaapnamanapbiHa FaHa KoKeTiMA)

JVCMNEN TAHBANAPDI:

@ Kamblp nney nHaMKaTopbl
m KeTepiny uHgukatopol
ﬁ Nicipy nHavkaTopbl

@ Hblnyabl ycTan Typy MHAMKATOPbI

NUT YKaHFak aucneHcepi MHAMKATOPDI.
Kamblp nneyaiH CoHfbl Npoueci KesiHae
ZAMcneHcep KongaHblnatelH bafgapnamanapaa
naiga 6onagpl. 1,2,3,4,5,6,9,12, 14
6afaapnamanapbiHaa KOMKETIMAI

ANFAW KONJAHAP ANAbIHOA

e KanTama 6enikTepiHiH 6ap/blfblH anbin TacTaHbI3
[fa, 6ananap TyHLWbIFbIN KaAMaybl YLLiH, onapabl
6ananappaH aslwak ycraHbi3.

e KypbInFbiHbl KypFaK api Teric epre, Konanbl api
JKaKCbl KeNAeTINeTiH epre KoVblHbI3.

o «TA3ANAY KIHE KYTIM XACAY» TapayblHAafbl
KaAaMAApAb! OPbIHAAM, KYPbIFbIHLI Ta3aNaHbI3

KONAAHY

HAH nICIPY

1. KaknakTbl alwblHpI3 4a, HaH Tabacbl TabacblH
KypbINFbIAAH KeTepin WhifapbiHbI3.

2. Kamblp uneyre apHanfaH Kanaklanapabl HaH
TabacbIHbIH, KeTeK binikTepiHe KoMbIHpI3. Kambip
uneyre apHanfaH Kanaklanapapl caamac bypbiH
KeTek binikTepiHe a3aan capbl Mait canfaH aypbic,
COHZa Kamblp KanakLuanapfa abbicbin Kaamanapl
KOHe MiCKeH HaHAbl OHaW anacbI3.

3. WHrpeaveHTTepAi HaH TabacbiHa CasbiHbI3.
MHrpeaveHTTepAiH 6apabifbl 6eame
TemnepaTypacbiHAa 60ybl Kepek. AnAbIMeH cyabl

HeMece CyMbIK UHTPEeAUEHTTEPA), COAAH KeMiH KaHT,

TY3 JKIHE YHABI KOCY KepeK. ALbITKbIWTbI Hemece
KOMCBITKbILITHI COHbIHAH Ca/lblHpI3. AWbITKbILW Ty3
Hemece CyMbIKTbIKNeH BannaHbICKa Tycneyi Kepex.

EckepTne: YHHbIH Hemece albITKbIWTbIH MaKcMmanabl

menwepi - 900 xaHe 9r!

| mm— ! AwbITKbiW Hemece copa

— 1 KypfaK uHrpeameHTTep

4. HaH TabacbiH Kypblnfblfa canblHpl3. OHbIH, AypbIC
CaNblHFaHbIHA KO3 XKETKI3iHi3, cofaH KeiliH on
OpHbIHA OpHaFfaHfa AeWiH ToMeH BacbiHbi3.

——— Cy Hemece cyiiblK UHTpeaueHTTEp

v

10.

11.

12

KypbINfbIHbIH, KaKNaFblH abblHbI3.

LTencenbai KyaT po3eTKacbiHa CasbiHbI3.
[ObIBbICTbIK CUrHAN WhifbIn, Aucnaeiiae bafmapnama
HeMipi MeH 1-Heri3ri 6aFaapnamaHblH Y3aKTbifbl
naiaa 6onagbi.

“Menu” TyiimeciH 6acbin, KaxeTTi bargapnamaHbl
TaHAaHbI3. bafgapnamanap Ti3imiH KepiHi3.

“Size” TyMmeciH 6acbin, 6eNKe HaHHbIH, THICT
enweMiH TaHAaHbI3. Kasipri TaHaanfaH onuua
aucnneiigeri 6enri 6oibiHwa kepceTineai. (byn
napametp ek 1, 3, 5, 9, 12 6araapnamanapbiHa
FaHa KonZaHblnaabl)

“Browning” TyimeciH 6acbin, KpITblipaak, KabaTTbl
KaHLLANbIKTbI KbI3apTy KepekKTiriH TaHaaHbI3. Kasipri
TaHganfaH onuma aucnaeinaeri 6enri 6oiMbiHWa
KepceTineai. (byn napametptek 1,2,3,4,5,6,8,9,
12 6afgapnamanapbiHa faHa KongaHblnaapl)

Kaxert 6onca, “Time +/-” TylimenepiHiy KemerimeH
HaH nicipy NpoLLeciHiH, aAKTanaTbiH yaKbITbIH OpPHaTa
anacei3. byn aaitbiHAay npoueciHib bactanatbii
YaKpITbIH KelliHre Kanaplpagpl. byn avcnnenge
HaHHbIH, KaHLIA YaKbITTaH KeliH JaiibiH 601aTbiHbIH
KepceTeAi. Makcumangpl faibiHAAY YaKbITbl

— 13 carar. (Ipkinic dyHKumsAcol 4, 8, 10, 11, 13
6araapnamanapbiHa KOMKeTiMAi emec)
“Start/Stop” TyimeciH 6acbin, faibiHAaYAbl
6acTaHpl3.

HaH nicipy npoueci aakTanfaH CoH, AblObICTbIK
curHan woiFagbl (10 pet buningensi) aHe
avcnneiige 0:00 gen xasbinbin Typaabl. Micipin
60/1FaH COH, KYPblNFbl aBTOMATTbI TYPAE KblyAbl
caKTan Typy peumiHe aybicagbl, on 1 cafaTka
co3blnagpl. OHbl TOKTaTY yiWiH “Start/Stop” TyiimeciH
6acybiHbi3fa 60nasbl.

HAHAbI LUbIFAPY:

KypbInfblAaH bICTbIK HaH TabacblH anbin *KaTkaHAa,
MIHZETTI TYpZe KONFan KUiHi3. HaH TabacbiH ycTenain,
YCTiHe TeHKepin ycTan, 6enke HaH TabacblHaH TyCKeHre
[eMiH akpIpbIHAAN CiNKiHi3. Erep HaH KambIp uneyre
apHanfaH KanakLwanapAaH cbipfbin Tycnece, bepinreH
iNMEKTIH KeMerimeH Kamblp uneyre apHanfaH
Kanaklanapapl abainan anbin TacTaHbi3.

BAFAAPNTAMANAP TI3IMI:

1. Basic (Herisri):

Byn 6argapnama kebiHe 61Aalt yHbIHAH KacanaTblH aK,
HaHAp! Nicipyre apHanfaH *aHe 6y 6afgapnamameH
nicipinreH HaH Tbifbi3 6onaapl.

2. Quick (¥bingam):

Byn 6araapnamaHblH, KaMblpAbl Ueyre, awbITyfa
KaHe nicipyre KeTeTiH yakpITbl Herisri 6afgapnamagaH
as. Anaiiga byn napaMeTpmeH micipinreH HaH ageTTe
KiLLIKEHTal KaHe Tbifbl3 6onaapl.

3. French (®penu):

Byn 6araapnama ycak yHTaKTanfaH YHHaH yaningereq
HaH nicipyre apHanFfaH, 34€TTe OHbIH, CbIPTbI KbITbIP/AK,
6onagpl.
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4. Ultra-Fast (YabTpa kbingam):

Byn 6afmapnama a3 FaHa yakbITTa KamblpZbl unen,
alWbITagbl aHe nicipeai. aeTTe byn 6araapnamamen
nicipinreH HaH “Quick” 6afaapnamacbiMeH nicipinren
HaHfa KaparaHza KiluKkeHTal api Kegip/6yabipabl
6onagpl.

5. Whole wheat (Tytac aaH):

byn 6afaapnama Tytac A3HAI YH Hemece TyTac
Kapabuaal yHbl CUAKTBI KaTTbl YHAbI BHAEYTe apHanFaH
KOHE 0ZjaH ayblp XaHE LWaFblH HAaHAAP Kacanagpl.

6. Cake (Topr):
Byn 6afgapnama peuent 6oiiblHLWa TOPT Hemece
»KapTblnai AaiiblH TOPT KOCMaNapbIH XKacayFfa apHanfaH.

7. Dough (Kambip):

Byn 6afaapnamaHbiH KeMerimeH TOKaL, NuLLa Hemece
6acKa 4a KOHAMTEPAIK OHIMAEP YLWiH albITbINFAH
KaMblp Xacayra 6onaapl. byn 6argapnamara Kamblp
Uy XaHe alwbITy dasanapbl Kipeai.

8. Bake (Micipy):

Tbim aKLWbla HEMeCe TO/bIK NicnereH HaHAapabl
KocbIMLA Micipyre apHanfaH. Ocbl 6afAapaamMaHbIH,
KeMeriMeH AalblH Kamblpapl NicipyiHisre ge 6onagbl.
Nicipy yakpiTbiH “Time +/-” TyiimenepiHi, kemerimeH
10 MuUHYTTaH 60 MUHYTKa AeMiH opHaTyFa 6onaabl.
Nicipy npoueci aaKkTanfFaH COH, HaH LWamameH bip carat
60¥ibl bICTbIK 60/1bIN TyPazbl. ByN — HaHHbIH, TbIM
bIIFANAAHbIN KETYiHe on bepmenai.

9. Sweet bread (TaTTi HaH):

HaHbIHpbI3Fa KOCbIMLLA KAaHT HEMECE KEeMIC LWblPbIHaAH,
KypFaTblNFaH XeMiCTi, KOKOC KUKbIMAAPbIH, Meli3
HeMece LWOKONAS, CUAKTbI UHTPeANEHTTEP KOCKbIHbI3
Kence, 6yn — TanTbipMaiTbiH Bafgapaama. byn
6afaapnamaHbl NaAanaHCcaHpl3, HaHbIHbI3 yaNingereH
KyMcaK 60nbIn Whlfagbl.

10. Jam (Oxem):

byn bafmapnama gkem, Mapmenag, xene kaHe backa
eMicTi nacTanap fanblHgayFa apHanfaH. HaH TabacbiHa
KOCNac BypblIH, XeMicTep MeH KOKBHicTepai e3iHjs.

11. Mix/Stir (Apanactbipy):
Byn 6afaapnama TeK Kamblp Ueyre apHasfaH.

12. Gluten free (FnioTeHcis):

TNtOTEHCI3 YHHAH XaHe nicipyre apHanfaH KocnanapAaaH
acanfaH HaHFa apHanFaH. [NIOTEHCI3 YH CYMbIKTbIKTbI
y3aK CiHipeni »kaHe KeTepiny cunatrapbl Aa backa.

13. Yoghurt (Aorypr):

Byn 6aFgapnamaHbl CUbIp CYTiIHEH HEMECE COA CYTiHEH
MorypT »acay YWiH naiiaanaHybiHbiafa 6onagbl. Tonbik
HyCKaynap any yiwix “MorypT gaitbiHaay” 6enimiH
KapaHpbi3.

14. Custom (Petrenmeni)

Pettenmeni 6afgapnama HaH nicipy NpoLeciHiH, ap
KaZjaMblHa apHaNFfaH yaKbITTbl peTTeyre MyMKiHAIK
6epesi.

14-6afpapnama opHaTtbinFaHaa, “Size” TyimeciH 6acbin,
KeKenereH AaibiHAAY YaKbITTapbl apacbiHAA aybiCbIHbI3.
“Time +/-” TyimenepiH 6acbin, TaH4aNFaH KagaMHbIH,
YaKbITbIH PETTEH;3.

PeTTeneTtiH yaKbIT ayKbimbl

bl
[’}
=

1-kambip uney: 5-13 muHyT

1-awsbiTy: 25-60 MUHYT

2-KambIp uney: 5-20 MuHyT

2-awbITy: 5-40 MuHyT

3-awbITy: 0-60 MnHyYT

Micipy: 0-80 mnHyT

binyapl yctan
TYpy:

Bapnblk kafamsa KaeTTi yaKpITTbl TaFaiiblHAaFaH
COH, “Start/Stop” TyiimeciH 6acbin, napameTpaepai
CaKTaHpbI3.

0-60 muHYT

ek =k=0=8OC

OryPT AANBIHAOAY

. Kactpenre 2 anTp cyT/cos cyTiH KOMbIHpI3 Aa,
cTepunbaey ywiH keminge 90 °C Temnepatypaja
KaiHaTbIHbI3. (Erep ci3 cTepungeHreH cyTri —
MbICanbl, yIbTPa NacTEPIEHreH CYT NaiganaHcaHbl3,
6yn Kagam MiHLETTi emec)

1

KeHec: CyTTe mait HeFypabiM Ken 60.ca, faiblH 6HIM
COFYp/IbIM Koto 6onagpl.

2. HaH TabacblHaH Kamblp Uneyre apHanFaH
KanakLwanapAbl WbiFapbin anbiHpi3, cebebi iorypt
)acay yLiH onap Kepek emec.

3. blcTbIK cyTTi HaH TabacbliHa KyMbiHbI3 4a, 40 °C.-TeH
TOMEH TYCKEHLUE CYbITbIHbI3.

4. CopaH KeliH KypambiHAa Tipi, 6enceHsi fakpingap
6ap 100 mn Tabusn MorypT/con MorypTbiH
KOCbIHpI3 HEMECE OPHbIHA CYTKE MOrypT aLubITKbl
[aKbINbIHBIH, YHTafbIH apanacTbipbiHbI3 - AYPbIC
MeLepAi aHbIKTay YLiH MOrypT albITKbICbIHbIH,
KanTamacblHAafbl CUNaTTamMaHbl OKbIHbI3.

5. HaH TabacblH KypbiifbIFa CanblHpI3 aHe KaKnafbiH

abblHbI3.

ALLiaHbl po3eTKara KOCbIHbI3.

7. 13-6armapnamanbl (OrypT) TaH4aHbI3. DAenKi
yaKpIT — 8 cafaT, bipak “Size” TyiimeciH bacbin,
YaKbITTbl CO3YbIHbI3Fa 60aAbl.

8. “Start/Stop” TyitmeciH 6ackin, MorypT
6araapnamacbiH 6acTaHbi3.

o

TA3ANAY HKOHE TEXHUKA/IK KbI3SMET

KOPCETY

¢ Tasanamac, Kypactbipmac Hemece 6enwekremec
6YpbIH, KYPbINFbIHBI MIHAETTI TYPAE KyaT Ke3iHeH
AKbIPaTbIHbI3.
KypbinFbiHbI HEMECe KyaT CbIMbIH CyFa CaIMaHbI3.
INeKTpAiK BenwekTepai cyFa TUrisbeHis.
KblpFbllwTapapl, bICKbILW Ta3anafbllUTapzbl Hemece
60n1aT KeKeHi NaitganaHbaHbi3.
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e HaH TabacblH KaHe Kamblp Uneyre apHanfaH
KanakwWanapabl AbIMKbIN ryBKaMeH KaHE KillKeHe
KYFbILW KypanmeH Tasanayfa 6onaabl. byn sattapabl
bIAbIC XKYFbIL MalUMHaFa CaMaHbI3!

e Erep Kamblp uneyre apHanfaH kanaklua Katbin kaaca
)KaHe OHalnbIKneH 6ocamaii xatca, HaH TabacbiHa
bICTBIK CY Ky¥ibin, 30 MUHYTTal KOWbIN KOMbIHBI3.
Kamblp uneyre apHanfaH Kanakwagasrbl Tecik
6iTenin kanfaH 60ca, OHbl afal icTikneH abaiinan
Tasanayfa 6onagpl.

¢ HaH nicipeTiH TabaKTbIH TYOiH }KYMCaK, AbIMKbIN
WyBepeKneH CypTiHi3 e, COAaH KeliH KypFaTbiHbI3.

¢ KypblAfblHbIH KOPMYCbIH AbIMKbIA WybepekneH
CYPTIHi3.

e KypblfblHbI KypacTbipyAaH aHe cakTayaH bypbiH
6ap/ibiK 6enwweriH }Xymcak, WybepeKneH Xakcblaan
CYPTIHi3.

AKAYNAPAObI TY3ETY

e bargapnama b6actanfaH coH, “HHH” xasybl WhbiKca,
iwiHaeri TemnepaTypa ani fe eTe }KoFapbl eKeHiH
6ingipesi. baraapnamaHbl TOKTaTbIHbI3, KyaT CbIMbIH
AXbIPaTbIN, KAKNAKTbI aLLbIHbI3 }aHe OHbl KaiiTa
naigananbac bypbiH, OHbIH, TONbIKTal CyblFaHbIH
KYTiHi3.

e Erep “Start/Stop” TyiimeciH 6ackaH coH, aucnneige
“EEQ” Hemece “Err” pereH xasynap WblKca,
TepMOAATUYMKTe aKay b6ap AereH ce3. KyaT CbIMbIH
aXbIpaTbin, BipHeLLe CeKyHA, KyTiHi3, CofaH KeWiH
OHbl KalTa anfaHpi3. Erep kate Kogpl ani fe
LWbIFbIN TYPCA, TYTbIHYLIbINAPFA KbI3MET KOpPCETy
opTasblfbiHA XabapnacbiHpi3.

¢ Erep xapblK coHin Kanca, by Kypbiafbiga
KON AAHbINbIN KaTKaH 6afFaapaamMaHbIH,
napameTpaepiH WwamameH 10 MUHYT ecTe caKTanTbIH
dYHKUMA 6ap. Ocbl yaKbIT apanblfbIHAA KapblK,
KaWTa KOCbl/Ica, KYPbINFbI NPOLLECTi KanfFacTbipagbl.

TEXHUKANbIK OEPEKTEPI:
220-240 B, wamameH 50 'y, ® 750 BT (bicbITKpIW)/
100 Bt (moTop)

KopLaraH opTafa 3usaH TUris6eiTiH agicneH

KO0, OpKaLlaH KopLUafaH OpTaHbl NacTaHyAaH
mmmm KOpFaHbI3! HKeprinikTi epexxenepai caktayabl
YMbITNAHbI3: ICTEH WbIKKAH 371EKTP *KabablKTapabl
KanAblKTapAbl }KOATbIH TUICTi OPTANbIKKA KETKI3iHi3.

71

9
8
\
- 7 'I
L.
\ 900g  1150g 13509
\ A A A
1. Basic [ 8. Bake
\ 2. Quick E ‘B . E B 9. Sweet bread
3. French @ T & & 10. Jam
4. Ultra-Fast Menu v v tart 1. Mig/Stir
5. Whale wheat Light Medium Dark Stop 12. Gluten free
6. Cake 13. Yegurt
7. Dough @ O_ 13 _O 14, Custom
Browning Time Time i
(+) (-)
T
T
— ——

© 6



