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INSTRUCTIONS MANUAL

Your food slicer is suitable for cutting bread, all
kinds of ham, meat, sausage, cheese, vegetables,
etc.

IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliance, basic safety
precautions should always be followed, including
the following:

1. Read all these instructions before using the
appliances.

2. Do not leave the appliance within reach of
children. The use of this appliance by disabled
persons must always be supervised.

3. Unplug from outlet when not used, before
putting on or taking off parts, and before
cleaning.

4. Never touch a rotating blade. Never feed food
by hand. The appliance must be used with the
food carriage and the pusher.

5. To protect against risk of electricity shock, do
not put the power unit in water or other liquid.

6. Do not operate the appliance with a damaged
cord or plug or after the appliance malfunctions,
or is dropped or damaged in any manner.
Return the appliance to the place of purchase
for replacement or repair.

7. The use of any attachments, which is not
recommended or sold by the manufacturer, may
cause fire, electric shock or injury.

8. Do not use the appliance outdoors.

9. Do not let power cord run over edges of table
and bench, or touch hot surface.

10. Blade is sharp! Be careful when loosing it with
screwdriver for cleaning.

11. Warning! The blade continues to turn for a
moment after the appliance has been switched
off.

12. The appliance id intended only for domestic
use within the home. It should not be used for
commercial purposes.

13. This appliance is not intended for use by
persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack
of experience and knowledge, unless they
have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety.

14. Children should be supervised to ensure that
they do not play with the appliance.

15. Other than cleaning mentioned in this
instruction manual, no additional maintenance
or servicing of this appliance is required.
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Non-slip feet

Main body

Guide plate

Cutting slide

Food holder

Slice thickness guide
Blade lock

Blade disc

. Fixed blade housing

10. Thickness adjusting knob
11. Pulse and continuous switch (10 Il)
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PREPARING TO SLICE

1. Unwind the power cord from the bottom of
your food slicer to the desired length. Place the
appliance on a clean, dry and level surface.

2. Place the cutting slide on the guide plate. The
rail on the bottom of the cutting slide must
snap into the groove of the guide plate. Move
the slide back and forth a few times to ensure
smooth movement.

3. Place the food holder on the cutting slide.

4. Select the required slice thickness by turning
the thickness adjusting knob clockwise for
thinner slices or counterclockwise for thicker
slices. You can adjust the thickness between 0 to
20mm.

OPERATION

CAUTION: ALWAYS USE THE CUTTING SLIDE

AND FOOD HOLDER

1. Plug the appliance into 220-240V ~ /50 Hz
outlet.

2. Place the food on the slide and push it with the
food holder towards the machine. Then move
the slide towards the blade.

3. The maximum dimensions of the food to be
sliced are: 14cm (height) x 14cm (width)

4. Press or hold the | O ll selector switch to turn the
unit on.

The unit has 2 operation modes:

- | (continuous mode): the motor will rotate until
you select the “O” (stop) position.

- Il (pulse operation): the motor only rotates

as long as you hold the switch in this position.
When you release the switch, it will return to the
“O" position and the motor stops.

5. Assoon as the blade rotates, push the carriage
further towards the blade. Once the slice is cut,
pull the slide back again. Repeat the process if
you want to cut another slice.

6. Unplug the device when finished. Use the
adjustment knob to set the slice thickness back
to the same level as the knife.

7. Do not let the appliance run continuously for
more than 10 minutes, otherwise the motor
could overheat. Allow the appliance to cool
down for at least 30 minutes.

8. If the blade speed decreases during slicing, let
the food thaw for a while before slicing again.

CLEANING

UNPLUG SLICER FROM OUTLET!

Remove all parts for cleaning. Wash everything with
a soft cloth or sponge with a mild detergent. Rinse
and dry them. Do not use steel wool or abrasive
powders for cleaning. DO NOT WASH ANY PARTS OF
THE APPLIANCE IN THE DISHWASHER!

The motor is located inside the housing. Never
immerse in water or any other liquid. The motor
does not need to be oiled.

Remove the food holder from the cutting slide, and
then clean the slide.

- Removing and reinserting the

ol blade disc: Disconnect the device
from the power supply and then
loosen the blade disc lock as

open indicated by the arrow (clockwise).

Then carefully remove the blade

disc, protect your hands with

gloves! After cleaning, replace the blade disc

properly and then fix the blade disc by turning the

blade disc lock counterclockwise.

Blade LOCK

NON-SLIP FEET:
Clean the feet with a degreasing cleaner such as
alcohol or window cleaner.

STORAGE:

For safety reasons and to protect the blade, return
the slice thickness adjustment knob to the "0"
position to align the slice thickness guide with the
blade disc when storing the appliance. Store the
power cord in the cable storage area on the bottom
of the food slicer.

USING YOUR FOOD SLICER

PREFERABLE:

If you want to cut meat very thinly, you should cut
it when it is frozen. The meat should be boneless.
Fruit should be seed free.

Foods with an uneven surface - like fish or thin
steaks - are often difficult to cut and should be
frozen before slicing.

Use the unit during the preserving time to cut
cucumbers, onions or other fruits and vegetables
for pickling or for making cakes.

HOT ROASTS (BEEF, PORK, LAMB, HAM):

If you want to cut warm boneless roast, remove
the roast from the oven and let it sit for about 15-
20 minutes long before cutting. Then cut it evenly
without crumbling. If necessary, trim the roast to
fit the serving tray. Switch off the unit when you're
done and clean the leftovers from the machine.

EXTRA THIN CUT CORNED BEEF AND BEEF
BRISKET:

Let the brisket cool in the cooking liquid overnight.
Drain the meat before slicing. Dry it off with
kitchen roll. Remove excess fat. Cut the meat to the
desired thickness. To serve hot, place the slices on
a warming plate and baste with some of the gravy.
Heat it in the oven at 150°C.

CHEESE:

Use cold cheese. Cover with foil to retain
moisture. Wait until the cheese has reached room
temperature before serving.

CUTTING COLD:

Cold-cut food retains its flavor longer if you cut it
when you need it. If you want to get the best result,
cool it down first. Remove all plastic parts before
you start cutting. Press evenly for a consistent result.

VEGETABLES AND FRUIT:

Your food slicer will also cut many types of
vegetables and fruit, such as potatoes, tomatoes,
carrots, cabbage, eggplant, squash and zucchini.
You should cut the potatoes thickly for fried
potatoes or thinly for chips. Fresh pineapples can
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also be cut. Cut off the tip, after that you can cut it
normally.

BREAD, CAKES AND COOKIES

Freshly baked bread should be allowed to cool
before slicing. Use older or harder bread for very
thin slices of toast. Your food slicer is also suitable
for party bread, cakes and fruit cakes.

REMARK:

1. Only use the device on a level surface.

2. A damaged cable may only be replaced by the
manufacturer, its customer service or a similarly
qualified person in order to avoid a hazard.

TECHNICAL CHARACTERISTICS
220-240V+50Hz - 120W

ﬁ ENVIRONMENT FRIENDLY DISPOSAL

You can help protect the environment! Please
mmm remember to respect the local regulations:
hand in the non-working electrical equipment to an
appropriate waste disposal center.

BEDIENUNGSANLEITUNG

WOFUR MAN DIE
BROTSCHNEIDEMASCHINE
VERWENDEN KANN:

Diese Maschine schneidet Brot, alle Arten von
Schinken, Fleisch, Wurst, Kdse, Gem{se, ect.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE:

Wenn Sie elektrische Gerate benutzen, so miissen

Sie die allgemeinen Sicherheitsvorschriften

inklusive der folgenden beachten:

1. Lesen Sie die Bedienungsanleitung genau
durch, bevor Sie das Gerdt verwenden.

2. Stellen Sie das Gerat fur Kinder unerreichbar
auf. Besondere Vorsicht ist geboten, wenn
gebrechliche Personen oder Kinder das Gerat
benutzen.

3. Ziehen Sie den Netzstecker, falls Sie Teileaus-
bzw.- einbauen wollen, wenn Sie das Gerét nicht
verwenden oder es reinigen wollen.

4. Greifen Sie unter keinen Umstanden auf das
rotierende Messer. Halten Sie das Schneidgut
nicht mit den Fingern. Benutzen Sie immer den
Schneidschlitten und den Halteteil.

5. Um einen Stromschlag zu vermeiden durfen
Sie das Gerat nicht in Wasser oder irgendeine
andere Flussigkeit tauchen.

6. Betreiben Sie das Gerdt nicht mit einem
beschédigten Netzkabel oder Stecker, oder
nach einer Fehlfunktion, oder wenn es
heruntergefallen oder in irgendeiner Weise
beschadigt ist.

7. Verwenden Sie keine Zubehorteile, die Sie nicht

mit dem Gerét gekauft haben, oder solche die

nicht vom Hersteller empfohlen sind, da sonst
die Mdglichkeit eines Brandes, Stromschlages
oder einer anderen Verletzung besteht.

Verwenden Sie das Geréat nicht im Freien.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht Giber

scharfe Kanten fiihrt, oder eine hei3e Flache

berihrt.

10. Das Messer ist sehr scharf! Es ist besondere
Vorsicht geboten, wenn Sie das Messer mit
einem Schraubendreher I6sen, um es zu
reinigen.

. Warnung! Das Messer bendtigt noch einen
Augenblick bis zum Stillstand wenn Sie das
Gerat ausschalten.

12. Das Gerat ist nur fir den Hausgebrauch

bestimmt.

13. Dieses Gerat ist nicht fur die Benutzung
durch Personen (einschlie3lich Kinder) mit
verminderten physischen, sensorischen und
geistigen Fahigkeiten oder unzureichender
Erfahrung und Kenntnis geeignet, es sei denn,
es wurden Anleitungen betreffs der Benutzung
des Geréts durch eine verantwortliche
Aufsichtsperson erteilt.
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14. Kinder miissen beaufsichtigt werden, damit sie
nicht mit dem Gerét spielen.

15. Eine andere als in dieser Bedienungsanleitung
beschriebene Reinigung oder zusétzliche
Wartung bzw. Pflege ist nicht notwendig.

TEILEBESCHREIBUNG
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Rutschfeste GeratefiiBe

Haupteinheit

Schlittenstange

Schneidgutschlitten

Schneidguthalter

Schnittstarkefiihrung
Messerscheibenverriegelung
Messerscheibe

. Feststehendes Messerscheibengehduse
10. Schnittstarkeeinsteller

11. Impuls- und Dauerschnittwahlschalter 1011
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VORBEREITUNG:

1. Wickeln Sie das Netzkabel von der Unterseite
ihres Brotschneider auf die gewtlinschte Lange
ab. Stellen Sie die Maschine auf eine saubere,
trockene und gerade Fléache.

2. Geben Sie den Schneidschlitten auf das Gerét.

Die Kante der Unterseite des Wagens muss

richtig in den Schlitz oder die Plattform passen.

Bewegen Sie den Schlitten einige Male hin und

her, damit er sich leicht schieben Idsst.

Legen Sie den Schieber auf den Schlitten.

4. Wahlen Sie die benoétigte Schnittstarke aus,
indem Sie den Schnittstarkeeinsteller in
Uhrzeigersinn fiir diinnere Scheiben und gegen
den Uhrzeigersinn fir dickere Scheiben drehen.
Sie kdnnen die Schnittstarke von 0 bis 20 mm
einstellen.

w
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BEDIENUNG

ACHTUNG: VERWENDEN SIE IMMER DEN

SCHLITTEN UND DEN SCHIEBER.

1. Stecken Sie das Gerat an einen normale
Steckdose an (220-240V~/50 Hz).

2. Legen sie die Nahrungsmittel auf den Schlitten
und driicken Sie mit dem Schieber in Richtung
Maschine. Dann schieben Sie den Schlitten in
Richtung Messer.

3. Die maximale Abmessung des Schneidgutes
betragt: 14 cm (Lange) x 14 cm (Breite).

4. Dricken bzw. halten Sie den Wahlschalter 1O 1l
gedriickt, um das Geréat einzuschalten.

Das Gerat besitzt 2 Betriebsmodi:

- Im Modus | (Dauerbetrieb) dreht sich der
Motor solange, bis Sie die Stellung O (Stopp)
auswahlen.

- Im Modus Il (Impulsbetrieb) dreht sich der
Motor nur solange, wie Sie den Schalter in dieser
Jmpulsposition” halten. Wenn Sie den Schalter
loslassen, dann kehrt dieser in die Position O
zuriick, woraufhin der Motor gestoppt wird.

5. Sobald sich das Messer dreht, schieben Sie
den Schlitten weiter in Richtung Messer. Ist die
Scheibe abgeschnitten, ziehen Sie den Schlitten
wieder zurtick. Wiederholen Sie den Vorgang,
falls Sie noch eine Scheibe abschneiden wollen.

6. Stecken Sie das Gerat aus, wenn Sie fertig
sind. Stellen Sie mit dem Einstellknopf die
Schnittstarkeeinstellung auf gleiche Ebene wie
das Messer.

7. Benutzen Sie das Gerét nicht langer als 10 min.
ohne Unterbrechung. Ansonst kdnnte der Motor
Uberhitzen. Lassen Sie das Gerat mindestens
30 min. auskihlen.

8. Wenn sich wahrend des Schneidens die
Drehgeschwindigkeit der Klinge verringert,
dann lassen Sie die Lebensmittel fiir eine Weile
auftauen, bevor Sie diese erneut schneiden.

REINIGUNG:

ZIEHEN SIE DEN NETZSTECKER!

Entfernen Sie alle Teile zur Reinigung. Waschen
Sie alles mit einem weichen Tuch oder Schwamm
mit einem milden Reiniger ab. Lassen Sie die Teile
abtropfen und trocknen Sie diese. Verwenden Sie
fur die Reinigung keine Stahlwolle oder scheuernde
Pulver. WASCHEN SIE KEINE TEILE DES GERATES IM
GESCHIRRSPULER!

Der Motor befindet sich im Gehauseinneren.
Niemals in Wasser oder irgendeine andere
Flussigkeit tauchen. Der Motor muss nicht gedlt
werden.

Entfernen Sie den Schneidguthalter vom
Schneidgutschlitten und reinigen Sie anschlieBend
den Schneidgutschlitten.

- Herausnehmen und erneutes
yﬁ i Einsetzen der Messerscheibe:
Trennen Sie das Gerat vom
Stromnetz und |6sen Sie
open anschlieend die
Messerscheibenverriegelung wie
durch den Pfeil angezeigt (in
Uhrzeigersinn). Nehmen Sie dann die
Messerscheibe vorsichtig heraus, wobei Sie Ihre
Hande mit Handschuhen schiitzen. Setzen Sie die
Messerscheibe nach der Reinigung wieder
ordnungsgemaR ein und fixieren Sie die
Messerscheibe anschlieBend durch Drehen der
Messerscheibenverriegelung gegen den
Uhrzeigersinn.

Blade LOCK

HAFTFUSSE:
Reinigen Sie die StandfliBe mit einem entfettenden
Reiniger, wie z.B. Alkohol oder Fensterreiniger.

LAGERUNG:

Stellen Sie den Schnittstarkeeinsteller aus
Sicherheitsgrinden und zum Schutz der
Messerscheide auf die Position,0” und positionieren
Sie die Schnittstarkefiihrung an der Messerscheibe,
wenn Sie das Gerat aufbewahren. Bewahren Sie das
Netzkabel im Netzkabelaufbewahrungsbereich auf
der Unterseite des Allesschneiders auf.

SO VERWENDEN SIE IHR GERAT
AM BESTEN:

Wenn Sie Fleisch ganz diinn schneiden wollen, so
sollten Sie es im gefrorenen Zustand schneiden. Das
Fleisch sollte ohne Knochen sein. Friichte sollten
samenfrei sein.

Nahrungsmittel mit einer unebenen Oberfliche -
wie Fisch oder diinne Steaks - sind oft schwer zu
schneiden, diese sollte man vor dem Schneiden
einfrieren.

Verwenden Sie das Gerat wahrend der Einweckzeit,
um Gurken, Zwiebeln oder anderes Obst und
Gemdiise zum Einlegen oder fiir die Zubereitung von
Kuchen zu schneiden.

HEISSE BRATEN: RIND- UND SCHWEINEFLEISCH,
LAMM, SCHINKEN

Wenn Sie warmen, knochenlosen, Braten schneiden
wollen, nehmen Sie den Braten vom Ofen und
lassen Sie ihn ca. 15-20 min. stehen, bevor Sie ihn
schneiden.

Schneiden Sie ihn dann gleichméaBig ohne zu
krimeln. Schneiden Sie den Braten, falls nétig,
damit er auf das Serviertablett passt. Schalten Sie
das Geréat aus, wenn Sie fertig sind und entfernen
Sie die Reste von der Maschine.

BESONDERS DUNN GESCHNITTES CORNEDBEEF
UND RINDERBRUSTSTUCKE

Lassen Sie die Bruststiicke Gber Nacht in der
Kochflussigkeit abkiihlen. Lassen Sie das Fleisch

vor dem Schneiden abtropfen. Trocknen Sie es mit
einer Kiichenrolle ab. Entfernen Sie Uberfliissiges
Fett. Schneiden Sie das Fleisch in der gewiinschten
Stérke. Um es heil3 zu servieren, geben Sie die
Scheiben auf eine Warmhalteplatte und tibergie3en
Sie es mit etwas Bratensaft. Erhitzen Sie es bei 150°C
im Ofen.

KASE:

Verwenden Sie kalten Kase. Decken Sie ihn mit
einer Folie ab, damit die Feuchtigkeit erhalten
bleibt. Warten Sie mit dem Servieren, bis der Kdse
Raumtemperatur erreicht hat.

SCHNEIDEN VON KALTEM:

Kalt geschnittenes behalt Ianger sein Aroma,

wenn Sie es erst schneiden wenn Sie es bendtigen.
Wollen Sie das beste Resultat erzielen, so kiihlen
Sie es zuerst ab. Entfernen Sie alle Plastikteile bevor
Sie mit dem Schneiden beginnen. Driicken Sie
gleichmaBig auf, um ein konstantest Ergebnis zu
erzielen.

GEMUSE UND OBST:

lhre Brotschneidemaschine schneidet auch viele
Gemiise- und Obstsorten, wie z.B. Kartoffel,
Tomaten, Karotten, Kohl, Aubergine, Kiirbis und
Zucchini. Kartoffel sollten Sie fir Bratkartoffel dick,
oder fiir Chips diinn schneiden. Frische Ananas
konnen ebenfalls geschnitten werden. Schneiden
Sie die Spitze ab, danach kann man sie normal
schneiden.

BROT, KUCHEN UND PLATZCHEN

Frisch gebackenes Brot sollte man abkiihlen lassen.
Verwenden Sie dlteres oder hérteres Brot flir ganz
diinne Toastscheiben. Ihr Schneider ist auch fiir
Partybrot, Kuchen und Friichtekuchen geeignet.

HINWEISE:

1. Verwenden Sie das Geréat nur auf einem geraden
Untergrund.

2. Ein beschadigtes Kabel darf nur vom Hersteller,
dessen Kundendienst oder einer dhnlich
qualifizierten Fachkraft ersetzt werden, um
Gefahrensituationen zu vermeiden.

TECHNISCHE DATEN:
220-240V+50Hz+ 120W

E ENTSORGUNG
Helfen Sie mit beim Umweltschutz!

== Entsorgen Sie Elektroaltgerate nicht mit
dem Hausmdill. Geben Sie dieses Gerét an einer
Sammelstelle fiir Elektroaltgerate ab.

DEUTSCH



DO CZEGO MOZNA UZYWAC
KRAJALNICY:

Krajalnica ta tnie chleb, wszystkie rodzaje szynki,
mieso, kietbase, ser zotty, warzywa, itp.

WAZNE WSKAZOWKI DOTYCZNCE
BEZPIECZENSTWA:

Podczas uzycia urzadzen elektrycznych, nalezy
przestrzegac ogélnych zasad bezpieczenstwa,
facznie z nastepujacymi:

1. Przed uzyciem urzadzenia dokfadnie przeczytac¢
instrukcje obstugi.

2. Urzadzenie postawi¢ z dala od dzieci. Zwrécié¢
szczegdlng uwage, gdy urzadzenie jest
obstugiwane przez osoby niepetnosprawne,
niedotezne i dzieci.

3. Wyjac wtyczke z gniazdka $ciennego, jesli
urzadzenie ma zostac ztozone lub roztozone, lub
jesli nie jest uzywane przez dtuzszy czas.

4. Pod zadnym pozorem nie dotykac¢ wirujacego
noza. Nie dotykac palcami czesci tnacej. Uzywac
zawsze suwnicy i czesci do trzymania.

5. Aby unikna¢ porazenia pradem elektrycznym,
nie nalezy zanurzac urzadzenia w wodzie lub
jakiejkolwiek innej substancji.

6. Nie uzywac urzadzenia, gdy uszkodzona jest
wtyczka lub kabel, jesli wystepuje jakakolwiek
inna usterka, jesli urzadzenie upadto, lub jesli
jest w jakis sposob uszkodzone.

7. Nie uzywac zadnych czesci dodatkowych, ktére

nie zostaty dotaczone do urzadzenia, lub takich,

ktorych nie poleca producent, poniewaz moze
wystapi¢ niebezpieczenstwo pozaru, porazenia
pradem elektrycznym lub innego wypadku.

Nie uzywac urzadzenia na wolnym powietrzu.
9. Zwrdci¢ uwage, aby kabel nie wisiat nad ostrymi
rantami ani nie dotykat goracych powierzchni.

. N6z jest bardzo ostry! Polecana jest szczegélne
ostroznos¢ przy odkrecaniu noza srubokretem,
aby go wyczyscic.

. Uwaga! Po wytaczeniu urzadzenia noz kreci sie
jeszcze chwile, az stanie w miejscu.

. Urzadzenie jest przewidziane tylko do uzytku
domowego.

13. Ten produkt nie jest przeznaczony dla oséb

(w tym dzieci), ktérych zdolnosci fizyczne,
czuciowe lub umystowe sa ograniczone lub
ktére nie maja doswiadczenia w obstudze tego
produktu, chyba, ze znajduja sie pod nadzorem
osoby posiadajacej takie zdolnosci.

14. Nalezy pilnowac¢ dzieci, aby nie bawity sie tym
urzadzeniem.

15. Poza czyszczeniem, o ktérym mowa w
niniejszej instrukcji obstugi, nie s3 wymagane
zadne dodatkowe czynnosci konserwacje lub
serwisowanie tego urzadzenia.
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Antyposlizgowa stopa
Element gtéwny

Prowadnica $lizgowa
Przesuwny stét podawczy
Uchwyt na zywnos$¢
Wskaznik grubosci plastra
Blokada ostrza

Ostrze

. Skrzynka z fopatkami statymi
10. Pokretto regulacji grubosci
11. Przetacznik | O Il do pracy przerywanej i ciaggtej

VRNV AWN =

PRZYGOTOWANIE:

1. Rozwing¢ kabel umieszczony w dolnej czesci
krajalnicy na zadnga dtugos¢. Urzadzenie
postawi¢ na czystej, suchej i prostej
powierzchni.

2. Natozy¢ suwnice na urzadzenie. Kanty w dolnej
czesci suwnicy musza doktadnie pasowac do
szczelin w platformie urzadzenia. Poruszac
suwnica pare razy w jedng i druga strone, aby
przesuwata sie gtadko.

3. Potozy¢ zasuwe na suwnice.

4. Wybierz wymagang grubos¢ plastra, obracajac
pokretto regulacji grubosci, zgodnie z ruchem
wskazowek zegara dla uzyskania cienszego
plastra i przeciwnie do ruchu wskazéwek
zegara dla uzyskania grubszego plastra. Zakres
regulacji grubosci wynosi od 0 do 20 mm

OBSLUGA

Uwaga: Zawsze uzywac suwnicy i zasuwy.

1.

2.

Podtaczy¢ urzadzenie do normalnego gniazdka
sciennego (220-240V~/50 Hz).

Potozy¢ jedzenie na suwnicy i docisnac je do
urzadzenia za pomoca zasuwy. Nastepnie
przesunac¢ suwnice w kierunku noza.
Maksymalna wielkos¢ krojonej zywnosci to:

14 cm (dtugosé) x 14 cm (szerokos¢).

4. Aby wiaczy¢ urzadzenie, nalezy nacisnac

przycisk Ol

Urzadzenie posiada dwa tryby pracy:

- | (tryb ciagty): silnik obraca sie w sposéb ciagty,
az do momentu wybrania O (stop).

- Il (tryb przerywany): silnik obraca sie tylko
wtedy, gdy w trybie przerywanym przycisk

jest wcisniety. Po zwolnieniu przefgcznika,
przefacznik powraca do pozycji O, aby
zatrzymac silnik.

. Tak dtugo, jak kreci sie n6z, przesuwac suwnica
w kierunku noza. Po odkrojeniu kromki,
przesunac¢ suwnice w tyt. Powtoérzyc¢ ten proces,
jesli ma zostac ukrojona jeszcze jedna kromka.

. Wytaczy¢ urzadzenie po ukrojeniu zgdanej

ilosci kromek. Za pomoca przycisku nastawiania

nastawic szerokosc¢ krojenia na poziom noza.

Nie uzywac urzadzenia bez przerwy dtuzej

niz 5min. W innym przypadku moze doj$¢ do

przegrzania silnika. Urzadzenie pozostawi¢ do

ostygniecia na 30min.

. Jezeli podczas krojenia predkos¢ obrotowa
ostrza zmniejsza sig, przerwij krojenie, poczekaj
aby zywno$¢ rozmarzta, i wzndéw krojenie.

CZYSZCZENIE:

WYJAC WTYCZKE!

Rozebra¢ wszystkie czesci przeznaczone do
czyszczenia. Wyczysci¢ je miekka Sciereczky
lub gabka i delikatnym ptynem do czyszczenia.
Pozostawi¢ je do odciekniecia i wysuszy¢. Nie

u

zywac do czyszczenia szorstkich Scierek ani

proszkdéw do szorowania.
NIE MYC ZADNYCH CZESCIW ZMYWARCE!

S

ilnik znajduje w $rodku urzadzenia. Nie zanurza¢ w

wodzie lub innej substancji.

S

ilnik nie musi by¢ oliwiony.

Zdejmij uchwyt na zywnosc z przesuwnego stotu
podawczego, a nastepnie wyczysci¢ przesuwny stét
podawczy.

Blade LOCK

- Wyjmij i zamontuj ostrze
y‘“ . ponownie: odtacz element, poluzuj
—
blokade ostrza w kierunku strzatki
(zgodnie z ruchem wskazowek
open zegar). Nastepnie ostroznie zdejmij
ostrze rekawiczka. Po
wyczyszczeniu, wtéz blokade

ostrza na miejsce, dokre¢ ostrze obracajac blokade
ostrza w przeciwnym kierunku.

CZESC NIERUCHOMA:

Czes¢ nieruchoma czysci¢ ptynem usuwajacym
thuszcz, np. alkoholem lub ptynem do czyszczenie
szyb.

PRZECHOWYWANIE:

Dla bezpieczenstwa i ochrony ostrza podczas
przechowywania, obré¢ pokretto regulacji grubosci
do pozycji "0, dosur prowadnice grubosci do
ostrza. Kabel zasilajacy nalezy przechowywaé w
miejscu na kabel zasilajacy na spodzie krajalnicy.

TAKUZYWA SIE URZADZENIA NAJLEPIEJ:
Jesli mieso ma zostac pokrojone jak najcieniej,
nalezy to zrobi¢, gdy jest jeszcze zamrozone. Nie
powinno zawierac kosci. Owoce powinny by¢ bez
soku. Pozywienie o nieréwnej powierzchni - jak
mieso lub cienkie steki - sa zazwyczaj ciezkie do
krojenia, nalezy je zamrozi¢ przed krojeniem.

GORACE PIECZENIE: WOLOWINA |
WIEPRZOWINA, JAGNIECINA, SZYNKA:

Jesli ma zostac pokrojone mieso gorace, bez

kosci, nalezy wyjac je z pieca i pozostawi¢ do
ostygniecia na ok. 15-20min. Nastepnie pokroic je
rébwnomiernie bez rozkruszania. Jesli to konieczne,
kroi¢ pieczen tak, by zmiescita sie na talerzu, na
ktorym bedzie serwowana. Wytaczy¢ urzadzenie po
zakonczeniu krojenia i usunac resztki z urzadzenia.
Podczas przygotowania przetworoéw, korzystajac

z krajalnicy, szybko pokroisz ogoérki, cebule, lub
inne warzywa i owoce na doskonate przetwory...
do ciast...

SZCZEGOLNIE CIENKO KROJONE MIESO
PEKLOWANE | WOLOWINA:

Wotowine pozostawi¢ na noc w sosie do
ostygniecia. Przed krojeniem mieso odsaczyc.
Mozna to zrobi¢ za pomocg recznikéw kuchennych.
Usuna¢ zbedny ttuszcz. Pokroi¢ mieso na

zadang grubos¢. Aby podaé migso gorace,

wiozy¢ pokrojone plastry zanurzone w sosie do
rozgrzanego pieca.

SER ZOLTY:

Do krojenia uzywac sera zimnego. Zakry¢ go
folig, aby nie stracit wilgotnosci. Przed podaniem
odczekad, az osiggnie temperature pokojowa.

KROJENIE NA ZIMNO:

Potrawy pokrojone na zimno utrzymuja dtuzej swoéj
aromat. Aby efekt byt jak

najlepszy, nalezy mieso najpierw zmrozic. Przed
rozpoczeciem krojenia usuna¢ wszelkie folie.
Naciska¢ rownomiernie.



WARZYWA | OWOCE:

Krajalnica kroi réwniez wszelkiego rodzaju warzywa

i owoce, np. ziemniaki,
pomidory, marchewke, kapuste, oberzyne, dynie i
cukinie. Ziemniaki moga zosta¢ pokrojone grubo

na plastry lub na cienko na chipsy. Pokrojone moga

zostac réwniez $wieze ananasy. Nalezy najpierw
odcia¢ czubek, a nastepnie kroi¢ juz normalnie.

CHLEB, CIASTO | PLACKI:

Swiezo upieczony chleb nalezy najpierw pozostawi¢

do ostygniecia. Na cienki kromki tostowe uzyc¢
starszego lub twardszego chleba. Krajalnica jest
takze dostosowana do chleba pszennego, ciasta
oraz do ciasta zowocami.

UWAGI:
1. Urzadzenie stawiaj tylko na ptaskiej
powierzchni.

2. Jezeli przewdd zasilajacy ulegnie uszkodzeniu,
musi on zosta¢ wymieniony przez producenta,
jego serwis techniczny lub wykwalifikowany
personel naprawczy, w celu unikniecia ryzyka
obrazen.

CHARAKTERYSTYKA TECHNICZNA
220-240V+50Hz - 120W

UTYLIZACJA PRZYJAZNA SRODOWISKU
Mozesz wspomoc ochrone srodowiskal!
mmm Prosze pamietac o przestrzeganiu lokalnych
przepiséw: przekaz uszkodzony sprzet elektryczny
do odpowiedniego osrodka utylizacji.

3HAMTE O BO3MOXKHOCTAX
BALLEW XJ/IEBOPE3KU

MPEAHA3HAYEHUE

Bawla anektpoxnebopeska - 3To MalumHa ans
HapesKM NULLLEBLIX NPOAYKTOB M rOAUTCA ANA
Hapesku xneba, BCEX BUOOB BETUMHLI, MACA,
konbacsl, cbipa, OBOLLEN 1 T.M.

He 418 KOMMEPUYECKOTo 1 NPOMbILLIEHHOTO
NCcNnoJsib30BaHNA.

BAXXHbIE MEPbI BE3OMACHOCTHU

Mpu ncnonb3oBaHUKM JaHHOrO 3nekTponpubopa
cnepyet Bcerga cobnojaTth OC HOBHblE Npasuna
6e30nacHOCTK, BKIIOYas crnegyloLLme:

1. TpoYTHTE NOJHOCTLIO AaHHYI0 UHCTPYKLMIO
nepegq ucnonb3osaHvem npubopa.

2. He ocTaBnsiite npubop B MeCTe, [OCTYMNHOM
ans pgeten. ieanuabsl MOTyT NONb30BaTLCA
nprubopom TOMLKO Nof HabmoaeHnem.

3. BbiHMMmaiTe WHyp nuTaHus npubopa
13 CeTEeBOW PO3eTKK, Korpa npubop He
MCMonb3yeTcs, nepef yCTaHOBKOM Ha Hero
WU CHATMEM C HEero ero KOMMOHEHTOB, a
TaKxe nepeg ero O4NCTKON.

4. Hvkorpa He goTparueavTech Ao
BpaLLaioLLeroca Hoxa. Hukorpa He
nopfasanTe K HOXY MULLEBbLIE NPOOYKTbI
pykoW. Mpu paboTe npubopa [OMKHbI
MCMONb30BaTLCA Ero NOABMXHAS J0CKa U
pyyKka anga nogaym Hapesaemoro rnuLLesoro
npogykTa.

5. YT00bI M36exaTh yaapa sneKTpUYeckum
TOKOM, He norpyxxanTte motop npubopa B Bogy
WK OPYryro XXUOKOCTb.

6. He nonb3yiTecs Nnpubopom, ecnv NoBpexXaéH
LUHYP NUTaHUA UNK BUNKa UK B ero paboTte
BO3HWKIW HEMOMAAKM UIIN ECIIU €70 YPOHUIIU
MK Kak-HMbyab nospeaunu. BepHute npubop
no MeCTy MOKynKK Ans obMeHa UM pemMoHTa.

7. Wcnonb3osaHue Nobbix 006aBOYHbIX

npucnocobneHnin, He PEKOMEH0BAHHbIX

WU HE NPOJAHHbLIX U3rOTOBUTENEM

npubopa, MoXeT NPUBECTH K Noxapy, yaapy

3NEKTPOTOKOM WM PAHEHMIO.

He nonb3yinTeck Npubopom BHE MOMELLLEHUI.

He nossonsiite WHypYy NUTaHWA NPOXOOUTb

M0 OCTPOMY Kpato CTONa v CUAEHBA UMK

KacaTbCs ropsyen NioBePXHOCTY.

10. Hox ocTpo 3aToueH! ByabTe 0CTOPOXHbI,
korga Bel ero cHumaeTe npu nomoLLu
OTBEPTKU C LieNbI0 OUYUCTKK.

11. Mpepynpexpexne! Hox npogonxaet
HEKOTOpOe Bpems BpaLLaTbCs Nocne Toro, Kak
npuoop BLIKMIOYEH.

12. Mpubop npegHa3HayeH NuLLb AN JOMaLLHEro
MCNONb30BaHUA BHYTPY NomeLLeHui. Ero
He crefyeT UCronb30BaTh B KOMMEPYECKUX
Lensax.

© ®

3

SSVRINOUAWN =

13. [aHHbIN Npnbop He pekomeHayeTcs

MCNONb30BaTh NtoaaM (BKoYas u geten) ¢
OrpaHNYeHHbIMU GU3NYECKMU, CEHCOPHBIMMN
WY YMCTBEHHBIMN BO3MOXHOCTAMM, @ TaKKe
ob6napaoLwmnx He[OCTaTOYHbIM OMbITOM U
3HaHMeM npogykTa. [laHHOI KaTeropum nuy,
peKoMeHAYyeTCA NCNONb30BaTb NPMBOP TONBKO
noA NPUCMOTPOM.

. [leT BOMKHbI HAXOAWTCA Nog NPUCMOTPOM

B3POC/IbIX, UTOObI YAOCTOBEPUTHCHA, UTO OHYU
He nrpatoTca NPMGopoMm, a CMONb3YIOT ero No
Ha3HauyeHuIo.

. flononHuTenbHoe o6cnymBaHve npméopa

MOMVIMO OMUCAHHO B PYKOBOACTBE OUMCTKM HE
Tpebyetca.

OMUCAHUE YACTEN

i

~ o

[
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Heckonb3awme HOXKM
OcHoBHoOI Kopnyc
MopswkHan nnatpopma
MopBukHan gocka
[lepxatenb NpoayKToB
Hanpasnstowas cteHka
QuKcaTop HOXa

Hox

HenopaBuXXHbIV WNTOK HOXa

. Pyuka perynnpoBKu TONLWMHbI
. Mepekntouatenb nepuognyeckon/

HenpepbiBHOW paboTbl 1O I

PYCCKUN
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PYCCKUIA

NOArOTOBKA K HAPE3KE NMPOYKTOB

1. Pa3BepHuTE LUHYP NUTaHUA U3 HUXKHEN
yacTu xn1ebopeskn [o ero XxenaemMomn OnvHbI.
MocTaBbTe NPUOOP Ha YNACTYIO, CYXYIO
rOPU30HTAaIbHYIO NMOBEPXHOCTb.

2. Ha nnatcopmy npubopa noctaBbTe
NOABWXXHYIO BOCKY. [p1 9TOM BBLICTYN CHU3Y
[OCKM OOMKEH TOYHO BOWTY B LLENb HA
nnatgopme. MoasuranTe HECKONbKO pa3
[0CKy Bnepépn - Hasaf, 4Tobbl ybeanTbes B eé
POBHOM [BUXXEHUU.

3. Ha 3agHtolo yacTtb Nnatopmbl NOMeCTUTE
PYYKy ONS nofaYn Hape3aemoro nNuLLEBOro
npogykTa.

4. BbibepuTe Tpebyemyto TONUHY HAPE3KK:
BpaLLaiiTe PerynnpoBOUHYIo PyUKy Mo YacoBOW
cTpenke ana ysennyeHna ToNwmnHbl Hapesku n
NPOTUB YaCOBOW CTPENKN — AJ1A YMEHbLUEHUA.
[nana3oH TonwuHbl coctasnaet ot 0 4o 20 mm

PABOTA C MPUBEOPOM
NPEAYNPEXOEHUE: Bceraa nonb3synrechb
NOABHXXHOW JOCKOW U PYYKOH nogayiu
nULLeBoro nNpogykTa.

1. BcTaBbTe BUIIKY B PO3ETKY CETU C
HanpskeHnem 220-240 BonbT nepemMeHHoro
Toka 50y,

2. TlomecTuTe NpOAyKT, NOANEXaLLWA Hapeske,
Ha NOABWXHYIO JOCKY W NPUXMUTE ero K
HanpaBnALLEN CTEHKe, 3afaloLLLen TONLLMHY
Hapesku. 3aTem Bpy4Hyto NOATAHUTE
NOJABUXXHYIO OCKY K HOXY.

3. MakcumarnbHbI pasmep NPOAyKTOB:

14 cm(pnvHa) x 14 cm (wrpwrHa).

4. [na BknioveHna npnbopa HaxxmuTe Ha
Bbikntouatens 1Ol
Mpunbop paboTaeT B ABYX peXxmmax:

- | (HenpepbIBHbIN PEXMM): MOTOP BpalLaeTca
HenpepbIBHO, NOKa He byaeT BbibpaHo
nonoxeHue «O» (cTon).

- Il (nepropamnuecknin pexum): motop byaet
BpaLLaTbCsA, TONbKO NOKa NepeksioyaTenb
yaepKnBaeTcAa B MMNYNIbCHOM NOJTOXKEHUN.
Ecnn OTNYCTUTb BbIKNKOYaTe b, OH BEPHETCA B
nonoxeHue «O», a MOTOP OCTaHOBUTCA.

5. Korpga HOX Ha4yHET BpallaTbCs, NOQTONKHUTE
NOABMXXHYIO AOCKY C MULLEBLIM NPOAYKTOM
K HOXY. [naBHo ABuravTe JOCKy Brepén
- Hasag. MpwxumariiTe cnerka NPoayKT K
HanpasnaloLLen CTeHKe, YTobbl 0becneynTb
Hapes3Ky NpoayKTa POBHLIMU JIOMTSMM.

6. Korpga 3akoH4MTe HapesKy, BbIHbTE BUIIKY
13 CeTEBOW PO3eTKW. [OBEPHUTE YUKy
PErynupoBKM TOJLLMHBI HAPE3KM TakK, YTOObI
HanpasnatLan cTeHka bbina B ogHOM
NIOCKOCTU C HOXOM.

7. He nossonsante npubopy pabotatb
6e30cTaHOBOYHO AonbLle 5 MuHYT. MiHaue
MOXeT neperpeTbca MoTop. Bcerna nasante
npubopy BO3MOXXHOCTb OXJ1aAUTBLCS HE MeHee
30 MUHYT nocne paboThl.

8. Ecnv Bo Bpems Hape3Kkm CKoOpoCTb
BpaLLaloLLEerocs Ne3smA yMeHbLUNTCA, Aall Te
npoAyKTy HEMHOIo pasMopo3nUTbCA, MOTOM
npopomKanTe.

YUCTKA

BbIHbTe BUNKy npubopa U3 ceTeBOW PO3eTKH.
CHUMUTE BCe Hape3aloLLMe KOMMOHEHTLI Ans
TLaTeNbHOM YMCTKW. MoWiTe MArKon TPAMNOYKOM
NN ry6KOM U HerpybbIM MbIIOM UM OUULLLAIOLLIUM
cnpeem. CrnonocHUTe U1 BbICYLLKTE.

Hukorpga He nonb3ynTech rybkow U3 TOHKOM
NPOBOMOKM MM abpasnBHLIM MOPOLLKOM ASIS
YUCTKM KaKon-nnbo vacTu xnebopesku. Hukakas
yacTb xnebopesku He NOANEXUT MbITbIO B
nocyAOMOEYHON MaLLMHe.

3neKTPOMOTOpP HaxoaMTCs B Kopryce. Hu B Koem
Cnyyae He norpyxawnTe ero B Bogy unu nobyto
LPYTYIo XXMOKOCTb.

MoTop He HyxpaeTcsa B Kakon-nmbo cmaske.

CHUMUTe fiepKaTenb NPOAYKTOB C NOABVXHON
[OCKM U OUNCTUTE NMOABUMKHYIO AOCKY.

CHUMUTE HOX 1 cobepuTe ero
3aHOBO: OTK/OUNUTE NPUGOP OT
CeTmn, 0CcnabbTe KpenneHve HoxXa,
NnoBepHyB ero ¢puKcaTop B

open YKa3aHHOM CTpenKoii
HanpasneHun (Mo YacoBow
cTpenke). AKKypaTHO CHUMUTE HOX
C nomoLLbio NpuxsaTku. Mocne YNCTKN ycTaHoBUTE
duKcaTop HOXa Ha MecTo 1 BpallaiiTe ero B
NPOTMBOMONOXHOM HanpasneHnw, YTobbI
3aKpennTb HOX.

P
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Blade LOCK

HECKOJ1b3ALWE HOXXKW:

OunwianTe NoOLIM YUCTALLUM CPELCTBOM,
YOANSIOLLUM XU, TaKUM KaK CIUPT UIM CPEACTBO
01191 MOMKM CTEKO.

XPAHEHUE
B uensx 6e30nacHOCTM NepeBeanTe pyuKy
perynmpoBKM TONLLMHBI HAPE3KYM B NONOXKEHME <O,

YTOObI BbIPOBHATb HaMpaBiAOLWYI0 CTEHKY C HOKOM.

XpaHVITe LWHYpP NUTaHUA B CneunasbHOM OTCeKe B
HUKHEN YacCTy NOMTEPE3KN.

AOCTUXXEHME HAUNYYLLKNX

PE3YJIbTATOB NMPU NUCNOJIb3OBAHUN
BALLEW XNTEBOPE3KU

YT106bI Hape3aTb MACO 04eHb TOHKUMU FIOMTAMM,
CUIbHO OXJTafuTe ero nepef Hape3Kow.

Msco BomkHo 6bITb6e3 KocTen. OpyKThI JOMKHbI
6bITb CBO6OJHbI OT KOCTOYEK.

MpopykTbl, 0bnagatoLime HeoOgHOPOLHOM
MAOTHOCTLIO, - Tak1e Kak pbiba 1 TOHKWe
61LITEKChI - HAaCTO Hape3aloTCs C TPYAOM;
YaCTMYHO 3aMOpPO3bTe UX Nepef Hape3Kon.

B ce30H KOHCEPBIPOBaHA TOMTEPE3KA MOMOXET
6bICTPO Hape3aTb OrypLibl, IyK 1 Jpyrie oBowwm ,
LNA Pa3HbIX CONEHUI. ..A6NOYHbBIX MUPOroB 1 T.4.

lF'opAYee XxapeHoe MACO: roBAAWHA, CBUHHUHA,
6apaH1Ha, BeTYMHA

Y1060l Hape3aTb TéNnoe Maco 6e3 KocTen ero
Hafo BbIHYTb U3 NANTLI U BbifepXaTb 15-20 MUHYT
nepeq, Hape3Kow.

Msco gacT 6orbLue CBOEro HaTyparnbHOro coka u
6yneT Hape3aTbCa POBHO, 6e3 KpoLLek. HapexbTe
Msfica, eCnv Hafo, CTONbKO, YTOOLI 3aMONTHUTL
6nopo. Ecnu maco ansa xxapeHus o6Ba3aHo
BEPEBOYHOM CETKOW, BbIKITIOYAWTE MOTOP U
ypanawTe BepéBOYHOE MOKPbITUE YacTaAMU MO
Mepe TOro, Kak Bepésku NpubInKatoTcs K HOXy.

CBepXxTOHKaA Hape3Ka KOHCepBUPOBaHHOW
FrOBAZMHbI UK CBEXXEW roBAXLEN Py AHHKH
MocTasbTe oxnaxaaTbCa Ha HOYb
NPUrOTOBIIEHHYIO PYAMHKY B COKE, B KOTOPOM
oHa roTtosunace. Nepen Hape3kow cnenTe

1 COXpaH1Te COK OT rpyanHkK. ObeylmTe
6yMaXKHbIMM NONIOTEHL,AMW. Y AanuTe NULWHWIA
XWp. HapexxbTe XopoLo oxXnaKgéHHY0
rPYOMHKY IOMTAMM XKETaeMOMN TOMLLMHBI.
YT06bl NOgaTh rpyanHKY ropsiyen, noMmectute
JIOMTM Ha XaponpoyHbIi MOJHOC U YBNAXHUTE
€€ HebOoNbLUMM KONMYECTBOM COXPaHEHHOTO
coka. Harpente B nnute npu 150°C B TeYEHME
30 MUHYT.

CbIP

XopoLuo oxnagute nepen Hapeskoi. HakporTe
conbroit ona coxpaHenus snaru. MNepen nogayen
Ha cTon fAanTe Cbipy HarpeTbCs A0 KOMHaTHOM
TemnepaTypbl - 3T0 NO3BONMT 6oriee NofHO
nepefaTh €ro eCTeCTBEHHbIA BKYC M apomar.

XONOAHbIE BNIOAA

HapesaHHble xonogHble 6ntofa nyyiie
COXPaHAITCA U [OSbLUE COXPaHSAIOT CBOM

BKYC, €CNM UX Hape3aTb He cpasy, a no

Mepe HafobHoCTH. [InA NonyYeHUs NyyLwmnx
pesynbTaToB cCHayana oxnaguTe. Yganute nioboe
MArKOE CUHTETUYECKOE WUITN XKECTKOE MOKPLITUE
nepep Hapeskon. ObecneybTe NOCTOSHHOE,

HECUSIbHOE HaXKaTue AJ1si NOSyYeHus IoMTen
OVMHAKOBOW TOSLLMHBI.

OBOLU N dPYKTbI

Bawa malumHa ana Hapesku nuLLeBbIX NPOAYKTOB
npekpacHo NOAXoAuT ANA HAPE3KU MHOMUX
0BOLLIeH U hpYKTOB, BKNOYas kapTodensb,
nommpaopkl, MOPKOBb, KanycTy (Aans canara),
6aknaxaHbl 1 Kabauku. Kaptothens MoXxeT
Hape3aTbCA KpYnHO ANs cyna unu TOHKO AnA
umncoB. MoXHO akkypaTHO HapesaTb CBEXHe
aHaHacbl. CpexbTe BEpXYLLKY U Hape3ainTe Takue
NIOMTH, Kak Bam xoyeTcs.

XINEB, PYNETbI N NEYEHbE
CaexeBbineyveHHbIn xneb cnegyet nepen
HapesKov oxnaguTb. [N CBEpXTOHKMX NOMTEN
LNA rPeHKOB NoaxoauT xneb, BeineYeHHbIN
HakaHyHe uUnu crnerka xécTtkui. Bawwa xnebopeska
naeanbHa Osa Hapesku Bcex BUOOB xneba ans
npuémos, kekca bacero-no-thyHTy “n hpyKTOBOro
kekca. [ns nogobHoro Bagsim bneveHba u3
XONoAUnbHUKA“ OXnaguTe TeCTo B XONOAUNbHUKE
W HapesanTe NOMTAMM MO XXeNaHuio.

NPUMEYAHUE:

1. Wcnonb3oBatb noMTepesKy MOXXHO TONbKO
HapOBHOWN YNCTON NOBEPXHOCTH.

2. Tlpn noBpexAeHNM WHypa NUTaHUA BO N3bexaHne
HeCcYacTHOro Cilyyas ero JoNKeH PeMOHTMPOBaTh
M3roToBUTENb, €70 CEPBUCHAA Cyxba unm
COOTBETCTBEHHO KBaNMPULIMPOBaHHaAA NePCOHa

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU
220-240B+ 50Ty - 120B1

XpaHeHne.

PekomeHpyeTcA XpaHUTb B 3aKPbITOM CyXOM
nomeLLeHNM Npv TemnepaType OKpy»KatoLero
BO3yXa He Bbilwe ntoc 40°C c oTHOCUTENbHOM
BNAXXHOCTbIO He Bblwe 70% 1 OTCyTCTBUN B
OKpY>KaloLLen cpepie Mbin, KUCIOTHBIX U APYruX
napos.

TpaHcnopTupoBKa.

K paHHomMy nprGopy cneumanbHble npasuna
nepeBo3KM He NpumMeHatoTcA. Npwn nepesoske
npubopa NCNoNb3ynTe OPUTMHANBHYIO 3aBOACKYIO
ynakoBKy. Mpu nepeBo3ke cnepyeT n3beratb
NaAeHVi, yAapoB 1 NHbIX MEXaHUYECKNX
BO3AENCTBUIA Ha NPUBOP, a TakXe NPAMOro
BO3/eiCTBIA aTMOCPEPHDBIX OCaAKOB N
arpeccuBHbIX CPea.

Mpou3BoanTenb coxpaHseT 3a co6oi Npaso
U3MEHSATb AN3aNH U TEXHNUYECKNE XapaKTEPUCTUKM
ycTponcTea 6e3 npefBapuUTeNbHOTO YBEAOMIEHNA.

Cpok cnyx6bl npu6opa - 3 roga

PYCCKUN



PYCCKUIA

[laHHOe n3genmne cooTBETCTBYET BCEM TPebyeMbim
eBPONencKNM 1 POCCUNCKM CTaHAapTam
6€30MacHOCTU 1 TUTMEHDI.

UsrotoButenn:

KomnaHua TumetpoH ABcTpus (Timetron GesmbH)
Appec:

PaiimyHpgracce 1/8, 1020, BeHa, ABcTpua
(Raimundgasse 1/8, 1020 Vienna, Austria)

CpenaHo B Kutae
[laTa Npoun3BOACTBa YKasaHa Ha ynakoBke

YnonHomoueHHOe U3roToBUTENEM NNL0:
000 «lpaHTan»

143912, MockoBcKasa obnacTb, r.banawwmxa,
3anafHas KOMMyHarbHas 30Ha, yn. Llocce
DHTy3MacToB, B/1. 1a, nom. 1002, kom. 51
Ten. +7 (495) 297 50 20

B cnyyae HencnpaBHOCTU M3AennAa Heo6X0ANMO
06paTUTbCA B BnvKailLmii aBTOPU30BaHHbII
CepPBUCHDBIN LIeHTP.

3a nHdopmaumen o bmxKanilem CepBrcHOM
LieHTpe obpallaiiTech K NpoaaBLy.

SKONIONMYECKAA YTUNU3ALUA

Bbl MOXeTe MOMOUb 3aLLUMTUTb OKPYXKatoLLyIo
mmm cpepy! TomMHUTE O cobnoaeHnn
MeCTHbIX NpaBun: OTnpaBbTe HepaboTalouee
3NeKTPO06OPYAOBaHME B COOTBETCTBYIOLME LEEHTPbI
yTunnsauum.

UPUTSTVO ZA UPOTREBU

Masinu za secenje hleba moze da se koristiti za:
Ovom masinom secete hleb, sve vrste Sunke, meso,
kobasice, sir, povrce itd.

VAZNA SIGURNOSNA UPUTSTVA:

Kada koristite elektri¢cne uredaje morate da se
pridrzavate opstih sigurnosnih propisa uklju¢ujudi
tui sledece:

1.

2.

®

10.

1

—_

12.
13.

14.

15.

14

Pazljivo procitajte uputstvo za upotrebu pre
nego $to pustite uredaj u rad.

Drzite uredaj van domasaja dece. Zahteva se
posebna paznja kada bolesne osobe ili deca
koriste uredaj.

Izvucite utikac iz struje, kada Zelite da
postavljate ili skidate delove uredaja, ako ga ne
koristite ili ga Cistite.

Ni u kom slu¢aju nemojte da posezete za
rotiraju¢im noZevima. Ono $to secete ne drzite
prstima. Uvek koristite kliza¢ za secenje i deo za
pridrzavanje.

Da izbegnete strujne udare uredaj nije
dozvoljeno potapati u voduili bilo koje druge
tecnosti.

Uredaj nemojte da pustate u rad sa ostecenim
kablom za struju ili utikacem, ili kada se pojavi
smetnja, ili ako padne na zemlju ili je na bilo koji
drugi nacin ostecen.

Nemojte da koristite delove pribora koje niste
kupili uz uredaj, ili one koje ne preporucuje
proizvodac. U suprotnom postoji opasnost od
pozara, elektricnog udara ili druge povrede.
Uredaj nemojte da koristite na otvorenom.
Vodite racuna da kabl za struju ne prelazi preko
ostrih ivica i da ne dodiruje vrele povrsine.
Noz je veoma ostar! Zahteva se posebna paznja,
kada oslobadate noz odvija¢em radi ¢is¢enja.

. Upozorenje! Kada iskljucite uredaj potrebno jos

neko vreme dok se noz ne zaustavi.

Uredaj je namenjen za kuénu upotrebu.

Ovaj uredaj nije namenjen za upotrebu

od strane osoba (ukljucujuci decu) sa
smanjenim fizi¢kim, senzornim ili mentalnim
sposobnostima ili manjkom iskustva i znanja,
osim u slucaju kada ih prilikom upotrebe
uredaja nadgledaju ili daju uputstva osobe
odgovorne za njihovu bezbednost.

Decu treba nadzirati kako se ne bi igrala sa
uredajem.

Osim ¢is¢enja pomenutog u ovom uputstvu,
nikakvo drugo odrzavanije ili servisiranje ovog
uredaja nije potrebno.

OPIS DELOVA
66—
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VCENOUV A WD~

0.

Neklizajuc¢e podnozje

Telo aparata

Klizna pre¢ka

Ploca za klizni unos

Drzac¢ hrane

Vodilica za debljinu se¢enja

Blokada seciva

Noz

Kutija za fiksirano secivo

Dugme za podesavanje debljine secenja

11. Naizmenicni i kontinuirani 1 O Il prekidac

PRIPREMANJE:
1.

w

15

Odmotajte kabl za struju sa donje strane vase
masine za secenje hleba na Zeljenu duzinu.
Masinu postavite na ¢istu, suvu i ravnu povrsinu.
Stavite klizac za secenje na aparat. lvica donje
strane klizaca mora pravilno sa naleze u Zljeb ili
platformu. Nekoliko puta pomerite klizac¢ levo
desno da bi mogao lako da se gura.

Postavite potiskivac na klizac.

Izaberite Zeljenu debljinu secenja okretanje
dugmeta za podesavanje debljine secenja,

u smeru kazaljki za tanje secenje i suprotno

od smera kazaljki za deblje se¢enje. Debljina
secenja se moze podesiti u opsegu od 0 do
20mm
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KORISCENJE

PAZNJA: UVEK KORISTITE KLIZAC |

POTISKIVAC.

1. Uredaj prikljucite na normalnu uti¢nicu za struju
(220-240V/50 Hz).

2. Postavite namirnice na kliza¢ i pritisnite
potiskivacem u pravcu masine. Zatim gurnite
kliza¢ u pravcu noza.

3. Maksimalna veli¢ina hrane je: 14 cm (duZzina) x
14 cm (Sirina).

4. Da biste ukljucili uredaj, pritisnite prekidac O Il.
Postoje dva moguca nacina da se ovo uradi:

- I (neprekidni rezim): motor se neprekidno
okrece sve dok se ne izabere O (zaustavljanje).

- Il (naizmeni¢ni rezim): motor se okrece samo
kada pokrenete uredaj u ovom ,pulsnom”
polozaju. Kada otpustite prekida¢, on se vraca u
polozaj O i motor se zaustavlja.

5. Kada se noz okrece gurnite kliza¢ u pravcu
noza. Kada isecete krisku, ponovo vratite
kliza¢ unazad. Ponovite postupak ako Zelite da
odsecete jos jednu krisku.

6. Iskljucite uredaj kada zavrsite sa seCenjem.
Dugmetom za podesavanje podesite debljinu
secenja na isti nivo sa nozem.

7. Uredaj nemojte da koristite duze od 5 minuta
bez prekida. U suprotnom bi motor mogao da
se pregreje. Ostavite aparat de se hladi najmanje
30 minuta.

8. Ako se tokom secenja smaniji rotaciona brzina
noza, sacekajte da se hrana malo odmrzne, a
onda nastavite sa secenjem.

CISCENJE:

1IZVUCITE UTIKAC ZA STRUJU!

Skinite delove radi ¢iS¢enja. Sve operite mekom
krpom ili sunderom sa blagim deterdzentom.
Pustite delove da se ocede i osusite ih. Za ¢iS¢enje
nemojte da koristite celi¢nu vunu ili abrazivni
prasak. DELOVE MOTORA NEMOJTE PRATI U MASINI
ZA PRANJE POSUDA!

Motor se nalazi u unutrasnjosti kucista. Nikada ga
nemojte potapati u vodu ili bilo koje druge te¢nosti.
Motor nije potrebno podmazivati.

Uklonite drza¢ hrane sa ploce za klizni unos, a zatim
odistite plocu za klizni unos.

- Uklonite i ponovo sastavite secivo:
a sl e L .

(& iskljuc¢ite napajanje uredaja,
otpustite blokadu seciva u smeru
strelice (suprotno od smera

open kazaljki). Pazljivo skinite secivo
pomocu rukavica. Nakon cis¢enja,
postavite blokadu seciva na svoje
mesto i pritegnite secivo okretanjem blokade seciva

u suprotnom smeru.

Blade LOCK

PRIJANJAJUCE NOZICE:
Ocistite nozice sredstvom protiv masnoce, kao $to
je alkohol li deterdzent za prozore.

SKLADISTENJE:

Radi bezbednosti i zastite seciva prilikom
skladistenja, okrenite dugme za podesavanje
debljine u polozaj,0” i poravnajte vodilicu za
debljinu se¢enja sa se¢ivom. Cuvajte kabl za
napajanje u prostoru za ¢uvanje kabla na dnu
rezaca.

OVAKO MOZETE OPTIMALNO DA
KORISTITE VAS APARAT:

Ako zelite da sasvim tanko isecete meso, potrebno
je da ga secete dok je zamrznuto. Meso treba da
bude bez kostiju. Voce treba da je bez kostica.
Namirnice sa neravhom povrsinom - kao $to je

riba ili tanak stejk — se cesto tesko seku, pa ih je pre
secenja potrebno zamrznuti.

U vreme pripreme zimnice, koris¢enjem aparata za
secenje mogu se brzo iseckati krastavci, luk ili drugo
voce za ukusna slatka...pite od jabuka...povrce.

VRUCE PECENJE: TELECE | SVINJSKO MESO,
JAGNJETINA, SUNKA

Ako Zelite da secete vruce pecenje bez kostiju,
izvadite pecenje iz pecnice i pustite da odstoji 15-20
minuta pre nego 5to pocnete da ga secete.

Zatim ga secite ravnomerno bez da mrvite. Secite
pecenje, ako je potrebno, tako da odgovara
posluzavniku za serviranje. Iskljucite uredaj kada
zavrsite i uklonite ostatke sa masine.

IZUETNO TANKO SECENI KOMADI GOVEDINE
(CORNED BEEF) | TELECIH GRUDI

Ostavite delove grudi preko no¢i da se hladi u
te¢nosti od kuvanja. Pre seCenja ostavite meso da
se ocedi. Osusite ga kuhinjskim papirom. Uklonite
viSak masti. Isecite meso na Zeljenu debljinu.

Da ga servirate toplo, stavite kriske na plotnu za
podgrevanje i prelijte ga sa malo soka od pecenja.
Zagrejte ga na 150°C u pecnici.

SIR:

Koristite hladan sir. Pokrijte ga folijom, da bi ocuvali
vlaznost. Sacekajte sa serviranjem dok sir ne
dostigne sobnu temperaturu.

SECENJE HLADNIH JELA:

Hladno secena jela dugo zadrzavaju aromu ako
se seku tek onda kada nam zatrebaju. Ako zelite
da postignete najbolje rezultate, prethodno ih
ohladite. Uklonite delove plastichog omota pre
nego $to pocnete sa se¢enjem. Ravhomerno
pritiskajte da bi ste imali ravhomeran rezultat
secenja.

POVRCE | VOCE:

Vasa masina za secenje hleba moze da sece mnoge
vrste voca i povrca, kao npr. krompir, paradajz,
sargarepu, kelj, patlidzan, kupus i tikvice. Krompir
mozete da secete debelo za peceni krompir ili tanko
za Cips. Svez ananas takode mozete da secete.
Odsecite vrh, posle toga mozete normalno da ga
secete.

HLEB, KOLACI | KEKS

Sveze pecen hleb treba ostaviti da se ohladi.
Koristite stariji ili tvrdi hleb za sasvim tanke kriske
tosta. Vasa masina za secenje je podesna i za
kanapee, kolace i vo¢ne kolace.

NAPOMENA:

1. Prilikom upotrebe aparata neophodno je da
povrsina na koju se stavlja aparat bude ravna.

2. Ako se kabl za napajanje osteti, mora da ga
zameni proizvodac, njegov serviser ili slicno
kvalifikovano lice kako bi se izbegle opasnosti.

TEHNICKE KARAKTERISTIKE
220-240V+50Hz - 120W

EKOLOSKO ODLAGANJE OTPADA

Mozete pomodi zastiti okoline!
mmm Molimo ne zaboravite da postujete lokalnu
regulativu. Odnesite pokvarenu elektri¢cnu opremu
u odgovarajudi centar za odlaganje otpada.

17
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WHCTPYKUNA 3A PABOTA

3A KAKBO MOXE AA CE U3MON3BA
MALUVHATA 3A PA3SAHE HA XNAb:

Ta3u mawmrHa pexe XNsA6, BCUYKM BUAoBe WyHKa,
Meco, konbacu, CNpPEHE, 3eNeHYYUN N T. H.

BAXHW YKA3AHMNA 3A BE3OMNACHOCT:

KoraTto n3nonsBate enektpuyecku ypeau, Tpabsa
[la cnasBsarte o6LwmTe npasma 3a 6e3onacHocCT,
BKIIOUYNTENHO ClnepHuTe:

1. TpoueTeTe BHUMATENTHO MHCTPYKLMATA 3@
paboTa, npean Aa n3non3garte ypeaa.

2. WHcTtanupatite ypena Ha HeJOCTBIMHO 3a fela
MACTO. M3ncKBa ce 0cOBEHO roNaMo BHMaHMe,
KOraTo ypeabT ce U3Non3Ba OT HEMOLLHHN
Bb3PACTHW XOpa Unu geua.

3. WM3kniouBaiiTe LWencena ot enekTpuyeckma
KOHTAKT, KOrato Uckate fa fileMoHTpaTe unu
MOHTUpATE YacTu, KOraTo He n3non3gate ypefa
WSIN UCKaTe Aa ro moymctuTe.

4. Tlpu HMKaKBW OBCTOATENCTBA He NunanTe
BbPTALWMA Ce HOXK. He ApbKTe npoayKTuTe 3a
pA3aHe c NpbcTu. BuHary nsnonssanTe werHaTa
3a pA3aHe 1 gbpXKava.

5. 3a pa usberHete TOKOB yfap, He Tpabga Aa
notanATe ypeAa BbB BOAA WM HAKaKBa Apyra
TEYHOCT.

6. He paboteTe c ypefia, KoraTo 3axpaHBaLUuaT My
Kaben nnu WwencensT My ca NOBPeAeHW, KoraTo
He paboTV NPABWIIHO, KOraTo e Nagasn uim e
MOBpPeAEH Mo HAKAKbB HAauMH.

7. He n3non3BaiTe akcecoapu, KOUTO He cTe
3aKynunu 3aefHO C ypefa Ui TakrBa, KOUTO He
Ca npenopbYaHmn OT NPOV3BOAUTENSA, TbiA KaTo
B NPOTUBEH C/ly4al CbLiecTBYBa ONacHOCT OT
nokap, TOKOB yAap Wiv ApYro HapaHsBaHe.

8. He n3nonseanTte ypefa Ha OTKPUTO.

9. BHMMaBaiiTe 3axpaHBaWUAT Kaben aa He
MWHaBa Mo ocTpu pbboBe 1 Aa He fJonupa
ropeLuy NOBbPXHOCTU.

10. HoxbT € MHOTO ocTbp! M3KncKBa ce 0cobeHo
ronAMo BHYMaHwe, KoraTo pa3BmBaTe HOXa C
OTBEpTKa, 3a a ro nounctute.

11. NpepynpexpeHve! Heobxoanmmo e aa M1He
N3BECTHO Bpeme, J0KaTO HOXBT Crpe Hamb/HO
cnep U3KJloYBaHe Ha ypeaa.

12. YpenbT e npefaHa3HayeH camo 3a AoMallHa
ynotpeba.

13. To3u ypep He e NpeAHa3HayeH 3a ynotpeba
OT 1A (BKNIOUYUTENHO [eLa) C HaManeHu
dU3NYECKU, CETUBHY NN YMCTBEHN
CMOCOBHOCTM, UMW C NIUNCBALLYM 3HAHUA U
ONUT, OCBEH aKo He ce HabnoJaBaT UK He ce
WHCTPYKTMpPAT OTHOCHO ynoTpebaTa Ha ypefa ot
nvLe, OTroBapALLO 3a 6e30MacHOCTTa UM.

14. [leyata TpAbBa Aa ce Habnoaasar, 3a fja ce
YBEPUTE, Ye He CU UTPanAT C ypeaa.

15. OcBeH npouefypata 3a NOUNCTBaHe, onrcaHa
B TOBa PbKOBOJCTBO, He € Heobxoanma

[OMbHWTENHA NOAAPBKKA UK 06CNYKBaHe Ha

ypena.

OMUCAHUE HA HACTUTE

I

e

Hennb3rawm ce Kpaka

OcHoBHo TANO

HanpasnaBawy nnb3ray

Mnb3rawa ce NocTaBKa 3a XpaHa

[bpxay Ha xpaHaTta

Bopau 3a gebenuHara

BnokmpoBka Ha ocTpueto

Hox

OuKcMpaH Kopnyc Ha OCTpreTo

0. ByToH 3a perynupaHe Ha febennHata

1. ByTOH 3a HenpeKbCHaTO 1 UMMYNICHO pA3aHe
1-O-lI

DSV NOUAWN =

NOAroTOBKA:

1.

Pa3BuiiTe 3axpaHBaLua Kaben oT fonHaTa
CTpaHa Ha MalunHaTa 3a pAsaHe Ha xna6 [o
XKenaHata Ab/mKuHa. MiHcTannpanTe MalunHaTa
BBPXY UNCTa, CyXa U paBHa MOBBPXHOCT.
MocTaBeTe WeliHaTa 3a pA3aHe Ha MallMHaTa.
Pb6bT Ha foNHaTa CTpaHa Ha WweliHaTa Tpabea
Aa BNK3a NpaBUHO B NPOPe3a UN OCHoBaTa.
PazgBukeTe WenHaTa HAKONKO NbTU Hanpeg-
Hasaf, 3a ia MOXe Aa ce NTb3ra JIeCHO.
MocTaBeTe Nb3raya Ha LWeliHaTa.

M36epeTe xenaHaTa febennHa Ha dunuiikata,
KaTo 3aBbpTUTE GYTOHa 3a perynunpaHe Ha
AebenunHaTa — No YaCoBHMKOBATa CTPEKa 3a Mno-
Aebenn Gunniikn n 06paTHO Ha YaCoBHUKOBaTa
CTpenka 3a no TbHKW. [lebenvHata Moxe fia ce
perynupa ot 0 o 20 Mm

PABOTA:

BHUMAHWE! BUHATU U3MON3BANTE
WWEAHATA U MB3rAYA.

1.

2.

BknioueTe malumHaTa B 06MKHOBEH
eNeKTPUYEeCKN KOHTaKT (220-240V~/50 Hz).
MocTaBeTe XpaHUTENHUTE NPOAYKTU BbPXY
LerHaTa U HaTUCHeTe C MTb3raya B MOCOKa KbM
MalumHaTa. Crnep ToBa NTb3HeETe LWelHaTa B
NoCcoKa KbM HoXa.

MakcrMmanHUAT pasmep Ha napyeTo 3a pA3aHe e:
140 MM (ObIIKMHA) X 140 MM (LUMPUHA).

3a pa BKJloumMTe ypena, HaTrcHeTe 6yToHa I-O-l1
YpensT Ma AiBa pexxnma Ha paborta:

- | (HenpeKkbCHAT peXunm): MOTOPBT Ce BbPTU
HenpeKbCHATo, OoKaTo He n3bepete O (cTon).

- Il (MHTepBaneH pexmm): MOTOPBT Ce BbPTH
Camo AOKaTo AbpXKMTe ByTOHa B NO3uULMaA ,nync”.
Cnep kaTo ocBoboAMTe ByTOHa, TOV Ce BpbLya B
nosumuma O n MOTOPBT cnvpa.

LLlom HOXBT ce 3aBbPTH, NPOABIKETE Ad
nnb3rate WeliHaTa B MOCokKa KbM Hoxa. Cnep
KaTo ce oTpexe GUNnATa, BbpHeTe LieiiHaTa
OTHOBO 06paTHO. [loBTOpeTe onepaumsTa, ako
1cKaTe fia oTpexeTe ole efHa dunma.
M3kntoueTe ypepa, korato cBbpLUMTE C
pazaHeto. C KONyeTo 3a perynvpaHe HacTponTe
faebenvHata Ha psisaHe B €4Ha PaBHYHA C HOXa.
He n3non3BaiTte malwvHaTta no-gbro ot 5

MUHY TN 6e3 npekbcBaHe. B npoTueeH cnyyai
eNeKTpoABUraTenaT Moxe aa nperpee. OctaBete
ypefa Aa ce oxJlagn Hari-mManko 30 MUHYTH.

Mpwn pA3aHe, ako poTaLMOHHaTa CKOPOCT Ha
OCTPMETO Hamarnee, OCTaBeTe XpaHaTa Aa ce
pa3mpasu 1 HapexeTte OTHOBO.

NMOYUCTBAHE:

W3KJTIOYETE WWENCEJIA OT ENIEKTPUYECKUA
KOHTAKT!

CBaneTe BCUYKM YaCTU 3a noymncTBaHe. Miamuiite
BCMYKO C MeKa Kbpra unm rbba n mek npenapat

3a MueHe. OcTaBaTe YacTuTe fja Ce OKanAT u ru
nopcyLeTe. 3a MOYNCTBAHETO He M3nos3BaiiTe
CTOMaHeHa Ten uan npax 3a TbpkaHe. HE MUATE
YACTUTE HA MALLVHATA B CbAOMUANHATA
MALLIMHA!

EnektpopBuratenar ce Hamvipa BbB BbTPELIHOCTTa
Ha Kopryca. Hukora He ro notansiite BbB BOfa Un
HAKaKBa Apyra TeYHOCT.

He e Heo6xoAMMO fia ce cMa3Ba eNeKTPOABUraTeNaT.

OTcTpaHeTe AbpKaya Ha XpaHa OT Nib3ralyaTa ce
nocTaBKa U Cnef ToBa NovncTeTe NoCTaBKaTa.

OTcTpaHABaHe 1 NOBTOPHO
nocTaBsiHe Ha OCTPMETO:
M3KAoYeTe ypefia OT KOHTaKTa,
pasBuiite 6110KMpPOBKaTa Ha

open OCTPMETO MO NOCOKa Ha CTpenKara
(no yacoBHMKOBaTa CTPENKa).
BHMMaTenHo cBaneTe oCTpUETO C
pbkasuua. Cnea nouncTBaHe, nocrasere
6NOKMpPOBKaTa Ha OCTPUETO 1 3aTerHeTe Mo Nocoka
obpaTHa Ha YaCOBHMKOBaTa CTpernkKa.

®
=

Blade LOCK

3AAbLPXKALLU KPAYETA:

MouuncTBaiiTe oNopHUTE KpayeTa C pa3TBapsLy
Ma3sHUHWTE NOYNCTBALL NPeNnapar, Hanp. anKoxon
VNN Npenapar 3a MUeHe Ha NPo30pLn.

CbXPAHEHUE:

3a no-rofiaimMa 6€30MacHOCT U 3aLMTa Ha OCTPUETO
npy CbXpaHeHue 3aBbpTeTe ByTOHa 33 perynpaHe
Ha gebenvHata B nosuuusa,0” 1 NnogpasHete
BOAaya 3a aebenvHa c octpmeto. CbxpaHasanTe
3axpaHBalyus Kaben B OTAENEHNETO Ha 4bHOTO Ha
pesaukara, KOeTo NpeAHa3HaueHo 3a Tasu Len.

MALUNHATA CE U3MON3BA
HAW-DOBPE TAKA:

AKO 1CKaTe Aa HapeXeTe Meco CbBCEM TbHKO,
Tps6Ba Aa ro pexeTe B 3aMpaseHo CbCTOAHNE.
MecoTo TpsbBa Aa e o6e3kocTeHo. MnogoseTe
TpA6Ba Aa ca 6e3 KOCTUNKN 1 CEMKM.
XpaHuTeNHN NPOAYKTU C HepaBHa NOBBPXHOCT -
KaTo pr6a NN TBHKU CTEKOBE - YECTO Ce pexaT
TPYZAHO, 3aToBa TPsAGBa fja Cce 3amMpas3AT npeau
ps3aHeTo.

IMpy NpPUroTBsAiHE Ha 3MMHWHA MOXeTe Aa
13non3gaTe ypeja 3a pAzaHe Ha KpacTaBuLy, IyK
WA APy NNOJOBE 3a NPUTOTBAHE HA BKYCHN
MapvHaTy ...A6BIIKOBY NaoBe....3eM1eHuyLn.
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FOPELLO NEYEHO: TEJIELUKO U CBUHCKO
MECO, ArHELLKO MECO, LUYHKA

AKO 1CKaTe fia HapeXeTe Tonno, 06e3KoCTeHO,
neyeHo Meco, n3BafeTe Ne4YeHoTo OT PpypHaTa 1 ro
ocTaseTe ia npecton okono 15-20 MyH. npean aa
ro Hapexere.

Cnep ToBa ro HapeXxeTe paBHOMepHO, 6e3 Aa ro
pasppobnaBate. AKO € He06XOAMMO, HapexeTe
NneyeHOTO Ha NapyeTa C pa3mep, NnoaxoaLy 3a
nniaToTo 3a cepBupaHe. M3knoueTe malimHara,
KOraTo CBbpLUMTE C PA3aHeTO 1 OTCTpaHeTe
OCTaTbUWTE OT MaLUIMHaTa.

MHOTIO TbHKO HAPA3AHU OCOJIEHO MECO A

TENEWKW IbPAN

OcTaBeTe TenewwKnTe rbpan Aa NPeCToAT eAHa
HOLL B TEYHOCTTa OT BapeHETO, 3a Aia Ce OX/IajAT.
Mpean pA3aHeTo ocTaBeTe MECOTO fla Ce oKane.
MopcyLweTe ro ¢ KyxHeHcKa xapTus. OTcTpaHeTe
M3nMLWHaTa MasHnHa. HapexeTe MecoTo Ha
xenaHata febenuHa. 3a aa ro cepsuparte Tonno,

CNoXeTe pe3eHnTe BbpXy NiaTo 3a nogrpAaBaHe N rn

3aseliTe C ManKo cocC 3a neyeHo. 3arpenTe NiaToTo
BbB $ypHata npu 150°C.

CUPEHE:

M3non3eanTe cTyaeHo cupeHe. [okpwuiiTe ro
cbc ponuo, 3a Aa ce 3anasu Bnararta. Mpean
CEPBUPAHETO M34aKanTe, OKATO CUPEHETO
[OCTWTHe CTaliHa Temnepartypa.

PA3AHE HA KOJIBACK:

Haps3aHute konfacu 3ana3sart apomara cv
MO-AbJIr0, KOraTo v PexeTe Masko npeam aa

€ Heo6xoAMMO. 3a Aa NOCTUrHeTe Hal-[O6bP
pesynTart, Ha-Hanpeg rv oxnagete. OTcTpaHeTe
nnacTmMacosara o6BvBKa, peau Aa 3anoyHere
pA3aHeTo. HaTtuckanTe paBHOMepPHO, 3a Aa
nonyuute GUININKM C EAHAKbB pasmep.

3EJIEHYYLU N NNOJOBE:

MalunHaTa 3a psizaHe Ha xna6 pexxe U MHOTo
BWJOBE 3e/IeHYyLI 1 NNIOJOBE, KaTo KapTodu,
[loMaTu, MOPKOBW, 3e1e, NaTnagaH, TMKBa 1
TUKBUYKI. 3a MbpKeHe KapToduTe TpabBa Aa

ce HapA3BaT Ha gebeny napyeTa, a 3a Ynnc - Ha
TBHKU. [pecHn aHaHacK CbLLo MOraT Aa ce pexar.
OTpexeTe BbPXa, Clief ToBa MOXeTe fa ' pexeTe
KaKTO OOUKHOBEHO.

XNAb, CAAAKULWNA N CNAQKN
MpscHo oneyeH xnA6 TpsAGBa Aa ce 0CTaBM Aa

V3CTUHE. 3a CbBCEM TBHKU GUANIAKM 3a NpennyaHe

13non3BaiiTe No-cTap 1 No-TBbpg x1A6. MawnHarta
€ noaxoAsLLa 1 3a pA3aHe Ha X6 3a napTu,
KEKCOBE U MIOLOBY CIaKMULLN.
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3ABEJIEXKKA:

1. TMocTaBAiTe MaWMHaTa Ha PaBHA NOBbPXHOCT
npeam na s usnosnssare.

2. AKo 3axpaHBawWuAT Kaben ce nospeau, e
HeobXoAMMO Aia Ce CMEHU OT MPOU3BOAUTENS,
HEroBuTE CEPBU3HY areHTN UNu Apyru
YMbIHOMOLLEHY, C Len n3barsaHe Ha
onacHocTuTe.

TEXHUYECKU XAPAKTEPUCTUKHN
220-240V+50Hz+120W

CbOBPA3EHO C

OKOJIHATA CPEQIA U3XBDPJNIAHE
= \|OKeTE Aa NOMOrHETE Aa 3alUMTM OKOJHATa
cpepal NMomHeTe, ue TpsiGBa Aa cna3BaTe MeCTHUTE
paznopen6w: Npefasaiite HepaboTewwoTo
eneKTpunYecko obopynBaHe B cneumanHo
npepHasHayeHuTe 3a LenTa LeHTPOoBe.

O3HAMNOMJIEHHA 31 CKUBOPI3KOIO

Balua cknbopiska ciyutb [na HapisaHHA xniba,
YCiX BUAIB WMHKK, M'ica, COCUCOK, CMPY, OBOYIB
TOLLO.

BAMNNBI 3BACTEPEXXEHHA

Mpwv BUKOPUCTaHHI eNeKTpUYHOro npunagy
L[OTPUMYINTECH OCHOBHUX 3aX0fiB 6e3neky,
BK/IOYAOUM HaCTYMHi:

1. TlpouuTaiiTe yCi HUXKYEHaBeEeHI IHCTPYKLT
nepef BUKOPUCTaHHAM AaHOro npunagy.

2. He 3anuwanTe gaHun NpUCTPIn y micuax,
[OCTYNHWX AnA aiteir. Ocobu 3i cnevianbHUMKN
$i3nyHUMK noTpebamm NOBUHHI
BMKOPUCTOBYBATV AaHNI NPUCTPIN TiNbKK Nig
HarnAagom.

3. O6O0B'A3KOBO BiK/IOUITb Bif €N1eKTPUYHOT
PO3eTKM NicNA BUKOPUCTaHHA Ta Nepes 3aMiHoto
feTanein abo UNLLEHHAM.

4. Hikonn He TopKaWTech 0 ne3a, Wo
obepTaeTbca. Hikonm He nofasaiite NpoayKTU
ANA Hapi3aHHA pykamu. [laHni npucTpin cnig
BMKOPUCTOBYBATY TiNIbKW 3 KapeTKoto Ana
nogadi i Ta LUToBXauyem.

5. o6 YHUKHYTV yparKeHHsA eNeKTPpUYHIM
CTPYMOM, He MoMiLLainTe 610K XKMUBNEHHA Y BOAY
260 iHwWi piguHn.

6. He BMKOpUCTOBYITE fJaHUI NPUCTPINA, AKLLO
MOLUKOAMXEHO LHYP XKUBNEHHsA abo WTencenbHa
BWJIKA, AKLLO anapaT HeCrnpaBHW, a TaKOX, AKLLO
anapart 3a3HaB NagiHHA ab0 NMOLKOAXEHWIA
6yAb-AKAM YMHOM. 115 3aMiHN abo peMOHTY
NOBEPHITb JaHUI NPUCTPI Y MarasuH, ae BiH
6yB NprabaHni.

7. BUKOpPWUCTaHHA HacaAoK, He PeKOMeHAO0BaHMX
BMPOBHNKOM, MOXE NPU3BECTU A0 BUHVUKHEHHA
NOXEXi, ypaXKeHHA eNeKTPUYHMM CTPYMOM abo
nopaHeHHsA.

8. He BMKOpUCTOBYITE JaHUI NPUCTPIN 3a
MeXKaMu NPUMILLEEHHA.

9. He ponyckanTte nepermHaHHA WHypa KNBNEHHA
Yepes Kpai cTona Ta obepiraiiTe noro Big
TOpKaHHA [0 rapAYnX NOBEPXOHb.

10. Jle3o pyxe roctpe! Bygbre obepexHi nig yac

PO3KPYUEHHA NOro ANA YMLLEHHA.
. YBara! Jle3o npofos:xye obepTatncb AKNINCb
Yac nicnA BUMMKaHHA AaHOrO NPUCTPOIO.

12. laHU NpUCTPii NPU3HAYHEHWIA TiNbKN
ANA NPYBaTHOrO BUKOPUCTaHHSA B MeXax
npuMiLLeHHA. 3360POHAETLCA BUKOPUCTOBYBATH
10ro 3 KOMepLiNHOK MeTOol0.

13. Llei npucTpiit He NnpusHayeHnn ana
BMKOPUCTaHHA 0cob6amu (BKNouaoum gitein)

3 $i3NYHMMK Ta PO3yMOBUMU Bafiamu, abo
ocobamu 6e3 HanexxHoro JOCBiAY YU 3HaHb,
AKLLO BOHM He NPOWLLIN IHCTPYKTax no
KOPUCTYBaHHIO LM MPUCTPOEM Mifj HAarnAzom
ocobw, BiNoBiAanbHOI 3a ix 6e3neky.
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14. He no3BonanTe fitam rpatnuca 3 4um

NPUCTPOEM.

15. MpucTpiit He NoTpebye TEXHIYHOTO YN

CepBiCHOro 06C/TyroByBaHHsA, OKPIM
perynapHoOro OUULLEHHA 3riAHO 3 IHCTPYKLiAMN,
NpVBEAEHUMM Y LIbOMY KEPIBHULTBI.

HA3BU AETANEN

6 -

10

1

CENOU R WN -

0.

e |

HeKkoB3Hi Hi>kKK

Kopnyc

KapeTtka

Pyxoma nigctaBka Ansa npogykTis
LLitoBxau npopyKTis

HanpamHa TOBLYMHY Hapi3aHHA
KpinneHHa HOXa

Hix

Hepyxomuit 610K HOXa
PerynAaTtop TOBLMHW Hapi3aHHA

11. baratono3uuiHuin nepemukay 1O 1l

NiAroTOBKA A0 HAPI3AHHA
1.

PO3KpYTIiTb WHYP XKMBMEHHSA B HAXHI YaCTUHI
CKMOOPI3KM Ha NOTPIOHY AOBXKMHY. MoMicTiTh
CKMOOPI3KY Ha YNCTIN, CyXiii Ta FOPU3OHTaNbHIl
NOBEpPXHi.

MomicTiTb KapeTKy AnA NPOAYKTiB Ha
nnatdopmy. BUcTyn Ha AHULLI KapeTKn
NOBMHEH HaNeXHO 3aiiTh y Na3 Ha NnaTPopmi.
MepemicTiTb KapeTKy Bnepea i Ha3ag AeKinbka
pasiB, Wo6 yneBHUTUCD Y Ti BinbHOMY pyci.
MoMmicTiTb WTOBXa4 NPOAYKTIB Ha 3afHI0
YaCTVHY NiACTaBKM ANA NPOAYKTIB.

Bnbepitb NOTPi6HY TOBLLMHY LUMATOUKa,
noBepTaloymn perynatop TOBLMHW Hapi3aHHA
3a FOAVHHUKOBOO CTPISIKOIO [/1A 3MEHLUEHHSA
TOBLYWHMW abO NPOTY FOAUHHWNKOBOI CTPINKN —

YKPAIHCbKA



YKPAIHCbKA

ANA 36inblWeHHA TOBLYMHN Hapi3aHHA. TOBLMHY
LLIMATOYKIB MOXHa B1OGUpaTH B Mexax Big 0 go
20 Mm.

BUKOPUCTAHHA

YBATA: 3ABX BUKOPUCTOBYWTE

MIACTABKY AJ1A NPOAYKTIB TA LUTOBXAY

NMPOAYKTIB

1. TMigKnioyiTb 4O €NeKTPUYHOI PO3eTKN
220-240B ~ AC 500y,

2. TloMicTiTb NpOAYKT ANA Hapi3aHHA Ha NiACTaBKy
[ANA NPOAYKTIB Ta NPUTUCHITb NOro Ao
HanpPAMHOT TOBLWHM Hapi3aHHaA. lNicna uboro
nepemicTiTb NiACTaBKY 4O HOXa PyKOIO.

3. MakcumanbHWUIA po3mMip NPoayKTy AnA
Hapi3aHHA: 140 MM (BoBXWMHA) X 140 MM
(wupwHa).

4. W06 yBiMKHYTU NPUCTPINA, HAaTUCHITL NepeMmnKay
1/0/11.
ina uboro icHye ABa cnocobu:

- | (6e3nepepBHUIT pexxuM poboTH): MOTOP
npautoe 6esnepepBHO, AOKU He byae BUbpaHe
nonoxeHHa O (cton).

- Il (nepepmBYaCTUiN peXMUM Po6OTU): MOTOP
06epTaETbCA, NULLE KONW NepemmKay
YTPUMYETbCA HATUCHEHUM Y LiIbOMY
MONOXeHHI. AKIWO NepemunKay BignycTuTuH, TO
BiH NoBepHeTbCA y nonoxeHHa O, a moTop
3YMUHUTBCA.

5. Konwu ne3o noyHe obepTaTnCb NEPEMICTiTb
nifcTaBKy AnA NPoAyKTiB Ao nesa. Mepemilyiite
KapeTKy MiaBHO Ha3aj i Bnepepa. 3nerka
npuTUCKaiTe NPOAYKT [0 HaNPAMHOI Ana
OTPUMAaHHA PiBHNX CKNOOK.

6. MicnAa 3aBeplUeHHA Hapi3aHHA CKMOGOK
BiZKNIOYITb AaHWIA NPUCTPIN Bif eneKTpruyHOT
po3eTku. [ToBepHIiTb PyUKy HaCTPOWMKIM TOBLUMHN
Hapi3aHHsA, Wo6 BUPIBHATW HANPAMHY TOBLYUHM
Hapi3aHHA 3 ne3om.

7. He BMKOpUCTOBYIiTE MPUCTPIN AOBXE, HiXK
5 XBUNWH 6€3 3ynuHKu. Lie Moxe npussectu
fl0 neperpiBy ABWryHa. [licna BUKoprcTaHHA
NPUCTPOIO AaliTe NOMY OXONIOHYTY YNPOAOBX
30 XBUSIVH.

8. Ko B Npoueci Hapi3aHHA WBNAKICTb
06epTaHHA HOXa CMOBINbHIOETHCA, 3aNULLTE
NPOAyKT TPOLUKN PO3MOPO3UTUCS, MOTIM
cnpobyiiTe Hapi3aTh MOro 3HOBY.

YULLEHHA

BIAKNIOYITb CKUBOPI3KY BIf EJIEKTPUYHOI
PO3ETKWU.

OunCTiTh NPUCTPIN Bif 3aNMLLKIB NPOAYKTY.
Mpomuiite Oro M'AKOIO TKaHMHOI abo ry6Koto,
3MOUEHMMM Yy MUIbHOMY PO34UHi abo 3acobi ana
YMLUHHA. MpomuniATe Ta BUCYLWITh.

He BrKOpUCTOBYITE ANA YMLLEHHA MeTaneBi MUAKK
Ta abpasuBHi nacTn. He muiite xofHy YacTuHy
CKMOOPI3KM Y MOCYAOMMIAHIN MaLLVHI.

[BUryH Ma€ 3axXnCHUIA KOXyX. Hikonu He 3aHypioiite
noro y sogly abo iHLwi piguHN.

[BUryH He noTpebye 3malllyBaHHs.

3HiMIiTb LITOBXa4 NPOAYKTIB 3 pyXOMOi NiacTaBKn
ANA NPOAYKTIB Ta OUNCTITb PyXOMy MifCTaBKy.

LLlo6 3HATI Ta HAAITU HiXK: BUMKHITb
NPUCTPIl 3 PO3eTKK, 0CabTe
KpinneHHs HOXa, AK NOKa3ye
CTpinka (3a roaMHHNKOBOI

open cTpinkoio). MoTim 06epexxHO
3HIMITb Hi>K, CKOPUCTaBLINCH
KYXOHHOI0 pyKaBunykolo. Micna
OUMLLEHHA BCTaBTE KPiMIeHHA HOXa Ha micLe Ta
3aTArHITb 1070, NOBEPHYBLUN PYUKY NPOTN
roAVHHWKOBOI CTPINKN.

P
yl_]

Blade LOCK

AHTUKOB3HI N'ATU:

ounwyinTe Oyab-AKUM YNCTAYUM 3aCOO0M, LLO
yCyBa€ XMp, HanpuKnag cnupTom abo 3acobom ana
UNLLEHHA BiKOH.

3BEPITAHHA:

Y uinax 6e3neku Ta ANA 3aXMCTy Nie3a Hoxa npun
36epiraHHi nepeBeaiTb PerynaTop TOBLUMHA
Hapi3aHHA y NoNoXKeHHA «0» Ta BUpIBHANTe
HanpAMHY TOBLYWMHW Hapi3aHHA 3 ne3om. 36epiraiite
Kabenb XMBMeHHA y cneLianbHoOMy BifiCiKy Ana
CKNnapaHHA Kabenio yHU3y cknbopisku.

AK OTPUMATU HAWKPALLI PE3YJIbTATU

[lnA OTPUMaHHA TOHKMX LUMATOUKIB M'ACa OXONOAITH
oro nepep HapisaHHAM.

M’Aco He NOBMHHE MICTUTK KicTOK. DPYKTN NOBUHHI
6yTr 63 3epPHATOK.

MponyKTI 3 HEPIBHOO TEKCTYpPOLO, HaNpUKag, puba
Ta TOHKi CTeNKM, iHOAi AOCUTb BaXKKO Hapi3aTu, ToMy
nepep ix Hapi3KOK YaCTKOBO 3aMOpPO3bTe iX.

B nepiop 3arotoBneHHA KoHcepBaLii cnancep
[OMOMOXe LWBUAKO HapizaTh oripku, unbynio Ta
6yab-AKi iHWIi GPYKTU Ta OBOYI ANA NPUTrOTYBaHHA
CMa4yHUX MapriHagiB, GPyKTOBUX MMPOTiB Ta
OBOYEBWX Canaris.

CMAXEHUHA: ANOBUYNHA, CBUHUHA,
BAPAHVHA, LULMHKA

Mpw Hapi3aHHi rapAYOoi CMaXKeHWHY, BUAMITH i 3
[lyXOBKW Ta [laliTe OXONOHYTY yNpopoBs» 15-

20 xBUNVH Nepep HapiaHHAM. CMaxkeHUHa byae
Hapi3aTnCb PiBHO 6€3 KpULLEeHHA Ta BUZINATME
NPVPOAHI COKM. AKLLO CMaXkeHHa HaATo BenKa,

po3pixTe il Ha LWMaTKWK, WO NifginayTb No po3mMipy Ha

niacTasKy AnA npoAykKTis. [py HamOTyBaHHi NAiBKK
Bifl M'ACa, BUMKHITb ABUr'YH Ta MOCTYNOBO YCyHbTe
nnigky no6am3y nesa

TOHKO HAPI3AHA BIABAPEHA COJIOHUHA 3I
CBIXKOi AN10BOI FTPYAUHKU

3amopo3bTe BiABapeHy rpyAanHKY B MapuHagi
ynpofoBX BOCbMW roaviH. lMepep HapizaHHAM
BUCYLLIiTb Ta Ha3bypaiiTe Kpanni MapuHagy 3
rPYAVIHKM B OKpeMy NoCyAuHy. YCyHbTe BOnory

3a JOMOMOrOI0 NanepoBuX PyLLHKKIB. BigpixTe
HagnmwKoBe cano. HapisaiTe pobpe oxonogkeHy
rPYAVHKY Ha WMaTKV NOTPi6HOT TOBLWMHW. [inA
rapAYoro cepBipyBaHHA NOMICTITb LUIMATKMN Ha
TepMocTiiKe 61040 Ta 3BONOXKTE IX Ha36MpaHUMK
Kpannamu mapuHagy. [omicTiTb iX y AyXoBKy

i rotynTte npu Temnepatypi 150°C ynpofosx

30 XBUAVH.

cnp

MNepep HapizaHHAM gobpe oxonopgitb. Ana
36epexeHHA BONOrn Hakpwiite ponbroto. Mepep
cepBipyBaHHA 3a4eKaiTe, [OKM CUMP HarpieTbca Jo
KiMHaTHOI TeMnepaTypu — Lie J03BONAE 36inbwnTn
A0ro NPUPOAHMIA apoMaT.

XONOAHI LUMATKU M‘ACA

MNpaBuIbHO Hapi3aHi XONOAHI LUMaTKN M'Aca
36epiraloTbca AoBLUe Ta foBLIe 36epiraloTb CBin
apomar. [1na oTpUMaHHA HaNKpaLmx pesynbTarTis
cnepLuy oxonofitb ix. Bupganitb nnactmkosy

a60 KOpCTKY YNakoBKy nepep HapizaHHAM. [ina
OTPUMaHHA PiBHUX LUMATOYKIB NpuKnagante
piBHOMIipHe 3ycmnna.

OBOYI TA ®PYKTU

Bawwa cknbopiska “cTBopeHa Ha 3aMOBNeHHA" ansa
Hapi3aHHsA Pi3HMX OBOYIB Ta GpPYKTiB, BKNOUaOUn
KapTonnio, TomaTuh, MOpPKy, KanycTy (ana canary),
6aknakaHu, rapbysu Ta Kabauku. Kaptonsio MoxHa
Hapi3aTh TOBCTUMM CKMOKaMu AnA CMaXKeHHs abo

TOHKMMW — ANA NPUroTyBaHHA unncis. MoXKHa TakoXx

Jly>e aKypaTHO Hapi3aTu CBixi aHaHacK. BigpixTe
BEPLUMHY Ta HapixTe.
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XNib, KEKCU TA MEYUBO

Mepep Hapi3aHHAM cBiXecneyeHoro xiba pgante
oMy OXONOHYTW. [INA Hapi3aHHA Ay»e TOHKMX
CKMOOK AnA 3anikaHHA y TocTepi BUKOPUCTOBYMTE
opHoAeHHU xni6. Bawwa cknbopiska € igeanbHoio
ANA ycix Tunis xni6a, 6icKBiTHNUX TOPTIB Ta
dpykToBUX NMporis. ConoaoLli TMNY MOpo3uBa
cneplly 3amMopOo3bTe Y XONOAUSIbHUKY, a TOA|
Hapi3aiiTe TaK, AK NOTpi6HO.

MPUMITKA:

1. Mig yac po60TK 3 MaLLMHOIO 3aBXXAM CTaBTe il Ha
piBHY po6ouy nosepxHio (6asy).

2. [Ans 3ano6iraHHA BUHUKHEHHS Hebe3neyHmx
cMTyaLi 3amiHa NOLLKOAXKEHOT O LWHYpa
XKVBIEHHA MA€ BUKOHYBATUCA BUPOOHMKOM,
AOro aBTOPM30BaAHVIM areHTOM 3 TEXHIYHOrO
o6cnyroByBaHHs abo crevjianizoBaHum
nepcoHasnom.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKN
220-240B 50Ty - 120 Bt

TEPMIH MPUAATHOCTI: HE OBMEXKEHUIA.

BE3MEYHA YTUNI3ALUIA

Bu moxkeTe gonomMorTu 3axuctut goekinna!
= []0TPVMYIATECH MiCLIEBUX NPaBWA yTunisaLlii:
BiiHeCiTb Henpavjoloye enekTpuyHe obnagHaHHA y
BiiNOBIAHWI LEHTP i3 NOro yTunisauii.

YKPAIHCbKA



FRANCAIS

MODE D’EMPLOI

A QUOI PEUT SERVIR LA MACHINE
A COUPERLE PAIN :

Cette machine coupe le pain, tous types de jambon,
viande, charcuterie, fromage, Iégumes, etc.

INDICATIONS DE
SECURITE IMPORTANTES :

Lorsque vous utilisez des appareils électriques,
vous devez respecter les prescriptions de sécurités
générales y compris les suivantes :

1. Lisez bien l'intégralité du mode d'emploi avant
d'utiliser I'appareil.

2. Mettez I'appareil hors de portée des enfants.
La plus grande prudence est de mise lorsque
des personnes agées ou des enfants utilisent
I'appareil.

3. Retirez la fiche si vous voulez monter ou
démonter des pieces, si vous n'utilisez pas
I'appareil ou voulez le nettoyer.

4. Ne touchez en aucun cas la lame en rotation.
Ne tenez pas I'aliment a couper avec les doigts.
Utilisez toujours le chariot pour trancher et le
poussoir.

5. Pour éviter tout choc électrique, vous ne
devez pas plonger I'appareil dans I'eau ou un
quelconque autre liquide.

6. Ne faites pas fonctionner I'appareil avec un
cable ou une fiche endommagé(e), aprés
un dysfonctionnement ou s'il est tombé ou
endommagé d’une quelque autre maniére.

7. N'utilisez pas d'accessoires que vous n'avez pas
acheté avec I'appareil ou non recommandés par
le fabricant car il existe un risque d'incendie, de
choc électrique ou autre blessure.

8. N'utilisez pas I'appareil en extérieur.

9. Veillez a ce que le cable d'alimentation ne passe
pas sur des bords vifs ou n'entre pas en contact
avec des surfaces chaudes.

10. La lame est trés coupante! Soyez
particulierement vigilant lorsque vous desserrez
la lame avec un tournevis pour la nettoyer.

11. Avertissement! La lame nécessite un petit
moment avant de simmobiliser lorsque vous
éteignez I'appareil.

12. Lappareil est destiné uniquement a un usage

domestique.

13. Cet appareil n'est pas destiné aux personnes
(enfants inclus) ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou un manque
d‘expérience et de connaissance du produit,

a moins qu'elles ne soient mises sous la garde
d‘une personne pouvant les surveiller.

14. Les enfants doivent étre surveillés afin de
s‘assurer qu'ils ne jouent pas avec cet appareil.

15. En dehors du nettoyage mentionné dans ce
manuel d'instructions, aucun entretien ou
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service supplémentaire de cet appareil n'est
requis.

DESCRIPTION DES PARTIES

e

S—

Pied antidérapant

Corps principal

Guidage du chariot

Chariot coulissant

Pousse-restes

Guide épaisseur

Verrou de la lame

Lame

. Plaque d’appui

10. Bouton de réglage de I'épaisseur
11. Commutateur | O Il alternatif et continu

CoNOU AWM~

PREPARATION :

1. Déroulez le cable d'alimentation situé sous
votre trancheuse a pain sur la longueur désirée.
Posez la machine sur une surface propre, séche
et plane.

2. Ajoutez le chariot pour trancher sur I'appareil.
Le bord du dessous du chariot doit s‘ajuster
parfaitement dans la fente ou la plateforme.
Déplacez plusieurs fois le chariot d'avant en
arriére afin qu'il glisse facilement.

3. Placez le poussoir sur le chariot.

4. Sélectionnez I'épaisseur de tranche requise en
tournant le bouton de réglage de I'épaisseur,
dans le sens des aiguilles d'une montre pour des
tranches plus fines et dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre pour des tranches plus
épaisses. La plage de réglage de I'épaisseur est
de0a20mm.

UTILISATION

ATTENTION : UTILISEZ TOUJOURS LE CHARIOT

ET LE POUSSOIR.

1. Branchez I'appareil a une prise normale
(220-240V~/50 Hz).

2. Posez I'aliment sur le chariot et appuyez avec
le poussoir dans le sens de la machine. Puis
poussez le chariot dans le sens de la lame.

3. Ladimensions maximale des aliments est de:
14 cm (longueur) x 14 cm (largeur).

4. Pour allumer I'appareil, tournez le commutateur
101
Il'y a deux mode de fonctionnement possibles :
-1 (mode continu) : le moteur tourne en continu
jusqu'a ce que O (arrét) soit sélectionné.

- Il (mode alternatif) : le moteur tourne
uniquement lorsque vous faites tourner
I'appareil en position « impulsion ». Lorsque
vous relachez l'interrupteur, il revient en
position O pour arréter le moteur.

5. Dés que la lame tourne, poussez le chariot a
nouveau dans le sens de la lame. Lorsque la
tranche est coupée, tirez le chariot en arriére.
Renouvelez le processus si vous souhaitez
couper encore une tranche.

5. Débranchez I'appareil lorsque vous avez
terminé. Choisissez avec le bouton de réglage
le réglage de I'épaisseur de coupe au méme
niveau que la lame.

7. Nutilisez pas I'appareil plus de 5 minutes sans
interruption car le moteur pourrait surchauffer.
Laissez refroidir I'appareil au minimum
30 minutes.

8. En cours d'utilisation, si la vitesse de rotation
de la lame est réduite, laisser la nourriture
décongeler et recommencer.

NETTOYAGE:

RETIREZ LA FICHE D'ALIMENTATION!

Pour le nettoyage, retirez toutes les pieces. Lavez
I'ensemble avec un chiffon ou une éponge douce
et un nettoyant doux. Laissez goutter les piéces et
séchez les.

N'utilisez pour le nettoyage aucune paille de fer
ou poudre abrasive. NE LAVEZ AUCUNE PIECE DE
L'APPAREIL AU LAVE-VAISSELLE!

Le moteur se trouve a l'intérieur du boitier. Ne jamais
plonger dans l'eau ou un quelconque autre liquide.
Le moteur ne doit pas étre huilé.

Retirez le pousse-restes du chariot coulissant, puis
nettoyez ce dernier.

= Retirez et remontez le lame :

y‘“ - débranchez l'appareil, desserrez le
verrou de la lame dans le sens de la
fleche (dans le sens des aiguilles

open d'une montre). Retirez ensuite la
lame avec précaution en portant
des gants. Aprés le nettoyage,
insérez le verrou de la lame a I'endroit prévu a cet
effet, serrez la lame en tournant le verrou de la lame
dans le sens contraire.

Blade LOCK

PIEDS VENTOUSE :

Nettoyez les pieds avec un nettoyant dégraissant
comme par exemple de I'alcool ou du nettoyant
pour vitres.

ENTREPOSAGE :

Pour la sécurité et la protection de la lame lors
du stockage, tourner le bouton de réglage de
I'épaisseur en position « 0 », alignez le guide
épaisseur avec la lame. Rangez le cordon
d'alimentation dans la zone de rangement du
cordon d'alimentation au bas de la trancheuse.

LA MEILLEURE FACON D'UTILISER
VOTRE APPAREIL :

Si vous voulez couper de la viande en trés fines
tranches, vous devez la couper encore surgelée. La
viande doit étre désossée. Les fruits doivent étre
exempts de graines.

Les aliments a surface inégale comme le poisson ou
de fins steaks sont souvent difficiles a couper, il est
préférable de les congeler avant de les couper.
Pendant la période de mise en conserve, la
trancheuse peut couper des concombres, des
oignons et d'autres fruits pour faire du vinaigre, des
tartes aux pommes et autres mets délicieux.

ROTITRES CHAUD : VIANDE DE PORC ET DE
BCEUF, AGNEAU, JAMBON

Si vous voulez couper un réti chaud désossé,
retirez-le du four et laissez-le reposer environ 15-
20 minutes avant de le couper.

Coupez-le ensuite réguliérement sans I'émietter.
Coupez le réti si nécessaire afin qu'il passe sur

le plateau. Eteignez I'appareil lorsque vous avez
terminé et retirez les résidus de la machine.

CORNEDBEEF ET POITRINE DE BCEEUF COUPES
EN VERITABLES TRANCHES FINES

Laisser refroidir les morceaux de poitrine pendant
la nuit dans le jus de cuisson. Laissez la viande
égoutter avant de la couper. Séchez-la avec un
essuie-tout. Retirez la graisse superflue. Coupez
la viande dans I'épaisseur souhaitée. Pour la servir

FRANCAIS
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chaude, déposez les tranches sur un chauffe-plat
et arrosez la viande d’un peu de jus de cuisson.
Réchauffez-la a 150°C au four.

FROMAGE :

Utilisez du fromage froid. Couvrez-le d'un film
plastique afin de conserver I'humidité. Pour servir,
attendez que le fromage soit a température
ambiante.

COUPERDUFROID :

Les aliments froids coupés conservent plus
longtemps leur ardme que si vous les coupez
seulement lorsque vous en avez besoin. Si vous
voulez le meilleur résultat possible, mettez-les
d’abord au frais. Retirez toutes les pieces en
plastique avant de commencer a trancher. Appuyez
régulierement pour obtenir un résultat plus
constant.

LEGUMES ET FRUITS :

Votre machine a couper le pain coupe également
de nombreuses sortes de fruits et Iégumes, par
exemple les pommes de terre, tomates, carottes,
choux, aubergines, le potiron et la courgette.
Coupez les pommes de terre en lamelles épaisses
pour faire des pommes de terre sautées et fines
pour chips. Les ananas frais peuvent également
étre coupés. Coupez I'extrémité puis tranchez
normalement.

PAIN, GATEAU ET PETITS GATEAUX SECS :
Laisser refroidir le pain fraichement cuit. Utilisez
du pain plus rassis ou plus dur pour obtenir de trés
fines tranches. Votre trancheuse est également
adaptée pour le pain surprise, le gateau et gateau
aux fruits.

REMARQUES :

1. Toujours utiliser la machine aprés I'avoir posée
sur une surface plane.

2. Sile cordon d’alimentation est endommagé,
pour éviter tout danger, il doit étre remplacé
par le fabricant, un technicien de la marque ou
toute personne qualifiée.
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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
220-240V+50Hz+ 120W

MISE AU REBUT DANS LE RESPECT DE
LENVIRONNEMENT
= \/ous pouvez contribuer a protéger
I'environnement ! Il faut respecter les
réglementations locales. La mise en rebut de votre
appareil électrique usagé doit se faire dans un
centre approprié de traitement des déchets.

ErXEIPIAIO OAHTIQN

O TepaxIoTAG TPOPipWY 0ag gival KATAANAOG yla
™V Ko YwHtoy, alavTIKwy KABe gidoug, kpéatog,
AOUKAVIKWVY, TUPLOU, AOXAVIKWV KTA.

THMANTIKEX OAHTIEXZ AX®OANEIAX

Katd tn xprion tTng NAEKTPIKAG OUOKEUNG Ba

nipémnel va Aapdavovtal mavta Kamoleg Bactkég

TPOPUAAEEIG aopaleiag, cupmeplapBavopévwy

TWV TTOPAKATW:

1. AwPdaote ONeg TIG 08Nyieg TPV TN XPron TNG
OUGKEUNG.

2. Mnv a@nVeTe Tn GUOKEUN O€ onpeio 01O
omoio gtavouv Ta madid. H xprion avtig tng
OUOKEUNG o ATOHA UE avamnpia eMTpEmeTal
pévo umd emiBAeyn.

3. Amoouvééote amd Tnv mpila Tn cuokeur dtav
Sev xpnolpomolgital, mptv Ty Tomofétnon iy
aQaipeon PEPWV Kal TPV ToV KaBapIopo.

4. Mnv ayyilete moTé TNV MEPIOTPEPOUEVN Aemida.
Mnv tomoBeteite MOTE T TPOPIUA PE TO XEPL.

H ouokeun mpémel va XpnolpoToLEiTal e TO
(POPEIO TPOPIMWV KAl TO EuBoAo.

5. T mpootacia and Tov kivduvo nAektpomAnéiag
pnv Bubilete Tn povada poTép o€ vepd i AANa
vypd.

6. Mn XPNOILOTIOLEITE TN CUOKEUR AV TO KOAWSI0
1 10 @IG Mapouctdlel onudadia @Bopdg, av n
OuoKeun SV AelToUpyEi CWOTA 1 Av 0ag TTECEL
KAtw. MapadwoTe TN GUCKELT OTO KATACTNUA
ayopdg yla avTIKATAoTACN 1 EMIOKEUN.

7. Hxprion mpooaptnudtwy mou Sgv cuvictwvTal
1 Sev SlavépovTal amod ToV KATACKEVAOTH
pmmopei va TpokaAéael Tupkaytd, nAektpominéia
1} TPOUUATIONO.

8. Mnv XPNOIUOTIOLEITE TN OUOKEUN O EEWTEPIKOUG
XWPOUG.

9. Mnv a@rvete 10 KaAAWSI0 TPoPodoaiag va
KPEUETAL amd ywVvieg TpameQiwv Kat TayKwv 1 va
QAKOUMTTA OE DEPUEG EMIPAVELEG.

10. H Aemiba givat atxunpen! Awote mpoooxn

étav v EePidwvete pe katoaBidt yla va tnv
kaBapioete.

. Npo&domoinon! H Aemida eakohoubei

V0 TIEPIOTPEPETAL VIO AiyO HETA TNV
QTEVEPYOTTOINGN TNG CUCKEUNG.

12. H ouokeur mpoopileTal HOVO YIa OIKIOKH Xprion
OTO EOWTEPIKO TOU OTITION. Agv TIPETIEL VA
XPNOILOTIOLEITAL VIO ETTAYYENUATIKOUG OKOTIOUG,.

13. H ouokeun autn Sev mpoopiletat yia xprion
ano dropa (cupmepAapBavopévwy madiwv)
HE MEIWHEVEG CWHATIKEG F} TIVEUUOTIKEG
IKAVOTNTEG 1 ENNEWPN EUMELPiAG KAl YVWONG av
Sev €xouv 500ei 0Onyieg OXETIKA e TN Xprion
NG CUOKEVNG amd ATopo uneVBUVO yia TV
QA0@AAELd TOUG.

14. Ta maidid Ba mpémel va emPBAémovtal yia va
SaopalioTei 6Tt Sev maiCouv Pe TN CUOKEUN.
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15. Mépav Tou KaBaPIoHOU TIOU AVAPEPETAL OE
auTo To eyxelpidlo odnylwv, Sev amaiteital GAN
ouvTipnon 1 0€pPIC AUTHG TNG CUCKEUNG.

ONOMAZIEZ MEPQN

AvtioMoOnTiko modt

Kupiwg owpa

P&ya oAioBnong

OMioBaivouca mAdka Tpopodoaiag
STAPIYUA TPOPIHWY

08nyog méxoug

Mnxaviopog ac@daiiong Aemidag
Nemida

. NepiBAnua otabepng Aemidag

10. Koupumi pUBuiong mayoug

11. Awakomtng | O Il SiaAeimouoag kat cuvexolg
Aertoupyiag

vCEONOU A WD~

MPOETOIMAZIA FA TEMAXIZMO

1. Zetuhi€te To KAAWSI0 TPOPOSOGIag amod To
KATW MEPOG TOU TEPAXIOTH 000 Xpelaletal.
TomoBeTAOTE TOV TEMAXIOTH O€ Wia Kabapn,
oTeYV Kal opl{ovTia EM@PAVELQ.

2. TomoBeTAOTE TO POPEIO TPOPIHWV OTNV
mAateoppa. H mpoe€oxri 0To KAaTw pépPog Tou
(POPEIOV TPOPIMWV TTPETIEL VO KOUUTTWVEL OTNV
£YKOTTA TN MAATPOPUAG OWOTA. METAKIVAOTE TO
(POPEIO TPOYIUWV TTPOG T EUTTPOG KAl TTIPOG TA
THOW HEPIKEG POPEC, WOTE va SlaoPalioeTe OTL
KIVETAL OPOAA.

3. TomoBetioTe 0 €uPBoAo WONONG TPOYiUWV THow
amnd 1o Sioko oTAPIENG.

4. EmAéETe To EMBUPNTO TTAXOG PETWV
TIEPIOTPEPOVTAC TO KOUUTT pUBIONG TTAXOUG
11p0¢ Ta S€IA VIO AEMTOTEPEG PETEC KAl TTPOG TA
apLOTEPA YIa TTAXUTEPEG PETEG. TO TTAXOG UITOPE(
va puBuiotei and 0 éwg 20 mm

EAAHNIKA
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AEITOYPTIA

MPOXZOXH: XPHZIMOMOIEITE MANTATO

AIZKO ZTHPIZHZ TPOOIMQN KAI TO EMBOAO

QOHIHZITPOOIMQN

1. ZuvSéoTe Tn ouokeur o€ pia mpifa 220-240V ~
AC 50 Hz.

2. TomoBetnoTe TO TPOPIHO TToU BéNETE Va
TeHaYIOETE 0TO SioKO OTAPIENG KA TIEOTE TO
oTOV 08NYO TAXOUG. XTNn CUVEXELD TPARNETE TO
Sioko oTAPIENG TTPOG TO paXAiPL HE TA XEPLA OaG.

3. To péyloto péyebog Tpoipwy givat: 14 cm
(unkog) x 14 cm (MAdTOC).

4. Tia va evePYOTIOINOETE TN OUOKEUH, TATHOTE TO
Swakomn 1 /0 /11
H ouokeun d1aBétel SUo TpdTOUG AetToupyiag:

- | (ouvexng Aettoupyia): To HOTEP TIEPIOTPEPETAL
OUVEXOHEVA PEXPL VA YUPIOETE TO SIAKOTITN OTN
0¢on O (Sakorn).

- Il (Blaleimouoa Aertoupyia): To pHoTép
TIEPIOTPEPETAL HOVO OTAV KPATATE TTATNUEVO TO
S1aKoTTN 0TN B£0N «MTAAROG». MONIG APriOETE TO
SlakomTn, eMOoTPEPel 0T Béon O Kal TO HOTEP
aKlvnToTolEiTal.

5. 'Otav n Aemida meplotpé@etal, mMEOTE TO SioKo
oTAPIENG TOU TePaXIOTH TPOG TN Aemida.
MEeTaKIVAOTE TO POPEIO TPOPIHWV TTPOG T
oW KAl TTPOG Ta EUMPOG 0Tabepd. Mélete
ammad TO TPOPIHO OTOV 08NYO YIA OUOIOHOPPO
TEUAXIOUO.

6. MeTd TNV OAOKA-ipWON TOU TEUAXIOUOU
amoouvS£0TE TN GUOKELN amo TNy Tipida.
MeploTpéPTe TO KOoupTi PUBMIONG TTAXOUG Yia va
€VBLYpaAUUIoETE TOV 0ONYS TTAXOUG pe T Aemida.

7. Mnv A&ITOUPYEITE TN GUOKELN YIa TTAVW ATo 5
AenTd xwpic SIGAeIpA. AlAQOPETIKA UMTOPEL TO
HOTéP va unepBepaVOEl. AQriveTe TAVTA TN
OUOKEUN VO KPUWOEL yla ToUAAxIoTov 30 AemTd
META TN XPriON.

8. Katd tov Tepaxiopo, av n taxutnTa mePIoTPOPNG
NG Aemidag pelwBei, apnoTe Ta TPdPIUa va
Eemaywoouv yia Aiyo Kat €melta ouvexioTe Tov
TEMAXIOMO.

KAGAPIZMOX

AMNOXZYNAEXTE TON TEMAXIZTH AMO THN
MNPIZA!

AQaipéoTe OO TA PEPN TEPAXIOHOU YIa va Ta
kaBapioete KaAd. MAUveTe pe éva amald mavi iy
O@POUYYAPL KAl ATTIO ATOPPUTAVTIKO 1 KABAPIOTIKO
O€ OTIPEL. ZEMNUVETE KAl APrOTE VO OTEYVWOOUV.
Mnv xpnolpomolgite TOTE cUPHA 1 AELAVTIKE OKOVN
O€ Kavéva PEPOG ToU TePaxIoTr. Mnv mévete
KaVEVa PEPOG TOU TEMOXIOTH) OTO TTAUVTHPLO TIATWV.
To potép Bpioketal péoa oto mepiPAnua. Mnv
BubiCete moté o€ vepd 1 AN vypA.

To potép xpetadetal pévo Aimavon.

A@alpéoTe TO OTAPIYHA TPOPIpwWY ammd TV
oAoBaivouca mAdka tpogodoaciag Kal, otn
ouvéxela, kabapioTe TNV oAiloBaivouca TAAKa
TPoPodoaiag.

A@aIpéOTe Kal CUVAPHONOYNOTE
Eava tn Aemida: amoouvSEoTe T
OUOKEUN Kal AUOTE TO UnXavioud
ao@ANong Aemidag cupPWVA HE
open v KatevBuvon tou BENoug (Tpog
Ta 6e€1d). £Tn ouvéxela apalpéoTte
TIPOCEKTIKA TN Aemida popwvTtag
Yavtil. MeTd Tov KaBapIopo, EMaVATOTTIODETHOTE TO
pnxaviopd acgdaiiong Aemidag kat o@ite Tn Aemida
TIEPIOTPEPOVTAG TO UNXAVIOUO ao@ANONG Aemidag
TPOG TNV avTiBeTn KatevOuvon.

P
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ANTIOAIZOHTIKA MOAIA:
KaBapiote pe kabaploTikd yia ypdoa, Omwg
OWVOTIVELHA 1 KABaploTikd Tapabupwv..

ANMOGHKEYXH

Mo Aoyoug ao@aleiag Kat yla TNV MpooTacia tng
Aemidag kata TV amoBriKevon, yupioTe TO KOUMTT{
pUBUIONG TTdxoug oTn B€on «0» Kat euBuypappioTe
Tov 06nyd mayoug pe tn Aemida. AmoBOnkevoTe TO
KaAwsdio Tpoodoaiag oTo XWPo amobrikeuong
KaAwdiou 0TO KATW PEPOC TOU TEUAXIOTH.

XPHZH TOY TEMAXIZTH
FA KAAYTEPA ANOTEAEZMATA

lMa va tepayioete 1o Kpéag og TONU NEMTEC PETEC,
APAOTE TO VA TTAYWOEL KAAA TIPLV TOV TEHAXIOMO.

To kpéag Sev mpémel va €xel kokaha. Ta ppoUTa dev
TIPETEL VA €XOLV KOUKOUTOLA.

Ta TPpO@IUa pE avopoldpop®n uen, OTwg Ta Ydapla
Kat ot Aemtég umpildAeg, eival ouvnBwe Suokoho va
TEPAXIOTOLVY, YU autd Ba mpémel va katapuxovTal yla
Aiyo TIpIV TOV TEPOXIOUO.

la kovoepBomoinon, UMOPEITE PE TOV TEPAXKIOTN

va KOBETE ypriyopa ayyoupla, Kpepuposdia i dAa
@POoUTA YO VA PTIAXVETE VOOTIUO TOUPGI, UNAOTILTEG
1} KOVOEPPBEG AaXAVIKWV.

ZEXTA WHTA: MOXXAPI, XOIPINO, APNI,
ZAMMON

lMa va kdYeTe (E0TA YPNTA XWPIG KOKKANO,
APAIPEDTE TA ATTO TO POUPVO KAl APAOTE Ta va
KPUWOoOULV Yla 15 éwg 20 AemTd TpIV TA KOYETE.

Me Ttov Tpomo autov Bydlouv Quatkd ta {ouuid
TOUG Kal KOBovTal o OHOIOHOP@a, XWPIG va
Bpupuartiovrat. Av xpetadetal, KOYTE To YNTd, WOTE
va Xwpdel 0To Sioko TPo@ipwv. Av To PNnTo gival
Sepévo, aTEVEPYOTTOIOTE TO HOTEP KAl APAIPECTE
Ta oXoW!1d éva-éva, kabwg mnotalouv otn Aemida.
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MOAY AENTOKOMMENO MAXTO BOAINO AMNO
OPEZKO MOXXAPIZIO XTHOOX

MaywoTe To payelpepévo otrBog oAOKANPO TO
Bpadu ota uypd OV HaYEIPEUTNKE. [PV TO KOYETE,
oTpayyioTe To Kal Kpatnote Ta {ouuild Tou oTrifoud.
S KouTtioTe To pe XapTi koulivag. ApaipéoTe To
TEPITTO Aimog. KOYTE 1o KaAd maywpévo otrfog

o€ péteg emBupunToL mdboug. Na va To oepRipete
(€00, TOMOBETAOTE TIG PETEG OE IO AVOEKTIKN

otn BeppdTNTa MATENA KAl UYPAVETE HE HIa

HiKpr moootnta and ta {OUIA TOU KPEATOG TTOU
Kpatnoate. Oeppavete 6To @oupvo otoug 150°C yia
30 Aentad.

TYPI

Maywote KaAd mptv Tov TeHayxiopd. Kahoyte pe
HEUBPAVN yia va pnv oTteyvwoel. Mptv oepPipete

TO TUPI, aPrioTe To va (eoTtabei og Beppokpaaia
SWHATIOU — PE TOV TPOTIO AUTOV EVIOXVETAL N YUOIKA
yeuon tou.

ANNANTIKA

Ta aMavTikd cuvtnpouvTal KAAUTEPA Kal
Slatnpouv Tn yevon toug 6tav k6Bovtat Aiyo
miptv KatavaAwBouv. Na kaAUTepa amoteAéopata
TIAYWOTE TIPONYOUEVWG. AQAIPEDTE TO TAACTIKO
1} GANO OKANPOS TIEPITUALYHA TTPIV TOV TEUAXIOHO.
AOKAOTE 0TabEePN, Amalr e Yo OUOIOUOPPES
PETEC.

AAXANIKA KAl ®POYTA

O Tepax1oTrg oag gival E181KA KATAOKEVAOUEVOG

va Tepayilel Siagopa Aaxavikd kat @poUTa, LETagy
TWV OTTOIWV TTATATES, VTOHATEG, KapoTa, Adxavo (yia
oaAdTa), peMTCAveg, KOAOKUOEG Kal KOAOKUBAKIA.
Mrmopeite va KOBETE TIG MATATEG XOVTPEC, Yia Yoo
1 AEMTEG yia Tyaviopa. Mmopeite, emiong, va
KOYETE PPETKO avavd opolOpopPa. AQalpéaTe TO
Tavw PEPOG TOU Kal KOYTE TOV OE PETEG.

YOMI, KETK KAl MMIZKOTA

To PPEOKO Pwi TIPETTEL VOl TIAYWVEL TPV TEUAXIOTEL.
TMa oAU AeMTEC PETEC YIa TOOT, XPNOIUOTIOINOTE
Ywui TG MponyoUpEVNG NUEPAG 1 ENAPPWC OTEYVO
Ywpi. O TEPaxIoTAG 0ag ival I6avIKOG yia Kabe
€i60UG PwHi yla TTAPTL, KEIK O OPUA KAl KEIK UE
@pouTa. MNa moAU AeNTA HMOKOTA PONO, TTAYWOTE TN
COun oTo Yuyeio Kat KOYTE 0TO EMOUVUNTO TTAXOG..

THMEIQZH:

1. Katd tn Xprion tng oUOKEUNG, Ba mpémel auth va
TomoBeteital o€ pia Baon Aeiag eMPAVELQG.

2. Yemepimtwon mou To kKahwdio Tpoodoaiag
mapouaidcel BAAPN, Ba mpémel va
QVTIKATOOTABE( amod Tov KATAOKEVAOTH, TOV
e€ovolodotnuévo avTimpdowmo Tou fj GANo
Tapopoiwg e€ISIKELUEVO ATOUO Yia TNV
amo@uyr mMeavwv Kiveuvwv.
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TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA
220-240V+50Hz+ 120W

®INIKH NPOZ TO NEPIBAAAON AIAGEZH
Mmnopeite va BonBrioete otnv mpooTtacia
= 1oV TEPIBANOVTOC! Mnv EexvdTe va Tnpeite
TOUG TOTIKOUG KAVOVIOUOUG: TTAPASWOTE TOV Un
AEITOUPYIKO NAEKTPIKO EEOTTAIONO O€ €va KATAANNAO
Kévtpo Si1dbeonc.

EAAHNIKA
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CESKY

NAVOD K OBSLUZE

Krajec potravin je vhodny k fezéni chleba, viech

druh@ Sunky, masa, klobas, syrd, zeleniny atd. 6-

DULEZITA BEZPECNOSTNI OPATRENI

Pfi pouzivani elektrického spotrebice je tfeba vzdy 4

dodrzovat zakladni bezpecnostni opatieni, véetné

téchto:

1. Pred pouZitim spotiebicl si prectéte viechny
tyto pokyny.

2. Nenechévejte pfistroj v dosahu déti. Zdravotné
postizené osoby sméji tento spotiebic¢ pouzivat
pouze pod stalym dozorem.

3. Pokud pfistroj nepouzivate nebo pred montazi
¢i demontazi dil(l a pred cisténim vzdy
vytdhnéte zastrcku ze zasuvky.

4. Nikdy se nedotykejte rotujiciho noze. Nikdy 10
nevkladejte potraviny rukou. Spotfebi¢ musi
byt pouzivén s vozikem na potraviny a tlacnym
zafizenim. 5

5. Aby nedoslo k trazu elektrickym proudem,
nepokladejte napajeci jednotku do vody ani
jinych kapalin.

6. Pokud je poskozen napéjeci kabel nebo

NAZVY SOUCASTI
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zastrcka, pokud spotrebi¢ vykazuje zavadu, 1. Protiskluzovd patka
doslo k jeho spadnuti nebo jakémukoli jinému 2. Téleso pfistroje
poskozeni, nikdy jej nepouzivejte. Za tic¢elem 3. Posuvnatyc
vymeény nebo opravy vratte spotfebi¢ v misté 4. Posuvny pfivodni stdl
zakoupeni. 5. Drzék na potraviny
7. PFi pouzivani jakychkoli pfidavnych zafizeni, 6. Voditko tloustky
které vyrobce nedoporucuje ani neprodava, 7. Zamek Cepele
muize dojit k pozéru, trazu elektrickym proudem 8. Cepel
nebo zranéni. 9. Box s pevnou cepeli
8. Pristroj nepouzivejte venku. 10. Nastavovaci knoflik tloustky
9. Nenechavejte napéjeci kabel viset pres hrany 11. Pfepinat pferusovaného a nepretrzitého
stolu ¢i lavic ani jej nevystavujte kontaktu s provozu |0l
horkymi povrchy. L. B B
10. Cepel je ostra! PFi povolovani sroubovakem kvali  PRIPRAVA NA KRAJENI

Cisténi postupujte opatrné. 1.
11. Varovani! Po vypnuti spotiebice se cepel jesté
po urcitou chvili otaci.
12. Pristroj je uren pouze pro domaci pouziti v 2.
domacnosti. Nesmi byt pouZzivan pro komeréni
ucely.
13. Tento spotiebic neni uréen k pouzivani
osobami (véetné déti) s omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi, nebo 3.
bez patfi¢nych zkusenosti a znalosti, pokud jim
nebyl poskytnut dohled nebo pokyny ohledné 4.
bezpecného pouzivani piistroje osobou
zodpovédnou za jejich bezpecnost.
14. Déti musi byt pod dohledem, aby bylo zajisténo,
Ze si se spotfebi¢em nebudou hrat.
15. Kromé ¢isténi uvedeného v tomto navodu k
obsluze neni nutna zadna dalsi udrzba ani servis
tohoto spotfebice.
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Odvirite napajeci kabel ze spodni strany krajece
na pozadovanou délku. Umistéte krajec na cisty,
suchy a vodorovny povrch.

Umistéte vozik na potraviny na plosinu.
Vystupek na dné voziku musi spravné
zapadnout do drazky nebo plosiny. Presurite
vozik na potraviny nékolikrat dopfedu a dozadu,
abyste zajistili hladky pohyb.

Umistéte posunovac potravin na zadni stranu
podpory plosiny.

Pozadovanou tloustku fezu vyberte otocenim
knofliku pro nastaveni tloustky, oto¢enim
vpravo pro tenci fez a otocenim vlevo pro tlustsi
fez. Rozsah nastaveni tloustky je od 0 do 20 mm

PROVOZ

VYSTRAHA: VZDY POUZIVEJTE PODPORU
PLOSINY NA POTRAVINY A POSUNOVAC
POTRAVIN.

1.

2.

Pfipojte pfistroj do zasuvky 220-240V ~ AC

50 Hz.

Umistéte krajené potraviny na podpéru plosiny
a pritlacte je proti voditku tloustky. Potom ru¢né
tahnéte podpéru plosiny proti nozi.

Maximalni velikost potravin je: 14 cm (délka) x
14 cm (3itka).

Pro zapnuti pfistroje stisknéte spinac [0l

To Ize provést dvéma zpUsoby:

- | (nepretrzity rezim): motor se plynule otaci,
dokud neni stisknut spinac O (stop).

- Il (pferusovany rezim): motor se otaci pouze
tehdy, kdyz je spotrebic spustén v této poloze
Lpuls”. Pii uvolnéni spinace se spinac vrati do
polohy O a motor se zastavi.

Kdyz se ¢epel otaci, zatlacte podpéru plosiny
smérem k cepeli. Vozik stéle posunujte vpred a
vzad. Uchovévejte potraviny jemné pfitlacené
proti voditku pro rovhomérny fez.

Po dokonceni krajeni pfistroj odpojte. Otocenim
knofliku pro nastaveni tloustky vyrovnejte
voditko tloustky s cepeli.

Spotiebi¢ nespoustéjte na dobu delsi

nez 5 minut bez zastaveni. Motor se jinak

muze prehiat. Po pouziti nechte spotfebic
vychladnout nejméné 30 minut.

Pokud se rychlost otaceni kotouce pfi krajeni
snizi, nechte jidlo na chvili rozmrazit a pak znovu
pokracujte v krajeni.

CISTENI

oD
Ves
Myj
nea
Opl

POJTE KRAJEC ZE ZASUVKY!

keré fezaci soucasti vyZaduji dikladné ¢isténi.
te je mékkym hadfikem nebo houbickou a
gresivnim mydlem ¢i sprejovym cisticem.
4chnéte a osuste je.

Na soucasti krajece nikdy nepouzivejte ocelovou
draténku ani cistici prasek. Soucasti krajece nemyjte

vm

ycce.

Motor je ukryt v krytu. Nikdy jej neponotujte do
vody nebo jinych kapalin.
Motor neni nutné nikdy mazat.

Vyjméte drzak potravin z posuvného podévaciho

stol

P
==

Blad

u a poté vycistéte posuvny podavaci stil.

Vyjméte a znovu sestavte cepel:
odpojte piistroj, uvolnéte zamek
Cepele ve sméru Sipky (doprava).
Poté opatrné sejméte ¢epel rukou
open v rukavici. Po vycisténi zasurite
cepel na misto, utdhnéte ji a otocte

e LOCK zamek Cepele v obraceném sméru.
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PROTISKLUZOVE NOZKY:
Ocistéte je Cisticim prostfedkem na ¢isténi tukd,

jako je alkohol nebo ¢isti¢ oken.

USKLADNENI:

Pro bezpecnost a ochranu ¢epeli pii skladovani
otocte knoflik pro nastaveni tloustky do polohy,0” a
zarovnejte voditko tloustky s ¢epeli. Napajeci kabel
skladujte v tloZzném prostoru napdjeciho kabelu na
spodni strané krajece.

POUZIVANI KRAJECE NA POTRAVINY
NEJLEPSi VYSLEDKY

Pro krajeni masa na tenké platky maso dikladné
pred krajenim vychladte.

Maso by mélo byt vykosténé. Plody by nemély
obsahovat semena.

Potraviny s nerovhomeérnou texturou — napf. ryby
a tenké steaky - je Casto obtizné krdjet, a proto je
castecné pred krajenim zmrazte.

Pfi konzervovani muzete pomoci kréjece rychle
nakrajet okurky, cibuli nebo jiné ovoce pro chutné
okurky... jablkové kolace... ¢i zeleninu.

HORKE PECENE: HOVEZI, VEPROVE, JEHNECI,
SUNKA

P¥i krdjeni teplé vykosténé pecené vyjméte peceni
z trouby a nechte ji pred krajenim 15-20 minut
vychladnout. Zachova si tak vice pfirodnich $tav

a nakrajite ji rovnomérné bez roztfepeni. Pokud

je to nutné, sefiznéte peceni tak, aby se vesla na

zasobnik na potraviny. Pokud je pecené svazana,
vypnéte motor a postupné odstranujte nité jednu
za druhou, jak se pfiblizuji k cepeli.

VELMI TENKE KRAJENE HOVEZI MASO CERSTVE
HOVEZI HRUDI

Nechte pfipravené hovézi hrudi vychladit pfes noc v
kapaliné na vafeni. Pfed krajenim kapalinu vypustte
a uchovejte odkapanou stavu z hrudi. Vysuste
papirovymi ru¢niky. Odstrarite pfebytecny tuk.
Nakrajejte chlazené hrudi na pozadovanou tloustku.
Chcete-li hrudi podavat teplé, polozte platky na
zaruvzdorny talif a navlhcete je malym mnozstvim
zachycené masové stavy. Ohiejte na 150°C v peci po
dobu 30 minut.

SYR

Pred krajenim dukladné vychladte. Prikryjte folii
pro zachovani vlhkosti. Pfed podavanim nechte
syr ohfat na pokojovou teplotu - zintenzivni se tak
pfirozena chut.

STUDENE REZY

Studené fezy vydrzi déle a zachovavaji si chut, jsou-
li nakrajeny podle potteby. Pro nejlepsi vysledky je
nejprve vychladte. Pfed krajenim odstrarite veskeré
plastové nebo tvrdé obaly. Pro rovhomérné fezy
pouzivejte konstantni, jemny tlak.
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CESKY

ZELENINA A OVOCE

Vas kréjec je ,vyroben na objednavku” pro kréajeni
mnoha druhd zeleniny a ovoce, véetné brambor,
rajcat, mrkve, zeli (pro kyselé zeli), baklazanu,
tykve a cukety. Brambory Ize kréjet pro pfipravu

v rendliku nebo na tenké platky. Cerstvy ananas
Ize Uhledné nakrajet. Odiiznéte horni ¢ast krajejte
podle potieby.

CHLEB, KOLACE A SUSENKY

Cerstvé upeceny chléb je vhodné pred krajenim
nechat vychladnout. Pro velmi tenké platky pro
opékani pouzivejte den stary chléb nebo lehce
oschly chléb. Vas krajec je velmi vhodny pro
viechny druhy vecirkovych chlebickd, piskotG a
ovocnych kolacu. Vaflové chlazené zakusky nechte
vychladit v lednicce a nakrajejte podle potreby.

POZNAMKA:

1. PFi pouzivani pfistroje je vhodné pfistroj
postavit na pevnou zékladnu s rovnym
povrchem.

2. Je-li napajeci kabel poskozeny, musi jej z
davodu bezpecnosti vyménit vyrobce, jeho
servisni zastupce nebo obdobné kvalifikované
osoby.

TECHNICAL CHARACTERISTICS
220-240V+50Hz - 120W

ﬁ LIKVIDACE SETRNA K

ZIVOTNIMU PROSTREDI

= M (Zete pfispét k ochrané Zivotniho prostiedi!
Respektujte mistni predpisy: nefungujici elektricka
zafizeni odevzdejte do pfislusného stiediska
likvidace odpadu.

32

NAVOD NA POUZIVANIE

Krajac potravin je vhodny na kréjanie chleba,
vsetkych druhov Sunky, mésa, udenin, syrov,
zeleniny atd.

DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

Pri pouzivani elektrickych pristrojov dodrzte
nasledujuce zdkladné bezpec¢nostné opatrenia:
zakladné bezpecnostné opatrenia by sa mali vzdy
dodrziavat vratane nasledujucich:

1.

2.

© ®

10.

12.

13.

14.

15.

Pred pouzitim pristrojov si precitajte vietky tieto
pokyny.

Nenechdvajte pristroj v dosahu deti.
Hendikepované osoby musia pristroj pouzivat
pod dohladom.

Pristroj odpojte zo zasuvky, ked ho nepouZivate,
pred pripeviovanim alebo odoberanim sucasti
a pred cistenim.

Nikdy sa nedotykajte otacajlceho sa noza.
Jedlo nikdy neposuvajte rukou. Pristroj sa

musi pouzivat s vozikom na potraviny a
posunovacom.

V rdmci ochrany pred urazom elektrickym
prudom nikdy nepondajte napajaciu jednotku
do vody ani inej kvapaliny.

Nepouzivate Ziaden pristroj s poskodenym
kablom alebo zastr¢kou, po poruchéach pristroja,
pripadne ak pristroj spadol alebo sa akymkolvek
sposobom poskodil. Ak potrebujete vymenu
alebo opravu, vrétte pristroj na predajné miesto.
V pripade, Ze pouZzijete prislusenstvo, ktoré
neodporuca ani nepredéava vyrobca, méze dojst
k poziaru, drazu elektrickym pradom alebo
zraneniu.

Pristroj nepouzivajte v exteriéri.

Nenechévajte kabel visiet cez hrany stola ani
pultu. Nesmie sa dotykat horucich ploch.
Kotuc je ostry! Ked ho skrutkovacom uvoliujete
za Ucelom cistenia, davajte si pozor.

. Upozornenie! Po vypnuti pristroja sa n6z eSte

chvilu otaca.

Pristroj je ur¢eny len na doméce pouzitie.
Nesmie sa pouzivat na komer¢né tcely.

Tento pristroj nie je ur¢eny na pouzivanie
osobami (vratane deti) so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami,
alebo s nedostatkom skusenosti a vedomosti,
ak im osoba zodpovedna za ich bezpe¢nost
neposkytuje dohlad alebo ich nepoucila o
pouzivani pristroja.

Je potrebné zabezpecit dohlad nad detmi, aby
sa s pristrojom nehrali.

Okrem ¢istenia spominaného v tomto navode
nie je potrebna Ziadna dalsia udrzba anei servis.
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NAZVY SUCASTI
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ProtiSmykova noha
Hlavné teleso
Posuvacia lista
Posuvna doska na potraviny
Drziak potravin
Vodiaca lista hribky
Zaistenie noza
No6z
Kryt fixného noza
. Nastavenie hribky
Prepinac prerusovaného a nepretrzitého
krajania IOl

SSVYRNoUuhAWN =

- O

PRIPRAVA NA KRAJANIE

1. Odvinte napéjaci kabel zo spodnej strany
krdjaca do pozadovanej dizky. Kraja¢ postavte
na cisty a suchy vodorovny podklad.

2. Vozik na potraviny dajte na plosinu. Hreben na
spodnej ¢asti vozika musi spravne zapadnut do

Strbiny alebo na plosinu. Viackrat posunte vozik

dozadu a dopredu, aby ste sa uistili, ¢i sa hybe
hladko.

3. Polozte posunovac potravin na zadnu stranu
opornej dosky.

4. Otacanim ovladac hrubky nastavte pozadovanu
hrabku. Ak chcete tensie kusky, otacajte v smere

hodinovych ruciciek. Ak hrubsie, otacajte proti
smeru hodin. Rozsah nastavenia hribky je od 0
do 20 mm.

SLOVENSKY
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POKYNY

VYSTRAHA: VZDY POUZITE OPORNU DISKU NA

POTRAVINY A POSUNOVAC POTRAVIN

1. Zapojte do zasuvky so striedavym napatim 220-
240V/50 Hz.

2. Polozte krajanu potravinu na opornt dosku
a zatlacte ju smerom k vodiacej liste hrabky.
Potom rukou potiahnite opornu dosku smerom
proti nozu.

3. Maximélny hribka potravin je: 14 cm (dfzka) x
14 cm (Sirka).

4. Pristroj zapnete spinacom 1O Il. Su na to dva
mozné sposoby:
- | (nepretrzity rezim): motor sa otaca
nepretrzite, kym nezvolite polohu O (stop).

- Il (pulzny rezim): motor sa otaca len vtedy, ked
je pristroj spusteny v tejto,pulznej” polohe. Ked

spinac uvolnite, vrati sa do polohy O a motor sa
zastavi.

4. Ked'sa noz otaca, tlacte krajaciu opornu dosku
smerom proti nozu. Pevne posuvajte vozik
dopredu a dozadu. Pri kazdom kusku potraviny
ma byt potravina jemne pritlacena k liste.

5. Ked skoncite s krajanim, pristroj odpojte.
Otacanim ovladaca hrubky zarovnajte vodiacu
listu hrabky podla noza.

6. Nenechdvajte pristroj spusteny dlhsie nez 10
minut bez zastavenia. V opa¢nom pripade by sa
mohol motor prehriat. Po pouziti vzdy nechajte
pristroj aspor 30 minut chladnut.

7. Ak sa pocas krajania otacanie noza spomaluje,
nechajte potravinu chvilu rozmrazit, potom
krajajte znova.

CISTENIE

ODPOJTE KRAJAC ZO ZASUVKY!
Na dékladné ociste je potrebné odobrat vietky
kréjacie sucasti. Umyte médkkou handrickou alebo

$pongiou a jemnym mydlom alebo ¢isticom v spreji.

Oplachnite a osuste.

Na Ziadnu cast krajaca nikdy nepouzivajte ocelovu
vlnu ani Cistiaci prasok. Nedavajte Ziadnu cast
krajac¢a do umyvacky. Motor je skryty v telese
pristroja. Nikdy ho neponarajte do vody ani do
Ziadnej kvapaliny.

Motor nikdy nevyzaduje mazanie.

Odnimte drziak na potraviny z dosky na posuvanie
potravin a vycistite dosku na posuvanie potravin.

= Odobratie a opatovné nasadenie
y‘“ ) noZza: odpojte sucast, uvolnite
poistku noza v smere $ipky (v
smere hodin). N6z odnimajte
open opatrne a noste pritom ochranné
rukavice. Po vycisteni vlozte
poistku noZa naspat na miesto a
zatiahnite n6z otacanim poistky
noza proti smeru hodin.

Blade LOCK
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PROTISMYKOVA NOHA:

Vycistite nejakym odmastovacim cistiacim
prostriedkom, napriklad alkoholom alebo ¢isticom
na okna.

USKLADNENIE:

Z dovodu bezpecnosti a ochrany noza pri
uskladneni otocte ovladac hrabky do polohy, 0%
zarovnajte vodiacu Itu hrabky s nozom. Napajaci
kabel uschovajte na prislusné miesto na spodnej
strane krajaca.

POUZIVANIE KRAJACA POTRAVIN
NAJLEPSIE VYSLEDKY

Ak chcete nakréjat maso na tenké platky, pred
nakrajanim ho poriadne vychladte.

Méso musi byt bez kosti. Ovocie musi byt semiacok.
Potraviny s nerovnou texturou (napriklad ryby a
hrubé steaky) sa ¢asti krajaju tazko. Pred krajanim
ich ¢iasto¢ne zmrazte.

V dobe konzervovania pomocou krajaca rychlo
nakrajate uhorky, cibulu alebo iné ovocie na
vynikajuci salat, jablkové kolace, zeleninové misy.

PECENE: HOVADZIE, BRAVCOVE, JAHNACIE,
SUNKA

Ked' krajate teplé vykostené pecené méso, vyberte
ho z riry a nechajte 15 az 20 minut pred krajanim
odlezat. Zachova si viac prirodnych Stiav a nakraja
sa rovnomerne bez toho, aby sa rozpadlo. V pripade
potreby pec¢ené mdso odrezte, aby sa zmestilo do
zasuvky na potraviny. Ak pe¢ené maso uviazne,
vypnite motor a odstrante kdsky na bokoch a okolo
noza.

EXTRA TENKE HOVADZIE KUSKY Z CERSTVE)
HOVADZEJ HRUDY

Uvarenu hrudu ochladime cez noc v tekutine na
varenie. Pred nakrajanim scedime a odloZime vypek.
Vysusime papierovymi utierkami. Odstranime
prebytocny tuk. Dobre vychladend hrudu nakréjajte
na pozadovanu hrubku. Ak chcete podavat teplé,
poloZte platky na Ziaruvzdorny tanier a navih¢ite ich
malym mnozstvom odlozenych vypeckov. Ohrievajte
pri teplote 150°C v rure po dobu 30 minut.

SYR

Pred krajanim dokladne vychladte. Zakryte féliou,
aby sa zachovala vihkost. Pred podéavanim nechajte
syr dosiahnut teplotu v miestnosti. Tym vylepsite
prirodzenu chut.

UDENINY

Udeniny vydrzia dlhsie a zachovaju si chut, ak st
nakrajané podla potreby. Idealne je vychladit ich
najprv. Pred krajanim odstrarite plastovy obal
alebo tvrdu Supu. Pre jednotné platky udrziavajte
kon3tantny a jemny tlak.

ZELENINA A OVOCIE

Krajac je ,vyrobeny na mieru” na krajanie mnohych
druhov zeleniny a ovocia: zemiakov, paradajok,
mrkvy, kapusty (na Salat), baklazénu, tekvice a
cukety. Zemiaky mozno kréjat nahrubo alebo
natenko na lupienky. Cerstvy ananas méze byt
Uhladne nakrajany na pléatky. Vrch odrezeme a
nakrajame na platky.

CHLIEB A SUSIENKY

Cerstvo upeceny chlieb treba pred krajanim
ochladit. Na extra tenké platky na opekanie pouzite
den stary alebo mierne zatuchnuty chlieb. Kraja¢

je idealny na vietky druhy chleba na vecierky,
babovky a ovocné koldce. Na ladové susienky
pripominajtce oblatky cesto ochladte v chladnicke
a nakréjajte podla Zelania.

POZNAMKA:

1. Pri pouZivani pristroja by ste mali mat pod
pristrojom rovny povrch.

2. Ak je poskodeny napéjaci kabel, musi ho
vymenit vyrobca, jeho servisny zastupca alebo
kvalifikovana osoba, aby sa predislo rizikam.

TECHNICKE UDAJE:
220-240V - 50 Hz - 120W

EKOLOGICKA LIKVIDACIA

Vzdy chrénite Zivotné prostredie pred
mmm znecistenim! Dodrziavajte miestne predpisy
a elektrické zariadenia vyradené z prevadzky
odovzdajte v prislusnom stredisku na likvidaciu
odpadu.
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ROMANESTE

MANUAL DE UTILIZARE

Feliatorul dumneavoastra alimentar este potrivit
pentru tdierea painii, a tot felul de sunca, carne,
carnati, branza, legume, etc.

INSTRUCTIUNI IMPORTANTE
PRIVIND SIGURANTA

Utilizarea aparatelor electrice impune respectarea
n orice situatie a unor masuri de precautie
elementara, printre care si urmédtoarele:

1. Cititi toate aceste instructiuni inainte de a utiliza
aparatele.

2. Nu ldsati aparatul la indemana copiilor.
Utilizarea acestui aparat de cdtre persoanele cu
dizabilitati trebuie intotdeauna supravegheata.

3. Deconectati-l de la prizd atunci cdnd nu il
folositi, inainte de a atasa sau scoate piese si
inainte de curatare.

4. Nu atingeti niciodatd o lama rotativd. Nu
introduceti niciodata mancarea manual.
Aparatul trebuie utilizat impreuna cu sertarul
pentru alimente si impingatorul.

5. Pentru a va proteja impotriva riscului de
electrocutare, nu introduceti niciodata unitatea
de alimentare in apd sau in alt lichid.

6. Nu utilizati aparatul daca are cablul sau
stecherul deteriorat sau dupa ce aparatul incepe
sa functioneze defectuos sau a cazut pe jos
sau a fost deteriorat in orice alt fel. Intoarceti
aparatul la locul de cumparare pentru inlocuire
sau reparare.

7. Utilizarea accesoriilor, nerecomandate sau
vandute de producator, poate provoca incendiu,
electrocutare sau vatamari corporale.

8. Nu folositi aparatul in aer liber.

9. Nu lasati cablul de alimentare sd treaca peste
marginile mesei sau bancii sau sa atinga
suprafete fierbinti.

10. Lama este ascutita! In timpul curatarii, aveti grija
cand o dezasamblati cu surubelnita.

11. Atentie! Dupé ce aparatul a fost oprit, lama
continua sa se roteasca pentru o perioada scurta
de timp.

12. Aparatul este destinat doar uzului casnic in
interiorul casei. Nu trebuie utilizat in scopuri
comerciale.

13. Acest aparat nu este conceput pentru afi
utilizat de persoane (inclusiv copii) avand
capacitati mentale, senzoriale si fizice reduse
sau neexperimentate si neinformate decat daca
sunt supravegheate sau instruite cu privire la
utilizarea aparatului de o persoana responsabila
de siguranta sa.

14. Copiii trebuie sa fie supravegheati pentru a va
asigura ca nu se joaca cu aparatul.

15. In afara de curdtarea mentionatd in acest
manual de instructiuni, nu este necesara nicio
mentenantd sau intretinere suplimentard a
acestui aparat.

36

DENUMIREA COMPONENTELOR

Picior antiderapant

Corp principal

Bara glisanta

Masa de alimentare glisanta
Tavé pentru alimente
Ghidaj grosime

Blocarea lamei

Lama

. Cutie cu lama fixa

10. Buton de reglare a grosimii
11. Comutator | O Il intermitent si continuu

WONOUNAWN =

PREGATIREA PENTRU FELIERE

1. Rasfirati cablul de alimentare din partea de jos a
feliatorului pana la lungimea dorita. Pozitionati
feliatorul pe o suprafata curata, uscata si
orizontala.

2. Pozitionati transportorul pentru alimente pe
platforma. Creasta de pe fundul transportorului
trebuie sd se potriveasca corect in fanta sau pe
platforma. Miscati transportorul pentru alimente
inainte si inapoi de mai multe ori pentru a
asigura o miscare lina.

3. Plasati impingdtorul de alimente in spatele placii
de sprijin.

4. Selectati grosimea dorita a feliei rotind butonul
de reglare a grosimii, in sensul acelor de
ceasornic pentru felia mai subtire si in sens
invers acelor de ceasornic pentru felia mai
groasa. Gama de ajustare a grosimii este de la 0
la20 mm

INSTRUCTIUNI

ATENTIE: UTILIZATI INTOTDEAUNA SUPORTUL

PENTRU ALIMENTE SI IMPINGATORUL

ALIMENTAR

1. Conectati-l la o priza de 220-240V ~ AC 50 Hz.

2. Puneti alimentele care trebuie tdiate pe placa
de sprijin si apasati-le spre ghidajul de grosime.
Apoi trageti manual placa de sprijin contrar
cutitului.

3. Dimensiunea maximd a alimentelor este:14 cm
(lungime) x 14 cm (latime).

4. Pentru a porni aparatul, apasati comutatorul
10 1I. Exista doud modalitati posibile de a face
acest lucru:

- I (modul continuu): motorul se roteste
continuu pana cand este selectat O (oprire).

- Il (modul impuls): motorul se roteste numai
atunci cand porniti aparatul in aceastd pozitie
de,impuls”. Cand eliberati intrerupdtorul, acesta
revine in pozitia O pentru a opri motorul.

5. Cand lama se roteste, impingeti placa
de sustinere a feliei spre lama. Miscati
transportatorul constant inainte si inapoi.
Mentineti produsele usor apdsate contrar
ghidajului pentru a obtine felii uniforme.

6. Dupa ce terminati felierea, deconectati aparatul.
Rotiti butonul de reglare a grosimii pentru a
alinia ghidajul de grosime cu lama.

7. Nu lasati aparatul sa functioneze mai mult de
10 minute fara oprire. In caz contrar, motorul se
poate supraincalzi. Lasati intotdeauna aparatul
sa se raceasca cel putin 30 de minute dupa
utilizare.

8. Intimpul felierii, daci rotatia lamei incetineste,
lasati alimentele sa se dezghete pentru o vreme,
apoi tdiati din nou.

CURA]'AREA

DECONECTATI FELIATORUL DE LA PRIZA.
Indepartati toate piesele pentru feliere pentru o
curatare temeinica. Spalati cu o carpa moale sau un
burete si un sdpun bland sau un spray de curatat.
Clatiti si uscati.

Nu utilizati niciodata un burete de otel sau pudra
de curatat pe nicio parte a lamei. Nu spdlati nicio
parte a lamei in masina de spalat vase. Motorul este
incorporat in carcasa. Nu-l scufundati niciodatd in
apa sau lichid.

Motorul nu are nevoie niciodata de ungere.
Scoateti suportul pentru alimente de pe masa

de alimentare glisanta apoi curatati masa de
alimentare glisanta.

- Scoateti si montati din nou lama:
y“ _ deconectati elementul, slabiti
dispozitivul de blocare a lamei
conform directiei sagetii (in sensul
open acelor de ceasornic). Purtati o
manusa de protectie pentru a
indepdrta lama cu atentie. Dupa
curatare, introduceti dispozitivul de blocare a lamei
la loc, strangeti lama rotind dispozitivul de blocare a
lamei in sens invers a acelor de ceasornic.

Blade LOCK

PICIOARE ANTIDERAPANTE:

Curétati cu orice produs de curatare care
indepérteaza grasimea, cum ar fi alcoolul sau
detergentul pentru geamuri.

DEPOZITARE:

Pentru siguranta si protectie a lamei, la depozitare
rotiti butonul de reglare a grosimii in pozitia "0",
aliniati ghidajul de grosime cu lama. Pastrati cablul
de alimentare in zona de stocare a cablului de
alimentare de pe partea de jos a feliatorului.

UTILIZAREA FELIATORULUI
DUMNEAVOASTRA PENTRU REZULTATE
EXCELENTE

Pentru a felia carnea in fasii subtiri, raciti-o bine
inainte de a o felia.

Carnea ar trebui sa fie dezosata. Fructele nu trebuie
sa contind seminte.

Alimentele cu o texturd inegald - cum ar fi pestele
si bucatile de carne subtiri - sunt adesea dificil de
taiat, inghetati-le partial inainte de feliere.

Pentru conserve, folositi feliatorul pentru a taia
rapid castraveti, ceapd sau alte fructe pentru
muraturi delicioase ... placinte cu mere ... feluri de
mancare cu legume.

FRIPTURI CALDE: VITA, PORC, MIEL, JAMBON
Cand taiati friptura caldd, dezosats, scoateti-o din
cuptor si ldsati-o sa se odihneascd de la 15 pana

la 20 de minute inainte de taiere. Vor pastra mai
multe sucuri naturale si se vor felia uniform, fara a se
sfarama. Taiati friptura, daca este necesar, pentru a
se potrivi pe tava pentru alimente. Daca carnea este
legatd, opreste motorul, scoate atele una cite una,
pe mdsura ce acestea ajung la lama.

BUCATA DE CARNE PROASPATA DE PIEPT DE VITA
FELIAT EXTRA SUBTIRE

Lasati la raciti peste noapte pieptul pregatit in
lichidul in care s-a gtit. Inainte de feliere, scurgeti
si stocati lichidul din bucata de piept. Uscati

cu prosoape de hartie. Indepértati excesul de
grasime. Taiati pieptul bine récit la grosimea dorita.
Pentru a servi fierbinte, asezati feliile pe un platou
termorezistent si stropiti-o cu o cantitate mica din
lichidul rezervat de la carne. Se incélzeste in cuptor
la temperatura de 150°C timp de 30 de minute.
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CASCAVAL

Se raceste bine inainte de taiere. Acoperiti cu folie
pentru a preveni uscarea. Inainte de servire, l3sati
cascavalul sa ajunga la temperatura camerei - acest
lucru imbunétateste aroma naturala.

MEZELURI

Mezelurile se pastreaza mai mult timp si pastreaza
aroma daca sunt feliate cum este necesar.

Pentru rezultate mai bune, racoreste-le mai intai.

Indepartati orice carcasa din plastic sau invelis dur
nainte de tdiere. Utilizati o presiune constanta si

usoara pentru felii uniforme.

LEGUME SI FRUCTE
Feliatorul dumneavoastra este ,personalizat”
pentru felierea multor legume si fructe, inclusiv

cartofi, rosii, morcovi, varza (pentru salata de varza),

vinete, zucchini si dovlecei. Cartoful poate fi feliat
gros pentru caserole sau subtire pentru chipsuri.
Ananasul proaspat poate fi feliat cu grija. Taiati
partea superioara si feliati-l ordonat.

PAINE, PRAJITURI SICOPTURI

Painea proaspat coapta trebuie racita inainte de
feliere.

Folositi paine veche de o zi sau usor invechita
pentru felii foarte subtiri pentru préjire. Feliatorul
dumneavoastrad este ideal pentru toate tipurile
de paine pentru petrecere, cozonac si prajituri cu
fructe. Pentru prajiturile de tip inghetata, raciti
aluatul in frigider si feliati dupd cum doriti.

NOTA:

1. Cand utilizati masina, asigurati-va ca este
pozitionata pe o suprafatd plana.

2. Incazul in care cablul de alimentare este
deteriorat, acesta trebuie sa fie inlocuit de
catre producator, de agentul sau de service sau
o persoana calificatd, pentru a se evita astfel
pericol.

PRECIZARI
220-240V - 50 Hz - 120W

ELIMINARE ECOLOGICA

Puteti ajuta la protejarea mediului!
mmm Respectati reglementarile locale: predati
echipamentele electronice scoase din uz la un
centru specializat de eliminare a deseurilor.
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MANUALE DI ISTRUZIONI

L'affettatrice & adatta per tagliare pane, tutti i tipi di
prosciutto, carne, salsicce, formaggi, verdure, ecc.

IMPORTANTI ISTRUZIONI PER LA
SICUREZZA

Quando si utilizzano gli apparecchi elettrici, si
devono sempre seguire delle precauzioni di
sicurezza di base tra cui:

1.

2.

1

_

12.

13.

14.

Leggere per intero le presenti istruzioni prima di
utilizzare I'apparecchio.

Tenere l'apparecchio fuori dalla portata dei
bambini. L'utilizzo di questo apparecchio da
parte di persone con disabilita deve essere
sempre sorvegliato.

Scollegare la spina dalla presa quando non & in
uso, prima di fissare o rimuovere le parti e prima
della pulizia.

Evitare in qualsiasi caso di toccare la lama in
movimento. Non riempire mai gli alimenti a
mano. L'apparecchio deve essere utilizzato con il
carrello di trasporto degli alimenti e lo spintore.
Per proteggersi contro eventuali rischi di scossa
elettrica, evitare in qualsiasi caso di mettere in
funzione I'unita in acqua o in altri liquidi.

Non utilizzare I'apparecchio se il cavo o la

spina sono danneggiati o dopo problemi di
funzionamento dell'apparecchio stesso, oppure
se e caduto o é stato danneggiato in qualche
modo. Riconsegnare I'apparecchio presso

il luogo di acquisto per la sostituzione o la
riparazione.

L'utilizzo di accessori non raccomandati o
venduti dal produttore puo causare incendi,
scosse elettriche o lesioni.

Evitare di utilizzare 'apparecchio all'aperto.
Evitare che il cavo di alimentazione passi sui
bordi del tavolo e del piano di lavoro o che
tocchi superfici calde.

. La lama e affilata! Prestare la massima cautela

durante il suo allentamento con un cacciavite
per la pulizia.

. Avvertenza! Dopo lo spegnimento

dell'apparecchio, la lama continua a girare per
qualche istante.

L'apparecchio e destinato esclusivamente all’'uso
domestico in casa. Non deve essere utilizzato
per scopi commerciali.

Questo apparecchio non e destinato all'uso da
parte di persone (compresi bambini) con ridotte
capacita mentali, fisiche o sensoriali o prive

di esperienza e conoscenze in merito, salvo in
presenza di altre persone che ne sorveglino
I'operato o ricevano istruzioni sull'uso
dell'apparecchio da una persona responsabile
della loro sicurezza.

| bambini devono essere sorvegliati onde evitare
che giochino con I'apparecchio.
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5. Oltre alla pulizia indicata nel presente manuale
di istruzioni, non sono necessari altri interventi
di manutenzione o assistenza per questo
apparecchio.

NOMI DELLE PARTI

1
1

CoNGU AWM~

I

S—

Piedini antiscivolo

Corpo principale

Piastra di guida

Slitta di taglio

Supporto per alimenti

Guida per lo spessore delle fette

Blocco lama

Disco lama

. Alloggiamento fisso della lama

0. Manopola di regolazione dello spessore
1. Interruttore di funzionamento a impulsi e
continuo (10 11)

PREPARAZIONE ALLAFFETTATURA

1.

Svolgere il cavo di alimentazione dal lato
inferiore dell’affettatrice fino alla lunghezza
desiderata. Posizionare I'apparecchio su una
superficie pulita, asciutta e piana.

Posizionare la slitta di taglio sulla piastra di
guida. Il binario nella parte inferiore della slitta
di taglio deve incastrarsi nella scanalatura
della piastra di guida. Spostare la slitta avanti
e indietro alcune volte per garantire un
movimento fluido.

Posizionare il supporto per alimenti sulla slitta di
taglio.
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4. Selezionare lo spessore desiderato delle fette
ruotando la manopola di regolazione dello
spessore in senso orario per fette pili sottili o in
senso antiorario per fette piu spesse. E possibile
regolare lo spessore da 0 a 20 mm.

FUNZIONAMENTO

ATTENZIONE: UTILIZZARE SEMPRE LA SLITTA

DI TAGLIO E IL SUPPORTO PER ALIMENTI

1. Collegare I'apparecchio a una presa di corrente
da 220-240V/CA, 50 Hz.

2. Posizionare gli alimenti sulla slitta e spingerli
con il supporto per alimenti verso la macchina.
In seguito, spostare la slitta verso la lama.

3. Le dimensioni massime degli alimenti da
affettare sono le seguenti: 14 cm (altezza) x
14 cm (ampiezza)

4. Premere o premere e tenere premuto il selettore
1/0/ 1l per accendere I'apparecchio.

L'unita dispone di 2 modalita di funzionamento:
- I (modalita continua): il motore gira finché non
viene selezionata la posizione “O” (di arresto).

- Il (funzionamento a impulsi): il motore gira
solamente finché si tiene l'interruttore in

tale posizione. Al rilascio dell'interruttore,
quest’ultimo ritorna in posizione “0O” e il motore
si arresta.

5. Non appena la lama inizia a ruotare, spingere
il carrello in avanti verso la lama. Una volta
tagliata una fetta, riportare indietro la slitta.
Ripetere la procedura se si desidera tagliare
un’altra fetta.

6. Scollegare I'apparecchio una volta terminato.
Utilizzare la manopola di regolazione per
impostare lo spessore delle fette.

7. Evitare di lasciare in funzione I'apparecchio
in modo continuo per oltre 10 minuti, in caso
contrario il motore potrebbe surriscaldarsi.
Lasciare raffreddare I'apparecchio per almeno
30 minuti.

8. Sedurante I'affettatura la velocita della lama
diminuisce, lasciare scongelare gli alimenti per
qualche istante prima di affettarli nuovamente.

PULIZIA

SCOLLEGARE LAFFETTATRICE DALLA PRESA!
Rimuovere tutte le parti per la pulizia. Lavare ogni
elemento con un panno o una spugna morbida
e un detergente delicato. Sciacquare e asciugare.
Per la pulizia evitare l'uso di lana d'acciaio o di
polveri abrasive. EVITARE DI LAVARE LE PARTI
DELLAPPARECCHIO IN LAVASTOVIGLIE!

I motore e situato all'interno dell’alloggiamento.
Evitare in qualsiasi caso di immergerlo in acqua o
in altri liquidi. Il motore non ha bisogno di essere
oliato.

Rimuovere il supporto per alimenti dalla slitta di
taglio per pulirla.

- Rimozione e reinserimento del
yﬁ i disco lama: scollegare
I'apparecchio dall'alimentazione di
rete e allentare il blocco del disco
open lama come indicato dalla freccia (in
senso orario). Rimuovere con
cautela il disco lama, proteggere le
mani con dei guanti! Dopo la pulizia, riposizionare
correttamente il disco lama e fissarlo ruotando il
blocco del disco lama in senso antiorario.

Blade LOCK

PIEDINI ANTISCIVOLO:
Pulire i piedini con un detergente sgrassante come
I'alcol o un detergente per vetri.

CONSERVAZIONE:

Per motivi di sicurezza e per proteggere la lama,
riportare la manopola di regolazione dello spessore
delle fette in posizione "0" per allineare la guida
dello spessore delle fette con il disco lama al
momento di riporre |'apparecchio. Riporre il cavo di
alimentazione nell'apposito vano nel lato inferiore
dell'affettatrice.

UTILIZZO DELL'AFFETTATRICE
PREFERIBILE:

Se si desidera tagliare la carne a fette molto sottili, &
consigliabile tagliarla quando é congelata. La carne
deve essere disossata. La frutta deve essere priva

di semi.

Gli alimenti con una superficie irregolare, come il
pesce o le bistecche sottili, sono spesso difficili da
tagliare, pertanto andrebbero congelati prima di
affettarli.

Utilizzate I'apparecchio per tagliare cetrioli, cipolle
o altri tipi di frutta e verdura da mettere in salamoia
o da cuocere.

ARROSTI CALDI (MANZO, MAIALE, AGNELLO,
PROSCIUTTO):

Se si desidera tagliare l'arrosto disossato caldo,
toglierlo dal forno e lasciarlo riposare per circa
15-20 minuti prima di tagliarlo. Successivamente,
tagliarlo in modo uniforme senza spezzettarlo.
Se necessario, tagliare I'arrosto per adattarlo alle
dimensioni del supporto per alimenti. Al termine,
spegnere I'apparecchio e pulire i residui dalla
macchina.

MANZO IN SCATOLA A TAGLIO EXTRA SOTTILE
E PETTO DI BOVINO

Lasciare raffreddare il petto nel liquido di cottura
per tutta la notte. Scolare la carne prima di
affettarla. Asciugarla con un tovagliolo di carta.
Rimuovere il grasso in eccesso. Tagliare la carne in
base allo spessore desiderato. Per servirle calde,
disporre le fette su un piatto caldo e bagnarle con
del sugo. Calore nel forno a 150°C.
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FORMAGGIO:

Utilizzare formaggio freddo. Coprirlo con una
pellicola per conservarne l'umidita. Prima di
servire il formaggio, attendere che raggiunga la
temperatura ambiente.

SALUMI:

I salumi conservano piti a lungo il loro sapore

se vengono tagliati al momento del bisogno.

Se si desidera ottenere risultati ottimali, occorre
raffreddare prima il prodotto. Rimuovere tutte

le parti in plastica prima di iniziare a tagliare.
Esercitare una pressione uniforme per ottenere un
risultato omogeneo.

FRUTTA E VERDURA:

L'affettatrice & in grado di tagliare anche molti tipi
di frutta e verdura, come patate, pomodori, carote,
cavoli, melanzane, zucche e zucchine. Tagliare le
patate a fette spesse per friggerle o sottili per fare
delle patatine. Anche dell'ananas fresca puo essere
tagliata. Tagliare la punta, dopodiché tagliarla
normalmente.

PANE, TORTE E BISCOTTI

Il pane appena sfornato deve essere lasciato
raffreddare prima di essere affettato. Utilizzare del
pane pil vecchio o pili duro per ottenere fette di
pane tostato molto sottili. L'affettatrice & adatta
anche per affettare panini, torte e dolci alla frutta.

NOTA:

1. Utilizzare I'apparecchio esclusivamente su una
superficie piana.

2. Un cavo danneggiato puo essere sostituito solo
dal produttore, dal suo servizio clienti o da una
persona con qualifica simile, al fine di evitare
pericoli.

DATI TECNICI
220-240V+50Hz - 120W

Smaltimento nel rispetto dell’'ambiente
Contribuiamo a proteggere I'ambiente!
mmm Ricordare di rispettare le normative locali:
consegnare il dispositivo elettrico non funzionante
a un centro di smaltimento appropriato.
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MANUAL DE INSTRUCCIONES

La maquina cortadora es adecuada para cortar
pan, todo tipo de jamon, carne, salchichas, queso,
verduras, etc.

INSTRUCCIONES IMPORTANTES DE
SEGURIDAD

Cuando se utilizan aparatos eléctricos, se deben
observar las medidas basicas de seguridad, entre las
que se incluyen las siguientes:

1. Lea estas instrucciones antes de utilizar el
aparato.

2. No deje el aparato al alcance de los nifios. Se
debe supervisar siempre el uso de este aparato
por parte de personas con discapacidad.

3. Desenchufe el aparato cuando no lo use o antes
de retirar las piezas y antes de limpiarlo.

4. Nunca toque la cuchilla giratoria. Nunca
introduzca la comida con las manos. El aparato
se debe utilizar con la bandeja de corte y el
empujador de alimentos.

5. Para protegerse contra posibles descargas
eléctricas, no sumerja nunca el aparato en agua
ni en algun otro liquido.

6. No ponga en funcionamiento el aparato si el
cable o enchufe presentan daios o si el aparato
ha funcionado mal o se ha caido o dafiado
de cualquier forma. Devuelva el aparato al
establecimiento donde lo adquiri6 para su
reparacion o sustitucion.

7. Eluso de cualquier accesorio no recomendado
o que no venda el fabricante puede provocar un
incendio, descarga eléctrica o lesiones.

8. No use el aparato en el exterior.

9. No deje que el cable de alimentacién roce los
bordes de la mesa o encimera, ni que toque
superficies calientes.

10. La cuchilla esta afilada. Tenga cuidado al
aflojarla con un destornillador para su limpieza.

11. jAdvertencia! La cuchilla sigue girando durante
unos instantes después de apagar el aparato.

12. El aparato esta disefiado Unicamente para su
uso domeéstico y dentro del hogar. No se debe
utilizar para fines comerciales.

13. Este aparato no esta disefiado para que lo usen
personas (incluidos nifos) con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales reducidas, o con
falta de conocimientos o experiencia, a menos
que hayan recibido supervision o formacién en
lo referente al uso del aparato por parte de una
persona responsable de su seguridad.

14. Debe supervisarse a los nifios para asegurarse
de que no jueguen con el electrodoméstico.

15. No es necesario realizar ninglin mantenimiento
ni revisiones aparte de la limpieza mencionada
en este manual de instrucciones.
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Patas antideslizantes
Carcasa principal

Placa guia

Bandeja de corte
Empujador de alimentos
Guia de grosor del corte
Bloqueo de la cuchilla
Cuchilla de corte
Carcasa de la cuchilla fija

. Rueda de ajuste del grosor
. Interruptor de pulso y funcionamiento

continuado (101l)

PREPARACION PARA EL CORTE

1.
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Desenrolle el cable de alimentacion que se
encuentra en la parte inferior de la maquina
cortadora hasta alcanzar la longitud deseada.
Coloque el aparato sobre una superficie limpia,
secay plana.

Coloque la bandeja de corte en la placa guia. El
riel que se encuentra en la parte inferior de la
bandeja de corte debe encajar en la ranura de
la placa guia. Deslice la bandeja hacia adelante
y atrds varias veces para asegurarse de que se
mueve con fluidez.

Coloque el empujador de alimentos sobre la
bandeja de corte.

Seleccione el grosor de corte deseado girando
la rueda de ajuste de grosor hacia la derecha
para obtener lonchas finas y a la izquierda para
lonchas mas gruesas. Puede ajustar el grosor
entre 0y 20 mm.

FUNCIONAMIENTO

PRECAUCION: UTILICE SIEMPRE LA BANDEJA DE

CORTE Y EL EMPUJADOR DE ALIMENTOS

1. Enchufe el aparato a una toma de 50 Hz, 220-
240V/AC.

2. Coloque el alimento en la bandeja y presionelo
con el empujador de alimentos contra la
maquina. A continuacién, mueva la bandeja
hacia la cuchilla.

3. Las dimensiones maximas del alimento que se
vaya a cortar son las siguientes: 14 cm (altura) x
14 cm (anchura)

4. Presione o mantenga presionado el interruptor
selector I/ O/l para encender el aparato.

La unidad dispone de 2 modos de
funcionamiento:

- I (modo continuado): el motor rotara hasta
seleccionar la posicion "O" (parada).

- Il (pulso): el motor solo rota si se mantiene
pulsado el interruptor en esta posicion. Al soltar
el interruptor, volvera a la posicion "O" y el
motor se detendra.

5. Mientras la cuchilla gira, deslice la bandeja hacia
ella. Tras cortar la loncha, deslice la bandeja
hacia atras. Repita el proceso si desea cortar otra
loncha.

6. Desenchufe el aparato al finalizar. Utilice la
rueda de ajuste para graduar el grosor del corte.

7. No deje que el aparato funcione durante mas
de 10 minutos seguidos o el motor podria
sobrecalentarse. Deje que el aparato se enfrie
durante al menos 30 minutos.

8. Silavelocidad de la cuchilla disminuye durante
el corte, deje que el alimento se descongele un
poco antes de volver a cortarlo.

LIMPIEZA

i{DESENCHUFE EL CORTADOR DE LA CORRIENTE!
Retire todas las piezas para su limpieza. Limpie todo
con un pafo suave o una esponja con detergente
suave. Aclare y deje secar. No use estropajos de
acero ni productos abrasivos en polvo para la
limpieza. {NO LAVE LAS PIEZAS DEL APARATO EN EL
LAVAVAJILLAS!

El motor se encuentra dentro de la carcasa. Nunca
lo sumerja en agua ni en ningun otro liquido. No es
necesario engrasar el motor.

Retire el empujador de alimentos de la bandeja de
corte para limpiarla.

- Extraccion e insercion del disco de
yﬁ i corte: Desconecte el dispositivo de
la corriente y afloje el bloqueo de
la cuchilla en la direccién que
open indica la flecha (hacia la derecha).
Retire con cuidado la cuchilla de
corte; use guantes protectores.
Después de la limpieza, vuelva a colocar la cuchilla
de corte adecuadamente y fijela girando el bloqueo
de la cuchilla hacia la izquierda.

Blade LOCK

PATAS ANTIDESLIZANTES:
Limpie las patas con un producto desengrasante,
como alcohol o limpiacristales.

ALMACENAMIENTO:

Por motivos de seguridad y para proteger la
cuchilla, vuelva a situar la rueda de ajuste del grosor
en la posicion "0" para alinear la guia de grosor con
la cuchilla al guardar el aparato. Guarde el cable

de alimentacién en la zona para tal proposito, que
se encuentra en la parte inferior de la maquina
cortadora.

USO DE LA MAQUINA CORTADORA
PREFERIBLEMENTE:

Si desea cortar carne en lonchas muy finas, debe
hacerlo mientras esté congelada. La carne debe
estar deshuesada. La fruta no debe tener semillas.
Los alimentos cuya superficie sea irregular (p €j.
pescado o filetes finos) suelen ser dificiles de cortar
y se deben congelar antes de hacerlo.

Utilice el aparato para cortar pepino, cebolla u otras
frutas y verduras para encurtirlas u hornearlas.

ASADOS CALIENTES (TERNERA, CERDO,
CORDERO, JAMON):

Si desea cortar carne asada y deshuesada caliente,
saque el asado del horno y déjelo reposar entre 15 y
20 minutos antes de cortarlo. A continuacién, corte
la carne de manera regulary sin que se desmenuce.
En caso necesario, recorte la carne asada para que
encaje en el empujador de alimentos. Apague el
aparato después de terminar y limpie los restos de
la maquina.

PECHO DETERNERA Y CARNE EN CONSERVA
CON CORTE EXTRA FINO:

Deje que el pecho de ternera se enfrie durante la
noche en el liquido de la coccidn. Escurra la carne
antes de cortarla. Séquela con papel de cocina.
Retire el exceso de grasa. Corte la carne con el
grosor deseado. Para servirla caliente, coloque las
lonchas en un plato caliente y riéguelas con algo de
salsa. Caliéntelas en el horno a 150°C.

QUESO:

Utilice el queso frio. Clibralo con papel de aluminio
para que no se seque. Espere a que el queso alcance
la temperatura ambiente antes de servirlo.

FIAMBRES:

El fiambre conserva el sabor mas tiempo si se corta
en el momento de servirlo. Si desea obtener los
mejores resultados, enfrielo primero. Retire todo el
plastico antes de empezar a cortarlo. Presione de
forma regular para obtener un resultado uniforme.
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FRUTAY VERDURA:

Con el cortador de alimentos se puede cortar
también una variedad de frutas y verduras, como
patatas, tomates, zanahorias, repollo, berenjenas,
calabaza y calabacines. Corte las patatas mas
gruesas para freirlas o mas finas para hacer patatas
fritas tipo chip. También se puede cortar pifia.
Después de retirar la parte superior, se puede cortar
con normalidad.

PAN, PASTELES Y GALLETAS

El pan recién horneado debe enfriarse antes de
cortarlo. Utilice pan mas duro si desea cortar
rebanadas para tostarlas. El cortador de alimentos
también es adecuado para panes especiales,
pasteles y bizcochos de frutas

NOTA:

1. Utilice el aparato Unicamente sobre una
superficie plana.

2. Siel cable estd dafado, debe ser reemplazado
Unicamente por el fabricante, por su servicio de
atencion al cliente o por personas igualmente
calificadas a fin de evitar peligros.

INFORMACION TECNICA
220-240V - 50 Hz - 120W

ﬁ Eliminacién cumpliendo con el medio
ambiente

mmm Puede ayudar a proteger el medio ambiente!
Por favor, recuerde respetar la normativa local:
entregue los equipos eléctricos que no funcionen
en un centro de reciclaje adecuado.
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GEBRUIKSHANDLEIDING

Uw voedselsnijder is geschikt voor het snijden
van brood, alle soorten ham, vlees, worst, kaas,
groenten, etc.

BELANGRUJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Bij het gebruik van elektrische apparatuur dienen
de basisveiligheidsmaatregelen altijd te worden
nageleefd, waaronder het volgende:

1. Lees alle instructies voor het gebruik van de
apparatuur.

2. Laat het apparaat niet binnen het bereik
van kinderen. Dit apparaat gebruiken door
gehandicapten moet altijd onder toezicht.

3. Haal de stekker uit het stopcontact wanneer
u het apparaat niet gebruikt, voordat u
onderdelen bevestigt of verwijdert en voordat u
het schoonmaakt.

4. Raak nooit een draaiend mes aan. Voed voedsel
nooit met de hand. Het apparaat moet worden
gebruikt met de voedseldrager en de duwer.

5. Om het risico op elektrische schokken te
voorkomen, mag het apparaat nooit in water of
andere vloeistof worden gelegd.

6. Gebruik het apparaat nooit met een beschadigd
snoer of stekker of nadat het apparaat defect
is geraakt, is gevallen of op een andere manier
is beschadigd. Breng het apparaat terug naar
de plaats van aankoop voor vervanging of
reparatie.

7. Het gebruik van hulpstukken die niet door de

fabrikant worden aanbevolen of verkocht, kan

brand, elektrische schok of letsel veroorzaken.

Gebruik het apparaat niet buitenshuis.

9. Laat het netsnoer niet over de randen van de
tafel en bank hangen of in aanraking komen
met hete oppervlakken.

10. Het mes is scherp! Wees voorzichtig bij het
losmaken met een schroevendraaier om het
schoon te maken.

. Waarschuwing! Het mes draait nog even door
na het uitschakelen van het apparaat.

12. Het apparaat is uitsluitend bedoeld voor
huishoudelijk gebruik binnenshuis. Het mag
niet worden gebruikt voor commerciéle
doeleinden.

13. Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door
personen (inclusief kinderen) met verminderde
lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens, of met gebrek aan ervaring
en kennis, tenzij zij onder toezicht staan of
instructies hebben gekregen betreffende het
gebruik van het apparaat van een persoon die
verantwoordelijk is voor hun veiligheid.

14. Kinderen moeten onder toezicht staan om te
garanderen dat zij niet met het apparaat spelen.

®
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15. Anders dan het schoonmaken dat in deze

gebruiksaanwijzing wordt vermeld, is er geen
extra onderhoud of service aan dit apparaat
vereist.

NAMEN ONDERDELEN

1

3

CoNGU AWM~

0.

i

]

Anti-slipvoetjes
Hoofdbehuizing
Geleideplaat
Snijschuif
Voedselhouder
Snijdiktegeleider
Mesvergrendeling
Messchijf

Vaste mesbehuizing
Instelknop dikte:

11. Puls- en continuschakelaar (10 11)

VOORBEREIDEN OM TE SNIJDEN
1.

2.

Rol het netsnoer van de onderkant van uw
snijmachine af tot de gewenste lengte. Plaats
het apparaat op een schoon, droog en vlak
oppervlak.

Plaats de snijschuif op de geleideplaat. De rail
aan de onderkant van de snijschuif moet in
de groef van de geleideplaat klikken. Beweeg
de schuif een paar keer heen en weer om een
soepele beweging te garanderen.

Plaats de voedselhouder op de snijschuif.
Selecteer de gewenste snijdikte door de
dikte-instelknop met de klok mee te draaien
voor dunnere plakken of tegen de klok in voor
dikkere plakken. U kunt de dikte aanpassen
tussen 0 en 20 mm.

NEDERLANDS
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GEBRUIK

VOORZICHTIG: GEBRUIK ALTIJD DE SNIJSCHUIF

EN DE VOEDSELHOUDER

1. Sluit het apparaat aan op een 220 - 240 V/AC,
50 Hz stopcontact.

2. Plaats het voedsel op de schijf en duw deze
met de voedselhouder richting het apparaat.
Beweeg vervolgens de schuif richting het mes.

3. De maximale afmetingen van het te snijden
voedsel zijn: 14 cm (hoogte) x 14 cm (breedte)

4. Houd de keuzeschakelaar 1/ O/l ingedrukt om
het apparaat in te schakelen.

Het apparaat heeft 2 bedrijfsmodi:

- | (continumodus): de motor zal draaien totdat
u de stand “O” (stop) selecteert.

- Il (pulswerking): de motor draait alleen zolang
u de schakelaar in deze stand houdt. Wanneer
u de schakelaar loslaat, gaat deze terug naar de
stand “O” en stopt de motor.

5. Zodra het mes draait, duwt u de schuif verder
richting het mes. Trek de schuif weer terug zodra
de plak is gesneden. Herhaal het proces als u
nog een plak wilt snijden.

6. Haal de stekker uit het stopcontact wanneer
u klaar bent. Gebruik de instelknop om de
snijdikte in te stellen.

7. Laat het apparaat niet langer dan 10 minuten
continu draaien, anders kan de motor oververhit
raken. Laat het apparaat minstens 30 minuten
afkoelen.

8. Als de messnelheid tijdens het snijden afneemt,
laat dan het voedsel een tijdje ontdooien
voordat u het opnieuw gaat snijden.

REINIGING

HAAL DE STEKKER VAN DE SNIJMACHINE UIT
HET STOPCONTACT!

Verwijder alle onderdelen om schoon te maken.
Was alles af met een zachte doek of spons met een
zacht schoonmaakmiddel. Spoel deze af en droog
ze. Gebruik geen staalwol of schuurpoeder om
schoon te maken. WAS GEEN ONDERDELEN VAN
HET APPARAAT IN DE VAATWASSER!

De motor bevindt zich in de behuizing. Dompel
nooit onder in water of andere vloeistof. De motor
hoeft niet te worden gesmeerd.

Verwijder de voedselhouder van de snijschuif om
de schuif schoon te maken.

Q Verwijderen en terugplaatsen van
B de messchijf: Trek de stekker van
het apparaat uit het stopcontact
en draai de messchijfvergrendeling
open los zoals aangegeven door de pijl
(met de klok mee). Verwijder de
messchijf voorzichtig, bescherm
uw handen met handschoenen! Plaats na het
schoonmaken de messchijf correct terug en zet de
messchijf vast door de messchijfvergrendeling
linksom te draaien.

Blade LOCK

ANTI-SLIPVOETIJES:
Maak de voetjes schoon met een ontvettingsmiddel
zoals alcohol of glazenreiniger.

OPSLAG:

Zet om veiligheidsredenen en om het mes te
beschermen de instelknop voor de snijdikte terug
in de stand "0" om de snijdiktegeleider uit te lijnen
met de messchijf wanneer u het apparaat opbergt.
Bewaar het netsnoer in de snoeropbergruimte aan
de onderkant van de voedselsnijder.

UW VOEDSELSNIJDER GEBRUIKEN
VOORKEUR:

Als u vlees heel dun wilt snijden, snij het dan als het
bevroren is. Het vlees moet zonder bot zijn. Fruit
moet zonder pitten zijn.

Voedsel met een oneffen oppervlak - zoals vis

of dunne steaks - zijn vaak moeilijk te snijden en
moeten worden ingevroren voordat ze worden
gesneden.

Gebruik het apparaat om komkommers, uien of
ander fruit en groenten te snijden om te beitsen of
te bakken.

HETE BRAADSTUKKEN (RUNDVLEES,
VARKENSVLEES, LAM, HAM):

Als u warme braadstukken zonder bot wilt snijden,
haal dan het braadstuk uit de oven en laat het
ongeveer 15 - 20 minuten rusten voordat u het gaat
snijden. Snijd het vervolgens gelijkmatig zonder te
verkruimelen. Snijd indien nodig het braadstuk in
stukjes zodat het in de voedselhouder past. Schakel
het apparaat uit nadat u klaar bent en verwijder de
restjes van het apparaat.

EXTRA DUN GESNEDEN CORNEDBEEF EN
BORSTSTUK:

Laat de borst een nacht in het kookvocht afkoelen.
Giet het vlees af voordat u het gaat snijden. Droog
het af met een papieren doekje. Verwijder overtollig
vet. Snijd het vlees op de gewenste dikte. Om warm
te serveren, leg de plakjes op een warmhoudplaat
en bedruip ze met wat jus. Verwarm het in de oven
op 150°C.

KAAS:

Gebruik koude kaas. Dek af met folie om het
vocht vast te houden. Wacht tot de kaas op
kamertemperatuur is voordat u het serveert.

KOUDE VLEESWAREN:

Koude vleeswaren behouden hun smaak langer
als u het snijdt wanneer u het nodig hebt. Laat het
eerst afkoelen als u het beste resultaat wilt krijgen.
Verwijder alle plastic onderdelen voordat u begint
te snijden. Druk gelijkmatig voor een consistent
resultaat.

GROENTEN EN FRUIT:

Uw voedselsnijder snijdt ook veel soorten groenten
en fruit, zoals aardappelen, tomaten, wortelen,
kool, aubergine, pompoen en courgette. Snijd de
aardappelen dik om te frituren of dun voor chips.
Verse ananas kan ook worden gesneden. Snijd de
punt eraf, daarna kunt u het normaal afsnijden.

BROOD, CAKE EN KOEKJES

Vers gebakken brood moet voor het snijden worden
afgekoeld. Gebruik ouder of harder brood voor

zeer dunne sneetjes toast. Uw voedselsnijder is ook
geschikt voor feestbrood, cakes en fruitcakes.

OPMERKING:

1. Gebruik het apparaat alleen op een vlak
oppervlak.

2. Een beschadigd snoer mag alleen worden
vervangen door de fabrikant, zijn klantenservice
of een vergelijkbaar gekwalificeerd persoon om
gevaar te voorkomen.

TECHNISCHE GEGEVENS
220-240V+50Hz - 120W

Milieuvriendelijke verwijdering

Bescherm altijd het milieu tegen vervuiling!
= \/ergeet niet de plaatselijke voorschriften in
acht te nemen door de buiten gebruik gestelde
elektrische apparatuur in te leveren bij een daartoe
aangewezen afvalverwerkingscentrum.
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BRUKSANVISNING

Matskivaren &r lamplig for att skiva brod, alla sorters
skinka, kott, korv, ost och gronsaker osv.

VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR
Grundlaggande sdkerhetsforeskrifter bor alltid foljas
nar du anvander elektriska apparater, inklusive
foljande:

1.

2.

Las alla dessa instruktioner innan apparaten
anvands.

Lamna inte apparaten inom rackhall for

barn. Om den hér apparaten anvands av
funktionshindrade personer maste de alltid
overvakas.

Koppla bort kontakten fran eluttaget nar
apparaten inte anvands, innan den slas pa eller
delar tas bort och fore rengéring.

Vidror aldrig ett roterande blad. Mata aldrig
fram mat med handen. Apparaten maste
anvandas med mattransportéren och
paskjutaren.

Sénk aldrig ned den elektriska enheten i vatten
eller annan vatska for att undvika risken for
elektrisk stot.

Anvénd inte apparaten med en skadad sladd
eller kontakt eller efter att den inte fungerar,
eller har tappats eller skadats pa ndgot satt.
Lamna in apparaten vid inkopsstallet for utbyte
eller reparation.

Att anvanda tillbehor som inte rekommenderas
eller séljs av tillverkaren, kan orsaka brand,
elektriska stotar eller personskador.

Anvand inte apparaten utomhus.

Lét inte stromsladden ligga 6ver kanterna pa ett
bord eller bénk eller vidror heta ytor.

. Bladet ar vasst! Var forsiktig nar du tar bort det

med en skruvmejsel for rengdring.

. Varning! Bladet fortsatter att snurra en stund

efter att apparaten har stangts av.

. Apparaten dr endast avsedd for hushallsbruk.

Den ska inte anvandas for kommersiellt bruk.

. Apparaten ar inte avsedd for att anvandas av

en person (inklusive barn) med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental formaga eller med brist
pa kunskap och erfarenhet. Detta galler savida
de inte ar under 6vervakning av, eller har fatt
instruktioner om hur apparaten anvénds, fran en
person som ansvarar for deras sdkerhet.

. Barn maste hallas under uppsikt for att

sakerstalla att de inte leker med apparaten.

. Férutom rengdringen som namns i den har

bruksanvisningen kravs inget ytterligare
underhall eller service av den har apparaten.

NAMN PA DELAR

1.

2.
3.
4.

Halkfria fotter
Huvudkomponent
Styrplatta
Glidplatta
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5
6.
7
8

9.
10. Justeringsvred for tjocklek
11. Knapp for kortvarig och kontinuerlig

Mathallare

Guide for skivtjocklek
Las for blad

Bladskiva

Fast bladhdlje

anvandning (1011)
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FORBEREDA FOR ATT SKIVA

1.

Rulla ut stromsladden fran undersidan av
matskivaren till 6nskad langd. Placera apparaten
pa en ren, torr och jamn yta.

Placera glidplattan pa styrplattan. Skenan pa
undersidan av glidplattan maste fastas pa plats
i styrplattans spar. Flytta glidplattan fram och
tillbaka nagra ganger for att sékerstalla en
smidig rorelse.

Placera mathallaren pa glidplattan.

Vélj 6nskad skivtjocklek genom att rotera
justeringsvredet for tjocklek medurs fér tunnare
skivor eller moturs for tjockare skivor. Du kan
justera tjockleken mellan 0 och 20 mm.

ANVANDNING

VARNING: ANVAND ALLTID GLIDPLATTAN OCH
MATHALLAREN

1.

2.

Anslut apparaten till ett uttag med 220-240 VAC,
50 Hz.

Placera maten pa glidplattan och tryck den med
mot apparaten med mathallaren. Flytta sedan
glidplattan mot bladet.

De maximala matten pa maten som skivas ar:

14 cm (h6jd) x 14 cm (bredd)

Tryck pa eller tryck pa och héll knappen 101l
nedtryckt for att sla pa apparaten.

Enheten har tva anvandningslagen:

- | (kontinuerligt lage): motorn roterar till du
véljer laget "O” (stopp).

- I (kortvarig anvandning): motorn roterar
endast sa lange du héller knappen i detta lage.

Nar du sldpper knappen atergar den till laget "O”

och motorn stannar.

5. Tryck transportoren mot bladet sé snart det
roterar. Dra tillbaka glidplattan igen nér skivan
ar skuren. Upprepa processen for att skiva
ytterligare en skiva.

6. Koppla bort enheten nar du ar klar. Anvand

justeringsvredet for att stélla in skivans tjocklek.

7. Anvand inte apparaten kontinuerligt i mer
an tio minuter da motorn kan 6verhettas. Lat
apparaten svalna i minst 30 minuter.

8. Om bladhastigheten reduceras under
skivningen bor du lata maten tina en stund
innan du skivar igen.

RENGORING

KOPPLA BORT SKIVAREN FRAN ELUTTAGET!
Ta bort alla delar for reng6ring. Rengor allt med
en mjuk trasa eller svamp med ett milt diskmedel.
Skolj och torka. Anvéand inte stélull eller slipmedel
for rengoring. DISKA INTE NAGRA DELAR AV
APPARATEN | DISKMASKINEN!

Motorn ar placerad inuti holjet. Sank aldrig ned i
vatten eller nagon annan vétska. Motorn behéver
inte smorjas.

Ta bort mathallaren fran glidplattan for att rengéra
glidskenan.

$ Ta bort och sétta tillbaka
(& . bladskivan: Koppla bort enheten
fran eluttaget och 6ppna
bladskivans las enligt pilen
open (medurs). Ta forsiktigt bort
bladskivan och skydda handerna

Blade LOCK med handskar! Satt tillbaka

bladskivan ordentligt efter reng6ring och fixera den

genom att vrida dess las moturs.

HALKFRIA FOTTER:
Rengor fotterna med ett avfettningsmedel sasom
alkohol eller fonsterputs.

FORVARING:
Vid forvaring av apparaten ska du av sakerhetsskal,

och for att skydda bladet, dterstélla justeringsvredet

for skivtjockleken till Iaget "0” for att placera
guiden for skivtjocklek mot bladskivan. Férvara
stromsladden i forvaringsutrymmet pa undersidan
av matskivaren.

ANVANDA MATSKIVAREN TIPS:
Om du vill skiva kétt valdigt tunt kan du skiva

medan det ar fryst. Kéttet ska vara benfritt. Frukt ska

vara fria fran fron och karnor.
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Mat med en ojamn yta - sasom fisk eller tunna
biffar — ar ofta svara att skiva och bér frysas innan
skivning.

Anvand apparaten for att skiva gurkor, 16k eller
andra frukter och grénsaker for saltning eller
bakning.

VARMA STEKAR (NOTKOTT, FISK, LAMM ELLER
SKINKA):

Om du vill skiva varm och benfri stek bor du ta ut
steken ut ugnen och lat den sta i ca 15-20 minuter
innan den skivas. Skiva den sedan jamnt utan att
den smulas sénder. Trimma steken sa att den passar
pa mathallaren. Stang av apparaten nar du &r klar
och rengor resterna.

EXTRA TUNT SKIVAT KONSERVERAT KOTT OCH
NOTKOTTSBRINGA:

Lat bringan svalna i kokvatskan Gver natten. Lat
kottet rinna av innan det skivas. Torka av det med
en pappershandduk. Ta bort 6verflodigt fett. Skiva
kottet till 6nskad tjocklek. Placera skivorna pa en
varmd tallrik och héll lite av sasen ovanpa for att
servera dem varma. Varm i ugnen pa 150°C.

OST:

Anvand kall ost. Tack med folie for att den inte ska
torka. Vanta till osten har natt rumstemperatur
innan servering.

PALAGG:

Paldgg behaller smaken langre om du skivar dem en
kort stund innan servering. Kyl ner palagget forst for
det bésta resultatet. Ta bort all plast innan du bérjar
skiva. Tryck jamnt for ett konsekvent resultat.

GRONSAKER OCH FRUKT:

Matskivaren skivar dven manga typer av gronsaker
och frukt sdsom potatis, tomater, morétter, kal,
aubergine, squash och zucchini. Skiva potatis tjockt
for stekning eller tunt for chips. Farsk ananas kan
ocksa skivas. Skdr av spetsen och efter det kan du
skiva den normalt.

BROD, KAKOR OCH KEX

Nybakat brod bor fa svalna innan det skivas.
Anvand aldre eller hardare brod for mycket tunna
skivor till rostat brod. Matskivaren passar dven for
festbrod, kakor och fruktkakor.

OBS:

1. Anvdnd enheten endast pa ett plant underlag.

2. Enskadad sladd far endast bytas ut av
tillverkaren, kundtjanst eller en liknande
kvalificerad tekniker for att undvika fara.

TEKNISKA DATA:
220-240V+50Hz+ 120W

E "Miljovanligt bortskaffande

Du kan hjdlpa till att skydda miljon! Kom ihag
mm—att respektera de lokala bestdmmelserna:
lamna in icke-fungerande elektrisk utrustning till ett
lampligt avfallshanteringscenter”

SVENSKA
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NAVODILA ZA UPORABO

Rezalnik hrane je primeren za rezanje kruha, vseh
vrst Sunke, mesa, klobas, sira, zelenjave itd.

POMEMBNA VARNOSTNA NAVODILA
Pri uporabi elektri¢nih naprav morate vedno
upostevati osnovne varnostne ukrepe, vklju¢no z
naslednjim:

Pred uporabo naprav vedno preberite vsa
navodila.

Naprave ne puscajte na dosegu otrok. Uporabo
naprave s strani invalidnih oseb je treba vedno
nadzorovati.

Napravo odklopite iz elektri¢ne vticnice,

kadar ni v uporabi, pred namescanjem ali
odstranjevanjem delov in pred ¢is¢enjem.
Nikoli se ne dotikajte vrtljivega rezila. Hrane
nikoli ne podajajte z roko. Napravo morate
uporabiti z drzalom za hrano in potiskalnikom.
Za zascito pred nevarnostjo elektri¢cnega udara
napajalne enote nikoli ne postavite v vodo ali
drugo tekocino.

Ne uporabljajte naprave s poskodovanim
napajalnim kablom ali vticem ali po okvari
naprave, ali Ce je naprava padla na tla ali bila
kakor koli poskodovana. Napravo vrnite na
mesto nakupa za zamenjavo ali popravilo.
Uporaba nastavkov, ki jih ne priporoca ali
prodaja proizvajalec, lahko povzroci pozar,
elektri¢ni udar ali poskodbe.

Naprave ne uporabljajte na prostem.
Napajalni kabel ne sme potekati preko robov
mize in klopi in se ne sme dotikati vroce
povrsine.

. Rezilo je ostro! Bodite pazljivi, ko ga odvijate z

izvijatem za ciscCenje.

. Opozorilo! Po izklopu naprave se rezilo $e naprej

vrti nekaj trenutkov.

. Naprava je namenjena samo za domaco

uporabo. Ne smete je uporabljati za komercialne
namene.

. Ta naprava ni namenjena uporabi osebam

(vkljuéno z otroki) z zmanjsanimi telesnimi,
zaznavnimi ali umskimi sposobnostmi ali s
pomanjkanjem izkusenj in znanja, razen e so
pod nadzorom ali so jim dana navodila glede
uporabe naprave s strani osebe, odgovorne za
njihovo varnost.

. Otroci morajo biti pod ustreznim nadzorom in

se z aparatom ne smejo igrati.

. Razen ¢iscenja, kot je opisano v teh navodilih

za uporabo, ni potrebno nobeno dodatno
vzdrzevanje ali servisiranje naprave.
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IMENA DELOV
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Nedrsece noge

Glavno ohisje

Vodilna plos¢a

Drsna plosca za rezanje
Drzalo za hrano

Vodilo za debelino rezin
Zaklep rezila

Disk z rezilom

. Fiksno ohisje rezila

10. Gumb za nastavitev debeline
11. Stikalo za pulzno in neprekinjeno delovanje
(1o

WONOUNAWN =

PRIPRAVA NA REZANJE

1. Odvijte napajalni kabel na dnu rezalnika hrane
na Zeleno dolZino. Napravo postavite na cisto,
suho in ravno podlago.

2. Namestite drsno plosco za rezanje na vodilno
plosc¢o. Tirnica na dnu drsne plosce za rezanje
se mora zaskociti v utor na vodilni plos¢i. Drsno
plosco nekajkrat premaknite nazaj in naprej, da
zagotovite gladko premikanje.

3. Namestite drzalo za hrano na drsno plosco za
rezanje.

4. Izberite Zeleno debelino rezin tako, da gumb
za nastavitev debeline zavrtite v smeri urinega
kazala za tanjse rezine ali v nasprotni smeri
urinega kazalca za debelejse rezine. Debelino
lahko nastavite na 0 do 20 mm.

DELOVANJE

POZOR: VEDNO UPORABLJAJTE DRSNO PLOSCO ZA

REZANJE IN DRZALO ZA HRANO

1. Napravo prikljucite v vti¢nico napetosti 220-
240V izmeni¢nega toka (AC) in frekvence 50 Hz.

2. Hrano postavite na drsno plosco in jo potisnite
skupaj z drzalom za hrano proti napravi. Nato
drsno plos¢o premaknite proti rezilu.

3. Najvecje dimenzije hrane, ki jo boste rezali, so:
14 cm (viSina) X 14 cm (irina)

4. Pritisnite ali pritisnite in drzite stikalo za izbiro | /
0O/ 1l, da vklopite napravo.

Na enoti sta na voljo 2 nacina delovanja.

- | (neprekinjeni nacin): motor se vrti, dokler ne
izberete polozaja "O" (ustavi).

- Il (pulzno delovanje): motor se vrti samo,
dokler stikalo drzite v tem polozaju. Ko sprostite
stikalo, se vrne v polozaj "O" in motor se ustavi.

5. Medtem ko se rezilo vrti, potisnite drzalo naprej
proti rezilu. Ko je rezina odrezana, drsno plosc¢o
ponovno povlecite nazaj. Ce zelite odrezati
drugo rezino, ponovite postopek.

6. Ko koncate, odklopite napravo z napajanja.
Nastavite debelino rezin zgumbom za
nastavitev.

7. Naprave ne pustite delovati neprekinjeno vec
kot 10 minut, saj se lahko v nasprotnem primeru
motor pregreje. Pocakajte vsaj 30 minut, da se
naprava ohladi.

8. Ce e med rezanjem hitrost rezila zmanjsa,
pocakajte nekaj casa, da se hrana odtali pred
ponovnim rezanjem.

CISCENJE

REZALNIK ODKLOPITE IZ ELEKTRICNE

VTICNICE!

Odstranite vse dele za ¢is¢enje. Vse dele ocistite z

mehko krpo ali gobo z blagim detergentom. Sperite

in posusite. Za cis¢enje ne uporabljajte jeklene
volne ali abrazivnih prahov. NOBENEGA DELA

NAPRAVE NE POMIVAJTE V POMIVALNEM STROJU!

Motor se nahaja znotraj ohisja. Naprave nikoli ne

potopite v vodo ali katerokoli drugo tekocino.

Motorja ni treba mazati z oljem.

Za ¢is¢enje drsne plosce odstranite drzalo za hrano

iz drsne plosce za rezanje.

Odstranitev in ponovno vstavljanje

y‘“" diska z rezilom: napravo odklopite
—
iz elektri¢cnega napajanja in
zrahljajte zaklep diska z rezilom,
open kot prikazuje puscica (v smeri

urinega kazala). Previdno
odstranite disk z rezilom in pri tem
zascitite roke z rokavicami. Po ¢iS¢enju ponovno
pravilno namestite disk z rezilom in a pritrdite tako,
da zavrtite zaklep diska z rezilom v nasprotni smeri
urinega kazalca.

Blade LOCK
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NEDRSECE NOGE
Noge oistite s Cistilom za razmascevanje, kot je
alkohol ali ¢istilo za steklo.

SHRANJEVANIJE:

Zaradi varnostnih razlogov in za zascito rezila med
shranjevanjem naprave vrnite gumb za nastavitev
debeline rezin v polozaj "0", da poravnate vodilo za
debelino rezin z diskom z rezilom. Napajalni kabel
shranite v predelu za shranjevanje kabla na dnu
rezalnika hrane.

UPORABA REZALNIKA HRANE
PRIPOROCLJIVO:
Ce zelite meso narezati zelo na tanko, ga rezite, ko

je zamrznjeno. Meso ne sme vsebovati kosti. Sadje

mora biti brez semen.

Zivila z neenakomerno povrsino, kot so ribe ali tanki

zrezki, je pogosto tezko rezati in jih je treba pred
rezanjem zamrzniti.

Napravo uporabite za rezanje kumaric, ¢ebule ali
drugega sadja in zelenjave za vlaganje ali pecenje.

VROCA PECENKA (GOVEDINA, SVINJINA,
JAGNJETINA, SUNKA):

Ce zelite narezati toplo pe¢enko brez kosti,
odstranite pecenko iz pecice in jo pustite stati
priblizno 15-20 minut, preden jo nareZete. Nato pa

jo narezite enakomerno brez drobljenja. Po potrebi
peceno obrezite, da se bo prilegala drzalu za hrano.
Ko koncate, izklopite napravo in odstranite ostanke.

IZREDNO TANKO NAREZANA NASOLJENA
GOVEDINA IN GOVEJA PRSA:

Goveja prsa pustite ¢ez no¢, da se hladijo v tekocini
za pecenje. Meso pred rezanjem odcedite. Obrisite
ga s papirnato brisaco. Odstranite odve¢no
mas¢obo. Meso narezite na zeleno debelino. Ce
Zelite meso postredi vroce, poloZite rezine na grelni
kroznik in ga polijte z malo omake. Pogrejte ga v
pecici pri temperaturi 150°C.

SIR:

Uporabite hladen sir. Prekrijte ga s folijo, da ohranite

vlago. Preden ga postrezete, pocakajte, da sir
doseze sobno temperaturo.

MESNI NAREZKI:

Mesni narezek dlje ¢asa obdrzi svoj okus, ¢e ga
narezete, ko ga potrebujete. Za najboljse rezultate
ga najprej ohladite. Preden zacnete rezati,

odstranite vse plasti¢ne dele. Za usklajene rezultate

pritiskajte enakomerno.
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SADJE IN ZELENJAVA:

Z rezalnikom hrane lahko rezete tudi razli¢ne vrste
sadja in zelenjave, kot so krompir, paradiznik,
korenje, zelje, jajcevec, buce in bucke. Krompir
narezite na debelo za pecenje ali na tanko za ¢ips.
Rezete lahko tudi sveZ ananas. Odrezite konico, nato
pa ga lahko rezete kot obicajno.

KRUH, TORTE IN PISKOTI

Sveze pecen kruh se mora pred rezanjem ohladiti.
Za zelo tanke rezine toasta uporabite starejsi ali trsi
kruh. Rezalnik hrane je primeren tudi delno pecen
kruh, torte in sadne kolace.

OPOMBA:

1. Napravo uporabljajte samo na ravni povrsini.

2. Da se izognete nevarnosti, lahko poskodovan
elektri¢ni kabel zamenja samo proizvajalec,
njegova pooblaicena sluzba za pomoc¢ strankam
ali podobno usposobljena oseba.

TEHNICNI PODATKI
220-240V+50Hz -+ 120W

ﬁ "Okolju prijazno odstranjevanje odpadkov
Vedno zascitite okolje pred onesnazenjem!
= Jpostevajte lokalne predpise: iztroseno
elektri¢no napravo odpeljite v ustrezen zbirni
center"
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I'IAﬁ,CI,AI'IAHy HY¥CKAVY/bIfbl
Tafam Typafbil HaH, 6ap/bIK BETYMHA, €T, LWYXKbIK,
ipiMLWIiK, KOKeHIC TYpiH KaHe T.6. TypayFa apHanfaH.

KAYIMCI3AIK TEXHUKACBIHA KATbICTbI
MAHbI3 bl HYCKAYNAP

DNEKTP KypblAFblIapabl NainaanaHfaH Kesae, Herisri
Kayinci3aik wapanapbl, OHbIH, ilWiHAE TOMeHAeri
LwapTTap ycTanyfa tmic:
. Kypbinfblnapapbl naganaHap angpiHaa, ocbl
HyCKaynapAplH 6ap/iblfbiH OKbIN WbIFbIHbI3.

2. KypbinfblHbl 6ananapablH KONbl KeTeTiH
Kepae Kangblpmanbid. MymKiHairi wekTeyni
afamaap KypbinfbiHbl apaaibim 6acka bipeyain,
KagaFfanayblMeH nanganaHybl Kepek.

3. NaipanaHblimaiiTbiH 6onca, benwekTepai
KypacTblpMac Hemece animac BypbiH KaHe
Tasanay anaplHAA KyaT Ke3iHEeH aXKblpaTbIHbI3.

4. AliHanbIn TypFaH NbIWAKTbI yCTayLbl 60AMaHbI3.
TamMaKTbl KONbIHBI36EH canmaHbi3. KypbinfbiHbl
TaFaM TacbIfbILNEH XaHe uTepriwneH Gipre
nanpanaHy Kepek.

5. ToK cofy KayniHeH KOpFay YLUiH 3NeKTpAiK
KYPbINFbIHbI CyFa Hemece 6acKka CyMbIKTbIKKA
Ca/IMaHpI3.

6. CblmMbl Hemece WTenceni 3aKkbimaanfsaH 6onca
Hemece Kypbl/ifbl }KYMbICbIHAA aKay nainaa
60nca, Kynan Hemece KaHgaw aa b6ip onmeH

3aKpimaanfaH 60/1ca, KypbINFbIHbI iCKE KOCMaHbI3.

KypbInFbiHbI CaTbin anfa AyKeHre aybICTbIpy KaHe
YKOHAETY YLIiH anapblHbi3.

7. OHaipywi ycbiHbafaH Hemece caTnafaH

canTamanapgpl NaiganaHyAaH epT Wbifybl, TOK

COFYbl HEMeCe }apaKaT casybl MyMKiH.

KypblnfFbiHbl fanaaa nanganaHbaHbis.

9. KyaT CbIMbIH YCTeN MeH OPbIHABIKTbIH,
WeTTepiHeH BTKi36EHi3 Hemece bICTbIK Kepre
TUri36eH;s.

10. Mbiwak, eTKip! OHbI Tazanay yLwiH byparbiwneH

abaitnan 6ocatbiHbi3.

. EckepTy! Kypbinfbl ewipinreHHeH KeiH, Nbiwak,

6ip-eki peT aiiHanagpl.

12. KypbInfbl TEK YiiAe TYPMBICTbIK KaXKeTTiNikKke
naiganaHblnagpl. OHbl KOMMEPLMANBIK,
MaKcaTTapfa naiganaHyra 6onmangpl.

13. [leHe, ce3y Hemece aKblN-0M MyYMKIHAIKTEpI
LeKTey/li Hemece Taxipubeci meH binimi a3
afamaap (CoHblH, iwiHae 6ananap) onapablH,
KayincisgiriHe »ayanTbl afam Kypblifbl
KONIAAHbICbIH KafaFanan Hemece Hyckay bepin
Typmaca, 6yn KypblnfbiHbl NaitganaHbay Kepek.

14. BananapfbiH, KypblNFbIMEH OMHaMaybiH
Kafaranan Xypy Kaxer.

15. Ocbl HycKay/bIKTa KepceTinreHHeH backa Tasanay
dAiCTepi, KYPbINFbIFa KOCbIMLLA TEXHUKANbIK,
KbI3MET KepceTy Hemece TeXHUKaNbIK Kbi3MeT
KepCeTy KaxeT emec.
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BOJILLEK ATAY/IAPbI
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1. TalablpmaiTbIH afKTap
2. Herisri kopnyc
3. bafbITTaybIWw TakTa
4. Keckil cbipfbiMa
5. Tamak ycTafbiw
6. TiniK KanbIHAbIFbIH 6aFbITTaybILL
7. Mblwak Kyanbl
8. [blwak Anck
9. bBeKiTinreH nbiwak Kopnycobl

10. KanbiHAabIK peTTey TyTKachl
11. UMnynbCTiK XaHe y3aiKci3 Kockbiw (10 1)

TYPAYFA JANBIHOANY

1. KyaT CbIMbIH TafaM TypafbILWTbIH aCTbIHAH
Ka¥KeTTi y3bIHAbIKKA AeMiH TapKaTbiHbI3.
KypbIifFbiHbI Ta3a, KypFaK XaHe Teric xepre
KOMbIHpI3.

2. Keckilw cbipfbiMaHbl 6afbITTaybll TaKTafa

KOMbIHpI3. KecKilw cbipFbiMaHblH, TOMEHTi

KaFbIHAAFbI KON BAFbITTAYbILW TaKTAHbIH,

OlblfblHa Kipyi KepeK. Bipkenki Ko3fanty

YWiH CbIpFbiMaHbl BipHelle peT anfa-apTka

KbUKbBITbIHBI3.

TafaM YCTaFbILWTbI KECKILL CbIPFbIMaFa KOMbIHbI3.

4. KanblHAbIK peTTey TYTKACbIH KYKa TiNiKTep yLWiH
cafaT TiNimeH Hemece KanblHbIpaK TiNikTep ywiH
cafar TiniHe Kapcbl bypay apKblibl KAXKETTi TiNiK
KaNbIHAbIFbIH TaHAAHbI3. KanbiHAbIKTbl 0-20 mm
apanbifbiHAa peTTeyre 6onaabl.

w




KA3AK

KONOAHY

CAKTAHAbIPY: OPKALLUAH KECKILLI CbIPFbIMAHDI

YKOHE TAFAM YCTAFbILLTbI NAWAANAHbBIHbI3

1. KypbinfbiHbl 220-240 B/aiHbiMmanbl ToK, 50 My,
KyaT Ke3iHe KOCbIHpI3.

2. Tafamgpl CbipFbiMaFa KOMbIN, OHbl TaFam
YCTaFbILWNEH annapaTka Kapai UTepiHis.

CopaH KeWiH CbipFbiMaHbl NbILIAKKa Kapai
PKBIIKBITBIHpI3.

3. TypaWTbiH TaFaMHbIH, MaKCUManapl enwemaepi:
14 cm (6umikTiri) x 14 cm (eHi)

4. KypbinfbiHbl Kocy ywiH | /O /1l KOCKbIWbIH
6acbIHbI3 Hemece 6acbin TyPbIHbI3.
KypbINFbIHbBIH, 2 KYMbIC pexumi 6ap:

- 1 (y34iKci3 pexkum): Ko3FanTKbiw «O» (TOKTaTy)
KyMi TaHAanfaHLWa aiHanagbl.

- 11 (MMNYNBCTIK KYMbIC): KO3FANTKbILL KOCKbILUTbI
oCbl Kyilze ycTan TypFaH Ke3ge FaHa alHanagbl.
KockpiwTbl 6ocaTkaHAa, 01 «O» KyiiHe KaunTbIn,
KO3FaNTKbILL TOKTakAbl.

5. Mblwak aiHana 6acTafaHAa, TacbIFbIWTbI
nbllWakKKa Kapak utepiHis. Tinik KecinreHHeH
KeWiH, CblpFbiMaHbl KalTafaH apTka TapTbiHbI3.
Keneci 6eniKTi KeCKiHi3 Kence, npouecTi
KalTanaHpi3.

6. BonfaH COH KYPbIIFbIHbI aXKblpaTbiHbI3. TiNIKTIH,
Ka/IbIHAbIFbIH KOO YLUiH PeTTey TYTKACbIH
nanaanaHblHbI3.

7. KypblnfbiHbl TOKTaTNai 10 MUHYTTaH apTbiK,
KONAaHBaHbI3, dMTNECe KO3FaNTKbIL Kbl3bIn
KeTYi MYMKiH. KypblnfbiHbl KemiHge 30 MUHYT
CaNKbIHAATbIN KOWbIHbI3.

8. Typay 6apbiCbiHAA NbIWAKTbIH, XKblAAAMAbIFbI
TOMEH/AEN KeTCe, KaiTa KecyeH bypbiH TaFamabl
6ipa3s yaKbIT epiTin anbiHpI3.

TA3ANAY

TYPAFbILWTbI KYAT KO3IHEH CYbIPMAHbI3!
Tasanay ywiH 6apnbik 6eLWeKTi anbiHbI3. bapbiFbiH
KYMCaK WybepeKkneH Hemece KyMcaK TaFanafblll 3aT
KOCbIIFaH rybKameH KyblHbI3. Laiibin, KypFaTbiHbI3.
Tasanay yLwiH cbiM }eKeHi Hemece abpasusTi
YHTaKTapabl Nnangananb6anpi3. KYPbI/IFbIHbIH,
BOILWEKTEPIH blAbIC XYFbIL MALLUMHALA
KYMAHbI3!

KOo3FanTKbil KOPMYCTbIH, iWiHAEe OPHAaNacKaH.

Cyfa Hemece 6acKa CyMbIKTbIKKA Ca/IMaHbl3.
KO3FanTKbIWTbl MaliNayablH, KasKeTi oK.
CblIpfbiMaHbl Ta3anay YLWiH TafaM YCTaFbILWTbl KECKiLl
CbIPFbIMAZAH anbiHbI3.

Q Mblwak AWCKIHI any XaHe KaiiTa
y’* ) cany: KypbinfbiHbl KyaT Ke3iHeH
AXKblpaTbIHbI3 KaHE KepceTki (caFat
TiniMmeH) KepceTinreHael nbiwak,
open [LUCKIHIH, KyANbIH 60CaTbIHbI3.
MblWwak, ANUCKiHI abaitnan anbiHpi3,

Blade LOCK KOAIFan Kuin yctaHpi3! Tasanan

60aFaHHaH KeMiH NblwaK AWCKIHI Aypbic
aybICTbIPbIHbI3 }KHE MblLIaK AUCKIHIH, KYIMbIH caFaT
TiniHe Kapcbl Gypay apKbiabl Nblwak, AUCKiHI
BeKiTiHi3.

TANAbIPMANTbIH AAKTAP:
AﬂKTap,D,bl CAMPT HEMECEe Tepese Ta3aNafblll CUAKTDI
MaWCbI34aHAbIPATbIH Ta3aNafbIWNeH Ta3anaHpl3.

CAKTAY:

KypbIifbiHbI CAaKTaWTbIH Ke3ae, Kayincisaik aHe
NbILWAKTbl KOPFAY YLUiH TiNiK KaNbIHABIFbIH peTTey
TYTKACbIH «0» KyiiHe KailTapbin, TiNiK KanblHA4bIFbIH
6afbITTaybIWThl NbIWAK AUCKIMEH TypanaHbi3. Kyat
CbIMbIH TaFaM TypPaFbILUTbIH, TOMEHTi }KaFblHAAFbI
Kabenb CaKTalTbIH Kepae caKTaHbl3.

TAFAM TYPAFbBILWTDI I'IAﬁﬂ,AI'IAHy
KAJIAYbIHbI3 BOMbIHLLA:

ETTi *)KyKanan TypafblHbI3 KE/ICe, OHbl My34aTbl/IfaH
KyWiHAe Kecy Kepek. ETTe cyiiek 6onmaybl Kepek.
KemicTe cyitek 601maybl Kepek.

Banblik HeMece XKyKa CTeiKTep cuaKTbl beTi bipkenki
emec Tafamaapabl Typay KebiHece KubliH 6onagpl
’K9He onapabl Kecy anfblHAa My34aThin any Kepek.
KypbInfFbiHbI KMAP, NWUA3 Hemece MapuHaaTayFa
Hemece nicipyre apHanfaH 6acka kemictep meH
KeKeHicTepai Typay YLUiH naiganaHbiHbI3.

bICTbIK, KYbIPbINIFAH TAFAM (CUbIP ETI, LUOLLIKA
ETI, KOV ETI, BETYMHA):

MKbINbl CYMEKCI3 KybIpbINFaH TaFamfbl TypaFbiHbI3
Kesice, KybIpblIFaH TaFamAbl NELTEH LbIFapbIn,
TypayaaH bypbiH WwamameH 15-20 MuHyTKa
KanablpbiHbi3. CofaH KeliH OHbl Maliganamai
6ipKenki TypaHbI3. KaxeT 6onca, KyblpblifaHabl
TaFaM YCTafbILKA CbIFbI3Y YLiH KECin anblHbi3.
BonfaH COH KYpbINFbIHbI BLWipin, annapaTrafbl
KaNAblKTapabl Ta3anaHbl3.

KOCbIMLLIA *K¥KA TYPAZIFAH CUbIP ETI MEH
CUbIPAbIH TOC ETI:

Tec eTiH nicipinreH cyiblKTbiFbIHAA Bip TYH
CybITbIHbI3. ETTi Typay anapiHAa CyblH afbi3bIHbI3.
OHbl Kafa3 opamanMeH KypFaTbiHbi3. ApTbIK,
MaWblH anbin TacTaHbI3. ETTi KaXKeTTi KanbIHAbIKNEH
TypaHbI3. bIcTbIK KyiHae 6epy yLWiH TinikTepai
bINbITKbILW TabaKKa canbiHbi3 Aa, 6ipas Ty3apikneH
namzaeHis. OHbl newte 150°C Temnepatypasa
KbI3ZbIPbIHbI3.

IPIMLUIK:

CyblK ipiMWIKTI NaiganaHbiHpI3. blafangpl caktan
TYPY YLWIiH KYKaNTbIPMeH abblHbI3. JacTapkaHfa
YCbIHY angplHAa ipimwik 6enme TemnepaTypacbiHa
YKETKEHLLE KYTiHi3.

CANKbIH TINIKTEP:

KaeT Ke3ge TypacaHpbi3, CanKblH TiNIKTEP A3MiH
y3afblpak ycTanapl. EH }KaKCcbl HaTUXKere Kon
JKETKI3riHi3 Kesice, anfblMeH OHbI CybITbIN a/blHbI3.
Typayabl 6actamac 6ypbiH 6ap/biK NAACTUK BenweKTi
anbin TacTaHbI3. BipKeaKi HaTUXKe any ywWiH bipkenki
6acblHpI3.

KOKOHICTEP MEH KEMICTEP:

CoHbIMeH KaTap TaFam TypafblLUTa KapTon, Kbi3aHak,
cabi3, KbIpblkKabaT, baknaxKaH, KaAj *KaHe ackabak
CUAKTbI KOKOHICTEP MEH KeMiCTepAiH Ken TypaepiH
Typayfa 6onagbl. KapTonTbl KybIpy YLWiH KasbiH,
Hemece TifliK TYpiHAE KybIpy YLUIH KYKa TypaHbI3.
YKaHa nickeH aHaHacTbl Aa TypayFa 6onagpl.
YiTapblH Kecin anbin TacTaHpl3, COAaH KeliH OHbI
apeTTerinen Typayra 6onagbl.

HAH, TOPT XXoHE NEYEHbE

YKaHa nickeH HaHAp! Typay anfblHAa CYbITY Kepek.
KaKTayFfa apHa/ifaH eTe »yKa TiNiKTep yLWiH ecki
Hemece KaTTbl HaHAb! NaiAanaHbiHbI3. Taram
Typarfbill HaHFa, TOPTKA XKaHe XeMmic TopTbIHa Aa
»Kapangabl.

ECKEPTNE:

1. KypbInfbiHbl TEK Teric }epae naiganaHbliHbI3.

2. KayinTiH angblH any ywWiH 3aKbiMAanfaH Kabenbai
TeK eHAIPYLUI, OHbIH, TYTbIHYLbINAPFa KbI3MET
KOPCeTy OpTasibifbl HEMEce CON CUAKTbI BiniKTi
MaMaH aybICTbIpYybl KEPEK.

TEXHUKANDbIK OEPEKTEP
220240B ¢ 50T » 120 Bt

KopluaraH opTafa 3usH TUri3beiTiH agicneH
ot
= JpKallaH KopLuafaH OpTaHbl 1acTaHyAaH
kopfaHpI3! Heprinikti epexxkenepai cakrayapl
YMbITNaHbI3: iCTEH WbIKKAH 3N1eKTp abablKTapab!
KanAblKTapAbl *KOATbIH TUICTi OPTaNbIKKA XKETKI3iHi3.
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