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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS
The safety of electrical appliances from FIRST
Austria complies with the recognized technical
directives and legal regulations for safety.
Nevertheless, you and the other users of the
apphance should observe the following:
Please read these instructions carefully before
using this appliance for the first time and keep
them for further reference.
This product has not been designed for any
other uses than those specified in this manual.
Caution! Keep packaging materials out of the
reach of children. These materials are a potential
source of danger (e.g. suffocation).
Before connecting the appliance to the power
source, check if the voltage indicated on the
appliance corresponds with the mains voltage
in your home. If this is not the case, contact your
dealer and do not use the appliance.
If the appliance is grounded (protection class I),
the wall outlet and any extension to which it is
connected must also be grounded (earthed).
To avoid overloading the electrical circuit, do
not operate another high power consuming
appliance on the same circuit.
Place the appliance on a clear, flat and heat-
resistant surface. Distance from the wall should
be at least 10 cm. The area above the appliance
should be kept free to allow an unobstructed
air-circulation. Never place the appliance or
power cord on hot surfaces. Nor should the
appliance be placed or operated in the vicinity
of exposed gas flames.
Do not let the cord hang over the edge of a
table or counter. Do not let the cord touch hot
surfaces.
Do not use the product near gas sources or
other flammable materials or objects.
If the appliance or the power cord shows any
signs of damage, do not operate it! Take the
product to an authorized and qualified service
center for inspection or repair.
To protect from electrical hazard, do not
immerse this appliance or cordset in any liquids.
This is an air fryer that works with hot air. Do not
fill the pan with oil or frying fat, as this can pose
a fire hazard.
Do not block or cover the air inlets and outlets in
any way!
Do not place flammable material (paper, cloth,
etc.) on or near the appliance.
Make sure the appliance is switched off before
plugging in or unplugging the device.
Do not operate the appliance with wet hands.

The use of accessories not recommended or
sold by the manufacturer may cause fire, electric
shock or injury.

This device is intended for home use only, do
not use it commercially.

Do not use this appliance outdoors.

Do not leave the appliance unattended while it
is operating.

Do not operate this appliance with an external
timer or remote-control device.

The appliance becomes hot during operation.
Therefore, be careful not to touch any of the hot
parts.

After the cooking process, the pan, the interior
housing and the ingredients are hot. Depending
on the type of ingredients in the air fryer, steam
may escape from the pan.

Avoid contact with hot steam during or right
after operation. Risk of scalding!

Always place the hot pan from the air fryer on a
heat-resistant surface when you remove it from
the appliance.

Do not overfill the basket of the hot air fryer,

as this may cause a fire if the food comes into
contact with the heating element.

Unplug the appliance before moving it from one
location to another.

Always disconnect the appliance from power
after use, before cleaning and in the event of a
malfunction.

As long as the appliance is hot, it should be
supervised, even if it is not connected to the
mains. Allow the appliance to cool down fully
before cleaning and storing it.

Do not pull directly on the power cord, rather
pull on the plug to disconnect the appliance
from the power source.

The appliance can be used by children aged
from 8 years and above and persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and knowledge if they
have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way
and understand the hazards involved. Children
shall not play with the appliance. Cleaning and
user maintenance shall not be made by children
unless they are older than 8 and supervised.
Keep the appliance and its cord out of reach of
children less than 8 years.

We are excluded of liability for all damages that
may arise if the appliance is used for purposes
other than originally intended or if it is used
inappropriately.

Repairs and other work undertaken on the unit
must only be done by authorised specialist
personnel!

SPECIFICATIONS
1000 W « 220-240V ~ 50-60 Hz

INTRODUCTION

This air fryer provides an easy and healthy way

of preparing your favorite ingredients. By using

hot rapid air circulation and a top grill, it is able to
make numerous dishes. The best part is that the air
fryer heats food at all directions and most of the
ingredients do not need any oil.

PRODUCT OVERVIEW: (Fig. 1)

1. Timer

2. Heating light

3. Temperature controller
4. Frying insert

5. Pan

6. Handle

BEFORE FIRST USE

. Remove all packaging materials and keep them
out of the reach of children - risk of suffocation!

2. Remove any stickers or labels (if applicable) from
the appliance.

3. Place the appliance on a stable, horizontal, level
and heat-resistant surface in a suitable place
with sufficient ventilation.

4. Thoroughly clean the appliance before first use
(see chapter "CLEANING AND MAINTENANCE").

5. We recommend running the appliance empty
at the highest temperature for about 15 minutes
before first use to burn off any manufacturing
residues such as dust and oil. There may be
some light smoke and odors during this process,
which is normal and harmless.

Caution:
This is an air fryer that works with hot air. Do not fill
the pan with oil, frying fat or any other liquids.

USING THE APPLIANCE

AIRFRYING:

1. Connect the mains plug to an earthed wall
socket.

. Remove the pan from the appliance by pulling
the handle.

. Putthe frying insert in the pan.

. Put the ingredients in the pan.

. Slide the pan back into the air fryer.

. Turn the temperature control knob to the
required temperature.

7. Determine the required preparation time for the

ingredients.
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8. To switch on the appliance, turn the timer knob
to the required preparation time, add 3 minutes
to the preparation time when the appliance is
cold.

9. The timer starts counting down the set
preparation time.

10.During the hot air frying process, the heating
indicator light will turn on and off intermittently.
This indicates that the heating element cycles
on and off to maintain the set temperature.

11.Some ingredients require shaking or turning
halfway through the cooking time (see “FOOD
TABLE"). To shake the ingredients, pull out the
pan by the handle and shake it. Then slide the
pan back into the appliance.

12.When you hear the timer bell, the cooking time
has elapsed.

Note: You can switch the appliance off manually at

any time by turning the timer knob to 0.

13.Pull out the pan and check if the ingredients are
ready.

If the ingredients are not ready yet, simply slide
the pan back into the air fryer and add a few
extra minutes.

14.When the ingredients are ready, empty the
contents into a bowl or onto a plate.

Note: To remove large or fragile ingredients, use a

pair of tongs to lift out the ingredients. Excess oil

or rendered fat from the ingredients is collected

on the bottom of the pan. Carefully pour it out as

needed before starting the next batch. When a

batch of ingredients is ready, the air fryer is instantly

ready for preparing another batch.

T|ps
Smaller ingredients usually require a slightly
shorter preparation time than larger ingredients.
A larger amount of ingredients only requires
a slightly longer preparation time, a smaller
amount of ingredients only requires a slightly
shorter preparation time.
Shaking smaller ingredients halfway through the
preparation time optimizes the end result and
can help prevent unevenly fried ingredients.
Add some oil to fresh potatoes for a crispy result.
Fry your ingredients in the air fryer within a few
minutes after you added the oil.
Snacks that can be prepared in a oven can also
be prepared in the Air fryer
You can also use the air fryer to reheat
ingredients. To reheat ingredients, set the
temperature to 150°C for up to 10 minutes.

ENGLISH



CLEANING AND MAINTENANCE

Itis important to clean the appliance after each use

to prevent an accumulation of grease and avoid

unpleasant odors.

«+ Always unplug the appliance from power and
allow it to cool down before cleaning.

+ Never immerse the appliance or power cord in
water. Do not let the electrical parts come into
contact with moisture.

Remove oil and fat from the bottom of the pan.

+ Clean the pan and frying insert (or basket) with

hot water, some dishwashing detergent, and
non-abrasive sponge.
Do not use rough scouring pads, abrasive

ENGLISH

cleaners or steel wool as this may scratch the

non-stick coating.

a

- Iffood residues stuck to the pan, fill the pan with
hot water and some dishwashing detergent and

let it soak for about 10 minutes.

FOOD TABLE

Clean the inside of the appliance with a damp
non-abrasive sponge.

Clean the housing of the unit with a damp cloth
and then wipe it dry.

E Environment friendly disposal

You can help protect the environment! Please
remember to respect the local regulations:

hand in the non-working electrical equipment to
an appropriate waste disposal center.

The table below helps you select the basic settings for the types of food you want to prepare.

Keep in mind that these settings are suggestions. As ingredients differ in origin, size, shape as well as brand,
we cannot guarantee the best setting for your ingredients.
When preparing larger amount of food (e.g. fries, drumsticks, frozen snacks), shake or turn the ingredients in
the pan 2 to 3 times in order to achieve a consistent result.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Die Sicherheit von Elektrogerdten von

FIRST Austria entspricht den anerkannten

Regeln der Technik und den gesetzlichen

Sicherheitsbestimmungen. Dennoch sollten Sie

und andere Benutzer des Gerdts die folgenden

Sicherheitshinweise beachten:

- Bitte lesen Sie diese Anleitung vor der ersten
Benutzung des Gerats aufmerksam durch und

bewahren Sie sie fur spateres Nachschlagen auf.

Dieses Produkt ist nur fur die Verwendung

Ingredients Mix. - Max. Time Temp. Note
amount [g] [min] [°C]
Frozen Fries (7 x 7 mm) 200-700 10-20 200 Shake
Homemade Fries (10x 10 mm) 200-500 20-30 180 Shake
Frozen chicken nuggets 100-500 8-12 200 Shake or turn
Frozen spring rolls 100-400 10-18 200 Shake or turn
Hamburger 100-500 10-15 180
Meat chops 100-500 8-14 180 Turn
Chicken drumsticks 100-500 18-22 180 Shake or turn
Chicken breast 100-500 10-15 180
Fish filet 100-500 10-15 180
Mixed vegetables 200-500 13-20 180 Shake
Muffins 300 15-18 175

vorgesehen, die in dieser Gebrauchsanweisung
beschrieben ist.

Achtung! Bewahren Sie Verpackungsmaterialien
aufBerhalb der Reichweite von Kindern auf.
Diese Materialien stellen eine potenzielle
Gefahrenquelle dar (z. B. Erstickungsgefahr).
Bevor Sie das Gerat am Stromnetz anschlielen,
Uberprufen Sie, ob die angegebene Spannung
mit lhrer Netzspannung tbereinstimmt. Sollte
dies nicht der Fall sein, wenden Sie sich an lhren
Fachhandler und benutzen Sie das Gerét nicht.
Wenn das Gerét geerdet ist (Schutzklasse 1),
mussen auch die Steckdose und jedes
verwendete Verldangerungskabel geerdet sein.
Um eine Uberlastung des Stromkreises zu
vermeiden, sollten Sie kein weiteres Gerat

mit hohem Verbrauch am selben Stromkreis
betreiben.

Stellen Sie das Gerat auf eine freie, ebene und
hitzebestandige Arbeitsflache. Der Abstand

zur Wand muss mindestens 10 cm betragen.
Der Bereich Uber dem Gerat muss frei bleiben,
um eine ungehinderte Luftzirkulation zu
ermdglichen. Stellen Sie das Gerét oder das
Netzkabel keinesfalls auf heile Fldchen. Das
Gerét darf auch nicht in der Nahe von offenen
Gasflammen aufgestellt oder betrieben werden.
Lassen Sie das Kabel nicht herunterhéngen.
Achten Sie darauf, dass das Kabel keine heil3en
Oberflachen berthrt.

Nehmen Sie das Produkt nicht in der Ndhe

von Gasquellen oder anderen brennbaren
Materialien oder Gegenstanden in Betrieb.
Wenn Gerét oder Netzkabel Schaden
aufweisen, dirfen Sie das Gerat nicht in Betrieb
nehmen! Bringen Sie das Gerat zur Inspektion
oder Reparatur zu einem autorisierten und
qualifizierten Kundendienst.

Tauchen Sie das Gerdt oder das Kabel zum
Schutz vor Stromschlag nicht in Flissigkeiten
ein.

Dies ist eine Heil3luftfritteuse, die mit heilSer Luft
funktioniert. Befiillen Sie den Frittierbehalter
nicht mit Ol oder Frittierfett, da dies zu einer
Brandgefahr fihren kann.

Blockieren oder verdecken Sie niemals die
Lufteinlass- und Luftauslassoffnungen des
Produkts!

Legen Sie kein brennbares Material (Papier, Stoff
usw.) auf oder in die Nahe des Geréts.
Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
ausgeschaltet ist, bevor Sie den Netzstecker in
die Steckdose stecken oder abziehen.

Bedienen Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen.

Die Verwendung von Zubehorteilen, die nicht
vom Hersteller empfohlen oder verkauft werden,
kann zu Feuer, Stromschlag oder Verletzungen
fuhren.

Dieses Gerdt ist nur fir den Hausgebrauch
bestimmt, verwenden Sie es nicht fur
gewerbliche Zwecke.

Verwenden Sie dieses Gerat nicht im Freien.
Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt,
wahrend es in Betrieb ist.

Betreiben Sie das Gerdt nicht mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einer Fernwirkeinrichtung.
Das Gerat wird wahrend des Betriebs heils.
Achten Sie deshalb darauf, dass Sie keine heil3en
Teile bertihren.

Nach dem Garvorgang sind der Frittierbehélter,
das Gehduseinnere und die Zutaten heil3. Je
nach Art der Zutaten in der Heif|uftfritteuse
kann Dampf aus dem Frittierbehalter
entweichen.

Vermeiden Sie den Kontakt mit heiem Dampf
wahrend des Betriebs oder unmittelbar danach.
Verbriihungsgefahr!

Stellen Sie den heif3en Frittierbehdlter der
HeiBluftfritteuse immer auf eine hitzebestandige
Oberflache, wenn Sie ihn aus dem Gerat
nehmen.

Uberfiillen Sie den Korb der HeiBluftfritteuse
nicht, da dies einen Brand verursachen kann,
wenn die Lebensmittel mit dem Heizelement in
Bertihrung kommen.

Ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie das Gerat
von einem Ort zu einem anderen bringen.
Trennen Sie das Gerat nach Gebrauch, vor der
Reinigung und im Fall einer Stérung stets vom
Stromnetz.

Solange das Gerét heif3 ist, muss es beaufsichtigt
werden, auch wenn es nicht am Stromnetz
angeschlossen ist. Lassen Sie das Gerat
vollstandig abkuhlen, bevor Sie es reinigen und
wegstellen.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, sondern fassen
Sie am Stecker an, um das Gerat vom Stromnetz
zu trennen.

Das Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren und
Personen mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
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oder einem Mangel an Erfahrung und Wissen
verwendet werden, wenn sie beaufsichtigt

oder in die sichere Verwendung des

Geréts eingewiesen werden und die damit
verbundenen Gefahren verstehen. Kinder durfen
nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und
Wartung durfen nicht von Kindern durchgefiihrt
werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und
werden beaufsichtigt. Bewahren Sie das Gerat
und sein Kabel au8erhalb der Reichweite von
Kindern unter 8 Jahren auf.

Wir haften nicht fUr Schaden, die durch

eine nicht bestimmungsgemalie oder
unsachgemalle Verwendung des Gerats
entstehen.

Reparaturen und andere Arbeiten am Gerat
durfen nur von autorisiertem Fachpersonal
durchgefihrt werden!

TECHNISCHE DATEN
1000W « 220-240V ~ 50-60 Hz

EINLEITUNG

Diese vollig neue Heifluftfritteuse bietet eine
einfache und gesunde Art, Ihre Lieblingszutaten
zuzubereiten. Mit Hilfe der schnellen Heifluftzir-
kulation und des Obergrills lassen sich zahlreiche
Gerichte zubereiten. Das Beste daran ist, dass die
HeiBluftfritteuse die Speisen von allen Seiten erhitzt
und die meisten Zutaten kein Ol benétigen.

PRODUKTUBERSICHT (Abb. 1)
. Timer

. Aufheizleuchte

. Temperaturregler

. Frittiereinsatz

. Frittierbehalter

Griff
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VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

1. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial
und bewahren Sie es auBerhalb der Reichweite
von Kindern auf. Erstickungsgefahr!

2. Entfernen Sie alle Aufkleber oder Etiketten (falls
vorhanden) vom Gerat.

3. Stellen Sie das Gerat an einem geeigneten Ort
mit ausreichender Beltftung auf einer stabilen,
waagerechten, ebenen und hitzebestandigen
Oberflache auf.

4. Reinigen Sie das Gerdt vor dem ersten Gebrauch
grundlich (siehe Kapitel ,REINIGUNG UND
PFLEGE").

5. Wir empfehlen, das Gerat vor dem ersten
Gebrauch etwa 15 Minuten lang bei hochster
Temperatur leer laufen zu lassen, um eventuelle

Produktionsriickstdnde wie Staub und Ol
auszubrennen. Wahrend dieses Vorgangs kann
es zu leichter Rauch- und Geruchsentwicklung
kommen, was normal und unbedenklich ist.

Vorsicht:

Dies ist eine HeilSluftfritteuse, die mit heilSer Luft
funktioniert. Befiillen Sie den Frittierbehélter nicht
mit O, Frittierfett oder anderen Fliissigkeiten.

GEBRAUCH DES GERATS
LUFTFRITTIEREN:

1. SchlieBen Sie den Netzstecker an einer

geerdeten Steckdose an.

2. Ziehen Sie den Frittierbehélter am Griff aus dem

Gerat.

. Setzen Sie den Frittiereinsatz in den Behélter ein.

. Geben Sie die Zutaten in den Behélter.

. Schieben Sie den Behdlter wieder in die

Fritteuse.

6. Drehen Sie den Temperaturregler auf die

gewdinschte Temperatur.
7. Bestimmen Sie die erforderliche
Zubereitungszeit fur die Zutaten.

8. Um das Gerét einzuschalten, drehen Sie
den Timerknopf auf die gewlinschte
Zubereitungszeit. Bei kaltem Gerét fligen Sie
3 Minuten zur Zubereitungszeit hinzu.

9. DerTimer beginnt, die eingestellte
Zubereitungszeit herunterzuzahlen.

10.Waéhrend des HeiRluftfrittierens schaltet sich die
Heizanzeige in Intervallen ein und aus. Dies zeigt
an, dass das Heizelement ein- und ausgeschaltet
wird, um die eingestellte Temperatur
beizubehalten.

.Einige Zutaten mussen nach der Halfte der
Garzeit geschuttelt oder gewendet werden
(siehe ,LEBENSMITTELTABELLE"). Um die Zutaten
zu schitteln, ziehen Sie den Behalter am Griff
heraus und schitteln ihn. Schieben Sie den
Behélter dann wieder in das Gerat zurlck.
12.Wenn Sie den Timer-Ton horen, ist die Garzeit

abgelaufen.

Hinweis: Sie konnen das Gerat jederzeit manuell

ausschalten, indem Sie den Timerknopf auf 0

drehen.

13.Ziehen Sie den Behélter heraus und prufen Sie,

ob die Zutaten gar sind.

Sollten die Zutaten noch nicht fertig sein,
schieben Sie den Behalter einfach zurtick in
die HeiBBluftfritteuse und stellen Sie einige
zusatzliche Minuten ein.

14.Wenn die Zutaten gar sind, geben Sie den Inhalt

in eine Schiissel oder auf einen Teller.

u A w

Hinweis: Verwenden Sie eine Zange, um grol3e
oder empfindliche Zutaten herauszunehmen.
Uberschiissiges Ol oder ausgelassenes Fett von
den Zutaten sammelt sich am Boden des Behalters.
Giefen Sie es vorsichtig ab, bevor Sie die néchste
Portion zubereiten. Sobald eine Portion Zutaten
fertig ist, ist die Fritteuse sofort bereit fur die
Zubereitung der nachsten.

Tipps
« Kleinere Zutaten bendétigen in der Regel eine
etwas klrzere Zubereitungszeit als gré3ere
Zutaten.
Eine groRere Menge an Zutaten erfordert nur
eine etwas langere Zubereitungszeit, eine
kleinere Menge an Zutaten nur eine etwas
kirzere Zubereitungszeit.
Das Durchrihren kleinerer Zutaten zur Halfte
der Zubereitungszeit optimiert das Endergebnis
und kann helfen, ungleichmaRiges Frittieren zu
vermeiden.
Fugen Sie etwas Ol zu frischen Kartoffeln
hinzu, um ein knuspriges Ergebnis zu erzielen.
Frittieren Sie Ihre Zutaten in der Heifluftfritteuse
innerhalb weniger Minuten, nachdem Sie das Ol
hinzugefligt haben.
Snacks, die im Backofen zubereitet werden
konnen, konnen auch in der HeiBluftfritteuse
zubereitet werden.
Sie kdnnen die Heilluftfritteuse auch zum
Aufwdrmen von Zutaten verwenden. Zum
Aufwdrmen von Zutaten stellen Sie die
Temperatur auf 150°C fir bis zu 10 Minuten ein.

LEBENSMITTELTABELLE

REINIGUNG UND PFLEGE

Es ist wichtig, das Gerat nach jedem Gebrauch zu

reinigen, um eine Fettansammlung zu verhindern

und unangenehme Gerliche zu vermeiden.

- Trennen Sie das Gerat immer vom Stromnetz
und lassen Sie es abkuhlen, bevor Sie es
reinigen.

Tauchen Sie Gerat und Netzkabel keinesfalls in
Wasser ein. Lassen Sie die elektrischen Teile nicht
mit Feuchtigkeit in Berihrung kommen.

- Entfernen Sie Ol und Fett vom Boden des
Frittierbehalters.

+ Reinigen Sie den Frittierbehalter und den
Frittiereinsatz (oder -korb) mit heilem Wasser,
etwas Spulmittel und einem nicht scheuernden
Schwamm.

- Verwenden Sie keine groben
Scheuerschwdamme, Scheuermittel oder
Stahlwolle, da dies die Antihaftbeschichtung
zerkratzen kann.

- Sollten Speisereste im Frittierbehalter anhaften,
fullen Sie ihn mit heilem Wasser und etwas
Spulmittel und lassen Sie ihn etwa 10 Minuten
einweichen.

+ Reinigen Sie das Gerateinnere mit einem
feuchten, nicht scheuernden Schwamm.

+ Reinigen Sie das Gehéuse des Geréts mit einem
feuchten Tuch und trocknen Sie es dann ab.

Entsorgung:

Helfen Sie mit beim Umweltschutz! Entsorgen
= Sie Elektroaltgerate nicht mit dem Hausmull.
Geben Sie dieses Gerdt an einer Sammelstelle fir
Elektroaltgerate ab.

Die folgende Tabelle hilft Ihnen, die grundlegenden Einstellungen fir die gewiinschten Lebensmittel

auszuwdhlen.

Beachten Sie, dass es sich hierbei um Empfehlungen handelt. Da sich die Zutaten in Herkunft, GroRe, Form
sowie Marke unterscheiden, kénnen wir die beste Einstellung fir Ihre Zutaten nicht garantieren.

Bei der Zubereitung gréBerer Mengen (z. B. Pommes frites, Hihnchenkeulen, gefrorene Snacks) sollten

Sie die Zutaten im Frittierbehélter 2 bis 3 Mal schiitteln oder wenden, um ein gleichmalSiges Ergebnis zu

erzielen.
Zutaten Mindest-/ Zeit Temperatur Hinweis
Hoéchstmenge [min] [°Cl
[g]

Gefrorene Pommes frites (7 x 7 mm) 200-700 10-20 200 Schutteln

Hausgemachte Pommes frites (10x 10 mm) 200-500 20-30 180 Schitteln
Gefrorene Chicken Nuggets 100-500 8-12 200 Schitteln oder wenden
Gefrorene Fruhlingsrollen 100-400 10-18 200 Schutteln oder wenden

Hamburger 100-500 10-15 180 Wenden
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Zutaten Mindest-/ Zeit Temperatur Hinweis
Hoéchstmenge [min] [°Cl
[g]
Fleischkoteletts 100-500 8-14 180 Wenden
Huhnerkeulen 100-500 18-22 180 Schutteln oder wenden
Hihnerbrust 100-500 10-15 180
Fischfilet 100-500 10-15 180
Gemischtes GemUse 200-500 13-20 180 Schitteln
Muffins 300 15-18 175

NMPEAHA3HAYEHUE

[1nR apKn NpoayKToB 6e3 Macna 1 CMaskM.
He a8 KOMMEPYECKOTO 1 MPOMBILLIEHHOTO
CMOMb30BaHUA.

BAMHbIE UHCTPYKUU NO

BE3OMACHOCTU

besonacHoCTb anekTpuyeckmx npnbopos FIRST

Austria cootBeTCTBYeT OULIMANbHBIM TEXHUUECKIM

AVIPEKTMBaM 1 HOpMam 6e30MacHoCTV. Tem He

MeHee BaM ¥ ipyrum nomb3osatenam npubopa

HeobXxoAMMO cobnioAaTh creayioLme UHCTPYKLMK

M0 TeXHUKe 6e30MacHOCTH:

+ [Nepen nepsbiM McNonb3oBaHKeM Nprbopa
BHVIMATENbHO NMPOYMTaTE MHCTPYKLMM
VI COXpaHWTe X ANA AanbHewero
VCMOSIb30BaHMA.

+ JlaHHbIi Nprbop He NpeAHasHaveH Ana
VCMOSIb30BaHMA B LIEIAX, OTINYAIOLLMXCA OT
yKa3aHHbIX B AaHHOM PYKOBO/CTBE.

+  BHuMaHwme! XpaHuTe ynakoBouYHble MaTepuanstl
B HEOCTYNHOM Ana fjeTeit mecTe. [laHHble
MaTepuasbl MOryT NpefCTaBIATb ONacHOCTb
(HanpvMep, 13-3a NPOrNaTbiBaHNA).

+ MNepen nopknioueHviem Nprbopa K UCTOUHMKY
NUTaHWA NPOBEPLTE, UTO HaNpAXeHUe,
yKa3aHHoe Ha Nprnbope, COOTBETCTBYET
HanpsxeHwio B ceTu. B HOM cnyuae He
Cronb3ylTe NPUOOP 1 0OPaTUTECH K MPOAABLY.

« Ecnm nprnbop nonxeH 6biTb 3a3emMneH (knacc
3aLLmTl 1), pO3eTKa aneKTpoceTU 1 Bce
YANVHWTEN, NOAKIIOUEHHbIE K Hel, Takxe
AOMKHbI ObITb 3a3eMEeHbI.

+ BousbexaHvie neperpysku cetu He cnegyet
NoAKAI0YaTh APYrie NPUbopbI C BLICOKOM
MOLLHOCTbIO K TOW e 3NeKTPUYECKON Lienw.

+  YCTaHaBnMBamTe yCTPOMCTBO Ha YMCTYIO, POBHYIO
V1 KapOCTOWiKyt0 MOBEPXHOCTb. PaccToAHwe oT
CTeHbI IOMKHO COCTaBNATbL He MeHee 10 cm.
MpocTpaHcTBO Haa NPUOOPOM AOMKHO ObiTh
CBOOOAHBIM B LienAx 6eCrnpenATCTBEHHOM
LUMPKynAaLummn Bosgyxa. He pasmellaiite nprubop u
WHYP NUTaHUA Ha ropPAUYKX NMOBEPXHOCTAX. Takxe
He JoMyCKaeTcA pasMeLLeHmne Unu SKCnayatalua
nprbopa BO6MM3K OTKPBITOrO UCTOYHWKA OTHA.

« CnepwTe 3a Tem, 4Tobbl LUHYP NUTaHUA He CBUCan
C Kpas cTona uim CToneluHuLbl. He gonyckaire
KOHTaKTa LUHypa NWTaHUA C ropaYvMum
MOBEPXHOCTAMM.

+  He vcnonb3yitte ycTpoiicTBo BONM3M
VICTOYHMKOB rasa 1 ApYrux BOCTIameHAoLWMXca
BELLECTB VNV NPEeAMETOB.

+ He nonb3yiiTech Nprbopom npu NoABIeHny
NPW3HaKoB MoBpex/aeHna Nprbopa in WHypa
nuTaHusa! MNepenaite Nprbop B aBTOPK30BaHHbIN
cneLnan13npoBaHHbIi CePBUCHbIA LIEHTP ANA
OCMOTpPa 1 peMOHTa.

Bo m3bexaHne NopakeHWa aneKTpUYECcKnM
TOKOM He Norpy»kaiTe faHHbIN NpUOop vm
LWHYP NWUTaHWA B KaKy0-1MO0 KMIKOCTb.

B aspodpuTiopHULIE NPOAYKTHI TOTOBATCA

C MoMolLibto 06/1yBa ropsAYVM BO3fyxom. He
KNaguTe B KOHTEMHEP Maco UAV XWP Ana
MKapKK, NOCKOMbKY 3TO MOXKET NPUBECTYU K
BO3rOpaHuIo.

He 6nokumpyTe 1 He 3aKpbiBaliTe BMyCKHbE 1
BbIMYCKHblEe BO3AYLUHbIE OTBEPCTHA!

He pasmeLyarite BOCNIaMeHAeMble MaTepuransbl
(bymary, TKaHb 1 T. f1.) Ha NP1OOPeE WAV PAJOM C
HVIM.

Mpexae Yem BCTaBUTb BUIKY NPUOOpa B pPO3eTKy
3NEKTPOCETUN UNW 13BNEYL ee, ybeanuTech, Uto
nproop BbIKMOUEH.

He npukacanTech K Nprubopy MOKPbIMA PyKaMMU.
Vlcnonb3oBaHmne Hacaflok, He peKoMeHayembIX
WAV He NOCTaBAEMbIX MPOV3BOANTENEM, MOXKET
CTaTb NPVYMHOW BO3ropaHuA, MopakeHus
3NeKTPUYECKIM TOKOM MM TPaBMMPOBaHWA.
Mprbop NpegHasHauYeH UCKNUMTENBHO AnA
[IOMaLLHero 1Cnonb3oBaHWA, He UCMONb30BaTh B
KOMMepUECKMX LeniAXx.

He nonb3yiTtech Nprbopom BHe NOMELLEHWIA.
He ocTaensaiTte npubop pabotats 6e3
npucmoTpa.

3anpelleHo ynpasnaTe Nprbopom ¢
1CNONb30BaHMEM BHELLHETO Taimepa 1nm
YCTPOWCTBA AVCTAHUMOHHOTO YNpaBneHuA.

Bo Bpems paboTbl Nprbop HarpesaeTcs.
[poaBnsANTe OCTOPOXKHOCTb, YTOOBI HE
KOCHYTbCA ropaumnx Yactelt nprbopa.

[locne NpurotoBneHna KOHTeNHep, BHYTPEHHNE
MOBEPXHOCTU W UHFpeAVEHTbI ByayT

ropAYnMN. 13 KoHTenHepa MOXKET BbIXOAWTb
nap B 3aBUCUMOCTM OT TUMA UHFPEANEHTOB B
a3podpUTIOPHILLE.

1136eraiiTe KOHTaKTa C ropAYUM NaPOM BO BPEMA
1 cpasy nocne paboTbl. Puck nonyyeHua
oxoros!

[Mocne n3sneueHna 13 aapodpUTIOPHKMLEI BCeraa
CTaBbTe rOpAYMNIA KOHTENHED Ha aPOCTONKYIO
MOBEPXHOCTb.

He nonyckalte nepenonHeH1A KOp3uHbl
A3POrpuaA, Tak Kak BOIMOXHO BO3ropaHvie npu
KOHTaKTe C HarpeBaTe/IbHbIM S1eMEHTOM.
OTKMtoUNTE YCTPOWCTBO OT NEKTPOCETH,
npexne Yem nepemellaTb €ro 13 OAHOro MecTa
B ipyroe.

OTKntoYaiiTe Npubop OT CeTn nocne
3aBepLUeHsA UCNOb30BaHWA, Nepes
BbINONHEHNEM OUNCTKM UM NPK
BO3HMKHOBEHWI HEVCMPaBHOCTY.

[oka Nprbop OCTAeTCA FOPAYMM, 33 HUM
HeobxoMMO CNeauTb, Jaxe eCin OH He
nofaKmoyeH K ceTu. [laiiTe Nprbopy NOAHOCTbLIO

PYCCKUN
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OCTbITb, Mepe/] TeM Kak YACTUTb Ero 1n
nomeLaTh Ha XpaHeHue.

IMpw OTKNIOYEHWM NPUOOPA OT CETU, IePKUTECH
3a BUJIKY, @ HE TAHUTE 3a LUHYP.
Vlcnonb3oBaHue 3Toro Nprbopa AeTbMim

B BO3pacTe OT 8 NeT 1 BblLUe, MLaMm C
OrpaHuyYeHHbIMU GU3NUECKMMI, CEHCOPHBIMM
YW YMCTBEHHBIMM CMOCOBHOCTAMM, @ TakKe
nMLaMK, He 061a1aLLMM JOCTaTOUHbBIM
OMbITOM UMM 3HAHUAMM, AONYCKAETCA TOMBKO

B TeX CJlyyasnx, KOraa 3TO UCMoNb30oBaHve
OCYLLEeCTBAAETCA NoA HaboaeHeM
KOMMETEHTHBIX UL} UK NOCTIEe UHCTPYKTaXa
MO TeXHMKe 6e30MacHOCTV 1 NMPY MOHUMAHUK
PVICKOB, CBA3aHHbIX C SKCMyaTalMen JaHHOro
npunbopa. He pa3peluante getam urpats C
nprbopom. Ynctka 1 obcnyxmeaHme nprubopa
HE [JOMKHbI OCYLECTBAATLCA AETbMY, €CAIN OHM

He CTaplue 8 NIeT 1 He HaxOAATCA NMOJ, Ha30POM.

XpaHuTe Nprbop 1 WHyp NUTaHUA B MecTe,
HefJOCTYNHOM A7 AeTel B BO3pacTe MeHee 8
ner.

[pov3BOAMTENDb HE HECET OTBETCTBEHHOCTD
3a Kakve-nnbo noBpexaeHns, Kotopble MoryT
BO3HUKHYTb BCIEAICTBME NMPUMEHEHNWA NPrbopa
He NO Ha3HAYEeHMIO UK HENPaBUbHOTO
MCNOMb30BaHWA.

PemOHT nprbopa v npoune paboTbl

HUM [IOMKHBI OCYLLIECTBAATLCA TONBKO
YNOAHOMOYEHHbIM KBaMGUUMPOBAHHBIM
NepCOHaNoM.

TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKU
1000 Bt » 220-240B ~ 50-60Ty

BBELAEHME

HoBbi asporpunb npeanaraet NpoCcTon 1
3[0POBbIN CNOCOO NPUrOTOBAEHUA BaLLKX
NIOOVMbIX UHFPEAVEHTOB. 3a CYET ObICTPON
LUMPKYNALMM rOPAYEro BO3AyXa VI BEPXHErO rpuna
OH CrocobeH NPUroTOBKTL MHOXECTBO 6n1toA. Ero
NPenMyLLeCTBa — 3TO HarpeBs NPOYyKTOB CO BCeX
CTOPOH Y OTCYTCTBUE HEOOXOAUMOCTY B Macne AnA
60MbLWMHCTBA MHIPEeANEHTOB.

OB30P U3AENUA (¢pvr. 1)

oA wNn =

. Tanmep

. CBeTOBOW MHAMKATOP Harpesa
. Tepmoperynartop

. KapouHan BcTasKa

KoHTelHep
Pyuka
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MEPEA NEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM

1. CHUMMTE BCE YNaKOBOUHbIE MaTepuransl 1
XPaHWTe X B HEJOCTYMHOM ANA AeTeln mecTe —
OMaCcHOCTb yayLWbAl

2. CHUMUTE C 3MeKTPONpPUOopa BCe HaKNenku 1
STUKETKM (€CNN nMeloTCa).

3. MomecTTe 3neKTPONprOOpP Ha YCTOMUMBYIO,
TOPU30HTaNbHYIO, POBHYIO, *KapOCTONKYIO
MOBEPXHOCTb B MOAXOAALLEM MeCTe C
NOCTAaTOYHOW BEHTUAALMEN.

4. MNepep NepBbIM MCMONb30BAHUEM TLLATENBHO
ouncTuTe anekTponprbdop (cm. masy «OUNCTKA
N YXO[»).

5. lNepep nepBbiM UCMOMb30BaHNEM
peKOMEHAYETCA MPOrpeTh 3neKTponpréop
6€e3 NPOAYKTOB NPW CamMO BbICOKOM
TemMneparype B TeueHue 15 MUHYT, UToBbI Cxeub
NPOW3BOACTBEHHbIE 3arPA3HEHNSA, Takne Kak
Mblb 1 Macno. B npoliecce nporpesa MOXeT
NOABUTLCA HEOOMBLLIOW AbIM 1 3aMax, YTo
ABNAETCA HOPMASbHbBIM.

MpepocrepexxeHune!

B aspodpwTiopHULIEe NPOAYKTHI TOTOBATCA

C nomoLLbto 06/lyBa ropAurM Bo3ayxom. He
HaMOMHANTE KOHTENHEP MACIOM, XUPOM /1A XapKu
WAV APYTAMY XKUAKOCTAMM.

SKCMNYATALUUA SNIEKTPOMNPUBOPA
MCNOJZIb30OBAHUE ASPO®PUTIOPHULLbI:
1. BcTaBbTe BUIKY B 3a3eMIEHHYIO PO3ETKY.

2. CHVMUTE KOHTeHep C anekTponproopa,
MOTAHYB 33 PYUKy.

3. Tonoxute B KOHTEAHEP HAPOUHYIO BCTaBKY.

4. TlomecTuTe HrpeaneHTb B KOHTEHEP.

5. YCTaHOBWTE KOHTElMHEP 0OpaTHO B
A3POPPUTIOPHNLLY.

6. YCTaHOBWTE perynaTop TemnepaTypbl Ha HyKHbli
YPOBEHb.

7. Pewmute, Kak 4ONTO AOMKHbI FOTOBUTLCA
npoayKTbl.

8. YT0ObI BKNIOUMTD 31EKTPONPrOop, NoBepHUTE
PYUKy TaliMepa B HyxHOe nonoxexue. Ecnm
3NeKTPONpPrOop He HarpeT, AobasbTe KO
BPEMEHWN NPUrOTOBNEHNA TP MUHYTbI.

9. TalMep HayHeT 0OPATHbIN OTCUET 33[JaHHOTO
BPEMEHM.

10.B npouecce »apku ropAauMm Bo3ayxom bynet
nepuoanNYeCKn BKIIOUATLCA 1 BbIKNIOYATHCA
WNHOMKATOP Harpesa. TO O3HayaeT, y4Tto
HarpeBaTeNbHbIN SEMEHT BKIOYAETCA U
BbIK/IOYAETCA AN1A NOAAEPHAHMA 3aaHHOM
Temneparypbl.

11.HekoTopble MHrpeAnEeHTbI HEOBXOANMO

BCTPAXMBATb UM NEPeBOPaYMBaTh B CepeanHe
BpemeHu npurotoBneHua (cm. pasaen «TABJILIA
MPOOYKTOBY). YT0bbl BCTPAXHYTH MHTPEANEHTDI,
M3BNEKNTE KOHTEMHED 3@ PYUKY U BCTPAXHUTE
€ro. YCTaHOBWTe KOHTeHEep 0OpaTHO B
aneKkTponprbop.

12.T10 OKOHYaHWN BPEMEHW NPUrOTOBEHNA

Pa3AacTCs 3BYKOBOW CHrHan Taimepa.

Mpumeuanmne. MoXHO BbIKNOUNTb
3NeKTPONprUGOp B Ni0bOE BPems BPYUHYIO,
NOBEPHYB PyuKy Tarmepa Ha 0.

13.BbITAHUTE KOHTEHEP ¥ MPOBEPLTE FOTOBHOCTH

NHrpeaneHTos.

Ecnn NHIpeAneHThl eLe He rotoBbl, NMPOCTO
3a[BVHbTE KOHTel;lHep O6paTHO nycraHoBuTE
TaMMep elle Ha HEeCKOJIbKO MUHYT.

14.ECnn HrpegmneHTbl roTOBbI, BLINOXMTE KX B

MUCKY W Ha Taperky.

Mpumeyanune. YTo0bl U3BNEYUL KPYMHbIE

VNV XPYMKMe VHTPEeANEHTb], BOCMIONb3yTeCh
KYXOHHbIMM LUMnUamu. JInwHee macno v3
VIHTpeAVIeHTOB CKarMBaeTCA Ha fiHe KOoHTellHepa.
Mpexe yem NPUCTYNUTL K MPUrOTOBAEHIO
cneayioLlen NapTum, OCTOPOXKHO BblnelTe ero (Mpn
HeobxoanmocTn). Mo 3aBepLUeHNN NPUrOTOBNEHNSA
NapTUN MHrPEANEHTOB adpodpUTIOpHIMLA ByaeT
Cpa3y roToBa K NPUroToBAEHWIO CRefyioLei
napTum.

CoBeTbl

VIHrpenveHTam MeHblUero pasmepa Tpebyetca
HEeMHOro MeHbLUEe BPEMEHV 1A MPUTOTOBNEHWA,
yem KpymnHbIM.

[na npurotoneHnsa 6onee KpynHo NapTum
MHrpeaveHToB NOTPebyeTCA NNLb HEMHOTO
YBENNUMTb BPEMS, A NapTUL MEHbLIErO
pasmepa — HEMHOTO YMEHbLUUTD.
[NepemelunBaHnEe MHIPEANEHTOB HEOOBLIOTO
pasmepa B cepefuHe npoLecca NpUroTosneHna
J3aeT ONTUMANbHbIA Pe3ynsTaT v moMoraeT
YCTPaHWTb VX HEPaBHOMEPHOE MPUTrOTOBAEHNE.
[lobaBbTe HEMHOTO Macna B KapTodersib, YTobbl
OH NONYUMNCa XpycTALmm. Nocne fobasneHuns
Mac/a »KapbTe MHIrPeaneHTbl B a3porpune B
TeueHme HECKONBKMX MUHYT.

3aKyCKM, KOTOPbIE MOXKHO 3aneub B yXOBKe,
TaKXe MOXXHO NPUrOTOBWTH B a3pOorpune.

B asporpune Takxe MOXKHO Pa3orpesaThb nully.
[ina sToro yctaHoBuMTe Temnepatypy Ha 150°C Ha
Bpema Ao 10 MUHYT.
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OYNCTKA N OBCNTYKUBAHUE

Yto6bl NPEAOTBPATUTL HAKOMSIEHNE XMPa 1
1136€KaTb HEMPUATHBIX 3aMaxoB, CIeAyeT oUnLiaTb
INeKTPONPMOOP NOC/IE KaXA0ro UCMONb30BaHUS.

.

Bcerpa oTkiovante Npnbop OT CeTH 1 fanTe emy
OCTbITb Mepes YNCTKOW.

Hukorza He norpysaiite NpUbop M WHyp
nWTaHWA B BOZY. He fgonyckanTte nonagaHva
BNarv Ha anekTpuyeckmne getanu.

YbepuTe Macio 1 K1p CO fiHa KOHTeHepa.
OYnCTUTE KOHTENHED 1 aPOUHYIO BCTaBKY
(MK KOP3WHY) ropayei BOAOW, HE6OAbLINM
KONM4yeCTBOM CpeACTBa ANA MblITbA NOCYbl U He
LapanatoLlen rybkoit.

He npumeHsaiTe abpasngHble ryoku, efkme
MoloLLMe CPeACTBa, a TakKe MeTannmyeckme
MOUASIKK, TaK Kak OHU MOTYT NOBPeanTb
AHTUNPUTrapHOE MOKPbITUE.

ECnv KyCOUKM NULLW NPUANNAK K KOHTEHEPY,
HanewTe B HEro ropaudyto Bogy ¢ HebombLWNM
KONMYeCTBOM CpefCTBa ANA MblTbA NOCY bl 1
faliTe eMy OTMOKHYTb B TeueHve 10 MUHYT.
OymnCTHTe BHYTPEHHIOIO MOBEPXHOCTD
3NeKTPONpPnOopa BNaxKHOM He LapanatoLlel
ry6KoM.

OuncTrTe KOpMyC NPUOOPa BAAXKHON TKaHbIO, a
3aTemM BbITPWTE ero Hacyxo.

JKonornyeckas ytunmnsayma
Bbl MOXKeTe nomoub 3aLnUTUTb OKpYy»KatoLLyto

= Cpeny! [MomHUTE O CObMOAEHUM
MeCTHbIX NpaBun: OTnpassTe HepaboTatollee
3NeKTPoo6opyAOBaHNE B COOTBETCTBYIOLIME
LeHTPbI yTUAM3aLMN.

PYCCKUN
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TABJIULIA NPOAYKTOB

HuxenpreeaeHHan TabnmLa NOMOXeT BbbpaTb OCHOBHbIE HACTPOWKM [ANIA NPOAYKTOB, KOTOPbIE Bbl XOTUTE

NPUroToBNTDb.

[omMHuTE, UTO [aHHble HaCTpOVIKl/I ABNAOTCA OPUNEHTNPOBOYUHbBIMN. Tak Kak NHIpeAneHTbl OTINYatoTCA
MO NPONCXOXAEHWUIO, Pa3Mepy, (bopMe 1 MapKe, Mbl HE MOXEM FapaHT1POBaThb yYlimne HaCTpOIZKVI ona

MMeWmnXca 'y BaC MHrpeaAneHToB.

Y106bI IOOUTHCA PABHOMEPHOCTM MPOXAPKM MPY MPUTOTOBAEHNUMN OONbLIVMX OOEMOB NMPOAYKTOB
(Hanpumep, kKapTodenb Gpw, KyprHbIe HOMXKM, 33aMOPOXEHHbIE 3aKYCKW), BCTPAXHUTE UAW NepeBepHuTe

NHIPeANEHTbl B KOHTENHepe 2-3 pasa.

UHrpeaneHTbi MwuH.-maKc. Bpema |Temnepartypa Mpumeyanne
KONInyecTso [MuH] [°C]
[r]
3amMopOXeHHbI kapTodens Gpu (7 x 7 Mm) 200-700 10-20 200 BctpsaxuBath
KapTodens dpu no-gomaturemy (10 x 10 mm) 200-500 20-30 180 BcTpsxmeath
3aMOPOXKEHHbIE KYPVIHbIE HarreTChl 100-500 8-12 200 BcTpaxuBath nnn
nepeBopaynBaTh
3aMOPOKEHHbIE CMIPUH-PONSbI 100-400 10-18 200 BcTpaxusath nnm
nepeBopaynBaTh
lambyprep 100-500 10-15 180 [lepesopaunsatb
MsAcHble oTOVBHbIE 100-500 8-14 180 lMNepesopaynath
KypuHble HOXKM 100-500 18-22 180 Bcrpaxuats nnm
nepeBopaynBaTh
KypuHas rpyaka 100-500 10-15 180
PbibHOe dune 100-500 10-15 180
Cmecb oBoleit 200-500 13-20 180 BcTpaxusath
MadduHbl 300 15-18 175

XpaHeHue.

PekomeHayeTca xpaHUTb B 3aKPLITOM CyXOM
NOMeLLEeHNM Npu TemnepaType OKPy»KaloLero
BO3/yxa He Bblle Ntoc 40°C ¢ OTHOCUTENbHON
BNIAXKHOCTbIO He Bbile 70% 1 OTCYTCTBUM B
OKpPY»KaloLev Cpefe Mbiu, KUCNOTHBIX 1 APYTX
napos.

TpaHcnopTupoBkKa.

K aaHHomy nprbopy cneuuanbHble npasuina
NepeBO3KK He NpUMeHAITCA. [1py NepeBo3ke
nprbopa NCNoMb3yiiTe OPUMHANBHYIO 3aBOACKYIO
ynakoBky. [pu nepeBo3ske cnepnyet usberatb
NafeHui, yaapoB v UHbIX MEXaHUYECKIMX
BO3AENCTBUN Ha NPMOOP, a Takxe NPAMOro
BO3AEMCTBMA aTMOCHEPHBIX OCAAKOB U
arpeccuBHbIX cpe.

lNpow3BoauTeNb COXpaHAET 3a COBON NpaBo
V3MEHATb AN3aMH 1 TEXHUYECKIEe XapaKTePUCTHKM

yCTpoWicTBa 6e3 NpefBapuTENIbHOrO YBEAOMEHNA.

Cpok cnyx6bl npubopa - 3 roga

[laHHOe 13fienmne CoOTBETCTBYET BCeM TPebyembiM
€BPONENCKINM 1 POCCUMCKAM CTaHAAPTaM
6e30MacHOCTY U TUTUEHDI.

UsroroButenn:

Komnanua TumeTpoH AscTpua (Timetron GesmbH)
Appec:

PamyHaracce 1/8, 1020, BeHa, AscTpua
(Raimundgasse 1/8, 1020 Vienna, Austria)

CpenaHo B Kutae
[laTa npov3BoACTBa YKa3aHa Ha ynakoske

YNonHOMoOYeHHOe N3roToBuUTenem nnLo:
000 «paHTan»

143912, MockoBckas 0bnacTb, r.banativixa, 3anagHas
KOMMYHasnbHas 30Ha, yn. Llocce SHTy3macTos, B1. 13,
nom. 1002, kom. 51 Ten. +7 (495) 297 50 20

B cnyvae HevicnpaBHOCTU M3aennAa HeOOXOANMO
06paTUTbCA B ONVXKaNLLINIA aBTOPU3OBAHHBIN
CePBUCHBIN LIeHTP.

3a vHbopMaLmen o bnnaniiem CepBUCHOM
LieHTpe obpatlalitecs K NpoAasLyy.
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ISTOTNE UWAGI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

Bezpieczenstwo urzadzen elektrycznych firmy
FIRST Austria jest zgodne ze stosownymi
zaleceniami technicznymi i przepisami prawnymi
dotyczacymi bezpieczenstwa. Mimo to
uzytkownicy urzadzenia powinni stosowac sie do
nastepujacych instrukgji bezpieczerstwa:

Przed rozpoczeciem eksploatacji urzadzenia
nalezy uwaznie przeczytac ponizsze instrukcje i
zachowac je na przysztosc.

Niniejszy produkt nie jest przeznaczony do
innego zastosowania niz to okreslone w tej
instrukgji obstugi.

Ostrzezenie! Przechowuj materiaty pakowe

w miejscu niedostepnym dla dzieci. Materiaty
te moga stanowi¢ potencjalne zagrozenie (np.
przez uduszenie).

Przed podtaczeniem urzadzenia do zrédfa
zasilania sprawdz, czy napiecie ukazane na
sprzecie odpowiada temu dostepnemu w
domu. Jesli napiecie jest rézne, skontaktuj sie ze
sprzedawca i nie uzywaj urzadzenia.

Jesli urzadzenie jest uziemione (klasa
ochronnoscil), gniazdko scienne i przedtuzacz,
do ktérego jest podtagczone, takze musza by¢
uziemione.

Aby unikna¢ przeciazenia uktadu elektrycznego,
nie nalezy podtacza¢ innego urzadzenia do tego
ukfadu.

Umies¢ urzadzenie na czystej, ptaskiej i odpornej
na goraco powierzchni. Zachowaj przynajmniej
10 cm odlegtosci od $ciany. Przestrzen ponad
urzadzeniem powinna by¢ pusta, by umozliwi¢
nieograniczony przeptyw powietrza. Nigdy

nie umieszczaj urzadzenia lub przewodu
zasilajgcego na goracych powierzchniach.

Nie umieszczaj ani nie obstuguj urzadzenia w
poblizu otwartego ognia na gazie.

Nie pozwdl, by przewdd zwisat z krawedzi stotu
lub blatu. Nie pozwdl, by przewdd dotykat
goracych powierzchni.

Nie uzywac urzadzenia w poblizu zrodet

gazu, innych fatwopalnych materiatéw lub
przedmiotéw.

Jesli urzadzenie lub przewdd zasilajacy
posiadaja jakiekolwiek oznaki uszkodzenia, nie
nalezy ich uzywac! Produkt nalezy zabra¢ do
autoryzowanego i wykwalifikowanego punktu
serwisowego w celu sprawdzenia i naprawy.
Aby chroni¢ przed zagrozeniami wynikajacymi
z problemow elektrycznych, nie zanurzaj tego
urzadzenia ani przewodu w zadnym ptynie.
Jest to frytkownica bezttuszczowa, ktéra dziata
na gorace powietrze. Nie wylewaj na brytfanne
oleju ani ttuszczu do smazenia, poniewaz moze
to doprowadzi¢ do pozaru.
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Nie wolno w Zzaden sposéb blokowac ani
zakrywac wlotéw i wylotow powietrzal

Nie umieszczaj na lub w poblizu urzadzenia
materiatéw tatwopalnych (papieru, materiatu
ip.).

Przed przystapieniem do podfaczania lub
odfgczania urzadzenia upewnic sie, ze jest
wytaczone.

Nie obstugiwac urzadzenia mokrymi dtorimi.
Korzystanie z dodatkéw niezalecanych lub
niesprzedawanych przez producenta moze
spowodowac pozar, porazenie elektryczne lub
obrazenia ciata.

To urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku
domowego. Nie nalezy uzywac go do celéw
przemystowych.

Nie nalezy uzywac tego urzadzenia na zewnatrz.

Nie pozostawia¢ dziatajacego urzadzenia bez
nadzoru.

Nie obstugiwac tego urzadzenia za pomoca
zewnetrznego minutnika lub pilota zdalnego
sterowania.

Podczas pracy urzadzenie sie nagrzewa. W
zwigzku z tym nalezy zachowac ostroznos¢ i nie
dotykac¢ goracych czesci.

Po zakonczeniu gotowania brytfanna,
wewnetrzna obudowa i skfadniki sg gorace.

W zaleznosci od rodzaju sktadnikow we
frytkownicy bezttuszczowej z brytfanny moze
wydobywac sie para.

Unika¢ kontaktu z goracg ,para” podczas
gotowania lub po jego zakoriczeniu. Ryzyko
oparzen!

Po wyjeciu goracej brytfanny z frytkownicy
nalezy ja ktas¢ na powierzchni odpornej na
wysokie temperatury.

Nie przepetniaj kosza frytkownicy na gorace
powietrze, poniewaz przy kontakcie zywnosci z
elementem grzejnym moze dojs$¢ do pozaru.
Odtaczy¢ urzadzenie od pradu przed
przeniesieniem go z jednego miejsca na drugie.
Po uzyciu, przed czyszczeniem i w przypadku
awarii zawsze odtaczaj urzadzenia od zasilania.
Nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru tak
dtugo, jak jest gorace, nawet jesli nie jest
podtaczone do zasilania. Przed czyszczeniem i
schowaniem poczekaj na catkowite ostygniecie
urzadzenia.

Nie ciagnij bezposrednio za przewdd zasilajacy.
Zamiast tego ciagnij za wtyczke, by odtaczy¢
urzadzenie od zasilania.

Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci od
8. roku zycia oraz przez osoby o ograniczonej
sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub
umystowej, a takze osoby nieposiadajace
doswiadczenia i wiedzy pod warunkiem, ze
zostang one objete nadzorem i poinstruowane
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w zakresie korzystania z urzadzenia w
bezpieczny sposdb i gdy sg one Swiadome
zagrozen z tym zwigzanych. Dzieci nie powinny
bawic sie tym urzadzeniem. Czyszczenie

i konserwacja przeprowadzane przez
uzytkownika nie powinny by¢ dokonywane
przez dzieci, chyba ze majg ukoriczone
przynajmniej 8 lat i s3 nadzorowane. Nalezy
przechowywac urzadzenie i przewdd zasilajacy
w miejscu niedostepnym dla dzieci ponizej 8.
roku zycia.

Nie jestesmy odpowiedzialni za uszkodzenia
wynikte z uzywania urzadzenia w sposéb inny,
niz jest do tego przeznaczone lub jesli byto
nieprawidtowo eksploatowane.

Naprawy i inne prace wykonywane na
urzadzeniu muszg by¢ przeprowadzane
wylacznie przez autoryzowanego specjaliste!

SPECYFIKACJATECHNICZNA
1000W « 220-240V ~ 50-60 Hz

WPROWADZENIE

Ta frytkownica bezttuszczowa oferuje fatwy i
zdrowy sposéb przygotowywania ulubionej
zywnosci. Stosujac gorace, szybko przeptywajace
powietrze i gérny ruszt, pomaga w przygotowaniu
réznorodnych dan. Najlepsza cecha frytkownicy
bezttuszczowej jest to, ze podgrzewa zywnos¢ ze

wszystkich stron i wiekszo$¢ sktadnikéw nie wymaga

zadnego oleju.

OPIS PRODUKTU (rys. 1)
1. Minutnik

Kontrolka nagrzewania
Regulacja temperatury
Whkiadka do smazenia
Brytfanna

Uchwyt

AW

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe i
trzymaj je z dala od dzieci ze wzgledu na ryzyko
uduszenia sie nimil

2. Usun z urzadzenia wszystkie etykiety lub naklejki

(jesli dotyczy).

3. Urzadzenie umie$¢ na stabilnej, poziome),
réwnej i odpornej na wysokie temperatury
powierzchni w odpowiednim miejscu z
dostateczna wentyladja.

4. Przed pierwszym uzyciem doktadnie wyczys¢
urzadzenie (patrz rozdziat,CZYSZCZENIE |
KONSERWACJA").

5. Przed pierwszym uzyciem zalecamy
uruchomienie pustego urzadzenia, ustawiajac
je na najwyzsza temperature na okoto 15 minut,

aby wypality sie pozostatosci produkcyjne,
takie jak kurz i olej. Podczas tego procesu
moze pojawic sie lekki dym oraz wydzielaja
sie nieprzyjemne zapachy, co jest normalne i
nieszkodliwe.

Ostrzezenie:

Jest to frytkownica bezttuszczowa, ktéra dziata na
gorace powietrze. Nie wlewaj do niej oleju, ttuszczu
do smazenia ani innych ptynéw.

UZYTKOWANIE URZADZENIA

SMAZENIE BEZTLUSZCZOWE:

1. Podtacz przewdd zasilajacy do uziemionego
gniazda sieciowego.

2. Usun brytfanne z urzadzenia, pociagajac za

uchwyt.

. Umies¢ wktad do smazenia w brytfannie.

. Potdz skfadniki na brytfannie.

. Wsun brytfanne do frytkownicy.

. Ustaw pokretto sterowania temperaturg na

73dana wartos¢ temperatury.

7. Wybierz wymagany czas przygotowania
sktadnikow.

8. Aby wiaczyc urzadzenie, przekre¢ pokretto
minutnika do wymaganej wartosci. Dodaj 3
minuty do czasu przyrzadzania, jesli urzadzenie
nie jest rozgrzane.

9. Minutnik zacznie odlicza¢ pozostaty czas
przyrzadzania.

10.Podczas procesu smazenia za pomocg goracego

powietrza lampka podgrzewania bedzie
sporadycznie wiaczac sie i wytaczac. Oznacza to
wiaczanie i wylgczanie elementu grzejnego w
celu utrzymania ustawionej temperatury.

.Niektore sktadniki nalezy zamieszac lub

obréci¢ w potowie gotowania (patrz,TABELA
ZYWNOSCI"). Aby zamieszac sktadniki, wyjmij
brytfanne z urzadzenia za pomocg uchwytu i
potrzasnij nia. Nastepnie wsun jg z powrotem do
frytkownicy.

12.Kiedy ustyszysz sygnat dzwiekowy, oznacza to, ze
czas gotowania uptynat.

Uwaga: Mozesz wytaczy¢ urzadzenie w dowolnym

momencie, przekrecajac pokretto czasu do

ustawienia, 0"

13.Wyjmij brytfanne i sprawdz, czy skfadniki sg
gotowe.

Jesli sktadniki nie sg jeszcze gotowe, wystarczy
wiozy¢ brytfanne z powrotem do frytkownicy i
ustawi¢ minutnik na kilka dodatkowych minut.

14. Jesli sktadniki s3 gotowe, roztéz je w misce lub
na talerzu.

Uwaga: Aby wyjac duze lub delikatne sktadniki,

uzyj szczypiec. Nadmiar oleju lub ttuszczu

pochodzacy z zywnosci zbiera sie na dnie
brytfanny. Delikatnie wylej go w razie potrzeby

o AW
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przed przygotowaniem kolejnej partii jedzenia.
Po przygotowaniu jednej partii produktéw mozna
natychmiast przystgpi¢ do przygotowywania
kolejnej partii.
Wskazowki
+ Mniejsze kawatki wymagaja zazwyczaj nieco .
krotszego czasu obrébki niz wieksze kawatki.
Wieksza ilos¢ opiekanej zywnosci wymaga
tylko nieznacznie dtuzszego czasu obrébki, .
mniejsza iloé¢ opiekanej zywnosci wymaga tylko .
nieznacznie krétszego czasu obrébki.
Przemieszanie drobniejszych produktéw po
uptynieciu potowy czasu obrobki optymalizuje
rezultat koricowy i pozwala zwiekszy¢
réownomiernos$¢ zrumienienia.
Aby zwiekszy¢ chrupkos¢ surowych ziemniakdw,
dodaj niewielka iloscig oleju. Smaz sktadniki we
frytkownicy bezttuszczowej w ciggu kilku minut
od dodania oleju.
Przekaski, ktére moga by¢ przygotowywane w
piekarniku, takze moga by¢ przygotowane we
frytkownicy bezttuszczowej.
Mozesz takze uzywac frytkownicy bezttuszczowej
do podgrzewania jedzenia. Aby podgrzac
zywnos¢, ustaw temperature na 150°C na
maksymalnie 10 minut.

TABELA ZYWNOSCI

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Po kazdym uzyciu nalezy czysci¢ urzadzenie, aby
zapobiegac¢ gromadzeniu sie ttuszczu i unikac
nieprzyjemnych zapachow.

Przed czyszczeniem zawsze odfgcza¢ urzadzenie
od zasilania, by mogto ostygnac.

Urzadzenia ani przewodu zasilajgcego nigdy nie
zanurza¢ w wodzie. Nie dopuszcza¢ do kontaktu
czedci elektrycznych z wilgocia.

Z dna brytfanny usun olej i ttuszcz.

Wyczys¢ brytfanne i wkiad do smazenia (lub
kosz) goraca woda, niewielka iloscig ptynu do
mycia naczyn oraz niescierna gabka.

Nie uzywac szorstkich gabek do szorowania,
srodkdw sciernych ani wetny stalowej, poniewaz
moze to spowodowac porysowanie powtoki
zapobiegajacej przywieraniu.

Jesli resztki jedzenia przywarty do brytfanny, wlej
do niej goracg wode i niewielkg ilos¢ ptynu do
mycia naczyn oraz pozostaw do nasigkniecia na
okofo 10 minut.

Wyczys¢ wnetrze urzadzenia wilgotna,
niescierna gabka.

Obudowe urzadzenia czys¢ wilgotng szmatka, a
nastepnie wycieraj do sucha.

Dzieki ponizszej tabeli dobierzesz podstawowe ustawienia do rodzaju przyrzadzanej potrawy.

Pamietaj, ze s3 to sugerowane ustawienia. Sktadniki réznig sie pochodzeniem, rozmiarem, ksztattem, a takze
marka, wiec nie mozemy zagwarantowac najlepszego ustawienia dla kazdego z nich.

Podczas przygotowywania wiekszej ilosci zywnosci (na przyktad frytek, udek z kurczaka, mrozonych
przekasek), zamieszaj sktadniki lub obrde je w brytfannie 2-3 razy, aby osiggna¢ jednolite efekty gotowania.

Sktadnik llo$¢ min. - Czas |Temperatura Uwaga
maks. [g] [min.] [°C]
Mrozone frytki (7 x 7 mm) 200-700 10-20 200 Zamieszaj
Domowe frytki (10x 10 mm) 200-500 20-30 180 Zamieszaj
Mrozone nuggetsy z kurczaka 100-500 8-12 200 Zamieszaj lub obré¢
Mrozone sajgonki 100-400 10-18 200 Zamieszaj lub obré¢
Hamburger 100-500 10-15 180 Obroc¢
Kotlety miesne 100-500 8-14 180 Obro¢
Udka z kurczaka 100-500 18-22 180 Zamieszaj lub obré¢
Piers z kurczaka 100-500 10-15 180
Filet z ryby 100-500 10-15 180
Rozne warzywa 200-500 13-20 180 Zamieszaj
Muffiny 300 15-18 175

Utylizacja przyjazna srodowisku. Mozesz wspomadc ochrone srodowiskal Prosze pamietac o
przestrzeganiu lokalnych przepiséw: przekaz uszkodzony sprzet elektryczny do odpowiedniego

= osrodka utylizacji.
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to nije slucaj, obratite se distributeru i nemojte
koristiti ovaj uredaj.

Ukoliko je uredaj uzemljen (klasa zastite I),
zidna uti¢nica i produzni kabl u koje je uredaj
priklju¢en takode moraju biti uzemljeni.

Da biste izbegli preopterecenje strujnog kola,
nemojte koristiti drugi uredaj velike snage na
istom strujnom kolu.

Postavite uredaj na glatku, ravnu povrsinu,
otpornu na toplotu. Udaljenost od zida treba da
bude barem 10 cm. Prostor iznad uredaja treba
da bude slobodan, radi neometanog strujanja
vazduha. Nikada ne stavljajte ovaj uredaj niti
njegov strujni kabl na vruce povrsine. Takode,
nikada ne stavljajte i ne koristite ovaj uredaj u
blizini otvorenog gasnog plamena.

Ne dozvolite da kabl visi preko ivice stola ili
radne povrsine. Ne dozvolite da kabl dodirne
vrele povrsine.

Ne koristite ovaj proizvod u blizini izvora gasa ili
drugih zapaljivih materija ili predmeta.

Ukoliko na aparatu ili kablu za napajanje uocite
znake o$tecenja, nemoijte ih koristiti! Odnesite
proizvod u ovlaséeni i kvalifikovani servisni
centar na pregled ili popravku.

Radi zastite od struje, nemojte potapati ovaj
uredaj ili kabl u te¢nost.

Ovo je friteza koja funkcionise sa vrelim
vazduhom. Nemojte puniti spoljasnju posudu
uljem ili mas¢u za przenje, jer moze doci do
opasnosti od pozara.

Ne blokirajte i ne prekrivajte usisnike niizduvnike

za vazduh ni na koji nacin!

Ne stavljajte zapaljiv materijal (papir, tekstil itd.)
na ovaj uredaj niti u njegovu blizinu.

Uverite se da je uredaj isklju¢en pre nego sto
kabl za napajanje ukljucite u elektri¢nu uti¢nicu
ili ga iskljucite iz nje.

na povrsinu otpornu na toplotu kada je vadite iz
uredaja.

Nemojte prepunjavati korpu friteze za przenje
vrelim vazduhom jer to moze izazvati pozar ako
hrana dode u kontakt sa grejacem.

Iskljucite uredaj iz strujne mreze pre nego $to ga
premestite.

Obavezno iskljucite uredaj iz strujne uti¢nice
nakon upotrebe, pre ¢is¢enja i u slucaju kvara.
Mora da bude pod nadzorom sve dok je uredaj
topao, ¢ak i ako nije prikljucen u strujnu uti¢nicu.
Sacekajte da se uredaj potpuno ohladi pre
Cis¢enja i odlaganja.

Ne vucite uredaj direktno za strujni kabl; umesto
toga, priiskljucivanju uredaja iz strujne uticnice
uhvatite utikac.

Ovaj uredaj smeju da koriste deca koja imaju

8 ili vise godina, osobe ogranicenih fizickih,
¢ulnih ili mentalnih sposobnosti, kao i osobe
bez odgovarajuceg iskustva i znanja ako su

pod nadzorom ili ako im je predoceno kako da
bezbedno koriste uredaj i ako razumeju moguce
opasnosti. Deca ne smeju da se igraju sa ovim
uredajem. Deca ne smeju da Ciste i odrzavaju
ovaj uredaj ako nemaju bar 8 godina i ako nisu
pod nadzorom tokom tih aktivnosti. Drzite
uredaj i njegov kabl van domasaja dece mlade
od 8 godina.

Ne odgovaramo za $tetu koja nastane ako

se ovaj uredaj koristi u druge svrhe osim u
predvidene ili ako se koristi na neprimeren nacin.
Popravke i druge radove na ovom uredaju smeju
da vrée samo ovlas¢ena strucna lica!

TEHNICKE SPECIFIKACIJE
1000W + 220-240V ~ 50-60 Hz

1. Uklonite sav ambalazni materijal i drZite ga izvan
dohvata dece - opasnost od gusenja!

2. Uklonite sve nalepnice ili oznake (ako postoje) sa
uredaja.

3. Postavite uredaj na stabilnu, horizontalnu
podlogu i na povrsinu otpornu na toplotu, na
mestu sa odgovaraju¢om ventilacijom.

4. Pre prve upotrebe temeljno ocistite uredaj
(procitajte poglavlje, CISCENJE | ODRZAVANJE).

5. Preporucujemo da uredaj radi prazan na najvisoj
temperaturi oko 15 minuta pre prve upotrebe,
da biste sagoreli sve ostatke proizvodnog
procesa, kao sto su prasina i ulje. Tokom
tog postupka mogu se pojaviti malo dima i
neprijatni mirisi, sto je normalno i bezopasno.

Oprez:

Ovo je friteza koja funkcionise sa vrelim vazduhom.
Nemojte puniti spoljasnju posudu uljem, mascu za
przenje ili nekom drugom te¢noscu.

KORISCENJE APARATA

PRZENJE U FRITEZI:

1. Utaknite utika¢ u uzemljenu zidnu uti¢nicu.

2. Izvadite spoljasnju posudu iz uredaja tako $to

Cete povudi drsku.

. Stavite umetak za przenje u spoljasnju posudu.

. Stavite namirnice u spoljasnju posudu.

. Vratite spoljasnju posudu u fritezu.

. Okrenite dugme za podesavanje temperature na

potrebnu temperaturu.

7. Odredite potrebno vreme pripreme za
namirnice.

8. Da biste ukljucili uredaj, okrenite dugme za
podesavanje tajmera na potrebno vreme
pripreme, i dodajte 3 minuta vremenu pripreme
kada je uredaj hladan.

[©)NNC, I NON)
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VAZNA BEZBEDNOSNA UPUTSTVA Nemojte koristiti aparat mokrim rukama. uvobD 9. Tajmer pocinje da odbrojava do pode$enog
Bezbednost elektri¢nih uredaja kompanije FIRST Upotreba dodataka koje proizvodac nije Ova nova friteza za przenje vrelim vazduhom vremena pripreme.
B Austria uskladena je sa priznatim tehnickim preporucio ili koje ne prodaje moze da izazove obezbeduje lak i zdrav nacin pripreme vasih 10.Tokom postupka przenja vrelim vazduhom,
==l direktivama i zakonskim propisima iz domena pozar, strujni udar ili povredu. omiljenih namirnica. Zahvaljuju¢i brzoj cirkulaciji indikatorska lampica za grejanje e se
N bezbednosti. Bez obzira na to, vi i ostali korisnici Ovaj uredaj je predviden za ku¢nu upotrebu, vrelog vazduha i grejacu sa gornje strane, ova friteza naizmeni¢no paliti i gasiti. To znaci da se grejni
(=W ovog uredaja treba da postujete sledeca nemojte ga koristiti komercijalno. moze da priprema brojne namirnice. Najbolje od element ukljucuje i iskljucuje kako biodrzao
6 bezbednosna uputstva: Nemojte koristiti ovaj aparat na otvorenom. svega je da friteza za przenje vrelim vazduhom podesenu temperaturu.
b~ - Pailjivo procitajte ova uputstva pre prvog Ne ostavljajte uredaj bez nadzora dok radi. greje hranu sa svih strana, i za vecinu namirnica nije  11.Neke namirnice neophodno je protresti ili
9] koris¢enja ovog uredaja i sacuvajte ih da biste u Nemojte koristiti ovaj aparat u kombinaciji sa potrebno dodati ni kap ulja. okrenuti na polovini viemena kuvanja (procitajte
~ buducnosti mogli da se podsetite. spoljnim tajmerom ili daljinskim upravljacem. ,TABELA ZA HRANU"). Da biste protresli
L) Ovaj proizvod nije projektovan ni za koje Ovaj uredaj se zagreva tokom rada. Zato pazite PREGLED PROIZVODA (sl. 1) namirnice, izvucite spoljasnju posudu pomocu
g druge namene osim onih navedenih u ovom da ne dodirujete vruce delove. 1. Tajmer drske i protresite ih. Zatim vratite spoljasnju
priru¢niku. Posle postupka kuvanja, spoljasnja posuda, 2. Lampica za grejanje posudu u uredaj.
Oprez! Ambalazne materijale drZite van unutrasnje kuciste i namirnice su vruci. U 3. Kontroler temperature 12.Kada zacujete zvucni signal tajmera, vreme
dohvata dece. Ovi materijaﬁ su potencijah’ﬂ izvor zavisnosti od tipa namirnica u fritezi, iz spoljaénje 4. Umetak za przenje kuvanja je isteklo.
opasnosti (npr. od gudenja). posude moze izlaziti para. 5. Spremnik za przenje Napomena: MozZete ru¢no iskljuciti uredaj u bilo
Pre priklju¢ivanja ovog uredaja u uti¢nicu, IZbegavajte kontakt sa vrelom parom tokom ili 6. Drska kom trenutku tako $to ¢ete dugme za podesavanje
proverite da li napon naveden na uredaju odmah nakon rada. Opasnost od opekotina! tajmera okrenuti na 0.
odgovara naponu struje u vasem domu. Ako Uvek stavite vrucu spoljasnju posudu iz friteze PRE PRVE UPOTREBE 13.1zvucite spoljasnju posudu i proverite da li su

namirnice isprzene.
Ako namirnice jos uvek nisu isprzene, samo
vratite spoljasnju posudu u fritezu i dodajte jos
nekoliko minuta.
14.Kada su namirnice isprzene, ispraznite sadrzaj u
¢iniju ili na tanjir.
Napomena: Da biste izvadili velike ili krhke
namirnice, izvucite ih pomocu hvataljki. Visak ulja
ili istopljena mast iz namirnica skuplja se na dnu
spoljasnje posude. Po potrebi ih pazljivo prospite

pre pocetka sledece ture. Kad se isprZi jedna porcija

namirnica, friteza je odmah spremna i za pripremu
sledece.

Saveti
+ Malim namirnicama obicno je potrebno
nesto manje vremena za pripremu od velikih
namirnica.
Ve¢oj koli¢ini namirnica potrebno je tek nesto
vise vremena za pripremu, a manjoj koli¢ini

namirnica potrebno je tek nesto manje vremena

za pripremu.

Mesanje manjih namirnica tokom pripreme
optimizuje krajnji rezultat i doprinosi
ravnomernom przenju namirnica.

Dodajte nesto ulja svezim krompirima kako bi
bili hrskavi. Po¢nite da przite namirnice u fritezi

za przenje vrelim vazduhom nekoliko minuta od

dodavanja ulja.
Grickalice koje mozete da pripremate u pecnici

mozete da pripremate i u fritezi za przenje vrelim

vazduhom

Friteza za przenje vrelim vazduhom moze da

se koristi i za podgrevanje namirnica. Da biste
podgrejali sastojke, podesite temperaturu na

150°C, a vreme do 10 minuta.
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CISCENJE | ODRZAVANJE - Ako se ostaci hrane zalepe za spoljaénju posudu,
Vazno je ocistiti uredaj posle svake upotrebe, da napunite spoljasnju pusudu toplom vodom i sa
biste sprecili nakupljanje masti i neprijatne mirise. malo deterdzenta za pranje sudova, i pustite da

BAXXHU UHCTPYKLIAU 3A - He 6r1okupaiiTe 1 He NOKPUBaiiTe BXOOBETE U
BE3OMACHOCT N3XOAWTE MO HUKAKBB HaumH!

BesonacHocTTa Ha enekTpuueckute ypeau or FIRST = He nocTasaliTe Bb3nnaMeH1MmM MaTeprani
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se natapaju oko 10 minuta.

« Uvek iskljucite uredaj iz struje i ostavite da se

ohladi pre ¢is¢enja.

+ Ne potapajte uredaj ni strujni kabl u vodu. Ne

dozvolite da elektri¢ni delovi dospeju u kontakt
sa vlagom.

-+ Uklonite ulje i mast sa dna spoljasnje posude.
- Ocistite spoljasnju posudu i umetak za

przenje (ili unutrasnju posudu) pomocu tople
vode, malo deterdzenta za pranje sudova i
neabrazivnog sundera.

+ Ne koristite grube abrazivne jastucice, abrazivna

sredstva za Cis¢enje niti zicu za sudove jer oni
mogu izgrebati nelepljivi premaz.

TABELA ZA HRANU
Tabela ispod vam pomaze da izabarete osnovna podesavanja za vrstu hrane koju Zelite da pripremite.

- Ocistite unutrasnjost uredaja nakvasenim
neabrazivnim sunderom.

- Ocistite kuciste uredaja vlaznom krpom, a zatim
ga obrisite suvom.

Ekolosko odlaganje otpada

MozZete pomoci zastiti okoline!
== Molimo ne zaboravite da postujete lokalnu
regulativu. Odnesite pokvarenu elektri¢cnu opremu
u odgovarajuci centar za odlaganje otpada.

Imajte na umu da ova podesavanja predstavljaju samo preporuke. Posto se namirnice razlikuju po poreklu,

velicini, obliku i proizvodacu, ne garantujemo najbolje podesavanje za ma koju vrstu namirnica.

Kada pripremate vece koli¢ine hrane (npr. pomfrit, batake, smrznutu uzinu), protresite ili okrenite namirnice
u spoljasnjoj posudi 2 do 3 puta da biste postigli ujednacen rezultat.

Austria 0TroBaps Ha NPU3HATUTE TEXHUYECKH
NIVIPEKTVBI 1 I0pUAMYECK pasnopendv 3a
6e30MacHOCT. Bbrpeky TOBa, BUE 1 OCTaHanuTe
noTpebuTenu Ha ypeaa Tpa6sa fa cnasgate
CNeAHUTE UHCTPYKLMM 33 6e30MaCHOCT:

MpoueTeTe BHUMATENHO T3 UHCTPYKLMM
npeav fa 13non3eate ypeaa 3a Mbpsy MbT U
3ana3eTe 3a ObAelln CNPaBKK.

To31 NPOAYKT He e Cb3faZeH 3aapyru Lenu,
OCBEH NOCOYEHMTE B HACTOALIOTO PHKOBOACTBO.
BHumaHme! [1azeTe onakoBbUHWTE MaTepuan
faney ot Aela. MatepuranuTe ca Bb3aMOXeH
M3TOUHWK Ha OMACHOCT (Hanp. 3adyLlaBaHe).
Mpeaw fa cBbPxETe ypeaa KbM 3axpaHBally
M3TOYHUK, MPOBEPETE fani NOCOYEHOTO

BbPXY HEro HanpekeHne CboTBETCTBA Ha
HanpexeHneTo B JOMa BW. B NpoTvBeH ciyyai
ce 0bbpHETe KbM [JOCTaBUVIKA U HE 13MoN3BanTe
ypega.

AKO ype[bT e 3a3eMeH (Knac Ha 3awwmTa ),
CTEHHUAT KOHTAKT 1 BCEKM YABIIKNTEN, KbM
KOWTO ype[bT Ce CBbP3Ba, TPAOBA CbLUO Aa
ObaaT 3a3emMeHN.

3a na n3berHeTe NpeToBapBaHe Ha
eNekTpnYecKaTa MHCTanaumus, He BKIOYBanTe
APYr YPea C B1COKa MOLLHOCT KbM CbliaTa
Bepvra.

[MocTaBeTe ypena Ha UvCTa paBHa 1
TOMNOYCTONYMBa NOBBPXHOCT. Pa3cToAHMeTO OT

(xapTua, NNaT v 4p.) BbPXy vav B 61130CT Ao
ypega.

[Mpeaw fa BkapaTe AW M3KapaTe Wencena Ha
ype[na OT KOHTaKTa Ce yBepeTe, Ye ypeabT e
M3KIIOYEH.

He paboteTe C ypena ¢ MOKpM pbLie.
Ynotpebata Ha NPMUCTaBKK, KOUTO He ca
npenopbYaHn N1 He ce Npeanarat ot
NPOW3BOAWTENA, MOXE Aa NPeAV3BMKa NoXap,
TOKOB YAap WV HapaHABaHNA.

To3n ypeq e npefHasHaueH camo 3a AoMallHa
ynoTpeba, He ro 13Mon3BaiiTe C TbProBCKa LeN.
He n3nonsearite T03v ypes Ha OTKPUTO.

He ocTassiTe ypena 6e3 Haa30p, Korato paboTu.
He n3nonssarite T031 ypea C BbHLLEH

TalMep WNu C yCTPOMCTBA 3a ANCTaHUMOHHO
ynpasneHue.

Mo Bpeme Ha paboTa ypeabT ce Haropellasa.
CnenoBaTtenHoO BHMMAaBalTe Aa He JOKOCBaTe
ropeuuTe YacTtu.

Cnep, KaTo NPUKITIOUMTE C FOTBEHETO, ChALT,
BbTPELLHATA YacT Ha KopMyca 1 CbCTaBK1Te

Le 6bAaT ropelum. B 3aBMCMMOCT OT BMAA Ha
NPUroTBAHaTa XpaHa OT CbAa MOXe Aa U3N13a
napa.

[1aseTe ce oT foNMp O ropeLiata napa no
Bpeme Ha paboTa i BeaHara cnep Heq. Puck ot
nonapeane!

BuHarv noctasaliTe ropelima Cba Bbpxy

Namirnice Min. - maks. Vreme |Temperatura Napomena CTeHaTa Tpabea fa 6bae noHe 10 cm. 3oHaTta Haa TePMOYCTONYMBA MOBBPXHOCT, KOraTo ro
koli¢ina [g] [min] [l ypena TpAbsa Aa 6bae cBo6OAHa, 3a 4a NO3BOAM V3BajuTe OT ypesa.
Smrznuti pomfrit (7 x 7 mm) 200-700 10-20 200 Protresite HEBb3NPENATCTBAHA Bb3AyLIHA UMPKyaLmA. - He HDEHBJ'IVBaVITe KOLLIHMLIATa 3a FOTBEHE C ropell
— - - HwvKora He nocTasalTe ypeaa vnm 3axpaHsallma Bb3AYX, TbM KaTO aKO XpaHaTa BNI€3€ B KOHTAKT C
Domaci pomfrit (10x 10 mm) 200-500 20-30 180 Protresite Kaben BbpXy ropeLLy MOBbPXHOCTY. He HarpeBaTensa, MoXe fa npeav3siKa noxap.
Smrznuti pile¢i medaljoni 100-500 8-12 200 Protresite ili okrenite NocTaBAWTe ypeaa 1 He paboTeTe B OAN30CT O - VI3knioyete ypesa npeaw Aa ro npemectute ot
Smrznute prole¢ne rolnice 100-400 10-18 200 Protresite ili okrenite rasoBy nnambL. EAHO MACTO Ha upyro.
«  He ocTaBsiiTe Kabena fa BCK OT pbba Ha Maca + BuHaru n3kniousanTe Ot 3axpaHBaHeTo Crief
Hamburger 100-500 10-15 180 Okrenite WY NNOT. He ocTasanTe Kabena fa AOKOCBa ynoTpeba, Npean NoYnCTBaHe 1 B Clyyaid Ha
Mesni odresci 100-500 8-14 180 Okrenite ropeLLy NOBBPXHOCTU. EeVBl'IDaBHO ¢YHK'—LVIOHVID3H6Q»
o ) - ) o - + He n3nonssaiite npoaykTa B 61130CT A0 * NOTaTo ypeabwr € ropely, TpAbea fa ce
Pile¢i bataci 100-500 18-22 180 Protresite ili okrenite MITOUHVL Ha 33 WA DY BL3NTTAMEHMMM HabMi0aBa, 0PV KOFATo He @ CBbP3aH Kb
Pile¢e grudi 100-500 10-15 180 MaTepyany v NpeameTy. 3axpaHBaHeTo. OCTaBeTe ypeabT fa e oxflaau
Riblji fileti 100-500 10-15 180 + AKO ypembT vnu 3axpaHBalumnAT kaben nokassar HaMbAHO NPEAN Aa FO NOYNCTUTE U CbXPaHNUTE.
- - - npv3HaLmM Ha NoBpe[a, He 13non3ganTe - He appnaiite anpekTHO 3axpaHBalyyia Kaben;
Mesano povrce 200-500 13-20 180 Protresite ypenal 3aHeceTe ypeaa & ymbHOMOLLEH v [bpraiiTe Wencena, 3a fa U3kounTe ypeaa ot
Mafini 300 15-18 175 KBaNMOULMPaH CePBU3EH LIEHTBP 33 MPOBEPKa 3aXpaHBaHeTo.
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1 PEMOHT.
3a fia ce 3aLMTUTE OT CBbP3aHWTE C
eneKTPUUECTBOTO OMACHOCTH, He NoTanAiTe
ypefa nim kabena B H1Kakem TEYHOCTU.

ToBa e ypef 3a rotBeHe, KOMTO PaboTn C ropeLy
Bb3/yX. He MbnHeTe Cbla C Macno nnm MasH1Ha
3a MbpPXKEHE, Thil KaTo TOBa MOXKE Aa NMOPOAM
PWCK OT Noap.

19

YpeasT Moxe fa Ce 13Mos38a OT AeLia Ha
Bb3PACT Hafl 8 roVHM ¥ LA C HamaneHw
bU3nUECKU, CETUBHM VAW YMCTBEHM CMOCOBHOCTY
WAV IANCA Ha ONUT W NMO3HaHKWA, ako ca Noj
HabmloAeHe K NosyyaBaT HacTaBneHNs
OTHOCHO 6e3omacHaTa ynotpeba Ha ypesa v
pasbupart CBbp3aHnTe C Hero onacHocT. [lelata
He TpAbBa Aa UrpanT ¢ ypena. [NouncTeaHeTo

BbATAPCKU
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1 NOAAPbKKATa He TPAGBA Aa Ce U3BbPLIBAT
OT flelia, OCBEH ako He Ca Hafj 8 rovHm 1 nog,
HabnoneHue. Na3zeTe ypena 1 Herosus Kaben
13BbH [jOCera Ha fjelia nof 8 roanHu.

+ He cme OTroBOPHY 3a LWETH, KOUTO MOraT Aa
Bb3HVIKHAT, a0 YPedbT Ce M3MOoM38a 3a Lenw,
KOWTO Ce pa3nnyaBat oT NpefHa3HaueHNeTo My
VW CE U3MON3Ba MO HEMOAXOAAL| HAUYMH.

« PemoHTUTE 1 ApYrUTe NpeanpreT paboTn
no ypena Tpsbsa fia Ce M3BbpLBAT OT
YITBHOMOLLEH CMEeLMan3vnpaH nepcoHan.

TEXHWYECKU CNELNOUKAL NN
1000W « 220-240V ~ 50-60 Hz

BbBEAEHUE

TO311 M3UANO HOB YPes 3a MbpxeHe C Bb3ayX
OCUrypABa NeceH 1 34PaBOCIOBEH HAUMH

Ha NPWUTOTBAHE Ha NpeanoYMTaHn xpaHu. C
13MOAM3BAHETO Ha LIMPKYyIaLMA Ha ropeL Bb3ayx

1 TOpHa CKapa, MOXe [1a NPUroTBA PasnnyuHm
ACTVA. Hall-ronAMoTo NpeanmMcTBO e ue XxpaHaTa ce
3arpsABa OT BCUUKM CTPAHM U NOBEYETO ACTUA He

MN3NON3BAHE HA YPEQAA
MbPXXEHE C TOPELL Bb3AYX:

1.

v w

9.

CBbpeTe 3axpaHBalLmA Wencen KbM 3a3emeH
CTEHEH KOHTaKT.

113BageTe Cbia 3a NbpeHe OT ypeaa, Kato
NPbIHETE 3a JpbKKaTa.

[locTaBeTe BOXKaTa 3a MbpXeHe B Cbfa.
[NocTaBeTe CbCTaBKMTE B Cb/a.

[nb3HeTe Cbia 3a MbpeHe 00pPaTHO B ypepa 3a
MbPKEHE C ropeL Bb3ayX.

. 3aBbpTeTe GyTOHa 33 ynpasneHme Ha

Temneparypara fjo eaHata Temneparypa.

. OnpeﬂeneTe BPEMETO, Heobxoamnmo 3a

NpPUroTBAHe Ha CbCTaBKUTE.

. 3a fa BKNtounTe YPeAa, 3aBbpTeTe KONYeTO

Ha TaiMepa Ha He06X0AMMOTO BPEME 3a
npuvroTesaHe. [lobasete 3 MUHYTU KbM BPEMETO
33 NPUrOTBAHE, aKO YPEAbT e CTYAEH.
TaMepbT 3ano4Ba Aa OT6POsBa 3afafeHoTo
BpEME 33 NPUroTBAHE.

10.B xofja Ha mbpkeHe C ropeLy Bb3ayx,

NHOWMKATOPBLT 3a HarpABaHe NepuoanyHo e
Ce BK/IOYBa 1 M3KNIoYBa. ToBa NOKa3ga, Ye

+ [onAMOTO KONMYECTBO CbCTaBKM M3NCKBA
NO-ABATO BPEME 3a MPUTOTBAHE, a MO-MaKoTo
KOMMYECTBO - MO-KPaTKO.

+ Pa3bbpkBaHETO Ha MaKmTe CbCTaBKYM Ha
NOMOBMHATA OT BPEMETO 3a NMPUroTBAHE
ONTUMM3NPa KparH1sa pesynTaT 1 MOXe fa
npeaoTBpaTh HePaBHOMEPHO M3MbPXKBAHE.

«  [lobaBeTe Manko OO KbM NPECHUTE KapTodu
3a No-fobbp pesyntar. [TbpKeTe ChbCTaBKUTE CU
B Ypefia 3a MbpXeHe C ropel Bb3ayx HAKOKO
MUWHYTW Cnefi Kato A06aBuTe ONMOTO.

+ 3aKyCKuTe, KOUTO MOTaT fia 6bAaT NPUrOTBEHM
BbB QypHa, MOraT [la Ce NPUroTBAT 1 B ypeaa 3a
MbPXeEHe C ropeL Bb3AyX.

« MoxeTe CbLLO fia M3non3BaTe ypeaa 3a mbpxeHe

C ropeLy Bb3flyX 3a NOArpABaHe Ha XpaHu. 3a Aa
NoArpABaTe CbCTaBKK, 3afaliTe TemnepaTypa ot
150°C 32 1O 10 MUHYTW.

NMOYUCTBAHE U NOAAPDBKKA

BakHO e la moumncTBaTe ypeaa cnef BCko
non3Baxe, 3a 1a NPeaoTBPATATE HATPYMNBAHETO HA
Ma3HWHA Y HEMPUATHI MUPV3MN.

M3NCKBAT HNKaKBO OSINO.

NPEMEAR HA NPOAYKTA (¢ur. 1)

v s wn

. Tanmep
. CBETNMHEH NHAMKATOP 3a HarpABaHe

PerynaTop Ha Temnepatypata
Bnoxka 3a nbpxeHe
Con

. JpbxKa

I'IPE.D,I/I NbPBATA YNOTPEBA

OTCTpaHeTe BCUYKM OMaKOBbYHW MaTepuann n

1 CbXpaHABaWTe Ha MACTO, HEAOCTBMHO 3a Aeua,

Tbi4 KaTo CbLeCTBYyBa ONaCcHOCT OT 3anyLuaBaHe!

. OTCTpaHeTe BCUYKM CTUKEPW NN €TUKETU (ako e

NPWUNOXMMO) OT ypeaa.

NocTaBeTe ypeaa Ha CTabuiiHa, XOpU3oHTanHa
1 TEPMOYCTOMUMBA MOBBPXHOCT, Ha NMOAXOAALIO
MACTO C AOCTaTbYHa BEHTUALMA.

[NouuncTeTe CTapaTenHo ypeaa npean mbpeoTo
My nonsBaHe (suxTe pasgen,lNOYNCTBAHE U
MOLOAPBKKA).

MpenopbuBame fa BKlOUMTE ypeaa Ha
Hal-B1COKa TemnepaTtypa, 6e3 aa nocraeaTe
NPOAYKTH, 33 OKONO 15 MUHYTV Npeaw
MbPBOTO My NOM3BaHe, 3a Aa U3ropuTe BCUUKM
NPOV3BOACTBEHM OCTATbLM KaTO Npax 1 Macno.
[No Bpeme Ha TO3M NMPOLIeC MOXe [ia Ce NoABAT
NeK AVM U MUPU3MK, KOUTO Ca HOPMaHK 1
6e3BpenHu.

BHumaHune:

ToBa e ypef 3a rotBeHe, KOUTO PaboTn € ropely
Bb3ayX. He mbaHeTe CbAa C 010, Ma3HMHa 3a
MbPXKEHE UMW APYTY TEYHOCTL.

HarpeBaTeNHUAT eNemeHT UMKINYHO Ce BKMoYBa
1 U3KMIOYBA, 33 [la NOAAbPKa 3afaeHaTa
Temneparypa.

.HsaKkon cbcTaBkyM TpabBa Aa ce pasknallat vnm
0bpbLUAT Ha NONOBMHATA OT BPEMETO 3a rOTBEHE
(8., TABJIMLIA HA XPAHUTESTHATE MPOLYKTIAY).
3a fa pa3knatuTe CbCTaBKMTe, M3gbpnaiTe
Cbfia 3a ApbKKaTa v ro pasknatete. Cnep Toea
nTb3HeTe CbAa 0bpaTHO B ypesa.
12.Korato yyeTe 38bHeLa Ha TarMepa, Tosa

03Ha4aBa, Ye BpemeTo 3a MPUrOTBAHE € M3TEeKNO.
3abenexka: MoxeTe f1a U3K/OUNTE ypeaa PbuHo
MO BCAKO BPeMe, KaTo 3aBbpTUTE KOMUETO Ha
Tamepa Ha 0.
13.M3BafgeTe cbaa v NpoBepeTe fann CbCTaBKuTe Cca
rOTOBW.
AKO CbCTaBKMTE BCe OlLle He Ca roTOBK, MPOCTO
nTb3HeTe CbAa 06PaTHO B ype[a v 3afjanTe ole
HAKOMKO MUHYTU.

14.KoraTo CbCTaBKMTE Ca rOTOBW, M3CUneTe
CbObPKAHMETO B Kyna Uin YNHNA.

3abenexKa: [1py BaaeHe Ha ronemm unm Kpexkm

CbCTaBKM 3a yNeCHeHne NoN3BanTe WUnKu.
M3n11MWHOTO Maco UAM MasHWHa, OTAeNeHa oT

CbCTaBKMTE, Ce CbOVpa Ha AbHOTO Ha CbAa 3a
nbpkeHe. Mpr HeOBXOAMMOCT BHUMATENHO O
n3cuneTe, Npean Aa 3anoyHeTe Aa NPUroTeATe

cneagaulata napTnaa. Korato napruaara ot

CbCTaBKM € roTOBa, MOXeTe BeHara a NpuroTemnte

cnepgaulata napT1aa.

CbBeTn
- [lo-MankmTe CbCTaBKM OOMKHOBEHO M3MCKBAT
MO-Masko BPeme 3a MOAroTOBKa OT rofieMuTe.

TABIULIA HA XPAHUTENTHUTE NPOAYKTU
Tabnuuata no-fony Le By NOMOrHe fa n3bepeTe OCHOBHUTE HACTPOKM 33 BUAOBETE XPaHU, KOUTO xefaeTe

Ha npurotsute.

Mpeav nouncTBaHe Ha ypeaa, BUHarv ro
M3KMI0YBaNTe OT 3axXpaHBaHETO 1 ro OCTaBAnTe
[ ce oxnaau.

Hvikora He noTanawTe ypeaa vnn 3axpaHealLma
Kaben BbB Bofla. He fonyckaiite enektpuueckute
UacTV Aa BAM3AT B KOHTAKT C Bfiara.

OTCTpaHeTe MaciIoTO ¥ Ma3HMHaTa OT TbHOTO Ha
cbAa.

V3MuiiTe Cbiia v BOXKKaTa 3a MbpxeHe (Mnu
KOLWHMLaTa) C ropella Bofa, Manko npenapar 3a
Cb0BE 1 Heabpa3nBHa rvba.

[Mpw NouncTBaHe He 13NoN3BaiTe rpyom ruow,
abpasnBHM NOYMCTBALLM NpenapaT Unm
[IOMaKMHCKa Ten, Thi KaTo MOXe Aa HafpackaTe
He3anengealloTo NoKpuTHe.

AKO MO Cbfla Ca 3anemnHanm ocTaTbUy OT XpaHa,
HambnHeTe Cbfla C ropella Bofja 1 Masko
npenapar 3a CbA0Be 1 ro OCTaBeTe Aa ce
HaK1CHe 3a okoo 10 MUHYTH.

[MoumncTeTe BBTPELIHOCTTA Ha ypefa C BNaxHa
Heabpa3snBHa rvba.

[MoumncTeTe kopnyca Ha ypefa € BaxHa Kbpna 1
cnep ToBa ro nofcywere.

VIMaliTe npeaBma, Ye Te3u HaCTPOKK Ca OPUEHTUPOBBYHW. Thil KaTo CbCTaBKUTE MMAT Pa3nnyeH Npov3xos,
pa3mep, Gopma 1 MapKa, He MOXKEM [1a rapaHT1pame, Ye NpeaBapUTENHUTE HACTPOWKN Ca Hat-1o6purAT n3bop.
Mpv NPUrOTBAHE Ha NO-TOIAMO KOMMYECTBO XpaHa (Hamnp. Kaptodw, MuneLwky ByTyeTa, 3amMpaseHn 3aKyckm),
pasknallaiTe nnu 0OpbLalnTe CbCTaBKUTE B CbAa 2 10 3 MbTH, 3a a MOCTUrHETe PaBHOMEPEH pe3ynTar.

CbcTaBKU Mun.-Makc. Bpeme |Temnepatypa 3a6enexka
Konnyectso [MuH.] [°C]
[g]
3ampaseHu mbpxeHn kaptodu (7 x 7 mm) 200-700 10-20 200 Pasknatete
[lomatHm nbpxern kaptodu (10x 10 mm) 200-500 20-30 180 Pasknatete
3amMpaszeHn NuneLLKy Xanku 100-500 8-12 200 PasknateTe unm obbpHeTe
3ampa3seHy NponeTHu pynua 100-400 10-18 200 PasknateTe unu obbpHeTe
Xambyprep 100-500 10-15 180 ObbpHeTe
KoTneTn 100-500 8-14 180 ObbpHeTe
Munewkn ytyeta 100-500 18-22 180 Pasknatete unv obbpHeTe
Munewkw ropam 100-500 10-15 180
®une puba 100-500 10-15 180
CmeceHn 3eneHuyum 200-500 13-20 180 Pasknatete
MbouHM 300 15-18 175

Cbo6paseHo c OKONIHaTa cpepia M3XBbpAAHe. MoxeTe [ja MOMOrHeTe Aa 3alUMTM OKOMHaTa
cpepal MNomHeTe, ue TPAOBa Aa CnasBaTe MeCTHWUTE pa3nopeadu: Npenasalite HepaboTewoTo
W eneKTprUecko 0bopyABaHe B CrelnanHo npeaHasHadyeHuTe 3a LUenta LeHTpoBe.
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YKPAIHCbKA

IHCTPYKLUIA 3 TEXHIKU BE3MNMEKU
be3sneka enekTpUYHMX NPUCTPOIB BUPOOHMLTBA
komnaHii FIRST Austria Bianosifae B1M3HaHUM
TeXHIYHUM AMPEKTVIBaM Ta MPaBOBMM NPUAMCaM
wopo 6e3neku. OHaK Bam Ta iHLIMM KOPUCTyBaYam
Cnig AOTPUMYBATUCA TaKMX IHCTPYKLIT 3 6e3neku
o0 TeXHIKM be3neku:

« YBaXKHO NpOUUTaiTe Lo IHCTPYKLIIO Nepes TiMm,
AK BUKOPUCTOBYBATW Lier NPUCTPIN BRepLue Ta
36epexiT il 1A BUKOPUCTaHHA B MOy THHOMY.

« Llen npvnag He Npr3HaYeHO ANA XKOGHUX IHLWNIA
Line BUKOPUCTaHHA, KPIM 3a3HauyeHnX y Ui
IHCTPYKLT.

+ 3actepexeHHs! 30epiraiiTe nakyBasbHi
Matepianu y micuax, He[oCAHKHUX Ana aiten. Li
maTepianm — NoTeHLiHe axepeno Hebesneku
(HanpuKnag, yayweHHs).

« [lepw Hix nigkMtoyaT! Npwnag Ao axepena
KUBJIEHHSA, NePeKOHanTecs, Wo BKasaHa Ha
HbOMY Hanpyra BifNOBIAAaE HaNPy3i B AOMALLHIN
enexkTpomepexi. AKLLO Lie He Tak, 3B'AXITbCA 3
OVNEPOM i He BUKOPUCTOBYITe Npunag.

+ AKWo npunag 3asemneHuni (knac 3axucty I),
po3eTka Ta OyAb-AKi NofOBXKyBaui, Lo
BVKOPUCTOBYIOTHCA PA30M i3 HIM, MalOTb Takox
6yTv 3a3emneHi.

+ o6 yHWKHY TV NepeBaHTaeHHA enekTprYHOI
Mepexi, He BUKOPUCTOBYTE B Tl Camiit Mepexi
iHLWi NOTYKHi MPUCTPOI.

+ T1OMICTITb JaHWI NPUCTPI Ha YNCTIN, PiBHIl
Ta XapOoCTinKin nosepxHi. BiacTaHb Big CTiHW
NoBWHHa OyTW WoHaimeHwe 10 cm. [inanHka
Haj NPUCTPOEM MOBUHHa GyTW BiNbHOIO Ta
3abe3neuyBaTh BinbHY LMPKYAALO NOBITPA.
Hikonu He cTaBTe Lel NpucTpi abo oro
LUHYP KMBAIEHHA Ha rapAYi NOBEPXHI. Takox He
PO3TaLLOBYWTE Ta HE BUKOPUCTOBYMTE NPUCTPIN
no6aM3y BiAKPUTOrO NOAyM'A.

« CnigkyiiTe 3a TM, WOD WHYP XMBNEHHA He
3BMCaB 3 Kpato CTona um CTinbHUui. Cnigkyite
3a TM, o6 LUHYP He TOPKaBCA rapadmnx
MOBEPXOHb.

+ He BukopwicToByiiTe Liel BUPIO Nobnusy axepen
rasy Yu iHLWKX Nerko3anmmncTix Matepianis i
npeameTis.

+ fAKWo npunag abo WHyp XMBAEHHA MA€ O3HAKM
MOLLKOAXKEHHA, He ekcnnyaTyinTe npunag!
3BEepPHITbCA B aBTOPM30BaHNIA | KBanidikoBaHWiA

CEPBICHWI LIEHTP ANA Ornagy 1 peMOHTY BMpPO6y.

« [InA 3ax1CTy BiA ypakeHHA enekTpuyHmm
CTPYMOM He 3aHypioiiTe npunag abo WwHyp
KUBNEHHA B XXOAHY PIAVHY.

+ Aeporpuvnb Npauioe 3 rapaYmm NoeiTpam. He
HanvBalTe B CKOBOPOAY Oflito abo Xwmp Ana
CMaXeHHA, OCKINbKI Lie MOXKe NpU3BecTn O
MOXeXI.
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PKOAHMM YMHOM He 3aTuKanTe 1 He
nepekpvBaliTe OTBOPW 1A BMYCKY i BUMYCKY
nositps!

He knagitb nerkosanmmncTi matepianu (nanip,
TKaHWHY TOLLO) Ha NPUCTPI abo NobAK3y HbOTO.
[epekoHarTeca, Wo NPUCTPIN BUMKHEHO, NepLu
HiXX BCTABNATY abO BUTArYBATU AOTO BUNKY 3
pO3eTKMN.

He BrKkopucToByiTe Lie NPpUCTPIN BONOMMMI
pyKamu.

BuKkopuCTaHHA A0AAaTKOBOrO 0bnafiHaHHS,

AKe He pekomeHaoBaHe abo He NPOJAETbCA
BYPOOHUKOM, MOXe NPU3BECTU 10 NOXKEX,
YPKEHHA eNeKTPUUYHKM CTPYMOM ab0 TPaBMU.
Llen npunag npvsHaveHnn nuwe ana
nobyTOBOrO BUKOPWCTaHHSA. He BUKOpMCTOBYATe
10ro B KOMePLIMHMX Ljinax.

He BrkopucToByWTe Ll Npunag no3a Mexamn
MPUMILLEHHSA.

He 3anuwwarie wei npucTpit 6e3 Harnagy, Konm
BiH NpaLjoE.

He BrkopucToByITe LEe NpUCTPIl pazom

3 30BHiLLHIM TaliMepomM abo NPUCTPOEM
OMCTaHUIMHOTO KepyBaHHA.

Llen npucTpin HarpisaeTbCa Nif Yac
BUKOPUCTaHHA. Tomy byabTe obepexHi, Wwob He
TOPKATUCA 10 rapAYvX aeTanen.

[licna NpuroTyBaHHA CKOBOPOAR, BHYTPILLHIN
KOpMyC Ta iHrpeaieHTU 3aNmLIAI0TLCA FaPAYNMU.
3anexHo Bif TMNy NPOAYKTIB Y MyAbTMNEYi 3i
CKOBOPOAW MOXKE BUXOAMUTMN Napa.

YHUKaWTe KOHTaKTY 3 rapAYmm Napom nig yac
abo Biapa3sy nicna BapiHHA. PU3nK OTPYMaHHA
onikis!

CraBTe rapavy CKOBOPOZAY 3 aeporpuiio auiie
Ha »apOCTiKy NOBEPXHIO, KOAW BUAMAETe i 3
npwnagy.

He nepenosHioiTe KOLWVK 415 GPUTIOPHIL,
OCKIIbKM NPV KOHTaKTI NPOAYKTIB 3
HarpisanbHVIM €1EMEHTOM MOXeE BUHUKHYTU
noxexa.

Bin'eaHyiTe npunag BiA enekTpomMepexi, nepL
Hi>K NepeHOCUTI Ha iHLLe micLie.

3aBx/au BiaKNtouanTe Ler NpucTpin Big
eneKTPUYHOI PO3ETKM MICNA BUKOPUCTaHHA,
YULLEHHA Ta y pa3i HeCnpaBHOCTI.

Harnagante 3a rapAurmM NPUCTPOEM HaBITb
TOAI, KONV BiH He NiAKNUYeHWn 4O axepena
KMBNEeHHA. [lavte NpucTpoto NOBHICTIO
OXOMNOHYTW, Nepes TUM AK YNCTUTY 1oro abo
CTaBUTK Ha 36epiraHHs.

He TArHITH 3a WHyp XKMBNEHHA; ANA BIAKIIOYEHHA
NPVCTPOIO Bifl eNeKTPUYHOT PO3ETKM TAMHITL 3a
LUTENCEeNbHY BUMKY.

LM NprCTPOEM MOXYTb KOPUCTYBATUCA

0TV BIKOM Bif] 8 POKiB, @ TaKOX 0CObM 3
0OMeXeHNMU i3UUHUMUI, CEHCOPHUMM YK

PO3yMOBUMM 3[iOHOCTAMM ab0 3 BiAACY THICTIO
AOCBiAY Ta 3HaHb, AKLIO BOHU NepebyBatoTb
nif, HarnAAoM, abo iX MPOIHCTPYKTOBaHO
LoAo 6e3neyHoro BUKOPUCTaHHA MPUCTPOIO,
i BOHV PO3yMIilOTb NOTEHUiNHI Hebe3neku. He
[03BONANTE [iTAM 6ABUTUCD i3 LM NPUCTPOEM.
[iTi MOXYTb BMKOHYBATV OUULLEHHA 11 TEXHIYHE
006CNyroByBaHHA Npunagy, nuie AKWO iM
BMMNOBHWNOCA 8 POKIB i BOHYW NepebyBaloTb Mif
HarnAAoM 4OPOCANX. TpMManTe NpUCTpIit Ta
OTO WHYP XMBNEHHA B MiCLI, HeLOCTYNMHOMY
ANA AiTer, MONOALLMX 3a 8 POKiB.

+ M He Hecemo BiANOBIAANBHICTb 3a Hyab-
AKI MOWKOAMKEHHA, LLO BUHNKAM BHACNIAOK
HewinboBOro abo HenpaBUIbHOTO
BVKOPUCTaHHA LbOro NPUCTPOLO.

+ PeMOHTHI 1 iHWi pob0oTW 3 NPUNaAoM MOXYTb
BUKOHYBATW NMLLIE aBTOPU30BaHI TEXHIUHI
cneuianictn!

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKIN
1000 Bt - 220-240 B ~ 50-60Ty

BCTYN

Lla HoBa MynbTMNIY NPOMOHYE NPOCTWN Ta
3[0POBUIA CNOCIO MPWUTOTYBaHHA BaLUMX yobneHUX
CTPaB. 3aBAAKM WBMAKIN UMPKynALii rapayoro
NOBITPA Ta BEPXHIV PeLUiTLi MOXHa roTyBaTu
YMCNeHHi cTpaBw. Halkpatiia ocobnmBICTb Nonarae
B TOMY, LLIO My/IbTUMIY HarpiBae Xy 3 ycix 6okiB, i ana
6inbLIOCTI IHrpedieHTIB Hemae NoTpebu JofaBaTH
onito.

ornaag BUPOBY (Man. 1)
. Tanmep

IHAMKaTOP HarpiBaHHA
Perynatop Temnepatypu
BcTaBka 1A CMaxkeHHA
CkoBopiaka

Pyuka
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I1EPE}J, NMEPLWWUAM BUKOPUCTAHHAM
3HiMalnTe yci nakyBanbHi MaTepianu Ta
36epiraiiTe iX y HEAOCTYNHOMY AN1A AiTel MicLi,
106 3an06irTv pu3wKy yayweHHs!

2. 3HIMITb yCi HaKNeMKM Ta HaNiNKK (AKLLO €) 3
NPUCTPOIO.

3. YCTaHOBITb NpWag Ha CTIMKIN, rOPU30HTaNbHIN,
PIBHIN | TEPMOCTINKI NOBEPXHI Y BIANOBIAHOMY
MICLIi 3 JOCTATHbO BEHTUAALIIE.

4. MNepepn NepLuviM BUKOPUCTAHHAM pPeTebHO
ouncTiTh Npunag (aue. po3ain «OYNLLEHHA TA
TEXHIYHE OBCJTYTOBYBAHHS»).
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5. lepep nepLumnm BUKOPUCTAHHAM MU
peKOMEeHAYEMO 3anyCTUTI NPWNag NOPOXHIM
npwv HaMBULLi TemnepaTypi NprbansHo
Ha 15 XBWIVH, WWO6 CnanuTy BCi BUPOOHMYI
3aNULWKK, Taki AK N i MacTuno. IMig yac uboro

MOXe 3'ABUTUCA NErknii AnM i HEMPUEMHI 3aMmaxu.

Lle HopmanbHO i HelKianBeo.

3acTepexeHHs.

Aeporpuib Npautoe 3 rapayvm nosiTpam. He
HanmeanTe B CKOBOPOAY ONit0, XMP ANA CMaKEHHA
abo Oyab-AKi iHWI PigVHW.

BUKOPUCTAHHA NPUCTPOIO

«AEPOIPUJIb»:

1. BcTasTe wrencenbHy BUAKY NPUCTPOIO B
3a3eM/1eHy PO3ETKY.

2. Buimitb ckosopofy 3 npunagy, NOTATHYBLUW 3a
PY4Ky.

3. YCTaHOBITb Ha CKOBOPOAY BCTaBKY ANA
CMaXKEHHA.

4. Moknagitb IHrpeAieHTV Y CKOBOPOAY.

5. 3acyHbTe CKOBOPIAKY Ha3af y kopryc
bpuUTIOPHWLL.

6. [NOBEPHITb perynatop Temnepartypu Ao
HeoOXiAHOT NO3HAYKMN.

7. Bw3HauTe HeOOXiAHWI Yac NPUroTyBaHHA
IHrPeiENTIB.

8. Lo yBiMKHY TV Npunag, NOBEPHITb PyUKy
Taimepa Ha HeOOXiAHWI Yac NPUrOTYBaHHH.
[lopante 3 XBUAWMHW [O Yacy NPUroTyBaHH4,
AKLLO NPWUNaA XONOAHWNA.

9. Tamep NouHe BiANiK BCTAHOBNEHOIO Yacy
NPUroTyBaHHA.

10.11ig Yac CMaxxeHHA rapAYMM NOBITPAM IHAMKATOP
HarpiBaHHA NepioanYHO BMUKAETbCA Ta
BUMMKAETbCA. Lie 03Havae, Wo HarpisanbHUm
€/1eMEHT BMUKAETbCA Ta BVUMUKAETbCA,
NiTPUMYIOYN 3aaaHy Temnepartypy.

.[eAki iHrpegieHTV NOTpiOHO CTpyLLyBaTH

abo nepeBepTaTh B CEpeayHi NPUroTyBaHHA

(avB. <TABJIMLA MPOAYKTIB). LLlo6 cTpycuTn
HrpediEHTI, BUTAMHITL CKOBOPOZY 3a PYUKy Ta

CTPYCITb ii. [10TiM 3aCyHbTe CKOBOPOAY Ha3afd Y

npwvnaga.

12.Konu yac npuroTyBaHHA 3aKiHYMTbCA, BU
MoYyeTe CUrHan Tanmepa.

Mpumitka. By MoxeTe BUMKHY TV MPVNag BRYUHY

B Oynb-AKMUI MOMEHT, MOBEPHYBLUN PYUKY TaiMepa

Ha 0.

13.BuTArHiTb CkoBOPOAY | NEpeBipTe, UK roTOBI
HrpemieHTI.

AKLLO iHrpeaieHTy e He roToBi, NPOCTO
3aCyHbTE CKOBOPOAY B aeporpuib i AofanTe e
KiflbKa XBUVH.

1
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YKPAIHCbKA

14.Konw iHrpegieHTn 6yayTb rOTOBI, BUCUMTE BMICT Y
MUCKY 200 Ha Tapinky.

Mpumitka. LLl06 BUAHATY BenWKi ab0 KPUXKI

HrpeaieHT, BUKOpUCTOBYMTE WAL Hagnunwwkm

onii abo BUTOMNEHOTO »KUPY 3 iHTPeAieHTIB

306VpatoTbCA Ha AHI ckoBopommn. ObepexHo

3MMIATE XNP 33 HEOBXIAHOCTI Nepes NoYaTKOM

NPUroTyBaHHA HaCTyNHOI nopuii. Bigpasy nicna

NPUrOTYBaHHA NePLLOI NOPLii MPOAYKTIB NOBITPAHA

bpuTIOpHMLA rOTOBa A0 NPUIOTYBAHHA HACTYMHOI.

Mopaan

« [pibHi LUMATOUKK 3a3BKUalt NoTpedyioTh
MEHLLIOrO Yacy NPUroTyBaHHA NOPIBHAHO 3
BEIMKMMM LIMATKaMMU.

« [InA npuroTyBaHHA BiNbLIOT KiNbKOCTI MPOAYKTIB
3HafnoOWTbCA TPOXM JOBLUMIA Yac NMPUrOTyBaHHS,
ANA MEeHLLOT KifbKOCTi — TPOXM KOPOTLWMN.

o6 oTprMaTK HalKpaLLWii pe3ynsTaT Ta
3abe3neunTn piBHOMIpHe NPOCMaAXKEHHS,
000B'A3KOBO NepemillyiTe ApibHI NPOAYKTY B
cepefuHi NpoLecy NPUroTyBaHHS.

+ [lopaiiTe [0 CBIXOT KapTONAi TPOXM ONil, OO
OTPUMATUM XPYCTKY KOPOUKY. [pocmaxywTe
NPOAYKTW Y MynbTUNeyi NPOTArOM AeKiNbKOX
XBUVIH MiCNA AOAABaHHA ONil.

+ 3aKyCKu, NpU3HaYeHi AnA NpUroTyBaHHA
Y 3BMUaNHIN Neyi, MOXyTb roTyBaTUCA iy
MynbTUNeYi.

+ B UbOMy NpuCTPOT TaKOX MOXHA MigirpiBaTy ixy.
[na nigirpiBaHHA XXi BCTAHOBITL TemnepaTtypy
150°C, a yac Makcumym Ha 10 XBUAKH.

OYNLEHHA TA TEXHIYHE
OBCJIYTOBYBAHHA

Ban1Bo UMCTUTW NpUnaa Nicna KOXHOro
BMKOPWCTaHH, 106 3anobirTn HaKoMMUYEHHIO XUpy
Ta YHUKHYTU HEMPUEMHIX 3aMaxis.

- [epen ounuieHHAM Npunagdy 3aBxav Bia'eqHyTe

NOrO Bifi eneKTpoMepexi 11 jaBanTe oMy
OXOJOHYTU.

+ He 3aHyploiite npunag abo WHyp XMBNEHHA Y
BOfly. He gonyckaiiTe, WWOO Ha eNeKTPOHHI AeTani
npwnagy NoTpannana Bosora.

+  BupanaiiTe onito i Xup 3 AHa CKOBOPOAW.

« Muiite ckoBopoay i BCTaBKy (abo KoLWWK) Ana
CMaXeHHA rapAYoio BOAOIO 3 A0AaBaHHAM
MUIOYOro 3acoby AnA Nocyay i HeabpasnsHoI
ryoKm.

+ He BukopucTtosyitTe rpy6i Witk abpasmnsHi
MUIOUi 33C00V UM CTanesi rybku, OCKINbKK Tak
MOXHa NOAPANATA aHTUNPUraPHE NOKPUTTA.

+ AKWO 3anULWKK K NpramMnan 1o CKOBOPOLMX,
3anunTe 1i rapAYoio BOAOIO 3 A0AABAHHAM 3acoby
LA MATTA NOCyay | 3anuiiTe nprbnmnsHo Ha
10 XBUSIVIH.

+ OuncTiTb NPUCTPIN 3cEPeAnHI BONOTOI0
HeabpasnBHOLO ryoKoto.

« [lpotupanTe Kopnyc npunagy BOSOrow
TKaHMHOIO, @ NOTIM BUTUPAWTE NOro HaCyxo.

TEPMIH MPUAATHOCTI: HE OBMEXKEHUIA.

BesneyHa yTunisauis

B1 MOXeTe OMOMOr TV 3aXMCTUTY A0BKINNA!
= [loTpumyWTech MiCLIeBMX MPaBUA yTunizawi:
BiHECITb HEMpaLioloue enekTpuuHe obnagHaHHa y
BIANOBIAHWI LEHTP i3 MOro yTunizadii.

TABNINLUA NPOAYKTIB

Tabnmua HKUe oMOMOXe BaM BUOPATV OCHOBHI HanalLTyBaHHA AN1A CTPaB, AKI BU XOueTe NpuUroTyBaTu.

MpunmarTe [o yBary, WO Ui HanaWTyBaHHA € pekoMeHAaUInHUMU. [TpOLYKTI BIAPI3HAIOTLCA 3a BUAAMM,
po3mipamu, GOPMOI0 Ta BUPOOHWMKaMI, TOMY MU HE MOXEMO rapaHTyBaTy ifeanbHuX HanawTysaHb Ana
BaLLMX NPOAYKTIB.

Mpwv NpUroTyBaHHi BENMKOT KiNbKOCTI iXKi (HaNpuKnag, kapTonni dpi, rominok, 3aMOPOXKEHVIX 3aKYCOK)
CTpyLWy/iTe abo NepeBepTaliTe IHrPeAIEHTN Ha CKOBOPOAI 2-3 pa3n, LWob JOCArTU PIBHOMIPHOMO
NPUrOTYBaHHA.

CKnapgHuKun MiH. - makc. Yac [xB] |Temnepatypa Mpumitka
Kinbkictb [r] [°C]
3amoporkeHa kaptonns ¢pi (7 X 7 Mm) 200-700 10-20 200 Crpycutin
[omauwHa kaptonna ¢pi (10x 10 mm) 200-500 20-30 180 Crpycutn
3amopoxeHi Kypaui HareTcu 100-500 8-12 200 Crpycut abo
nepesepHyTH
3aMOPOKEH] CNPUH-PONH 100-400 10-18 200 Crpycuti abo
nepesepHyTH
[abmyprep 100-500 10-15 180 [epesepHy T
M'ACHI BigGMBHI 100-500 8-14 180 [epesepHy Tt
Kypaui Hixkm 100-500 18-22 180 Crpycuti abo
nepesepHyTH
Kypaua rpyaka 100-500 10-15 180
PrbHe dine 100-500 10-15 180
OBoyese acopTi 200-500 13-20 180 Crpycutn
MadiHn 300 15-18 175
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FRANCAIS

INSTRUCTIONS DE SECURITE

IMPORTANTES

La sécurité des appareils électriques FIRST Austria

est conforme aux directives techniques reconnues

et aux réglementations légales en matiere de
sécurité. Cependant, il faut que tout utilisateur

de I'appareil respecte les consignes de sécurité

suivantes :

+ Lisez attentivement ces instructions avant
d'utiliser cet appareil pour la premiere fois et les
conserver pour toute référence future.

« Ce produit n'a pas été congu pour d'autres
utilisations que celles spécifiées dans ce manuel.

- Attention ! Tenez les emballages hors de portée
des enfants. Ces emballages constituent une
source potentielle de danger (par exemple,
étouffement).

«Avant de brancher I'appareil a I'alimentation
électrique, vérifiez si la tension indiquée sur
I'appareil correspond a celle du secteur dans
votre maison. Si ce n'est pas le cas, contactez
votre revendeur et n'utilisez pas I'appareil.

- Sil'appareil est mis a la terre (classe de
protection I), la prise secteur et toute rallonge a
laguelle elle est connectée doivent également
étre mises a la terre.

« Pour éviter de surcharger le circuit électrique, ne
faites pas fonctionner un autre appareil a haute
puissance sur le méme circuit.

+ Placez I'appareil sur une surface dégagée, plane
et résistante a la chaleur. La distance du mur
doit étre d'au moins 10 cm. La zone au-dessus
de 'appareil doit étre dégagée pour permettre
une circulation d'air sans obstruction. Lappareil
et son cordon d'alimentation ne doivent jamais
étre placés sur des surfaces chaudes. Il ne
faut pas non plus placer ou utiliser I'appareil a
proximité de flammes de gaz exposées.

+ Ne laissez pas le cordon pendre au-dessus du
bord d'une table ou d’'un comptoir. Ne laissez
pas le cordon toucher les surfaces chaudes.

« Nutilisez pas le produit a proximité de
sources de gaz ou d'autres matiéres ou objets
inflammables.

« Nutilisez pas I'appareil ou le cordon
d‘alimentation sfils présentent des signes de
dommages ! Ramenez le produit a un centre
de service agréé et qualifié pour inspection ou
réparation.

« Pour éviter tout risque électrique, ne plongez
pas cet appareil ou ce cordon dans un liquide.

Il s'agit d'une friteuse a air qui fonctionne a I'air
chaud. Ne remplissez pas la casserole avec de
I'huile ou de la graisse de friture, car cela peut
constituer un risque d'incendie.

« Ne bloquez ni ne couvrez en aucune facon les
entrées et sorties d'air !
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Aucun matériau inflammable (papier, tissu, etc.)
ne doit étre placé au-dessus ou a proximité de
I'appareil.

Assurez-vous que l'appareil est éteint avant de le
brancher ou de le débrancher.

N'utilisez pas I'appareil avec les mains mouillées.
Lutilisation d'accessoires non recommandés ou
non vendus par le fabricant pourrait provoquer
un incendie, un choc électrique ou des blessures.
Cet appareil nest destiné qu'a un usage
domestique, ne l'utilisez pas dans le commerce.
N'utilisez pas cet appareil a l'extérieur.

Ne laissez jamais 'appareil en cours de
fonctionnement sans surveillance.

Ne faites pas fonctionner cet appareil avec

une minuterie externe ou un dispositif de
télécommande.

'appareil devient chaud lorsqu'il est utilisé. Ainsi,
il ne faut pas toucher les parties chaudes.

Aprés le processus de cuisson, la casserole, la
paroi intérieure et les ingrédients sont chauds.
Selon le type d'ingrédients contenus dans la
friteuse a air, de la vapeur peut séchapper de la
casserole.

Evitez tout contact avec la vapeur chaude
pendant ou juste apres l'utilisation. Risque de
bralure !

Placez toujours la casserole chaude de la friteuse
a air sur une surface résistante a la chaleur
lorsque vous la retirez de I'appareil.

Ne remplissez pas a exces le panier de la friteuse
a air chaud. Les aliments pourraient alors

entrer en contact avec élément chauffant et
provoquer un incendie.

Débrancher I'appareil avant de le déplacer d'un
endroit a un autre.

Débranchez toujours |'appareil apres

utilisation, avant tout nettoyage et en cas de
dysfonctionnement.

Tant que l'appareil est chaud, il doit étre
surveillé, méme s'il n'est pas branché. Attendez
que l'appareil soit compléetement froid avant de
le nettoyer/ranger.

Lors du débranchement de l'appareil, ne tirez
pas sur le cordon mais plutét sur la prise.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de
8 ans et plus, et par des personnes ayant une
incapacité physique, sensorielle ou mentale, ou
manquant dexpérience ou de connaissance si
elles sont supervisées ou instruites sur l'usage
de I'appareil en sécurité et si elles comprennent
les dangers impliqués. Ne laissez pas les enfants
jouer avec cet appareil. Cet appareil ne doit

pas étre nettoyé et entretenu par des enfants
de moins de 8 ans, a moins qu'ils ne soient sur
surveillance. Gardez I'appareil et son cordon hors
de portée des enfants agés de moins de 8 ans.

- Nous déclinons toute responsabilité de tout
dommage pouvant se produire si l'appareil est
utilisé a des fins autres que celles prévues ou s'il
est utilisé de maniere inappropriée.

+  Lesréparations et autres travaux effectués sur
I'appareil ne doivent étre effectués que par du
personnel spécialisé agréé !

SPECIFICATIONS TECHNIQUES
1000 W » 220-240V ~ 50-60 Hz

INTRODUCTION

Cette toute nouvelle friteuse a air chaud est un
moyen facile et sain de préparer vos ingrédients
préférés. Grace a la circulation d‘air chaud et rapide
et a sa grille supérieure, elle est capable de préparer
de nombreux plats. 'avantage est que la friteuse a
air chaud chauffe les aliments de tous les cotés et la
plupart des ingrédients ne nécessitent pas d'huile.

PRESENTATION DU PRODUIT (Fig. 1)
. Minuterie

. Voyant de chauffage

. Controleur de température

. Insert de friture

Poéle

. Poignée
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AVANT LA PREMIERE UTILISATION

1. Retirer tous les matériaux demballage et les tenir
hors de portée des enfants - risque d'asphyxie !

2. Retirez tous les autocollants ou étiquettes (le cas
échéant) de l'appareil.

3. Placez I'appareil sur une surface stable,
horizontale, plane et résistante a la chaleur, dans
un endroit approprié et suffisamment ventilé.

4. Nettoyez soigneusement l'appareil avant la
premiére utilisation (voir chapitre « NETTOYAGE
ET ENTRETIEN »).

5. Nous recommandons de faire fonctionner
I'appareil a vide a la température la plus élevée
pendant environ 15 minutes avant la premiere
utilisation, afin de brdler les éventuels résidus de
fabrication tels que la poussiére et I'huile. Il peut
y avoir une légére fumée et des odeurs pendant
ce processus, ce qui est normal et inoffensif.

Attention:

Il s'agit d'une friteuse a air qui fonctionne a l'air
chaud. Ne remplissez pas la casserole avec de
I'huile, de la graisse de friture ou tout autre liquide.

UTILISATION DE L'APPAREIL

FRITUREA AIR:

1. Branchez la fiche d'alimentation dans une prise
secteur mise a la terre.

2. Retirez la casserole de I'appareil en tirant sur la
poignée.

. Placez I'insert de friture dans la casserole.

. Mettez les ingrédients dans la casserole.

. Remettez la cuve dans la friteuse a air.

. Positionnez le bouton de température sur la

température nécessaire.

7. Déterminez la durée de cuisson exigée pour les
ingrédients.

8. Pour mettre 'appareil sous tension, tournez le
bouton de la minuterie sur la durée de cuisson
souhaitée, ajoutez 3 minutes a la durée de
cuisson lorsque celui-ci est froid.

9. La minuterie commence a décompter la durée
de consigne de cuisson.

10.Pendant le processus de friture a air chaud,
le voyant de chauffe s'allumera et séteindra
par intermittence. Cela indique que Iélément
chauffant se met sous tension et hors tension
en alternance pour maintenir la température de
consigne.

.Certains ingrédients nécessitent d'étre secoués
ou retournés a mi-cuisson (voir « TABLEAU DES
ALIMENTS »). Pour secouer les ingrédients, tirez
la casserole par la poignée et secouez-la. Ensuite,
faites glisser la casserole pour la remettre dans
I'appareil.
12.Lorsque vous entendez la sonnerie du minuteur,

cela signifie que la durée de cuisson est écoulée.

Remarque : Vous pouvez mettre I'appareil hors

tension manuellement a tout moment en tournant

le bouton de la minuterie sur 0.
13.Sortez la casserole et vérifiez siles ingrédients

sont cuits.

Siles ingrédients ne sont pas encore cuits, il

suffit de replacer la casserole dans la friteuse a air

et d'ajouter quelgues minutes supplémentaires.
14.Lorsque les ingrédients sont cuits, videz le

contenu dans un bol ou sur une assiette.

Remarque : Pour retirer les ingrédients volumineux
ou fragiles, utilisez une paire de pinces pour les
soulever. Lexcédent d’huile ou de graisse fondue
provenant des ingrédients est recueilli au fond de
la casserole. Versez-le avec précaution si nécessaire
avant de commencer le lot suivant. Lorsqu'un
lot d'ingrédients est cuit, la friteuse a air est
instantanément préte pour cuir un autre lot.

Conseils

-+ Lesingrédients plus petits nécessitent
généralement une durée de cuisson légérement
plus courte que les ingrédients plus gros.

- Une plus grande quantité d'ingrédients
nécessite seulement une durée de cuisson
légerement plus longue, et une petite quantité
d'ingrédients nécessite seulement une durée de
cuisson légérement plus courte.

+ Remuer les ingrédients plus petits a mi-cuisson
optimise le résultat final et peut aider a éviter

o1 W
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quily en ait qui ne soient pas complétement
frits.

Ajoutez un peu d’huile aux pommes de terre
fraiches pour un résultat croustillant. Faites
frire vos ingrédients dans la friteuse quelques
minutes apres 'ajout d’huile.

- Retirez I'huile et la graisse du fond de la

casserole.

- Nettoyez la casserole et l'insert de friture

(ou le panier) avec de l'eau chaude, un peu
de détergent a vaisselle et une éponge non
abrasive.

THMANTIKEZ OAHTIEZ AZDANEIAXZ
Y€ Béuata aoPANEIaC TwWV NAEKTPIKWY CUOKEUWY
¢ n FIRST Austria Tnpsi TI¢ avayvwplopéveg
TEXVIKEG 0ONYIEC KAl TOUG VORIKOUG KAVOVIOHOUG.
Qo1600, £0¢(C, KABWCE KAl Ol UTIOAOITTOL XPHROTES
TNG OUOKEUNC, OPEINETE VA TNPEITE TIC TTAPAKATW

« Des en-cas qui peuvent étre préparés au four
peuvent également I'étre dans la friteuse a air
chaud.

+ Vous pouvez également utiliser la friteuse a air .

chaud pour réchauffer des ingrédients. Pour

réchauffer des ingrédients, réglez la température

a 150°C pendant 10 minutes maximum.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Il estimportant de nettoyer I'appareil aprés chaque .
utilisation afin d'éviter une accumulation de graisse

et d'éviter les mauvaises odeurs.

- Débranchez toujours I'appareil du secteur et
laissez-le refroidir avant de le nettoyer.

+ Ne plongez jamais I'appareil ou le cordon
d'alimentation dans I'eau. Ne laissez pas de
pieces électriques entrer en contact avec
I'humidité.

TABLEAU DES ALIMENTS

N'utilisez pas de tampons a récurer rugueux, de
nettoyants abrasifs ou de laine d'acier car cela
pourrait rayer le revétement antiadhésif.

Si des résidus alimentaires sont restés collés

a la casserole, remplissez-la d'eau chaude et
de détergent a vaisselle et laissez-la tremper
pendant environ 10 minutes.

Nettoyez I'intérieur de I'appareil a I'aide d'une
éponge humide non abrasive.

Nettoyez le boitier du fer avec un chiffon
humide, puis l'essuyer.

Mise au rebut dans le respect de
I'environnement. \/ous pouvez contribuer a

mm= protéger l'environnement ! Il faut respecter les
reglementations locales. La mise en rebut de votre
appareil électrique usagé doit se faire dans un
centre approprié de traitement des déchets.

Le tableau ci-dessous vous aide a sélectionner les réglages de base pour les types d'aliments que vous

souhaitez cuisiner.

N'oubliez pas que ces réglages sont des suggestions. Car les ingrédients différent d'origine, de taille, de
forme et de marque, nous ne pouvons pas garantir le meilleur réglage pour vos ingrédients.

Lorsque vous cuisinez de grandes quantités d'aliments (par exemple, des frites, des pilons, des snacks
surgelés), secouez ou retournez les ingrédients dans la casserole 2 a 3 fois afin d'obtenir un résultat

homogene.
Ingrédients Quantité Min. Durée |Température Remarques
- Max. [g] [min] [°C]
Frites surgelées (7 x 7 mm) 200-700 10-20 200 Secouez
Frites faites maison (10 x 10 mm) 200-500 20-30 180 Secouez
Croquettes de poulet surgelées 100-500 8-12 200 Secouez ou retournez
Rouleaux de printemps surgelés 100-400 10-18 200 Secouez ou retournez
Hamburger 100-500 10-15 180 Retournez
Cotelettes de viande 100-500 8-14 180 Retournez
Pilons de poulet 100-500 18-22 180 Secouez ou retournez
Poitrine de poulet 100-500 10-15 180
Filet de poisson 100-500 10-15 180
Mélange de légumes 200-500 13-20 180 Secouez
Muffins 300 15-18 175
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odnyieg aopaleiac:

AOBACTE MPOCEKTIKA TIC TAPOUOEC 08NYIES, TPV
XPNOILOTIOIOETE T OUOKEUN YA TIPWTN QOPa
Kkal S1aTNEAGCTE TIC YIa LEANOVTIKY avapopd.
AUTO TO TTPOIOV Sev éxel OXESIAOTEL Y1 GANEC
XPNOEIC amo ekeiveg Tou kaBopilovTal oTo
TIapov eyxelpidlo.

MNpoooxn! GuhdooeTe Ta UMKA cuoKevuaoiag
pakpté amd maidid. Ta UMKA auTd amoTeAouV
SuvnTikr yr Kivduvou (T.x. aceuéia).

MPOTOU GUVOECETE TN CUOKEUN GTNV TAPOXN
pevpatog, BeBalwbeite oI n Téon mou
avaypa@etal 0Tn OUOKELH QVTIOTOIXEl OTNV
Téon SIKTUOU OTO OTIiTl 0ag. AlAPOPETIKA,
ameuBuvBeite oTov MpounBeuTr 0ag Kal Un
XPNOLOTIOIEITE TN OUOKEUT.

Edv n ouokeun ival yelwpévn (khaon
nipootaociag 1), n mpila Tofxou kat k&Be
TIPOEKTOON OTNV OMoia €ival CUVEESEUEVN
TIOETEL ETTIONG VA €lval YEIWMEVEG.

[0 va amo@UYETe TUXOV LTTEPPOPTWAN TOU
NAEKTPIKOU KUKADUATOG, PNV XPNOIUOTIOLE(TE
AN GLUOKEUT LPNAAG LIOXVOC OTO (610 KUKAWHAL
TomoBeTOTE TN CLUCKELH O€ WA Kabapr,
emimedn Kal AvOEKTIKY) 0T BEQUOTNTA ETTIPAVELQ.
H andotaon and Toug Toixoug mpémel va eival
TouAayioTtov 10 ek. O XWpog YUpw amd n
OUOKEUN TIPETTEL Va €ival ENeUBEPOC yia va pnv
napepnodifetal n Kukhogopia Tou aépa. Mnv
TOMOBETE(TE MOTE TN OUOKELH 1) TO KAAWSI0
TP0PoS0aiag eMivw Oe BEPUES ETPAVEIEG,

H ouokeun dev mpémel va tomoBeteital ry va
XONOIUOTIOIETAl KOVTA GE AVOIKTEG PAOYEC
aeplou.

Mnv a@riveTe To KaAwdIo Va KPEUETAL TNV AKEN
Kamolag emeavelac. Mnv agrivete 1o kaAwdio va
OKOULUTTAEL BEPUEC ETIPAVEIEC,

MnV XoNOILOTIOIETE TO TIPOTOV KOVTA OE TINYEG
aepiwv r) AN EVEAEKTA UNIKA 1 QVTIKEIEVAL.
Edv n ouokeur 1§ To kaAwdio Tpogodoaiag
eupaviCouv onuadia eBopac, unv

Ta xpnotpomoleite! AmeuBuvBeite oe
€€0UC1080TNEVO KEVTPO OEPPRIC YIa EMBEWPNON
| ETTIOKELN.

la va mpooTtateuTeite amd Tov Kivduvo
nAekTPOMANEIag, pnv Bubilete Tn oUOKELN 1) TO
KaAWSI0 G OTOIOOATIOTE LYPO.

Mpokettal yla epttéla mou Aeitoupyel pe Bepud
aépa. Mnv yepiCete Tov Kado pe AL A Aimog yia
TNYAvIoUa, KaBwg auto evEEXETAL VO ATTOTEAEDEL
Kivouvo TTUPKayIAG.
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MnV (PACCETE Kalt NV KOAUTITETE TIG l0650UG
Kal TI¢ e€660UC aépal e omolovaroTe TPATO!
Mnv tomoBeteite eUPAEKTA LAKA (XaPTi, Upacua
KATT.) TTGVW 1] KOVTA 0T OUOKEUN.

BeBawwbeite 611 n cuokeur eivat
QTTEVEQYOTIOINEVN TTPOTOU OUVOEDETE 1
QMOCUVOECETE TN CUOKEUN amod TNV mpida.

Mn xelpiCeoTe TN CUOKELN HE LYPA XEPILQ.

H xprion Twv £aptnudatwy mou dev GUVICTWVTAL
1) mou Sev MWAOUVTAL ATd TOV KATACKEUAOTH
UMopEi va 08nyroouv oty POKANON
TIUPKAYIAC, NAEKTPOTANEIAC 1 TOAUHATIOUOU.

H ouokeun mpoopileTal AmOKAEITTIKA YA
OIKIQKT, [N ETTAYYEAUATIKE XPrion.

Mn xpnOoIUOTTOLE(TE QUTH TN OUOKEUT O€
€€WTEPIKOUG XWPOUG.

Mnv a@riveTe Tn CUCKELT| XWPIG eMTrpPNON KATé
™ Aettoupyia.

H ouokeun dev mpoopiletal yia Aertoupyia

e e€WTEPIKS XPOoVOSIaKAOTTN 1} CUOTNUA
TNAEXELPIOUOU.

H ouokeur] Beppuaivetal kata tn SIPKELa TNG
Aertoupyiag. MPooéxeTe va unv ayyilete Ta
Bepud onpeia Tng

Metd tn Sladikacia payelpéuatog, o kadog,

TO EOWTEPIKS TIEPIBANUA Kal Ta LAIKG ival
e€QIPETIKA Beppd. Avaloya pe Tov TUTTO TwV
UAIKWV 0Tn @pITéda, evEEXETal va OIapUYEL ATUOC
amnd Tov k&do.

ATTOQUYETE TNV EMAPK] UE TOV KAUTO ATHO KATA
N SIEPKELD TNE AETOLPY(AG KAl AQUECWG UETA.
Kivduvoc eykavpatoc!

TomoBeteite MavTa TOV KAUTO KAGO TNG PPITECAG
aépa o€ pla avBekTIkA 0Tn BepudTnTa EMQAVELQ,
Katé TNV agaipeor| Tou amod Tn CUCKELN.

Mnv yepiCete umepBOoAIKA TO KAAAB! TG KAUTAG
pptédac aépog, emeldr) umopei va mpokAnBel
TIUPKAYIA aTTd TNV EMAPH e TO BEpUaVTIKS
oTolxelo.

Anoouv&EOTE TN OUOKELT amd TNV Tpida PV
TNV UETAKIVACETE amo pia Béon og AN
AnoouvéeTte mavTa TN OUOKELN amd TNV
TpoPod00ia PEVPATOC META amd TN xprion,

TIPWV Ao Tov KaBaplopd Kal O TePImTwon
Suoherroupyiac.

EmBAémnete Tn ouokeur 6oo ival (eoTr, akOUN
Kat av Ggv eival ouvdedepévn oty mpida.
AQAOTE TN OUOKELH VA KPUWOEL TTAHPWE TTPOTOU
Tnv KaBapioeTe kal TV anmoBnKeVoETE.

Mnv Tpadte ameubeiag 1o kKaAwoIo
Tpopodoaoiac TpaBréTte To @I yia va
QTOOULVOECETE TN CUOKEUH Ao TNV TIAPOKN
OPEVHATOC,

H ouokeury pmopei va xpnolpomolnBei and
madld nAikiag armd 8 eTwv Kat Avw Kat amd
ATOUA HE HEIWHEVEC CWHATIKEC, AloBNTAPLEC 1
OlavoONTIKES IKAVOTNTEC f ENEWPN EUMEIRIAG Kal

EANHNIKA



EAAHNIKA

YVWOoNG, EQOOOV UTIAPXKEL EMIBAEYN 1) TOUG £XOUV

O00¢ei 08nyieC OXETIKA LE TNV AOPAAR XPrion
TNG OUOKEUNG KAl KATAVOOUV TOUG OXETIKOUG

kivouvouc. Ta maidid Sev emtpénetal va maiouvv

e TN ouokeun. Ot epyaciec kaBaplopou kalt
ouvtripnong Sev MPEMEL va eKTEAoUVTAL amd
madId, ektdg av eival nAkiag amod 8 eTwv kal

Avw Kal Bplokovtal umo emiPAePn. Alatnpeite T

OUOKEUN KAl TO KAAWALS TNG pakpld amd madia
NAKIAC KATW TV 8 ETWV.

ATaMacodPaoTE anod KABe eubuvN yia (NUIES
TIOU EVOEXETAL VA TIPOKUPOULV €AV N GUOKELN
XONOIUOTIOLETAL YIA GKOTIOUC AANOUG EKTOC TWV
TTPOOPICOPEVWV T O TTEPITTTWON AKATAMNANG
Xpriong e

Ol TMIOKEVEC Kal AMEC EpYasieg TTOU eKTEAOUVTAL

OTN OUOKELH TTPETTEL VA TTPAYUATOTTOI0UVTAL
uévo amod e€o0uclodOTNUEVO EEEIOIKEUUEVO
TIPOOWTTIKO!

MPOAIATPAOEZ
1000 W « 220-240V ~ 50-60 Hz

EIZArQrH

AuTr n véa @pitéla aépa apEXEL Evav EVKOAO Kal
VYLEIVO TPOTIO HAYEIPEUATOG TWV AYATTNHEVWY 0ag
UNKWV.MEe Tn xprion Taxeiag Kukhopopiag agpa Kat
YK\ UTTOPEITE VA TOPACKEVACETE TTOAA TIETA.

To miéov BeTikd oTolkelo gival 6T N ppitéda aépa
Beppaivel Ta UNKA armd GAEC TIC TAEUPEC Kal TA
TIEPIOOOTEPA LAIKA Oev Xpelalovtal KaBOAou AAOL.

EMIZKOMNHZH NMPOIONTOE (E. 1)
1. Xpovodlakomng

Auyvia B¢ppavong

PUBuIoN Beppokpaciag

‘EvBeTo tnyaviopatog

Aoxelo Tnyaviopatog

Ao

I1PIN THN NPQTH XPHXZH
. ApaipéoTe OAa Ta LAIKA CUCKEUao(ag Kal
QUNGETE Ta pakptd amod maidid - YIApxEL
kivouvog aoouéiac!
2. AQQIPETTE TUXOV QUTOKOANNTA 1 ETIKETEC (EQV
umdExouv) amd Tn CUCKEUN.
3. TomoBEeTAOTE TN GUOKELT OFE WIa oTABEPN,

oUW

oplovTia, emimedn kat avOeKTIKr 0Tn BepudTnTa

EMPAVEIQ OE KATAMNNAO UEPOG LIE ETTAPKN
e€aeplopo.

4. KaBapiote oxoAaoTIKA TN CUOKEUH TPV amd TV

mpwtn Xprion (BA. kepdhaio «<KAOAPIZMOZ. KA
YYNTHPHXH>).

5. YUVIOTOUE VA AEITOUPYNOETE TN oLUOKeLr Adela

otnv LPNAGTEPN Beppokpacia yia mepimou
15 AEMTA TPIV o TNV TTPWTN XEron, WOTE va

KAOUV TUXOV KATAOKEUAOTIKA UTTOAEIUATA,
Omw¢ okovn kat éhata. Katd tn Sidpkela authg
G dladikaciag, evoéxetal va mpokUPouv
ENAPPUG KATVOG Kal OOEC, KATL TIOU €ival
(PUOIOAOYIKO Kal akivduvo.
Mpocoxn:
Mpdkerat yia epitéfa mou Aelroupvei pe Bepud
aépa. Mnv yepiCete Tov Kado pe ANadL, Aadt
TNyaviopatog r dGAa uypd.

XPHXIH THZ XYZKEYHX

THFANIZMA ME AEPA:

1. JuvSEOTE TO QIG O€ [ Yelwpévn Tpila.

2. AQalp€oTe Tov KAGo amo Tn OUOKEUN TPARWVTAG
™ Aafn.

3. TomoBeTOTE TO éVOETO TNYaVIOUATOC GTOV
Kado.

4. TomoBeTHOTE Ta LANIKA 0TOV KAO.

5. TormoBetriote Eavd Tov kado otn epitéla aépa.

6. TuploTe To KoL ENéyYOL BepuoKkpaciac otV
amartovpevn Bepuokpacia.

7. KaBopiote Tov anartoupevo xpdvo
TIPOETOIHACIAC YA T UNIKA.

8. Tla va evepyoTIOINOETE T OUOKEUN, TIEPIOTPEPTE
TO KOUTTE TOU XPOVOSIaKOTTTN OTOV AmAITOUUEVO
XPOVO TpoETOIaOIaC. [pooBéoTe 3 emmAéov
AETTTé GTOV XPOVO TIPOETOIAc{ag dtav n
ouokewn eivat kpua.

9. O xpovodlakomTng apxiel va HETPA avTioTpoga
TOV KABOPIOUEVO XPOVO UAYEIPEUATOC.

10.Katd n didpkela g Siadikaociag Tnyaviopatog

e Bepuod aépa, n evOEIKTIKN Auxvia Béppavong
avdaBet kat ofrvel ava Slaotrpata. Autd
UTTOSEIKVUEL OTI TO BEPUAVTIKG OTOIXEID

EVEPYOTTOIEITAL KAl ATTEVEQYOTIOLETAL YIa TN

dlatipnon e pubuiouévng Beppokpaaiac,

.Oplopéva LKA amaitouv avakivnon r yupiopa

OTn PECN TOU XPOVOU UAYEIREUATOC (BA.

«MINAKAZ TPOOIMQOND). MNa va avakatépete ta

UANIKQ, TPAPBAETE €W TOV KABO XPNOILOTIOIVTOS
™ AP Kat QvVaKIVAOTE TOV. 3TN OUVEXELD,

TomoBeTroTE Eavd Tov KAS0 OTn OUCKEUH.

12.01av nxei 1o kouSOUVI TOU XPOVOBIOKOTTN, O
XOOVOC UAYEIQEUATOC EXEL TIAPENDEL

Inueiwon: MMoPE(Te va ameveEPYOTIOIOETE TN

OUOKEUN XEIPOKIvNTa ava mmaoa oTiyur, yupifovtag

TO Koupmi Tou Xpovodiakomtn oto 0.

13.Tpapr&te €6w Tov kAo Kal ENEYETE av Ta UNKA
eivat étolpa.

Edv ta UNkA Sev gival akoun £Toiua, amig
oUpeTeE Tov Kado miow oTn epITéda aépa. Kal
TIPOCBEDTE UEPIKA EMMAEOV AETTTA.

14.0tav Ta LAIKA gival €tolpa, adeldoTe To

TEPIEXOUEVO OE €Vl UTTOA 1| O€ éva TIATO.

Inpeiwon: [0 va a@alpéoeTe TUXOV Jeyaha ry KAOAPIZMOZX KAl ZYNTHPHZH
evaioBbnra uhika, xenoipomorrote pa AaBida yia Eivat onpavTikd va kabapileTe T oUoKeLr

VAl Ta AVAONKWOETE. To TEPITTO AASI 1) ATOG Twv HETA amd KABE XPrion YIa VA AmOQEVYETE T
VAIKWV OUMEYETAL OTO KATW HEPOG TOU KABOU. OUOOWPEUON NMOUC Kall TIC SUGGPECTEC OOHEC.

AQEIAOTE TO TIPOOEKTIKA, EPOCOV XPEIAlETAl, TPOTOU
EEKIVAOETE VA PTIAXVETE TNV €MOUEVN TIapTidA.

MOAC eTolpdoeTe TV mpwtn mapTida, N epettéla

aépa gival apéowe ETolpn yia tny emépevn maptida.

ZuuBou)\eq
Ta uKEOTEPA LKA hayelpelovTal ouvRBwG Aiyo
YPNYOPOTEPA OE OXEON HE TA UEYAAUTEPA UAIKA.
Ma TIC HEYANUTEPEC TTIOCOTNTEG UKWV ATTAITETA .
Aiyo TIEPIOOOTEPOC XPOVOC AYEIPEUATOC, EVW
VIO TIG UIKPOTEPEC TTOGOTNTEG UKWV ATAITETAL
Aiyo AydTEPOC XPOVOC LAYEIPEUATOC,
To QVOKATEUA TWV HIKPOTEPWY UAKWV 0Ta .
JLOA TOU XPAVOU HAYEIPEUATOC BEATIOTOTOIE
TO TENKO AMOTENEGUA Kal CUUBANNEL OTO
OHOIOHOPPO TNYAVIOHA.
MpooBéaTe Aiyo Aad! OTIG pPECKES TTATATES YIa .
TPayavo amoTéAeopa. TnyavioTe Ta UAIKA 0ag 0Tn
@pITeCa Bepol aépa péoa O Niya AemTd ETA
v mpooBrikn Aadiov.
2VAK TTOU UMOPOLV VAl TIAPACKEVAOTOVV OE .
(POVPVO PITOPOULV ETTIONG VA TTAPACKEUAOTOUV
otn epitéla Beppol aépa .
Mrmopeite emiong va xpnolomolioeTe T epitéla
Beppol aépa yla va avabepAveTe Ta UNKA.
Ma va avaBepuAveTe Ta UNKE, PUBUIOTE TN
Beppokpacia otoug 150°C yia éwg 10 Aenta.

NINAKAZ TPOOIMQN

MAvTa va amoouvOEETE TN GUOKEUH ammd TO
PEUUA Kal va TNV a@rveTe va YuxBel mpv amd
ToV KaBapIouo.

Mnv Bubilete moté Tn cuokeur| i To KAAWSIO O€
vePd. Mnv a@riveTe Ta NAEKTPIKA £60PTHHATA Va

¢pBouv og emagr) Ye vypaocia.
AQaIpETTE TUXOV éAala Kat Airmog amd Tov
muBuéva Tou kadou.

KaBapioTe Tov kado Kal To €VOETO TNyaviopatog

(1) TO KANAB) e (e0TO VePO, Myo Lypd
QAMOPPUTAVTIKO TIATWY KAl VA UAAAKO

opouyydpl.

Mnv xpnaoluornoleite okAnpd ogouyydpla
KaBaplopoU, AElavTIKA KaBapIoTIKA 1y
ATOONOHANO, KaBWG pmopei va xapa&ouv Ty

QVTIKOMNTIKA EMmioTpwon.

Edv éxouv KOMAOEL uToAeippaTa @ayntou
oTOoV KAOO, YEUIOTE TOV KASO e (£0TO VEPO Kal
Aiyo amoppunavTikd mMATwWY Kal aQrjoTe Tov va
HoUAdoel yla repimmou 10 Aemtd.

KaBapioTe To E0WTEPIKO TNG GUOKEUNC UE €val
vwné, un SlaBpwTikd oeouyyapL.

KaBapiote to mepiBAnua g povadag pe

€va LypO TTav{ KL ETIEITA OKOUTTIOTE TO Yla va

OTEYVWOEL

O mapakatw mivakag oag ondd va emAEEeTe TIC BAOIKEC PUOLITEIC yia TOV TUTTO @AyNTOU TTou BEAETE va

TIPOETOIAOETE.

AABeTE LUTTOYN GTL AUTEC O1 PUOUICELC ATTOTEAOLV AMAWCE TTPOTACELC. KaBWE Ta UAIKA SIapépouv we TPog TNV
TIPOENEVON, TO PEYEBOC, TO OXMHA KAl TOV TUTIO TOUG, SV UITOPOUE VA £yyunBoUUE TNV KAAUTEPN pUBUION

Y10 TA UNKQ TTOU EXETE EMMAEEEL

Otav mPoeTOACETE PeYaAUTEPN TTOCOTNTA PAYNTOU (TL.Y. TNYAVNTEC TIATATES, UMPILOAEC, KATEYLYUEVA
OVaK), AVAKIVAOTE 1} YUPIOTE Ta LNKA 0TOV KAGO 2 €WwG 3 POPEC, TIPOKEIUEVOU VA ETIITUXETE OUOIOHOPPO

QAMOTENECAL
ZuoTatika EAayiotn Xpoévog |@eppokpacial Inueiwon
- Méyiotn [Aemd] [°C]
mocotnta [g]
Kateuypéveg Tnyavntég matdreg (7 x 7 mm) 200-700 10-20 200 Avakivnon
AEMTOKOUPEVEG ppEoKeG maTdTeG (10x 10 mm) 200-500 20-30 180 Avakivnon
KateYuyuéveg KOTOUTTOUKIEG 100-500 8-12 200 AvakiviioTe 1} yupiote
Katepuypéva ompivyk poA 100-400 10-18 200 AvakivioTe | yupiote
Xa&umoupykep 100-500 10-15 180 [Vplopa
Maidakia 100-500 8-14 180 lupiopa
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Tuotatika EAayiotn Xpovog |Oeppokpacial Inpeiwon

- Méyiotn [Aemrtd] [°C]
mocotnta [g]
DT1EPOVYEG KOTOTIOUAOU 100-500 18-22 180 AvakivioTe | yupiote

21B0¢ KOTOTTOLAOU 100-500 10-15 180
DNéTo Yaplov 100-500 10-15 180

AVAUEIKTA AayavIKd 200-500 13-20 180 Avakivnon
Mdpwv 300 15-18 175

@\ikn Tpog 1o mepiBaiiov Siabeon:

Mmopeite va BonBrioete oTnV mpooTasia Tou mePIBAMoVTOC! Mnv EexvATe va TNPEITE TOUG TOTIKOUG
W KQVOVIOUOUC: TTAPASWOTE TOV [N AEITOUPYIKO NAEKTOIKS ECOTAIOUO O€ éva KATAMNNAO KEVTPO

S166eonc.
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INSTRUCTIUNI IMPORTANTE PRIVIND

SIGURANTA

Securitatea aparatelor electrice de la firma FIRST

Austria respecta directivele tehnice recunoscute

si reglementarile legale privind siguranta. Totusi,

dumneavoastra precum si ceilalti utilizatori ai
aparatului trebuie sa respectati urmatoarele
instructiuni privind siguranta:

- Inainte de a utiliza pentru prima datd acest
aparat, cititi cu atentie aceste instructiuni si
pastrati-le pentru a fi consultate si ulterior.

«Acest produs nu a fost conceput pentru alte
utilizari decat cele specificate in acest manual.

- Atentie! Nu l3sati materialele de ambalare la
indemana copiilor. Aceste materiale sunt o sursa
potentiald de pericol (de exemplu, sufocare).

- Inainte de a conecta aparatul la sursa de
alimentare, verificati daca tensiunea indicata
pe aparat corespunde cu tensiunea de retea
din casa dumneavoastra. Daca nu este cazul,
contactati distribuitorul si nu utilizati aparatul.

- Dacd aparatul este legat la pdmant (clasa de
protectie I), priza de perete si orice prelungitor
la care acesta este conectat trebuie sd fie de
asemenea legat la pamant.

« Pentru a evita supraincarcarea circuitului electric,
nu utilizati un alt aparat cu putere mare pe
acelasi circuit.

« Asezati aparatul pe o suprafata plang, stabila
si rezistenta la caldurd. Distanta pana la perete
trebuie sa fie de cel putin 10 cm. Zona de
deasupra aparatului trebuie sa fie libera pentru
a permite circulatia nestanjenita a aerului.

Nu asezati niciodatd aparatul sau cablul de
alimentare pe suprafete fierbinti. De asemenea,
aparatul nu trebuie sa fie plasat sau utilizat in
apropierea flacarilor de gaze, deschise.

+ Nu lasati cablul sd atarne peste marginea unei
mese sau a unui blat. Nu lasati cablul sa atinga
suprafete fierbinti.

+ Nu folositi produsul in apropierea surselor de gaz
sau a altor materiale sau obiecte inflamabile.

+ Dacd aparatul sau cablul de alimentare prezinta
semne de deteriorare, nu il utilizati! Duceti
produsul la un centru de service autorizat si
calificat pentru inspectie sau reparatii.

« Pentru a va proteja de pericolele electrice, nu
scufundati acest aparat sau cablul in niciun
lichid.

+ Aceasta este o friteuzd cu aer care functioneaza
cu aer fierbinte. Nu umpleti tava cu ulei sau
grdsime pentru prajit. Acest lucru reprezinta
pericol de incendiu.

+ Nu blocati sau acoperiti in niciun fel orificiile de
admisie si de evacuare a aeruluil

+ Nu plasati materiale inflamabile (hartie, material
textil etc.) pe aparat sau langa acesta.
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Asigurati-va cd aparatul este oprit inainte de a-I
introduce sau scoate din priza.

Nu utilizati aparatul cu méinile ude.

Utilizarea accesoriilor nerecomandate sau
vandute de producdtor poate provoca incendii,
socuri electrice sau raniri.

Aceasta masina de macinat cafea este destinata
exclusiv uzului casnic, nu il utilizati in scop
comercial.

Nu utilizati aceasta masind de mdcinat in spatiu
exterior.

Nu Idsati aparatul nesupravegheat in timp ce
acesta functioneaza.

Nu utilizati acest aparat cu un dispozitiv de
programare extern sau cu un dispozitiv de
control la distantd.

Acest aparat devine fierbinte in timpul
functiondrii. De aceea, aveti grija sd nu atingeti
niciuna dintre partile firebinti.

Dupad finalizarea procesului de gatire, tava,
interiorul aparatului si ingredientele sunt
fierbinti. In functie de tipul ingredientelor din
friteuza cu aer, este posibil sd iasa abur din tava.
Evitati contactul cu aburul fierbinte in timpul sau
dupa utilizare. Pericol de oparire!

Asezati intotdeauna tava fierbinte scoasd din
friteuza cu aer pe o suprafata termorezistenta.
Nu umpleti excesiv cosul friteuzei cu aer cald,
deoarece acest lucru poate provoca un incendiu
dacd alimentele intrd in contact cu elementul de
incdlzire.

Deconectati aparatul inainte de a-I muta dintr-o
locatie in alta.

Deconectati intotdeauna aparatul de la reteaua
electricd inainte de utilizare, inainte de a-I curata,
in cazul unei utilizdri defectuoase.

Aparatul trebuie supravegheat atat timp cat
acesta este fierbinte, chiar daca nu este conectat
la reteaua electrica. Lasati aparatul sa se raceasca
complet inainte de a-I curata sau de a-l depozita.
Nu trageti niciodata de cablul de alimentare
pentru a deconecta aparatul. Pentru a
deconecta aparatul de la sursa de alimentare,
scoateti stecarul din priza.

Aparatul poate fi utilizat de copiii cu varsta de

8 ani si mai mari si de persoanele cu capacitati
fizice, senzoriale sau mentale reduse sau lipsite
de experienta si cunostinte numai daca au fost
supravegheate si instruite cu privire la utilizarea
in siguranta a aparatului si inteleg pericolele
implicate. Copiii nu trebuie sd se joace cu
aparatul. Curdtarea si intretinerea utilizatorului
nu trebuie facute de copii decat dacd au mai
mult de 8 ani si sunt supravegheati. Pastrati
aparatul si cablul acestuia departe de accesul
copiilor mai mici de 8 ani.

ROMANESTE
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Nu vom fi responsabili pentru eventualele daune
care ar putea apdrea daca aparatul este utilizat

in alte scopuri decat cele prevazute sau daca
acesta este utilizat in mod necorespunzator.
Reparatiile si alte lucrdri intreprinse pe unitate
trebuie efectuate numai de personal specializat
autorizat!

SPECIFICATII
1000 W « 220-240V ~ 50-60 Hz

INTRODUCERE

Aceasta noua friteuza cu aer cald oferd un mod usor
si sanatos de a pregati ingredientele preferate. Prin
utilizarea unei circulatii rapide a aerului fierbinte si a
unui gratar superior, este capabil sa facd numeroase
feluri de mancare. Cea mai bund parte este ca
friteuza cu aer cald incélzeste mancarea din toate
partile si majoritatea ingredientelor nu au nevoie
de ulei.

PREZENTAREA PRODUSULUI (Fig. 1)

NN wN —

. Temporizator

. Indicator de incélzire

. Controler de temperatura
. Accesoriu de prdjire

. Recipient de prdjit

. Maner

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1.

2.

3.

Indepartati toate materialele de ambalare si

nu le 13sati la indemana copiilor - pericol de
asfixiere!

Indepartati toate abtibildurile si etichetele
adezive (daca exista) de pe aparat.

Asezati aparatul pe o suprafata stabild, orizontala
si dreaptad si termorezistentd, intr-un loc adecvat,
bine ventilat.

. Curdtati bine aparatul inainte de prima utilizare

(consultati capitolul,CURATARE SI INTRETINERE").

. Va recomanddm sa puneti aparatul in functiune

fara ingrediente, la temperatura maxima, timp
de 15 minute inainte de prima utilizare, pentru a
arde eventualele reziduuri rdmase din procesul
de productie, cum ar fi praf sau ulei. Este posibil
sa se emane o cantitate mica de fum si un miros
specific in timpul acestui proces. Acest lucru este
normal si nu este daundator.

Atentie:

Aceasta este o friteuza cu aer care functioneaza
cu aer fierbinte. Nu umpleti vasul cu ulei, grasime
pentru prdjit sau orice alte lichide.
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UTILIZAREA APARATULUI
PRAJIRE CU AER:

1.

o wN

9.

Conectati stecarul cablului de alimentare la o
priza electrica cu impamantare.

. Indepartati tava din aparat tragand de maner.

. Asezati accesoriul de prdjire in tava.

. Asezati ingredientele pe tava.

. Impingeti tava inapoi in friteuza cu aer.

. Rotiti butonul de reglare a temperaturii pana la

pozitia corespunzdtoare temperaturii necesare.

. Determinati timpul de gatire corespunzator

ingredientelor.

. Pentru a porni aparatul, rotiti butonul

temporizatorului pana la valoarea timpului de
gatire necesar. Adaugati 3 minute la timpul de
preparare daca aparatul este rece.
Temporizatorul incepe numaratoarea inversa
pentru timpul de preparare care a fost setat.

10.Tn timpul prajirii cu aer fierbinte, indicatorul

de incdlzire se va aprinde si se va stinge
intermitent. Acest lucru indica pornirea si oprirea
elementului de incélzire pentru mentinerea
temperaturii setate.

.Unele ingrediente au nevoie sd fie agitate sau

intoarse la jumatatea timpului de gatire (a se
vedea,TABELUL CU ALIMENTE"). Pentru a agita
ingredientele, scoateti tava apucand de maner si
scuturati-o. Apoi, impingeti tava inapoi in aparat.

12.Cand auziti sunetul temporizatorului, timpul de

gatire a expirat.

Nota: Puteti opri aparatul manual oricand, aducand
butonul temporizatorului in pozitia 0.
13.Trageti afard tava si verificati dacd ingredientele

sunt preparate.

Dacd ingredientele nu sunt incd gata, impingeti
tava la loc in friteuza cu aer si addugati cateva
minute.

14.Cand ingredientele sunt gata, goliti continutul

intr-un bol sau pe o farfurie.

Nota: Pentru a indepdrta ingrediente mari sau
fragile, folositi un cleste. Uleiul in exces sau
grasimea scursa din ingrediente a fost colectat(a) pe
fundul tavii. Scurgeti cu grija tava, dupa caz, inainte
de a incepe prepararea urmatoarei transe. Cand o
transa ingrediente este gata, friteuza cu aer este
gata imediat pentru prepararea unei noi transe.

Indicatii

.

Ingredientele mai mici necesita de obicei

un timp de preparare ceva mai scurt decat
ingredientele mai mari.

O cantitate mai mare de ingrediente necesita un
timp de preparare doar cu putin mai lung, iar o
cantitate mai micd de ingrediente necesita un
timp de preparare doar cu putin mai scurt.

Agitarea ingredientelor mai mici la jumétatea
timpului de preparare ajuta la optimizarea
rezultatului final si poate ajuta la prevenirea
prdjirii inegale a ingredientelor.

Adaugati putin ulei la cartofii proaspeti pentru a
obtine un preparat crocant. Prdjiti ingredientele
in friteuza cu aer cald dupa cateva minute dupa
ce ati addugat uleiul.

Gustdrile care pot fi preparate la cuptor pot fi
preparate de asemenea si in friteuza cu aer cald
De asemenea, puteti utiliza friteuza cu aer

cald pentru a reincalzi ingredientele. Pentru a
reincdlzi ingredientele, reglati temperatura la
150°C pentru un timp de pana la 10 minute.

CURATARE SI INTRETINERE

Este important sa curatati aparatul dupa fiecare
utilizare, pentru a impiedica acumularea grasimii si a
evita aparitia mirosurilor nepldcute.

Scoateti intotdeauna aparatul din prizd si [dsati-I
sd se raceasca inainte de curatare.

Nu scufundati niciodatd aparatul sau cablul de
alimentare in apa. Nu ldsati piesele electrice sa
intre in contact cu umezeala.

TABEL DE ALIMENTE
Tabelul de mai jos va ajuta sd selectati setdrile de baza pentru tipurile de alimente pe care doriti sd le
preparati.
Retineti ca aceste setdri au caracter pur orientativ. Deoarece ingredientele diferd ca origine, dimensiune,
forma si marca, nu putem garanta cea mai bund setare pentru ingredientele dvs.

Cand preparati o cantitate mai mare de alimente (de exemplu, cartofi pai, ciocanele, snackuri congelate),
agitati sau intoarceti ingredientele in tava de 2 sau 3 ori pentru a obtine un rezultat adecvat.

- Indepértati uleiul si grasimea de pe fundul tavii.

- Curdtati tava si accesoriul de prdjire (sau cosul)
cu apa fierbinte, detergent de vase si un burete
neabraziv.

- Nu utilizati tampoane aspre de curatat,
detergenti abrazivi sau burete de otel, deoarece
acest lucru poate zgaria stratul antiaderent.

- Daca existd resturi de alimente lipite pe tava,
umpleti tava cu apa fierbinte, addugati putin
detergent de vase si lasati-o la inmuiat timp de
10 minute.

- Curdtati interiorul aparatului cu un burete
neabraziv umed.

- Curdtati carcasa unitatii cu o carpa umeda si apoi

stergeti-o.

Eliminarea ecologica a deseurilor
Protejati intotdeauna mediul impotriva

= poludriil Va rugam sa respectati reglementarile

locale, ducand echipamentele electrice scoase
din uz la un centru competent de eliminare a
deseurilor.

Ingrediente Cantitate Min. Timp |Temperatura Nota
- Max. [g] [min] [°C]
Cartofi pai congelati (7 x 7 mm) 200-700 10-20 200 Agitati
Cartofi pai facuti in casa (10x 10 mm) 200-500 20-30 180 Agitati
Nuggets de pui congelate 100-500 8-12 200 Agitati sau intoarceti
Pachetele de primdvara congelate 100-400 10-18 200 Agitati sau Intoarceti
Hamburger 100-500 10-15 180 Intoarceti
Cotlete 100-500 8-14 180 Intoarceti
Ciocanele de pui 100-500 18-22 180 Agitati sau intoarceti
Piept de pui 100-500 10-15 180
File de peste 100-500 10-15 180
Legume diverse 200-500 13-20 180 Agitati
Briose 300 15-18 175
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IMPORTANTI ISTRUZIONI PER LA

SICUREZZA

La sicurezza degli apparecchi elettrici di FIRST

Austria e conforme alle direttive tecniche

riconosciute e alle normative legali per la

sicurezza. Ciononostante, si consiglia agli utenti
dell'apparecchio di osservare le seguenti istruzioni

di sicurezza:

- Leggere queste istruzioni con attenzione prima
di usare l'apparecchio per la prima volta e
conservarle per futura consultazione.

|l prodotto non é stato progettato per scopi
diversi da quelli specificati nel manuale.

- Attenzione! Tenere i materiali di imballaggio
fuori dalla portata dei bambini. Questi materiali
rappresentano una potenziale fonte di pericolo
(ad es. soffocamento).

« Prima di collegare I'apparecchio alla fonte
di alimentazione, accertarsi che la tensione
riportata sull'apparecchio corrisponda alla
tensione della rete elettrica domestica. Se
cosi non fosse, non utilizzare 'apparecchio e
contattare il proprio rivenditore.

«  Sel'apparecchio viene messo a terra (classe
di protezione |), la presa a parete e qualsiasi
prolunga a cui e collegato dovranno essere
ugualmente messi a terra.

« Per evitare di sovraccaricare il circuito
elettrico, non mettere in funzione con un
altro apparecchio ad alta tensione sullo stesso
circuito.

« Posizionare l'apparecchio su una superficie
chiara, piana e resistente al calore. Lasciare uno
spazio di almeno 10 cm dalla parete. Lasciare

libera la zona sopra I'apparecchio per consentire

la libera circolazione dell‘aria. Non posizionare
mai lapparecchio o il cavo di alimentazione su
superfici calde. Né l'apparecchio deve essere
posto o utilizzato in prossimita di fiamme di gas
esposte.

Il cavo non deve penzolare dal bordo del tavolo
0 da uno spigolo. Non lasciare che il cavo non
tocchi superfici calde.

« Evitare di utilizzare il prodotto in prossimita
di fonti di gas o di altri materiali 0 oggetti
inflammabili.

« Sel'apparecchio o il cavo di alimentazione
mostrano segni di danni, non utilizzarli.

Rivolgersi a un centro di assistenza autorizzato e

qualificato per un controllo o una riparazione.

+ Perevitare il rischio di scosse elettriche,
non immergere I'apparecchio o il cavo di
alimentazione in nessun liquido.

|l prodotto & una friggitrice ad aria che funziona
con aria calda. Non riempire il tegame con olio
0 grasso per friggere per evitare il rischio di
incendio.
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Evitare di bloccare o coprire in qualsiasi modo le
prese e le uscite dell‘aria!

Non collocare materiale infiammabile (carta,
stoffa, ecc.) sopra o vicino allapparecchio.
Assicurarsi che I'apparecchio sia spento prima di
collegare o scollegare il dispositivo.

Non toccare I'apparecchio con le mani bagnate.
Lutilizzo di accessori non raccomandati o
venduti dal produttore potrebbe causare
incendi, scosse elettriche o lesioni.

Questo apparecchio e destinato esclusivamente
all'uso domestico e non deve essere utilizzato a
fini commerciali.

Non utilizzare I'apparecchio in ambienti esterni.
Non lasciare I'apparecchio incustodito mentre e
in funzione.

L'apparecchio non e progettato per essere
azionato con un timer esterno o un dispositivo
di controllo da remoto.

'apparecchio diventa caldo durante il
funzionamento. Pertanto, far attenzione a non
toccare parti calde.

Al termine del processo di cottura, il tegame,
I'alloggiamento interno e gli ingredienti sono
caldi. A seconda del tipo di ingredienti all'interno
della friggitrice ad aria, dal tegame potrebbe
fuoriuscire del vapore.

Evitare il contatto con il vapore caldo durante o
subito dopo il funzionamento. Rischio di ustioni!
Quando si estrae il tegame caldo dalla friggitrice
ad aria, posizionarlo sempre su una superficie
resistente al calore.

Non riempire eccessivamente il cestello della
friggitrice ad aria calda, in quanto potrebbe
verificarsi un incendio se il cibo entra in contatto
con l'elemento riscaldante.

Scollegare I'apparecchio prima di spostarlo da
un luogo allaltro.

Scollegare sempre l'apparecchio dalla rete
elettrica dopo I'uso, prima della pulizia e in caso
di malfunzionamento.

Finché I'apparecchio e caldo, deve essere
sorvegliato, anche se non é collegato alla rete
elettrica. Lasciare raffreddare completamente
I'apparecchio prima di pulirlo e riporlo.

Non tirare direttamente il cavo di alimentazione;
piuttosto tirare la spina per scollegare
l'apparecchio dall'alimentazione.

'apparecchio pud essere utilizzato da bambini

a partire dagli 8 anni di eta e da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali,

0 CON UNa scarsa esperienza /0 conoscenza
sull'uso dell'apparecchio, solo se sono
supervisionati o istruiti circa I'uso sicuro dello
stesso e se sono consapevoli dei rischi che ne
derivano. Ai bambini non e permesso giocare
con l'apparecchio. Pulizia e manutenzione non

devono essere effettuate da bambini a meno che
non abbiamo pit di 8 anni e siano supervisionati.
Tenere |'apparecchio e il cavo fuori dalla portata
dei bambini al di sotto degli 8 anni.

Non siamo responsabili per eventuali danni che
potrebbero verificarsi se I'apparecchio viene
utilizzato per scopi diversi da quelli previsti o se
viene utilizzato in modo inappropriato.
Riparazioni e altri lavori sulla macchina devono

UTILIZZO DELL'APPARECCHIO
FRITTURA AD ARIA:

1.

N

Collegare la spina di alimentazione a una presa a
muro con messa a terra.

. Rimuovere il tegame dall'apparecchio tirando

l'impugnatura.

. Inserire l'inserto per frittura nel tegame.
. Mettere gli ingredienti nel tegame.
. Reinserire il tegame nella friggitrice ad aria.

o1 W

essere effettuati solo da personale autorizzato. . Ruotare la manopola di controllo della
temperatura sulla temperatura richiesta.

SPECIFICHE 7. Determinare il tempo di preparazione necessario

1000 W « 220-240V ~ 50-60 Hz per gli ingredienti.

8. Peraccendere I'apparecchio, ruotare la
manopola del timer sul tempo di preparazione

Questa nuovissima friggitrice ad aria calda offre richiesto, aggiungere 3 minuti al tempo di

un modo semplice e sano di preparare i tuoi preparazione quando |'apparecchio e freddo.

ingredienti preferiti. Grazie alla circolazione rapida 9. Il'timer avvia il conto alla rovescia del tempo di

dellaria calda e alla griglia superiore, & possibile preparazione impostato.

realizzare numerosi piatti. Laspetto piu interessante 10.Durante il processo di frittura ad aria calda, la

e che la friggitrice ad aria calda riscalda gli alimenti spia di riscaldamento si accende e si spegne in

da tutti i lati e la maggior parte degli ingredienti modo intermittente. Cio indica che l'elemento

INTRODUZIONE

non necessita di olio.

PANORAMICA DEL PRODOTTO (Fig. 1)

oA WN =

. Timer

. Spia di riscaldamento
. Controller temperatura
. Inserto per frittura

riscaldante si attiva e si disattiva in modo ciclico
per mantenere la temperatura impostata.
.Alcuni ingredienti necessitano di essere agitati
o girati a meta del tempo di cottura (si veda
la“TABELLA DEGLI ALIMENTI"). Per agitare gli
ingredienti, estrarre il tegame dallimpugnatura
e agitarlo. In seguito, ricollocare il tegame

Tegame nell'apparecchio facendolo scorrere.
. Impugnatura 12.Quando viene udito il segnale acustico del timer,
significa che il tempo di cottura e terminato.
PRIMO UTILIZZO Nota: I'apparecchio puo essere spento

1.

Rimuovere tutti i materiali di imballaggio e
tenerli fuori dalla portata dei bambini; pericolo
di soffocamento!

manualmente in qualsiasi momento, ruotando la
manopola del timer su 0.

13.Estrarre il tegame e controllare se gli ingredienti

2. Rimuovere eventuali adesivi o etichette (se sono pronti.
presenti) dall'apparecchio. . . Se gli ingredienti non sono ancora pronti, &
3. Collocare I'apparecchio su una superficie stabile, sufficiente rimettere il tegame nella friggitrice ad

orizzontale, piana e resistente al calore, in un
luogo adatto e sufficientemente ventilato.

. Pulire accuratamente l'apparecchio prima del

primo utilizzo (si veda il capitolo “PULIZIA E
MANUTENZIONE").

. Si consiglia di far funzionare l'apparecchio vuoto

alla massima temperatura per circa 15 minuti
prima di utilizzarlo per la prima volta, in modo
da eliminare eventuali residui di fabbricazione
come polvere e olio. Durante questo processo
possono essere generati un leggero fumo e
degli odori, il che & normale e non rappresenta
un pericolo per la salute.

Attenzione:

Il prodotto e una friggitrice ad aria che funziona con
aria calda. Non riempire il tegame con olio, grasso
per friggere o altri liquidi.

aria e attendere qualche minuto in piu.
14.Quando gli ingredienti sono pronti, svuotare il

contenuto in una ciotola o in un piatto.
Nota: per rimuovere gli ingredienti di grandi
dimensioni o fragili, utilizzare un paio di pinze per
sollevarli. Lolio in eccesso o il grasso fuso degli
ingredienti si raccoglie sul fondo del tegame. Se
necessario, versarlo fuori con cautela prima di
iniziare a preparare il successivo lotto di ingredienti.
Quando un lotto di ingredienti & pronto, la
friggitrice ad aria € immediatamente pronta per
preparare un altro lotto.

Suggerimenti

- Gliingredienti pit piccoli di solito richiedono un
tempo di preparazione leggermente piu breve
rispetto agli ingredienti pit grandi.
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+ Una quantita maggiore di ingredienti richiede
solo un tempo di preparazione leggermente
pit lungo, una quantita minore di ingredienti
richiede solo un tempo di preparazione
leggermente piu breve.

+ Mescolare gli ingredienti piu piccoli a meta
del tempo di preparazione ottimizza il risultato
finale e puo aiutare a prevenire gli ingredienti
fritti in modo non uniforme.

+Aggiungere un po’ dolio alle patate fresche per
un risultato croccante. Friggere gli ingredienti
nella friggitrice ad aria calda entro pochi minuti
dall'aggiunta dellolio.

« Gli spuntini che possono essere preparati in
un forno possono anche essere preparati nella
friggitrice ad aria calda

- Eanche possibile utilizzare la friggitrice ad aria
calda per riscaldare nuovamente gli ingredienti.
Per riscaldare gli ingredienti, impostare la
temperatura a 150°C per un massimo di
10 minuti.

TABELLA DEGLI ALIMENTI

PULIZIA E MANUTENZIONE

E importante pulire I'apparecchio dopo ogni uso

per impedire I'accumulo di grasso ed evitare odori

spiacevoli.

- Scollegare sempre I'apparecchio
dall'alimentazione e lasciarlo raffreddare prima di
pulirlo.

- Non immergere mai l'apparecchio o il cavo
di alimentazione in acqua. Evitare che i
componenti elettrici siano esposti all'umidita.

- Rimuovere l'olio e il grasso dal fondo del tegame.

- Pulire il tegame e l'inserto per frittura (o il
cestello) con acqua calda, del detersivo per piatti
€ una spugna non abrasiva.

- Non utilizzare spugne o detergenti abrasivi o
pagliette in lana di acciaio per evitare di graffiare
il rivestimento antiaderente.

- Nel caso in cui i residui di alimenti rimangano
attaccati al tegame, riempire il tegame con
acqua calda e del detersivo per piatti e lasciarlo
in ammollo per circa 10 minuti.

+ Pulire la parte interna dell'apparecchio con una
spugna umida non abrasiva.

- Pulire Ialloggiamento dell’'unita con un panno
umido e quindi asciugarlo.

La tabella seguente aiuta a selezionare le impostazioni di base per i tipi di alimenti che si desidera preparare.
tenere presente che tutte queste impostazioni sono solo dei suggerimenti. Poiché gli ingredienti
differiscono per origine, dimensione, forma e marca, non possiamo garantire l'impostazione ottimale per i

propri ingredienti.

Quando si preparano grandi quantita di alimenti (ad es. patatine, coscette di pollo, snack surgelati), agitare o
girare gli ingredienti nel tegame 2 o 3 volte per ottenere un risultato omogeneo.

Ingredienti Quantita Min. | Tempo |Temperatura Nota
- Max. [g] [min] [°C]
Patatine fritte surgelate (7 x 7 mm) 200-700 10-20 200 Agitare
Patatine fritte fatte in casa (10x 10 mm) 200-500 20-30 180 Agitare
Crocchette di pollo fritte 100-500 8-12 200 Agitare o girare
Involtini primavera surgelati 100-400 10-18 200 Agitare o girare
Hamburger 100-500 10-15 180 Girare
Costate di carne 100-500 8-14 180 Girare
Coscette di pollo 100-500 18-22 180 Agitare o girare
Petto di pollo 100-500 10-15 180
Filetto di pesce 100-500 10-15 180
Verdure miste 200-500 13-20 180 Agitare
Muffin 300 15-18 175

Smaltimento ecologico. Proteggere sempre 'ambiente dallinquinamento! Ricordarsi di seguire le
normative locali: consegnando le apparecchiature elettriche fuori servizio a un centro di smaltimento

= (ifiuti appropriato.
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POMEMBNA VARNOSTNA NAVODILA
Varnost elektri¢nih naprav podjetja FIRST Austria
je v skladu s priznanimi tehni¢nimi direktivami in
zakonskimi predpisi o varnosti. Kljub temu morate
viin drugi uporabniki naprave upostevati naslednja
varnostna navodila:

+ Pred prvo uporabo naprave natan¢no preberite
ta navodila in jih shranite za nadaljnjo uporabo.

- Taizdelek ni bil zasnovan za namene, ki niso
navedeni v tem priro¢niku.

+ Pozor! Embalazo hranite zunaj dosega otrok.
Ti materiali so morebitni vir nevarnosti (npr.
zadusitve).

+ Pred priklopom naprave na elektricno omrezje
preverite, ali napetost, navedena na napravi,
ustreza napetosti v vasem domu. Ce temu ni
tako, se obrnite na prodajalca in naprave ne
uporabljajte.

. Ceje naprava ozemljena (razred zascite I),
mora biti ozemljena tudi vti¢nica in morebitni
podaljski, na katere je prikljucena.

- Da bi se izognili preobremenitvi elektricnega
tokokroga, na isti tokokrog ne vkljucite druge
naprave z visoko mocjo.

+ Napravo postavite na Cisto, ravno in toplotno
odporno povréino. Oddaljenost od stene mora
biti najmanj 10 cm. Prostor nad napravo naj
ostane prost, da se omogoci neovirano krozenje
zraka. Naprave ali napajalnega kabla nikoli ne
postavljajte na vroce povrsine. Prav tako naprave
ne smete postavljati ali uporabljati v blizini
odprtega plamena plina.

- Ne dovolite, da kabel visi ¢ez rob mize ali pulta.
Ne dovolite, da se kabel dotika vroc¢ih povrsin.

+  lzdelka ne uporabljajte v blizini virov plina ali
drugih vnetljivih materialov ali predmetov.

- Ce naprava ali napajalni kabel kazeta znake
poskodb, ju ne uporabljajte! Izdelek odnesite
v pooblasc¢en in kvalificiran servisni center na
pregled ali popravilo.

« Zaradi zascite pred elektricno nevarnostjo
te naprave ali kabla ne potapljajte v nobeno
tekocino.

+ Toje cvrtnik, ki deluje z vroc¢im zrakom. Posode
ne polnite z oljem ali mascobo za cvrtje, saj
lahko to povzroci pozar.

+ Na noben nacin ne blokirajte ali prekrijte odprtin
za vhod in izhod zraka.

- Nanapravo ali v njeno blizino ne postavljajte
vnetljivih materialov (papir, tkanina itd.).

« Preden napravo priklopite ali izkljucite, se
prepricajte, da je naprava izklopljena.

+ Naprave ne uporabljajte z mokrimi rokami.

« Uporaba nastavkov, ki jih proizvajalec ne
priporoca ali prodaja, lahko povzroci pozar,
elektri¢ni udar ali telesne poskodbe.
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Ta naprava je namenjena samo domaci uporabi,
ne uporabljajte je v komercialne namene.
Naprave ne uporabljajte na prostem.

Aparata med delovanjem ne puscajte
nenadzorovanega.

Te naprave ne uporabljajte z zunanjim
¢asovnikom ali napravo za daljinsko upravljanje.
Naprava se med delovanjem segreje. Zato
pazite, da se ne dotaknete vrocih delov.

Po postopku kuhanja so posoda, notranje ohisje
in sestavine vroce. Odvisno od vrste sestavin v
cvrtniku na vroc zrak, lahko iz posode uhaja para.
Izogibajte se stiku z vroco paro med ali takoj po
delovanjem. Nevarnost opeklin!

Ko jo odstranite iz cvrtnika, vedno postavite
vro¢o posodo na toplotno odporno povrsino.
Kosaro cvrtnika na vro¢ zrak ne napolnite prevec,
saj lahko to povzroci pozar, ¢e hrana pride v stik
z grelnim elementom.

Preden napravo premaknete z enega mesta na
drugo, jo izkljucite iz elektricnega omrezja.
Napravo po uporabi, pred ¢is¢enjem in v
primeru okvare vedno izkljucite iz elektricnega
omrezja.

Dokler je naprava vroca, jo je treba nadzorovati,
tudi ¢e ni prikljucena na elektricno omreZje.
Pred ¢is¢enjem in shranjevanjem pustite, da se
naprava popolnoma ohladi.

Ne vlecite neposredno za napajalni kabel.

Raje potegnite za vti¢, da napravo odklopite iz
elektri¢cnega omrezja.

Napravo lahko uporabljajo otroci, starejsi

od 8 let, in osebe z zmanjsanimi fizicnimi,
senzori¢nimi ali umskimi sposobnostmi ali s
pomanjkljivimi izkusnjami in znanjem, ce jih

pri uporabi nadzoruje oseba, ki je zadolzena za
njihovo varnost, ali so prejele navodila za varno
uporabo in razumejo z njo povezane nevarnosti.
Otroci naj se ne igrajo z napravo. Ci¢enja in
vzdrZevanja ne smejo izvajati otroci, razen e so
starejsi od 8 let in so pod nadzorom. Napravo in
njen napajalni kabel shranite izven dosega otrok,
mlajsih od 8 let.

Ne odgovarjamo za morebitno $kodo, ki bi
lahko nastala, ¢e se naprava uporablja za
nepredvidene namene ali Ce se uporablja na
neprimeren nacin.

Popravila in druga dela na napravi lahko izvaja
samo pooblas¢eno strokovno osebje!

TEHNICNI PODATKI
1000W » 220-240V ~ 50-60 Hz
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Ta nov cvrtnik na vro¢ zrak predstavlja enostaven

in zdrav nacin za pripravo vasih najljubsih jedi.

Z uporabo hitrega krozenja vrocega zraka in
zgornjega zara lahko v njem pripravite Stevilne jedi.
Najboljse pa je, da cvrtnik na vro¢ zrak hrano segreje
z vseh strani in za vecino jedi ni potrebno olje.

PREGLED IZDELKA (slika 1)
. Casovnik

. Indikator ogrevanja

. Regulator temperature

. VloZek za cvrtje

. Posoda

Rocaj

PRED PRVO UPORABO

1. Odstranite vse embalazne materiale in jih hranite
izven dosega otrok - nevarnost zadusitve!

2. Odstranite vse nalepke ali oznake (¢e obstajajo) z
aparata.

3. Napravo postavite na stabilno, vodoravno, ravno
in toplotno odporno povrsino na primerno
mesto z zadostnim prezracevanjem.

4. Pred prvo uporabo napravo temeljito ocistite
(glejte poglavje “CISCENJE IN VZDRZEVANJE).

5. Priporo¢amo, da pred prvo uporabo zazenete
15 minut, da zazgete vse proizvodne ostanke,
kot so prah in olje. Med tem postopkom lahko
pride do rahlega dima in vonjav, kar je normalno
in neskodljivo.

Pozor:

To je cvrtnik, ki deluje z vro¢im zrakom. Posode ne
napolnite z oljem, mascobo za cvrtje ali drugimi
tekocinami.

UPORABA NAPRAVE
CVRTJE NA ZRAKU:
1. Omrezni vti¢ prikljucite na ozemljeno stensko
vticnico.
. Odstranite posodo iz naprave tako, da
potegnete rocaj.
.V posodo polozite viozek za cvrtje.
. Sestavine dajte v posodo.
. Posodo potisnite nazaj v cvrtnik.
. Gumb za uravnavanje temperature zasukajte na
Zeleno temperaturo.
. Dolocite potreben ¢as priprave sestavin.
8. Napravo vklopite tako, da obrnete gumb
¢asovnika na Zeleni Cas priprave, ¢asu priprave
dodate 3 minute, ko je naprava hladna.
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9. Casovnik za¢ne odstevati nastavljen ¢as priprave.
10.Med postopkom cvrtja z vrocim zrakom se
bo indikatorska lucka za segrevanje obc¢asno
vklopila in ugasnila. To pomeni, da se grelni
element cikli¢no vklopi in izklopi, da ohrani
nastavljeno temperaturo.

.Nekatere sestavine je treba stresati ali obracati na
polovici ¢asa kuhanja (glejte “PREGLEDNICA ZA
PRIPRAVO HRANE"). Ce Zelite pretresti sestavine,
izvlecite posodo za rocaj in jo pretresite. Nato
posodo potisnite nazaj v napravo.
12.Ko zaslisite zvonec ¢asovnika, je ¢as kuhanja

potekel.

Opomba: Napravo lahko kadar koli ro¢no izklopite

tako, da obrnete gumb ¢asovnika na 0.
13.1zvlecite posodo in preverite, ali so sestavine

pripravljene.

Ce sestavine $e niso pripravljene, preprosto
potisnite posodo nazaj v cvrtnik in dodajte nekaj
dodatnih minut.

14.Ko so sestavine pripravljene, vsebino izpraznite v

skledo ali na kroznik.

Opomba: Ce Zelite odstraniti velike ali krhke

sestavine, uporabite kleS¢e, da dvignete sestavine.

Odvecno olje ali topljena mascoba iz sestavin se
nabere na dnu posode. Po potrebi ga previdno
izlijte pred zacetkom novega kuhanja. Ko je del

sestavin pripravljen, lahko v cvrtnik na vro¢ zrak
nemudoma dodate novo serijo sestavin.

Napotki

+ Manjse sestavine v primerjavi z vecjimi
sestavinami obicajno potrebujejo krajsi ¢as
priprave.

-+ Vegja kolic¢ina sestavin potrebuje malenkost
daljsi ¢as priprave, manjsa koli¢ina sestavin pa
potrebuje nekoliko krajsi ¢as priprave.

+ MeS$anje manjsih sestavin na polovici
pripravljalnega ¢asa optimizira kon¢ni rezultat in
lahko prepreci neenakomerno ocvrte sestavine.

+ Svezemu krompirju dodajte malo olja, Ce Zelite,
da bo vas krompir hrustljav. Sestavite ocvrite v
cvrtniku na vroc¢ zrak v nekaj minutah zatem, ko
ste dodali olje.

- Prigrizke, ki se lahko pripravijo v pecici, lahko
pripravite tudi v cvrtniku na vro¢ zrak.

- Cvrtnik na vroc¢ zrak lahko uporabite tudi
za pogrevanje jedi. Ce Zelite pogreti jed,
temperaturo za 10 minut nastavite na 150°C.

CISCENJE IN VZDRZEVANJE .
Pomembno je, da napravo ocistite po vsaki uporabi,
da preprecite kopicenje mascobe in se izognete .
neprijetnim vonjavam.
« Pred ¢is¢enjem napravo vedno izkljucite iz
elektricnega omrezja in pustite, da se ohladi.
+ Aparata ali napajalnega kabla nikoli ne
potapljajte v vodo. Preprecite, da bi elektri¢ni
deli prisli v stik z vlago. ele

Notranjost naprave ocistite z vlazno neabrazivno
gobico.

Ohisje enote ocistite z vlazno krpo in ga nato
obridite do suhega.

Okolju prijazno odstranjevanje odpadkov
Vedno zascitite okolje pred onesnazenjem!

== Upostevajte lokalne predpise: iztroseno

ktri¢cno napravo odpeljite v ustrezen zbirni

+ Odstranite olje in mas¢obo z dna posode. center.

+ Posodo in vlozek za cvrtje (ali kosaro) ocistite z
vroco vodo, detergentom za pomivanje posode
in neabrazivno gobico.

+ Ne uporabljajte grobih gobic, abrazivnih Cistil
ali steklene volne, saj lahko opraskate nelepljiv
premaz.

- Ce se ostanki hrane zataknejo na posodo, jo
napolnite z vro¢o vodo in nekaj detergenta za
pomivanje posode in pustite, da se namaka
priblizno 10 minut.

PREGLEDNICA ZA PRIPRAVO HRANE

Spodnja tabela vam pomaga pri izbiri osnovnih nastavitev za vrste hrane, ki jo Zelite pripraviti.
Upostevajte, da so te nastavitve predlogi. Ker se sestavine razlikujejo glede na poreklo, velikost, obliko in

blagovno znamko, ne moremo jamditi najboljse nastavitve

za vase sestavine.

Pri pripravi vecje koli¢ine hrane (npr. krompircek, krace, zamrznjeni prigrizki) sestavine v posodi 2 do 3-krat

pretresite ali obrnite, da dosezete enakomeren rezultat.

Sestavine Min. - maks. Cas  |Temperatura Opomba
koli¢ina [g] [min] [°C]
Zamrznjen krompircek (7 x 7 mm) 200-700 10-20 200 Pretresite
Domaci krompircek (10x 10 mm) 200-500 20-30 180 Pretresite
Zamrznjeni pis¢ancji medaljoni 100-500 8-12 200 Pretresite ali obrnite
Zamrznjeni spomladanski zavitki 100-400 10-18 200 Pretresite ali obrnite
Hamburger 100-500 10-15 180 Obrnite
Mesni kotleti 100-500 8-14 180 Obrnite
Pis¢ancje krace 100-500 18-22 180 Pretresite ali obrnite
Piscancje prsi 100-500 10-15 180
Ribji file 100-500 10-15 180
Mesana zelenjava 200-500 13-20 180 Pretresite
Mafini 300 15-18 175
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NEDERLANDS

BELANGRUKE

VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

De veiligheid van elektrische apparaten van FIRST

Austria voldoet aan de erkende technische

richtlijnen en wettelijke voorschriften voor

veiligheid. Niettemin moeten u en de andere
gebruikers van het apparaat de volgende
veiligheidsinstructies in acht nemen:

+ Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door
voordat u het apparaat voor de eerste keer
gebruikt en bewaar deze om hem later te
kunnen raadplegen.

Dit product is niet ontworpen voor andere
toepassingen dan die welke in deze handleiding
zijn aangegeven.

Voorzichtig! Houd verpakkingsmaterialen
buiten het bereik van kinderen. Deze materialen
zijn een potentiéle bron van gevaar (bijv.
verstikking).

Controleer, alvorens het apparaat op de
stroomvoorziening aan te sluiten, of de op het
apparaat aangegeven spanning overeenkomt
met de netspanning in uw huis. Als dit niet het
geval is, neem dan contact op met uw dealer en
gebruik het apparaat niet.

Indien het apparaat geaard is
(beschermingsklasse 1), moeten het stopcontact
en de eventuele verlengkabels waarop het
apparaat is aangesloten, eveneens geaard zijn.
Gebruik geen ander apparaat met hoog
wattage op dezelfde stroomgroep om
overbelasting van het elektrische circuit te
voorkomen.

Plaats het apparaat op een schoon, viak en
hittebestendig oppervlak. De afstand tot

de muur moet minimaal 10 cm bedragen.

De ruimte boven het apparaat moet vrij

worden gehouden om de luchtcirculatie niet

te belemmeren. Plaats het apparaat of het
netsnoer nooit op hete oppervlakken. Het
apparaat mag ook niet in de buurt van open
gasvlammen worden geplaatst of gebruikt.

Laat het netsnoer niet over de rand van een
tafel of aanrecht hangen. Laat het netsnoer niet
in aanraking komen met een heet opperviak.
Gebruik het apparaat niet in de buurt van
gasbronnen of andere ontvlambare materialen
of voorwerpen.

U mag het apparaat niet gebruiken als

het apparaat of het netsnoer tekenen van
beschadiging vertoont! Breng het apparaat naar
een erkend en gekwalificeerd servicecentrum
voor inspectie of reparatie.

Ter bescherming tegen elektrische gevaren mag
dit apparaat of het netsnoer niet in een vloeistof
worden ondergedompeld.
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Dit is een Airfryer die met hete lucht werkt.

Vul de pan niet met olie of frituurvet, dit kan
brandgevaar opleveren.

De luchtinlaten en -uitlaten mogen op geen
enkele wijze worden geblokkeerd of afgedekt!
Plaats geen brandbaar materiaal (papier, doek,
enz.) op of in de buurt van het apparaat.

Zorg dat het apparaat is uitgeschakeld voordat
u de stekker in het stopcontact steekt of eruit
trekt.

Bedien het apparaat niet met natte handen.
Het gebruik van hulpstukken die niet door

de fabrikant worden aanbevolen of verkocht,
kan brand, elektrische schokken of letsel
veroorzaken.

Dit apparaat is alleen bedoeld voor
huishoudelijk gebruik, gebruik het niet voor
commerciéle doeleinden.

Gebruik dit apparaat niet buitenshuis.

Laat het apparaat niet onbeheerd achter terwijl
het in werking is.

Gebruik dit apparaat niet met een externe timer
of afstandsbediening.

Het apparaat wordt warm tijdens gebruik. Raak
daarom de hete onderdelen niet aan.

Na het kookproces zijn de pan, de binnenste
behuizing en de ingrediénten heet. Afhankelijk
van het type ingrediénten in de Airfryer kan er
stoom ontsnappen uit de pan.

Vermijd contact met hete stoom tijdens of vlak
na het gebruik. Risico op verbranding!

Plaats de hete pan van de Airfryer altijd op een
hittebestendig oppervlak wanneer u deze uit
het apparaat haalt.

Vul de mand van de heteluchtfriteuse niet

te vol, omdat dit kan brand veroorzaken

als het voedsel in contact komt met het
verwarmingselement.

Haal de stekker van het apparaat uit het
stopcontact voordat u het verplaatst.

Na gebruik, voor het reinigen en in geval van
storingen altijd het apparaat loskoppelen van
de stroomvoorziening.

Zolang het apparaat warm is, moet er toezicht

zijn, ook al is het niet op netstroom aangesloten.

Laat het apparaat volledig afkoelen alvorens het
te reinigen en op te slaan.

Trek niet aan het netsnoer, maar trek aan de
stekker om het apparaat los te koppelen van de
stroomvoorziening.

Het apparaat kan worden gebruikt door
kinderen vanaf 8 jaar en personen met
verminderde lichamelijke, zintuiglijke of
geestelijke vermogens of met gebrek aan
ervaring en kennis, indien zij onder toezicht
staan of instructies hebben gekregen over het
veilige gebruik van het apparaat en de gevaren

ervan begrijpen. Kinderen mogen niet met het
apparaat spelen. Reiniging en onderhoud door
de gebruiker mogen niet worden uitgevoerd
door kinderen, tenzij zij ouder zijn dan 8 jaar en
onder toezicht staan. Houd het apparaat en het
netsnoer buiten het bereik van kinderen jonger
dan 8 jaar.

We zijn niet aansprakelijk voor schade die
ontstaat wanneer het apparaat voor andere
doeleinden wordt gebruikt dan waarvoor het
bestemd is of wanneer het op ondeugdelijke
wijze wordt gebruikt.

Reparaties en andere werkzaamheden aan het
apparaat mogen alleen worden uitgevoerd door
erkende specialisten!

SPECIFICATIES
1000 W » 220-240V ~ 50-60 Hz

INLEIDING

Deze volledig nieuwe airfryer biedt een
gemakkelijke en gezonde manier om uw favoriete
ingrediénten te bereiden. Door gebruik te maken
van een snelle, hete luchtcirculatie en een
bovengrill, is het in staat om talrijke gerechten

te bereiden. Het beste van alles is dat de airfryer
voedsel van alle kanten verwarmt en voor de
meeste geen olie ingrediénten noodzakelijk is.

PRODUCTOVERZICHT (Fig. 1)

oA wN =

. Timer

. Verwarmingslamp

. Temperatuurregelaar
. Frituurinzetstuk

Pan

. Handvat

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

1.

Verwijder alle verpakkingsmaterialen en
houd ze buiten het bereik van kinderen -
verstikkingsgevaar!

. Verwijder eventuele stickers of etiketten van het

apparaat (indien van toepassing).

. Plaats het apparaat op een stabiele, horizontale,

vlakke en hittebestendige ondergrond op een
geschikte plaats met voldoende ventilatie.

. Reinig het apparaat grondig voor het

eerste gebruik (zie hoofdstuk,REINIGING EN
ONDERHOUD").

. Wijraden aan om het apparaat voor het

eerste gebruik ongeveer 15 minuten leeg te
laten draaien op de hoogste temperatuur om
eventuele productieresten zoals stof en olie
te verbranden. Tijdens dit proces kan er wat
lichte rook en geur vrijkomen, wat normaal en
onschadelijk is.
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Let op:
Ditis een Airfryer die met hete lucht werkt. Vul de
pan niet met olie, frituurvet of andere vloeistoffen.

HET APPARAAT GEBRUIKEN

AIRFRYING:

1. Sluit het netsnoer aan op een geaard

stopcontact.

. Haal de pan uit het apparaat door aan de hendel

te trekken.

. Plaats het frituurelement in de pan.

. Plaats de ingrediénten in de pan.

. Schuif de pan terug in de airfryer.

. Zet de temperatuurregelknop op de gewenste

temperatuur.

7. Bepaal de benodigde bereidingstijd en
temperatuur voor de ingrediénten.

8. Om het apparaat in te schakelen, draait u de
timerknop naar de gewenste bereidingstijd,
voeg 3 minuten toe aan de bereidingstijd
wanneer het apparaat koud is.

9. De timer begint de ingestelde voorbereidingstijd
af te tellen.

10.Tijdens het frituren met hete lucht gaat
het verwarmingsindicatielampje met
tussenpozen aan en uit. Dit geeft aan dat het
verwarmingselement in- en uitschakelt om de
ingestelde temperatuur te handhaven.

11.Sommige ingrediénten moeten worden
geschud of halverwege de kooktijd worden
omgedraaid (zie VOEDSELTABEL"). Om de
ingrediénten te schudden, trekt u de pan aan
het handvat en schud hem. Schuif de pan
vervolgens terug in het apparaat.

12.Wanneer u de timerbel hoort, is de kooktijd
verstreken.

Opmerking: U kunt het apparaat op elk moment

handmatig uitschakelen door de timerknop op 0

te draaien.

13.Trek de pan eruit en controleer of de
ingrediénten klaar zijn.

Als de ingrediénten nog niet klaar zijn, schuif de
pan terug in de Airfryer en voeg een paar extra
minuten toe.

14.Wanneer de ingrediénten klaar zijn, leeg de
inhoud dan in een kom of op een bord.

Opmerking: Om grote of kwetsbare ingrediénten

te verwijderen, gebruik een tang om de

ingrediénten eruit te halen. Overtollige olie

of gesmolten vet van de ingrediénten wordt

verzameld op de bodem van de pan. Giet het

voorzichtig uit voordat u aan de volgende partij
begint. Als een portie ingrediénten klaar is, is de

Airfryer meteen klaar voor de bereiding van een

volgend portie.
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Tip

Kleinere ingrediénten vergen gewoonlijk

een iets kortere bereidingstijd dan grotere
ingrediénten.

Een grotere hoeveelheid ingrediénten vergt
slechts een iets langere bereidingstijd, een
kleinere hoeveelheid ingrediénten vergt slechts
een iets kortere bereidingstijd.

Door kleinere ingrediénten halverwege de
bereidingstijd door te roeren, wordt het
eindresultaat geoptimaliseerd en kunnen
ongelijkmatig gebakken ingrediénten worden
voorkomen.

Voeg wat olie toe aan verse aardappelen voor
een knapperig resultaat. Bak uw ingrediénten in
de aifryer in enkele minuten nadat u de olie hebt
toegevoegd.

Snacks die in een oven kunnen worden bereid,
kunnen ook in de aifryer worden bereid

U kunt de aifryer ook gebruiken om
ingrediénten opnieuw op te warmen. Om
ingrediénten opnieuw te verwarmen, stelt u

de temperatuur in op 150°C voor maximaal

10 minuten.

REINIGING EN ONDERHOUD

Het is belangrijk om het apparaat na elk
gebruik schoon te maken om ophoping van
vet te voorkomen en onaangename geurtjes te
vermijden.

Haal altijd de stekker uit het stopcontact en laat
het apparaat afkoelen alvorens het te reinigen.
Dompel het apparaat of het netsnoer niet onder
in water. Laat de elektrische onderdelen niet in
contact komen met vocht.

Verwijder olie en vet van de bodem van de pan.
Reinig de pan en het frituurelement (of mandje)
met heet water, wat afwasmiddel en een niet-
schurende spons.

Gebruik geen ruwe schuursponsjes, schurende
reinigingsmiddelen of staalwol, omdat deze de
antiaanbaklaag kunnen beschadigen.

Als er etensresten aan de pan blijven

plakken, vult u de pan met heet water en wat
afwasmiddel en laat u het ongeveer 10 minuten
weken.

Reinig de binnenkant van het apparaat met een
niet-schurende spons.

Reinig de behuizing van het apparaat met een
vochtige doek en veeg deze dan droog.
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Milieuvriendelijke verwijdering

Bescherm altijd het milieu tegen vervuiling!
== \/ergeet niet de plaatselijke voorschriften in
acht te nemen door de buiten gebruik gestelde
elektrische apparatuur in te leveren bij een daartoe
aangewezen afvalverwerkingscentrum.

VOEDSELTABEL

De onderstaande tabel helpt u bij het selecteren van de basisinstellingen voor de soorten voedsel die u wilt
bereiden.

Houd er rekening mee dat deze instellingen suggesties zijn. Aangezien de ingrediénten verschillen qua
oorsprong, grootte, vorm en merk, kunnen wij niet de beste instelling voor uw ingrediénten garanderen.

Bij het bereiden van grotere hoeveelheden voedsel (bijv. frietjes, drumsticks, diepvriessnacks), schudt of
draait u de ingrediénten in de pan 2 tot 3 keer om een consistent resultaat te krijgen.

Ingrediénten Min. - Max. Tijd Temperatuur Opmerking
aantal [g] [min] [°C]
Diepvries frietjes (7 x 7 mm) 200-700 10-20 200 Schudden
Zelfgemaakte frietjes (10x 10 mm) 200-500 20-30 180 Schudden
Bevroren kipnuggets 100-500 8-12 200 Schudden of omdraaien
Bevroren loempia's 100-400 10-18 200 Schudden of omdraaien
Hamburger 100-500 10-15 180 Omdraaien
Vleeskoteletten 100-500 8-14 180 Omdraaien
Kippenbouten 100-500 18-22 180 Schudden of omdraaien
Kippenborst 100-500 10-15 180
Visfilet 100-500 10-15 180
Gemengde groenten 200-500 13-20 180 Schudden
Muffins 300 15-18 175
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INSTRUCCIONES IMPORTANTES DE

SEGURIDAD

La seguridad de los aparatos eléctricos de FIRST

Austria cumple con las directivas técnicas

reconocidas y las normativas legales de seguridad.

No obstante, usted y el resto de usuarios del

aparato deben cumplir con las siguientes

instrucciones de seguridad:

+  Lea detenidamente estas instrucciones antes de
usar este aparato por primera vez y guardelas
como referencia.

«  Este producto no estd diseflado para cualquier
otro uso que no sea aquellos especificados en el
manual.

+ jAtencion! Mantener los materiales de embalaje
fuera del alcance de los nifios. Estos materiales
podrian ser peligrosos (por ejemplo, asfixia).

« Antes de conectar el aparato a la corriente
eléctrica, compruebe si la tension indicada en
el aparato se corresponde con la tension de su
hogar. Si no fuera el caso, péngase en contacto
con el distribuidor y no use el aparato.

- Sielaparato estad conectado a tierra (clase de
proteccién 1), la toma de pared y cualquier
extensién a la que esté conectado debe
también estar conectada a tierra.

- Para evitar sobrecargar el circuito eléctrico, no
utilice otro aparato de alto voltaje en el mismo
circuito.

« Coloque el aparato sobre una superficie plana,
limpia y resistente al calor. La distancia desde
la pared debe de ser de al menos 10 cm. El
area por encima del aparato debe mantenerse
libre para permitir una circulacion de aire sin
obstrucciones. Nunca cologue el aparato o
el cable de alimentacién sobre superficies
calientes. Tampoco debe colocar u operar el
aparato cerca de llamas de gas expuesto.

- No deje que el cable cuelgue sobre el borde
de una mesa o encimera. No deje que el cable
toque superficies calientes.

+ No utilice el producto cerca de fuentes de gas ni
de otros objetos 0 materiales inflamables.

« Sielaparato o el cable de alimentacion presenta
cualquier signo de danos, jno lo opere! Lleve el
producto a un centro de servicio autorizado y
cualificado para su inspeccién o reparacion.

« Para protegerle de cualquier riesgo eléctrico,
no sumerja el aparato o los cables en cualquier
liquido.

. Estafreidora de aire funciona con aire caliente.
No llene la sartén con aceite o grasa para frefr, ya
que puede constituir un peligro de incendio.

+ No bloguee ni cubra de ninguna forma las
entradas y salidas de aire.

« No coloque material inflamable (papel, tela, etc.)
sobre o cerca del aparato.
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Asegurese de que el aparato esté desconectado
antes de enchufar o desenchufar el dispositivo.
No opere el aparato con las manos himedas.

El uso de accesorios no recomendados o
vendidos por el fabricante puede provocar un
incendio, descarga eléctrica o lesiones.

Este aparato esta disefiado Unicamente para su
uso doméstico; no lo use comercialmente.

No use este aparato en el exterior.

No deje el aparato desatendido mientras esté en
funcionamiento.

No opere el aparato con un temporizador
externo o un dispositivo por control remoto.

El aparato se calienta durante su
funcionamiento. Por lo tanto, tenga cuidado en
no tocar ninguna de las partes calientes.

Tras el proceso de coccion, la sartén, la carcasa
interior y los ingredientes estaran calientes. En
funcion del tipo de ingredientes de la freidora
de aire, es posible que salga vapor de la sartén.
Evite el contacto con el vapor durante y justo
después de utilizarlo. jRiesgo de quemaduras!
Coloque siempre la sartén caliente de la freidora
de aire sobre una superficie resistente al calor
cuando la saque del aparato.

En caso de llenar en exceso la cesta de la
freidora de aire caliente, puede provocar un
incendio si la comida entra en contacto con el
elemento calefactor.

Desenchufe el aparato antes de trasladarlo de
un lugar a otro.

Desconecte siempre el aparato de la corriente
eléctrica tras su uso, antes de limpiarlo y en caso
de un funcionamiento incorrecto.

Siempre que el aparato esté caliente, debe
supervisarse, incluso si no esta conectado a la
corriente eléctrica. Deje que el aparato se enfrie
completamente antes de limpiarlo y guardarlo.
No tire directamente del cable de alimentacion;
en su lugar, tire del enchufe para desconectar el
aparato de la alimentacion.

Este electrodoméstico puede ser utilizado

por nifos de 8 0 mas afos y personas con las
capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o falta de experiencia y conocimientos
si reciben supervision o instrucciones sobre el
uso del electrodoméstico de manera segura

y entienden los peligros asociados. Los nifios

no deben jugar con el aparato. La limpieza y el
mantenimiento del Usuario no deben realizarlo
nifos salvo que tenga mas de 8 afos de edad

y estén supervisados. Mantenga el aparato y el
cable fuera del alcance de los nifios menores de
8 anos.

No asumimos ninguna responsabilidad por
cualquier dafo que pueda derivarse en caso

de que se emplee el aparato para una finalidad

diferente a la prevista o si se emplea de forma
inapropiada.

-+ iSolo el personal especialista autorizado
debe realizar las reparaciones y otros trabajos
realizados en la unidad!

ESPECIFICACIONES
1000 W » 220-240V ~ 50-60 Hz

INTRODUCCION

Esta nueva freidora por aire caliente ofrece una
forma facil y saludable de preparar sus ingredientes
favoritos. Al usar la circulacion rapida del aire
caliente y un grill superior, puede hacer numerosos
platos. Lo mejor es que la freidora de aire caliente
calienta los alimentos desde todos los lados y la
mayorfa de los ingredientes no necesitan aceite.

VISTA GENERAL DEL PRODUCTO (Figura 1)
. Temporizador

Luz de calentamiento

. Controlador de temperatura

Pieza para freir

Recipiente

Mango
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ANTES DE USARLA POR PRIMERA VEZ

1. Retire todo el material de embalaje y
manténgalo fuera del alcance de los nifios
(riesgo de asfixia).

2. Retire cualquier pegatina o etiqueta (si procede)
del aparato.

3. Coloque el aparato sobre una superficie estable,
horizontal, nivelada y resistente al calor, en un
lugar adecuado y con suficiente ventilacion.

4. Limpie a fondo el aparato antes de utilizarlo por
primera vez (consulte el capitulo ,LIMPIEZA Y
MANTENIMIENTO").

5. Recomendamos dejar funcionar el aparato
vacio a la temperatura mas alta durante unos
15 minutos antes de utilizarlo por primera vez
para que se quemen los residuos de fabricacion,
como el polvoy el aceite. Es posible que durante
este proceso se produzca un ligero humoy
olores, lo cual es normal e inofensivo.

Precaucion:

Esta freidora de aire funciona con aire caliente. No
llene la sartén con aceite, grasa de freir ni ningun
otro liquido.
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USO DEL APARATO

FREIR CON AIRE:

. Conecte el enchufe a la toma de pared a tierra.

Retire la olla del aparato tirando del asa.

. Coloque el accesorio para freir en la sartén.

. Cologue los ingredientes en la sartén.

. Vuelva a introducir la sartén en la freidora de

aire.

. Gire el dial de control de temperatura a la

temperatura que requiera.

7. Determine el tiempo de preparacién necesario
para los ingredientes.

8. Para encender el aparato, gire el mando del
temporizador hasta el tiempo de preparacion
deseado, afiada 3 minutos al tiempo de
preparacién cuando el aparato esté frio.

9. Eltemporizador inicia la cuenta atrés del tiempo
de preparacion establecido.

10.Durante el proceso de fritura con aire caliente, la
luz indicadora de calentamiento se encenderd
y apagara de forma intermitente. Esto indica
que la resistencia se enciende y se apaga para
mantener la temperatura establecida.

11.Algunos ingredientes deben agitarse o
voltearse a la mitad del tiempo de coccion
(véase la,TABLA DE ALIMENTOS"). Para agitar los
ingredientes, saque la olla por el asa y agitela.
A continuacion, vuelva a introducir la olla en el
aparato.

12.Cuando oiga la campana del temporizador,
habra transcurrido el tiempo de coccion.

Nota: Puede apagar el aparato manualmente

en cualquier momento girando el mando del

temporizador a 0.

13.Saque la sartén y compruebe si los ingredientes
estan listos.

Silos ingredientes alin no estan listos,
simplemente vuelva a introducir la sartén en la
freidora de aire y afiada unos minutos mas.
14.Cuando los ingredientes estén listos, vacie el
contenido en un cuenco o en un plato.

Nota: Para retirar los ingredientes grandes o

fragiles, utilice unas pinzas. El exceso de aceite o

grasa fundida de los ingredientes se acumula en

el fondo de la sartén. Viértala con cuidado cuando
sea necesario antes de pasar a la siguiente tanda.

Cuando una tanda de ingredientes esté lista, la

freidora de aire estara lista inmediatamente para

preparar otra.
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Consejos

- Losingredientes mas pequefos normalmente
requieren menor tiempo de preparacion que los
ingredientes grandes.

-+ Una gran cantidad de ingredientes requiere un
tiempo ligeramente mayor de preparaciéon y una



cantidad pequefa de ingredientes requiere un
tiempo ligeramente menor de preparacion.

- Freiringredientes mas pequefos a la mitad
durante el tiempo de preparacion optimiza
el resultado final y puede ayudar a evitar los
ingredientes fritos de forma irregular.

+ Anada aceite a las patatas frescas para obtener
un resultado crujiente. Fria los ingredientes en la
freidora de aire caliente unos minutos después
de anadir el aceite.

+ Los aperitivos que se pueden preparar en un
horno también pueden prepararse en la freidora
de aire caliente.

« También puede usar la freidora de aire caliente
para recalentar ingredientes. Para recalentar
ingredientes, fije la temperatura en 150°C
durante 10 minutos.

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

Es importante limpiar el aparato después de cada

uso para prevenir la acumulacion de grasa 'y evitar

olores desagradables.

+ Desenchufe el aparato de la corriente y deje que
se enfrfe antes de limpiarlo.

TABLA DE ALIMENTOS

- Nunca sumerja en agua el aparato ni el cable
de alimentacion. Evite que los componentes
eléctricos entren en contacto con la humedad.

+ Retire el aceite y la grasa del fondo de la sartén.

- Limpie la sartén y la pieza para frefr (o la cesta)
con agua caliente, un poco de detergente
lavavajillas y una esponja no abrasiva.

- No debe usar estropajos asperos, limpiadores
abrasivos ni lana de acero, ya que podrian rayar
el revestimiento antiadherente.

- Siquedan restos de comida pegados a la
sartén, llénela con agua caliente y un poco de
detergente lavavajillas y déjela remojando unos
10 minutos.

- Limpie el interior del aparato con una esponja
humeda no abrasiva.

+ Limpie la carcasa de la unidad con un pafo
humedo y luego séquela.

Eliminaciéon cumpliendo con el medio

ambiente. jPuede ayudar a proteger el medio
= ambiente! Por favor, recuerde respetar la
normativa local: entregue los equipos eléctricos
que no funcionen en un centro de reciclaje
adecuado.

La siguiente tabla le ayudard a seleccionar los ajustes basicos para los tipos de alimentos que desee

preparar.

Tenga en cuenta que estos ajustes son sugerencias. Como los ingredientes difieren en origen, tamafio,
formas, asi como en la marca, no podemos garantizar la mejor configuracién para los ingredientes.
Cuando prepare grandes cantidades de comida (por ejemplo, patatas fritas, muslos de pollo, aperitivos
congelados), agite o gire los ingredientes en la sartén de 2 a 3 veces para conseguir un resultado uniforme.

Ingredientes Cantidad min. | Tiempo |Temperatura Nota
- max [g] [min] [°Cl
Patatas fritas congeladas (7 x 7 mm) 200-700 10-20 200 Agitar
Patatas fritas caseras (10x 10 mm) 200-500 20-30 180 Agitar
Nuggets de pollo congelados 100-500 8-12 200 Agitar o girar
Rollitos de primavera congelados 100-400 10-18 200 Agitar o girar
Hamburguesa 100-500 10-15 180 Girar
Chuletas de carne 100-500 8-14 180 Girar
Muslos de pollo 100-500 18-22 180 Agitar o girar
Pechuga de pollo 100-500 10-15 180
Filete de pescado 100-500 10-15 180
Verduras mixtas 200-500 13-20 180 Agitar
Muffins 300 15-18 175
48

VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR
Sakerheten for elektriska apparater fran FIRST
Austria efterlever de erkdnda tekniska direktiven
och juridiska foreskrifter for sékerhet. Du och andra
anvandare av apparaten bor dock iaktta foljande
sakerhetsanvisningar:

Lés dessa anvisningar noggrant innan du
anvander apparaten for forsta gdngen och spara
dem for framtida referens.

Den héar produkten har inte designats fér ndgon
annan anvandning an den som anges i denna
handbok.

Forsiktighet! Hall forpackningsmaterialet utom
rackhall for barn. Materialen kan innebdra en
potentiell risk (for t.ex. kvavning).

Innan du ansluter apparaten till
stromforsdrjningen maste du kontrollera om den
spanning som anges pa apparaten motsvarar
natspanningen i ditt hem. Om s& inte ar fallet
bor du kontakta din aterforséljare och inte
anvanda apparaten.

Om apparaten &r jordad (skyddsklass 1)

maste dven vagguttaget och eventuella
forlangningssladdar som den ansluts till vara
jordade.

For att undvika éverbelastning av den

elektriska kretsen far du inte anvanda en annan
hogpresterande apparat pa samma krets.
Placera apparaten pa en ren, plan och
varmebestandig yta. Avstandet fran vaggen bor
vara minst 10 cm. Omradet ovanfor apparaten
ska hallas fritt for att mojliggdra obehindrad
luftcirkulation. Placera aldrig apparaten eller
stromsladden pa heta ytor. Apparaten far inte
heller placeras eller anvandas i nérheten av
Oppna gasflammor.

Lt inte sladden hanga over kanten pa ett bord
eller en bank. Lat inte sladden vidrora heta ytor.
Anvénd inte produkten i nérheten av gaskallor
eller andra brandfarliga material eller féremal.
Om apparaten eller stromsladden visar nagra
tecken pa skada, ska de inte tas i bruk! Ta med
produkten till ett auktoriserat och kvalificerat
servicecenter for inspektion eller reparation.

For att skydda mot elektrisk fara ska du inte sank
ned apparaten eller sladden i ndgon vatska.
Detta dr en airfryer som anvander varmluft. Fyll
inte pannan med olja eller fett, eftersom detta
kan utgora en brandrisk.

Blockera inte ¢ver luftintag och utlopp pa ndgot
satt, och tack inte Over dem!

Placera inte brandfarliga material (papper eller
tyg osv.) pa eller ndra apparaten.

Se till att apparaten dr avstangd innan du
ansluter eller kopplar bort den.

Anvénd inte apparaten med vata hander.
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Anvéandning av tillbehor som inte
rekommenderas eller séljs av tillverkaren kan

orsaka brand, elektriska stotar eller personskador.

Denna enhet ar endast avsedd for hemmalbruk,
och ska inte anvandas kommersiellt.

Anvénd inte denna apparat utomhus.

Lédmna inte apparaten utan uppsikt medan den
ari drift.

Anvénd inte apparaten med en extern timer
eller fiarrkontroll.

Apparaten blir het under anvandning. Var darfor
forsiktig sa att du inte vidrér ndgon av de heta
delarna.

Efter tillagning &r pannan, det inre holjet och
ingredienserna mycket varma. Beroende pa
vilken typ av ingredienser som finns i airfryer kan
anga stromma ut fran pannan.

Undvik kontakt med het dnga under eller direkt
efter anvandning. Risk for skallning!

Stall alltid den heta pannan fran airfryern pd en
varmetalig yta direkt efter att du har tagit ut den
ur apparaten.

Overfyll inte varmluftsfritdsen eftersom det kan
orsaka brand om maten kommer i kontakt med
varmeelementet.

Dra ur kontakten innan du flyttar flakten fran en
plats till en annan.

Koppla alltid bort apparaten fran elnatet efter
anvandning, fore rengéring och om fel uppstar.
Sa lange apparaten dr varm bor den dvervakas,
dven om den inte ar ansluten till ett eluttag.

L&t apparaten svalna heltinnan du rengér och
forvarar den.

Dra inte direkt i ndtsladden. Dra istallet i
kontakten for att koppla bort apparaten fran
eluttaget.

Den har apparaten kan anvandas av barn som
ar 8 aroch éldre samt av personer med nedsatt
fysisk, sensorisk eller mental formdaga eller brist
pa erfarenhet och kunskap om de har fatt
uppsikt eller anvisningar om anvandningen av
apparaten pa ett sakert satt och forstar farorna
som &r inblandade. Barn far inte leka med
apparaten. Rengdring och underhdll far endast
utforas av barn som ar dldre dn 8 ar och under
overvakning. Forvara apparaten och dess sladd
utom rackhall fér barn under 8 ar.

Vi ansvarar inte for eventuella skador som

kan uppsta om apparaten anvands for andra
dndamal dn avsett eller om den anvands pa ett
oldmpligt satt.

Reparationer och annat arbete pad enheten far
endast utforas av auktoriserad personal!

SPECIFIKATIONER
1000W » 220-240V ~ 50-60 Hz

SVENSKA



SVENSKA
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INTRODUKTION
Med denna helt nya varmluftsfritds kan du tillaga

dina favoritingredienser pa ett enkelt och halsosamt

satt. Du kan laga manga rétter med hjélp av
snabbcirkulerande varmluft och en 6vre grill. Det
basta &r att varmluftsfritoren varmer maten fran
alla hall och att de flesta ingredienser inte kraver
nagon olja.

PRODUKTOVERSIKT (fig. 1)
. Timer

. Lampa for uppvarmning

. Temperaturreglage

. Stekinsats

. Fritosbehallare

. Handtag

FORE FORSTA ANVANDNING

1. Ta bort allt férpackningsmaterial och forvara det

utom rackhall for barn — risk fér kvavning!

2. Avlagsna eventuella dekaler eller etiketter fran
apparaten.

3. Placera apparaten pa en stabil, horisontell,
plan och varmetélig yta pa en plats med god
ventilation.

4. Rengdr apparaten noggrant innan forsta
anvandningen (se kapitlet "/RENGORING OCH
UNDERHALL).

5. Viforeslar att du later apparaten ga pa hogsta
temperatur i cirka 15 minuter innan forsta
anvandningen for att avldgsna eventuella
tillverkningsrester som damm och olja. Det kan
forekomma latt rokutveckling och lukt under
denna process, vilket dr normalt och ofarligt.

Varning:

Detta &r en airfryer som anvander varmluft. Fyll inte
pannan med olja, stekfett eller ndgon annan vatska.

ANVANDNING AV APPARATEN
Luftstekning:
1. Anslut natkontakten till ett jordat vdgguttag.
2. Tabort pannan fran apparaten genom att dra i
handtaget.
. Lagg stekinsatsen i pannan.
. Lagg ingredienserna i pannan.
. Skjut tillbaka pannan i airfryern.
. Vrid temperaturreglaget till dnskad temperatur.
. Bestdm den nddvéndiga tillagningstiden for
ingredienserna.
8. Satt pa apparaten genom att vrida timervredet
till 6nskad tillagningstid, lagg till 3 minuter till
tillagningstiden nar apparaten &r kall.
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9. Timern borjar rakna ner den installda
tillagningstiden.
10.Under varmluftsstekningen tands och slacks
indikatorlampan fér uppvarmning intermittent.
Detta beror pa att varmeelementet slas pa och
av for att bibehdlla den installda temperaturen.
.Vissa ingredienser maste skakas eller
vandas halvvags under tillagningstiden (se
L, MATTABELL"). For att skaka om ingredienserna
drar du ut pannan med handtaget och skakar
den. Skjut sedan tillbaka kastrullen i apparaten.
12.Nar du hor timerklockan ar tillagningstiden slut.
Observera: Du kan ndr som helst stanga av
apparaten manuellt genom att vrida timerknappen
till 0.
13.Dra ut pannan och kolla om ingredienserna ar
klara.
Om ingredienserna inte ar klara @n skjuter du
bara tillbaka pannan i airfryern och lagger till
nagra extra minuter.
14.Nar ingredienserna dr klara, tom innehallet i en
skal eller pa en tallrik.
Observera: For att ta bort stora eller omtaliga
ingredienser anvander du en tang for att lyfta ut
ingredienserna. Overskottsolja eller utsmalt fett fran
ingredienserna samlas upp langst ned i pannan.
Hall forsiktigt ut den efter behov innan du bérjar
med ndsta sats. Ndr en sats ingredienser dr klar ar
airfryern omedelbart redo att tillaga ytterligare en
sats.

1

Tips
- Mindre ingredienser kréver vanligtvis ndgot
kortare tillagningstid &n storre ingredienser.

En storre mangd ingredienser kraver

bara lite langre tillagningstid, en mindre

mangd ingredienser kraver bara lite kortare
tillagningstid.

Att réra om mindre ingredienser efter halva
tillagningstiden optimerar slutresultatet och kan
bidra till att ingredienserna friteras ojamnt.
Tillsatt lite olja till ra potatis sa blir de krispigare.
Fritera ingredienserna i varmluftsfritdsen inom
nagra minuter efter att du har tillsatt oljan.
Snacks som kan tillagas i ugn kan aven tillagas i
varmluftsfritdsen

Det gdr dven anvanda varmluftsfritdsen for att
vdrma upp tillagade ingredienser. For att varma
upp ingredienserna stéller du in temperaturen
pa 150°C i upp till 10 minuter.

RENGORING OCH UNDERHALL

Det &r viktigt att rengdra apparaten efter varje

anvéandning for att forhindra ansamling av fett och

undvika obehaglig lukt.

- Koppla alltid bort apparaten fran stromkallan
och It den svalna innan rengdring.
Sank aldrig ner apparaten eller stromsladden i
vatten. De elektriska delarna far inte utsattas for
fukt.
Avldgsna olja och fett fran botten av pannan.
Rengdr pannan och stekinsatsen (eller korgen)
med varmt vatten, diskmedel och en mjuk
svamp.
Skursvampar, slipande rengéringsmedel eller
stalull far inte anvandas da detta kan skada
teflonbehandlingen.
Om matrester har fastnat pa pannan, fyll den
med varmt vatten och lite diskmedel och I3t de
sta och verka i cirka 10 minuter.

MATBORD

Rengor apparatens insida med en fuktig, en icke-
slipande svamp.

Rengor holjet med en fuktig trasa och torka det
sedan torrt.

“Miljovanligt bortskaffande
Du kan hjalpa till att skydda miljon! Kom ihag

= att respektera de lokala bestémmelserna:
ldmna in icke-fungerande elektrisk utrustning till ett
lampligt avfallshanteringscenter.

t

Tabellen nedan hjalper dig att vélja grundinstéllningarna for de typer av mat du vill tillaga.

Tank pa att dessa installningar endast ar rekommendationer. Eftersom ingredienserna skiljer sig at i
ursprung, storlek, form och varumarke kan vi inte garantera den bdsta instaliningen for dina ingredienser.
Nar du tillagar storre mangder mat (t.ex. pommes frites, kycklingben, frysta snacks), skaka eller vand
ingredienserna i pannan 2 till 3 ganger for att fa ett jamnt resultat.

Ingredienser Minsta/storsta Tid Temperatur Anteckning
méngd [g] [min] [°cl
Frysta pommes frites (7 x 7 mm) 200-700 10-20 200 Skaka
Hemgjorda pommes frites (10x 10 mm) 200-500 20-30 180 Skaka
Frysta kycklingnuggets 100-500 8-12 200 Skaka eller vand
Frysta varrullar 100-400 10-18 200 Skaka eller vénd
Hamburgare 100-500 10-15 180 Vand
Kottkotletter 100-500 8-14 180 Vand
Kycklingklubbor 100-500 18-22 180 Skaka eller vand
Kycklingbrost 100-500 10-15 180
Fiskfilé 100-500 10-15 180
Blandade gronsaker 200-500 13-20 180 Skaka
Muffins 300 15-18 175
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DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY
Bezpecnost elektrickych spotfebicl spole¢nosti
FIRST Austria spliuje uzndvané technické
predpisy a pravni pfedpisy pro bezpecnost.
Nicméné vy a ostatni uzivatelé byste méli pfi
pouzwvam spotrebice dodrzovat nasledujici pokyny:
Pred prvnim pouzitim tohoto pistroje si peclivé
prectéte tento ndvod a uschovejte jej pro dalsi
potrebu.
Tento vyrobek neni urcen k Zddnému jinému
Ucelu, nez je Ucel uvedeny v tomto navodu.
Pozor! Uchovavejte balici materidly mimo dosah
déti. Tyto materidly predstavuji potencialnf zdroj
nebezpeci (napriklad udusent).
Pred pripojenim spotfebice ke zdroji napajent
zkontrolujte, zda napéti uvedené na spotfebici
odpovida napéti v elektrické siti ve vasi
domacnosti. Pokud tomu tak nenf, kontaktujte
svého prodejce a spotrebic¢ nepouzivejte.
Pokud je spotiebi¢ uzemnény (tfida ochrany
), musf byt uzemnéna i nasténnd zasuvka a
pripadné prodlouzeni, ke kterym je spotrebic
pripojen.
NepouZivejte jiné vysokonapétové zafizeni ve
stejném elektrickém obvodu, aby nedoslo k jeho
pretizeni.
Spotrebi¢ umistéte na Cisty, rovny a zaruvzdorny
povrch. Vzdalenost od stény by méla byt
nejméné 10 cm. Prostor nad pistrojem by mél
byt ponechdn volny, aby byl umoznén volny
pritok vzduchu. Spotrebic ani napajeci kabel
nikdy nepoklddejte na horké povrchy. Spotfebic
nesmi byt umistén ani provozovan v blizkosti
otevieného plamene.
Nenechte kabel viset pres okraj stolu nebo
kuchynské linky. Zabrante kontaktu kabelu s
horkymi povrchy.
Nepouzivejte vyrobek v blizkosti zdrojd
plynu nebo jinych hoflavych materidlt nebo
predméta.
Pokud pfistroj nebo napéajeci kabel vykazuje
jakékoliv znamky poskozeni, neuvadéjte ho do
provozu! Zaneste vyrobek do autorizovaného a
kvalifikovaného servisniho strediska na kontrolu
nebo opravu.
Abyste se ochranili pfed Urazem elektrickym
proudem, neponofujte tento spottebic ani kabel
do kapalin.
Toto je horkovzdudna fritéza, kterd vyuziva horky
vzduch. Do panve nedévejte olej ani tuk na
smazeni, protoze by mohlo dojit k pozéaru.
Z&dnym zpGsobem neblokujte nebo
nezakryvejte privody a vyvody vzduchul
Nepoklddejte hoflavy materidl (papir, latku atd.)
na spotfebic¢ nebo do jeho blizkosti.
Pred zapojenim nebo odpojenim spotiebice
zkontroluijte, Ze je spotebi¢ vypnuty.

Nemanipulujte se spotiebi¢em vihkyma rukama.
Pouziti prislusenstvi, které neni doporuceno
nebo prodavéno vyrobcem, mize zpUsobit
pozar, Uraz elektrickym proudem nebo zranéni.
Toto zafizeni je ur¢eno pouze pro domaci
pouziti, ne pro komeréni pouZiti.

Nepouzivejte tento spottebic venku.

Pokud je spotfebi¢ v provozu, nenechdvejte jej
bez dozoru.

Neovladejte tento spotfebi¢ pomoci externiho
¢asovace ani jiného dalkové ovlddaného zafizen.
Pristroj se béhem provozu zahfiva. Proto davejte
pozor, abyste se nedotkli horkych soucéasti.

Po dokonceni varného procesu jsou paney,
vnitini ¢ast zafizeni a ingredience horké.V
zavislosti na druhu ingredienci ve horkovzdusné
fritéze mdze z panve unikat para.

Béhem chodu pfistroje nebo tésné po ném se
vyhnéte kontaktu s horkou parou. Nebezpecni
oparenil

Horkou pénev po vyjmuti z fritézy vzdy
pokladejte na Zaruvzdorny povrch.
Nepreplnujte kosik horkovzdusné fritézy,
protoze v pfipadé kontaktu s topnym télesem by
potraviny mohly zpUsobit pozar.

Pred pfemisténim z jednoho mista na druhé
odpojte spotiebic ze zasuvky.

Po poutziti, pred cisténim a v pfipadé poruchy
vzdy odpojte spotrebi¢ od napajeni.

Dokud je spotfebic¢ horky, mél by byt pod
dohledem, i kdyZz neni pfipojen k siti. Pred
¢isténim a uloZzenim nechte spotiebic zcela
vychladnout.

Netahejte pfimo za napajeci kabel, pro odpojeni
spotrebice od zdroje tahejte za zastrcku.

Tento spotfebi¢ mohou pouZivat déti ve

véku od 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo
s nedostate¢nymi zkusenostmi a znalostmi,
pokud nad nimi ma dozor jind osoba nebo jim
byly vysvétleny pokyny tykajici se bezpecného
pouzivani spotfebice a tyto osoby porozumély
souvisejicimu nebezpeci. Déti si se spotiebicem
nesmf hrét. Cisténi a uzivatelskou udrzbu
nesméji provadét déti, pokud nejsou starsi 8 let a
pod dohledem. Uschovejte pfistroj a souvisejici
kabel mimo dosah déti mladsich 8 let.
Neneseme odpovédnost za $kody, které mohou
vzniknout, pokud je spotfebic¢ pouzivan k

jinym Uceltim, nez je plivodné urcen, nebo je-li
pouzivan nevhodnym zplsobem.

Opravy a vsechny ostatni prace na spotiebici
musi provadét pouze autorizovany servisni
technik!

TECHNICKE UDAJE
1000W - 220-240V ~ 50-60 Hz
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Tato horkovzdusna fritéza je snadny a zdravy
zpUsob, jak pfipravit oblibené ingredience. Diky
rychlému kolovani horkého vzduchu a hornimu
grilu dokaze pfipravit nejriiznéjsi jidla. To nejlepsi je,
Ze horkovzdusna fritéza ohfiva potraviny ze viech
stran a vétsina ingredienci nepotfebuje Zadny olej.

PREHLED PRODUKTU (obr. 1)
. Casova¢

. Kontrolka ohfevu

. Regulace teploty

. Fritovaci viozka

Panev

. Rukojet
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PRED PRVNIM POUZITIM
1. Odstrante vsechny obalové materidly a

uskladnéte je mimo dosah déti - hrozi nebezpeci

udusenil!

2. Odstrarite ze spottebice viechny nalepky nebo
stitky (pokud na ném jsou).

3. Spotfebi¢ umistéte na vhodném misté s
dostate¢nym odvétranim na stabilni, vodorovny,
hladky a zaruvzdorny povrch.

4. Pred prvnim pouzitim spotfebic¢ dlikladné
vycistéte (viz kapitola,CISTENT A UDRZBAY).

5. Pfed prvnim pouzitim doporuc¢ujeme spotiebic¢
spustit naprazdno na nejvyssi teplotu po dobu
asi 15 minut, aby se spalily pfipadné zbytky
z vyroby, jako je prach a olej. Pfitom se mize
objevit lehky kouf a zdpach, coz je normaini a
neskodné.

Vystraha:

Toto je horkovzdusna fritéza, kterd vyuziva horky
vzduch. Nenaplnujte fritovaci nddobu olejem ani
Z4dnou jinou tekutinou.

POUZIVANI SPOTREBICE

HORKOVZDUSNE FRITOVANI:

1. Pfipojte zastreku do uzemnéné zasuvky.

2. Fritovaci nddoby vyndavejte ze spotiebice
zatazenim za rukojet.

. Do pénve vlozte fritovaci viozku.

. VloZte ingredience do panve.

. Zasunte panev zpét do fritézy.
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. Stanovte pozadovanou dobu pfipravy podle
ingredienc.

. Spottebi¢ zapnete otoc¢enim knofliku ¢asovace
na pozadovanou dobu pfipravy, kdyZ je
spotrebic studeny, pridejte k dobé pfipravy 3
minuty.

oo

. Otocte ovladac teploty na poZadovanou teplotu.
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9. Casovac za¢ne odpocitavat stanovenou dobu
pfipravy.

10.Béhem horkovzdusného fritovani bude
kontrolka ohfevu blikat. To znamend, Ze se topné
téleso zapind a vypina pro udrzeni nastavené
teploty.

11.Nékteré potraviny je tfeba v poloviné pfipravy
obrétit nebo protiepat (viz TABULKA POTRAVIN).
K protfepani ingredienci musite vytahnout
pénev za rukojet a protfepat ji. Potom panev
zasunte do spotfebice.

12.Casovac zvukovym znamenim oznamf
dokonceni pripravy.

Poznamka: Béhem pripravy mlzete spotiebic

vypnout kdykoliv ru¢né, staci nastavit ¢asovac na 0.

13.Vytdhnéte panev a zkontrolujte, jestli jsou
ingredience hotové.
Pokud nejsou Uplné, staci jen zasunout panev
zpét do horkovzdudné fritézy a pridat nékolik
minut navic.

14. Jakmile je jidlo hotové, pfendejte ho do misy
nebo na talif.

Poznamka: Krehké nebo velké kusy pfendavejte

pomoci kuchynskych klesti. Prebytecny olej anebo

tuk z potravin se zachytdva na dné panve. Tento

tuk podle potfeby opatrné vylévejte pfed dalSim

pouzitim fritézy. Kdyz je pfipravena jedna davka

ingredienci, je vzduch rychle pfipraven pro dalsi

sarzi.

T'PV
Mensfingredience obvykle vyzaduji kratsi dobu

pfipravy nez vétsi ingredience.

Vétsi mnozstvi ingredienci vyzaduje pouze mirné
delsi dobu pfipravy. Mensi mnozstvi ingredienci
vyzaduje pouze mirné kratsi dobu pfipravy.

Pri michani mensich ingredienci v poloviné
doby pfipravy se optimalizuje konecny vysledek
a mUze pomoci zabranit nerovnomérné
osmazenym ingrediencim.

Do ¢erstvych brambord pridejte trochu

oleje, aby po smazenf byly kfupavé. Osmazte
ingredience v horkovzdusné fritéze béhem
nékolika minut po pfidani oleje.

Potraviny, které Ize pfipravit v troubé, Ize
pfipravit také v horkovzdusné fritéze.
Horkovzdusnou fritézu mlzete pouzit i k
ohffvani ingredienci. Pokud chcete ingredience
ohfdt, nastavte teplotu na 150°C na maximalné
10 minut.
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CISTENI A UDRZBA

Je dilezité, abyste pfistroj po kazdém pouziti
vycistili, zabranite tak hromadéni tuku a
nepfijemnym pachim.

.

Pred cisténim vzdy odpojte spottebic od
napajeni a nechte jej vychladnout.

Spotrebic ani napéjeci kabel nikdy neponofujte
do vody. Nedovolte, aby elektrické ¢asti pfisly do
styku s vihkosti.

Odstranuijte olej a tuk ze dna péanve.

Panev a fritovaci vlozku (nebo kos) vycistéte
horkou vodou a kapkou prostfedku na myti
nadobf a neabrazivni houbou.

Nepouzivejte hrubé draténky, abrazivni Cistici
prostiedky nebo ocelovou vinu. Mohly by
poskrabat nepfilnavy povrch.

Pokud na panvi ulpély zbytky jidla, naplrite
péanev horkou vodou s trochou prostredku na

myti nddobf a nechte ji asi 10 minut namocenou.

Vnitfek spotiebice vycistéte vihkou neabrazivni
houbou.

TABULKA POTRAVIN
Ucelem nize uvedené tabulky je usnadnit vam volbu zakladniho nastaveni podle druhu pfipravovanych
potravin.
Upozormujeme, Ze tato nastaveni jsou pouze informativni. Jelikoz se ingredience lisi svym plvodem,
velikostf, tvarem i znackou, nedokédZeme zarucit idedIni nastaveni pro vase ingredience.

Kdyz pripravujete vétsi mnozstvi potravy (napf. hranolky, kufeci stehna, mrazené potraviny), 2 az 3x s
obsahem fritovaci nddoby zatfeste nebo ho obratte, tak budou potraviny rovnomérné zpracované.

Likvidace Setrna k zivotnimu prostiedi:
MUzZete pomoci pfi ochrané Zivotniho
= rostfedi! Dodrzujte mistni predpisy:
nefunkeni elektrickd zafizenf odevzdejte v
prislusném stredisku pro likvidaci odpadu.

Ingredience Min. - max. Cas Teplota [°C] Poznamka
mnozstvi [g] [min]
Zmrazené hranolky (7 x 7 mm) 200-700 10-20 200 Zatfast
Domdci hranolky (10x 10 mm) 200-500 20-30 180 Zatfast
Zmrazené kufeci nugety 100-500 8-12 200 Zatfast nebo obratit
Zmrazeng zavitky 100-400 10-18 200 Zatfast nebo obrétit
Hamburgr 100-500 10-15 180 Obratit
Kotlety 100-500 8-14 180 Obrétit
Kufeci stehna 100-500 18-22 180 Zatfést nebo obrétit
Kufeci prsa 100-500 10-15 180
Rybi filé 100-500 10-15 180
Smés zeleniny 200-500 13-20 180 Zatrést
Vdolky 300 15-18 175

SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI

FIRST Austria elektroiericu droSiba atbilst atzitdm
drosibas tehniskajam direktivam un tiesiskajam
normam. Tomér jums un paréjiem iericu lietotajiem
ir jaievéro zemak minétais:

Pirms $is ierices pirmas lietosanas, lGdzu,

rapigi izlasiet $is instrukcijas un saglabajiet tas
turpmakai uzzinai.

Sis izstradajums nav paredzéts nekadiem citiem
nolUkiem, iznemot 3aja rokasgramata noraditos.
Uzmanibu! Glabajiet iepakojuma materialus
bérniem nepieejama vieta. Sie materiali ir
iespéjamas bistamibas avots (pieméram,
nosmaksanas risks).

Pirms ierices savienosanas ar barosanas avotu
parbaudiet, vai uz ierices noraditais spriegums
atbilst stravas spriegumam jasu majokli. Ja ta
nav, sazinieties ar izplatitaju un nelietojiet So
ierici.

Ja ierice ir sazeméta (I aizsardzibas klase),
sazemétai ir jabat arf sienas kontaktligzdai

un jebkuram pagarinatajam, kuram ierice ir
pievienota.

Lai izvairitos no elektriskas kédes parslodzes, taja
pasa kédé vienlaikus nedarbiniet citu lieljaudas
jerici.

Novietojiet ierici uz tiras, lidzenas un
karstumizturigas virsmas. Attalumam no sienas
jabat vismaz 10 cm. Virs ierices jabat brivai
zonai, lai netraucétu gaisa apmainu. Nekad
nenovietojiet ierici vai stravas vadu uz karstam
virsmam. Tapat ierici nedrikst novietot vai lietot
atklatu uguns liesmu tuvuma.

Nepielaujiet vada karasanos par galda vai letes
malu. Nepielaujiet vada saskarsanos ar karstam
virsmam.

Nelietojiet produktu gazes avotu vai citu
uzliesmojosu materialu vai priekSmetu tuvuma.
Ja novérojat jebkadas pazimes par ierices vai
stravas vada bojajumu, nelietojiet to! Nododiet
izstradajumu pilnvarota un kvalificéta servisa
centra, lai veiktu parbaudi vai labosanu.

Lai pasargatu no elektriska apdraudéjuma,
negremdéjiet ierici un tas vadu skidrumos.

Sis ir gaisa friteris, kas savai darbibai izmanto
karsto gaisu. Pannu nedrikst uzpildit ar elu vai
cepamajiem taukiem, jo tas var radit ugunsgréka
risku.

Nekada veida nenoblokéjiet un neapklajiet gaisa
ieplades un izplades atveres!

Nenovietojiet uz ierices vai blakus tai

ugunsnedrosus materialus (papiru, apgérbu utt.).

Pirms ierices pievieno$anas vai atvieno3anas
parliecinieties, ka ierice ir izslégta.
Nelietojiet ierici ar slapjam rokam.

-+ Neizmantojiet paligierices, ko nav ieteicis vai
pardevis razotajs, pretéja gadijuma pastav
ugunsgréka, elektrotrieciena un traumu risks.

- Stierice ir paredzéta tikai lietosanai majas
apstaklos, neizmantojiet to komerciali.

- Nelietojiet $o ierici arpus telpam.

- Neatstajiet ierici bez uzmanibas, kamér ta
darbojas.

+ Nelietojiet So ierici ar aréju taimeri vai talvadibas
ierici.

- lericei darbojoties, ta sakarst. Tapéc esiet
uzmanigs un nepieskarieties karstajam dalam.

+ Péc pagatavosanas procesa beigam pannai,
iekséjam korpusam un sastavdalam ir augsta
temperatdra. Atkariba no sastavdalam gaisa
friterT, panna var izdalit tvaikus.

- Lietosanas laika un tiesi péc tas izvairieties no
saskares ar karstu tvaiku. Applaucésanas risks!

- Vienmér novietojiet no gaisa fritera iznemto
karsto pannu uz karstumizturigas virsmas, kad
iznemat to no iekartas.

- Neparpildiet karsta gaisa fritera grozu, jo partikas
produktu saskarsanas ar sildelementu var izraisit
aizdegsanos.

- Pirms ierices parvietosanas no vienas vietas uz
citu atvienojiet ierici.

- Vienmeér atvienojiet ierici no barosanas avota
péc lietosanas, pirms tirisanas un darbibas
traucéjumu gadijuma.

- Kameér ierice ir karsta, uzraugiet to, pat ja
ta nav pievienota stravai. Pirms tirisanas un
uzglabasanas laujiet iericei pilnigi atdzist.

-+ Nevelciet tiesi aiz stravas vada, bet velciet
kontaktdaksu, lai atvienotu ierici no barosanas
avota.

- Soerici drikst izmantot bérni vecuma no
8 gadiem, ka arT personas ar samazinatam
fiziskam, manu vai garigam spéjam vai bez
pieredzes un zinasanam, ja tie tiek uzraudziti
vai ir sanémusi noradijumus par ierices drosu
lietosanu un saprot ietvertos riskus. Beérni
nedrikst rotalaties ar ierici. Bérni nedrikst veikt
tinsanu un apkopi, ja vien vini nav sasniegusi
8 gadu vecumu un netiek uzraudziti. Glabajiet
ierici un stravas vadu vieta, kur tam nevar piek|at
bérni, kas jaunaki par 8 gadiem.

+ Més neuznemamies atbildibu par jebkadiem
zaudéjumiem, kas var rasties, ja ierice tiek
izmantota citiem noltkiem, kadiem ta nav
sakotnéji paredzéta, vai tiek lietota nepareizi.

+lerices labosanu un citus darbus drikst veikt tikai
pilnvaroti specialisti!

TEHNISKAS SPECIFIKACIJAS
1000W « 220-240V ~ 50-60 Hz
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IEVADS

Sis karsta gaisa friteris nodrosina vienkarsu

un veseligu veidu jasu iecienttako produktu
pagatavosanai. Izmantojot atro karsta gaisa
cirkulaciju un augséjo grilu, var pagatavot
neskaitamus édienus. Turklat karsta gaisa friteris
karsé édienu no visam pusém, un vairumam
produktu nav japievieno ella.

IZSTRADAJUMA PARSKATS (1. att)

1. Taimeris

2. Karsésanas lampina

3. Temperataras kontrolleris
4. Cepsanas ieliktnis

5. Panna

6. Rokturis

PIRMS PIRMAS LIETOSANAS

1. Nonemiet visus iepakojuma materialus un
uzglabajiet tos bérniem nepieejama vieta -
pastav nosmaksanas risks!

2. Nonemiet visas uzlimes un marké&jumus (ja
attiecinams) no iekartas.

3. Novietojiet iekartu uz stabilas, horizontalas,
[idzenas un karstumizturigas virsmas vieta ar
pietiekamu ventilaciju.

4. Kartigi iztiriet iekartu pirms tas pirmas
izmantosanas reizes (skat. sadalu "TIRISANA UN
TEHNISKA APKOPE").

5. lesakam darbinat tuksu iekartu augstakas
temperatdras reZima aptuveni 15 mindtes pirms
pirmas izmantosanas reizes, lai sadedzinatu visas
razosanas procesa atliekas, pieméram, putek|us
un elju. S procesa laika var veidoties nelieli dami
vai vieglas smakas, kas ir normala un veselibai
nekaitiga paradiba.

Uzmanibu!

Sis ir gaisa friteris, kas savai darbibai izmanto karsto
gaisu. Pannu nedrikst uzpildit ar ellu, cepamajiem
taukiem vai jebkadiem citiem skidrumiem.

IEKARTAS LIETOSANA
GAISA FRITESANA:
1. Pievienojiet elektrotikla kontaktdaksu iezemétai
sienas kontaktligzdai.
. |Iznemiet pannu no iekartas, velkot aiz roktura.
. levietojiet cepsanas ieliktni panna.
. lelieciet sastavdalas panna.
. Péctam iebidiet pannu atpakal gaisa friteri.
. Pagrieziet temperataras vadibas pogu, lai
jestatitu nepiecie$amo temperatdru.
7. Nosakiet sastavdalu pagatavosanai
nepieciesamo laiku.
8. Laiieslégtu iekartu, iestatiet taimera pogu uz
nepiecie$amo pagatavosanas laiku, pieskaitiet

oUW N
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3 minGtes pagatavosanas laikam, ja iekarta ir
auksta.

9. Taimeris sak pagatavosanas laika atskaiti.
10.CepSanas ar karsto gaisu procesa laika periodiski
iedegsies un nodzisis karsésanas indikatora
gaisma. Tas norada uz to, ka sildelementa cikls
ieslédzas un izslédzas, lai uzturétu iestatito
temperatdru.

.Atseviskam sastavdalam var bat nepieciesama
sakratisana vai apgriesana pusé no iestatita
pagatavosanas laika (skat.“EDIENU TABULA"). Lai
sakratitu sastavdalas, izvelciet pannu aiz roktura
un sakratiet to. Péc tam ievietojiet pannu atpakal
iekarta.
12.Kad atskan taimera zvana signalu, pagatavosanas

laiks ir pagajis.

Piezime. JUs varat jebkura laika manuali izslégt
iekartu, pagrieZot taimera pogu uz 0.
13.1zvelciet pannu un parbaudiet, vai sastavdalas ir

gatavas.

Ja sastavdalas vél nav gatavas, atgrieziet pannu

gaisa friterf un uzgaidiet vél dazas minates.
14.Kad sastavdalas ir gatavas, iztuksojiet pannas

saturu bloda vai uz skivja.

Piezime. Lai no pannas iznemtu lielas vai trauslas
sastavdalas, izmantojiet knaibles, lai iznemtu
sastavdalas. Lieka ella vai tauki no sastavdalam
uzkrajas pannas apaksdala. Uzmanigi izlejiet

to pirms sakt nakamas sastavdalu porcijas
pagatavosanu. Kad sastavdalu porcija ir gatava,
gaisa friteris uzreiz ir gatavs nakamas porcijas
pagatavosanai.

Padomi

+ Mazakas izméra partikas produktiem parasti ir
vajadzigs nedaudz isaks pagatavosanas laiks
neka lielaka izméra produktiem.

+ Lielakam produktu daudzumam ir nepieciesams
nedaudz ilgaks pagatavosanas laiks, bet
mazakam produktu daudzumam nepiecie$amai
pagatavosanas laiks ir nedaudz isaks.

+ Mazaka izméra produktu samaisisana
pagatavosanas laika vidl uzlabo gala rezultatu
un var palidzét novérst produktu nevienmérigu
izcepSanos.

- Laiiegutu kraukskigus fri kartupelus, svaigiem
kartupeliem pievienojiet nedaudz ellas. Péc ellas
pievienosanas cepiet produktus karsta gaisa
friteri dazas minutes.

- Edienus, ko var pagatavot cepeskrasni, var
gatavot ari karsta gaisa friter.

- Karsta gaisa friteri var izmantot ari édienu
atkartotai uzkarsésanai. Lai atkartoti uzkarsétu
partikas produktus, iestatiet 150°C temperatdru
uz laiku lidz 10 minatém.

TIRISANA UN APKOPE

Ir svarigi tirt iekartu péc katras izmantosanas reizes,

lai nepielautu tauku uzkrasanos un nepatikamu

smaku veido3anos.

+ Pirms tirfsanas vienmér atvienojiet ierici no
stravas un laujiet tai atdzist.

+ Nekad neiegremdéjiet ierici vai stravas vadu
Gdent. Nepielaujiet elektrisko detalu saskari ar
mitrumu.

- Tiriet pannas apaksdalu no ellas un taukiem.

« Tiriet pannu un cepsanas ieliktni (vai grozu)
karsta adeni ar trauku mazgasanas lidzekli un
neskrapéjosu sakli.

« Neizmantojiet raupjas tirsanas Svammes,
abrazivus tirisanas lidzek|us vai térauda stieplu
stklus, jo tie var saskrapét nepiedegoso
parklajumu.

EDIENU TABULA

- Jauzpannas ir édiena atliekas, uzpildiet pannu
ar karstu tdeni un trauku mazgasanas lidzekli un
atstajiet to uz 10 minatém.

- Tiriet iekartas iek$pusi ar mitru neskrapéjosu
sakli.

- Notiriet ierices korpusu ar mitru dranu un péc
tam noslaukiet to sausu.

Videi draudziga atbrivosanas no ierices
JUs varat palidzét saudzét vidi! Ladzu,
= jevérojiet vietgjo valsts likumdosanu,
nogadajiet nedarbojosos elektrisko aprikojumu
piemérota atkritumu savaksanas centra.

Tabula zemak palidzés jums izvéléties pamata iestatijumus édieniem, kurus vélaties pagatavot.
Atcerieties, ka Sie iestatijumi ir tikai rekomendacijas. Partikas produkti atskiras péc izcelsmes, lieluma,
formas un zZimola, tapéc més nevaram garantét, ka attiecigais iestatijums bas labaka izvéle konkrétajiem

produktiem.

Pagatavojot lielaku édiena apjomu (piem., fri kartupeli, vistas stilbini, saldétas uzkodas), sakratiet vai
apgrieziet sastavdalas panna 2 Iidz 3 reizes, lai iegUtu labako rezultatu.

Sastavdalas Min. - maks. Laiks |Temperatira Piezime
daudzums [g] [min] [°C]
Saldeéti fri kartupeli (7 x 7 mm) 200-700 10-20 200 Sakratit
Majas pagatavoti fr kartupeli (10x 10 mm) 200-500 20-30 180 Sakratit
Saldéti vistas nageti 100-500 8-12 200 Sakratit vai apgriezt
Sasaldéti darzenu rullisi 100-400 10-18 200 Sakratit vai apgriezt
Hamburgers 100-500 10-15 180 Apgriezt
Galas karbonades 100-500 8-14 180 Apgriezt
Vistas stilbini 100-500 18-22 180 Sakratit vai apgriezt
Vistas kratina 100-500 10-15 180
Zivs fileja 100-500 10-15 180
Jaukti darzeni 200-500 13-20 180 Sakratit
Mafini 300 15-18 175
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SVARBUS SAUGOS NURODYMAI

#FIRST Austria” elektros prietaisy sauga atitinka

pripazintas technines direktyvas bei saugos teisinius

reglamentus. Nepaisant to, jus bei kiti prietaiso
naudotojai turéty laikytis iy reikalavimy:

+ Prie$ pradédami naudoti §j prietaisa, atidziai
perskaitykite $iuos nurodymus ir issaugokite juos
ateiciai.

Sis gaminys skirtas naudoti tik siame vadove
nurodytiems tikslams bei paskirciai.

Atsargiai! Pakavimo medziagas laikykite
vaikams nepasiekiamoje vietoje. Sios medziagos
kelia pavojy (pvz, galima uzdusti).

Pries jungiant prietaisa j maitinimo Saltinj, batina
aptikrinti, ar ant prietaiso nurodyta jtampa
atitinka jasy namy elektros tiekimo tinklo
jtampai. Esant neatitikimui, kreipkités j prietaiso
pardavimo atstovg ir nenaudokite prietaiso.

Jei prietaisas yra jzemintas (I apsaugos klase),
sieninis lizdas ir bet koks prie jo prijungtas
ilgintuvas taip pat turi bati jzeminti.

Siekdami isvengti elektros grandinés perkrovos,
nenaudokite kito didelés galios prietaiso toje
pacioje grandinéje.

Prietaisg statykite ant $varaus, lygaus ir karsciui
atsparaus pavirsiaus. Atstumas nuo sienos turety
bati ne mazesnis kaip 10 cm. Plotas vir$ prietaiso
turéty bati laisvas, kad oras galéty cirkuliuoti

be jokiy kliGi¢iy. Prietaiso ar jo maitinimo laido
jokiu budu nedékite ant karsty pavirsiy. Be

to, prietaiso negalima statyti ar naudoti netoli
atviros dujy liepsnos.

Laidas negali nukarti nuo stalo ar stalvirsio
krasto. Laidas negali liestis su karstais pavirsiais.
Nenaudokite gaminio $alia dujy Saltiniy ar kity
degiy medziagy ar daikty.

Prietaiso negalima naudoti pastebéjus jo ar jo
laido pazeidimo pozymiy! Gaminj reikia pateikti
jgaliotam ir kvalifikuotam techninio aptarnavimo
centrui apzidrai ar taisymui.

Kad nekilty elektros pavojus, Sio prietaiso ar jo
laidy negalima panardinti j jokius skyscius.

Si oro gruzdintuve veikia karsto oro principu.
Nepilkite | gruzdinimo forma aliejaus ar kepimo
riebaly, nes jie kelia uzsiliepsnojimo pavojy.
Jokiu badu neuzkimskite ir neuzdenkite oro
jleidimo ir isleidimo angy!

Nedeékite lengvai uzsideganciy medziagy
(popieriaus, audinio ir pan.) ant prietaiso ar netoli
jo.

Pries prijungdami arba atjungdami prietaisa
jsitikinkite, kad prietaisas yra isjungtas.
Nenaudokite prietaiso $lapiomis rankomis.
Naudojant nerekomenduojamus arba ne
gamintojo parduodamus priedus galima sukelti
gaisra, patirti elektros smugj arba susizeisti.

Sis prietaisas skirtas naudoti tik buityje: jo
negalima naudoti komerciniams tikslams.
Nenaudokite Sio prietaiso lauke.

Nepalikite veikiancio prietaiso be priezitros.
Nenaudokite sio prietaiso su iSoriniu laikmaciu ar
nuotolinio valdymo jtaisu.

Veikdamas prietaisas jkaista. Todél bukite
atsargus — saugokites, kad nepriliestuméte
jkaitusiy daliy.

Gruzdinimui pasibaigus gruzdinimo forma,
vidinis korpuso pavirsius ir ingredientai yra jkaite.
Priklausomai nuo oro gruzdintuveje esanciy
ingredienty rasiy, is gruzdinimo formos gali kilti
garai.

Venkite salycio su karstais garais naudojimo
metu arba iskart po jo. Pavojus nusiplikinti!

I8 oro gruzdintuveés isSimta jkaitusig gruzdinimo
forma visada statykite ant kars¢iui atsparaus
pavirsiaus.

Neperpildykite karsto oro gruzdintuvés krepsio,
nes maistas, susilietes su kaitinimo elementu,
gali sukelti gaisra.

Prie$ perkeldami prietaisg i$ vienos vietos j kita,
atjunkite jj nuo elektros tinklo.

Prietaisg batinai atjunkite nuo maitinimo 3altinio
panaudoje, pries valyma arba jvykus trik¢iai.
Prietaisg batina prizitreti, kol jis jkaites, net jeigu
néra jjungtas j elektros maitinimo tinkla. Pries
prietaisg valant ar padedant laikyti, jam reikia
leisti atvésti.

Norédami prietaisg atjungti nuo maitinimo
saltinio netraukite suéme uz maitinimo laido:
tiesiog istraukite kistuka.

Sj jrenginj gali naudoti vyresni nei 8 mety vaikai,
riboto fizinio, jutiminio arba protinio pajéegumo
arba patirties ir Ziniy neturintys asmenys, jei yra
priziGrimi arba jiems parodoma, kaip saugiai
naudotis jrenginiu, jie supranta galima pavojy.
Vaikams negalima Zaisti su jrenginiu. Prietaisa
valyti bei prizidréti gali tik vyresni nei 8 mety
vaikai ir tik priziarint suaugusiesiems. Laikykite
prietaisa ir jo laidg jaunesniems nei 8 mety
vaikams nepasiekiamoje vietoje.

Mes neprisiimame atsakomybés uz bet kokia
Zalg, kuri gali kilti, jei prietaisas buvo naudojamas
ne pagal paskirtj, arba jei jis naudojamas
netinkamai.

Prietaisg taisyti bei atlikti kitus su juo susijusius
darbus gali tik jgalioti specialistail

TECHNINIAI DUOMENYS
1000W » 220-240V - 50-60 Hz

IVADAS

Si karsto oro gruzdintuve suteikia lengva ir sveikg
budg paruosti mégstamus ingredientus. Naudojant
greita karsto oro cirkuliacija ir virSutine grotele, jis
gali gaminti daugybe patiekaly. Geriausia yra tai,
kad karsto oro gruzdintuve sildo maista i$ visy pusiy
ir daugumai ingredienty nereikia jokio aliejaus.

GAMINIO APZVALGA (1 pav)
. Laikmatis

. Kaitinimo lempute

. Temperataros reguliatorius

. Gruzdinimo jdéklas

. Gruzdinimo forma

. Rankena

U WwN —

PRIES NAUDOJANT PIRMAJ] KARTA

1. Nuimkite visas pakuotés medziagas ir laikykite
vaikams nepasiekiamoje vietoje — uzdusimo
pavojus!

2. Nuo prietaiso nuimkite visus lipdukus ar etiketes
(jei jy yra).

3. Prietaisg statykite ant stabilaus, horizontalaus,
lygaus, karsciui atsparaus pavirsiaus tam
tinkamoje, gerai védinamoje vietoje.

4. Prie$ naudodami pirmg kartg prietaisg kruopsciai
isvalykite (Zr. skyriy, VALYMAS IR PRIEZIURA").

5. Prie$ naudojant pirma karta rekomenduojama
prietaisg mazdaug 15 minuciy paleisti tuscia,
nustacius auksciausia temperatlrg, kad isdengty
gamybos liekanos, tokios kaip dulkés ir aliejus.
Tai darant gali pasklisti lengvas damelis ir kvapai
— tai normalu ir nekenksminga.

Démesio.

Si oro gruzdintuve veikia karsto oro principu.
Nepilkite j gruzdinimo formg aliejaus, kepimo
riebaly ar kokiy nors kity skysciy.

PRIETAISO NAUDOJIMAS

GRUZDINIMAS KARSTU ORU:

1. Jjunkite maitinimo laido kistuka j jZeminta sieninj
lizda.

2. Traukdami uz rankenos istraukite gruzdinimo
forma i$ prietaiso.

3. | gruzdinimo forma jdékite gruzdinimo kreps;.

4. | gruzdinimo forma sudékite ingredientus.

5. stumkite gruzdinimo formg atgal j oro
gruzdintuve.

6. Pasukite temperataros reguliatoriy iki reikiamos
temperatdros.

7. Nustatykite reikiama ingredienty paruo$imo
laika.

8. Prietaisui jjungti pasukite laikmacio reguliatoriy
iki reikiamo paruosimo laiko; jei prietaisas
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nejkaites, prie paruosimo laiko pridékite 3
minutes.

9. Laikmatis pradés atgalinj nustatyto paruosimo
laiko skaiciavima.

10.Gruzdinant karstu oru protarpiais jsijungs ir
issijungs kaitinimo indikatoriaus lemputé. Tai
rodo, kad kaitinimo elementas cikliskai jsijungia

irissijungia, kad palaikyty nustatyta temperatdra.

.Kai kuriuos ingredientus gruzdinimui jpuséjus
reikia papurtyti arba apversti (zr.,MAISTO
PRODUKTY LENTELE"). Ingredientams supurtyti
istraukite gruzdinimo forma uz rankenos ir
papurtykite. Tada jstumkite gruzdinimo formg
atgal j karsto oro gruzdintuve.
12.Kai pasigirs laikmacio skambutis, gruzdinimo

laikas bus praéjes.

Pastaba. Prietaisg galite bet kuriuo metu ijungti
rankiniu badu pasuke laikmacio reguliatoriy prie 0.
13.18traukite gruzdinimo forma ir patikrinkite, ar

ingredientai paruosti.

Jeiingredientai dar neparuosti, tiesiog jstumkite
gruzdinimo forma atgal j oro gruzdintuve ir
pridékite kelias papildomas minutes.

14.Kai ingredientai bus paruosti, istustinkite turinj j
dubenj arba j lékste.

Pastaba. Dideliems arba trapiems ingredientams

iSimti naudokite znyples — su jomis iskelkite
ingredientus. Aliejaus perteklius arba i$ ingredienty
i$sisunke riebalai susikaupia ant gruzdinimo formos
dugno. Atsargiai juos iSpilkite ir tik tada pradékite
gaminti kita partija. Kai ingredienty partija paruosta,
oro gruzdintuve yra i$ karto pasirengusi ruosti kita
partija.

Patarimai

+ Mazesniems ingredientams paprastai reikia siek
tiek trumpesnio paruosimo laiko nei didesniems
ingredientams.
Didesniam ingredienty kiekiui reikia tik Siek
tiek ilgesnio paruosimo laiko, 0 mazesniam
ingredienty kiekiui — tik Siek tiek trumpesnio.
MazZesniy ingredienty maisymas jpuséjus
paruosimo laikui leidzZia pagerinti galutinj
rezultata ir gali padéti iSvengti netolygiai iskepty
ingredienty.
|pilkite Siek tiek aliejaus | SvieZias bulves,
kad gautumeéte trasky rezultata. Gruzdinkite
ingredientus karsto oro keptuvéje per kelias
minutes nuo tada, kai jpyléte aliejaus.
Uzkandziai, kuriuos galima paruosti orkaitéje,
taip pat gali bdti paruosti karsto oro
gruzdintuvéje

LIETUVIU K.
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Taip pat galite naudoti karsto oro gruzdintuve
ingredientams pasildyti. Norédami pasildyti
ingredientus, nustatykite 150°C temperatdrg iki
10 minuciy.

krepsj) plaukite karstu vandeniu, naudodami siek
tiek indy ploviklio ir neabrazyvine kempine.
Nenaudokite Siurksciy $veitikliy, abrazyviniy
valikliy ar plieninio grandiklio, nes tai gali
subraizyti nelimpancia danga.

TAHTSAD OHUTUSJUHISED

FIRST Austria elektriseadmete ohutus vastab
tunnustatud tehnilistele juhistele ja diguslikele
madrustele. Sellegipoolest peaksite teie ja teised

VALYMAS IR PRIEZIURA
Svarbu po kiekvieno naudojimo prietaisa iSvalyti,
kad jame nesikaupty riebalai ir nesusidaryty
nemalonus kvapas.
Pries$ valydami visada atjunkite prietaisg nuo
elektros tinklo ir leiskite jam atvésti.
Niekada nemerkite prietaiso arba maitinimo
kabelio j vandenj. Neleiskite, kad dréegmés
patekty j elektrines dalis.
Nuo gruzdinimo formos dugno pasalinkite aliejy
ir riebalus.
Gruzdinimo forma ir gruzdinimo jdékla (arba

MAISTO PRODUKTY LENTELE

Jei prie gruzdinimo formos pridegé maisto
likuciy, pripilkite j jg karsto vandens ir Siek tiek
indy ploviklio, ir pamirkykite 10 minuciy.
Prietaiso vidy iSvalykite drégna neabrazyvine
kempine.

|renginio korpusa nuvalykite drégna Sluoste,
tada nusausinkite.

Aplinkai saugus iSmetimas

JUs galite padéti saugoti aplinka!
= Nepamirskite laikytis vietos reikalavimy:
atitarnavusius elektros prietaisus atiduokite j
atitinkama atlieky utilizavimo centra.

Toliau pateikta lentelé padés pasirinkti pagrindinius nustatymus pagal maisto, kurj ketinate gaminti, rasis.
Atminkite, kad $ie nustatymai yra tik pasidlymas. Kadangi ingredientai skiriasi savo kilme, dydziu, forma ir
prekes zenklu, negalime garantuoti jusy ingredientams tinkamiausio nustatymo.

Ruosdami didelj maisto kiekj (pvz, gruzdintas bulvytes, vistienos kulSeles, saldytus uzkandzius), 2-3 kartus
gruzdinimo formoje supurtykite arba apverskite ingredientus, kad jie vienodai apskrusty.

Ingredientai Min. - maks. Laikas |Temperatira Pastaba
kiekis [g] [min] [°C]
Saldytos gruzdintos bulvytés (7 x 7 mm) 200-700 10-20 200 Papurtyti
Naminés gruzdintos bulvytés (10x 10 mm) 200-500 20-30 180 Papurtyti
Saldyti vistienos gabaliukai 100-500 8-12 200 Papurtyti arba apversti
Saldyti darzoviy suktinukai 100-400 10-18 200 Papurtyti arba apversti
Meésainis 100-500 10-15 180 Apversti
Mésos pjausniai 100-500 8-14 180 Apversti
Vistienos kulselés 100-500 18-22 180 Papurtyti arba apversti
Vistienos kratinelé 100-500 10-15 180
Zuvies file 100-500 10-15 180
Darzoviy misinys 200-500 13-20 180 Papurtyti
Keksiukai 300 15-18 175

seadme kasutajad jargima jargmisi ohutusjuhiseid:

Enne seadme esmakordset kasutamist lugege
palun need juhised hoolikalt 1abi ja hoidke
edasiseks kasutamiseks alles.

See toode pole moeldud muuks otstarbeks kui
selles juhendis maaratletud.

Ettevaatust! Valtige pakkematerjalide sattumist
laste katte. Need materjalid véivad olla ohtlikud
(lambumisoht).

Enne seadme vooluvérku Ghendamist
kontrollige, kas seadmel nédidatud pinge vastab
teie kodu vérgupingele. Kui see nii ei ole, votke

Uhendust edasimiUjaga ja drge seadet kasutage.

Kui seade on maandatud (kaitseklass 1), tuleb
maandada ka seinakontakt ja koik sellega
Uhendatud pikendused.

Elektriahela Glekoormamise valtimiseks

arge kasutage samal vooluringil teist suure
voimsusega seadet.

Asetage seade puhtale, tasasele ja
kuumakindlale pinnale. Kaugus seinast peab
olema vahemalt 10 cm. Seadme kohale peab
jddma ruumi takistamatu 6huringluse jaoks.
Arge kunagi asetage seadet ega toitejuhet
kuumadele pindadele. Samuti ei tohi seadet
paigutada lahtiste gaasileekide ldhedusse ega
seal kasutada.

Arge laske juhtmel rippuda dle laua voi leti serva.

Arge laske juhtmel kuumade pindadega kokku
puutuda.

Arge kasutage toodet gaasiallikate ja muude
tuleohtlike materjalide v6i esemete ldheduses.
Kui seade véi toitejuhe on kahjustatud,

arge kasutage seadet! Kontrollimiseks véi
parandamiseks viige toode volitatud ja
kohasesse teeninduskeskusesse.
Elektrilodgiohu véltimiseks drge kastke seda
seadet ega toitejuhet vedelikesse.

See on 6hkfritidr, mis tdodtab kuuma dhuga.
Arge taitke potti 6li voi kiipsetusrasvaga, kuna
see voib kujutada tulekahjuohtu.

Arge mingil viisil tdkestage ega katke 6hu sisse-
ja véljalaskeavasid!

Arge asetage seadme peale voi selle ldhedusse
stttivaid materjale (paber, riie jne).

Enne vooluvérku thendamist voi sellest lahti
Uhendamist veenduge, et seade on vdlja
[tlitatud.

Arge kasutage seadet margade kitega.
Lisaseadmete kasutamine, mida tootja ei
soovita voi ei mid, voib pohjustada tulekahju,
elektrilodgi voi vigastusi.

See seade on moeldud Uksnes isiklikuks
kasutamiseks ja seda ei tohi kasutada drilistel
eesmarkidel.

Arge kasutage seda seadet dues.

Arge jatke seadet kasutamise ajal jarelevalveta.
Arge kasutage seda seadet vilise taimeri voi
kaugjuhtimispuldiga.

Seade muutub t66 ajal kuumaks. Seetéttu olge
ettevaatlik, et te ei puutuks kuumade osade
vastu.

Parast toiduvalmistamist on pott, seadme
sisemus ja toidu koostisosad kuumad.

Séltuvalt dhkfrittris olevate toiduainete
niiskusesisaldusest véib potist valjuda auru.
Valtige kokkupuudet kuuma auruga kasutamise
ajal voi vahetult parast seda. Kdrvetada saamise
oht!

Pange ohkfritiuri kuum pott alati seadmest
eemaldamisel kuumakindlale pinnale.

Arge téitke kuumadhufritiidri korvi tle, kuna
kitteelemendiga kokku puutuv toit véib
pohjustada tulekahju.

Enne Uhest kohast teise viimist eemaldage
seade vooluvérgust.

Eemaldage seade alati vooluvorgust parast
kasutamist, enne puhastamist ja rikke korral.
Kuni seade on kuum, tuleb seda jalgida isegi
siis, kui see pole vooluvérguga Uhendatud.
Enne puhastamist ja hoiustamist laske seadmel
tdielikult jahtuda.

Seadet vooluallikast lahti Ghendades drge
tdmmake toitejuhtmest hoides vaid hoidke
pistikust.

Seda seadet voivad kasutada 8-aastased ja
vanemad lapsed ning vahenenud fudsiliste,
aistiliste voi vaimsete voimete voi puuduvate
kogemuste ja teadmistega isikud, kui neil on
jarelevalve véi neid on juhendatud seadet
ohutult kasutama ja nad méistavad kaasnevaid
ohte. Lapsed ei tohi seadmega mangida. Lapsed
ei tohi seadet puhastada ega hooldada, vélja
arvatud juhul, kui nad on vanemad kui 8 aastat ja
jarelevalve all. Hoidke seadet ja selle juhet kohas,
mis on kdttesaamatu alla 8-aastastele lastele.
Me ei vastuta kahjude eest, mis voivad tekkida
seadme kasutamisel muul otstarbel kui on ette
nahtud voi kui seda kasutatakse sobimatult.
Seadme remonti ja muid toid tohivad teha ainult
selleks volitatud asjatundjad!

TEHNILINE KIRJELDUS
1000W » 220-240V - 50-60 Hz
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SISSEJUHATUS

Selle kuumadhufritiuriga on lihtne ja tervislik
valmistada roogi oma lemmiktoiduaineist. Kuuma
ohu kiire ringluse ja tlemise grilli abil suudab see
valmistada arvukalt roogasid. Parima uudisena
soojendab kuumadhufritidr toitu igast kiljest ja
enamik toiduaineid ei vaja oli.

TOOTETUTVUSTUS (joonis 1)
. Taimer

. Kitte margutuli

. Temperatuuri regulaator

. Klpsetamise siseosa

Pott

. Kéepide

ENNE ESIMEST KASUTAMIST

1. Eemaldage kogu pakkematerjal ja hoidke seda
lastele kattesaamatus kohas — ldmbumisoht!

2. Eemaldage seadmelt kik kleebised ja sildid (kui
on olemas).

3. Pange seade stabiilsele, horisontaalsele, tasasele,
kuumakindlale pinnale sobivasse kohta, kus on
piisav ventilatsioon.

4. Puhastage seade enne esmakordset kasutust (vt
peatlkki,PUHASTAMINE JA HOOLDUS").

5. Soovitame enne esmakordset kasutamist lasta
seadmel kdrgeimal temperatuuril umbes 15
minutit tihjalt todtada, et pdletada dra koik
tootmisjadgid, nagu tolm ja 6li. Selle protsessi
kéigus voib esineda kerget suitsu ja I6hna, mis
on normaalne ja kahjutu.

Ettevaatust!

See on ohkfritiidr, mis tddtab kuuma 6huga. Arge
téitke potti 6li, kipsetusrasva ega Uhegi teise
vedelikuga.

SEADME KASUTAMINE

OHUGA KUPSETAMINE.

1. Uhendage toitekaabli pistik maandatud
pistikupesaga.

. Eemaldage korv seadmest, tmmates seda
kdepidemest.

. Pange kiipsetamise siseosa potti.

. Pange koostisosad potti.

. Libistage pott tagasi 6hkfritGri.

. Podrake temperatuuri juhtnupp vajalikule
temperatuurile.

7. Tehke kindlaks koostisosade jaoks vajalik

valmistusaeg.

N

o w

62

8. Seadme sisselllitamiseks podrake taimeri nupp
vajalikule valmistusajale. Kui seade on kulm,
lisage sellele 3 minutit.

9. Taimer hakkab méadratud valmistusaega maha
loendama.

10.Kuuma 6huga kipsetamise ajal lulitub kitte
margutuli vaheldumisi sisse ja vdlja. See
naitab, et soojenduselement lulitub maaratud
temperatuuri hoidmiseks sisse ja vélja.

.Osad koostisosad vajavad poole kiipsetusaja
moddumisel raputamist voi podramist (vt jaotist
,JOIDU TABEL"). Koostisosade raputamiseks
tdmmake pott kdepidemest hoides vélja ja
raputage seda. Seejarel libistage pott tagasi
seadmesse.
12.Kui kuulete taimeri kella, on kiipsetusaeg

maéodunud.

Markus. Saate |Ulitada seadme igal ajal kasitsi valja,
poorates taimeri nupu asendisse 0",
13.Témmake pott valja ja kontrollige, kas

koostisosad on valmis.

Kui koostisosad pole veel valmis, libistage pott
tagasi ohkfrittidri ja laske sel veel paar minutit
tootada.

14.Kui koostisosad on valmis, tihjendage sisu
kaussi voi taldrikule.

Markus. Suurte voi kergestipurunevate

koostisosade eemaldamiseks kasutage koostisosade
valjatdstmiseks tange. Koostisosadest parinev liigne
oli voi sulanud rasv koguneb poti allossa. Enne

jargmise toidu valmistamist valage see vajadusel
ettevaatlikult valja. Kui toit saab valmis, on éhkfritar
kohe valmis jargmise toidu valmistamiseks.

Néuanded

+ Vaiksemad portsud néuavad tavaliselt veidi
|Ghemat valmistamisaega kui suuremad.
Suurem toiduaine kogus nduab vaid veidi
pikemat valmistamisaega ja vaiksem kogus vaid
veidi lUhemat valmistamisaega.
Vaiksemate toiduainete segamine poole
valmistamise peal parandab I6pptulemust ja
voib aidata valtida ebalhtlast praadimist.
Krébeda tulemuse saamiseks lisage varsketele
kartulitele veidi oli. Parast 6li lisamist praadige
toiduaineid kuumashufrittdris méne minuti
jooksul.
Suupisteid, mida saab valmistada ahjus, saab
valmistada ka kuumadhufrititris
Kuumadhufritliri voite kasutada ka toitude
soojendamiseks. Toitude soojendamiseks seadke
temperatuur kuni 10 minutiks 150°C peale.

PUHASTAMINE JA HOOLDAMINE

On oluline, et puhastaksite seadet parast iga

kasutuskorda, et véltida rasva kogunemist ja

ebameeldivaid I6hnu.

+ Enne puhastamist eemaldage kodumasin alati
vooluvérgust ja laske sellel maha jahtuda.
Arge kunagi kastke kodumasinat ega toitekaablit
vette. Arge laske elektrilistel osadel niiskusega
kokku puutuda.

Eemaldage poti allosast &li ja rasv.

Puhastage potti ja kiipsetamise siseosa

(v6i korvi) kuuma vee, vdikese koguse
néudepesuvedelikuga ja miteabrassiivse
kdsnaga.

Arge kasutage karedaid kitrimislappe,
abrasiivseid puhastusaineid ega terasvilla, mis
voivad termoplastkatet kriimustada.

TOIDU TABEL

Kui toidujadgid on poti kilge kinni jaanud,
tditke pott kuuma vee ja vaikese koguse
noudepesuvahendiga ning laske sel umbes
10 minutit liguneda.

Puhastage seadme sisemust niiske
mitteabrasiivse kdsnaga.

Puhastage seadme korpust niiske lapiga ja
seejdrel plhkige see kuivaks.

Keskkonnasoébralik kasutuselt

korvaldamine Saate aidata keskkonda
== | aitstal Arge unustage jargida kohalikke
eeskirju: viies kasutusest kérvaldatud
elektriseadmed sobivasse jaatmekaitluskeskusse.

Allolev tabel aitab teil valida pohisatted toidutltpide jdrgi, mida soovite valmistada.

Pidage meeles, et need on soovitatavad satted. Kuna toiduained erinevad nii paritolu, suuruse, kuju kui ka
kaubamargi poolest, ei saa me tagada teie toidu jaoks parimat haalestust.

Suurema koguse toidu valmistamisel (nt friikartulid, linnu poolkoivad, kiilmutatud suupisted) raputage voi
poorake koostisosi korvis 2-3 korda, et saada Uhtlane tulemus.

Koostisosad Min-max Aeg Temperatuur Markus!
kogus [g] [min] [°Cl
Ktlmutatud friikartulid (7 x 7 mm) 200-700 10-20 200 Raputage
Kodus valmistatud friikartulid (10x 10 mm) 200-500 20-30 180 Raputage
Kdlmutatud kananagitsad 100-500 8-12 200 Raputage voi pdorake
Kalmutatud kevadrullid 100-400 10-18 200 Raputage voi pdorake
Hamburger 100-500 10-15 180 Poorake
Karbonaad 100-500 8-14 180 Poorake
Kana poolkoivad 100-500 18-22 180 Raputage voi pdorake
Kana rinnattikk 100-500 10-15 180
Kalafilee 100-500 10-15 180
Juurviljasegu 200-500 13-20 180 Raputage
Muhvinid 300 15-18 175

EESTI KEEL
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KAYINCI3AIK TEXHUKACbBIHA KATbICTbI
MAHbI34bl HYCKAY/IAP

FIRST Austria eHzipreH aneKTpAiK KypbIAfbliapab
KONAAHY Kayinci3aik canacbiHAA TaHblNFaH
TEXHUKaAbIK AVPEKTUBANAP MEH KYKbIKTbIK
HopManapra cavikec keneaj. [erermeH CizbeH
Koca backa nanganaHylibinap Keneci kayincisaik
HYCKay/napblH OpblHAAYyFa TUICT:

By KYpbINFbIHbI anfall peT KonaaHap anabiHaa
OCbl HYCKayNapabl MYKWAT OKbIM LUbIFbIHbI3 XaHe
onap/bl KeniHipek nanganaHy ywiH caktan
KOMbIHbI3.

Byn BylbimM OCbl HYCKay/bIKTa KepCeTiNreHHeH
6ackalla KonaaHyFa apHasimaraH.

Cak 60nbiHbI3! KanTama maTepuangapbi
6ananapzbiH KO/bl XKETNEWTiH Kepae yCTaHbI3.
Byn maTepuangap — bIKTUMan Kayin Kkesi
(Mblcanbl, TYHWBbIFY KayNiH TyAblpaabl).
KypbIAFbiHbI KyaT KesiHe Kocnac BypbiH,
KypblNFblaa KepceTinreH KepHeyaiH, yiHisgeri
Keni KepHeyiHe COMKeCTIriH Tekcepin anbliHbI3.
Kepi »afaanaa amnepre xabapnacbiHbi3 xKaHe
KYPblAFbIHbI MaraanaHbaHpI3.

Erep Kypblnfbl Kepre TyibikTanca (I KopFaHbic
KNacbl), PO3eTKa aHe anfaHFaH Kes KenreH
Y3apTKbILL Kepre TYMbIKTanybl Kepek.

IneKTp TizberiHe WamaaH TbiC }KyKTeme
Tycipmey YLWiH, YTiK KOoCblnFaH Ti3bekke Hacka
6ip Ken KepHeyai Tanan eTeTiH KypblaFfbiHbl
KOCMaHbI3.

KypbINFbIHbI alWbIK, TETIC XaHe bICTbIKKA Te3iMAi
6eTKe KOMbIHpI3. KabblpFaaH KalWbIKTbIK
KemiHae 10 cm Bonybl THic. AyaHbiH, Keaepricis
alHaNbIMbIH KAMTaMacbI3 eTy YLLiH KypbIAFbIHbIH,
ycTiHAeri aymak 6oc 6051y Kepek. KypblnfbiHbl
Hemece KyaT CbIMbIH bICTbIK BeTTepre Kotofa
6onmanapl. CoHam-aK KypbINFbIHbI albIK,

ra3 a/blHbIHbIH, XaHbIHAA OpHaTyFa KaHe
navganaHyfra 6onmanabl.

CbIM yCTEN HEMECE TaKTal WeTiHeH canbblipan
Typmaybl Tvic. Cbimapl bICTbIK BeTTepre
THrisbeH;s.

OHiIMA ra3 Ke3aepiHiH Hemece BacKa KaHFbIL
MaTepuanaapablH HeMece 3aTTapAblH, *KaHbliHAA
naiganaHbaHpi3.

Erep KypblnfblfaH HeMece KyaT CbiMbIHaH
KaHaa aa bip 3akpim 6enrici balikanca, oHbl
naiaanaHbanbi3! byiMbiIMAabl TEKCEPTY HeMece
KOHIETY YWiH yaKineTTi api HinikTi KbiameT
KepceTy opTanblfblHa anapbiHbI3.

INeKTp TOrbl COKNAC YLWiH, Oy KYPbINFbIHbI
Hemece CbIM KWHafbIH elwbip CyMbIKTbIKKA
MasMaHbI3.

By — bICTBIK @ayaMeH XyMbIC iCTEMTIH
asporpub. Tabara malt Hemece KyblpaTbiH Mait
KyMMaHbI3, a1Tnece epT Kayni TybiHAANAbI.
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Aya KipeTiH KaHe LUbIFATbIH Xepaepai
eLUTeHEMEH annaHpl3 HemMece oNapFa Keaepri
Kentipmeris!

KYPbINFbIHBIH, *KaHbIHA TYTaHFbIL MaTepuanipl
(kafas3, maTa aHe T.6.) KoMMaHbI3.
KypbINfbiHbI XKenire Kocy He axblpaTy anabiHaa
OHbIH, 6LWIPYAi TypFaHbIHA KO3 XKETKI3iH,3.
KypbINFbIHbI AbIMKBIN KOAMEH NaliaanaHbanpi3.
OHAipyWi ycbiHbaraH Hemece caTnaraH
KOHZbIpManapabl NaiaanaHy epTke, aNexKTp
TOrbIHbIH, COFybIHa HEMeCe »KapakaTTaHyFa
anapbIn COfFybl MyMKiH.

Byn KypblAFbl TEK YA KONAAHYFa apHanfaH,
OHbl KOMMEPLMABIK MaKcaTTa nanganaHbaHbi3.
Byn KypbinFbiHbl Aanaga naniganaHbaHpi3.
KypblnFbl icTen TypFaH Ke3ze, OHbl Kapaychl3
KanzblpmMaHpbi3.

Byn KypblAFbiFa CbIPTKbI TaiMepai Hemece
KalbIKTaH Backapy KypasbiH nanganaHbaHbI3.
Hymbic 6apbICbIHAA KYPbIFbI bICTbIK 60MAAbI.
CoHfbIKTaH abait 60NbIHbI3, bICTbIK BenikTepre
KO/ TMiN KeTNeHi3.

Micipy npoueci askTanfaHHaH KeliH, Taba, iwki
KOPMYC KaHe UHIPeAMEHTTEP Kbi3bin TYpazb!.
A3porpunbaeri UHrpeAMeHTTepain TypiHe
HaitnaHbICTbl, TabagaH by WbIFybl MYMKIH.
Hymbic icTen TypFaHAa HeEMeCe TOKTal
KanFaHAa bICTbIK ByaaH abal 6obIHbI3. Kyiin
Kany Kayni 6ap!

Kbi3bin TypFaH TabaHbl KypbIafFblAaH anfaHHaH
KeWiH YHEMI bICTbIKKA Te3iMAj 6eTKe KOMbIHpI3.
Kyblpma blbICTbIH, ce6eTiH WamaaaH TbiC
TONTbIPMaHbI3, erep TaFam Kpl3ablpy 3NeMeHTiHe
»aHacaTblH 6onca, epTke ceben 6onybl MyMKIH.
KypbInfFbiHbl Bip KepaAeH eKiHWI Kepre
KbUKBITNAC BYPbIH, OHbI KyaT Ke3iHeH
AXKbIPATbIHbI3.

KonzaHfaH CoH, Tazanay anabiHAa KaHe akay
nanaa bonfFaH Karaanaa, KypbiasFbiHbl MiHAETTI
TYPAE KyaT Ke3iHEeH aXbIpaTbiHpI3.

Kypblinfbl Kbi3biN TypFaHAa, TiNTi KyaT Ke3iHe
KOCbI/bIN TypMaca fa, OHbl Kapaychl3
KanzblpmaHpi3. Tazanamac xaHe caktamac
BYPbIH, KYPbIAFbIHBIH TOMBIK CyblFaHbIH KYTiHi3.
KyaT cbIMbIHaH ycTan TapTyfa 6oamanspl.
KyYpbINFbIHBI KyaT KO3iHEH aXkblpaTy Kepek
6onca, WTeNcenb alwacbiHaH yCTan TapTbiHbI3.
KypbInFbiHbl 8 acTaH ackaH bananap xaHe
bW3MKanbIK, cesy Hemece aKbln-oi Kabineri
WeKTeyNi He Taxipnbeci meH binimi a3
afamaap naitganaHa anafpl, anaiaa onapfa
Kayinci3 naizanaHy Typansl HycKkay bepy

KOHe KaJaFranay KaseT, COHAa-aK 0NapablH,
Kayin-katep 6apblH TyCiHyi — wapT. bananap
KYPbINFbIMEH OMHamay Kepek. Tasanay waHe
TEXHWKANbIK KbI3MET KOPCETY KYMbICTAPbIH

6ananap xyprisbeyi Tuic, Tek 8 )acTtaH acca
OHe epeceKkTepAiH KajaranaybiMeH faHa
opblHAayFa 6onasbl. Kypbingbl MeH OHbIH,
CbIMbIH 8 KacKa TonMaFaH bananapapiH, Konbl
KETNENTIH Kepae YCTaHbI3.

Kypblnfbl ©3 MakcaTbiHAa KONAaHbIAMAca
Hemece AypbIC KONAAHbIIMAaFaH Kafaaiaa
naiaa bonfFaH KaHaan aa 6ip 3aKkpIM yWiH 6i3
ayanTbl 60/IMaliMbI3.

KypblnFbIHbI KOHAEY KaHe 6acka fa
KYMbICTap/bl TEK YaKINeTTi MamaH OpbIHAAYbI
Thic!

TEXHUKANBIK CUNATTAMA/APbI
1000 Bt » 220-2408B ~ 50-60 Iy

KIPICNE

Byn Tybereini xaHa asporpuabaiH kKemerimeH
©3iHi3re yHalTbIH TaMaKTapabl OHal api Kayincis
»acayFra bonagpbl. HKblngam bICTbIK aya aliHanbIMbl
MEeH YCTIHTi FPUAIHIH apKacblHAa Helle TypAi Tamak
»acaw anacbi3. EH TaHFanapAbifbl 6y asporpuib
TaMaKTbl Gap/bIK HKafblHaH KblI34blpasbl KaHe
TaMmak, sKacay YLWiH Ken kafaansa mait kepek emec.

OHIMTE WWONY ¥XACAY (1-cyper)

1.
. Kbi3gpbipy wamsl

. Temnepatypa KOHTpoAnepi
. Kyblpyfa apHanfaH eHgipme
. Taba

. TyTka

U wWwN

Taimep

AI'IFALLI NAAOANAHAP ANAbIHAA

. Eapnbng KanTamMa maTepmranblH anbln Tactan,

6ananapzbiH KObl XKETNEWTIH Kepae cakTaHbI3.
Cebebi TyHWbIFy KayniH Tyablpasbl!

. Kypbinfblaasbl 6apabiK Kancbipma meH benriHi

(KonaaHblACa) anbin TacTaHbl3.

. KypbinfFbiHbl KypFak, KenaeHeH, Teric api

bICTbIKKa Te3iMAj BeTKe KolbIHbI3. OHbIH,
alHanacbiHAA aya aliHaAbIMbIHA KETKINIKTI
OpbIH 60ONYbI Kepek.

. Anfaw KonzaHap anapiHAa KYPbIAFbIHbl MYKUAT

TazanaHbi3 (,TEXHUKAJbBIK KbISMET KOPCETY
KOHE TASATAY” TapayblH KapaHpl3).

. LaH MeH Malt CUAKTbI BHAIPICTIK KanablKTapabl

YKaFy YLLIH KypbIFbIHbI 6OC KyWiHAE eH, KoFapbl
TemnepaTypaja WamMameH 15 MUHyYT icke KocyFa
KeHec bepemis. byn npouecc KesiHae can TyTiH
MEeH MicTep WbIFybl MyMKiH, By1 — KanbinTbl
KaFdal aHe Kayin TeHaipmena,.

CaKTaHablpy:

Byn — bICTbIK ayaMeH yMbIC iCTEWTIH a3porpub.
Tabafa mait, KyblpaTblH Malt Hemece backa Aa
CYMbIKTbIK KYMMaHbI3.

K¥PbINIFbIHbl KONOAHY
bICTbIK, AYAMEH KYbIPY:

1.

2.

9.

Heninik wrencenbai xepre TyMbIKTanfFaH
po3eTKaFa KOCbIHbI3.

Taba TyTKacbIHaH TapTbin, TabaHbl KypPbIAFbIAAH
a/biN TaCTaHbI3.

3. Kyblpyfa apHanfaH eHaipMeHi Tabafa canbiHbl3.
4.
. TabaHbl KalTasaH ayameH KybIpFbILLKa

Tabafa MHTPeANEHTTEPA] CasbIHbI3.

CaNlblHbI3.

. TemnepaTypaHbl PETTENTIH TETIKTI KaXKeTTi

Temnepatypara BypbiHpI3.

. MIHrpenmeHTTepai 93ipaey yWiH KaXKeT yaKpITTbl

aHbIKTaHbI3.

. KypbinfbiHbl KOCY YLWiH TaliMep TETIriH KaxKeTTi

a3ipniey yaKbITbiHa BypaHbI3, KYpbIIfbl CYbIK,
60onca, a3ipney yakbITbiHa 3 MUHYT KOCbIHbI3.
Talimep a3ipsey yaKkbITbiH Kepi caHait bacTanapl.

10.blcTbIK ayameH Kyblpy npoLeci KesiHae

KbI3AbIPYAbIH MHAMKATOP Wambl BipaeH
KOCbI/bIN, ewefi. Byn — KbI3AbIpFbill 31eMeHT
OpHaTbIIFaH TeMNepaTypaHbl yCTan Typy YLWiH
KOCbI/NIbIN-BLWUiN TypfFaHbIH KepceTea;.

11.93ipney yaKbiTbl 60ibl KeMbip MHrpeaneHTTepAj

apacbiHAa Walikay Hemece ayaapy KaxeT 6onybl
MYMKiH (,TAFAMOAP KECTECIH” KapaHpl3).
VIHrpeameHTTepAi WakiKay yWwiH TabaHbl
TYTKACbIHaH YCTan TapTbin WbIFapbIM, WaNKaHbI3.
CopaH KeliH TabaHbl KalTafaH KypblafbiFa
CanblHpI3.

12.Taiimep AbIObICTbIK CUrHANbI €CTiNCE, Nicipy

YaKbITbl OTTI.

Eckeprtne: Taiimep TeTiriH O-re bypay apKbibl
KYPbINFbIHbI KE3 KEeNreH yakblTTa KONMEH eLipyre
6onaap!.

13.TabaHbl TapTbIN WbIFAPbIN, MHTPEANEHTTEPIH,

[aNbIH eKeHiH TeKcepiK;s.

VIHrpeaneHTTep ani faiibliH 6o1maca, TabaHbl
asporpuabre KaiTa canblHpi3 43, Tafbl bipHele
MWHYT KOCbIHbI3.

14 ViHrpeaveHTTep AavibiH bonfaH Kessae,

TOCTafaHfa Hemece Tope/ikere Ca/blHbl3.

EcKepTne: VIHrpeaneHTTEp VIKEH HeEMece

KyMpek 6onca, onapapl KbICKbILLNEH aNblHbI3.
MHrpeaneHTTepaeH akKaH apTbik Mait Hemece
LWbIKKAH Mal TabaHbIH, TYBiHAE KMHanaabl. OHbl
Keneci napTuaHbl a3ipaemeit Typbin abaiinan Terin
TacTaHbi3. MHrpeaneHTTepAiH NapTUACh! AaMbIH
60/1FaHAa ayaMeH KyblpFbiLll eKiHLL NapTUAHbI
[alblHAayFa BipaeH AavibiH 6onagp!.
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KA3AK

KeHecrep

*  VHrpeaneHTTEPAiH KeneMmi Kili 6onFaH caibiH
nicipyre KeTeTiH yaKbIT Ta KplcKapa bepeai.

*  WHrpeameHTTEp YAKEH B0OACa, NiCipy yaKbITbl
y3akTay 6onagpl, an Kiwipek 6onca, nicipy
YaKbITbl a3blpak 6onazpl.

¢ Kenemi kiwiney uHrpeaveHTTepai AanbiHaay
YaKbITbIHbIH, OPTACbIHAA apanacTbipCaHbl3,
COHFbl HATUXKE OHAbI 6oNasbl KaHe
MHIpeaneHTTep BipKenki Kyblpblaaapl.

o KbITbIpaaK Kby YLWiH XaHa NiCKeH KapTonka
asfgan mMai KocblHpl3. Mait KOCKaH CoH,
asporpunbaeri UHrpeaneHTTepAj Tek bipHelle
MUHYT KYbIPbIHbI3.

e TymwanewTe falbiHAayFa 6onaTbiH
Tickebacapnapabl a3porpunbae Ae AanbiHAAyFa
6onaabl.

e A3porpunbaiH, KEMeriMeH MHrpeaveHTTepai
KaWiTa Kbi3aplpybiHbI3fa fa 6onaspl.
MHrpeaneHTTepai XbinbiTy yWiH TeMnepaTypaHsb!
150°C-Kka geniH opHatbin, 10 MUHYTKA KOMbIHbI3.

TA3ANAY XXOHE TEXHUKANDIK KbISMET

KOPCETY

Mait 6aTTachin, XKafbiMcbI3 MicTep naiaa 6onmaybl

YLWiH, KYPbINFbIHbI KONAAHFaH CalblH Ta3apTbin

OTbIPY 6Te MaHbI34bl.

e KypbInfbiHbl Tazanamac bypbiH apaibim
eNifeH abIpaTbin, CybITbIN aNblHbI3.

e KypbinfFbiHbl HEMeCe KyaT CbIMbIH CyFfa ellKallaH
ManMaHbI3. dNeKTpAik benwekTepai cyra
TrisbeH;s.

e TabaHblH TybiHAEr Malabl KeTipiHi3.

e Taba MeH Kyblpyfa apHaifaH eHaipmeHi
(Hemece cebeTTi) bICTbIK CYMEH, blAbIC XKyFbiLL
3aTneH KaHe abpasmsTi emec rybkameH
TasanaHbis.

e KaTTbl bICTbILITAPAbI, a6Pa3MBTI
Ta3anafbllUTapabl Hemece 601aT bICKbILThI
nalganaHyra bonmanapl, cebebi on
KabblcnanTbiH KabaTKa CbI3aT TYCipyi MYMKIH.

e Tabapa Tamak KangplKTapbl KaTbin Kanca,
TabaFa bICTbIK CY MEH bIJbIC XYFbILL 33T KyWbin,
10 MWHYTTaM KibiTin KOMbIHBI3.

e KypbinfFbiHbIH iWiH abpasmnBTi emec AbIMKbIA
rybKameH TasanaHbi3.

¢ KypbinfbIHbIH KOPMNYCbIH AbIMKbIN WybepekneH
Ta3anaHbl3, coAaH KeniH OHbl KYPFaTbIHbI3.

KopLuaraH opTaFa 3uaH TUrisbeiTiH agicneH
OI0.
W OpKallaH KopLlafaH opTaHbl acTaHyaaH
KopraHpI3! HeprinikTi epexxenepai caktayabl
YMbITNAHbI3: ICTEH WbIKKAH 3NEeKTP KabaplKTapabl
KaNAbIKTAPAbI *KOATbIH TUICTI OPTA/IbIKKA KETKI3iHI3.
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TAFAMAAP KECTECI

TemeHaeri kecTe 93ipAeriHi3 KeneTiH TaFram TypaepiHe apHanfaH Herisri napameTpaepai TaHaayfa

KemekTteces,.

Byn napameTpaep TeK YCbIHbICTAp eKeHiH ecKepiHi3. MHrpeaneHTTepAiH WhIKKAH Xepi, enwemi, MiliHi,
COHZaM-aK BpeHai apTypai 60NATbIHABIKTAH, MHIPEAMEHTTEPIHI3 YWIH EH, *KaKCbl NAPaMETPA YCbiHa

a/IMaiMbI3.

Taramzpl (Mbicanbl, pu, TayblK CUPAKTapbl, My34aTblnfFaH Tickebacapnap) kebipek a3ipaereH kesae,
BipKenki nicyi ywiH, Tabaaafbl MHrpeaneHTTepAj 2-3 peT WaliKaHbl3 Hemece ayAapbiHbi3.

WHrpegueHtrep MuHumangapi - YakbiT  |Temnepatypa EckepTne
MaKcumangbl [MmuH] [°C]
menwepi [r]
MysaatbinfaH ¢pu (7 x 7 mm) 200-700 10-20 200 WaiikaHbi3
Yirae acanfaH dpwm (10 x 10 mm) 200-500 20-30 180 WakkaHbI3
My3aaTbiniFaH TayblK HarreTcol 100-500 8-12 200 LLlaiikaHpI3 Hemece
ayAapbiHbI3
My3gaaTblnfFaH CNpuUHr-ponn 100-400 10-18 200 LLlaiKaHpI3 Hemece
ayfapbiHbI3
fambyprep (~150T) 100-500 10-15 180 AynapbiHbI3
ET KecekTepi (~1507T) 100-500 8-14 180 AyAapbiHbi3
TayblK cvpakTapsl (~12571) 100-500 18-22 180 LWaiKaHpl3 Hemece
ayAapbiHbI3
TaybIKTbIH Toc eTi (~ 160T) 100-500 10-15 180
Banblik cybeci (¥ 150T) 100-500 10-15 180
ApanacTbipbinfaH KeKeHicTep 200-500 13-20 180 LLaiKaHbI3
MadduHaep (~50r) 300 15-18 175
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