FIRST

AUSTRIA®

INSTRUCTION MANUAL
AIR FRYER

BEDIENUNGSANLEITUNG
HEISSLUFTFRITTEUSE

MHCTPYKLMA MO 3KCIJTYATALIUA
ASPOIPUNb

INSTRUKCJA OBStUGI
FRYTKOWNICA BEZTLUSZCZOWA

UPUTSTVO ZA UPOTREBU
FRITEZA ZA PRZENJE VRELIM
VAZDUHOM

MHCTPYKLIUN 3A YNIOTPEBA
YPEQ 3A MbPXEHE C Bb3AYX

IHCTPYKLIA 3 EKCMNYATALI
NOBITPAHA OPUTIOPHULA

MODE D’EMPLOI
FRITEUSE A AIR

OAHTIEXZ XPHZEQX
YPE[ 3A MNbPXKEHE C Bb34YX

FA-5053-1

NAVOD K OBSLUZE
VZDUCHOVA FRITEZA

MANUAL DE UTILIZARE
APARAT DE PRAJIRE CU AER

NAVOD NA POUZIVANIE
TEPLOVZDUSNA FRITEZA

MANUALE ISTRUZIONI
FRIGGITRICE AD ARIA

PRIROCNIK Z NAVODILI
CVRTNIK NA VROC ZRAK

GEBRUIKERSHANDLEIDING
AIRFRYER

BRUKSANVISNING
LUFTFRITOS

MANUAL DE INSTRUCCIONES
FREIDORA

NANOANAHY HYCKAY/IbIFbI
AYAMEH KYbIPfbiLL

ZCEHC ores

ENGLISH ... PAGE 2 YKPATHCBKA ... CTOP. 22 ITALIANO. ... PAGINA 43
DEUTSCH .. SEITE5 FRANCAIS...... ..PAGE 26 SLOVENSCINA .......... STRANI 47
PYCCKUWN .o CTP.8 EAAHNIKA ... ... XEAIAA 30 NEDERLANDS ... PAGINA 50
POLSKI ....... STRONA 12 CESKY oo ..STRANA 34 SVENSKA ...
SCG/CRO/B.iH ... STRANA 15 ROMANESTE ..PAGINA 37 ESPANOL ..
BbATAPCKMU ... CTP.18 SLOVENSKY ............. STRANA 40 KA3AK oo
. . . 6naropapHbl Bam 3a
Danke fiir den Kauf eines Thank you for buying Mol Aap
OPWUTMHANIbHOTO
ORIGINAL Produktes von | | an ORIGINAL Product of O menus KomnaHMmn
AUSTR|A® AUSTRIA@\’ AUSTRIA®
Nur ECHT mit diesem Only GENUINE with this Tonsko MIOLAMHHUKA ¢ sram




AIR FRYER similarly qualified person in order to avoid a BEFORE FIRST USE “Settings”in this chapter). To shake the
Before connecting the appliance, make sure that hazard. 1. Remove all packaging materials ingredients, pull the pan out of the appliance by
the specifications on the data plate correspond to 12. Unplug from outlet when not in use and before 2. Remove any stickers or labels from the the handle and shake it. Then slide the pan back
the conditions of the electrical supply network. cleaning. Allow cooling before putting on or appliance into the | fryer.
The electrical safety of this appliance can only be taking off parts, and before cleaning. 3. thoroughly clean the basket and pan with hot Caution: Do not press the button the handle
assured if it has been correctly grounded. 13. Always pull the plug out from the wall - never water, some washing-up liquid and a non- during shaking.
pull the cord. ) ) ) abrasive sponge. Tip: To reduce the weight, you can remove the
SPECIFICATIONS 14. Do not clean with metal scouring pads pieces Note: You can also clean these parts in the basket from the pan and shake the basket only. To
1700W « 220-240V « 50-60 Hz can break offthe pad aﬁd touch electrical parts, dishwasher. do so, pull the pan out of the appliance, place it
creating a risk of electric shock. 4. Wipe inside and outside of the appliance witha 0N a heat-resistant surface and press the button of
NAME OF PARTS: (Fig. A) 15. In order to prevent accidental burns, always use moist cloth. handle. and lift the basket out of the pan

the handle and knobs to operate this appliance.
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A. Fry basket 16. Fill the pan with oil m fire hazard This is an oil-free fryer that works on hot air. 9. When you hear the timer bell, the set
B. Basket release button cover ’ \ €pa ol may cause a fire hazard. Do not fill the pan with oil or frying fat. preparation time has elapsed. Pull the pan
17. Don't touch the inside of the appliance while it ) . )
C. Basket release button : (atin out of the appliance and place it on a trial
D. Basket handle > Operating.. . PREPARING FOR USE framework.
E p 18. Do not plug in the appliance or operate the ] ) ) )
- Pan control panel with wet hands 1 Place the appliance on a stable, horizontal and Note: You can also switch off the appliance
F Pgwer light 19. Do not place the appliance aéainst awall or even surface. manually. To do this, turn the time control knob
S‘ &?ﬁ?:mibht against other appliances. Leave at least 10cm § Elallcihthe bzésl;et |nt;he ;san. tment 0. ) ) )
LT 919 | knob free space on the back and sides and 10cm free uitthe cord from the storage compartmen 10. Check if the ingredients are ready.
- Temperature control kno space above the appliance, which locates on the bottom of the appliance. If the ingredients are not ready yet, simply slide
IMPORTANT SAFEGUARD: 20. Immediately unplug the appliance if you see Do not fill the pan with oil or any other liquid. the pan back into the appliance and set the

When using electrical appliances, basic precautions
should always be followed, including the following:

1.

2. Do not touch hot surfaces, use handles or even and stable surface. 2. Carefully pull the pan out of the Hot-air fryer. and lift the basket out of the pan.
; gmbs‘ o h 22. The appliance needs approximately 30 minutes 3. Putthe ingredients in the basket. Do not turn the basket upside down with the
- 0S€ SUPETVISION IS necessary when any to cool down for handle or cleaning safely. 4. Slide the pan back into the Hot-air fryer. pan still attached to it, as any excess oil that
appliances are used by or near children. 23. Do not use outdoors. Noting to carefully align with the guides in the has collected on the bottom of the pan will leak
4. Keep alléngreﬁmnj{s n tlhe basket or prevent any 24. If the electric circuit is overloaded with other body of the fryer. onto the ingredients.
cDontactI rom destmg € emecr;ts  tabl appliances, this appliance may not operate Never use the pan without the basket in it. The pan and the ingredients are hot. Depending
> Donotlet cor haﬁg ovefr edge of table or properly. 5. Determine the required preparation time forthe  on the type of the ingredients in the fryer,
6 cDounter, ortouc (Tt sur ace;.h d dcord 25. Do not use appliance for other than intended ingredient ( see section ‘Settings'in this chapter).  steam may escape from the pan. This is normal.
- o TOt ope;fte:\hpp |an|§es wit Tfmagf cor use. 6. To switch on the appliance, turn the timer knob 12. Empty the basket into a bowl or onto a plate.
or E UgbOf a der e agp 1ances ma U”; |tons, 26. This appliance is not intended for use by to the required preparation time. Tip: To remove large or fragile ingredients, lift the
orhas been damaged in any manner. Retum persons (including children) with reduced 7. Turn the temperature control knob to the ; f }
appliances to the nearest Authorized Service ' X . . ingredients out of the basket by a pair of tongs.
pp oo ) ; physical, sensory or mental capabilities, or lack required temperature. See section ‘Settings'in ) . . )
Center for examination, repair, or adjustment. . ; ; , 13. When a batch of ingredients is ready, the air
' ! ) of experience and knowledge, unless they this chapter to determine the right temperature. o :
7. Remove the plug from the wall be fore moving ) - ; ! fryer is instantly ready for preparing another
) have been given supervision or instruction Add 3 minutes to the preparation time when
the appliance. Use both hands to move the ; : . > batch.
appliance concerning use of the appliance by a person the appliance is cold.
. ; responsible for their safety. Note: If you want, you can also let the appliance TIPS
8 Do not use any accessories other than the ones 27. Children should be supervised to ensure that reheati//vithout ar¥ ingredients inside. In that . ) ) .
provided with this product. The use of accessory thev do not olay with the anpliance p Itanying S + Smaller ingredients usually require a slightly
attachments not recommended may cause y play PP : casde, wrn the’ltlrznef: knob to m‘qﬁ than 3 mm(utfes shorter preparation time than larger ingredients.
hazard or injury. and wait until the heating-up light goes out ( after A larger amount of ingredients only requires
9. Do not placJe oyn or near a hot gas or electric AUTOMATIC SWITCH-OFF approx. 3 minutes). Then fill the basket and tumn the a slightly longer preparation time, a smaller
’ : ; : This appliance is equipped with a timer, when timer knob to the required preparation time ; ; ; ;
burner, or in a heated oven or in a microwave he ti h dd 0.th I q prep . amount of ingredients only requires a slightly
oven. . eélmer a; ﬁ|ounted Oévn t<o Ht ef;afpp lance a. The timer starts Counting down the set time. shorter preparation time.
10. Do not cover the air inlet and the air outlet produces a befl sound and switches o b. During the hot air frying process, the working Shaking smaller ingredients halfway through

Read all instructions.

when the appliance is working.

. The temperature of accessible surfaces may

be high when the appliance is operating. If the
supply cord is damaged, it must be replaced
by the manufacturer or its service agent or a

dark smoke coming out of the appliance. Wait
for the smoke emission to stop before you
remove the pay from the appliance.

21. Ensure the appliance in placed on a horizontal,

automatically. To switch off the appliance manually,
turn the timer knob anticlockwise to 0.

HOT AIR FRYING

1.

Connect the mains plug into an earthed wall
socket.

light comes on and off from time to time. This
indicates that the heating element is switched
on and off to maintain the set temperature.
Excess oil from the ingredients is collected on
the bottom of the pan.

Some ingredients require shaking halfway
through the preparation time (see section

timer to a few extra minutes.
11. To remove ingredients (e.g. fries), pull the pan
out of the Hot-air fryer and place it on trial

framework, and press the basket release button

the preparation time optimizes the end
result and can help prevent unevenly fried
ingredients.

Add some oil to fresh potatoes for a crispy

result. Fry your ingredients in the air fryer within

a few minutes after you added the oil.
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Do not prepare extremely greasy ingredients
such as sausages in the air fryer.

Snacks that can be prepared in an oven can also
be prepared in the air fryer

The optimal amount for preparing crispy fries is
500 grams.

Use pre-made dough to prepare filled snacks
quickly and easily. Pre-made dough also
requires a shorter preparation time than home-
made dough.

Place a baking tin or oven dish in the air fryer
basket if you want to bake a cake or quiche or
if you want to fry fragile ingredients or filled
ingredients

You can also use the air fryer to reheat
ingredients. To reheat ingredients, set the
temperature to 150°C for up to 10 minutes.

CLEANING

1. Itisimportant that you clean the appliance after
each use to prevent an accumulation of grease
and avoid unpleasant odors.

2. Allow the appliance to cool and unplug from
outlet before cleaning.

3. Do notimmerse appliance in water or wash it
under waterspout.

4. Clean the pan, separator and basket with hot
water, some washing-up liquid and a non-
abrasive sponge.

You can use degreasing liquid to remove any
remaining dirt.

Note: The pan and basket are dishwasher-proof.

5. Clean outside of appliance with a damp sponge.

6. Letall parts and surfaces dry thoroughly prior to
plugging oven in and using.

E Environment friendly disposal

o You can help protect the environment! Please
remember to respect the local regulations:

hand in the non-working electrical equipment to

an appropriate waste disposal center.

SETTINGS

Ingredients Min-max Time (min.) | Temperature Shake Extra information
Amount (g) (°C)

Frozen fries 300-700 10-20 200 shake

Meat & Poultry

Steak 100-500 8-12

Sausage roll 100-500 13-15 200

Drumsticks 100-500 18-22

Chicken breast 100-500 10-15

Snacks

Spring rolls 100-400 8-10 200 shake Use oven-ready

Frozen chicken nuggets | 100-500 6-10 200 shake Use oven-ready

Baking

Cake 300 20-25 Use baking tin

Quiche 400 20-22 Use baking tin/oven dish

Muffins 300 15-18 200 Use baking tin

HEISSLUFTFRITTEUSE

Achten Sie vor dem Anschluss des Geréts darauf,
dass die auf dem Typenschild angegebenen Daten
mit denen des Stromversorgungsunternehmens
Ubereinstimmen.

Die elektrische Sicherheit von diesem Gerdt kann
nur gewahrleistet werden, wenn es ordnungsge-
mal geerdet wurde.

TECHNISCHE DATEN
1700W » 220-240V - 50-60 Hz

BEZEICHNUNG DER TEILE: (Abb. A)
Frittierkorb

Abdeckung der Korbentriegelungstaste
Korbentriegelungstaste

. Korbgriff

Topf

Status-LED

. Timerknopf

. Betriebs-LED

Temperaturregler

TIOMMON®>

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE:

Beim Gebrauch elektrischer Gerdte mussen stets

grundsatzliche Vorsichtsmalnahmen beachtet

werden, einschlieBlich der folgenden:

1. Alle Anweisungen lesen.

2. Beriihren Sie keine heiflen Oberflachen. Ver-
wenden Sie Handgriffe oder Knopfe.

3. Falls Gerate von Kindern oder in der Néhe von
Kindern benutzt werden, muss man sorgfaltig
aufpassen.

4. Geben Sie alle Zutaten in den Korb und vermei-
den Sie Kontakt mit den Heizelementen.

5. Fihren Sie das Netzkabel nicht Gber scharfe
Kanten eines Tisches und halten Sie es von
heilen Flachen fern.

6. Nehmen Sie kein Gerat in Betrieb, wenn das
Netzkabel oder der Netzstecker Schaden auf-
weisen, wenn Fehlfunktionen bestehen oder es
anderweitig beschadigt wurde. Schicken Sie das
Gerét zur Untersuchung, Reparatur oder Einstel-
lung an ein autorisiertes Kundendienstzentrum.

7. Vor dem Umsetzen des Gerats den Stecker aus
der Netzsteckdose ziehen. Setzen Sie das Gerat
mit beiden Handen um.

8. Nur Zubehorteile verwenden, die mit dem
Produkt mitgeliefert wurden. Die Verwendung
von Erweiterungen oder Zubehdrteilen, die
nicht vom Hersteller empfohlen wurden, kann
zu Gefahrdungen oder Verletzungen fiihren.

9. Stellen Sie das Geréat nicht in die Nahe eines
Gas- oder Elektroherds oder in einen aufge-
heizten Ofen oder einen Mikrowellenherd.

10. Decken Sie Lufteinlass und Luftauslass nicht ab,
wenn das Gerdt in Betrieb ist

20.

22.

23.
24.

25.

26

27.

. Die Temperatur zugédnglicher Oberflachen kann

wahrend des Betriebs sehr hoch sein. Im Falle
von Beschadigungen muss das Netzkabel vom
Hersteller, einem autorisierten Kundendienst-
mitarbeiter oder einer dhnlich qualifizierten
Person ersetzt werden, um Geféhrdungen zu
vermeiden.

. Ziehen Sie den Netzstecker, wenn das Gerat

nicht mehr bendétigt oder gereinigt wird. Lassen
Sie das Gerat abkuhlen, bevor Sie Teile einset-
zen, herausnehmen oder es reinigen.

. Ziehen Sie das Netzkabel stets am Stecker aus

der Steckdose, ziehen Sie niemals am Kabel
selbst.

. Reinigen Sie das Gerat nicht mit Scheuerpads

aus Metall, da Teile des Pads abbrechen und
unter Spannung stehende Komponenten
bertihren kdnnen. Gefahr eines elektrischen
Schlags.

. Um Verbrennungen zu vermeiden, benutzen Sie

immer die vorhandenen Handgriffe und Knopfe.

. Das Befilllen des Topfes mit Ol kann zu einer

Brandgefahr fihren.

. Berihren Sie wédhrend des Betriebs nicht das

Innere des Gerats.

. Bertihren Sie den Netzstecker und das Bedien-

feld nicht mit nassen Handen.

. Stellen Sie das Gerét nicht direkt an eine Wand

oder an andere Geréte. Lassen Sie auf der Riick-
seite, den Seiten und Uber dem Gerat jeweils
mindestens 10 cm Freiraum.

Ziehen Sie sofort den Netzstecker, wenn Rauch
aus dem Gerdt kommt. Warten Sie ab, bis der
Rauch vergeht, bevor Sie den Topf aus dem
Gerat nehmen.

. Achten Sie darauf, dass das Gerat auf einer

horizontalen, ebenen und stabilen Arbeitsfliche
aufgestellt wird.

Das Gerdt benétigt ca. 30 Minuten zum Abkih-
len, bevor es sicher gehandhabt oder gereinigt
werden kann.

Das Gerat nicht im Freien verwenden.

Wenn der elektrische Stromkreis durch andere
Gerate Uberlastet wird, funktioniert das Gerat
maoglicherweise nicht ordnungsgema.

Das Gerat darf nur fur den vorgesehenen Zweck
benutzt werden.

. Dieses Gerat ist nicht fUr die Benutzung durch

Personen (einschliefSlich Kinder) mit vermin-
derten physischen, sensorischen und geistigen
Fahigkeiten oder unzureichender Erfahrung
und Kenntnis geeignet, es sei denn, es wurden
Anleitungen betreffs der Benutzung des Gerits
durch eine verantwortliche Aufsichtsperson
erteilt.

Kinder mussen beaufsichtigt werden, damit sie
nicht mit dem Gerat spielen.

DEUTSCH
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AUTOMATISCHE ABSCHALTUNG

Das Geradt ist mit einem Timer ausgestattet; wenn
der Timer auf 0 heruntergezahlt hat, ertént ein
Signal und schaltet sich automatisch aus. Um das
Gerat manuell auszuschalten, drehen Sie den Timer-
knopf gegen den Uhrzeigersinn auf 0.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

1. Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien.

2. Entfernen Sie alle Aufkleber vom Gerét.

3. Reinigen Sie Korb und Topf mit einem nicht
scheuernden Schwamm grtindlich in heilem
Spulwasser.

Hinweis: Sie kdnnen die Teile ebenfalls in der

Geschirrspilmaschine abwaschen.

4. Wischen Sie das Gerét innen und auf3en mit
einem feuchten Tuch ab.

Das Gerat arbeitet mit Heil3luft. Fillen Sie kein
Ol oder Bratfett in den Topf.

VORBEREITUNG

1. Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, horizontale
und ebene Arbeitsflache.

2. Setzen Sie den Korb in den Topf ein.

3. Ziehen Sie das Netzkabel aus dem Staufach an
der Unterseite des Gerats.

Fiillen Sie kein Ol oder eine andere Fliissig-

keiten in den Topf ein.

FRITTIEREN MIT HEISSLUFT

1. SchlieBen Sie den Netzstecker an einer geer-
deten Steckdose an.

2. Ziehen Sie den Topf vorsichtig aus der Fritteuse.

3. Geben Sie lhre Zutaten in den Korb.

4. Schieben Sie den Topf wieder in die Fritteuse.
Richten Sie den Topf vorsichtig mit den Fiih-
rungen im Gehduse der Fritteuse aus.

Verwenden Sie den Topf nicht ohne Korb.

5. Bestimmen Sie die erforderliche Vorbereitungs-
zeit fur die Zutaten (siehe Abschnitt, Einstel-
lungen”in diesem Kapitel).

Drehen Sie den Timerknopf auf die gewiinschte
Vorbereitungszeit, um das Gerat einzuschalten.
Drehen Sie den Temperaturregler auf die
gewdlinschte Temperatur. Siehe Abschnitt,,Ein-
stellungen” in diesem Kapitel, um die richtige
Temperatur zu bestimmen.

Bei kaltem Gerat geben Sie 3 Minuten zur Zube-
reitungszeit hinzu.

Hinweis: Alternativ konnen Sie das Gerat auch
ohne Zutaten vorheizen. Drehen Sie in diesem Fall
den Timerknopf auf 3 Minuten und warten Sie ab,
bis die Aufheiz-LED erlischt (nach ca. 3 Minuten).
Fullen Sie dann den Korb und drehen Sie den
Timerknopf auf die gewiinschte Vorbereitungszeit.

o

Der Timer beginnt mit dem Countdown.

b. Wahrend des Hei8luftfrittierens schaltet sich die

Betriebs-LED von Zeit zu Zeit ein und aus. Das
zeigt an, dass das Heizelement ein- und ausge-

schaltet wird, um die eingestellte Temperatur zu

halten.

c. Uberschiissiges Ol aus den Zutaten wird im
Boden des Topfes gesammelt.

8. Einige Zutaten missen zur Halfte der Zuberei-

tungszeit durchgerihrt werden (siehe Abschnitt

LEinstellungen” in diesem Kapitel). Um die
Zutaten durchzurihren, nehmen Sie den Topf
an seinem Griff aus dem Gerat und schitteln
Sie ihn vorsichtig. Schieben Sie dann den Topf
wieder in die Fritteuse zurlck.

Vorsicht: Dricken Sie beim Schitteln nicht auf den

Entriegelungsknopf des Griffs.
Tipp: Um das Gewicht zu reduzieren, kdnnen Sie
den Korb aus dem Topf nehmen und nur den
Korb schitteln. Nehmen Sie dazu den Topf aus
dem Gerdt, stellen Sie ihn auf eine hitzebestandige
Unterlage, drlicken Sie die Entriegelungstaste des
Griffs und heben Sie den Korb aus dem Topf.
9. Wenn Sie das Timersignal horen, ist die einge-
stellte Vorbereitungszeit abgelaufen. Nehmen
Sie den Topf aus dem Gerat und stellen Sie ihn
auf eine hitzebestandige Oberflache.
Hinweis: Sie konnen das Gerat auch manuell aus-
schalten. Drehen Sie dazu den Timerknopf auf 0.
10. Uberpriifen Sie, ob die Zutaten zubereitet sind.
Wenn die Zutaten noch nicht vollstandig
zubereitet sind, schieben Sie den Topf einfach
wieder in das Gerdt zurlick und stellen Sie den
Timerknopf auf einige zusatzliche Minuten ein.
. Um die Zutaten (z.B. Pommes frites) zu entneh-
men, nehmen Sie den Topf aus der Fritteuse
und stellen Sie ihn auf eine hitzebestdndige
Unterlage; driicken Sie dann die Korbentriege-
lungstaste und heben Sie den Korb aus dem
Topf heraus.
Drehen Sie den Korb nicht auf den Kopf,
wahrend der Topf noch daran befestigt ist, da

iiberschiissiges Ol, das sich im Boden des Topfes

angesammelt hat, an die Zutaten gelangt.

Der Topf und die Zutaten sind heif3. Je nach Art

der Zutaten in der Fritteuse kann Dampf aus

dem Topf entweichen. Das ist v6llig normal.

12. Entleeren Sie den Korb in eine Schissel oder
einen Teller.

Tipp: Um groRere oder zerbrechliche Zutaten zu

entnehmen, heben Sie sie mit einer Zange aus dem

Korb.

13. Wenn eine Partie Zutaten fertig ist, ist die
Fritteuse sofort zur Zubereitung einer weiteren
Partie bereit.

TI
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Kleinere Zutaten benétigen in der Regel eine
etwas klrzere Zubereitungszeit als gréBere
Zutaten.
Eine groBere Menge an Zutaten erfordert nur
eine etwas langere Zubereitungszeit, eine klei-
nere Menge an Zutaten nur eine etwas kiirzere
Zubereitungszeit.
Das Durchrhren kleinerer Zutaten zur Halfte
der Zubereitungszeit optimiert das Endergebnis
und kann helfen, ungleichméRiges Frittieren zu
vermeiden.
Fugen Sie etwas Ol zu frischen Kartoffeln
hinzu, um ein knuspriges Ergebnis zu erzielen.
Frittieren Sie |hre Zutaten in der HeiBSluftfritteuse
innerhalb weniger Minuten, nachdem Sie das Ol
hinzugefligt haben.
Bereiten Sie keine extrem fettigen Zutaten wie
beispielsweise Wirstchen in der Fritteuse zu.
Snacks, die in einem Ofen zubereitet werden
kénnen, kénnen auch in der Heifluftfritteuse
zubereitet werden.
Die optimale Menge fur die Zubereitung von
knusprigen Pommes frites betrdgt 500 g.
Verwenden Sie vorgefertigten Teig, um geflllte
Snacks zuzubereiten. Vorgefertigter Teig
erfordert auch eine kirzere Zubereitungszeit als
selbstgemachter Teig.
Legen Sie eine Backform oder Auflaufform in
den Frittierkorb, wenn Sie einen Kuchen oder
eine Quiche backen oder zerbrechliche oder
geflllte Zutaten frittieren mochten.

EINSTELLUNGEN

Sie kdnnen die Fritteuse auch zum Aufwarmen
von Zutaten verwenden. Um die Zutaten wie-
der aufzuwdrmen, stellen Sie die Temperatur auf
bis zu 10 Minuten bis 150°C ein.

REINIGUNG

1. Esist wichtig, dass Sie das Gerat nach jeder
Verwendung reinigen, damit Fettansamm-
lungen verhindert und unangenehme Gertiche
vermieden werden.

2. Lassen Sie das Gerat vor der Reinigung abkuh-
len und ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose.

3. Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser und
reinigen Sie es niemals unter flieendem Was-
ser.

4. Reinigen Sie Topf, Abscheider und Korb mit hei-
8em Spulwasser und einem nicht scheuernden
Schwamm.

Sie kdnnen ein Entfettungsmittel verwenden,
um den verbleibenden Schmutz zu entfernen.

Hinweis: Topf und Korb sind spulmaschinenfest.

5. Reinigen Sie die AuBenseiten des Gerdts mit
einem feuchten Schwamm.

6. Lassen Sie vor dem Anschlie3en und Betrieb
des Ofens alle Teile und Oberflachen grindlich
trocknen.

Entsorgung: Helfen Sie mit beim Umwelt-

schutz! Entsorgen Sie Elektroaltgerate nicht
= mit dem Hausmdll. Geben Sie dieses Geradt an
einer Sammelstelle flr Elektroaltgerate ab.

Zutaten Mindest-/ Zeit Temperatur | Durchriihren | Hinweise
Hochstmenge | (min) (°C)
(9
Gefrorene Pommes frites | 300-700 18-20 | 200 durchrihren
Fleisch & Gefliigel
Steak 100-500 8-12 180
Wirstchen im Schlafrock | 100-500 13-15 200
Hihnerkeulen 100-500 18-22 180
Hihnerbrust 100-500 10-15 180
Snacks
Frihlingsrollen 100-400 8-10 200 durchriihren Ofenfertig verwenden
Gefrorene Chicken 100-500 6-10 200 durchrihren Ofenfertig verwenden
Nuggets
Backen
Kuchen 300 20-25 160 Verwenden Sie eine Backform.
Quiche 400 20-22 180 Verwenden Sie eine Backform.
Muffins 300 15-18 200 Verwenden Sie eine Backform.
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PYCCKUIA

A3POIrPUIb

MNPEAHA3HAYEHUE

[InA Kapkv NpoayKToB 6e3 Macna v CMaskKu.

He AnA KOMMEPYECKOro 1 MPOMBILLNEHHOTO
VCMOSb30BaHUA.

Mepes nofKNioUeHeM yCTPONCTBA YoeanTecs,
UTO XapaKTEPUCTUKY, YKazaHHbIE Ha Tabnnyke C
TexjaHHbIMM1, COOTBETCTBYIOT MCMOSb3YeMOi CeTH
INEKTPONUTAHMSA.

SneKTPo6e30NacHOCTb AaHHOTO NPrBopPa MOXKET
6bITb 0b6eCrneyeHa TONbKO NPK ro NPaBUIbHOM
3a3eMneHnn.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKN
1700 Bt » 220-240 B - 50-60 Iy

KOMMNOHEHTbI YCTPOWCTBA: (¢ur. A)
Kop3uHa ana apku

KpblLKa KHOMKM Pa3biIoKNPOBKIM KOP3WHBI
KHomMKa pa3biokMpoBKM KOP3UHbI

Pyuka kop3uHbl

Yawa

MHAVKaTOp COCTOAHMA

Perynatop Tamepa

MHamKaTop paboTbl

Perynatop Temnepatypsi

TIOTMmMOO®>

BAXHbIE MEPbI

NMPEOOCTOPOXXHOCTWN:

Mpw MCNOMB30BaHNM INEKTPONPUOOPOB

HeobxoarMo cobniofaTb OCHOBHbIE MEpbI

NPefoCTOPOXHOCTY, BKIOUasA CrefytoLiee:

1. O3HaKOMUTBCA CO BCEMM UHCTPYKUMAMM.

2. He potparneatbca 4O ropAaYnx NOBEPXHOCTEN.
[1oNb30BaTLCA PYKOATKOM MM PErYAATOPaMM.

3. Heobxoammo TulatenbHoe HabmogeHne npu
CNOMb30BaHWY NPUOOPOB AETbMM NNV BONN3N
neten.

4. YnoxuTe BCE MHIPEANEHTbI B KOP3WHY U He
[OMNYCKalTe NX KOHTaKTa C HarpeBaTesbHbIMM
anemMeHTamu.

5. Cneaute, 4TObbI LWHYP NUTAHWA CUIbHO He
nepernbanca yepes Kpaw CTona UAn CTOVKM, a
TaKKe He Kacanca ropadmx NoBepPXHOCTEN.

6. He ncnonb3yiiTte NprMOOpPbI C NOBPEXAEHHbIM
LWHYPOM NUTAHWA U BUIIKOW, HEUCMPABHbIE
nprooPbI MK NPUBOPBI, NOBPEXAEHHbIE KaKMM-
nmbo apyrum obpasom. ObpaTnTech C Takum
NprOGOPOM B BAMXKANLLINI ABTOPM3OBAHHbIN
CEePBUCHbIN LIEHTP B LIESIAX €ro NPOBEPKMY,
PEMOHTa NN HACTPOMKMN.

7. MNpw oTKNI0YEHUM Nprbopa OT CeTU BCeraa
TAHWTE 33 Camy BUJIKY MUTAHWA, @ He 33 WHYP.

15.

16.

19.

20

OTkniovaiiTe Nprbop OT ceTv nepep ero
nepemelleHvieM C MeCTa Ha MecTo. inA
nepemellieHra Nprbopa 1cronb3yinTe 0be PyKu.
He npvimeHAnTe H1KaKmX NOCTOPOHHMX
nprcnocobneHunii, Kpome Tex, Uto
MOCTaBNAOTCA B KOMM/IEKTE C AAHHBIM
NpPOAYKTOM. VICnonb30BaHWe HEKOMMEKTHbIX
NPUCNOCOBNEHNI MOXET NPUBECTI K ONACHOM
CUTYaUUV UV TPaBMe.

He pa3melialite nprbop Ha ropsaveit razosoii
WV SNEKTPUYECKON FOpenKe 1nmn paaom C
HUMY, @ TaKXe B Pa3orpeTon AyXOBKe 1nn
MVKPOBONHOBOW Neyu.

. He 3aKkpbiBaiiTe OTBEPCTVA BbINYCKa BO3AyXa BO

Bpema paboTbl YCTPOCTBa

. TeMnepaTypa noBepxHocTeln Nprbopa MoxeT

6bITb BBICOKOW BO Bpems ero paboTsl. B ciyyae
NOBPEXAEHUS LWHYPa NUTaHWA, €r0 3aMeHy BO
1136€KaHne BO3MOXKHOM OMacHOCTU IOMKEH
NPOV3BOAMNTb N3rOTOBUTENb, MPEACTaBUTENb €r0
CEepPBUCHOTO LIEHTPa UMK APYron CreLmanmcT
COOTBETCTBYIOLLEN KBAUDUKALINN.

. OTKloyanTe NprbopP OT CETH, KOrfa OH He

MCNONb3YeTCA, AN Nepes ero YncTkon. [ante
nprbopy OCTbITb NEPEf TeM, Kak YCTaHaBNVBaTb
VAN CHAMATb €ro KOMMOHEHTHI, AW Nepes ero
OYUCTKOWN.

. [ina oTKNIoYeHWA NoBEPHWTE PyUKy ynpasneHua

B nonoxeHwvie OFF (BbIK/T), nocne yero
13BNEKMTE BUIKY U3 PO3ETKM NiTaHWA. Bceraa
6epuTech 3a BUIKY NUTaHWSA, @ He TAHUTE 33
LIHYP.

. He l/IC!'IOJ'Ib3yI7ITe ANA OYUCTKK MeTannnyeckme

ryoKu, TaK Kak 4acTuLbl MeTanna moryT
NONacTb BHYTPb U 3aMKHYTb 3N1EKTPUYECKMe
KOMMOHEHTbI, YTO NPVBEET K ONacHOCTH
NOPaXeHUA 3NEKTPUYECKIM TOKOM.

Bo m3bexaHne cnyyaHbix 0XKOros, npu
IKCMNyaTalMy Npr6opa Nosb3yNTeCh TONbKO
PYKOATKOM V1 perynatopamu.

[lobaBneHne Macna B Yallly MOXeT CO3AaTh
Yrpo3y BO3ropaHus.

. He KacaiiTecb BHyTPEHHVIX MOBEPXHOCTEN

YCTPOICTBa BO Bpems ero paboTbl.

. BctaBnATb/BbIHUMATD BUNIKY MTaHMA N KaCaTbCA

naHenu ynpasneHna MOXHO TONBKO CyXUMM
pyKamu.

He pasmelLanTe ycTpOMCTBO pALOM CO

CTeHON vnu Apyrmn npubopamn. CBoboaHoe
NPOCTPaAHCTBO €33, C OOKOB 1 CBEPXY AOMKHO
COCTaBNATb He MeHee 10 cm.

HesameanutensbHo oTkAOUKTE YCTPOMCTBO

OT CeTU, eCNM 3aMETUTE, YTO 13 HETO BbIXOAUT
TEMHbIN bM. [lepes Tem Kak 13BneKkaThb Yally

113 YCTPOWCTBA, AOXKANTECH, UTOObI 13 HEro
nepecTan BbIXOAMUTL [bIM.

N

. YCTaHOBWTE YCTPOWCTBO Ha FOPY30HTaNbHOW,
POBHOW 1 YCTOMYMBOW NOBEPXHOCTY.

22. YcTpoiicTey TpebyeTca npnbnmnsntensHo
30 MUHYT ANA NMOAIHOTO OCTbIBaHWA, YTOObI
€ro MOXKHO 6bl10 6e30MacHo NepemMellaTh 1
YNCTUTD.

23. He ncnonb3yite BHe NOMeLLEHNI.

24. Tpn neperpyske 3neKkTpoceTv Apyrumu

3ﬂeKTponp|/|6opaM|/| HaHHOe yCTpOlZCTBO MOXeT

paboTaTb HenpPaBUIbHO.

25. He ncnonb3yiite Nprbop He No Ha3HaYeHuIo.

26. [laHHbI% Nprbop He pekomeHayeTca
MCNONBb30BaTh NOAAM (BKIOUAA U AeTel) C
OrpaHVyeHHbIMU GU3NUECKVMI, CEHCOPHBIMM
N YMCTBEHHBIMN BO3MOXHOCTAMY, @ TaKKe
06nafaoWNX HEAOCTATOYHBIM OMBITOM UK
3HaHVeM NpofgyKTa. [JaHHoM KaTteropuv nny,
peKoMeHAYeTCA MCMOb30BaTh NPUOOP TONBKO
noA NPUCMOTPOM.

27. [leTn fOMKHbBI HaXoAMTCA NOA MPUCMOTPOM
B3POC/IbIX, YTOOBI YIOCTOBEPUTBCA, UTO OHM
He 1rpaloTcA NPYBOPOM, @ UCMOMB3YIOT ero No
Ha3HayeHwmio.

ABTOMATUYECKOE OTKJIOYEHUE
YCTpOMCTBO OCHaLLEHO Taimepom. Korga 3HaueHve
Taimepa [ocTuraeT nonoxeHna «0», yCTPONCTBO
13AaeT 3BYKOBOWM CUIHAN 1 aBTOMATUYECKM
OTKJIOUYaEeTCA. UTOObI BBIKMIOUNTD YCTPONCTBO
BPYUHYO, NepeBeawTe perynatop Tanmepa B
nonoxexue «0».

NEPEQ NEPBbIM NCMOJIb3OBAHNEM

1. Yganwte BeCb yNakOBOYHbIN MaTepwan.

2. YpanuTe C yCTPOMCTBA BCE HaKNEWKM U APMbIKM.

3. TwatenbHo 0UMCTUTE KOP3WHY 1 Yallly ropaven
MbINIbHOW BOZIOW 11 HEabpa3nBHOW ryOKONA.

MNpumeyaHue: 3TV [eTann Takxke MOXHO MbiTb B

NOCYAOMOEYHON MaLLVHe.

4. TpoTpwTe BHYTPEHHME 1 HAapyKHble
MOBEPXHOCTN YCTPOWCTBA BAAXHON TKAHbIO.
YCTpOCTBO paboTaeT Ha ropsAvyem Bo3ayxe. He
nobaBnANTe Maco WAV K1P B YaLLly.

NOAroToBKA K UCMOJIb3OBAHUIO

1. YcTaHOBWTE YCTPOWCTBO Ha POBHY!IO,
YCTONUVBYIO, FOPU3OHTANIbHYIO MOBEPXHOCTb.

2. [locTtaBbTe KOP3MHY B Yallly.

3. M3BnekuTe WHyp M3 OTCEKA B HUXKHEM YacTu
YCTPOWCTBA.

He po6aBnaiTte macio unu apyryo xuaKkoctb

B valy.

MPUATOTOBJIEHME FTOPAYM BO3AYXOM

1.

BcTasbTe BUIKY NUTaHKA B 333eMEHHYIO
pO3eTKYy.

OCTOPOXHO M3BREKNTE YaLly 13 a3POrpunA.
[ToMeCTWTe UHFPEANEHTbI B KOP3NHY.
YCTaHOBUTE Yallly 06paTHO B a3porpuib.
AKKypaTHO COBMECTUTE MOSIOKEHWE Yalum C
HanpaBAALLWMMY B KOPIYCe a3porpuss.

He nonb3yiitech yalueii 6e3 KOP3MHbI.

5.

OnpepgenuTe Tpebyemoe Bpema NpUroToBaeHns
WNHIpeAneHToB (CM. pasaen «HacTpoinkmny B
NAaHHOW rnase).

YcTaHoBUTE TpebyeMoe Bpems C MOMOLLbIO

perynaTopa TanmMepa — yCTPOWCTBO BKMOUMTCA.

YCTaHOBUTE perynaTop Temnepatypbl Ha
HY>KHbIM YpOBeHb. [MopAagok onpefeneHma
Temnepatypbl CM. B pasaene «Hactpowiku» B
NaHHOW rnaee.

[o6aBbTe 3 MUHYTbI KO BpeMeHU
NPUroToBJIEHNA, €CNIN YCTPOWMCTBO He
pasorpero.

MpumeyaHume: YCTPOCTBO MOXHO pa3orpeTs 6e3
NHrpeaneHToB. [Ina 3Toro yCtaHoBUTE perynatop
TanmMepa Ha 3 MUHYTbI 1 JOXAUTECD, KOTfa NoracHeT
MHAWKATOP HarpeBa (Mpuron. yepes 3 MUHYThI).
BcTaBbTe KOP3WHY 1 YCTaHOBUTE PEryNATOPOM
Taimepa Tpebyemoe Bpems NPUroTOBNEHWA.

a.
b.

Talimep HauHeT 06PaTHbIN OTCYET.

B Xofe NpuroToBneHnsa ropaumm BO3Ayxom
MHAMKATOP PaboTsl ByneT neprogmnyeckm
BK/IOUATbCA U BBIK/IOYATLCA. DTO O3Havaer,
UTO HarpeBaTenbHbIN SNeMEHT BKIOYAETCA U
BbIKMIOYAETCA AN1A NOAAEPKaHUA 3aAaHHON
Temnepatypbl.

M3n1LwKm Macna oT MHrpeavieHToB cobrpatoTca
Ha iHe YaLm.

[Ina HekoTOpbIX MHTpeavieHToB TpebyeTca
nepemeluMBaHe B CepeanHe npoliecca
NPWUroToBNEHNA (CM. pasfen «HacTponkm»

B [JaHHOW r1aBe). YTobbl Nepemellatb
VHIPeaVEeHTbI, U3BNEKMTE Yallly 13 yCTPOCTBa
32 PYYKY M akKypaTHO BCTPAXHUTE ee.
YcTaHOBMTE Yally 06paTHO B a3pOrpuib.

OcTOpOXKHO! He HaxkMMaliTe KHOMKyY
Pa3bNoKMPOBKM Ha pyUKe BO BPeMA BCTPAXMBAHNA.
CoBeT: YT00bl yMEHBLWNTH BEC, 13 YAl MOXHO
13BNeYb KOP3WHY 1 BCTPAXHYTb ee oTAensbHo. Ana
3TOrO M3BNEKMTE Yallly 13 YCTPOWCTBA, Pa3MecTuTe
€e Ha apOonpoyYHO MOBEPXHOCTY, HAXMUTE
KHOMKY pa30/10KMPOBKY Ha PyUKe U BbIHBTE 13
UaLLn KOP3UHY.

9.

Mo 3aBepLeHnI 3aJaHHOTO BPEMEHH
NPUrOTOBNEHNA Pa3facTCA CUrHan Talimepa.
V13BneknTe yally 13 yCTPOMCTBA W pasMecTuTe
ee Ha »KaponpOYHO NOBEPXHOCTW.

PYCCKM



PYCCKUIA

MpumeyaHune: YCTPONCTBO Takxke MOXHO

BbIKNIOUMTL BPYUHY!O. [1nA 3TOr0 nepeseamnte

perynaTop B nonoxeHue «0».

10. MpoBepbTe, FOTOBLI N UHTPEANEHTDI.
Ecnv nHrpeavienTl ele He roToBbl, MPOCTO
yCTaHOBMTE Yallly B YCTPOWCTBO 1 JobaBbTe
perynatopom Taimepa elle HeCKOMbKO MUHYT.

11. Y106bI M3BNEUL MHIPEANEHTDI (HAaNPUMEP,
KapTodenb Gpw), M3BneKknTe yally 13
A3POrpUNA ¥ PasMecTuTe ee Ha *apOnpPOYHON
NOBEPXHOCTU. HaxmuTe KHOMKY pa3bnoKMpoBKn
KOP3WMHbI 1 BbIHBTE KOP3WHY W3 Yaluu.

He nepeBopaumBaiite KOp3unHY, NoKa OHa

3aKperJieHa Ha Yalle, Tak Kak U3nuiLKn macna,

CKOMMBLUMECA Ha iHE YallK, MPONbIOTCA Ha

VNHrpeaneHTbl.

Yawa v nHrpeguneHTbl ropaune. U3 vawnm

MO>KeT BbIXOAUTb Nap B 3aBUCMMOCTY OT TMNa

VHrpefneHToB B asporpune. 3To HopManbHoe

ABNeHune.

12. BbInoxwTe NHrPeAVENTLI 13 KOP3UHbI B MUCKY
WV Ha Tapenky.

CoBeT: 17 U3BNeYeHNa KPYMHbIX UK NTOMKIX

VHrPEAVEHTOB 13 KOP3WHbI BOCMONb3YNTECH

wmnuamm.

13. To 3aBepLUEHNI NPUrOTOBNEHUA NapTUK
MHrpeavieHToB asporpunb OyaeT cpasy rotos K
NPWrOTOBNEHMIO Clefytolwen NapTum.

COBETbI

+ VHrpeaveHTam MeHbLUEro pamepa ana
NPWUrOTOBNEHNA TPEBYETCA HEMHOTO MeHblile
BpemeHU, Yem KpyrnHbIM.

« [InA npuroToBneHua bonee KpynHom napTum
MHrpeavieHToB NOTPebYeTCA NNLb HEMHOTO
YBENNUMTb BPEMS, 11 MAPTIN MEHbLLIETO
pasmepa — HEMHOTO YMEHbLLUTD.

« [lepemelunBaHmne NHIPEANEHTOB HEOOMbLIOTO
pasmepa B cepefyHe npowuecca NpurotosneHna
[aeT ONTUMaJbHbIA Pe3ynbTaT 1 nomoraeT
YCTPaHWTb VX HEPaBHOMEPHOE NMPUTrOTOBIEHNE.

+ Jlo6aBbTe HEMHOTO Mac/a B KapTodesb, 4T
OH NoAyunnca xpycrawmm. Mocne fobasneHwa
Machna rotoBbTe UHIPEAMEHTL B a3porpune B
TeueHme HeCKOMBKMX MUHYT.

+He roToBbTe B @a3porpune ypeamepHo K1UpHble
MHrpeavieHTbl, HanpUMep COCUCKN.

+ 3aKyCKM, KOTOPble MOTyT rOTOBUTBLCA B [lyXOBKe,
TaKXe MOXHO rOTOBWTb B a3porpune.

« OnNTManbHbI 06bem anga NonyyeHus
XpycTauero kaptodena dpu coctanaet 500T.

+  Vcnonb3sywte rotooe Tecto 4Na
NPWTOTOBNEHNA 3aKYCOK C HAUMHKOM.

[oTOBOE TECTO TpebyeT MeHbLLIE BPEMEHW Ha
NPWrOTOBNEHVE B CPAaBHEHWN C JOMALIHUM
TECTOM.

- Ecnm BB XOTWTe Mcneyb TOPT van KL, Tn6o
NOXapUTb XPYMKMe Unv GapluMpoBaHHbIe
WNHIPEAVEHTbI, MOMECTUTE B KOP3WHY a3porpuna
bopmy vnun nocyny Ana BbINEYKM.

+ A3pOorpuvinb MOXHO TaKxe MCNONb30BaTh 1A
pa3orpeBa MHrpeaveHToB. [1na pasorpesa
WNHIPEAVEHTOB YCTaHOBMTE TemMMnepaTtypy Ha
150°C, a Bpemsa Ha 10 MUHYT.

OYUCTKA

1. OyuLaTb yCTPOMCTBO HEOOXOAMMO NoCse
KaXAoro NpuUMeHeHva Ana NpeaoTBpalleHna
HaKoMneHna xmnpa 1 NOABNEHUA HENPUATHOTO
3anaxa.

2. No3BonbTe NPUGOPY OCTHITL U OTKIOUNTE ero OT
PO3eTKM Nepes OUNCTKOMN.

3. He norpyxaiite npnbop B BOAY 1 He
NpOMbIBalTe ero Nog CTpyen BoAbl.

4. OuncTnTe Yallly, PasaenmnTenb 1 KOP3UHY
Heabpa3snBHOW ryOKO C ropAYei MblibHOWM
BOMOW.

[1nA yaaneHva oCTaTKOB 3arpA3HEHNN
MOXHO BOCMOMNb30BaTbCA 06E3KMPVBAIOLLMM
CPefCcTBOM.

MpumeyaHme: Yally 1 KOP3VIHY MOXHO MbITb B

NOCYLOMOEYHON MaLLMHE.

5. OuncTuTe BHELLHIO NOBEPXHOCTL NPrbopa
BN@KHOW ryOKOM.

6. [lepen nogknUeHVEM rpuna K cetu
1 €ro NCNonb3oBaHWeM, faTe BCeM
NPUHAANEXHOCTAM 1 MOBEPXHOCTAM TLIATENBHO
MPOCOXHY Th.

XpaHeHwue.

PekomeHayeTcA xpaHUTb B 3aKPLITOM CyXOM
MOMELLEHMI NPW TemnepaType OKPy»KaloLiero
BO3AyXa He Bbllle ntoc 40°C ¢ OTHOCUTENBHOM
B/IAXHOCTbIO He Bbie 70% 1 OTCYTCTBUY B
OKpy»KaloLLe cpeae Nblau, KUCTOTHBIX 1 APYTHX
napos.

TpaHcnopTnpoBKa.

K naHHoMy nprbopy cneuuanbHble npasuia
nepeBo3kM He MpumeHatoTCA. [pn nepeBoske
nprbopa VCronb3yiTe OPUrMHaIbHYIO 3aBOACKYIO
ynaKoBky. [pv nepeBo3ke cneayet nsberatb
nafeHni, yaapoB 1 MHbIX MEXaHUYeCKIIX
BO3[e/CTBUIN Ha NPUBOP, a Takxe NPAMOro
BO3[€eNCTBUA aTMOCHEPHBIX OCAAKOB 1
arpeccuBHbIX Cpeg.

JKoJsormyeckas ytuwinsauna

Bbl MOXeTe MOMOUb 3aLUMTUTL OKPYKAIOLLYIO
m— cpepy! MomHUTe O cObMoaeHNY
MeCTHbIX Npaswn: OTnpasbTe HepaboTalollee
31eKTPo06opPYOBaHNe B COOTBETCTBYIOLVE
LEHTPbI yTUAK3aUmN.

MNpon3BoAnTENb COXPAHAET 33 COOOW NPaBo
V3MEHATL [M3aiiH 1 TEXHUYECKME XapaKTePUCTUKM
yCTpoiicTBa 6e3 npefBapuTeNbHOrO yBeAOMAEHNA.

Cpok cnyx6bl npnbopa - 3 roga
[laHHOe 13aenve cOOTBETCTBYET BCEM TPebyembim

€BPONenCKNM N POCCUINCKM CTaHAapTam
6€30MaCcHOCTN U TUTUEHDI.

NsrotoButennb:

KomnaHusa TumeTpoH Asctpua (Timetron GesmbH)
Appec:

Panmyngracce 1/8, 1020, Bera, Asctpua
(Raimundgasse 1/8, 1020 Vienna, Austria)

CpenaHo B Kutae
[laTa Npov3BOACTBA YKa3aHa Ha ynakoBKe

YnonHomouyeHHoOe N3roToBUTENEM JINLIO:

000 «TpaHTan»

143912, MockoBcKas 06nacTb, r.banatuvixa, 3anaaHas
KOMMYHanbHaA 30Ha, yn. Llocce SHTy3macTos, 8. 1a,
nom. 1002, kom. 51

Ten. +7 (495) 297 50 20

B cnyvae HevcnpaBHOCTU M3aenna HeOOXOANMO
06paTUTbCA B ONVXKANLLINIA aBTOPU3OBAHHBIN
CePBMUCHBIN LIeHTP.

3a vHbopMaLmen o bnukaniiem CepBIUCHOM
LieHTpe obpatlalitech K NpoAaBLyy.

HACTPOWKK
WHrpepneHTsbi MuH./mak. Bpems Temnepatypa | Mepemewatb | Mpumevanna
konunyectso (r) | (muH.) (°C)

3aMOPOKEHHBII 300-700 18-20 200 Nepemeluatb

KapTodens dpu

Msaco u nTuya

Creitk 100-500 8-12 180

Cocucku B Tecte 100-500 13-15 200

KypuHble HOXKK 100-500 18-22 180

KypviHaa rpyaka 100-500 10-15 180

3aKycku

CnpuHr-ponnbl 100-400 8-10 200 Nepemeluats Mcnonb3yiite rotosble
K NpYroToBNeHnio
MHTPEeANEHTbI

3aMOpOXeHHbIe 100-500 6-10 200 [Nepemelatb Mcnonb3ywTe rotosble

KypVHble HarreTchl K NPpYroToBNeHnIo
MHTPeANEHTbI

Bbineuka

Topt 300 20-25 160 Vicnonb3yiite dpopmy/
nocygy AnA Bbineukn

Kuw 400 20-22 180 Mcnonb3yitte popmy/
nocyay AnA Bbineykn

MaddnHbl 300 15-18 200 Vcnonb3yiite dopmy/
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nocyay AnA Bbineyki
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POLSKI

FRYTKOWNICA BEZTLUSZCZOWA

Przed podtaczeniem urzadzenia upewnic sie czy
dane na tabliczce znamionowej odpowiadaja
wiasnosciom sieci zasilajace).

Elektryczne bezpieczenistwo tego urzadzenia
moze byc zapewnione tylko przy prawidtowym
uziemieniu.

SPECYFIKACJA TECHNICZNA
1700W « 220-240V « 50-60 Hz

NAZWY CZESCI: (patrz obrazek A)

A. Kosz do smazenia

Pokrywa przycisku odblokowania kosza
Przycisk odblokowujacy kosz

Raczka kosza

Brytfanna

Dioda stanu

Pokretto zegara

Dioda pracy

Pokretto sterowania temperaturg

TIOTMmoON®

WAZNE ZABEZPIECZENIA:

Przy uzyciu urzadzenia zawsze nalezy przestrzegac

podstawowych wskazéwek bezpieczenstwa,

wigczajac w to ponizsze:

1. Prosze przeczyta¢ wszystkie wskazowki.

2. Nie dotykac¢ goracych powierzchni. Dotykac
tylko rekojesci lub przyciskdw.

3. Gdy w poblizu sg dzieci, to w trakcie
uzytkowania konieczny jest scisty nadzor.

4. Umies¢ wszystkie opiekane produkty
zywnosciowe w koszu i nie dopus¢ do ich
kontaktu z elementami grzejnymi.

5. Nie pozostawia¢ sznura zwisajacego poza
krawedz stotu lub blatu i nie pozwoli¢ by
dotykat goracej powierzchni.

6. Nie uzywac produktu z uszkodzonym
sznurem lub wtyczka lub przy stwierdzonym
wadliwym dziataniu, albo uszkodzeniu w inny
sposéb. Przekazac urzadzenie do najblizszego
autoryzowanego serwisu do sprawdzenia,
naprawy lub regulacji.

7. Prosze nigdy nie ciagna¢ za sznur, zawsze za
wtyczke.

Wyjac wtyczke z gniazdka przed
przemieszczeniem urzadzenia. Uzywaj obydwu
rak przy przemieszczaniu urzadzenia.

8. Nie uzywac innego wyposazenia poza
tym dostarczonym z produktem. Uzycie
wyposazenia nie zalecanego przez producenta
moze spowodowac wypadki lub urazy.

9. Nie umieszcza¢ na powierzchni goracej albo
w poblizu kuchenki gazowej lub elektrycznej
lub w nagrzanym piecu, albo kuchence
mikrofalowej.
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10.

1

2

22.

23.
24.

25.

26.

27.

Nie zakrywaj otwordw wlotowych i wylotowych
powietrza, gdy urzadzenie dziata.

. Temperatura dostepnych powierzchni w

czasie pracy urzadzenia moze by¢ wysoka.

Jesli uszkodzony jest sznur zasilajacy, to dla
unikniecia zagrozenia, musi by¢ on wymieniony
przez producenta, serwisanta lub podobnie
wykwalifikowang osobe.

. Wyja¢ wtyczke z gniazdka zasilania, jesli

urzadzenie nie jest uzywane oraz przed
czyszczeniem. Przed wyjmowaniem lub
wkiadaniem czesci i czyszczeniem, odczekac na
schtodzenie sie.

. Aby rozitaczy¢ przestawi¢ pokretto na OFF (wyt)

i wyjac wtyczke. Prosze trzymac za wtyczke i
nigdy nie ciggnac za sznur.

. Nie czysci¢ metalowymi zmywakami, moga

sie z nich wyfamac widrki i dotykajac czesci
elektrycznych, spowodowac ryzyko porazenia
elektrycznego.

. Aby zapobiec oparzeniom, przy operowaniu

urzadzeniem uzywac zawsze uchwyow i
pokretet.

. Napetnienie brytfanny olejem stwarza

zagrozenie wywotania pozaru.

. Nie dotykaj wnetrza urzadzenia podczas jego

pracy.

. Nie podfaczaj/odigczaj wtyczki ani nie dotykaj

panelu sterowania mokrymi dforimi.

. Nie dosuwaj urzadzenia do $ciany lub innych

urzadzen. Pozostaw przynajmniej 10 cm wolnej
przestrzeni z tytu, po bokach i nad urzadzeniem.

. Niezwtocznie odtacz urzadzenie, gdy zauwazysz

wydobywajacy sie z niego ciemny dym.
Poczekaj, az dym przestanie sie wydobywac
zanim wyjmiesz brytfanne z urzadzenia.

. Upewnij sie, ze urzadzenie jest umieszczone na

poziomej, rownej i stabilnej powierzchni.

Po uzyciu urzadzenia i przed jego czyszczeniem
nalezy pozostawi¢ urzadzenie na 30 minut, aby
ostygto.

Nie uzywac¢ w obszarach otwartych.

Jesli obwod elektryczny jest przecigzony innymi
urzadzeniami, to urzadzenie moze nie pracowac
wiasciwie.

Urzadzenie uzywac tylko zgodnie z
przeznaczeniem.

Ten produkt nie jest przeznaczony dla oséb

(w tym dzieci), ktérych zdolnosci fizyczne,
czuciowe lub umystowe sg ograniczone lub
ktére nie maja doswiadczenia w obstudze tego
produktu, chyba, Ze znajduja sie pod nadzorem
osoby posiadajacej takie zdolnosci.

Nalezy pilnowac dzieci, aby nie bawity sie tym
urzadzeniem.

AUTOMATYCZNE WYLACZENIE

Urzadzenie zostato wyposazone w timer; gdy
timer odliczy czas do 0, urzadzenie wyemituje
dzwiek i wylgczy sie automatycznie. Aby recznie
wylaczy¢ urzadzenie, obré¢ pokretto timera w
kierunku odwrotnym do ruchu wskazéwek zegara,
w potozenie: 0.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Usun wszystkie elementy opakowania.

2. Usun z urzadzenia wszystkie etykiety lub
naklejki.

3. Dokfadnie oczys¢ kosz i brytfanne w cieptej
wodzie ze srodkiem myjacym, uzywajac
miekkiej gabki.

Uwaga: Powyzsze czedci mozna rowniez my¢ w

zmywarce.

4. Przetrzyj wnetrze i obudowe urzadzenia
wilgotng szmatka.

Urzadzenie wykorzystuje gorace powietrze. Nie
umieszczaj w brytfannie oleju lub ttuszczu do
smazenia.

PRZYGOTOWANIE DO PRACY

1. Umies¢ urzadzenie na réwnej, poziomej i
stabilnej powierzchni.

2. Umies¢ kosz w brytfannie.

3. Wyciagnij przewdd zasilajacy z komory pod
urzadzeniem.

Nie umieszczaj w brytfannie oleju ani innych

ptynéw.

SMAZENIE Z UZYCIEM

GORACEGO POWIETRZA

1. Podtacz przewdd zasilajacy do uziemionego
gniazda sieciowego.

2. Ostroznie wysun brytfanne z frytkownicy.

3. Umieé¢ w koszu produkty do smazenia.

4. Wsun brytfanne do frytkownicy.

Ostroznie wyréwnaj brytfanne z prowadnicami
w obudowie frytkownicy.

Nigdy nie korzystaj z brytfanny bez kosza.

5. Ustal czas smazenia w zaleznosci od uzytych
produktéw (patrz sekcja,Ustawienia” w
niniejszym rozdziale).

6. Obrd¢ pokretto timera na wiasciwe ustawienie
czasu, aby wiaczyc¢ urzadzenie.

7. Ustaw pokretfo sterowania temperatura na
z3dang wartos¢ temperatury. Aby ustali¢
wiasciwe ustawienie, zajrzyj do sekgji
,Ustawienia” w niniejszym rozdziale.

Jezeli urzadzenie jest zimne, zwieksz czas o 3

minuty.

Uwaga: Mozesz réwniez rozgrzac urzadzenie bez

wkiadania produktow zywnosciowych. W takiej

sytuacji ustaw pokretto czasu na wartos¢ 3 minut i
poczekaj az lampka rozgrzewania zgasnie (po okoto
3 minutach). Nastepnie napetnij kosz produktami
do smazenia i ustaw pokretto czasu na zadane
ustawienie.

a. Zegar rozpocznie odliczanie.

b. Podczas procesu opiekania gorgcym powietrzem
dioda pracy wiacza sie i wytacza. Oznacza to
wigczanie i wytaczanie elementu grzejnego w
celu utrzymania ustawionej temperatury.

¢. Nadmiar ttuszczu pochodzacy z zywnosci zbiera
sie na dnie brytfanny.

8. Niektdre produkty spozywcze wymagaja
zamieszania w trakcie obrébki termicznej (patrz
sekcja,Ustawienia” w niniejszym rozdziale). Aby
przemiesza¢ zawartos¢ kosza, wyjmij brytfanne
7 urzadzenia, ciagnac za raczke i ostroznie
potrzasnij brytfanna. Nastepnie wsun brytfanne
do frytkownicy.

Ostroznie: Podczas potrzasania zachowaj

ostroznos¢, aby nie nacisna¢ przycisku

odblokowujacego na raczce.

Porada: Aby utatwi¢ sobie to zadanie, mozesz

wyjac kosz z brytfanny i potrzasa¢ samym koszem.

Aby wyjac kosz, wysun brytfanne z urzadzenia,

umies¢ ja na powierzchni odpornej na wysoka

temperature, nacisnij przycisk odblokowujacy na
raczce i wyjmij kosz z brytfanny

9. Gdy ustyszysz sygnat timera, oznacza to, ze
upltynat czas obrébki. Wyjmij brytfanne z
urzadzenia i umiesc ja na powierzchni odpornej
na wysokg temperature.

Uwaga: Urzadzenie mozna réwniez wytaczy¢

recznie. Aby wylgczy¢, obrdc¢ pokretto timera w

potozenie 0.

10. Sprawdz, czy zywnos¢ zostata odpowiednio
opieczona.

Jezeli zywno$¢ nie jest jeszcze gotowa, wsun
brytfanne z powrotem do urzadzenia i nastaw
pokretto timera na kilka dodatkowych minut.

. Aby wyjac opiekane produkty (np: frytki),
wyjmij brytfanne z frytkownicy i umies¢ jg na
powierzchni odpornej na wysoka temperature;
nastepnie nacisnij przycisk odblokowania kosza
i wyjmij kosz z brytfanny.

Nie odwracaj kosza do géry dnem, gdy

brytfanna jest do niego przymocowana, gdyz

Sciekajacy ttuszcz, ktéry zebrat sie na jej dnia

wyleje si¢ z brytfanny.

Brytfanna i jej zawartosc sg gorace. W zaleznosci

od rodzaju produktéw umieszczonych we

frytkownicy, moze dochodzi¢ do wydobywania
sie pary z urzadzenia. Jest to zjawisko
normalne.

12. Umies¢ zawarto$¢ kosza w misce lub na talerzu.
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Porada: Aby wyja¢ wieksze lub delikatne produkty,
uzyj szczypiec.

wymaga krotszego czasu obrébki niz ciasto
przygotowane w domu.

13. Po przygotowaniu jednej partii produktéw Aby upiec ciasto lub quichg lub opiec delikatne
mozna natychmiast przystapi¢ do produkty lub potrawe nadziewana, w koszu
przygotowywania k0|ejnej partii. frytkovvnlcy umiesc forme do ciasta lub

naczynie do zapiekania.

WSKAZOWKI We frytkownicy bezttuszczowej mozna réwniez

+ Mniejsze kawatki wymagaja zazwyczaj nieco odgr;evvac potrawy. /‘\by odgrzac DOUaV\{f?/
krétszego czasu obrobki niz wieksze kawatki. wybierz czas 10 minut i temperature 150°C.
Wieksza ilo$¢ opiekanej zywnosci wymaga tylko
nieznacznie dtuzszego czasu obrobki, mniejsza CZYS_ZCZ_ENlE _ _ )
ilos¢ opiekanej zywnosci wymaga tylko 1. V\{azqejest czyszczenie urzadzema po kazdym‘
nieznacznie krétszego czasu obrobki. UZ)_/C\U,lbY_ZaDOb'EC gromadzenlg sie thuszczu i
Przemieszanie drobniejszych produktéw po uniknac nieprzyjemnych zapachow.
uptynieciu potowy czasu obrobki optymalizuje 2. Odczekac_na ostygnigcie urzqdzenl_a iprzed
rezultat koncowy i pozwala zwiekszy¢ czyszczeniem odiaczyc wiyk od gniazdka.
réwnomiernoéé zrumienienia. 3. Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie ani tez nie
Aby zwiekszy¢ chrupkos¢ surowych myc go nad zlewem. .
ziemniakow, dodaj niewielka iloscig oleju. Smaz 4. OCZYS_C kos;, separator I_brytfann_e W gorqce)
produkty kilka minut po dodaniu oleju. wodzie ze srodkiem myjacym, uzywajac
Frytkownica bezttuszczowa nie nadaje sie do m'e_kk'eJ gabkl )
obrébki bardzo tlustych produktéw, takich jak Mozesz uzyc srodka odttuszczajgcego, aby
kietbasy. usunac resztki zanieczyszczen.

Przekaski, ktére mozna opiekac w piekarniku, Uwaga: Brytfanne i kosz mozna my¢ w zmywarce.
mozna tez przygotowac we frytkownicy 5. Urzadzenie czysci¢ z zewnatrz wilgotna
bezttuszczowej. $ciereczka.

Optymalna ilosc frytek umozliwiajaca uzyskanie 6. Przed wiozeniem wtyczki i uzyciem osuszy¢
chrupkosci to 500 g. starannie wszystkie czedci | powierzchnie.

Do przygotowania przekasek z nadzieniem

uzyj gotowego ciasta. Gotowe ciasto

USTAWIENIA

Skfadnik llo$¢ min.-maks. (g) | Czas (min) | Temp. (°C) | Mieszanie | Uwagi

Mrozone frytki 300-700 18-20 200 Mieszanie

Migso i dréb

Stek 100-500 8-12 180

Butki z kietbaskami | 100-500 13-15 200

Udka 100-500 18-22 180

Piers z kurczaka 100-500 10-15 180

Przekaski

Ciasto 100-400 8-10 200 Mieszanie Do odgrzewania w piekarniku

Quiche 100-500 6-10 200 Mieszanie Do odgrzewania w piekarniku

Pieczenie

Ciasto 300 20-25 160 Uzyj formy do ciasta/naczynia

zaroodpornego

Quiche 400 20-22 180 Uzyj formy do ciasta/naczynia

zaroodpornego

Muffiny 300 15-18 200 Uzyj formy do ciasta/naczynia

zaroodpornego

Utylizacja przyjazna srodowisku. Mozesz wspomdc ochrone srodowiskal Prosze pamietac o
przestrzeganiu lokalnych przepiséw: przekaz uszkodzony sprzet elektryczny do odpowiedniego
= osrodka utylizacji.
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FRITEZA ZA PRZENJE VRELIM
VAZDUHOM

Pre nego sto prikljucite uredaj, proverite da i
specifikacije sa plocice o podacima odgovaraju
uslovima vase naponske mreze.

Elektricna bezbednost ovog uredaja se moze
ostvariti samo ako je ispravno uzemljen.

TEHNICKE SPECIFIKACIJE
1700W « 220-240V - 50-60 Hz

NAZIV DELOVA: (slika A)

A
B.

T IOMMmMmON

Unutrasnja posuda za przenje

Poklopac dugmeta za otpustanje unutrasnje
posude

Dugme za otpustanje unutrasnje posude

. Drska unutrasnje posude za przenje

Spoljasnja posuda
LED indikator statusa

. Dugme za podesavanje tajmera
. LED indikator rada

Dugme za podesavanje temperature

VAZNA BEZBEDNOSNA UPUSTVA:

Kada koristite elektri¢ne uredaje uvek morate
postovati osnovne bezbednosne mere, ukljucujuci
i sledece:

1.
2.

3.

Procitajte sva uputstva.

Ne dodirujte zagrejane povrsine. Koristite rucice
ili drzace.

Neophodan je blizak nadzor kada deca koriste

ovaj uredaj ili kada se on koristi u njihovoj blizini.

Sve namirnice moraju biti u unutrasnjoj posudi i
ne smeju doci u dodir sa grejnim elementima.
Ne dozvolite da kabli visi sa ivice stola ili da
dodiruje zagrejane povrsine.

Ne rukujte uredajem ako je ostecen kabl ili
utikac ili ako je uredaj pokazivao neispravan
rad ili ako je ostecen na bilo koji nacin.
Odnesite uredaj u najbliZi autorizovani servis na
ispitivanje, popravku ili podesavanje.

Uvek izvlacite strujni kabl iz uti¢nice vukudi za
utika¢ — nikad vukuci za kabl.

Izvucite utikac iz uti¢nice pre pomeranja
uredaja. Uredaj pomerajte obema rukama.

Ne koristite druge dodatke osim onih koje ste
dobili uz ovaj proizvod. Upotreba neodobrenih
dodataka moze proizvesti rizik ili povredu.

Ne stavljajte uredaj blizu izvora gasa ili
elektri¢tnog Sporeta ili u zagrejanu rernu ili u
mikrotalasnu pecnicu.

Ne prekrivajte ulaz i izlaz za vazduh dok uredaj
radi.

. Temperatura spoljnih povrsina moze biti

povisena tokom rada uredaja. Ako je strujni

15

2

22.

23.
. Ako su drugi uredaji preopteretili strujno kolo,

24

25.

26

27.

kabl ostecen, mora ga zameniti proizvodac ili
ovlasceni serviser ili sli¢na kvalifikovana osoba
da bi se izbegao rizik.

. lzvucite iz struje kada ne koristite uredaj i pre

Cis¢enja. Sacekajte da se uredaj ohladi pre nego
$to stavljate ili skidate bilo koje delove i pre
Cis¢enja uredaja.

. Da iskljucite uredaj, prvo okrenite kontrole

na OFF, a zatim izvucite utika¢. Uvek vucite za
utika¢, nikad ne vucite za kabl.

. Ne Cistite metalnom Zicom, jer mogu otpasti

komadi s nje i dotaknuti elektri¢cne delove, $to
stvara rizik od strujnog udara.

. Da biste izbegli slu¢ajne opekotine, uvek

koristite rucice i dugmad za rukovanje ovim
uredajem.

. Ne sipajte ulje u spoljasnju posudu jer to moze

uzrokovati pozar.

. Dok uredaj radi, ne dodirujte njegovu

unutrasnjost.

. Ne dodirujte/uklanjajte utikac i ne rukujte

kontrolnim panelom mokrim rukama.

. Ne naslanjajte uredaj na zid ili na druge uredaje.

Ostavite barem 10 cm slobodnog prostora iza,
sa strane i iznad uredaja.

20. Odmah isklju¢ite uredaj iz struje ako tamni

tim pocne da izlazi iz njega. Sacekajte da dim
nestane pre nego sto uklonite spoljasnju
posudu iz uredaja.

. Uredaj mora stajati na horizontalnoj, ravnoj i

stabilnoj povrsini.

Potrebno je oko 30 minuta da se uredaj ohladi
pre nego $to moze da se Cisti ili da se njime
bezbedno rukuje.

Ne koristite na otvorenom.

onda ovaj uredaj mozda nece ispravno raditi.
Ne koristite ovaj uredaj ni za $ta drugo osim za
ono za $ta je namenjen.

. Ovaj uredaj nije namenjen za upotrebu

od strane osoba (uklju¢ujuci decu) sa
smanjenim fizickim, senzornim ili mentalnim
sposobnostima ili manjkom iskustva i znanja,
osim u slu¢aju kada ih prilikom upotrebe
uredaja nadgledaju ili daju uputstva osobe
odgovorne za njihovu bezbednost.

Decu treba nadzirati kako se ne biigrala sa
uredajem.

AUTOMATSKO ISKLJUCIVANJE

Uredaj je opremljen tajmerom. Kada tajmer dode
do 0, iz uredaja se zacuje zvucni signal i on se
automatski iskljucuje. Da biste ru¢no iskljucili uredaj,
okrenite dugme za podesavanje tajmera na 0
suprotno od smera kazaljke na satu.
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PRE PRVOG KORISCENJA

1. Uklonite svu ambalaZu.

2. Uklonite sve nalepnice sa uredaja.

3. Temeljno ocistite unutrasnju i spoljasnju posudu
neabrazivnim sunderom, u vrucoj penusavoj
vodi.

Napomena: Ove delove mozete oprati i u masini za

pranje posuda.

4. Obrisite unutrasnjost i spoljasnjost uredaja
vlaznom krpom.

Uredaj funkcionise po principu przenja vrelim
vazduhom. Nemojte sipati ulje niti mast za
przenje u spoljasnju posudu.

PRIPREMA ZA KORISCENJE

1. Postavite uredaj na stabilnu, horizontalnu i
ravnu povrsinu.

2. Stavite unutrasnju posudu za przenje u
spoljasnju.

3. lzvucite kabl iz pregrade na donjem delu
uredaja.

Nemojte u spoljasnju posudu sipati ulje niti

neku drugu te¢nost.

PRZENJE VRELIM VAZDUHOM

1. Utaknite utika¢ u uzemljenu zidnu uti¢nicu.

2. Pazljivo izvadite spoljasnju posudu iz friteze.

3. Stavite namirnice u unutrasnju posudu za
przenje.

4. Vratite spoljasnju posudu u fritezu.

Pazljivo poravnajte spoljasnju posudu sa
ulegnu¢ima u telu friteze.

Nikad ne koristite spoljasnju posudu bez

unutrasnje posude za przenje.

5. Utvrdite vreme potrebno za pripremu namirnica
(pogledajte odeljak,Podesavanja”u ovom
poglavlju).

6. Okrenite dugme za podesavanje tajmera na
vreme potrebno za pripremu da biste ukljucili
uredaj.

7. Okrenite dugme za podesavanje temperature
na potrebnu temperaturu. Pogledajte odeljak
,Podesavanja”u ovom poglavlju da biste utvrdili
odgovaraju¢u temperaturu.

Dodajte 3 minuta vremenu za pripremu

namirnica ako je uredaj hladan.

Napomena: MoZete i zagrejati uredaj bez namirnica

pre njihove pripreme. U ovom slucaju okrenite

dugme za podesavanje tajmera na 3 minuta i

saCekajte da se iskljuci indikator zagrevanja (za

otprilike 3 minuta). Zatim napunite unutrasnju
posudu i okrenite dugme za podesavanje tajmera
na vreme potrebno za pripremu hrane.

a. Tajmer pocinje da odbrojava nadole.

b. Zavreme przenja hrane vrelim vazduhom,
LED indikator rada se povremeno iskljucuje
i ukljucuje. Ovo znaci da se grejni element
ukljucuje iisklju¢uje kako bi odrzao podesenu
temperaturu.

¢ Visak ulja iz namirnica sakuplja se na dnu
spoljasnje posude.

8. Neke namirnice potrebno je promesati tokom
pripreme (pogledajte odeljak,Podesavanja”u
ovom poglavlju). Da biste promesali namirnice,
uklonite spoljasnju posudu iz uredaja drzeci je
za ru¢ku i pazljivo je protresite. Potom vratite
spoljasnju posudu u fritezu.

Oprez: Tokom protresanja ne pritiskajte dugme za

otpustanje na drci.

Savet: Da biste smanjili teZinu, moZete ukloniti

unutrasnju posudu iz spoljasnje i protresti samo

unutrasnju. Da biste to uradili, uklonite spoljasnju
posudu iz uredaja, postavite je na povrsinu otpornu

na toplotu, pritisnite dugme za otpustanje na drsci i

izvadite unutrasnju posudu iz spoljasnje.

9. Zvucnisignal tajmera je znak da je podeseno
vreme za pripremu namirnica isteklo. Uklonite
spoljasnju posudu iz uredaja i postavite je na
povrsinu otpornu na toplotu.

Napomena: Uredaj mozete iskljuciti i ru¢no. Da

biste to uradili, okrenite dugme za podesavanje

tajmera na 0.

10. Pogledajte da li su namirnice pripremljene.

Ako nisu, prosto vratite spoljasnju posudu u
uredaj i dodajte jo$ nekoliko minuta dugmetom
za podesavanje tajmera.

. Da biste izvadili namirnice (npr. pomffrit),
izvadite spoljasnju posudu iz friteze i postavite
je na mrezastu povrsinu otpornu na toplotu.
Zatim pritisnite dugme za otpustanje unutrasnje
posude i izvadite unutrasnju posudu iz
spoljasnje.

Nemojte okretati unutradnju posudu naopako

dok je spoljasnja jos zakacena za nju, jer ¢e

visak ulja sakupljen na dnu spoljasnje posude
iscuriti na namirnice.

Spoljasnja posuda i namirnice su vreli. U

zavisnosti od tipa namirnica u fritezi, iz

spoljasnje posude moze izlaziti para. To je
normalno.

12. Ispraznite unutrasnju posudu za przenje u ¢iniju

ili na tanjir.

Savet: Da biste iz unutrasnje posude izvadili vece ili

krhke namirnice, upotrebite hvataljku.

13. Kad se isprzi jedna porcija namirnica, friteza je
odmah spremna i za pripremu sledece.

SAVETI

+ Malim namirnicama obicno je potrebno
nesto manje vremena za pripremu od velikih
namirnica.

+ Vecoj koli¢ini namirnica potrebno je tek nesto
vise vremena za pripremu, a manjoj koli¢ini
namirnica potrebno je tek nesto manje vremena
Za pripremu.

+ Mesanje manjih namirnica tokom pripreme
optimizuje krajnji rezultat i doprinosi
ravnomernom przenju namirnica.

« Dodajte nesto ulja svezim krompirima kako bi
bili hrskavi. Przite namirnice u fritezi u roku od
nekoliko minuta posto ste dodali ulje.

+ Nemojte u fritezi prziti izuzetno masne
namirnice poput kobasica.

+ Grickalice koje se mogu ispeci u rerni mogu se
isprziti i u fritezi.

+ Optimalna koli¢ina krompira za pripremu
hrskavog pomfrita je 500 g.

+ Koristite kupovno testo za pripremu punjenih
grickalica. Kupovnom testu potrebno je i manje
vremena za pripremu nego domacem.

«+ Stavite pleh ili tepsiju u unutrasnju posudu za
przenje ako zelite da napravite kolac ili pitu, ili
ako Zelite da przite krhke ili punjene namirnice.

.« Fritezu moZete koristiti i za podgrevanje
namirnica. Da biste podgrejali namirnice,

podesite temperaturu na 150°C i pustite uredaj
da se zagreva do 10 minuta.

CISCENJE

1. Vazno je da cistite uredaj posle svake uporebe
da biste sprecili nagomilavanje masnoce i
izbegli neprijatne mirise.

2. Sacekajte da se uredaj ohladi i izvucite utikac
pre Ciscenja.

3. Ne potapajte uredaj pod vodu, niti ga perite
ispod slavine.

4. Odistite spoljasnju posudu, odvajac i unutrasnju
posudu neabrazivnim sunderom, u vrucoj
penusavoj vodi.

Mozete koristiti sredstvo za odmascivanje da
biste uklonili preostale necistoce.

Napomena: Spoljasnja i unutrasnja posuda mogu

se prati u masini za pranje posuda.

5. Spoljasnjost ocistite vlaznim sunderom.

Neka se svi delovi i povrsine detaljno osuse, pre
nego $to ponovo ukljucite pe¢nicu u struju i
pocnete da je koristite.

Ekolosko odlaganje otpada

Mozete pomodi zastiti okoline!
== Molimo ne zaboravite da postujete lokalnu
regulativu. Odnesite pokvarenu elektri¢nu opremu
u odgovarajudi centar za odlaganje otpada.

PODESAVANJA
Namirnice Minimalna i Vreme Temperatura | Mesanje Napomene
maksimalna (min) (°C)
kolicina (g)
Smrznuti pomffrit 300-700 18-20 200 Mesanje
Meso i perad
Biftek 100-500 8-12 180
Rolne sa kobasicom 100-500 13-15 200
Bataci 100-500 18-22 180
Pilece grudi 100-500 10-15 180
Grickalice
Prole¢ne rolnice 100-400 8-10 200 Mesanje Koristiti spremno za rernu
Smrznuti pile¢i medaljoni | 100-500 6-10 200 Mesanje Koristiti spremno za rernu
Pecenje
Kola¢ 300 20-25 160 Koristite pleh/tepsiju
Pita 400 20-22 180 Koristite pleh/tepsiju
Mafini 300 15-18 200 Koristite pleh/tepsiju
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YPE[ 3A NbPXEHE C Bb34YX

Mpean aa cBbpxeTe ypeaa, ce ysepere,

ye cneumnduKkaLmmTe Ha Tabenarta C aaHHu
CbOTBETCTBAT HA e1IeKTPMYECKaTa Mpexa.
Enektprueckata 6e30MacHOCT Ha ypesa He MOXe fa
Ce rapaHTMpa, ako He e NPaBUIHO 3a3eMeH.

TEXHUYECKN CNELLUOUKALINK
1700 W« 220-240V - 50-60 Hz

HAUMEHOBAHUA HA YACTUTE: (¢ur. A)
A. KowHuua 3a nbpxeHe

B. Kanak Ha 6yToHa 3a ocBobOXaaBaHe Ha
KOLHMLaTa

ByTOH 3a ocBOGOXKAaBaHE Ha KOLIHMLATa
[pbxKa Ha KolWHWLaTa

Cbpa 3a mbpKeHe

CBETNMHEH VHANKATOP Ha CbCTOAHWETO
ByTOH Ha Talimepa

CBeTnuHeH nHAnKaTop 3a GyHKLMOHMPaHe
ByTOH 3a ynpasnenue

TIommoN

BAHU

NMPEAOXPAHUTENHU MEPKW:

KoraTo 13non3gare enekTpuueckn ypeam e

HEeobXoaMMO BMHAr a ciefsaTe NoCoYeHUTe no-

Ll0Ny NPEAOXPAHUTENHN MEPKM:

1. TpoueTeTe BCUYKM MHCTRYKLMN.

2. He pokocBaiTe ropeLnte NOBbPXHOCTW.
/13non3galite APBKKMTE 1 MaHUMynaTopuTe.

3. Heobxoammo e BHVMaHvie Npu U3non3BaHe ot
1 B 6M30CT 10 Aela.

4. [lpbXTe BCYUKM CbCTaBKM B KOWHMLATA U He
N03BOABalITE KOHTAKT C HarpeBaTeHuTe
€NeMEHTH.

5. He ocTaBsaiTe kabena aa BUCK OT pbba Ha
macaTa Wi nnoTa, Mnu Aa JOKOCBa ropeLLm
NOBBPXHOCTY.

6. He paboteTte C ypeaw, KOWTO MMAT NoBpeeH
Kaben unu wencen Unn cnea HenpasunHo
GYHKUMOHMPaHe Ha ypena, v ako 3HaeTe, ue
e nospepeH. BbpHeTe ypena B Hal-6113km1a
YMTBJIHOMOLLEH CEPBIM3eH LIEHTBP 3a MPOBEPKa,
PEMOHT 1NN HACTPOWiKa.

7. BuHarv nsgbpnsaiite LWencena oT KOHTaKTa.
Hukora He fbpnaiTe kabena.

OTCTpaHeTe Lencena oT KOHTaKTa, Npeau aa
npemecTuTe ypena. [pv npemecTtsaHe Ha ypeaa
13Mnon3BanTe 1 ABETE CY PbLie.

8. He n3nonsanTe akcecoapw, 0CBEH CneLranHo
npefHasHaueHuTe 3a NpomykKTa. M3non3saHeto
Ha HenpenopbYaHW NPUCTaBKM MOXe Aa AoBee
[0 HAapaHABaHWA.

9. He noctasaiiTe B 651M30CT A0 ropewn rasosu
UM eNeKTPUYECKN KOTNIOHW UK B HarpATa
dypHa, N B MUKPOBBAHOBA QypHa.
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10. He nokpuBanTe Bb3ayLWHMA BXOA U M3XO[,
KoraTto ypefsT paboTn.

. Mo Bpeme Ha paboTa Ha ypefa TemMnepaTtypata
Ha AOCTBMNHUTE NOBBPXHOCTM € Bb3MOXKHO f1a
6ble BUCOKa. AKO MMa NOBPEa B 3aXpaHBaLLmA
Kaben, Toit TpsbBa fja Obae CMeHeH oT
NPOV3BOAWTENA, HETOBW CEPBW3HYM areHTV Unn
Apyrn KBanudMUMpaHK 113, 3a 1a ce u3berHat
OMNACHOCTL.

12. VI3kntouBalTe OT KOHTaKTa, Korato He
13non3eate Uy Npean nouncreaqe. Octagete
ypepa fia ce oxnaaw, Npeav fa nocTasute
WV CHEMETE aKCecoapw OT HEro v Npeaw
MOYNCTBAHE.

13. 3a ga U3KouNTe, 3aBbpTETE KOHTPOMA Ha
nosuuma V3KJ1. n otcTpaHeTe wencena ot
KOHTaKTa. BvHarv xgaluanTe wencena npu
M3KMI0YBAHE W HKKOra Kabena.

14. He nouncTBawiTe C TEN, ThI KaTO TOBA MOXe [1a
[oBefie 0 HanyKBaHe Ha NOANOXKaTa U KOHTaKT
C eNeKTPUYECKM YacTW, KOETO OT CBOA CTpaHa Aa
npenyv3ByKa TOKOB yaap.

15. 3a Aa NpeaoTBpaTUTE CNyYalHN U3rapaHns,
BUHArn 13rnon3BaiTe PbKOXBaTKMTe 1
MaHunynaTopuTe 3a paboTa C ypena.

16. [bAHEHETO Ha KOLLHMLATa C OO MOXE f1a
foBefe A0 PUCK OT NoXap.

17. He pokocealte BbTpelHaTa YacT Ha ypeaa no
Bpeme Ha paboTa.

18. He nocTasAaiite/n3BaxaanTe 3axpaHsallya
Lencen v He paboTeTe C KOHTPOSHWA NaHen ¢
BNaXHW pPbLie.

19.He nocTasaiTe ypeaa A0 BNaXHN CTEHN
nnm apyrn ypeau. OctaseTe cBO60AHO
NPOCTPAHCTBO OT NOHe 10 cm OT 3agHaTa
CTpaHa, OTCTPaHW 1 Haf ypeaa.

20. He3abaBHO v3KnoYBalTe ypena, ako BUanTe, ve
13nycka TbMeH AnM. M34akaiiTe n3nyckaHeTo
Ha AVM Aa Cnpe Npeau fa OTCTpaHuTe CbAa 3a
MbpKeHe OT ypesa.

. YBeperTe ce, ue ypeabT e NocTaBeH Ha
XOPWU30OHTaNHA, PaBHa ¥ CTabWNHa NOBBbPXHOCT.
. OcTaBeTe ypebT ia ce oxnaamn Npuonn3nTenHo
30 MUHYTV NPeAn fa ro noYncTuTe Uan fa

60opaswTe C Hero 6e3onacHo.

23. He n3nonsgaiite HaBbH

24. Ako enekTpuyeckata Bepura 6bae npeToBapeHa
C IpYrv ypeau, To3n ypes e Bb3MOXKHO fa He
PaboTn NPaBUIHO.

25. He n3nonseante ypefa 3a Apyrv Lieawu, ocBeH no
npeaHasHayeHme.

26. To3n ypea He e NpefHa3HayeH 3a ynoTtpeba
OT Nnua (BKNIOUMTENHO Aelia) C HamaneHw
bU3nUeCKm, CeTUBHM AW YMCTBEHM
CNOCOBHOCTW, UAW C INMCBALLM 3HAHWA 1
OMWT, OCBEH ako He ce HabnofasaT unn He ce

2
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VIHCTPYKTMPAT OTHOCHO yroTpebata Ha ypenaa ot
AL, OTTOBAPALLO 33 6E30MaCHOCTTa VM.

27. Neuata Tpsabea Aa ce HabnoaagaT, 3a Aa ce
yBEpUTE, Ye He CU rpanT C ypefa.

ABTOMATUYHO U3KJTIO4YBAHE

YpepbT e 000pyABaH C TaliMep; KoraTo TaimMepsT
oT6poV 10 0, ypeabT U3AaBa 3BYKOB CUMHan v ce
V3KMIOYBa aBTOMATUYHO. 3a Aa V3KoumnTe ypeaa
PbYHO, 3aBbpTeTe OyToHa Ha TaliMepa 0bpaTHO Ha
UaCOBHVKOBATA CTPESIKa 4O JOCTUraHe Ha no3uumaA
0.

I'IPED,I/I NMbPBATA YINMOTPEBA
OTCTpaHeTe BCUYKM OMAKOBBbYHM MaTepHam.

2. OTcTpaHeTe BCUYKM CTUKEPW UK €TUKETU OT
ypepa.

3. M3uAno noumcTeTe KOLWHMLATa U CbAaa 3a
MbPXKEHe B TOMa BOAa C Npenapar ¢ noMouiTa
Ha HeabpasMBHa rvba.

3abenexkKa: MoxeTe [1a NOUNCTHTE Te3n YacTu B

CbAOMMANHA MalLMHa.

4. V30bplieTe BBTPEWHOCTTA Ha ypesaa C BaxHa
Kbpna.
YpensT paboTy ¢ ropely Bb3ayx. He mbaHeTte
CbAa C ONMO MNM MA3HMHA 33 MbPXeHe.

NOArOTOBKA 3A YINOTPEBA

1. TlocTaBeTe ypeaa Ha CTabWIIHA, XOPW30OHTanHa v
paBHa NOBBbPXHOCT.

2. TlocTaBeTe KOWHWLATA B CbAa 3@ MbpPXeHe.

3. V3gbpnaiiTe Kabena oT OTAENEHMETO 3a
CbXpaHeHue B A0JIHaTa YacT Ha ypena.

He nbnHeTe cbaa 3a MbpKeHe ¢ 0/IN0 UNu Apyrn

TEeYHOCTH.

MbPXXEHE CTOPELL Bb34YX

1. CBbpxeTe 3axpaHBalLMA Wencen KbM 3a3emMeH
CTEeHeH KOHTaKT.

2. BHumaTenHo nabpnanTe Cba 3a MbpxkeHe

3BBH ypepa 3a MbpeHe C Bb3ayX.

[ocTaBeTe CbCTaBKMTE B KOLUHMLATA.

4. Tnb3HeTe cbaa 3a MbpKeHe 06paTHO B ypesa 3a
MbPXKeHE C Bb3ayX.

BH1MaTenHo noapaBHeTe Cba 3a MbpKeHe C
BOf@uMTe B KOPMYyCa Ha ypeaa 3a MbpeHe C
Bb3AyX.

Hukora He n3nonsgaiite cbAa 3a MbpKeHe 6e3

KOWHMLa.

5. Onpepenete HeOOXOAMMOTO BpeME 3a
NPUroTBAHE Ha CbCTaBKUTE (BUXTe pazaena
,HacTtpoiikn" B HacToAwaTa rnaga).

6. 3aBbpTeTe OyTOHa Ha TaimMepa Ha enaHoTo
BpeMe 3a MPUroTBAHE ¥ BKIOYETe ypeaa.

w
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7. 3aBbpTeTe OyTOHa 3a ynpasneHvie Ha
TemnepartypaTa Ha enaHaTta Temnepatypa.
BuxTe pasgen,Hactpoiikn” B Ta3n rmaga, 3a fa
onpefenuTe NpasuIHaTa TemnepaTypa.

[o6aBeTe 3 MUHYTU KbM BPEMeTO 3a

NOAroTOBKa, ako YPeabT € CTYAEH.

3abenexka: [lpyrvaT HauuH e la NoarpeeTe

ypepa 6e3 cbCTaBkuTe. B 1031 Cyyait 3aBbpTeTe
6yTOHa Ha TalMepa Ha 3 MUHYTV 1 134aKaiiTe

[IOKaTO CBETNIMHHMAT MHAMKATOP 3a NOArpsABaHe

n3racHe (cneg npubaM3uTenHo 3 munyTh). Cneg

TOBa Hamb/IHETE KOWHMLATA U 3aBbpTeTe GYTOHa Ha

TaiMepa Ha enaHoTo BpemMe 3a NPUroTBAHE.

a. TalMepbT CTapTUpa OTOpoABaHe.

b. o Bpeme Ha MbpxeHeTOo C ropely Bb3ayx
CBETNIMHHUAT MHAMKATOP 33 PaboTa
NeproanNYHO Ce BKOUBA 1 M3KouBa. Tosa
MOKa3Ba, ue HarpesaTeNHUAT enemeHT ce
BKJTIOUBA W M3K/I0UBA 33 NOAAbPKAHE Ha
3afjaieHaTa TemnepaTypa.

C. V/13nMWHOTO 0nMo OT CbCTaBKMTe Ce CbbMpa B
[lOIHaTa YacT Ha CbAa 3a MbpKeHe.

8. HAkow CbCTaBKM M3MCKBAT Pa3bbpKBaHE Npw
NONOBMHATa OT BPEMETO 3a NPUroTBAHE (BUKTE
pa3nen,HacTpolikv" B HacToALaTa rnaga). 3a
Na pa3bbpKaTe CbCTaBKUTE, OTCTPaHeTe Cbaa
33 MbpPXKEHe OT ypepa, KaTo ro AbpxuTe 3a
pbKOXBaTKaTa 1 BHUMaTeNHO pa3sknatete. Cnep
TOBa MMTb3HETE CbAa 3a MbPXKeHe 06PaTHO B
ypega.

BHuUMaHwme: He HaT1cKalTe 6yToHa 33

0CBOGOX/1aBaHe Ha PbKOXBaTKaTa Mo BpemMe Ha

pa36bbPKBAHETO.

CbBeT: 3a [la HaManuTe TeXEeCTTa, MOXeTe Aa

OTCTPaHWTE KOLIHMLATA OT Cb/la 3@ MbPXeHe u

2 pa3KnaT1Te Camo Hes. 3a [la HanpaswTe TOBa,

OTCTpaHeTe CbAa 3a MbpPXKEHe OT ypefa; NocTaBeTe

ro Ha TOMOYCTONYMBA NMOBBPXHOCT. HaTWCHeTe

6yTOHa 33 0CBOOOMXAaBaHe Ha ApbXKaTa U 13BageTe

KOLLHWLATa OT Cbfa.

9. [Mpo3ByyaBaHETO Ha 3BYKOBMA CUrHaN Ha
Taimepa 03HauaBa, ue 3aJaneHoTo Bpeme
3a NPUroTBAHe e K3Tekno. V3BaaeTe Cbia oT
ypepa 1 ro nocTaBeTe Ha TOMoyCTonumnBa
NMOBBPXHOCT.

3abenexka: OCBeH TOBa MOXKETE []a U3KoumTe

ypeAa pbuHO. 3a Aa HanpasuTe TOBa, MOCTaBeTe

6yToHa Ha Tarmepa Ha nouuus 0.

10. MposepeTe fanv CbCTaBKUTE Ca NMPUTOTBEHN.
AKO CbCTaBKWTe BCE OLLE HE Ca HAMBHO
NPUTrOTBEHM, MPOCTO MTb3HETE Cbja 06PaTHO
B ypepa v 3agalite OyToHa Ha Taiimepa Ha oule
HAKOMKO AOMBAHUTENHN MAHYTU.

. 3a [1a 3BafMTE CbCTABKMTE (T.€. M3MbPXKEHUTE
XpaHu), n3BageTe Cba OT ypefa 3a MbpxeHe
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C Bb3/lyX 1 ro NocTaBeTe Ha opebpeHa
TOMNOYCTONYMBa NOBBPXHOCT; CNef TOBa
HaTVCHeTe ByTOHa 3a OCBOOOX/AaBaHe Ha
KOWHWLATa v A 13BajeTe OT CbAa.

He aBu>KeTe KolWHMLATa Harope 1 Hagony B

CcbfAla, AOKATO BCe OlLe e NpUKpeneHa KbM Hero,

Tbii KaTo U3NNLLHOTO 0JINO, KOETO ce Cbbupa B

AONHaTa YacT Ha CbAa, MOXe Aia NPOHNKHe A0

CbCTaBKUTE.

CbAbT 3a NbpXKeHe N CbCTaBKuTe ca ropewyun. B

3aBMCUMOCT OT TUMa Ha CbCTaBKUTE B Cbfia 3a

NbpXKeHe € Bb3AyX, € Bb3MOXHO U3nyckaHe Ha

napa ot Hero. ToBa e HOpmaJHo.

12. Vi3npasHeTe CbAbpKaHWETO Ha KOWHMLATa B
Kymna Vam Ha YnHKA.

CbBeT: 3a 1a M3BaanTe rofieMu Unmn Kpexkn

CbCTaBKM, M NOBAMranTe C LUMALM U3BbH

KOWHMLATa.

13. KoraTo nopeaHaTta napT1aa CbCTaBKM e roToBa,
He3abaBHO MOXeETe fla MPUroTBKTe C/le/BallaTa
naptvaa.

CbBETU

+ [No-mankute CbCTaBKM OOMIKHOBEHO U3MCKBAT
No-Manko Bpeme 3a NOAroTOBKa OT rofemuTe.

+ [oNAMOTO KONMYeCTBO CbCTaBKM M3MCKBA
No-AbAro BpemMe 3a NPUroTsaHe, a No-MankoTo
KOMMYECTBO - MO-KPaTKO.

+ Pa3bbpKBaHETO Ha ManK1Te CbCTaBKM Ha
MOMOBMHaTa OT BPEMETO 3a MPUTrOTBAHE
ONTUMM3MPA KPAMHKA PEe3yNTaT 1 MoXe Aa
NpefoTBPaTN HEPABHOMEPHO M3MbPKBAHE.

« [lobaseTe Manko 0n1o KbM NpecH1Te kaptodn
3a no-gobbp pesyntar. [TbpeTe CbCTaBKMTE B
ypesa 3a MbpKeHe C Bb3AyX HAKOMKO MUHYTH
Cnef KaTo cTe obaBUnn onmo.

+  He roTeeTe TBbpAE Ma3HM CbCTaBKM, KaTo
HaAeHULW, B ypena 3a MbpKeHe C Bb3AyX.

+ 3aKyCKuTe, KOUTO MOTaT Aa Ce NPUroTBAT BbB
dypHa, MoraT fia ce NpUroTBAT 1 B ypepa 3a
MbPKEHE C Bb3AYX.

+ ONTManHOTO KONMYECTBO 3a MPUrOTBAHE Ha
XpynKasw kapTodku e 500 g.

+ M3nonsgaiiTe npeaBapuTeNHO NPUroTBEHO
TeCTO 33 MbJIHEHW 3aKyCKW. [TpeaBapuTeNHO
NPUroTBEHOTO TECTO U3NCKBA NOM-MaJIKo Bpeme
33 NPUroTBAHe OT JOMALIHOTO.

+ [ocTaBete TaBaTa 3a neyeHe B KOLUHMLATa Ha
ypefa 3a MbpKeHe C Bb3yx, ako 1cKaTe fa
V3neveTe KevK WK ako [ia U3MbpKUTe KpexXKi
NN MBIHEHV CbCTaBKMU.

+ OcBeH TOBa MOXeTe fia M3non3BaTe ypeaa 3a
MbpPKEHE C Bb3AyX 33 NOArPABaHe Ha CbCTaBKM.
3a fa nofrpeeTe CbCTaBKNTe, yCTaHOBETE
Temnepatypata Ha 150°C 3a 10 MUHYTW.

NMOYNCTBAHE

1. BaxHo e fa nouncTteate ypeda cneq
BCAKO M3MON3BaHe, 3a Aa NpeaoTepaTute
HaTPYNBaHETO Ha Ma3HWHA U HeMPUATHUTE
MUPU3MN.

2. OcTaBeTe ypefa fa Ce OX1afu 1 13koyeTe oT
KOHTaKTa npefay nouyncTeaxe.

3. He notanaiiTe ypena 8bB BOAa ¥ He MUiATe Noj
cTpyA.

4. TlouncTealTe Cbfa 3a MbpxkeHe, cenapatopa
1 KOWHMUATa C ropella Bofja v npenapat 1
Heabpa3nBHa roba.
MoxeTe fia ©3non3eate Npenapar 3a
obe3macnsBaHe, 3a ia OTCTPaHUTE OCTaHanuTe
3aMbpPCABAHNA.

3abenexka: CbbT 1 KOLWHMLATA MOraT Aa ce

MOYNCTBAT B CbAOMVANHA MALLUMHA.

5. MoumcTBaHeTo OTBBH Ha ypefa ce OCbLLecTBABa
C BNaXHa rvoha.

6. OcTaBeTe BCUUKM YaCTV 1 NMOBBPXHOCTY Aa ce
OXNafAT HaMbAHO NPean Aa BKouuTe dpypHaTta
3a CleiBalLO 13MoM3BaHe.

CbobpaseHo c oKonHata cpefia
N3XBbpiAHe
= MoxeTe fja NOMOrHeTe Aa 3aLUMT1M OKOSHaTa
cpepal MNomHeTe, ue TpAbBa Aa CrMa3BaTe MeCTHUTE
pa3nopenbu: MNpegasaiTe HepaboTewoTo
eneKkTpuYecko obopyasaHe B cneumanHo
npefHa3HaueHuTe 3a LesTa LeHTpoBe.

HACTPOWKK
CbcTaBKmn MuHumManHo- Bpeme | Temnepatypa | Pa36bpkBaHe | 3aGenexku
MaKCMManHo (min) (°Q)
KONnyecTBo
(9)
3amMpaseHn NbpxeHn 300-700 18-20 200 Pa36bpkeaHe
XpaHu
Meco v nTuuyn
[Mbpronu 100-500 8-12 180
HapeHuum 100-500 13-15 200
Bytyeta 100-500 18-22 180
Munewkn repan 100-500 10-15 180
3aKyckn
MponeTHn pynua 100-400 8-10 200 PasbbpksaHe [oTOBM 33 NeyeHe
3amMpaszeHn nuneLwkm 100-500 6-10 200 PasbbpkeaHe [oTOBM 33 NeveHe
HareTu
MNMeyene
Kelnk 300 20-25 160 M3non3gaiite Tasa 3a
neveHe
Kunw 400 20-22 180 M3non3gaiite Tasa 3a
neyere
MbdrHM 300 15-18 200 M3nonsgainTe Tasa 3a
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YKPAIHCbKA

NOBITPAHA OPUTIOPHULA

[NepL HiX BMVKATW NpuUnag B eNeKTPUYHy po3eTky,
HeobXinHO NepeBipUTY UK CiBNaaac Hanpyra

B MICLIEBIIN €N1eKTPOMEPEXI 3i 3HAUEHHAMM,
BKA3aHVIMW Ha TabaMLLi TEXHIYHMX AaHUX afanTepa.
EnekTpnyHy 6e3neky AaHoro npunagy MoxHa
rapaHTyBaTV NuLLe 3a YMOBY 3abe3neyeHHs oro
NPaBUbHOTO 3a3eMNEHHA.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKIA
1700 Bt -+ 220-240 B - 50-60 Iy

YACTUHU NPUNALY: (Man. A)

KoLmk ana cMaxeHHs

KpuiiKa KHOMKKM pO36110KYBaHHA KOLWMWKa
KHonKa po36nokyBaHHA KOLMKa

Pyuka Koluvka

CkoBopiaka

IHAMKaTOP CTaHy

Perynatop Tanmepa

IHAVKaTOp PO6OTY

PerynaTop Temnepatypu

TIOTMmON®>

BAXJIMBI 3AXOAU BE3MEKU:

Mpu BUKOPUCTaHHI eNeKTPUYHIX Npunagis Tpeba

3aBX AV JOTPMUMYBATUCb OCHOBHMX 3aXOAiB 3

6e3neku, a TaKOXK HaCTyMHOro:

1. YBaXKHO NpoUnTaTe yCi iIHCTPYKLIT.

2. He TopKaWnTech rapAa4mnx NOBEPXOHb.
KopucTynrtech pyykamu.

3. HeobxigHo fobpe nunbHyBaTy, AKLO Npunag
BVIKOPUCTOBYETHCA AiTbMM ab0 B iX MPUCYTHOCTI.

4. Buknapalite NnpoayKTH TINbKM Y KOLUWK Ta
cniakyiTe, WWo6 BOHW B XOAHOMY pasi He
NOTPaNAANN Ha HarpiBanbHi eNeMeHTH.

5. CnigkyiTe, WwWob Kabenb He 3BKCaB Yepes Kpait
CTOAY Ta He TOPKAaBCA rapAumnx MOBEPXOHb.

6. He BMKOpWCTOBYWTe Byab-AKI NPKNaaK 3
NOLIKOAKEHMM Kabenem abo BUKo, abo
nicNA HeCNpPaBHOCTI Npunady uv Oyab-AKUX
10ro nowkomKeHb. [oBEPHITbL Npunag Ao
HaMbAMXKYOro aBTOPU30BAHOTO CEPBICHOMO
LeHTPY ANA OrNAAY, PEMOHTY UM HanarogXeHHs.

7. Bumukaloun npunag 3 poseTku, bepitbea 3a
LTencenbHy BUMKY, B XOAHOMY pasi He TArHITb
3a Kabensb.

[lepL HiX NepeHoCUTV NPUNag, BUMKHITb 0ro
3 po3eTku. [lepeHocAun Npunag, TpumanTe Noro
ABOMa pyKamu.

8. 3acToCoByNMTE BUKIOYHO HafjaHe 3
NpVNagoM [OAATKOBE YCTaTKyBaHHA.
BukopurcTaHHA 40AaTKOBOTO YCTaTKyBaHHH,

He PeKOMEHAOBAHOTO BUPOOHMKOM, MOXe
npu3BeCT A0 Hebe3neuHyx CUTyaLlil Ta
TPaBMyBaHHS.
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He BcTaHOBMIOITE Npynag Nobnmn3y rasoBux Yum
€NeKTPONINT Ta BCePenHi Harpitmx AyxXoBOK i
MIKPOXBWIIbOBUX MiYOK.

. He 610kyiiTe BEHTUAALIMHI OTBOPW Npunagy nia

yac 1Moro poboTw.

. lNoBepxHi Npunagy, Wo Npawioe, MOXyTb CUAbHO

HarpiBaTMCA. 3aMiHa NOLIKOKEHOTO Kabento
XKVBNEHHA Ma€ BUKOHYBATUCA BUPOOHUKOM,
110ro aBTOPU30BaHVIM areHTOM 3 TEXHIYHOTO
00cyroByBaHHsA abo crnewianizoBaHyM
nepcoHanom Ana 3anobiraHHaA BUHUKHEHHSA
Hebe3neyHnx cuTyauin.

. 3aB>K,£ll/\ BMMUIKaNTe npwunag 3 po3eTkn, AKLWO BiH

He BMKOPUCTOBYETHCA, Ta NEPLU HiXK MPOBOANUTY
YNCTKY. 3aUeKariTe, MOKM NPUNaj He OXONOHe,
nepu Hixk BCTAHOBNIOBATM ab0 3HIMaTV AeTani, Ta
nepep YnLLEeHHAM.

. lLlo6 sigknounTV Nprnag Big Mepexi,

nepesenitb perynatop 8 nonoxeHHsa OFF
(BMIMK.), NOTiM BUTArHITL BUAKY 3 PO3ETKM.
3aBxau 6epiTbCA 3a LUTENCENbHY BINKY, He
TAMHITb 3@ WHYP.

. He 3acTocoBywiTe MeTanesi WiTkv ANa YuLLeHHA

— Bil H/X MOXYTb BifilaMyBaTVCA YaCTUHKM
Ta NOTPANNATY Ha eNeKTPUYHI eNlemMeHTH
npwnagy, Wo MoXe Npu3BecTv 0 ypaKeHHA
ENEKTPUYHVIM CTPYMOM.

. lLlo6 3anobirtn onikam, 3aBx/amn 6epitbcs 3a

PYUKV Ta perynatopu npunagy.

. He HanuBalite B CKOBOPIAKY ONito — Lie Moxe

CTaT NPUYNHOIO BUHVKHEHHA MNOXKEXI.

. He TopkanTech BHyTPILHIX CTIHOK npunagy nia

yac pobotu.

. He BCTaBnAnTe/BUTATYINTE LUTENCENbHY BUIKY

npwunagy, a Takox He HaT1CKanTe enemeHTH
KepyBaHHA BOIOTMMU PyKamu.

. He BMuKaWTe npunag, Konv BiH CTOITb BIPUTYN

6inA CTiHM Ta NopsA[ i3 IHWMM 0ONaAHAHHAM.
Cnif 3anuWnTL WoHameHwwe 10 cm BinbHOro
NPOCTOPY 3 YCiX CTOPIH NPWUNaay Ta Haf HAM.
HeraHo BUTArHITb BUAKY Npunagy 3 po3eTKy,
AKLO 3 HbOrO NMOYMHAE BUAINATUCA FYCTUN UM,
3ayekalnTe, AOKM AUM He PO3BIETHCA, MEPLU HiXK
BUTATYBATV CKOBOPIAKY 3 NpUNagy.

Mpwnapa cnig 060B'A3KOBO BCTAHOBMIOBATY Ha
FOPW30HTaNbHIM, PIBHIN Ta CTINKI NOBEPXHI.
INepu HiX 6e3neyHo NepemitllyBaTi um
OUWLLYBATV NPUNagA, 3aNULLITE AOrO OXONOHYTH
LoHarmeHLe 30 XBUIVH.

He KopwcTyiTech Npunaaom HaaBopi.

AKLLO enekTprYHE KOO NepeBaHTaKeHe
HLWMMM NpUNagamm, yxoBKa MOXe npaLjosaTi
HenpaBuIbHO.

BukopwcToByiTe npunag BUKIOYHO 3a NOro
NPVI3HaYeHHAM.

26. Lier npucTpin He npusHayeHni ana
BUKOPUCTaHHA ocobamn (BKOUaoum fitei)
3 GI3MYHYMM Ta PO3YMOBUMM BafiaMu, 360
ocobamu 6e3 HanexHoro JOCBIAY UM 3HaHb,
AKLIO BOHM He MPOMLLAN IHCTPYKTax Mo
KOPWCTYBaHHIO LM NPUCTPOEM NI HarNAAoM
0cobW, BiANoBIiAanbHOI 3a ix 6e3neky.

27. He po3sonanTe AitAM rpatica 3 LM NPUCTPOEM.

ABTOMATUYHE BUMUKAHHA

Llei npunap ocHalleHo TaimMepoMm; KOn

4ac, BCTAHOBEHNIA Ha Taimepi, A0DIKNTL 1O

0, NponyHae 3B8yKOBUIA CUrHan, Ta Npunaa
ABTOMATUYHO BUMKHETLCA. LLLo6 BUMKHY TV Npunag
BPYYHy, 0bepTaiiTe perynatop Taimepa npotu
4aCoBOI CTPINKKM Ta BCTAHOBITb oro Ha 0.

NEPEA NEPLUMM BUKOPUCTAHHAM

1. 3HiMITb yCi NakyBanbHi Matepiany.

2. 3HIMITb yCi HakNemnkn Ta Haninku 3 npunaay.

3. PeTenbHO NOMMITE KOLUMK Ta CKOBOPIAKY Y
TenniN MUAbHI BOAI HeabpasnBHOIO ryOKoI0.

NpumiTKa: Lii 4aCTVHM TaKoX MOXHa MUTH Y

NOCYAOMUIAHIN MaLLVHI.

4. TpOoTPiTb 30BHILLHI Ta BHYTPILIHI CTIHKX Npunagy
BOJOrOI0 TKaHWHOIO.
Y ubOMy Npunagi AnA NpUroTyBaHHA
BMKOPVICTOBYETHCA Ay»e rapaye nositpa. He
HanvBaTe B CKOBOPIAKY Onito abo KyniHapHWiA
KMP.

NiArotoBKA O BUKOPUCTAHHA

1. BcTaHoBITb Npunag Ha CTiMKy, FOpPU30HTabHY Ta
PiBHY NOBEPXHIO.

2. TlocTaBTe KOWMWK Y CKOBOPIAKY.

3. BUTArHITb WHYpP XUBNEHHA i3 BIOAINEHHA ANA
oro 36epiraHHA yHU3y npunagy.

B >kofHOMY pasi He HanMBaiTe y CKOBOPIAKY

onito UM iHWi pignHN.

NPUTOTYBAHHA HA TAPAYOMY MNOBITPI

1. BcTasTe BUNKY Npunagy B 3a3emMneHy po3eTky.

2. ObepexHO BUTAMHITL CKOBOPIAKY 3 MOBITPAHOT
GpuTIOPHULI.

3. TlokNagaiTb NPOAYKTM Y KOLLIMK.

4. 3acyHbTe CKOBOPIAKY Ha3af y Kopnyc
bpuTiopHULI.
CrigkyWTe, W06 CKOBOPIAKa CTana Ha HanpAMHI
ycepeaunHi Kopnycy.

B *kogHOMY pasi He BUKOPUCTOBYITE

CKOBOPIAKY 6€3 KowuKa.

5. BubepiTb NpaBubHMA Yac NPUroTyBaHHA
npoayKTiB (amB. naparpad «HanawTysaHHaA» y
LIbOMY pO3gini).
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6. TlOBEpPHITb perynatop Tamepa A0 HeobxiaHoT
NO3HauKM, Wob YBIMKHYTV Npunag.

7. TloBepHITb perynatop Temneparypu 4o
HeobXxiaHOI No3Haukw. [lne. naparpad
«HanawTyBaHHsA» y LiboMy po3pini, Wob BubpaT
npasunbHy TeMnepaTypy NPUroTyBaHHA.

Nopaiite 3 XBUNNHN [0 YacCy NPUroTyBaHHA.

AKLLO Npunaj Xono[HuN.

MNpumitkKa: TakoX MOXHa Nporpity Npunag 6e3

NPOAYKTIB. [1NA LIbOro BCTaHOBITb perynatop

TariMepa Ha 3 XBUNMHW Ta NOYeKanTe, JOKM He

3racHe iHAMKATOP HarpiBaHHA (NprbaM3HO 3a 3

XBUAVHK). [1OTIM BUKNAAITb NPOAYKTM Y KOLWWK Ta

BCTaHOBITb perynATop Tamepa A0 HeobXigHol

NO3HAYKM.

a. Talmep po3noyHe 3BOPOTHIN BIfJTIK Yacy.

6. B npoueci NpuroTyBaHHa Ha rapaYoMy nosiTpi
iHAMKaTOp PoboTH Byze NepiOANYHO BMMUKATHCA
Ta 3racat. Lle o3Hauvag, Wo HarpisanbHui
€N1eMEHT BMUKAETbCA Ta BUMUKAETLCA,
NiATPUMYIOUN 33aaHy Temnepatypy.

B. Kup, AKWiA CTIKAE 3 NPOAYKTIB, 30MPAETLCA Ha
[Hi CKOBOPIAKY.

8. [leaki npofyKTn cnif nepemillysat nig yac
NpWroTyBaHHA (avB. Naparpad «HanawTysaHHA»
y Uubomy po3gini). LLlob nepewmiwatvi npogyKTh,
BUTATHITL CKOBOPIAKY, B3ABLUMCD 3a 1T pyYKy,
Ta 0bepexHO CTPYCHITb. MoTiM 3acyHsTe
CKOBOPIAKY Ha3ad y npunag.

3acTepexkeHHa: He HaTuCKalTe KHOMKY

PO3010KYBaHHA, CTPYLLYIOUM CKOBOPIAKY.

MNopaga: LL|o6 3MeHLIMTY 3arasnbHy Bary CKOBOPIAKM

3 NPOAYKTaMM, MOXHA 3HATU KOLIWK | CTPYCHYTW

TiNbKK 1Oro. InA Lboro BUTATHITL CKOBOPIAKY 3

npunagy, NocTasTe ii Ha TePMOCTIKY NOBEPXHIO,

HATUCHITb KHOMKY PO30JI0KYBaHHA Ha pyuLli

CKOBOPIAKM Ta 3HIMITb KOLIWK 3 MPOAYKTaMU.

9. Konu nponyHae curHan tanmMepa, Lie 03Hauae,
L0 BCTAHOBNEHWIA YaC NPUrOTYBaHHA
3aBepLMBCA. BUTArHITL CKOBOPIAKY 3 Npvnagy
Ta NocTagTe ii Ha TePMOCTIKY NOBEPXHIO.

MpumiTKa: Takox Nprnag MoXHa BUMKHYTU BPYUHY.

[Ina uboro nepesedits perynarop Tanmepa Ha 0.

10. MNepesipTe, un fOOPE NPUrOTYBaNUCh NPOAYKTY.
AKLLO NPOMYKTU MPUroTYBaNMCh He NOBHICTIO,
BCTaBTe CKOBOPIAKY Ha3af y kKopnyc npunagy
Ta BCTaHOBITb Ha TanmMepi Kinbka AOAATKOBYX
XBUMWH.

. lLlo6 pictatv npoayKTH (HanpwKnag, KapTonsio
bpi), BUTATHITH CKOBOPIAKY 3 NOBITPAHO!
GPUTIOPHULL Ta BCTaHOBITL 1i Ha peLUiTKy un
iHLLY TEPMOCTINKY NOBEPXHIO, MOTIM HATUCHITb
KHOMKY pO36/10KyBaHHS KOLWMKA Ta 3HIMITb
KOLLWK i3 CKOBOPILAKMN.

YKPAIHCbKA
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He nepeBepraliTe KOLWMK JOropy AHOM

pa3oMm 3i CKoBopigKoto, 60 Xup, AKNIA CTiKa

3 NPOAYKTIB Ta 3i6paBcA Ha fiHI CKOBOPIAKY,

MO>Ke MOTPanuTN 3HOBY Ha NPOAYKTU.

CKoBoOpifKa Ta NpUroToBaHi NPOAYKTN MaloTb

BUCOKY Temnepatypy. [ia Yac npurotysaHHA

[eAKNX NPoAYyKTiB y CKOBOPIALI MoXe

Hakonu4vysaTuca napa. Lie uinkom HopmanbHo.

12. Tepeknagite NPOAYKTA i3 KOLWKMKA Y MUCKY YK
Tapinky.

MNopaga: LLo6 aicTatn Benuki abo KpUXKi LWIMaTOUKM

NPOAYKTIB, CKOPUCTANTECH KYXOHHUMM LANLAMMN.

13. Bigpa3y nicna npuroTyBaHHA nepLioi nopui
NPOLYyKTiB NOBITPAHA GPUTIOPHULA FOTOBA O
MPUrOTYBaHHA HACTYMHOI.

NMOPAAU

+ [pibHi wmaTouky 3a3BMual notpedyiots
MEHLLIOrO Yacy MPUroTyBaHHA NOPIBHAHO 3
BE/IMKMMM LUMATKaMU.

« [InA npuroTyBaHHA OiNbLUOI KiNbKOCTI NPOAYKTIB
3HafoOWTbCA TPOXM JOBLUMIA Yac NPUroTyBaHHS,
AN MEeHLLOT KiNlbKOCTi — TPOXM KOPOTLMN.

+ o6 oTpumaTi HalKpallmii pesynstaT Ta
3abe3neunTi piBHOMIPHE NPOXaPIOBaHHS,
060B'A3KOBO Nepemillyiite APiGHI NPOAYKTY B
npoLeci NpUroTyBaHHA.

-+ [lopaiTe 00 CBIXOT KapTOMJIi TPOXM Onil, OO
OTPUMATM XPYCTY LUKIPOUKY. [Nicna gonasaHHA
ONiT roTy¥Te NILrOTOBaHI NPOAYKTU KiflbKa
XBUAVH Y MOBITPAHIA GPUTIOPHILL.

+  He rotywte NpogyKT 3 BUCOKMM BMICTOM XMPY,
AK-TO KOBOACKM, Y NOBITPAHII GpUTIOPHULI.

+ Bupobu, Aki MOXXHa NpuroTyBaTt y IyxoBLi,
TaKOX MOXKHa MPUroTyBaTW Yy MOBITPAHIN
bpuTIopHULI.

+ o6 npurotyBatn xpycTKy Kaptonnio dpi,
3aBaHTaxyMTe He binblue 500 r CUpWX NPOJYKTIB.

+ BukopwcTtosyiiTe Hanisdabpwikat ana
NPUroTyBaHHA BUPODIB 3 HAUMHKOIO.
HanidabpukaTi BUMaraloTb MEHLIOTO Yacy
MPUroTyBaHHA HixX BUPOBU 3 CMPOTO TiCTa.

« TomiCTiTb GOPMY UM TIOTOK ANA BUMIKAHHA Y
KOLUMK MOBITPAHOT GPUTIOPHUL, AKLLO 6axkaeTe
MPUrOTYBaTV MUPIr YK Killl, @ TaKOX A1A
NPUroTyBaHHA KPUXKMX NPOAYKTIB Ta BUPOOIB 3
HaYMHKOIO.

« [oBITPAHY GPUTIOPHULIIO TAKOX MOXHA
BVIKOPUWCTOBYBATW 1A NigirpisaHHaA ixi. LLloo
PO3IrpiT NPOLAYKTW, BCTAHOBITb Temneparypy
150°C Ha 10 XBUAWH.

OYUCTKA

1. BaXnnBO UnMCTUTM NpUnaj Wwopasy
nicA BUKOPUCTaHHS, 106 nonepeamTy
HakoMnuuyBaHHA XMPY Ta Yy TBOPEHHA
HenpUEMHMX 3anaxis.

2. [lepw HiX YACTUTV NPUNaA, BUTATHITL
LUTencenbHy BUIKY 3 PO3eTKYM Ta 3anuLuTe
NpUNaz OXONOHYTU.

3. He 3aHyptonTte npunag B BOAY Ta He MUIATE MOrO
i MPOTOYHO BOAOHO.

4. TlomuniTe CKOBOPIAKY, CTIHKY-PO3MiMoBay Ta
KOWWK y Tennii MynbHii BOAI HeabpasneHoio
ry6KoI0.

[1nA BUpaneHHa 3anuwkis 6pyay MOXHa
BMKOPUCTOBYBATU PIAVHY 414 BUAANEHHA XMPY.

MpumiTka: CKOBOPIAKY Ta KOLUMK MOXHA MUTH Y

NOCYAOMUMHIV MaLLNHI.

5. TpoTpiTb 30BHILLHI NOBEPXHI NpUady BONOro0
ry6KoI0.

6. 3auekaiTe, NOKM yCi KOMMOHEHTM Ta NOBEPXHI
npunagy He BUCOXHYTb, MePL HiX BMUKATK
NPpWNag B PO3ETKY Ta KOPWUCTYBATUCA HUM.

TEPMIH MPUBATHOCTI: HE OBMEXEHUIA.

be3sneuHa yTunisauis

B1 MOXeTe JOMOMOr TV 3aXMCTUTY A0BKINNA!
= [oTpumyWTech MiCLIeBMX MPaBU yTuNi3aLi:
BiHECITb HeMpaLioloye enekTpuuHe obnagHaHHa y
BiANOBIAHWI LEHTP i3 MOro yTuniaLii.

HAJNALUTYBAHHA
CKnafHuKu MiH. Ta makc. | Yac (xB) Temnepatypa | MepemiwyBaHHA | 3ayBa)ceHHA
KinbKicTb (r) (°C)

3aMopoXKeHa kapTonna 300-700 18-20 200 MNepemiwysaHHA

Ppi

M’saco Ta nTuua

Creiik 100-500 8-12 180

Cocucka B TicTi 100-500 13-15 200

Kypaua Hixka 100-500 18-22 180

Kypada rpyaka 100-500 10-15 180

[Lpi6Hi BUpo6u

DapwmposaHi MAVHL 100-400 8-10 200 [NepemilyBaHHA Bukopuctosyiite
Hanisdabprikath

3amopoeHi Kypaui 100-500 6-10 200 MNepemiwysaHHa Bukopuctosyite

Haretcu HanisdabpukaTn

BunikaHHA

Topt 300 20-25 160 Bukopuctosyite
bopmy/noTok ana
BUMIKaHHA

Kiw 400 20-22 180 Bukopuctosyite
bopmy/noTok ana
BUMIKaHHA

MadiHn 300 15-18 200 Bukopucrosyiite
bopmy/noTok ana
BUMIKaHHA
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FRITEUSE A AIR

Avant de brancher I'appareil, assurez-vous que les
spécifications électriques de la plaque signalétique
correspondent a celles de votre secteur.

La sécurité électrique de cet appareil n'est assurée
que s'il est correctement mis a la terre.

SPECIFICATIONS TECHNIQUES
1700 W « 220-240V - 50-60 Hz

NOM DES COMPOSANTS : (lll. A)

Panier de friture

Bouton de libération du couvercle du panier
Bouton de libération du couvercle du panier
Poignée du panier de friture

Cuve

Témoin détat

Bouton du minuteur

. Témoin de fonctionnement

Bouton de controle de la température

MESURES DE SECURITE IMPORTANTES :

Des mesures de sécurité élémentaires, dont

les suivantes, doivent étre respectées lors de

['utilisation d'un appareil électrique :

1. Lire toutes les instructions.

2. Ne pas toucher les surfaces chaudes. Utiliser les
poignées et les boutons.

3. Une attention particuliére est nécessaire lorsque
I'appareil est utilisé par ou a proximité d'enfants.

4. Conservez tous les ingrédients dans le panier
et évitez tout contact avec les éléments
chauffants.

5. Ne pas laisser le cordon pendre d'une table ou
d'un comptoir ou entrer en contact avec des
surfaces chaudes.

6. Ne jamais utiliser l'appareil si le cordon ou
la fiche est endommagée, s'il ne fonctionne
pas correctement ou si s'il a été endommagé
d'une maniére ou d'une autre. Dans un tel cas,
renvoyer I'appareil au Centre de services agréé
le plus proche pour inspection, réparation ou
réglage.

7. Débrancher le cordon de la prise de courant
avant de déplacer I'appareil. Utiliser deux mains
pour déplacer l'appareil.

8. Nutiliser que les accessoires fournis avec
cet appareil. Lutilisation d'accessoires non
recommandés peut causer des accidents ou des
blessures.

9. Ne pas placer I'appareil pres d'un brileur a gaz
ou électrique ou dans un four ou four a micro-
ondes chaud.

10. Ne couvrez ni l'entrée ni la sortie d'air lorsque
I'appareil est en marche.
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. La température des surfaces accessibles peut

étre élevée lorsque l'appareil est allumé. Pour
éviter tout choc électrique, faire remplacer

le cordon d'alimentation endommagé par le
fabricant, un agent agréé ou une personne
qualifiée.

. Débrancher la prise secteur quand l'appareil

n'est pas utilisé et avant de le nettoyer. Laisser
refroidir avant d'ajouter ou d'enlever des pieces
etavant de nettoyer.

. Débrancher toujours le cordon en tirant sur la

prise et jamais sur le cable.

. Ne pas nettoyer avec des tampons métalliques

a récurer car des parties peuvent sen détacher
et entrer en contact avec les piéces électriques
provoqguant un risque de choc électrique.

. Afin déviter toute brdlure, se servir toujours

de la poignée et des boutons pour utiliser cet
appareil.

. Le remplissage de la cuve avec de I'huile peut

provoquer un incendie.

. Ne touchez pas l'intérieur de l'appareil lorsque

celui-ci est en marche.

. N'insérez/retirez pas la prise d'alimentation et

n'utilisez pas le panneau de commande avec les
mains mouillées.

. Ne placez pas |'appareil contre un mur ou

d'autres appareils. Laissez au moins 10 cm
d'espace libre a l'arriere, sur les cotés et au-
dessus de I'appareil.

Débranchez immédiatement I'appareil si vous
voyez de la fumée noire en sortir. Attendez qu'il
n'y ait plus de fumée avant de retirer la cuve de
I'appareil.

. Assurez-vous que l'appareil est placé sur une

surface horizontale, plane et stable.

Il faut environ 30 minutes pour que l'appareil
refroidisse a avant de pouvoir le manipuler ou le
nettoyer en toute sécurité.

Ne pas utiliser a l'extérieur.

Cet appareil peut ne pas fonctionner
correctement sil est branché sur un circuit
électrique surchargé avec d'autres appareils.

Ne pas utiliser cet appareil pour d'autres fins
autres que celles pour lesquelles il est destiné.
Cet appareil nest pas destiné aux personnes
(enfants inclus) ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou un manque
dexpérience et de connaissance du produit,

a moins quelles ne soient mises sous la garde
d'une personne pouvant les surveiller.

. Les enfants doivent étre surveillés afin de

s'assurer qu'ils ne jouent pas avec cet appareil.

ARRET AUTOMATIQUE

Cet appareil est équipé d'un minuteur ; lorsque
le compte a rebours est a zéro, I'appareil émet
un signal sonore et séteint automatiquement.
Pour éteindre I'appareil manuellement, tournez
le bouton du minuteur dans le sens antihoraire
jusqua 0.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

1. Retirez tous les matériaux demballage.

2. Retirez tous les autocollants ou étiquettes de
I'appareil.

3. Nettoyez soigneusement le panier et la cuve
dans de I'eau chaude savonneuse avec une
éponge non abrasive.

Remarque : Vous pouvez également nettoyer ces

piéces au lave-vaisselle.

4. Essuyez l'intérieur et I'extérieur de I'appareil avec
un chiffon humide.

Cet appareil fonctionne a l'air chaud. Ne
remplissez pas la cuve d'huile ou de matiere
grasse de friture.

PREPARATION A LEMPLOI

1. Placez I'appareil sur une surface stable,
horizontale et uniforme.

2. Placez le panier dans la cuve.

3. Tirezle cordon du compartiment de rangement
situé en bas de l'appareil.

Ne remplissez la cuve ni d’huile ni de tout autre

liquide.

FRITURE A L'AIR CHAUD

1. Branchez la fiche d'alimentation dans une prise
secteur mise a la terre.

2. Retirez délicatement la cuve de la friteuse a air.

3. Placez vos ingrédients dans le panier.

4. Remettez la cuve dans la friteuse a air.

Alignez soigneusement la cuve avec les guides
du corps de la friteuse a air.

Nutilisez jamais la cuve sans le panier.

5. Déterminez le temps de cuisson nécessaire
pour les ingrédients (voir la section « Réglages »
de ce chapitre).

6. Tournez le bouton du minuteur sur le temps de
cuisson nécessaire pour allumer I'appareil.

7. Positionnez le bouton de température sur
la température nécessaire. Voir la section «
Réglages » de ce chapitre pour déterminer la
température nécessaire.

Ajoutez 3 minutes au temps de cuisson si

I'appareil est froid.

Remarque : Vous pouvez également préchauffer

I'appareil sans ingrédients. Dans ce cas, tournez

le bouton du minuteur sur 3 minutes et attendez

que le témoin de réchauffement séteigne (apres

environ 3 minutes). Remplissez ensuite le panier

et tournez le bouton du minuteur sur le temps de

cuisson nécessaire.

a. Le minuteur lance un compte a rebours.

b. Pendant le processus de friture a I'air chaud, le
témoin de fonctionnement s'allume et séteint
de temps en temps. Cela indique que I'élément
chauffant s'allume et séteint pour maintenir la
température fixée.

¢. Lexces d'huile des ingrédients est recueilli au
fond de la cuve.

8. Certains ingrédients nécessitent détre remués a
mi-temps de cuisson (voir la section «Réglages»
de ce chapitre). Pour remuer les ingrédients,
retirez la cuve de l'appareil par sa poignée et la
secouer soigneusement. Puis remettez la cuve
dans la friteuse a air.

Attention : N'appuyez pas sur le bouton de

libération de la poignée pendant le remuage.

Conseil : Pour réduire le poids, vous pouvez retirer

le panier de la cuve et le remuer seul. Pour cela,

retirez la cuve de l'appareil, la placer sur une surface
résistante a la chaleur, appuyez sur le bouton de
libération de la poignée et sortez le panier de la
cuve.

9. Le signal sonore du minuteur indique que le
temps de cuisson fixé s'est écoulé. Retirez la
cuve de I'appareil et la placer sur une surface
résistante a la chaleur.

Remarque : Vous pouvez également éteindre

I'appareil manuellement. Pour cela, positionnez le

bouton du minuteur sur 0.

10. Vérifiez si les ingrédients sont cuits.

Siles ingrédients ne sont pas encore
complétement cuits, remettez la cuve dans
I'appareil et positionnez le bouton du minuteur
sur quelques minutes supplémentaires.

. Pour retirer les ingrédients (ex. des frites), retirez
la cuve de la friteuse a air et la placer sur une
surface résistante a la chaleur ; puis appuyez sur
le bouton de libération du panier et soulevez ce
dernier pour le sortir de la cuve.

Ne retournez pas le panier attaché a la cuve, car

tout exces d’huile accumulé au fond de la cuve

risque d'étre renversé sur les ingrédients.

La cuve et les ingrédients sont chauds. Selon le

type d'ingrédients contenus dans la friteuse a

air, de la vapeur peut s'échapper de la cuve. Ce

phénomeéne est normal.

1

12. Videz le panier dans un bol ou dans une assiette.

Conseil : Sortez les plus gros ou fragiles ingrédients
du panier a l'aide d'une pince.

FRANCAIS
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13. Lorsqu'un lot d'ingrédients est cuit, la friteuse a
air est instantanément préte pour cuir un autre
lot.

CONSEILS

+  Lesingrédients plus petits nécessitent
généralement un temps de cuisson légérement
plus court que les ingrédients plus gros.

+ Une plus grande quantité d'ingrédients
nécessite seulement un temps de cuisson
légerement plus long, et une petite quantité
d'ingrédients nécessite seulement un temps de
cuisson légerement plus court.

+ Leremuage des ingrédients plus petits a mi-
temps de la cuisson optimise le résultat final et
peut aider a éviter les ingrédients non frits.

+ Ajoutez un peu d'huile aux pommes de terre
fraiches pour un résultat croustillant. Faites frire
vos ingrédients dans la friteuse a air quelques
minutes apres avoir ajouté I'huile.

« Ne préparez pas d'ingrédients extrémement
gras, tels que des saucisses, dans la friteuse a air.

+ Les snacks pouvant étre préparées au four
peuvent également étre préparées dans la
friteuse a air.

« Laquantité optimale de frites croustillantes est
5004.

« Utilisez de la pate préparée pour faire des snacks
fourrés. La pate préparée nécessite également
un temps de cuisson plus court que la pate faite
maison.

+ Placez un moule a gateau ou un plat a four
dans le panier de la friteuse si vous souhaitez
cuire un gateau ou une quiche ou faire frire des
ingrédients fragiles ou fourrés.

+ Vous pouvez également utiliser la friteuse a air
pour réchauffer des ingrédients. Pour réchauffer
les ingrédients, réglez la température sur 150°C
pendant 10 minutes maximum.
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NETTOYAGE

1. Il estimportant de nettoyer I'appareil aprés
chaque utilisation pour éviter I'accumulation
des matieres grasses et éviter les odeurs
désagréables.

2. Laisser lappareil refroidir et débrancher la prise
de courant avant de le nettoyer.

3. Ne pasimmerger l'appareil dans l'eau ou le laver
avec un jet deau.

4. Nettoyez soigneusement le panier, le séparateur
et la cuve dans de 'eau chaude savonneuse
avec une éponge non abrasive.

Vous pouvez utiliser un liquide de dégraissage
pour éliminer toute saleté résiduelle.

Remarque : La cuve et le panier peuvent étre lavés

au lave-vaisselle.

5. Nettoyer l'extérieur de I'appareil avec un chiffon
humide.

6. Laisser sécher complétement toutes les pieces
et les surfaces avant de rebrancher le four et le
réutiliser.

Mise au rebut dans le respect de
I'environnement
= \/ous pouvez contribuer a protéger
I'environnement ! Il faut respecter les
reglementations locales. La mise en rebut de votre
appareil électrique usagé doit se faire dans un
centre approprié de traitement des déchets.

REGLAGES
Ingrédients Quantité Min- | Temps Température | Remuer Observations
Max (g) (min) (°Q)

Frites surgelées 300-700 18-20 200 Remuer

Viande et volaille

Steak 100-500 8-12 180

Roulé a la saucisse 100-500 13-15 200

Pilons 100-500 18-22 180

Poitrines de poulet 100-500 10-15 180

Snacks

Rouleaux de printemps 100-400 8-10 200 Remuer Prét a cuire

Croquettes de poulet 100-500 6-10 200 Remuer Prét a cuire

surgelées

Cuisson (au four)

Gateau 300 20-25 160 Utiliser un moule a gateau/
plat a four

Quiche 400 20-22 180 Utiliser un moule a gateau/
plat a four

Muffins 300 15-18 200 Utiliser un moule a gateau/
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plat a four
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OPITEZA AEPA

Mptv ouvdéoete Tn cuokeur, PeBalwdeite dTl

ol TPodlaypa®éC otny mvakida oTolxeiwv
QVTIOTOIXOUV GTIG CUVBIKEG TOU NAEKTPIKOU
SIKTUOU.

H NAEKTPIKK AOPANEIQ QUTAC TNG OUOKELAG UTMOPET
va e€a0QANOTE! HOVO EQOOOV EXEl YIVEL CWOTH
yeiwon.

MPOAIATPADEX
1700W » 220-240V - 50-60 Hz

NEPIFTPAOH TMHMATQN: (Ek. A)

A. Kah&Bt tnyaviopatog

B.  K&huppa koupmmou anac@dlNiong kahabiou
I Kouuni amaocgdhiong kahaBiov

A. Aapry kahaBlou

E. Kadoc

>T. LED Katdotaong

Z. XpovodIakomng

H. LED Aeitoupyiag

©. Koupni ehéyxou Beppokpaoiag

THMANTIKEX OAHTIEZ AXOAAEIAL:

Otav XPNOIUOTIOLETE NAEKTPIKEG CUOKEUEC Ba

TIPETEL VA AKOAOUBEITE KATTOIOUC BACIKOUG KAVOVES

QA0POAEIG, CUUTTEPINAUBAVOUEVWY TWV AKOAOUBWV:

1. Aapdote OAe¢ TIC 0Onyieg.

2. Mnv ayyilete TI¢ Oepuég empdveies. Na ayyilete
LAV TIC AABEC KAl T KOUMTTIA TNG OUOKEUNG.

3. Anarteitat (Slaitepn mEOCOXH OTAV N GUCKEUN
XONOILOTIOIETAL 1) AEITOUPYET KOVTA O€ TTASIA.

4. TomoBeTroTe OAQ TA VAIKG 0TO KaAAB! Kal
AMOPUYETE TNV EMAPT LE TA BEPUAVTIKA
oTolxela.

5. Mnv a@rjvete To KaAwOIO VA KPEUETAL Ao TO
TeaméQ 1) Tov TIAYKO ) VA OKOUUTTA OE BEpUEG
EMPAVELEC,

6. Mn XPNOIUOTIOINOETE TN CUCKELT| O€ TIEPIMTTWON
@B0opAC 0TO KAAWSIO TTAPOXIG PEVHATOC I TO
Buopa ry Yetd amd GUOAEITOUPYIA TNG CUOKEUNG
1) omolacdrmote GMN Bopd TG AmeuBuvBeite
OTO TANCIECTEPO KEVTPO GEPPIC YA ENEYXO,
ETTIOKEUN 1 PUBUION TNC CUOKEUNG.

7. ApaipéoTe To @I amd Tnv mpida mpoTou
LETAKIVAOETE TN OUOKELH. XPNOILOTIOLEITE Kal Ta
OU0 XEPLA YIO VAl ETOKIVACETE TN OUCKEUN.

8. Mnv xpnotdomoleite AAa eEQPTAATA EKTOC
and aQUTA TTOU TIAPEXOVTAL E AUTO TO TTPOIOV.

H xprion mpdobetwy e€aptnudtwy mou dev
OLVIOTWVTAL PUTOPE( VA TIPOKAAETEL KivOLVO 1y
TPAUUATIONO.

9. Mn TOMOBETE(TE TN CUOKEUN KOVTA 1) EMAVW
o€ e0Tleg pevpatog 1} agplou, Poupvoug 1y
(POUPVOUG HUIKPOKUPATWV.
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10. Mnv kaAUmTeTe TV €icodo kat Ty €080 aépa
600 n ouokeur BpiokeTal oe Asitovpyia.

. OLEM@AVELEG TNG OUOKEUNG UMOPEL val
BeppavBouv mOAU katd Tn Aeltoupyia TG
Y& mepimtwon eBopdg Tou kahwdiou
Tpoodooiag, ameubuvBeite otov
KOTAOKEVAOTH 1 O évav I0IKEVEVO TEXVIKO YIa
NV avTIkatdoTaot Tou.

14. Mnv kaBapileTe pe HETAMIKAE opouyydpla

TIOL UImoPOUV va @Beipouv TNV em@Avela
KQll VO OKOUPTTFIOOUV T NAEKTPIKA Uépn,
SnuovpywvTag Kivoéuvo nAektpomAnéiac.

15. Tla va amo@UyeTe TUXOV eykavpata,
XPNOILOTIOIETE TAVTOTE TN AP KAl Ta KOUPMIA
Y10 TN AEITOUPYIA TNG CUOKEUNG.

16. Katd 1o yéuiopa tou kadou pe Aad1 unépyel
KivOUVOC TTUPKAYIAG.

17. Mnv ayyiCeTe TO E0WTEPIKO TNC CUOKEUNC KATA
™ AerToupyia.

18. Mnv cuvdéete/amocuvdéete To KAADWSI0
TPoPodoaiag Kal Unv XelpileoTe Tov mmivaka
eNEyXOU LE Bpeypéva Xépla.

19. Mnv TomoBETE(TE TN GUOKEUN e TPOTIO TTOL VA
OKOUWTTA O€ TOIXO 1] ANEC CUOKEUEC. AQrOTE
amboTach TouAdxioTov 10 cm amd T Tiow
TIAEUPE, TA TTAGYIQ KAl TO TTAVW UEPOC TNG
OUOKEUNG.

20. ATOOULVOEDTE APECWC TN CUOKELT amd TNV
npila av Seite va e€€pxeTal pALPOG KAMVOE
amd TN OUOKEeUN. [ePIUEVETE va OTAUATAOEL vVa
€CEPXETAL KATTVOC TIPIV APAIPETETE TOV KASO amd
TN OUOKEUN.

. BeBaiwbeite &t n cuokeur éxel TomoBetnOei oe
opllovTia, enimedn kat oTabepr eM@eAvelQ.

. H ouokeun mpémet va kpuwoel yla miepimou 30
AETTTA Y1 TOV A0PAAT| XEPIOUO 1 KaBapIopd
ne.

23. MnV XPNOILOTIOIETE TN CUOKEUN O EEWTEPIKOUG

XWPEOUG.

24. EAv TO NAEKTPIKS KUKAWHA gival
UTTEQPOPTWHEVO aTd AANEG CUOKEUECG, AUTH N
OUOKEUN UMOPE( va NV Aeltoupyel owoTd.

25. Mnv XpNOIUOTIOLE(TE TN CUCKELT TTEPAV TNG
mpoBAemopevng xpriong.

26. H ouokeur) autr) Sev mpoopiletal yia xprion
and atopa (cupmephapBavopévwy maidlwv)
HE PEIWMEVEG OWHATIKEG 1) TIVEUUATIKEG
IKAVOTNTEC ) EMNEIPN EUMEIPIAC KAl YVWOonE av
Oev €xouv H0BEl 08nyieg OXETIKA e TN XEron
TNC OUOKEUNC amd Topo umeLBuvo yla TV
AOPANELA TOUG,

27. Ta maidid Ba mpérmet va emPBAémovTal yia va
Olac@aNoTel 6Tt Sev Tai(ouV HE TN CUOKEUN.

1

2

2

N

AYTOMATH AMNENEPIonoIHzH

Autr| n ouokeur| Slabétel xpovodiakomtn. Otav

0 XPOVOSIOKOTTNG PTACEL 0TO 0, AKOUYETAl éva
NXNTIKO Orjpa amoé Tn OUCKEUH Kal amevepyoroleTal
autoépata. a va amevepyonolroeTe T CUOKEUN

N QUTOHATA, YUPIOTE TO XPOVOSIaKATTTN TTPOG Ta
aplotepd oto 0.

MPIN THN NMPQTH XPHXZH

1. Apaipéote GAa TA UK OUOKELAoIAC.

2. AQaipéoTe OAA TA QUTOKOMNNTA 1 TIG ETIKETEG
and TN CUCKEUN.

3. KaBapiote kahd To kah&B! kat Tov k&do pe
(€0TO 0aMOUVAVEPO Kal HOAAKS GOOLYYAPL.

THMEIQZH: Autd ta pépn mMévovtal Kal 0To

TIAUVTIPLO TIATWV.

4. YKOUTTIOTE E0WTEPIKA KAl EEWTEPIKA TN CUOKEU
e €va uypo mavi.
AuTH) n cuOKeUr Aeltoupyei pe Beppd aépa. Mnv
TomoBeteite MidL A NiTo¢ Tnyaviouatog oTov
kado.

MPOETOIMAXIA XPHXHX

1. TomoBeTAOTE TN CUCKEUN O€ pia oTabepn,
opl{ovTia Kal emimedn em@eAveLa.

2. TomoBetroTe To KAAABL oTov Kado.

3. Tpapnéte to kahwdio amd tn Brikn kahwdiou
0TO KATW MEPOC TNG OUOKELNG.

Mnv tomoBeteite Aadt f} aAa vypd oTov Kado.

THFANIZMA ME ©OEPMO AEPA

1. JUVOEDTE TO QIC OE LA yelwévn emoiyia mmpida.

2. Bydhte mpooekTika Tov kddo and tn gpitéla
aépa.

3. TomoBeTioTe TA UAKA OTO KOAAOL.

4. TomoBetriote Eavd Tov kK&do otn epitéla aépal.
EuBuypappioTe MPOOEKTIKA TOV KABO UE TOUG
08nyoug 0To owHa TNE PEITECaC aépa.

Mnv xpnotpomnolgite moté Tov Kado Xwpig 1o

KOAGOL.

5. OploTe TOV amaToUPEVO XPOVO HAYEIPEUATOG
avaloya e Ta UAKA (BA. evotnTa «PuBpiceig»
auToL Tou KePahaiou).

6. TupioTe 1o ¥povodiakdmTn oTov EmBuPNTO
XPOVO UAYEIPENATOG YIO VA EVEQYOTIOINOETE TN
OUOKEUN.

7. TupioTe T0 KoupTi eENéyxou Beppokpaciag
otV anattoupevn Beppokpaoia. BA. evétnta
«PuBioelc» autoL Tou Kegahaiou yla Tov
0pIopd TNG CWOTAG Beppokpaciac,

MpocBéote 3 Aentd 010 XPOVO paYEIPENATOG AV

n GUOKEUN €ival Kpoa.

THMEIQZH: EvaAaKTIKA, TTP0OepUAVETE TN

OUOKEUN XWPIG LAIKA. Z€ QUTAV TNV TIEPIMTWOon

YUPIOTE TO XPOVOSIOKOTTN OTA 3 AETTA Kal

TIEPIUEVETE UEXPL VA ORATEL N Auyvia TpoBépuavong

(LETE ammo Tep. 3 AeTTA). 3TN OUVEXELQ YEUIOTE

TO KaAGO! Kal yup({oTE TO XPOVOSIOKATTTN OTOV

emBUUNTS XPOVO HAVEIPEUATOG.

a. O xpovodiakdmtng EeKva TNV avTioTPo®N
peToNOoN.

B. Katé 1o tnydvioua pe Beppo aépan LED
Aertoupyiac avdaRet kat oPrvel katd SlaoTriuaTa.
AUTO UTIOOEIKVUEL OTI TO BEPUAVTIKO OTOIXEID
EVEPYOTIOIE(TAL KAl ATTEVEPYOTTOLEITAL YIa TN
dlatrpnon TG pubuIcuévng Beppokpaciac.

Y. To mepttd AadL Twv UMKV OUNEYETAL OTO KATW
PEPOC TOu KAdou.

8. Oplouéva UNIKA TIETTEL VA QVAKATEVOVTAL OTA
HIo4 TOU XPOVOU HAYEIPEUATOC (BA. evoTnTa
«PuBpioeic» auTol Tou Keaaiov). Na va
QVAKATEPTE TA LAIKG, BYAATE Tov K&do amd
TN OUOKEUN KPATWVTAE Tov ard T AaBn
Kal KOUVAOTE TOV TIPOOEKTIKA. 2T OUVEXELQ
TomoBetroTe Eavd Tov Kddo aTn epitéla aépal.

Mpoooxn: Mnv méleTe T KOLPTT AMACPAEAIONG TNG

AaPrc kaBwg kouvdte Tov k&do.

TupPBouAR: MNa va HEIWOETE TO BAPOC, Uropeite

Va AQaIPECETE TO KaAAB1 amd Tov kAado Kal va

KOUVNOETE OVO TO KAAABL 2 QUTHV TNV TIEPITTWON

APAIPEDTE TOV KAOO aTd T OUOKELH, AKOUUTTHOTE

TOV O€ {la QVOEKTIKN 0TN BepudTNTa EMPAVELQ,

TIECTE TO KOUUTTE Amac@AAIong TNG AABRE Kal

ONKWOTE TO KAA&OL amd tov kado

9. MOAIC aKOUOETE TO O TOU XPOVOSIaKOTTN,
onuaivel Ot éxel TapENBEL 0 KaBoPIoUEVOC
XPOVOC LAYEIPEUATOC. AQAIPEDTE TOV KASO
amod T OUOKELH Kal TOTTOBETHOTE TOV O€ pia
QVOEKTIK OTN BePUOTNTA EMPAVELQ.

THMEIQXH: Mrmopeite, emiong, va

QTTEVEPYOTIOINOETE TN OUOKEUN N QUTOHATA. 2 €

QUTAV TNV TTEPITTTWON YUPIOTE TO XOOoVOSIaKAOTTTN

010 0.

10. EAéyETe av €xOUV HaYEIPEUTE TA UNIKAL
Av T UNKA SeV €XOLV LAYEIPEUTEL OWOTY,
TOTOBETAOTE AMWC TOV KASO OTN OUOKEUN
Kat puBioTe Alya emmiéov AemTtd oTo
XPOVOSIAKOTITN.

. Tla va aQalpECETE T UNKA (TY. TNYQVITEG
TIATATEC), APAIPEOTE Tov Kado amd tn epitéla
0€Pa Kal TOTTOBETHOTE TOV G€ I QVOEKTIKY 0Tn
BepudTNTA EMPAVELQ. 2TN CLVEXEIQ TIATHOTE TO
Kouprt amac@ANong KaAaBloU Kal apalpéoTe To
Kah&B1 amd Tov kado.

Mnv avamodoyupilete To KaAdB1 xwpig va to

€XETE APAIPECEL AMO TOV KASO, EMeIdN pmopei

To MEPITTO At Tou GUAAEXONKE GTOV TTATO TOU

KAadou va S1appevioel oTa UAIKA.

0 Kkadog kat Ta UAIKA gival Ogpud. Avaloya pe

TOV TUTIO TWV UAIKWV 0TN @pitéda aépa, umopei

EAAHNIKA
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va €§€NOe1 aTpog amd tov Kado. Auto eivat

QUGIONOYIKO.

12. AS€180Te TO KaAAB! O éva UmmoA 1y éva ATo.

JUMPBOUAR: N0 va apaIPECETE UEYANUTEPA I TTIO

evaioBnTa LAIKG, BydAte Ta amd To KaAAOL pe T

BoriBela AaBidac.

13. MO eTolpdoete Ny mpwtn maptida, n epitela
Q€Pa ival QUEOWG ETOLUN YL TNV EMOHEVN
naptida.

YYMBOYAEX

Ta pKEOTEPA LKA HayelpelovTal ouvhRBwe Ayo

YPNYOPATEPQA OE OXEON HE TA HEYAAUTEPA UAIKA.
Ma TIC HEYANUTEPEC TTOCOTNTEG UNKWY ATaITETAl
Aiyo TepIOGOTEPOG XPAOVOG HAYEIPEUATOC, EVW
VI TIC UIKPOTEPEC TTOCOTNTEG UKWV AmalTeTal
Aiyo AlydTEPOG XPOVOG HAYEIPEUATOG.

To QVOKATEUA TWV HIKPOTEPWY UNKWV OTa
HIOG TOU XPOVOU LAYEIPEUATOC BEATIOTOTOLEL
TO TENKO AMOTENEOUA Kal CUUBAANEL OTO
OUOIOHOPPO TNYAVICUA TWV UNKWV.
MpooBEaTe Aiyo AadI OTIC pPECKES TTATATES YIa
Tpayavé amotéheopa. TnyavioTe Ta UAKE 560G
otn eETtéla aépa Péoa oe Aiya Aemtd amd n
oTIyur) Tou Ba mpooBéoeTe To A&dL.

Mnv payelpeveTe TOAY AITapd UAIKE, OTIWE
Noukdvika, oTn epitéla agpa.

Ta ovak mou payelpevovtal 0To GOUPVO
HITOPOUV VA HAYEIPEUTOVV Kal 0Tn epItéda
aépa.

H 1&avikr] ToodTNTa yla TPayavES TNYAVITEG
natdreg eivat 500 g.

XpnotpomoloTe £toiun (UN yla va TIAEETE
YEUOTE ovak. H étolpn CUun payelpevetal,
€TTiONG, YPNYOPOTEPQ OE OXEON HE TN OTILTIKY
Qopn.

TomoBetrioTe pa @dppa 1 éva Tapi oTo KaAdbt
NG PEITECAC A€PA YIa VA Pr\OETE €va KEIK ) Ui
KIG, fj yla va TnyavioeTe evaioBnta fy yepotd
OVaK.

Mmnopelte, emiong, va xpnolUomoIosTe T
@ptéCa aépa yia va (eoTavete paynTd. Na

va (e0TAVETE KATTIOIO PayNTO, PUBHIOTE TN
Beppokpacia otoug 150°C yia éwg 10 Aemta.
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KAGAPIZMOX

1. Eivatonuavtiké va kabapiCete Tn cUoKeun

UETA amd KABE ¥prion yia va amo@eUYETE TN

0LCOWPEEUCN ATTOUE Kal TIG SUCEPEOTEG OOUEC.

A@r\OTE TN OUOKELH VA KPUWOEL Kal

amooLVOETTE TNV amod TV Tpila PV Tov

kaBaptopo.

Mnv BubiCete Tn cuokeur 0To VEPO H TNV

TINEVETE KATW aTd TPEKOUUEVO VEPO.

4. KaBapiote tov k&do, To SlaxwploTIKO Kal To
KaAABO! e (0T GATTOLVOVEPO KAl UAAKO
opouyydpL.

Mmopeite va xpnOIUOTTOINGETE Kal EI8IKO UYpd
YA TN V1O VO AQaIPEOETE TUXOV UTIOAE{IUATA.

THMEIQZH: O k&d0og kat To KaAdoL ivat KatdMnAa

Yl TAUGIUO OTO TIAUVTHPLO TIATWV.

KaBapioTe 1o e§wTePIKO TNG CUCKEUNG UE éva

uyPO 0POUYYAPL

AQr\OoTE ONA TA IEPN KAL TIG ETTIPAVELEG

VA OTEYVWOOULY KON TIpIV OUVOEDETE Kall

XPNOILOTIOINOETE TOV POUPVO.

w

o

O\ikn Tpog 1o mepIBailov S1aBeon:
Mrmopeite va BonBrioete otnv mpooTacia
= tou mepBarovToc Mnv EexvdTe va Tnpeite
TOUC TOTTIKOUC KAVOVIOUOUG: TTAPAdWOTE TOV Un
AEITOUPYIKO NAEKTPIKO EEOTAIOUS OE éva KATAMNAO
Kévtpo O1dbeonc.

PYOMIZEIX

ZuoTatikd EAGX.-péy. Xpoévo¢ | Oeppokpacia | Avakatéte | Mapatnproeig
noodtnta(g) | (Aemtd) (°Q)

Kateyuypéveg matateg 300-700 18-20 200 Avakatete

Kpéag kat mouhepika

Mmpiloha 100-500 8-12 180

AOUKQVIKOTIITEKIA 100-500 13-15 200

Mrroutia KotomouAou 100-500 18-22 180

>TNO0C KOTOTOUNOU 100-500 10-15 180

Zvak

STIPIVYK PONG 100-400 8-10 200 Avakateyte XpnOolomoIoTE £TO1UA VI

T0 POUPVO

Kateuypéveg 100-500 6-10 200 Avakatéte XPNOIUOTIOINOTE £TOIA YIa

KOTOMTOUKIEG TO POVPVO

Yhowpo

Kéik 300 20-25 160 Xpnolpomnoote eoOpua/Tawi

Kig 400 20-22 180 Xpnoluomorote @OpUa/Tayi

Magv 300 15-18 200 Xpnotponotote poppa/Tagi
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VZDUCHOVA FRITEZA

Pfed pfipojenim spotiebice se ujistéte, Ze technické
Udaje uvedené na typovém stitku odpovidajf
podminkam elektrické sité.

Elektricka bezpecnost spotfebice mlze byt zajisténa
pouze tehdy, pokud je spravné uzemnén.

TECHNICKE UDAJE
1700 W - 220-240V + 50-60 Hz

NAZEV DILU: (Obr. A)

. Ko$ na smazeni

Kryt tlacitka pro uvolnéni kose
Tlacitko pro uvolnénf kose

. Rukojet kose

Panev
Stavovy indikator LED

. Casovac
. Provozniindikator LED

Ovladaci knoflik teploty

DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY:
Pfi pouzivani elektrickych spottebicd je vzdy nutné
dodrzovat zékladnf opatfeni v¢etné nasledujicich:

1.
2.

3.

Prectéte si vsechny pokyny.

Nedotykejte se horkych povrchd, pouzivejte
rukojeti nebo knofliky.

Pokud je spotiebi¢ pouzivan v blizkosti déti, je
nezbytny bezprostredni dohled.

Uchovavejte viechny ingredience v kosi a
zabranite kontaktu s topnymi prvky.

Kabel nenechdvejte viset pfes hranu stolu nebo
kuchynské linky a zamezte kontaktu s horkymi
povrchy.

Spotfebi¢ neobsluhuijte, jestlize je poskozen
jeho kabel nebo zastreka, pokud spotfebic
nefunguje spravné nebo byl jakymkoli
zpUsobem poskozen. Spotfebice vratte do
nejblizsiho autorizovaného servisniho strediska,
kde Ize provést kontrolu, opravu nebo sefizeni.
Pred pfemisténim spotrebice vzdy vytdhnéte
zéstreku ze zasuvky. PFi pfemistovani spotfebice
pouzivejte obé ruce.

Nepouzivejte jiné pfislusenstvi, nez které je
doddvéno s timto vyrobkem. Pouzitf jiného nez
doporuceného pfislusenstvi maze zplsobit
nebezpeci nebo zranén.

Spotfebic¢ nepokladejte na plynové nebo
elektrické topeni nebo do jeho blizkosti, ani do
rozpalené trouby nebo mikrovinné trouby ¢i do
jejich blizkosti.

. Pokud je spotiebic¢ v provozu, nezakryvejte

vystup vzduchu.

. Kdyz je spotfebic v provozu, muze byt teplota

pristupnych povrchl vysoka. Pokud je privodni
kabel spotfebice poskozeny, musi ho vyménit

vyrobce nebo jeho zakaznicky servis ¢i osoba
s prislusnou kvalifikaci, aby se pfedeslo vzniku
nebezpedi.

12. Pokud spotfebi¢ nepouzivéte a pred cisténim
spotiebi¢ odpojte. Pred vlozenim nebo
demontézi dild a pred cisténim umoznéte
ochlazent.

13. Vzdy tahejte za zéstr¢ku — nikdy netahejte za
kabel.

14. Necistéte pomoci kovovych dratének, jejichz
Casti se mohou odlomit a dotknout se
elektrickych ¢asti, coz mlze zpUsobit Uraz
elektrickym proudem.

15. Aby se zabranilo nédhodnému popélent,
pouzivejte k ovladani spottebice vzdy rukojet a
knofliky.

16. Pfi naplnéni panve olejem maze dojit k
nebezpeci pozaru.

17. Béhem provozu se nedotykejte vnitiku
spotfebice.

18. Nevkladejte/neodpojujte napajeci zastrcku ani
nepouzivejte ovlddaci panel mokryma rukama.

19. Neopirejte spotiebi¢ na zed ani jej nepokladejte
na jiné spotfebice. Na zadnf strané, po stranach
a nad zafizenim ponechte nejméné 10 cm
volného prostoru.

20. Pokud vidite, Ze ze zafizeni vychazi tmavy kouf,
okamZité je odpojte ze sfté. Pred vyjmutim
péanve ze spotrebice vyckejte, az prestane koufit.

. Zajistéte spotrebi¢ na vodorovném, rovném a
stabilnim povrchu.

22. Pro bezpec¢nou manipulaci nebo ocistént
spotiebice je nutné jej nechat 30 min
vychladnout.

23. Nepouzivejte v exteriérech.

24. Pokud je elektricky obvod pretizen jinymi
spotfebici, nemusi tento spotfebi¢ pracovat
spravneé.

25. Nepouzivejte spotrebic k jinému nez
zamyslenému Ucelu.

26. Tento spotfebic neni ur¢en k pouzivani
osobami (veetné déti) s omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi,
nebo bez patfi¢nych zkusenosti a znalosti,
pokud jim nebyl poskytnut dohled nebo pokyny
ohledné bezpecného pouzivani pfistroje
osobou zodpovédnou za jejich bezpecnost.

27. Déti musi byt pod dohledem, aby bylo zajisténo,
Ze si se spotiebicem nebudou hrat.

2

AUTOMATICKE VYPNUTI

Tento spotfebic je vybaven ¢asovacem; kdyz
¢asovac odpocitd na 0, z pfistroje zazni signal a
automaticky se vypne. Chcete-li pfistroj vypnout
ru¢né, otocte knoflik ¢asovace proti sméru
hodinovych rucicek na 0.
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PRED PRVNIM POUZITIM

1. Odstrante vsechny obalové materidly.

2. Odstrante ze zafizeni viechny nalepky nebo
Stitky.

3. Dukladné vycistéte kos a panev v horké
mydlové vodé neabrazivni houbickou.

Poznamka: Tyto soucasti mlzete také vycistit v

mycce na nadob.

4. Vnitfek a zevnéjsek pfistroje otrete vihkym
hadfikem.
Tento spotfebic pracuje s horkym vzduchem.
Do panve nelijte olej ani tuk na smazeni.

PRIPRAVA NA POUZITI

1. Umistéte spotiebic na stabilni, vodorovny a
rovny povrch.

2. Vlozte ko do panve.

3. Vytdhnéte kabel z tlozného prostoru ve spodni
¢asti spotiebice.

Do panve nelijte olej ani jiné tekutiny.

SMAZENI HORKYM VZDUCHEM

1. Pfipojte zastr¢ku do uzemnéné zasuvky.

2. Opatrné vytdhnéte panev ze vzduchové fritézy.

3. Umistéte ingredience do kose.

4. Zasunte panev zpét do fritézy.

Opatrné vyrovnejte panev podle voditek v
télese fritézy.

Nikdy nepouzivejte panev bez kose.

5. Urcete dobu pripravy ingredienci (viz oddil
JNastaveni” v této kapitole).

6. Zapnéte spotfebic oto¢enim knofliku ¢asovace
na pfislusnou dobu pfipravy.

7. Otocte ovladac teploty na pozadovanou
teplotu. Spravnou teplotu najdete v ¢asti
,Nastaveni” v této kapitole.

Pokud je spotiebi¢ studeny, pfidejte k ptipravé

3 minuty.

Poznamka: Piipadné predehrejte spotfebic bez

ingredienci.V takovém pripadé otocte knoflikem

¢asovace na 3 minuty a vyckejte, az zhasne
kontrolka zahfivani (asi po 3 minutach). Poté
naplnite kos a otocte knoflikem do pozadované
doby pripravy.

a. Casovac za¢ne odpocitavat.

b. Béhem procesu horkého smazenf se ¢as od
¢asu rozsvécuje a zhasind indikator provozu
LED. To znamen4, Ze topné téleso je zapindno a
vypindno pro udrzeni nastavené teploty.

c. Prebytecny olej z ingredienci se shromazduje na

dné panve.

8. Nékteré ingredience vyzaduji promichani v
poloviné doby pfipravy (viz ¢ast,Nastaveni” v
této kapitole). Chcete-li promichat ingredience,
vyjméte panev ze spotrebice za rukojet a

opatrné ji protfepte. Poté zasunte panev zpét do
fritézy.

Pozor: Béhem tfepani nestisknéte uvolfiovaci
tlacitko rukojeti.

Tip: Chcete-li snizit hmotnost, mUzete ko$ vyjmout
z panve a protfepat pouze kos. Chcete-li to provést,
vyjméte panev ze spotfebice, poloZte ji na tepelné
odolny povrch, stisknéte uvolfiovaci tla¢itko drzadla
a zvednéte ko$ z panve

9.

Jakmile zazni signdl ¢asovace, nastaveny ¢as
pripravy uplynul. Odstrante panev ze spotiebice
a poloZte ji na tepelné odolny povrch.

Poznamka: Spotiebi¢ miZete také vypnout ru¢né.
To provedete otocenim knoflikd ¢asovace na 0.

10. Zkontroluijte, zda jsou ingredience pfipraveny.

Pokud ingredience jesté nejsou zcela pfipraveny,
jednoduse zasunte panev zpét do pfistroje a
nastavte knoflik casovace na nékolik dalsich
minut.

. Chcete-li odebrat ingredience (napft. hranolky),

vyjméte panev ze vzduchové fritézy a umistéte
ji na tepelné odolny povrch; poté stisknéte
tlacitko pro uvolnéni kose a zvednéte kos z
panve.

Neotacejte kos vzhlru nohama, pokud je k
nému stale pfipevnéna panev, protoze veskery
nadbytecny olej, ktery se shromazdil na dné
panve, vytece na ingredience.

Panev a ingredience jsou horké. V zavislosti na
druhu ingredienci ve vzduchové fritéze mlze z
panve unikat para. To je normalni.

12. Vyprazdnéte ko$ do misky nebo na talit.

Tip: Chcete-li vyjmout vétsi nebo kiehké
ingredience, zvednéte ingredience pomoci klesti
z kose.

13. Kdy?Z je pfipravena jedna davka ingredienci, je

vzduch rychle pfipraven pro dalsi sarzi.

TIPY

Mensiingredience obvykle vyzaduiji kratsi dobu
pfipravy nez vétsi ingredience.

Vétsi mnozstvi pfisad vyzaduje pouze mirné
deldi dobu pfipravy. Mensi mnozstvi ingredienci
vyzaduje pouze mirné kratsi dobu pfipravy.

P¥i michani mensich ingredienci v poloviné
doby pripravy se optimalizuje konecny vysledek
a mUze pomoci zabranit nerovnomérné
osmazenym ingrediencim.

Do cCerstvych brambor pridejte trochu oleje, aby
po smazenf byly kfupavé. Osmazte ingredience
ve vzduchové fritéze béhem nékolika minut po
pfidani oleje.
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+ Ve fritéze nepripravujte extrémné mastné
prisady, napf. klobasy.

« Potraviny, které |ze pfipravit v troubé, Ize
pripravit také ve fritéze.

+ Optimalni mnozstvf pro kiupavé hranolky je
5004

+ PInéné potraviny pfipravujte pomoci pfedem
pripraveného tésta. Predem pfipravené tésto
také vyzaduje kratsi dobu pfipravy nez doméci
tésto.

« VloZte do kose na fritézu plech nebo misu na
peceni, pokud chcete upéct dort nebo kolac
nebo pokud chcete smazit kfehké ¢i pInéné
ingredience.

+ Fritézu mdzete také pouzit k ohféti ingredienci.

Pro ohfati ingredienci nastavte teplotu az na
10 minut na 150°C.

CISTENI

1. Je dllezité, abyste pfistroj po kazdém pouziti
vycistili, zabranite tak hromadéni tuku a
nepfijemnym pachim.

2. Pred cisténim nechte spotfebic¢ vychladnout a
vytdhnéte zastrcku ze zasuvky.

3. Spotfebi¢ neponofujte do vody ani jej
neumyvejte pod vodovodnim kohoutkem.

4. Vycistéte paney, separator a kos horkou
mydlovou vodou a neabrazivni houbickou.
K odstranénf necistot muzete pouzit
odmastovac.

Poznamka: Panev a kos jsou vhodné do mycky.

5. Vnéjsi ¢asti spotiebice cistéte vihkou houbou.

6. Pred zapojenim trouby a jejim pouzitim nechte
vsechny dily a povrchy dikladné oschnout.

Likvidace Setrna k Zivotnimu prostredi

MUzete pomoci chranit Zivotni prostredi!
= Respektujte mistnf predpisy: nefungujici
elektrickd zafizeni odevzdejte do prislusného
stfediska likvidace odpadu.

NASTAVENI
Min-max Cas (min) Teplota (°C) | Michani Poznamky
mnozstvi (g)
Zmrazené hranolky 300-700 18-20 200 Michani
Maso a driibez
Steak 100-500 8-12 180
Klobasy 100-500 13-15 200
Stehna 100-500 18-22 180
Kufeci prsa 100-500 10-15 180
Obcerstveni
Jarni zavitky 100-400 8-10 200 Michani Pouzijte pfipraveny k peceni
Zmrazené kufeci nugety | 100-500 6-10 200 Michani Pouzijte pfipraveny k peceni
Peceni
Dort 300 20-25 160 Pouzijte plech nebo misu na
pecenf
Quiche (lotrinsky kola¢) | 400 20-22 180 Pouzijte plech nebo misu na
peceni
Vdolky 300 15-18 200 Pogi'\jt/e plech nebo misu na
pecenf
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APARAT DE PRAJIRE CU AER
Tnainte de conectarea aparatului, asigurati-vd ca

specificatiile de pe placuta informativé corespund cu
reteaua electricd de alimentare. Siguranta electrica a

acestui aparat poate fi garantata numai daca a fost
realizatd corect legatura la pdmant a aparatului.

SPECIFICATII
700W - 220-240V - 50/60 Hz

DENUMIREA PIESELOR: (Fig. A)

A. Cos pentru prdjire

Capacul butonului de deblocare a cosului
Buton de deblocare a cosului

. Manerul cosului

Tava

Indicator de alimentare electrica

. Butonul temporizatorului

. Indicator de functionare

Butonul de reglare a temperaturii

TIOMMmMON®

MASURI IMPORTANTE DE SIGURANTA:
Cand utilizati aparate electrice, este necesar
intotdeauna sd respectati urmdtoarele precautii de
baza:

1. Cititi toate instructiunile.

2. Nu atingeti suprafetele fierbinti, folositi manere
sau butoane.

3. Supravegherea stricta este necesara pentru
utilizarea oricarui aparat de catre sau in
apropierea copiilor.

4. Pdstrati toate ingredientele in cos si impiedicati
orice contact cu elementele de incélzire.

5. Nu ldsati cablul de alimentare sd atarne peste
marginea unei mese sau a unei tejghele si nici
sd atinga suprafetele fierbinti.

6. Nu folositi aparatul cu cablul sau stecherul
deteriorat sau In cazul in care functioneaza
defectuos sau dacd a fost deteriorat in orice
mod. Duceti aparatul la cel mai apropiat centru
de service autorizat pentru examinare, reparatii
sau reglare.

7. Scoateti stecherul din priza de perete inainte de
deplasa aparatul. Folositi ambele maini pentru a

deplasa aparatul.

8. Nu folositi alte accesorii decat cele furnizate cu
acest produs. Utilizarea unor accesorii atasate
care nu sunt recomandate pentru a fi utilizate
pot provoca pericole sau raniri.

9. Nu puneti aparatul pe un arzdtor fierbinte, cu
gaz sau electric, nici in apropierea acestuia, nici
intr-un cuptor incalzit si nici intr-un cuptor cu
microunde.

10. Nu acoperiti intrarea si iesirea pentru aer atunci
cand aparatul functioneaza.

11. Temperatura suprafetelor accesibile poate fi
foarte mare atunci cand aparatul functioneaza.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

20.

21.

22.

23.
24.

25.

26.

27.

Tn cazul in care cablul de alimentare este
deteriorat, acesta trebuie inlocuit de catre
producator sau de catre un agent de service
autorizat sau de o persoana calificata similar
pentru a evita orice pericol.

Scoateti-l din prizd atunci cand nu este in uz si
inainte de curatare. Inainte de a monta sau a
demonta anumite piese si inainte de curdtare,
|asati aparatul sa se raceasca.

Trageti intotdeauna de stecher pentru a-|
deconecta de la priza - nu trageti niciodata de
cablu.

Nu curatati placa cu piese din metal, fiindca
atunci se poate rupe placa, se pot atinge partile
electrice si apare pericolul de electrocutare.
Pentru a preveni arsurile accidentale, folositi
intotdeauna manerul si butoanele pentru a
utiliza acest aparat.

Umplerea tavii cu ulei poate crea un pericol de
incendiu.

Nu atingeti interiorul aparatului in timpul
functiondrii.

Nu introduceti / nu scoateti mufa de alimentare
si nu folositi panoul de control dacd aveti
mainile ude.

. Nu asezati aparatul rezemat de un perete sau de

alte aparate. Ldsati un spatiu liber de cel putin
10 cm in spate, pe partile laterale si deasupra
aparatului.

Deconectati imediat aparatul de la priza
electrica daca observati ca se emana un fum
intunecat din aparat. Asteptati oprirea emisiilor
de fum nainte de a scoate tava din aparat.
Asigurati-va ca aparatul este asezat pe o
suprafata orizontald, neteda si stabild.

Aparatul are nevoie de aproximativ 30 de
minute pentru a se raci si a putea fi apoi
manipulat sau curdtat in conditii de sigurantd.
Nu folositi aparatul in aer liber.

Daca circuitul electric este supraincércat cu alte
aparate, acest aparat poate sa nu functioneze
corect.

Nu folositi acest aparat pentru alte scopuri decat
cele prevazute.

Acest aparat nu este conceput pentru a fi
utilizat de persoane (inclusiv copii) avand
capacitati mentale, senzoriale si fizice reduse
sau neexperimentate si neinformate decat daca
sunt supravegheate sau instruite cu privire la
utilizarea aparatului de o persoana responsabila
de siguranta sa.

Copiii trebuie sa fie supravegheati pentru a va
asigura ca nu se joaca cu aparatul.

OPRIRE AUTOMATA
Acest aparat este echipat cu un temporizator; cand
temporizatorul a ajuns pana la 0 prin numadratoare

ROMANESTE
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inversd, aparatul emite un sunet si se opreste
automat. Pentru a opri manual aparatul, rotiti
butonul temporizatorului in sensul acelor de
ceasornic pana la pozitia 0.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1.

Indepartati toate materialele de ambalare.

2. Indepértati toate autocolantele sau etichetele

pana la pozitia corespunzdtoare timpului necesar
pentru preparare.

a.
b.

Temporizatorul va incepe numaratoarea inversa.
In timpul procesului de prajire cu aer fierbinte,
indicatorul de functionare cu LED se aprinde si
se stinge din cand in cand. Aceasta indica faptul
cd elementul de incalzire este pornit si apoi

oprit pentru a mentine temperatura setata.

¢ Uleiul'in exces din ingrediente este colectat pe
fundul tavii.

8. Unele ingrediente au nevoie sa fie agitate la
jumadtatea timpului de preparare (a se vedea
punctul,Setdri” din acest capitol). Pentru a agita
ingredientele, scoateti tava din aparat, folosind
manerul si agitati-o cu atentie. Apoi impingeti
cu grijd tava napoi in aparatul de prdjire cu aer
fierbinte.

Atentie: Nu apasati butonul de deblocare de pe

maner in timpul agitarii.

Recomandare: Pentru a reduce greutatea, puteti

scoate cosul din tava si agitati numai cosul. Pentru

a face acest lucru, scoateti tava din aparat, asezati-o

pe o suprafatd rezistenta la caldurd, apasati butonul

de deblocare de pe maner si ridicati cosul din tava.

9. (and auziti semnalul temporizatorului,
inseamna ca timpul de preparare setat a
expirat. Scoateti tava din aparat si asezati-o pe o
suprafatd rezistenta la céldura.

Nota: De asemenea, puteti opri manual aparatul.

Pentru acesta, rotiti butonul de reglare a timpului

pana la pozitia 0.

10. Verificati dacd ingredientele sunt preparate.
Daca ingredientele incé nu sunt complet
preparate, impingeti tava inapoi in aparat si
setati temporizatorul la cateva minute in plus.

11. Pentru a scoate ingredientele (de exemplu,
cartofii prdjiti), scoateti tava din aparatul de
prdjire cu aer fierbinte, asezati-o pe o suprafata
rezistenta la caldurd, apoi apasati butonul de
deblocare a cosului si ridicati cosul din tava.

Nu intoarceti cosul cu susul in jos cand tava este

inca fixata pe el, deoarece atunci un eventual de

ulei in exces, care este colectat pe fundul tavii,
se va scurge pe ingrediente.

Tava si ingredientele sunt fierbinti. In functie

de tipul ingredientelor din aparatul de prajire

cu aer, este posibil sa fie emanat abur din tava.

Acesta este un fapt normal.

12. Goliti cosul intr-un bol sau pe o farfurie.

Recomandare: Pentru a scoate ingredientele mari

sau fragile, ridicati ingredientele din cos folosind

un cleste.

13. Cand un lot de ingrediente este gata, aparatul
de préjire cu aer fierbinte este gata instantaneu
pentru pregatirea unui alt lot.

de pe aparat.
3. Curdtati bine cosul si tava cu apa fierbinte cu
putin detergent si cu un burete neabraziv.
Nota: De asemenea, puteti curdta aceste piese in
masina de spdlat vase.
4. Stergeti interiorul si exteriorul aparatului cu o
carpa umeda.
Acesta este un aparatul de prdjire fard ulei, care
functioneaza cu aer fierbinte. Nu umpleti tigaia
cu ulei sau cu grasime pentru prajire.

PREGATIREA PENTRU UTILIZARE

1. Asezati aparatul pe o suprafata stabilg,
orizontala si netedd.

2. Asezati cosul In tava.

3. Scoateti cablul din compartimentul de pdstrare,
care se afla la partea inferioara a aparatului.

Nu umpleti tava cu ulei sau cu vreun alt lichid.

PRAJIREA CU AER FIERBINTE

1. Conectati stecherul cablului de alimentare la o
prizd electricd cu fmpamantare.

2. Trageti cu grijd tava afara din aparatul de prajire

cu aer fierbinte.

Puneti ingredientele in cos.

4. Tmpingeti cu grija tava inapoi in aparatul de
prdjire cu aer fierbinte. Aliniati bine tava cu
ghidajele din corpul aparatului de prdjire cu aer
fierbinte.

Nu folositi niciodata tava fara cos.

5 Determinati timpul necesar de preparare pentru
ingredientul respectiv (a se vedea punctul
Setari’, din acest capitol).

6. Pentru a porni aparatul, rotiti butonul
temporizatorului pana la pozitia corespunzatoare
timpului necesar pentru preparare.

7. Rotiti butonul de reglare a temperaturii pand la
pozitia corespunzdtoare temperaturii necesare.
A se vedea punctul,Setéri”din acest capitol
pentru a determina temperatura corecta.

n cazul in care aparatul este rece, adaugati 3

minute la timpul de preparare.

Nota: Ca alternativd, puteti lasa aparatul sa se

pre-incalzeasca fard a avea ingrediente in interior.

In acest caz, rotiti butonul temporizatorului pana

la pozitia corespunzatoare pentru 3 minute si

asteptati pand cand indicatorul luminos pentru

pre-incalzire se stinge (dupa aprox. 3 minute). Apoi
umpleti cosul si rotiti butonul temporizatorului

w
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INDICATII

Ingredientele mai mici necesita de obicei

un timp de preparare ceva mai scurt decat
ingredientele mai mari.

O cantitate mai mare de ingrediente necesita un
timp de preparare doar cu putin mai lung, iar o
cantitate mai micd de ingrediente necesita un
timp de preparare doar cu putin mai scurt.
Agitarea ingredientelor mai mici la jumatatea
timpului de preparare ajuta la optimizarea
rezultatului final si poate ajuta la prevenirea
prdjirii inegale a ingredientelor.

Addugati putin ulei la cartofii proaspeti pentru a
obtine un preparat crocant. Prdjiti ingredientele
in aparatul de prdjire cu aer fierbinte la cateva
minute dupa ce ati addugat ulei.

Nu preparati in aparatul de prdjire cu aer
fierbinte ingrediente extrem de grase, precum
carndciorii.

Gustdrile care pot fi preparate intr-un cuptor pot
fi de asemenea preparate in aparatul de prajire
cu aer fierbinte.

Cantitatea optima pentru prepararea cartofilor

daca doriti sa coaceti o prdjiturd sau o briosa
sau dacd doriti sd prdjiti ingrediente fragile sau
ingrediente umplute.

- De asemenea, puteti utiliza aparatul de prajire
cu aer pentru a reincdlzi ingredientele. Pentru
a reincdlzi ingredientele, reglati temperatura la

150°C pentru un timp de pand la 10 minute.

CURATAREA

1.

Nota: Tava si cosul pot fi spalate in masina de spalat

Este important sa curdtati aparatul dupd fiecare
utilizare pentru a preveni acumularea grasimii si
pentru a evita mirosurile neplacute.

Tnainte de curétarea aparatului, lasati-| s& se
rdceascd si deconectati-l de la priza electricd.
Nu introduceti aparatul in apa si nu-I spalati sub
robinet.

Curatati tava, separatorul si cosul cu apa
fierbinte, cu putin detergent lichid si un burete
neabraziv.

Puteti utiliza un lichid de degresare pentru a
indeparta orice eventuald murddrie rdmasa.

vase.

prajiti este 500 g. 5. Curatati exteriorul aparatului cu un burete
« Utilizati aluatul pre-preparat pentru a prepara umed.
gustari umplute. Aluatul pre-preparat necesitd, 6. Lisati toate piesele si suprafetele s3 se usuce
de asemenea, un timp de preparare mai scurt bine inainte de a conecta aparatul la priza
decat aluatul de casa. electrica sia fl utiliza din nou.
+ Puneti o tava de copt sau un vas pentru cuptor
in cosul aparatului de prdjire cu aer fierbinte
SETARI
Ingrediente Cantitate Timp (min.) | Temperatura Agitare Informatii suplimentare
min-max (g) (°C)
Cartofi prajiti 300-700 18-20 200 agitare
Carne si pui
Fripturd 100-500 8-12 180
Ruloul de mezeluri 100-500 13-15 200
Stick-uri 100-500 18-22 180
Piept de pui 100-500 10-15 180
Gustari
Rulouri de primavara 100-400 8-10 200 agitare Folositi gata pentru cuptor
Bucati de pui congelat 100-500 6-10 200 agitare Folositi gata pentru cuptor
Coacere
Prdjitura 300 20-25 160 Tarta
Quiche 400 20-22 180 Utilizati o tavd de copt /
farfurie de cuptor
Briose 300 15-18 200 Tarta

Eliminarea ecologica a deseurilor

Protejati intotdeauna mediul impotriva poludriil Vé rugam sa respectati reglementdrile locale, ducand
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mm= echipamentele electrice scoase din uz la un centru competent de eliminare a deseurilor.
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE
UPOZORNENIE:

Pocas pouzivania elektrickych pristrojov treba vzdy
dodrziavat zakladné bezpecnostné opatrenia,
vratane nasledujucich:

TEPLOVZDUSNA FRITEZA

Pred pripojenim pristroja sa uistite, Ze technické
parametre na typovom stitku zodpovedaju
podmienkam elektrickej siete. Elektricku
bezpecnost tohto spotrebica je mozné zaistit, iba ak
je spravne uzemneny.

SPECIFIKACIE
700W - 220-240V - 50/60 Hz

NAZOV SUCASTI: (Obr. A)

1.
2.

3.

. Ko&s na fritovanie

Kryt tlacidla uvolnenia kosa
Tlacidlo uvolnenie kosa

. Rukovat kosa

Nadoba
Kontrolka napajania

. Gombik ¢asovaca
. Pracovné svetlo

Gombik ovlddania teploty

Precitajte si vsetky pokyny.

Nedotykajte sa horucich povrchov, pouZivajte
rukovéti alebo gombiky.

Ak akykolvek pristroj pouZivaju deti alebo ak

sa pouziva v ich blizkosti, vyzaduje sa prisny
dohlad.

Ponechajte vsetky ingrediencie v kosi a zabrarite
akémukolvek kontaktu s ohrevnymi prvkami.
Nedovolte, aby napajaci kdbel visel cez hrany
stola alebo pultu, alebo aby prisiel do kontaktu
hortcimi povrchmi.

Nepouzivate pristroje s poskodenym kablom
alebo zastr¢kou, po poruchdch pristroja,
pripadne ak sa pristroj akymkolvek spdsobom
poskodil. Pristroje vratte najblizsieho
autorizovaného servisného strediska na
kontrolu, opravu alebo nastavenie.

Pred presunom pristroja nezabudnite vybrat
zéstrcku zo sietovej zasuvky. Pristroj prestvajte
obomi rukami.

Nepouzivajte Ziadne iné prislusenstvo, ako je
prislusenstvo dodavané s tymto produktom.
Prislusenstvo, ktoré sa neodporuiica pouzivat,
moze spbdsobit nebezpecenstvo alebo zranenie.
Pristroj neumiestnujte na zapaleny plynovy vari¢
ani elektricky sporak, do vyhriatej rdry alebo
mikrovinnej rdry, ani do ich blizkosti.

. Ked'je pristroj v prevédzke, nezakryvajte privod

a vyvod vzduchu.
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20.

2

22.

23.
24.

25.
26.

27.

. Teplota dostupnych povrchov moéze byt pocas

prevadzky pristroja vysoka. Ak je napajaci kébel
poskodeny, musi ho vymenit vyrobca alebo
jeho autorizovany servisny zastupca, pripadne
podobne kvalifikované osoba, aby sa predislo
akémukolvek nebezpecenstvu.

. Odpojte zo zasuvky vzdy, ked sa pristroj

nepouziva a pred cistenim. Pred nasadenim
alebo zloZenim sucasti a pred cistenim nechajte
pristroj vychladnut.

. Zastrcku vzdy vytiahnite zo steny — nikdy

netahajte kabel.

. Necistite kovovymi drétenkami, pretoze moézu

poskodit povrch a dotknut sa elektrickych
stcasti, ¢o moze sposobit Uraz elektrickym
prddom.

. Aby ste predisli néhodnému popéleniu, na

obsluhu tohto pristroja vzdy pouZivajte rukovat
a gombiky.

. Naplnenie nddoby olejom médze sposobit

nebezpecenstvo poziaru.

. Pocas prevadzky sa nedotykajte vnutornych

Casti pristroja.

. Nevkladajte/nevyberajte zastrcku ani

neobsluhujte ovlddaci panel mokrymi rukami.

. Neumiestnujte pristroj na stenu ani na iné

zariadenia. Pri zadnej strane, bokoch a nad
pristrojom nechajte najmenej 10 cm volného
miesta.

Ak vidite, Ze z pristroja vychadza tmavy dym,
okamzite ho odpojte od siete. Pred vybratim
nadoby z pristroja pockajte, kym sa tvorba
dymu nezastavi.

. Zabezpette, aby bol pristroj umiestneny na

vodorovnom, rovnomernom a stabilnom
povrchu.

Predtym, ako je mozné s pristrojom bezpecne
manipulovat alebo ho vycistit, pristroj potrebuje
priblizne 30 minut na ochladenie.

Pristroj nepouzivajte v exteriéri.

Ak je elektricky obvod pretazeny inymi
pristrojmi, tento pristroj nemusi fungovat
spravne.

Nepouzivajte pristroj inak, ako na urceny tcel.
Tento pristroj nie je urCeny na pouzivanie
osobami (vratane deti) so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami,
alebo s nedostatkom skdsenosti a vedomosti,
ak im osoba zodpovedné za ich bezpec¢nost
neposkytuje dohlad alebo ich nepoucila o
pouzivani pristroja.

Je potrebné zabezpecit dohlad nad detmi, aby
sa s pristrojom nehrali.

AUTOMATICKY VYPNUTIE

Tento pristroj je vybaveny ¢asova¢om. Ak ¢asovac
klesne na 0, pristroj vyda signal a automaticky sa
vypne. Ak chcete pristroj vypnut manudlne, otocte
gombik ¢asovaca proti smeru hodinovych ruciciek
na 0.

PRED PRVYM POUZITIM

1. Odstrante vietky obalové materialy.

2. Zpristroja odstrante vietky nalepky alebo stitky.

3. Dokladne vycistite ko3 a nadobu v hortcej vode
s Cistiacim prostriedkom pouzitim neabrazivnej
$pongie.

Poznamka: Tieto sucasti mozete vycistit aj v

umyvacke riadu.

4. Vnutornu a vonkajsiu ¢ast pristroja utrite
navlh¢enou handri¢kou.
Toto je fritéza bez pouzitia oleja, ktoré funguje
pouzitim hortceho vzduchu. Nadobu
nenapliajte olejom ani tukom na vyprazanie.

PRIPRAVA NA POUZITIE

1. Pristroj umiestnite na stabilny, vodorovny a
rovnomerny povrch.

2. Vlozte kés do naddoby.

3. Vytiahnite kdbel z Ulozného priestoru v spodnej
Casti pristroja.
Nadobu nenapliiajte olejom ani Ziadnou inou
tekutinou.

FRITOVANIE HORUCIM VZDUCHOM

1. Pripojte sietovd zéstreku do uzemnenej sietovej
zésuvky.

2. Opatrne vytiahnite nddobu z fritézy.

3. Vlozte potraviny do kosika.

4. Zasunte nadobu spét do fritézy. Opatrne
zarovnajte nadobu s vodiacimi prvkami v tele
teplovzdusnej fritézy.

Nikdy nepouzivajte nadobu bez kosa.

5. Urcte pozadovany cas pripravy pre potravinu
(pozri Cast ,Nastavenia” v tejto kapitole).

6. Otocte gombik ¢asovaca na poZzadovany ¢as
pripravy a zapnite pristroj.

7. Otocte gombik ovlddania teploty na
pozadovanu teplotu. Spravnu teplotu najdete v
Casti,Nastavenia” v tejto kapitole.

Ak je pristroj studeny, pridajte k ¢asu pripravy

3 minaty.

Poznamka: Pripadne pristroj predhrejte bez

potravin.V takom pripade otoc¢te gombik ¢asovaca

na 3 minuty a pockajte, kym nezhasne kontrolka
ohrevu (priblizne po 3 minutach). Potom naplite
ko$ a otocte gombik ¢asovaca na pozadovany ¢as
pripravy.

Casovac za¢ne odpocitavat.

d. Pocas procesu fritovania hordcim vzduchom
sa prevadzkova kontrolka LED z ¢asu na ¢as
rozsvieti a zhasne. To znamens, Zze ohrevny
prvok sa vypina a zapina, aby sa udrzala
nastavena teplota.

¢. Prebytocny olej z potravin sa zhromazduje na
dne nadoby.

8. Niektoré potraviny si vyzaduju premiesanie v
polovici ¢asu pripravy (pozri Cast ,Nastavenia”
v tejto kapitole). Na premiesanie potravin
vyberte nddobu z pristroja za rukovat a opatrne
ju pretrepte. Potom zasunte nadobu spét do
fritézy.

Vystraha: Pocas trasenia nestlacajte tlacidlo

uvolnenia rukovati.

Tip: Ak chcete znizit hmotnost, mozete vybrat kos

znadoby a triast iba nim. Vykonate to nasledovne:

vyberte nddobu z pristroja, polozte ju na tepelne

odolny povrch, stlacte tlacidlo uvolnenia rukovati a

nadvihnite ko3 z nddoby.

9. Po zazneni signalu ¢asovaca uplynie nastaveny
Cas pripravy. Vyberte nddobu z pristroja a
poloZte ju na tepelne odolny povrch.

Poznémka: Pristroj moZete vypnut aj manuélne.

Vykonéte to oto¢enim gombika ¢asovaca do

polohy 0.

10. Skontrolujte, ¢i sU potraviny pripravené.

Ak potraviny este nie su Uplne pripravené,
jednoducho zasurte nadobu spat do pristroja a
gombik ¢asovaca nastavte na niekolko dalsich
minut.

. Na vybratie potravin (napr. hranoliek) vyberte
nadobu z teplovzdusnej fritézy a polozte ju na
tepelne odolny povrch; potom stlacte tlacidlo
uvolnenia kosa a vyberte ko3 z nadoby.

K63 neotacajte hore nohami, ak je k nemu

nadoba este stale pripojena, pretoze vSetok

prebytocny olej, ktory sa zhromazdil na dne
nadoby, bude tiect na potraviny.

Nadoba a potraviny su hortce. V zavislosti od

typu potravin vo fritéze méze z nadoby unikat

para. Je to normalne.

12. Vyprazdnite kd$ do misy alebo na tanier.

Tip: Ak chcete vybrat véacsie alebo krehké potraviny,

zdvihnite ich z kosa pomocou kliesti.

13. Po dokoncenf pripravy jednej davky potravin je

fritéza okamZite pripravend na pripravu dalsej

dévky.

I

TIPY
Mensie potraviny zvycajne vyzaduju o nieco
kratsiu dobu pripravy ako vécsie potraviny.
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Vacsie mnozstvo potravin vyzaduje iba trochu
dlhsiu dobu pripravy, mensie mnoZzstvo potravin
vyzaduje iba mierne kratsiu dobu pripravy.
Miesanie mensich potravin v polovici ¢asu
pripravy optimalizuje kone¢ny vysledok a méze
pomdct zabranit nerovnomerne fritovanym
potravindm.

Do cerstvych zemiakov pridajte trochu oleja,
¢im ziskate chrumkavy vysledok. Potraviny vo
fritéze spracujte do niekolkych minut po pridani
oleja.

Vo fritéze nepripravujte mimoriadne mastné
prisady, napriklad klobasy.

Rychle jedl3, ktoré sa da pripravit v rdre, je
mozné pripravit aj vo fritéze.

Optimalne mnozstvo na pripravu chrumkavych
hranoliek je 500 g.

PInené rychle jedla pripravte pomocou vopred

CISTENIE

1.

Je dolezité, aby ste pristroj vycistili po kazdom
pouziti, aby ste predisli hromadeniu mastnoty a
zabranili neprijemnym zdpachom.

Pred ¢istenim nechajte pristroj vychladnut a
odpojte ho zo zasuvky.

Pristroj neponérajte do vody ani ho neumyvajte
pod vodou.

Vycistite nddobu, oddelovac a kés hortcou
vodou alebo kvapalnym cistiacim prostriedkom
a neabrazivnou $pongiou.

Na odstranenie zvyskov necistot mozete pouzit
odmastovaci kvapalny prostriedok.

Poznéamka: Nadoba a kd$ su vhodné do umyvacky
riadu.

5.

Vonkajsie Casti pristroja vycistite navih¢enou
Spongiou.

FRIGGITRICE AD ARIA

Prima di collegare 'apparecchio, controllare che le
specifiche sulla targhetta dei dati corrispondano
alle specifiche della rete di alimentazione elettrica.
La sicurezza elettrica di questo apparecchio puo
essere garantita solo se e stato correttamente
messo a terra.

SPECIFICHE
1700W « 220-240V - 50-60 Hz

NOME DEI COMPONENTI: (Fig. A)
. Cestello di frittura

Copertura pulsante rilascio cestello
Pulsante rilascio cestello

. Impugnatura cestello

Padella

pripraveného cesta. Vopred pripravené cesto
si vyzaduje kratsiu dobu pripravy ako domace

cesto.

« Ak chcete upiect koldc¢ alebo slany koldc,
pripadne ak chcete fritovat krehké alebo plnené
potraviny, do ko3a teplovzdusnej fritézy viozte
nadobu na pecenie alebo zapekaciu misu.

« Fritézu moZete pouzit aj na ohrievanie potravin.
Na ohriatie potravin nastavte teplotu na 150°C

azna 10 minut.

6. Pred zapojenim a pouzitim fritézy nechajte
vietky casti a povrchy dokladne vyschnut.

Ekologicka likvidacia

Vzdy chrante Zivotné prostredie pred

znecistenim! DodrZiavajte miestne predpisy
a elektrické zariadenia vyradené z prevadzky
odovzdajte v prislusnom stredisku na likvidaciu
odpadu.

NASTAVENIA
Min.- max. Cas (min) Teplota (°C) Miesanie | Poznamky
mnozstvo (g)
Mrazené hranolky 300-700 18-20 200 miesanie
Maso a hydina
Steak 100-500 8-12 180
Pecivo plnené masom 100-500 13-15 200
Dolné stehna 100-500 18-22 180
Kuracie prsia 100-500 10-15 180
Rychlej jedla
Jarné rolky 100-400 8-10 200 miesanie Pouzite pripravené na
pecenie
Mrazené kuracie nugety | 100-500 6-10 200 miesanie Pouzite pripravené na
pecenie
Pecenie
Kolac¢ 300 20-25 160 Pouzite nddobu na pecenie
Slany kolac¢ 400 20-22 180 Pouzite nddobu na pecenie/
zapekaciu misu
Mafiny 300 15-18 200 Pouzite nddobu na pecenie

42

TIOMmMmON®>

Spia di accensione

. Manopola timer
. Spia di funzionamento

Manopola controllo temperatura

PRECAUZIONI IMPORTANTI

PER LA SICUREZZA:

Quando si utilizzano apparecchi elettrici, &
necessario seguire sempre le precauzioni di base,
tra cui:

1.
2.

Leggere tutte le istruzioni.

Non toccare le superfici calde, usare le maniglie
o le impugnature.

Supervisionare rigorosamente |'utilizzo da parte
dei bambini o in prossimita di questi.
Conservare tutti gli ingredienti nel cestello

ed evitare qualsiasi contatto con gli elementi
riscaldanti.

Non lasciare che il cavo di alimentazione penda
dal bordo di un tavolo o di un bancone o su
superfici calde.

Non utilizzare gli apparecchi elettrici se il cavo
o la spina sono danneggiati o dopo problemi di
funzionamento oppure se hanno subito danni
di qualsiasi genere. Riconsegnare gli apparecchi
al Centro di assistenza autorizzato piu vicino
perché vengano esaminati, riparati, o regolati.
Togliere la spina dalla presa a muro prima di
spostare I'apparecchio. Usare entrambe le mani
per spostare |'apparecchio.

Non usare accessori diversi da quelli forniti con
il prodotto. Gli accessori di cui non si consiglia
I'uso possono causare pericoli o lesioni.

Non posizionare l'apparecchio sopra o vicino a
un fornello a gas o elettrico caldo, o in un forno
caldo o in un forno a microonde.

Non coprire I'ingresso e l'uscita dell'aria quando
I'apparecchio & in funzione.
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. La temperatura delle superfici accessibili puo

essere alta quando I'apparecchio é in funzione.
Se il cavo di alimentazione é danneggiato,
deve essere sostituito dal produttore o da un
suo agente di assistenza autorizzato o da una
persona qualificata per evitare qualsiasi rischio.

. Scollegare la spina dalla presa se I'apparecchio

non e in uso e comunque prima di pulirlo.
Lasciare raffreddare I'apparecchio prima di
inserire o rimuovere componenti e prima di
pulirlo.

13. Tirare sempre la spina dalla parete, non tirare

14.

20.

2

22.

23.
24.

25.

26.

27.

mai il cavo.

Non pulire con pagliette metalliche pezzi che
possono staccarsi dal tampone e toccare le parti
elettriche, creando un rischio di scossa elettrica.

. Per evitare ustioni accidentali, utilizzare sempre

la maniglia e le manopole per utilizzare
I'apparecchio.

. Riempire I'apparecchio con olio pud causare

pericolo di incendio.

. Non toccare l'interno dell'apparecchio mentre e

in funzione.

. Non inserire / rimuovere la spina di

alimentazione né azionare il pannello di
controllo con le mani bagnate.

. Non posizionare l'apparecchio contro un

muro o altri apparecchi. Lasciare almeno 10

cm di spazio libero sul retro, sui lati e sopra
I'apparecchio.

Scollegare immediatamente se si vede del fumo
scuro uscire dall'apparecchio. Attendere che

il fumo si fermi prima di rimuovere la padella
dall'apparecchio.

. Assicurarsi che I'apparecchio sia posizionato su

una superficie orizzontale, piana e stabile.
L'apparecchio necessita di circa 30 minuti per
raffreddarsi prima di poter essere maneggiato o
pulito in sicurezza.

Non utilizzare all'aperto.

Se il circuito elettrico e sovraccaricato da altri
apparecchi, il forno potrebbe non funzionare
correttamente.

Non utilizzare I'apparecchio per usi diversi dallo
SCOPO previsto.

Questo apparecchio non e destinato all'uso

da parte di persone (compresi bambini) con
ridotte capacita mentali, fisiche o sensoriali o
prive di esperienza e conoscenze in merito,
salvo in presenza di altre persone che ne
sorveglino l'operato o ricevano istruzioni sull'uso
dell'apparecchio da una persona responsabile
della loro sicurezza.

| bambini devono essere sorvegliati onde
evitare che giochino con l'apparecchio.

ITALIANO
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SPEGNIMENTO AUTOMATICO

Questo apparecchio é dotato di un timer; quando
il timer ha terminato il conto alla rovescia fino

a 0, 'apparecchio emette un segnale acustico

e si spegne automaticamente. Per spegnere
manualmente l'apparecchio ruotare la manopola

Nota: In alternativa, preriscaldare l'apparecchio
senza ingredienti. In questo caso ruotare la
manopola del timer su 3 minuti e attendere lo
spegnimento della spia riscaldamento (dopo circa
3 minuti). Quindi riempire il cestello e ruotare la
manopola del timer sul tempo di preparazione

timer in senso antiorario su 0.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

1.

Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.

richiesto.

a.
b.

Il timer inizia il conto alla rovescia.
Durante il processo di frittura ad aria calda, il
LED di funzionamento si accende e si spegne

2. Rimuovere tutti gli adesivi o le etichette di tanto in tanto. Ci¢ indica che I'elemento
dall'apparecchio. riscaldante e acceso e spento per mantenere la

3. Pulire accuratamente il cestello e la padella temperatura impostata.
con acqua calda e sapone e una spugna non c. Lolioin eccesso dagli ingredienti viene raccolto
abrasiva. sul fondo della padella.

Nota: Puoi anche pulire queste parti in lavastoviglie. 8. Alcuni ingredienti richiedono di essere

4. Pulire l'interno e l'esterno dell'apparecchio con mescolati a met‘a del tempoAdi prgparazione
un panno umido. (vedere la sezione,Impostazioni” in questo
Questa e una friggitrice senza olio che funziona capitolo). Per mescolare gli ingredienti, togliere
ad aria calda. la padella dall'apparecchio per il manico e
Non riempire la padella con olio o grasso per scuoterla con cura. Quindi rimettere la padella
friggere. nella friggitrice ad aria.

Attenzione: Non premere il pulsante di rilascio

PREPARAZIONE PER L'USO dellimpugnatura durante l'agitazione.

1. Posizionare l'apparecchio su una superficie
stabile, orizzontale e piana.

2. Mettere il cestello nella padella.

3. Tirare il cavo dal vano portaoggetti nella parte
inferiore dell'apparecchio.

Non riempire di olio o altri liquidi la padella.

Suggerimento: Per ridurre il peso, € possibile

rimuovere il cestello dalla padella e scuotere

solo il cestello. Per fare cio, rimuovere la padella

dall'apparecchio, posizionarla su una superficie

resistente al calore, premere il pulsante di rilascio

del manico e sollevare il cestello dalla padella

9. Quando si sente il segnale del timer, il tempo di
preparazione impostato e scaduto. Rimuovere
la padella dall'apparecchio e posizionarla su una

FRITTURA AD ARIA CALDA

1. Collegare la spina di alimentazione a una presa
a Mmuro con messa a terra. superficie resistente al calore.

2. Estrarre con cautela la padella dalla friggitricead ~ Nota: £ inoltre possibile spegnere 'apparecchio

aria. manualmente. Per fare cio, ruotare la manopola del

Mettere gli ingredienti nel cestello. timer su 0.

4. Reinserire la padella nella friggitrice ad aria. 10. Controllare se gli ingredienti sono preparati. Se
Allineare attentamente la padella con le guide gli ingredienti non sono ancora completamente
nel corpo della friggitrice ad aria. preparati, & sufficiente reinserire la padella

Non usare mai la padella senza il cestello. nell'apparecchio e impostare la manopola del

5. Determinare il tempo di preparazione timer su qualche minuto in piu.

w

richiesto per gli ingredienti (vedere la sezione
Jmpostazioni” in questo capitolo).

Ruotare la manopola del timer sul tempo

di preparazione richiesto per accendere
I'apparecchio.

. Per rimuovere gli ingredienti (es. patatine fritte),

tirare fuori la padella dalla friggitrice ad aria
calda e posizionarla su un telaio di prova; quindi
premere il pulsante di rilascio del cestello e
sollevare il cestello fuori dalla pentola.

7. Ruotare la manopola di controllo della
temperatura sulla temperatura richiesta. Vedere
la sezione ,Impostazioni” in questo capitolo per
determinare la temperatura corretta.

Aggiungere 3 minuti al tempo di preparazione

se l'apparecchio é freddo.

Non capovolgere il cestello con la padella
ancora attaccata, poiché l‘olio in eccesso che si
éraccolto sul fondo della padella colera sugli
ingredienti.

La padella e gli ingredienti sono caldi. A
seconda del tipo di ingredienti nella friggitrice
ad aria, il vapore potrebbe fuoriuscire dalla
padella. E normale.
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12. Svuotare il cestello in una ciotola o su un piatto.

Suggerimento: Per rimuovere ingredienti piu
grandi o fragili, sollevare gli ingredienti con un paio
di pinze fuori dal cestello.

13. Quando un lotto di ingredienti & pronto, la

friggitrice ad aria € immediatamente pronta per
preparare un altro lotto.

SUGGERIMENTI

Gliingredienti piu piccoli di solito richiedono un
tempo di preparazione leggermente piu breve
rispetto agli ingredienti piu grandi.

Una quantita maggiore di ingredienti richiede
solo un tempo di preparazione leggermente
pit lungo, una quantita minore di ingredienti
richiede solo un tempo di preparazione
leggermente pil breve.

Mescolare gli ingredienti piu piccoli a meta

del tempo di preparazione ottimizza il risultato
finale e puo aiutare a prevenire gli ingredienti
fritti in modo non uniforme.

Aggiungere un po’ dolio alle patate fresche per
un risultato croccante. Friggere gli ingredienti
nella friggitrice ad aria entro pochi minuti
dall'aggiunta dell'olio.

Non preparare ingredienti estremamente grassi
come le salsicce nella friggitrice ad aria.

Gli snack che possono essere preparatiin un
forno possono essere preparati anche nella
friggitrice ad aria.

La quantita ottimale per preparare patatine
croccanti e di 500 g.

Usare un impasto gia pronto per preparare
spuntini ripieni. L'impasto preconfezionato
richiede anche un tempo di preparazione piu
breve rispetto allimpasto fatto in casa.

Mettere una teglia o una pirofila nel cestello
della friggitrice se si desidera cuocere una torta
o una quiche o se si vuole friggere ingredienti
fragili o ripieni.

E possibile anche usare la friggitrice ad aria

per riscaldare gli ingredienti. Per riscaldare gli
ingredienti, impostare la temperatura a 150°C
per un massimo di 10 minuti.

PULIZIA

1. Eimportante pulire il forno dopo ogni uso per
impedire I'accumulo di grasso ed evitare odori
spiacevoli.

2. Lasciar raffreddare I'apparecchio e scollegarlo
dalla presa prima di pulirlo.

3. Non immergere 'apparecchio in acqua e non
lavare sotto il getto d'acqua.

4. Pulire la padell, il separatore e il cestello con
acqua calda o un po’ di detersivo per piatti e
una spugna non abrasiva.

E possibile utilizzare un liquido sgrassante per
rimuovere lo sporco residuo.

Nota: La padella e il cestello possono essere lavati

in lavastoviglie.

5. Pulire I'esterno del forno con una spugna
inumidita.

6. Lasciare che tutte le parti e le superfici si

asciughino completamente prima di collegare e

utilizzare la friggitrice.

Smaltimento ecologico

Proteggere sempre I'ambiente
== dallinquinamento! Ricordarsi di seguire le
normative locali: consegnando le apparecchiature
elettriche fuori servizio a un centro di smaltimento
rifiuti appropriato.

ITALIANO



o
=
<
=
=

IMPOSTAZIONI

Ingredienti Quantita Tempo Temperatura | Mescolare | Informazioni extra
min-max (g) (min) (°Q)

Patatine fritte surgelate [ 300-700 18-20 200 Mescolare

Carne e pollame

Bistecca 100-500 8-12 180

Sausage roll 100-500 13-15 200

Cosce di pollo 100-500 18-22 180

Petto di pollo 100-500 10-15 180

Spuntini

Involtini primavera 100-400 8-10 200 Mescolare Utilizzare pronto per il forno

Crocchette di pollo fritte | 100-500 6-10 200 Mescolare Utilizzare pronto per il forno

Prodotti da forno

Torta 300 20-25 160 Usa una teglia

Quiche 400 20-22 180 Usa una teglia

Muffins 300 15-18 200 Usa una teglia
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CVRTNIK NA VROC ZRAK

Preden aparat prikljucite, se prepricajte, da tehnicni
podatki, navedeni na tipski plos¢ici, ustrezajo
pogojem elektricnega omrezja.

Elektri¢no varnost aparata je mogoce zagotoviti le,
Ce je bil aparat primerno ozemljen.

TEHNICNI PODATKI
1700W » 220-240V - 50-60 Hz

IMENA DELOV: (slika A)

kosara za cvrtje

pokrov gumba za sprostitev kosare
gumb za sprostitev kosare

. rocaj kosare

posoda

napajalna lucka

. gumb casovnika

. delovna lucka

gumb za uravnavanje temperature

TIOMMOON®>

POMEMBNI VARNOSTNI UKREP!:

Pri uporabi elektri¢nih aparatov upostevajte

naslednje previdnostne ukrepe:

1. Preberite vsa navodila.

2. Ne dotikajte se vrocih povrsin, uporabljajte
rocaje ali gumbe.

3. Poskrbite za ustrezen nadzor, ¢e aparat
uporabljajo otroci 0z. ga uporabljate v blizini
otrok.

4. Poskrbite, da so vse sestavine v kosari, in
preprecite morebiten stik z ogrevalnimi
elementi.

5. Napajalni kabel ne sme viseti ¢ez rob mize ali
pulta oz. ne sme biti polozen na vroce povrsine.

6. Ne upravljajte aparatov s poskodovanimi
kabli ali vti¢i in aparatov ne uporabljajte, ¢e
so okvarjeni oz. poskodovani. Aparate posljite
najbliziemu pooblas¢enemu servisu, kjer jih
bodo pregledali, popravili ali prilagodili.

7. Preden premaknete aparat, odstranite vti¢ iz
stene. Aparat primite z obema rokama.

8. Ne uporabljajte drugih pripomockov razen
tistih, ki so bili prilozeni izdelku. Neustrezni
nastavki pripomockov lahko privedejo do
nevarnosti ali telesnih poskodb.

9. Aparata ne postavite na plinski ali elektri¢ni
Stedilnik oz. v njegovo neposredno blizino, v
segreto pecico ali v mikrovalovno pecico.

10. Ne prekrijte vhodne in izhodne reze za zrak med

delovanjem aparata.

. Temperatura dostopnih povrsin se med
delovanjem aparata lahko segreje. Ce je
poskodovan napajalni kabel, ga mora zamenjati
proizvajalec ali njegov pooblasceni servisni
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zastopnik oz. usposobljena oseba, da prepreci
morebitno nevarnost.

12. Aparat izkljucite iz omrezja, ko ga ne
uporabljate in pred cis¢enjem. Pocakajte, da
se aparat ohladi, preden ga odstavite, za¢nete
odstranjevati sestavne dele ali preden ga Zelite
odistiti.

13. Pri odstranjevanju vti¢a iz vti¢nice nikoli ne
povlecite za kabel, temvec za vtic.

14. Aparata ne Cistite s kovinskimi gobicami za
drgnjenije, pri katerih lahko pride do stika z
elektri¢nimi deli in posledi¢nega elektricnega
udara.

15. Ce Zelite prepreciti nenamerne opekline, pri
upravljanju aparata vedno uporabljajte rocaj in
gumbe.

16. Pri dolivanju olja v posodo lahko pride do
nevarnosti pozara.

17. Ne dotikajte se notranjih delov, ko aparat
obratuje.

18. Elektri¢nega kabla ne prikljucujte/odstranjujte
in nadzorne plos¢e ne upravljajte z mokrima
rokama.

19. Aparata ne postavite ob steno ali druge naprave.
Zagotovite dovolj neoviranega prostora okrog
aparata in nad njim - vsaj 10 cm.

20. Aparat nemudoma izkljucite, ¢e se iz njega
zacne valiti temen dim. Pocakajte, da se dim
preneha valiti, in nato odstranite posodo iz
aparata.

. Zagotovite, da je aparat postavljen na
vodoravno, ravno in stabilno povrsino.

22. Aparata se ohladi po priblizno 30 minutah —

nato ga lahko brez skrbi odstranite ali o¢istite.

23. Aparat je primeren le za uporabo v notranjosti.

24. Ce je elektri¢no vezje preobremenjeno z
drugimi napravami, aparat morda ne bo deloval
pravilno.

25. Aparata ne uporabljajte za kateri koli drug
namen razen v namensko uporabo.

26. Tega aparata ne smejo uporabljati osebe
(vklju¢no z otroki) z omejenimi fizicnimi,
senzornimi ali dusevnimi zmogljivostmi oz.
osebe s pomanjkanjem izkusenj in znanja, razen
¢e so pod ustreznim nadzorom ali jim oseba,
odgovorna za varnost, ni podala navodil za
varno uporabo aparata.

27. Otroci morajo biti pod ustreznim nadzorom in
se z aparatom ne smejo igrati.

2

SAMODEJNI IZKLOP

Ta aparat ima vgrajen casovnik. Ko ¢asovnik pride na
Stevilo 0, aparat izda zvocni signal in se samodejno
izklopi. Ce Zelite aparat izkljuciti ro¢no, gumb
¢asovnika zasukajte v nasprotni smeri urinega
kazalca na polozaj 0.
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PRED PRVO UPORABO

1.
2.
3.

Odstranite embalazo.

|z aparata odstranite vse nalepke ali oznake.
Temeljito ocistite kosaro in posodo v vroci
penasti vodi z neabrazivno gobico.

Opomba: Te dele lahko operete tudi v pomivalnem
stroju.

4.

Ocistite notranjost in zunanjost aparata z vlazno
krpo.

Ta cvrtnik deluje na vroc¢ zrak (pri delovanju ne
potrebujete olja).

V posodo ne nalijte olja ali mascobe za cvrtje.

PRIPRAVA NA UPORABO

1.

Aparat postavite na stabilno, vodoravno in ravno
podlago.

Kosaro odlozite v posodo.

Kabel izvlecite iz predala za shranjevanje na dnu
aparata.

V posodo ne nalijte olja ali katere koli druge
tekocine.

CVRTJE ZVROCIM ZRAKOM

1. Omrezni vti¢ prikljucite na ozemljeno stensko
vti¢nico.

2. Pozorno izvlecite posodo iz cvrtnika na vro¢

zrak.

PolozZite sestavine v posodo.

4. Posodo znova podrsnite v cvrtnik na vroc¢ zrak.
Posodo pazljivo poravnajte z vodili na ohigju
cvrtnika na vro¢ zrak.

Posode nikoli ne uporabljajte brez kosare.

5. Dolocite zahtevani ¢as priprave sestavin (glejte
razdelek »Nastavitve« v tem poglavju).

6. Gumb casovnika zasukajte na zeleni ¢as
priprave, da vklopite aparat.

7. Gumb za uravnavanje temperature zasukajte na
Zeleno temperaturo. Glejte razdelek »Nastavitve«
tega poglavja, da dolocite pravilno temperaturo.

Ce aparat ni segret, dodajte 3 minute

pripravljalnega c¢asa.

Opomba: Lahko pa aparat segrejte vnaprej brez

sestavin.V tem primeru gumb ¢asovnika zasukajte

na 3 minute in pocakajte, da se izklopi lucka za
segrevanje (po pribl. 3 minutah). Nato napolnite
kosaro in gumb ¢asovnika zasukajte na Zeleni ¢as
priprave.

a. Casovnik zatne odstevati.

b. Med cvrtjem na vroc zrak, se delovna lucka
LED lahko vklaplja in izklaplja. To ponazarja, da
je ogrevalni element vklopljen in izklopljen —
pogojeno z nastavljeno temperaturo.

¢. Odvecno olje sestavin se zbira na dnu posode.

w
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8. Nekatere sestavine je potrebno med pripravo
premesati (glejte razdelek »Nastavitve« tega
poglavja). Ce Zelite premesati sestavine,
povlecite posodo za rocaj, da jo odstranite iz
aparata in jo previdno stresite. Nato posodo
znova podrsnite nazaj v cvrtnik na vro¢ zrak.

Pozor: Med mesanjem ne pritisnite sprostitvenega

gumba na rocaju.

Napotek: Ce Zelite zmanjsati tezo, lahko iz posode

odstranite kosaro in nato stresete le kosaro.V tem

primeru odstranite posodo iz aparata, jo postavite
na povrsino, odporno proti toploti, pritisnite
sprostitveni gumb na rocaju in kosaro dvignite iz
posode.

9. Ko zaslisite signal ¢asovnika, je potekel
nastavljeni pripravljalni ¢as. Posodo odstranite
iz aparata in jo postavite na povrsino, odporno
proti toploti.

Opomba: Aparata lahko izklopite tudi ro¢no. To

naredite tako, da gumb ¢asovnika zasukate na

polozaj 0.

10. Preverite, ali so sestavine pripravijene. Ce
sestavine $e niso v celoti pripravljene, posodo
podrsnite nazaj v aparat in nastavite gumb
¢asovnika na nekaj dodatnih minut.

11. Ce Zelite odstraniti sestavine (npr. pe¢en

krompircek), posodo izvlecite iz cvrtnika na vro¢

zrak, jo postavite na primerno ogrodje, nato
pritisnite sprostitveni gumb kosare ter dvignite
kosaro iz posode.
Kosare na obracajte na glavo, ko je ta Se
pritrjena na posodo, saj se bodo v nasprotnem
primeru sestavine prepojile z oljem, ki se je
nabralo na dnu posode.
Posoda in njene sestavine so vroce. Iz posode

lahko za¢ne uhajati para, kar je odvisno od vrste

sestavin v cvrtniku na vro¢ zrak. To je povsem

obicajno.

12. Vsebino kosare izpraznite v posode ali na
kroznik.

Napotek: Pri odstranjevanju vecjih ali krhkih kosov

iz kosare si pomagajte s prijemalko

13. Ko je del sestavin pripravljen, lahko v cvrtnik
na vroc¢ zrak nemudoma dodate novo serijo
sestavin.

NAPOTKI

+ Manjse sestavine v primerjavi z vecjimi
sestavinami obicajno potrebujejo krajsi ¢as
priprave.

+ Vedja koli¢ina sestavin potrebuje malenkost
daljsi ¢as priprave, manjsa koli¢ina sestavin pa
potrebuje nekoliko krajsi ¢as priprave.

Mesanje manjsih sestavin na polovici
pripravljalnega ¢asa optimizira kon¢ni rezultat in
lahko prepreci neenakomerno ocvrte sestavine.
Svezemu krompirju dodajte malo olja, ¢e Zelite,
da bo vas krompir hrustljav. Ocvrite sestavine v
cvrtniku na vroc¢ zrak, po tem, ko ste dodali olje.
Cvrtnik na vro¢ zrak ni primeren za pripravo jedi
z visokimi vsebnostmi mascob, kot so klobase.
Prigrizke, ki jih je mogoce pripraviti v pecici,
lahko prav tako pripravite v cvrtniku na vro¢
zrak.

Optimalna koli¢ina za pripravo hrustljavega
krompircka je 500 g.

Za pripravo prigrizkov uporabite kupljeno testo.
Kupljeno testo prav tako potrebuje krajsi ¢as
priprave od domacega testa.

V kosaro cvrtnika na vro¢ zrak postavite pekac
ali ognjevarno posodo, e Zelite speci torto ali
slano pito oz. Ce Zelite ocvreti krhke ali polnjene
sestavine.

V cvrtniku na vro¢ zrak lahko jedi tudi pogrejete.
Ce Zelite pogreti jed, temperaturo za 10 minut
nastavite na 150°C.

CISCENJE

1. Pomembno je, da ocistite aparat po vsaki
uporabi, da preprecite nabiranje masti in
preprecite neprijetne vonje.

2. Pocakajte, da se aparat ohladi in ga pred
ciscenjem izkljucite iz omrezja.

3. Aparata ne potopite v vodo in ga ne operite
pod tekoco vodo.

4. Posodo, lo¢evalnik in kosaro ocistite z vroco
vodo ali z malo detergenta in neabrazivno
gobico.

Za odstranjevanje trdovratne umazanije
uporabite teko¢ino razmascevalca.

Opomba: Posodo in kosaro lahko pomivate v

pomivalnem stroju.

5. Odistite zunanjost aparata z vlazno gobico.

6. Pocakajte, da se vsi deli temeljito posusijo. Nato
cvrtnik znova prikljucite na napajanje in ga
zac¢nite uporabljati.

Okolju prijazno odstranjevanje odpadkov

Vedno zadcitite okolje pred onesnazenjem!
== Upostevajte lokalne predpise: iztroseno
elektricno napravo odpeljite v ustrezen zbirni
center.

NASTAVITVE
Sestavine Najmanjsa Cas (min.) Temperatura Mesanje Komentarji

- najvecdja (°C)

koli¢ina (g)
Zmrznjen krompir¢ek 300-700 18-20 200 Mesanje
Meso in perutnina
Zrezek 100-500 8-12 180
Klobase 100-500 13-15 200
Palcke 100-500 18-22 180
Piscancje prsi 100-500 10-15 180
Prigrizki
Spomladanski zavitki 100-400 8-10 200 Mesanje Uporabite pecico
Zamrznjeni piscandji 100-500 6-10 200 Mesanje Uporabite pecico
zrci
Peka
Torta 300 20-25 160 Njen pekac
Quiche 400 20-22 180 Njen pekac
Muffins 300 15-18 200 Njen pekac

49

H

<
=
O
W
=
i}
>
(@)
—
7))




NEDERLANDS

AIRFRYER

Alvorens het apparaat aan te sluiten, dient u zich
ervan te vergewissen dat de specificaties op het
typeplaatje overeenkomen met de voorwaarden
van het elektriciteitsnet.

De elektrische veiligheid van dit apparaat kan alleen
worden gegarandeerd als het correct is geaard.

SPECIFICATIES
1700W « 220-240V - 50-60 Hz

ONDERDEELNAMEN: (fig. A)

A. Frituurmand

Afdekking van de ontgrendelknop van de mand
Ontgrendelknop van de mand

. Handvat van de mand

Pan

Aan/uit-lampje

. Timerknop

. Gebruikslampje

Temperatuurregelingsknop

TIOMMON®m

BELANGRUKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES:
Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten
altijd de basisvoorzorgen in acht worden genomen,
waaronder:

1. Leesalle instructies.

2. Raak geen hete oppervlakken, handvatten of
knoppen aan.

3. Nauwlettend toezicht is noodzakelijk wanneer
apparaten door of in de nabijheid van kinderen
worden gebruikt.

4. Houd alle ingrediénten in de mand en voorkom
elk contact met de verwarmingselementen.

5. Laat het netsnoer niet over de rand van
een tafel of aanrecht hangen, of op hete
oppervlakken.

6. Gebruik het apparaat niet als het netsnoer of
de stekker beschadigd is, het apparaat defect
is geraakt of op enigerlei wijze beschadigd is.
Breng apparaten voor onderzoek, reparatie of
afstelling terug naar het dichtstbijzijnde erkende
servicecentrum.

7. Haal de stekker uit het stopcontact voordat u
het apparaat verplaatst. Gebruik beide handen
om het apparaat te verplaatsen.

8. Gebruik geen andere accessoires dan welke bij
dit product zijn meegeleverd. Niet aanbevolen
accessoires kunnen gevaar of letsel veroorzaken.

9. Plaats het apparaat niet op of in de buurt van
een hete gas- of elektrische brander, in een
verwarmde oven of in een magnetron.

10. Dek de luchtinlaat en de luchtuitlaat niet af
wanneer het toestel in gebruik is.

11. De temperatuur van toegankelijke oppervlakken
kan hoog oplopen wanneer het toestel in
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gebruik is. Als het netsnoer beschadigd is, moet
deze worden vervangen door de fabrikant,
diens service-agent of gekwalificeerde
personen, om gevaar te voorkomen.

12. Trek de stekker uit het stopcontact als u het
apparaat niet gebruikt en voordat u het reinigt.
Laat het apparaat afkoelen alvorens onderdelen
plaats of verwijdert en alvorens u het apparaat
reinigt.

13. Trek altijd de stekker uit het stopcontact. Trek
nooit aan het snoer.

14. Reinig het apparaat niet met metalen
schuursponsen. Er kunnen stukjes van de
schuurspons afbreken en in aanraking komen
met elektrische onderdelen, waardoor een risico
op elektrische schokken ontstaat.

15. Om onopzettelijke brandwonden te
voorkomen, dient u altijd het handvat en de
knoppen te gebruiken om dit apparaat te
bedienen.

16. Het vullen van de pan met olie kan een
brandgevaar opleveren.

17. Raak de binnenkant van het apparaat niet aan
als hetin gebruik is.

18. Raak de stekker en het bedieningspaneel niet
met natte handen aan.

19. Plaats het apparaat niet tegen een muur of
andere apparaten. Laat ten minste 10 cm ruimte
aan de achterkant, zijkanten en bovenkant van
het apparaat vrij.

20. Trek onmiddellijk de stekker uit het stopcontact
als er donkere rook uit het apparaat komt.
Wacht tot de rook is opgetrokken voordat u de
pan uit het apparaat haalt.

21. Zorg dat het apparaat op een horizontaal, vlak
en stabiel oppervlak staat.

22. Het apparaat heeft ongeveer 30 minuten nodig
om af te koelen alvorens het veilig kan worden
gehanteerd of gereinigd.

23. Gebruik het niet buitenshuis.

24. Als het elektrische circuit overbelast is met
andere apparaten, kan het zijn dat dit apparaat
niet goed werkt.

25. Gebruik het apparaat niet voor een ander doel
dan waarvoor het bestemd is.

26. Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door
personen (inclusief kinderen) met verminderde
lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens, of met gebrek aan ervaring
en kennis, tenzij zij onder toezicht staan of
instructies hebben gekregen betreffende het
gebruik van het apparaat van een persoon die
verantwoordelijk is voor hun veiligheid.

27. Kinderen moeten onder toezicht staan om te
garanderen dat zij niet met het apparaat spelen.

AUTOMATISCJE UITSCHAKELING

Dit apparaat is uitgerust met een timer. Wanneer de
timer tot 0 heeft afgeteld, geeft het apparaat een
signaal en schakelt het automatisch uit. Om het
apparaat handmatig uit te schakelen, draait u de
timerknop linksom naar 0.

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

1. Verwijder alle verpakkingsmaterialen.

2. Verwijder alle stickers of etiketten van het
apparaat.

3. Reinig de mand en pan grondig in warm,
zeepwaterwater met een niet-schurende spons.

Opmerking: U kunt deze onderdelen ook in de

vaatwasser reinigen.

4. Veeg de binnen- en buitenkant van het
apparaat af met een vochtige doek.
Dit is een olievrije friteuse die werkt op hete
lucht. Vul de pan niet met olie of frituurvet.

VOORBEREIDINGEN VOOR GEBRUIK

1. Plaats het apparaat op een stabiele, horizontale
en vlakke ondergrond.

2. Plaats de mand in de pan.

3. Trek het snoer uit het opbergvak aan de
onderkant van het apparaat.

Vul de pan niet met olie of een andere vloeistof.

FRITUREN MET HETE LUCHT

1. Sluit het netsnoer aan op een geaard
stopcontact.

2. Haal de pan voorzichtig uit de airfryer.

3. Plaats uw ingrediénten in de mand.

4. Schuif de pan terug in de airfryer.

Lijn de pan voorzichtig uit met de geleiders in
de behuizing van de aifryer.

Gebruik de pan nooit zonder de mand.

5. Bepaal de vereiste bereidingstijd voor de
ingrediénten (zie paragraaf“Instellingen”in dit
hoofdstuk).

6. Zetde timerknop op de gewenste
bereidingstijd om het apparaat in te schakelen.

7. Zet de temperatuurregelknop op de gewenste
temperatuur. Zie paragraaf “Instellingen”in dit
hoofdstuk om de juiste temperatuur te bepalen.

Voeg 3 minuten toe aan de bereidingstijd als

het apparaat koud is.

Opmerking: U kunt het apparaat ook

voorverwarmen zonder ingrediénten. In dat geval

zet u de timer op meer dan 3 minuten en wacht u

tot het opwarmlampje uitgaat (na ca. 3 minuten).

Vul vervolgens de mand en zet de timerknop op de

gewenste bereidingstijd.

a. De timer begint af te tellen.
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b. Tijdens het frituren met hete lucht gaat het
gebruikslampje af en toe aan en uit. Dit geeft
aan dat het verwarmingselement wordt in- en
uitgeschakeld om de ingestelde temperatuur te
handhaven.

c. Overtollige olie van de ingrediénten wordt
opgevangen op de bodem van de pan.

8. Sommige ingrediénten moeten halverwege
de bereidingstijd worden doorgeroerd (zie
paragraaf“Instellingen”in dit hoofdstuk). Om de
ingrediénten door te roeren, pakt u het handvat
beet en neemt u de pan uit het apparaat en
schudt u deze voorzichtig. Schuif vervolgens de
pan terug in de airfryer.

Let op: Druk niet op de ontgrendelknop van het

handvat tijdens het schudden.

Tip: om het gewicht te verminderen, kunt u de

mand uit de pan halen en alleen de mand schudden.

Haal hiervoor de pan uit het apparaat, plaats deze op

een hittebestendig oppervlak, druk op de knop van

het handvat en til de mand uit de pan.

9. Wanneer u het timersignaal hoort, is de
ingestelde bereidingstijd verstreken. Haal de
pan uit het apparaat en plaats deze op een
hittebestendig oppervlak.

Opmerking: u kunt het apparaat ook handmatig

uitschakelen. Zet hiervoor de timerknop op 0.

10. Controleer of de ingrediénten gaar zijn.

Als de ingrediénten nog niet gaar zijn, schuift u
de pan gewoon terug in het apparaat en stelt u
de timer in op een paar minuten.

. Om ingrediénten (bijvoorbeeld patat) te
verwijderen, haalt u de pan uit de aifryer, plaatst
u hem op een onderzetter, drukt u op de
ontgrendelknop van de mand en tilt u de mand
uit de pan.

Draai de mand niet om met de pan er nog aan

bevestigd, de overtollige olie die zich op de

bodem van de pan heeft verzameld zal op de
ingrediénten lekken.

De pan en de ingrediénten zijn heet. Afhankelijk

van het soort ingrediénten in de airfryer, kan er

stoom uit de pan ontsnappen. Dit is normaal.

12. Leeg de mand in een schaal of op een bord.

Tip: Om grotere of breekbare ingrediénten te

verwijderen, tilt u de ingrediénten met een tang uit

de mand.

13. Als een portie ingrediénten klaar is, is de
airfryer meteen klaar voor de bereiding van een
volgend portie.

TIP
Kleinere ingrediénten vergen gewoonlijk
een iets kortere bereidingstijd dan grotere
ingrediénten.
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Een grotere hoeveelheid ingrediénten vergt
slechts een iets langere bereidingstijd, een
kleinere hoeveelheid ingrediénten vergt slechts
een iets kortere bereidingstijd.

Door kleinere ingrediénten halverwege de
bereidingstijd door te roeren, wordt het
eindresultaat geoptimaliseerd en kunnen
ongelijkmatig gebakken ingrediénten worden
voorkomen.

Voeg wat olie toe aan verse aardappelen voor
een knapperig resultaat. Bak uw ingrediénten
in de aifryer in enkele minuten nadat u de olie
hebt toegevoegd.

Bereid geen extreem vette ingrediénten zoals
worstjes in de aifryer.

Snacks die in een oven kunnen worden bereid,
kunnen ook in de aifryer worden bereid.

De optimale hoeveelheid voor de bereiding van
knapperige patat is 500 g.

Gebruik voorgemaakt deeg om gevulde snacks
te maken. Voorgemaakt deeg vergt ook een
kortere bereidingstijd dan zelfgemaakt deeg.
Plaats een bakblik of ovenschaal in de
aifryermand als u een cake of quiche wilt
bakken of als u breekbare ingrediénten of
gevulde ingrediénten wilt bakken.

U kunt de aifryer ook gebruiken om
ingrediénten opnieuw op te warmen. Om
ingrediénten opnieuw te verwarmen, stelt u de
temperatuur in op 150°C voor maximaal

10 minuten.

REINIGING

1. Hetis belangrijk dat u het apparaat na elk
gebruik reinigt om ophoping van vet te
voorkomen en onaangename geurtjes te
vermijden.

2. Laat het apparaat afkoelen en trek de stekker uit
het stopcontact alvorens het te reinigen.

3. Dompel het apparaat niet onder in water en
spoel het niet af onder een kraan.

4. Reinig de pan, scheider en mand met warm
water of wat afwasmiddel en een niet-
schurende spons.

U kunt ontvetter gebruiken om eventueel
achtergebleven vuil te verwijderen.

Opmerking: De pan en mand zijn

vaatwasmachinebestendig.

Reinig de buitenkant van het apparaat met een
vochtige spons.

Laat alle onderdelen en oppervlakken goed
drogen voordat u de stekker van de aifryer in
het stopcontact steekt en hem gebruikt.

Milieuvriendelijke verwijdering

Bescherm altijd het milieu tegen vervuiling!
== \/ergeet niet de plaatselijke voorschriften in
acht te nemen door de buiten gebruik gestelde
elektrische apparatuur in te leveren bij een daartoe
aangewezen afvalverwerkingscentrum.

INSTELLINGEN
Ingrediénten Min.-max. Tijd (min.) | Temperatuur | Roeren Opmerkingen
hoeveelheid (°C)
(9)
Bevroren patat 300-700 18-20 200 Roeren
Vlees en gevogelte
Biefstuk 100-500 8-12 180
Worsten 100-500 13-15 200
Drumsticks 100-500 18-22 180
Kipfilet 100-500 10-15 180
Snacks
Loempia's 100-400 8-10 200 Roeren Gebruik ovenklaar
Bevroren kipnuggets 100-500 6-10 200 Roeren Gebruik ovenklaar
Bakken
Cake 300 20-25 160 Gebruik een bakvorm.
Quiche 400 20-22 180 Gebruik een bakvorm.
Muffins 300 15-18 200 Gebruik een bakvorm.
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BRUKSANVISNING

LUFTFRITOS

Sékerhetsstall att specifikationerna pa typskylten
overensstdammer med elndtets betingelser innan
apparaten ansluts. Elsakerheten for denna apparat
kan endast garanteras om den dr ordentligt jordad.

SPECIFIKATIONER
1700W » 220-240V - 50-60 Hz

DELARNAS NAMN: (Bild A)
Frityrkorg

Skydd for frigéringsknapp for korg
Frigéringsknapp for korg

. Korghandtag

Panna

Strémlampa

. Timervred

. LED-indikator
Temperaturreglage

TIOMMON®>

SAKERHETSATGARDER:

Vid anvandning av elektriska apparater ska

grundlaggande forsiktighetsatgérder alltid foljas. De

innefattar:

1. Lasalla anvisningar.

2. Rorinte vid heta ytor. Anvand handtag eller
knoppar.

3. Noggrann 6évervakning kravs nar apparaten
anvands av eller ndra barn.

4. Hall alla ingredienser i korgen och férhindra
kontakt med varmeelement.

5. Latinte sladden hanga 6ver kanten pa ett bord
eller bank, eller komma i kontakt med heta ytor.

6. Anvand inte apparater med en skadad sladd
eller kontakt, eller om apparaten inte fungerar
eller har skadats pa nagot satt. Returnera
apparaten till ndrmaste auktoriserade
servicecenter for undersokning, reparation eller
justering.

7. Dra ut kontakten ur vdgguttaget innan du flyttar
apparaten. Anvand bada handerna for att flytta
apparaten.

8. Anvdnd inga andra tillbehér an de som
medfoljer produkten. Anvéndning av tillbehor
som inte medfoljer rekommenderas inte. Detta
kan ge upphov till farliga situationer eller
personskada.

9. Placerainte pa eller ndra en het gas- eller
eldriven kokplatta, i en uppvarmd ugn ellerien
mikrovagsugn.

10. Tack inte 6ver luftinloppet och luftutloppet nar

apparaten ari drift.

. Atkomliga ytor kan bli varma nér apparaten

anvands. Om natsladden skadas maste den

bytas ut av tillverkaren, dess servicerepresentant
eller annan behdrig person for att undvika fara.

12. Dra ut kontakten ur vdgguttaget nar den inte
anvands och innan rengdring. Ldt svalna innan
du sétter dit eller tar bort delar och innan
rengoring.

13. Hall alltid i kontakten nér du kopplar bort
apparaten fran elférsérjiningen — dra aldrig i
sladden.

14. Rengdr inte med skursvampar av metall - sma
bitar kan lossna och komma i kontakt med
elektriska delar, vilket skapar risk for elstotar.

15. Anvanda alltid handtaget eller knopparna
nar du anvander apparaten, for att forhindra
brannskador.

16. Att fylla pannan med olja kan utgéra en
brandrisk.

17. Vidror inte insidan pa apparaten nér den ar i
drift.

18. Ror inte vid apparaten och anvénd inte
kontrollpanelen med vdta hander.

19. Placera inte apparaten mot en vagg eller mot
andra apparater. Ldmna minst 10 cm fritt
utrymme pa baksidan och sidorna och 10 cm
ovanfor apparaten.

20. Dra omedelbart ur kontakten om du ser

mork rék komma fran apparaten. Vanta tills
rékutvecklingen slutat innan du tar bort pannan
fran apparaten.

. Se till att apparaten placeras pa en horisontell,

jamn och stabil yta.

22. Apparaten behover cirka 30 minuter for att
svalna innan den kan hanteras och rengéras pa
ett sakert satt.

23. Anvand inte utomhus.

24. Om den elektriska kretsen ar dverbelastad med
andra apparater fungerar den har apparaten
eventuellt inte korrekt.

25. Anvénd inte apparaten till ndgot annat an vad
den &r avsedd for.

26. Apparaten dr inte avsedd for att anvandas av
en person (inklusive barn) med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental férmaga eller med brist
pa kunskap och erfarenhet. Detta galler sdvida
de inte &r under dvervakning av, eller har fatt
instruktioner om hur apparaten anvands, fran en
person som ansvarar for deras sékerhet.

27. Barn maste hallas under uppsikt for att
sdkerstdlla att de inte leker med apparaten.
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AUTOMATISK AVSTANGNING

Denna apparat ar forsedd med en timer. Nar timern
har raknat ner till 0 ljuder en klocka och apparaten
stangs av automatiskt. Vrid timervredet till O moturs
for att stanga av apparaten manuellt.

SVENSKA



<t
4
v
=
LU
>
w0

INNAN FORSTA ANVANDNING

1. Tabort allt férpackningsmaterial.

2. Tabort alla klistermarken och etiketter fran
apparaten.

3. Rengdr korgen och pannan noggrant med
varmt vatten, lite diskmedel och en svamp som
inte slipar.

Observera: Du kan dven rengoéra dessa delar i

diskmaskinen.

4. Torka av apparaten in- och utvandigt med en
fuktig trasa.

Detta ar en oljefri fritds som anvander varmluft.
Fyll inte pannan med olja eller stekfett.

FORBEREDELSER FOR ANVANDNING

1. Placera apparaten pa en stabil, horisontell och
jamn yta.

2. Placera korgen i pannan.

3. Dra utsladden fran forvaringsfacket langst ner
pa apparaten.

Fyll inte pannan med olja eller ndgon annan

vatska.

VARMLUFTSFRITERING

1. Anslut natkontakten till ett jordat vagguttag.

2. Dra forsiktigt ut pannan ur varmluftsfritdsen.

3. Laggingredienserna i korgen.

4. Skjut tillbaka pannan i varmluftsfritdsen.

Rikta forsiktigt in pannan mot styrskenorna i
fritdsen.

Anvand aldrig pannan utan korgen.

5. Faststall n6dvandig tillagningstid for
ingredienserna (se avsnittet "Installningar”i
detta kapitel).

6. For att sld pa apparaten vrider du timervredet till
onskad tillagningstid.

7. Vrid temperaturreglaget till 6nskad temperatur.
Se avsnittet "Instéliningar”i det har kapitlet for
att faststélla ratt temperatur.

Lagg till 3 minuter till tillagningstiden nar

apparaten ar kall.

Observera: Du kan dven forvarma apparaten utan

nagra ingredienser i den. For att gora detta vrider

du timervredet till mer dn 3 minuter och véntar tills
uppvarmningslampan slocknar (efter ca 3 minuter).

Fyll sedan korgen och vrid timervredet till dnskad

tillagningstid.

a. Timern borjar rékna ner den installda tiden.

b. Under varmluftsfritering tands och slacks
stromindikatorn da och da. Detta beror pa att
varmeelementet slas pa och av for att bibehalla
den instéllda temperaturen.

c. Overskottsolja fran ingredienserna samlas upp
langst ned i pannan.
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8. Vissa ingredienser maste vandas nar halva
tillagningstiden har gatt (se avsnittet
"Installningar”i det har kapitlet). For att skaka om
ingredienserna drar du ut pannan ur apparaten
med hjélp av handtaget. Skjut sedan tillbaka
pannan i fritdsen.

Varning: Tryck inte pa knappen pa handtaget

under skakningen.

Tips: For att minska vikten kan du ta bort korgen

fran pannan och bara skaka korgen. For att gora

detta drar du ut pannan ur apparaten, placerar den
pa en varmebestandig yta och trycker pa knappen
pa handtaget. Lyft sedan upp korgen ur pannan.

9. Nar du hor timerklockan har den instdllda
tillagningstiden gdtt ut. Dra ut pannan
ur apparaten och placera den pa en
varmebestandig yta.

Observera: Du kan dven stanga av apparaten

manuellt. For att gora detta vrider du timervredet

till 0.

10. Kontrollera om ingredienserna ar klara.

Om ingredienserna inte r klara an skjuter du
bara tillbaka pannan i apparaten och staller in
timern pa nagra extra minuter.

11. For att ta ur ingredienserna (t.ex. pommes frites),
drar du ut pannan ur varmluftsfritdsen och
placerar den pd en varmebestandig yta. Tryck pa
korgens frigoringsknapp och lyft ur korgen fran
pannan.

Vénd inte upp och ner pa korgen nér pannan

fortfarande fast vid den, eftersom all 6verflodig

olja som har samlats pa pannans botten da
lacker ut pa ingredienserna.

Pannan och ingredienserna ar varma. Beroende

pa vilken typ av ingredienser som finns i

fritdsen kan anga stromma ut fran pannan. Det

ar normalt.

12. Tém korgen i en skal eller pa en tallrik.

Tips: For att ta ur stora eller 5mtdliga ingredienser

lyfter du upp ingredienserna fran korgen med en

tang.

13. Nér en sats ingredienser &r klar ar fritdsen
omedelbart redo att tillaga ytterligare en sats.

TIPS
- Mindre ingredienser kraver oftast ndgot kortare
tillagningstid an storre ingredienser.

En storre mangd ingredienser kraver bara en
nagot langre tillagningstid, en mindre mangd
ingredienser kraver bara en ndgot kortare
tillagningstid.

Att skaka om mindre ingredienser halvvdgs
genom tillagningstiden optimerar slutresultatet
och kan bidra till att forhindra att ingredienserna
blir ojamnt friterade.

Tillsétt lite olja till ra potatis sa blir de krispigare.
Fritera ingredienserna i varmluftsfritdsen inom
nagra minuter efter att du har tillsatt oljan.
Tillaga inte extremt feta ingredienser som korv i
varmluftsfritoren.

Snacks som kan tillagas i ugn kan dven tillagas i
varmluftsfritdsen

Den optimala mangden for tillagning av krispiga
pommes frites &r 500 gram.

Anvand fardig deg for att tillaga fyllda snacks
snabbt och enkelt. Fardig deg kraver dven
kortare tillagningstid an hemmagjord deg.
Placera en bakform eller ugnsform i frityrkorgen
om du vill baka en kaka eller paj eller om du vill
fritera omtaliga eller fyllda ingredienser

Det gdr dven anvdnda varmluftsfritdsen for att
vdarma upp tillagade ingredienser. For att védrma
upp ingredienserna stéller du in temperaturen
pa 150 °C i upp till 10 minuter.

RENGORING

1. Det dr viktigt att rengdra apparaten efter varje
anvandning for att forhindra ansamling av fett
och undvika obehaglig lukt.

2. Latapparaten svalna och dra ur kontakten fran
vagguttaget fére rengoring.

INSTALLNINGAR

3. Séankinte ner apparaten i vatten och rengér den
inte under rinnande vatten.

4. Rengor pannan, avskiljaren och korgen med
varmt vatten, lite diskmedel och en svamp som
inte slipar.

Du kan anvanda avfettning for att avldgsna
smuts som dr svart att fa bort.

Observera: Pannan och korgen tal maskindisk.

5. Rengor apparatens utsida med en fuktig svamp.

6. Latalla delar och ytor torka ordentligt innan du
ansluter apparaten till elndtet.

“Miljovanligt bortskaffande

Du kan hjalpa till att skydda miljon! Kom ihdg
= att respektera de lokala bestimmelserna:
lamna in icke-fungerande elektrisk utrustning till ett
lampligt avfallshanteringscenter”

Ingredienser Minsta/ Tid Temperatur Skaka Extra information
storsta (minuter) (°C)
maéngd (g)
Frysta pommes frites 300-700 10-20 200 shake
Kott och fagel
Stek 100-500 8-12 180
Korvrullar 100-500 13-15 200
Kycklingben 100-500 18-22 180
Kycklingbrost 100-500 10-15 180
Snacks
Varrullar 100-400 8-10 200 shake Anvand ugnsfardiga
Frysta kycklingnuggets 100-500 6-10 200 shake Anvand ugnsfardiga
Bakning
Kaka 300 20-25 160 Anvand bakform
Quiche 400 20-22 180 Anvand bakform/ugnsform
Muffins 300 15-18 200 Anvand bakform
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ESPANOL

MANUAL DE INSTRUCCIONES
FREIDORA

Antes de conectar el electrodoméstico, asegurese
de que las especificaciones que aparecen en

la etiqueta del tipo se corresponden con las
condiciones de la rejilla. La seguridad eléctrica de
este electrodoméstico solo puede asegurarse si se
ha conectado a tierra debidamente.

ESPECIFICACIONES
1700W » 220-240V - 50-60 Hz

NOMBRE DE LOS COMPONENTES:
(Figura A)

A. Cesta para freir

B. Tapa del botén de liberacion de la cesta
C. Botdn de liberacién de la cesta
D. Mango de la cesta
E. Sartén

F. Luz de alimentacion

G. Dial del temporizador

H. Luz de funcionamiento

. Dial de control de temperatura

PRECAUCIONES DE SEGURIDAD:

Cuando se usan electrodomésticos eléctricos,

se deben seguir siempre precauciones basicas,

incluyendo las siguientes:

1. Leatodas las instrucciones.

2. No toque las superficies calientes, use las asas o
los diales.

3. Es necesaria una supervision cercana cuando
los nifios usan o0 se encuentran cerca de estos
electrodomésticos.

4. Mantenga todos los ingredientes en la cesta
y evite cualquier contacto con los elementos
térmicos.

5. No deje que el cable cuelgue por el borde
de una mesa o encimera o toque superficies
calientes.

6. No opere electrodomésticos con el cable
de alimentacién o enchufe danados o
tras un funcionamiento incorrecto del
electrodoméstico o si presenta dafos en
cualesquiera de sus formas. Devuelva el
electrodoméstico al Centro de Servicio
Autorizado mds cercano para su examen,
reparacion o ajuste.

7. Retire el enchufe de la toma de corriente antes
de mover el electrodoméstico. Use ambas
manos para mover el electrodoméstico.

8. No use ninguin accesorio salvo aquellos que se
adjuntan con el producto. El uso de accesorios
no recomendados puede provocar riesgos o
lesiones.
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20.

21.

22.

23.
. Si se sobrecarga un circuito eléctrico con otros

24

25.

26.

No lo coloque sobre, ni cerca de, gas caliente o
quemadores eléctricos, ni en un horno caliente
ni en un microondas.

. No cobra la entrada de aire ni la salida de

aire cuando el electrodoméstico estéd en
funcionamiento.

. La temperatura de las superficies

accesibles puede estar elevada cuando el
electrodoméstico estd en funcionamiento. Si el
cable de alimentacion esta danado, debe ser
reemplazado por el fabricante, por su agente de
servicio o por personas igualmente calificadas a
fin de evitar peligros.

. Desconéctelo de la toma cuando no vaya a

usarse y antes de limpiarlo. Deje que se enfrie
antes de colocar o retirar piezas, y antes de
limpiarlo.

. Sujete siempre el enchufe cuando lo

desconecte de la corriente eléctrica, nunca tira
del cable.

. No lo limpie con estropajos metalicos; los

componentes pueden separarse y tocar
componentes eléctricos, creando un riesgo de
descarga eléctrica.

. Para evitar quemaduras accidentales, use

siempre el asa y los diales para operar este
electrodoméstico.

. Llenar la cesta con aceite puede provocar un

riesgo de incendio.

. No toque el interior del electrodoméstico

mientras esta en funcionamiento.

. No toque el electrodoméstico ni opere el panel

de control con las manos himedas.

. No coloque el electrodoméstico contra una

pared u otros electrodomésticos. Deje al
menos 10 cm de espacio libre en la parte
superiory a los lados y 10 cm por encima del
electrodoméstico.

Desenchufe inmediatamente el
electrodoméstico si ve humo oscuro que sale
del mismo. Espere a que se detenga el humo
antes de retirar la cesta del electrodoméstico.
Asegurese de que el electrodoméstico esta
colocado sobre una superficie horizontal,
uniforme y estable.

El electrodoméstico necesita aproximadamente
30 minutos para enfriarse antes de que sea
seguro su manejo y limpieza.

No lo use en el exterior.

electrodomésticos, este electrodoméstico
puede que no funcione correctamente.

No use el electrodoméstico para nada que no
Sea Su uso previsto.

Este electrodoméstico no esta disefiado

para que lo usen personas (incluyendo

nifos) con capacidades fisicas, sensoriales

o mentales reducidas o falta de experiencia
0 conocimientos, salvo que hayan recibido
supervision o formacion respecto al uso del
electrodoméstico por parte de una persona
responsable de su seguridad.

27. Debe supervisarse a los nifios para asegurarse
de que no jueguen con el electrodoméstico.

APAGADO AUTOMATICO

Este electrodoméstico estd equipado con un
temporizador. Cuando el temporizador alcance en
su cuenta atras 0, el electrodoméstico hard sonar un
sonido de campana y se apaga automaticamente.
Para apagar el electrodoméstico manualmente,

gire el dial del temporizador en sentido antihorario
hasta 0.

ANTES DE USARLO POR PRIMERA VEZ

1. Retire todos los materiales del embalaje.

2. Retire cualquier etiqueta o pegatina del
electrodoméstico.

3. Limpie bien la cesta y la sartén con agua
caliente, liquido lavavajillas y una esponja no
abrasiva.

Nota: Asimismo, puede limpiar estos componentes

en el lavavajillas.

4. Limpie el interior y el exterior del
electrodoméstico con un pafio humedo.

Se trata de una freidora sin aceite que funciona
con aire caliente.

No llene la sartén con aceite o grasa para
cocinar.

PREPARACION PARA SU USO

1. Coloque el electrodoméstico sobre una
superficie estable, horizontal y nivelada.

2. Coloque la cesta en la sartén.

3. Tire del cable del compartimento de
almacenamiento situado en la parte inferior del
electrodoméstico.

No llene la sartén con aceite ni otros liquidos.

PROCESO DE FREIR CON AIRE CALIENTE

1. Conecte el enchufe a la toma de pared a tierra.

2. Extraiga con cuidado la sartén de la freidora de
aire caliente.

3. Coloque lo ingredientes en la cesta.

4. Vuelva a deslizar la sartén en la freidora de aire
caliente.
Alinee con cuidado la sartén con las guias de la
carcasa de la freidora.

Nunca use la sartén sin la cesta en ella.

5. Determine el tiempo de preparacién requerido
para los ingredientes (véase la seccion
“Configuracion”en este capitulo).
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6. Para encender el electrodoméstico, gire el dial
del temporizador al tiempo de cocinado que
requiera.

7. Gire el dial de control de temperatura a la
temperatura que requiera. Consulte la seccién
“Ajustes”en este capitulo para determinar la
temperatura correcta.

Anada 3 minutos al tiempo de cocinado cuando

el electrodoméstico esté frio.

Nota: Asimismo, puede precalentar el

electrodoméstico sin ningun ingrediente en su

interior. En ese caso, gire el dial del temporizador

a mas de 3 minutos y espere hasta que la luz de

calentamiento se apague (aproximadamente 3

minutos). Posteriormente, llene la cesta y gire el dial

del temporizador al tiempo de cocinado requerido.

a. Eltemporizador inicia la cuenta atras del tiempo
fijado.

b. Durante el proceso de freir con aire caliente,
el indicador de alimentacién se enciende y se
apaga de vez en cuando. Esto indica que el
elemento térmico se enciende y se apaga para
mantener la temperatura fijada.

c. Elexceso de aceite de los ingredientes se
recoge en la parte inferior de la sartén.

8. Algunos ingredientes requieren girar el proceso
a la mitad (véase la seccién “Ajustes”en este
capitulo). Para agitar los ingredientes, extraiga
la sartén del electrodoméstico por el mango.
Posteriormente, vuelva a deslizar la sartén en la
freidora.

Precaucion: No pulse el botdn del mango mientras

lo agita.

Consejo: Para reducir el peso, puede retirar la cesta

de la sartén y agitar solo la cesta. Para hacerlo,

extraiga la sartén del electrodoméstico, coléquela
en una superficie resistente al calor y pulse el botén
del mango. Posteriormente, levante la cesta de la
sartén.

9. Cuando oiga la campana del temporizador,
habra transcurrido el tiempo de cocinado.
Extraiga la sartén del electrodoméstico y
coléquela sobre una superficie resistente al
calor.

Nota: Puede apagar el electrodoméstico

manualmente. Para hacerlo, gire el dial de control

del temporizador a 0.

10. Compruebe si los ingredientes ya estén listos.

Si los ingredientes todavia no estan listos,
simplemente, vuelva a deslizar la sartén dentro
del electrodoméstico y fije el temporizador para
que funcione unos minutos extra.

11. Para retirar los ingredientes (por ejemplo,
patatas fritas), extraiga la sartén de la freidora
de aire caliente y coléquela en la superficie
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resistente al calor. Pulse el botdn de liberacién
de la cestay levante la cesta de la sartén.
No dé la Vuelta a la cesta con la sartén todavia
fijada a la misma, ya que cualquier exceso de
aceite que se haya recogido en la parte inferior
de la sartén se filtrara a los ingredientes.
La sartén y los ingredientes estan calientes.
Dependiendo del tipo de ingredientes de la
freidora, se puede escapar vapor de la sartén.
Esto es normal.
12. Vacie la cesta en un bol o plato.
Consejo: Para retirar ingredientes grandes o
fragiles, levante los ingredientes con un par de
pinzas fuera de la cesta.
13. Cuando esté listo un lote de ingredientes,
la freidora de aire caliente esté lista
instantdneamente para preparar otro lote.

CONSEJOS

+  Losingredientes mas pequenos normalmente
requieren un menor tiempo de cocinado que
los ingredientes mas grandes.

+Una mayor cantidad de ingredientes solo
requiere un tiempo de cocinado ligeramente
superior y una menor cantidad de ingredientes
solo requiere un tiempo de cocinado
ligeramente inferior.

+ Agitar ingredientes mas pequenos la mitad del
tiempo de cocinado optimiza el resultado final
y puede ayudar a evitar ingredientes fritos de
forma no uniforme.

+  Afada aceite a las patatas frescas para obtener

un resultado crujiente. Fria los ingredientes en la

freidora de aire caliente unos minutos después
de anadir el aceite.
+ No prepare ingredientes extremadamente

grasientos como salchichas en la freidora de aire

caliente.
- Los aperitivos que se pueden preparar en un

horno también pueden prepararse en la freidora

de aire caliente.

+ Lacantidad éptima para cocinar crujientes
patatas fritas es de 500 gramos.

+ Use masa precocinada para preparar aperitivos
rellenos de forma rapida y facil. La masa
precocinada asimismo requiere un menor
tiempo de preparacion que la masa casera.

+ Coloque el molde de horneado o un plato de
horno en la cesta para freir si desea hornear
un pastel o quiche o si desea freir ingredientes
fragiles o rellenos.

+ También puede usar la freidora de aire caliente
para recalentar ingredientes. Para recalentar
ingredientes, fije la temperatura en 150°C
durante 10 minutos.

LIMPIEZA

1.

Es importante que limpie el electrodoméstico
después de cada uso para evitar la acumulacion
de grasa y la aparicion de malos olores
desagradables.

Deje que el electrodoméstico se enfrie y
desenchufelo de la corriente eléctrica antes de
limpiarlo.

No sumerja el electrodoméstico en agua o lo
lave bajo el agua del grifo.

Limpie la sartén, el separador y la cesta con
agua caliente, liquido lavavajillas y una esponja
no abrasiva.

Puede usar liquido desengrasante para eliminar
cualquier suciedad que quede.

Nota: La sartény la cesta pueden lavarse en el
lavavajillas.

5.

6.

Limpie el exterior del electrodoméstico con una
esponja humeda.

Deje que todos los componentes y superficies
se sequen bien antes de conectarlo a la
corriente eléctrica.

Eliminacion cumpliendo con el medio
ambiente

= iPuede ayudar a proteger el medio ambiente!
Por favor, recuerde respetar la normativa local:
entregue los equipos eléctricos que no funcionen
en un centro de reciclaje adecuado.

CONFIGURACION

Ingredientes Cantidad Tiempo Temperatura Agitar Informacion extra
Min-max (g) | (minutos) (°Q)

Patatas fritas 300-700 10-20 200 shake

Carney carne de ave

Filete 100-500 8-12 180

Salchicha 100-500 13-15 200

Muslos de pollo 100-500 18-22 180

Pechuga de pollo 100-500 10-15 180

Aperitivos

Rollitos de primavera 100-400 8-10 200 shake Uso del horno listo

Nuggets de pollo 100-500 6-10 200 shake Uso del horno listo

congelados

Horneado

Pastel 300 20-25 160 Uso del molde de horneado

Quiche 400 20-22 180 Uso del molde de horneado /

plato de horno
Muffins 300 15-18 200 Uso del molde de horneado
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AYAMEH KYbIPfbILL

KypblnFbiHbl Kocnac BypbiH, AepekTep
TaKTacbIHAAFbl TEXHUKANbIK CMNaTTamanap
3NEKTPMEH KabablKTay MKeniCiHiH, WapTTapbiHa
CaViKec KeneTiHiHe Ke3 KeTKI3iH;3.

Byn KypbINFbIHbIH, 31EKTP Kayinci3airiHe on xepre
AVPbIC TYMbIKTaNfFaH Kafaaaa faHa keninaik
bepines.

TEXHUKANBIK CUNATTAMA/APbI
1700 Bt » 220-2408B ¢ 50-60 Iy,

BONIKTEPAIH ATAYZIAPbI: (A cyp.)
. Kyblpy ceberi
CebeTTi 6ocaTaTbIH TyiMe KaKnafbl
CebeTTi 60CaTaTbIH TyViMe
. Cebet TyTKachl
Taba
KyaT wambl
. TaWimep TeTiri
. *KyMbIC Wwambl
TemnepaTypaHbl PETTENTIH TETIK

STTIOMMOO >

MAHDbI34bl KAYINCI3AIK LWAPACHI:
DNeKTPAIK KypbINFbINApAbl KONAAHFAHAA Heri3ri
CaKTbIK LapanapblH apAaibIM CaKTay KaXKeT, COHbIH,
iwiHae:

1. bapnblK HYCKaynapabl OKbIM WbIFbIHbI3.

2. blcTbik beTTepre TUMEH|3, TYTKaNap MeH
TeTiKTepAeH YCTaHbI3.

3. Kes KenreH KypblnfbiHbl 6ananap KongaHfaHaa
Hemece ONapablH *aHbIHAA NaaanaHFaHaa
aca MyKMAT KadaFanay Kaxer.

4. Bapnblk UHIpeaneHTTepai cebeTTe cakTaHpI3
YKOHE KblI3AbIpFbill 31eMeHTTepre elTeHeHi
TUrisbeHis.

5. Kyart cbimbl ycTeN Hemece TakTal KueriHeH
iNiHIN TYpMacbIH XaHe e biCTbIK beTTepre
MY/Le TUMECIH.

6. CbIMbl Hemece WTenceni 3akpimaanfaH bonca
Hemece KypblafFblaap }XyMbICbIHAA akay Nanga
60/ca He KaHaal aa bip *KoAMeH 3aKbiMAanfaH
60/1ca, KypbINFbIHbI iCKe KocnaHpl3. Tekcepy,
XKOHAeY Hemece peTTey XYMbICTapbIH XKypridy
YLWiH, KYPbIIFbINAPAbI €H, KaKblH OpHanacKaH
aBTOPM3aLMANAHFAH KbI3MET KepceTy
OPTa/bIFbIHA KETKI3IH,3.

7. KypbInfblHbl Xbl/KbITAAC BYPbIH OHbI
po3eTKaZlaH CyblpbIHbI3. KypbIaFbIHbI €Ki
KO/IMEH yCTan Ko3fay Kepek.

8. Ocbl byibiMmeH Bipre BepinreH
aKceccyapnapaaH 6ackacblH nainganaHbaHpi3.
KonaaHyFa yCbiHbIIMAFaH KOCbIMLLANAP KayinTi
60/1ybl HEMECE KapaKaTTaHyFa SKeNyi MyMKiH.

9. Kypbl/FbiHbI bICTbIK ra3 He 3NEKTPAIK OTTbIKKA
Hemece ONapLablH *KaHblHA KOVMaHbI3 KaHe e
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KblI3FaH TYMLANELL He KbICKa TONKbIHApI neLw
iWiHe canmaHpl3.

10. KypbInfbl }KyMbIC icTen TypFaHaa aya Kipici meH
aya WbIFbICbIH XKannaHbi3.

. Kypblnfbl )KyMmbIC icTen TypFaHAa KOMKeTIiMAj
beTTepAiH TeMnepaTypachk! ofapbl 60nybl
MYMKiH. KyaT cbimMbl 3aKbiMaanfaH 6onca,
KaHAa fa bip KayinTi afaali opbiH anmac
VLWiH OHbl BHAIPYLUI, OHbIH, aBTOPMU3aLMANAHFAH
KbI3MET KepceTy areHTi Hemece Con Aapexeseri
BINiKTI MamaH aybICTbIPYbl THIC.

12. Kypbinfbl NnaiaanaHbliMai Typca Hemece

OHbl Ta3analTbliH 60NCaHbI3, pO3eTKaAaH
XbIpaTbIHbI3. BenikTepiH anbin-caimac bypbIH
YOHe Taszanay angpiHAa KypbliFbiHbl 964eH
CYbITbIN aNbIHbI3.

13. LTencenbai apaaribim 3NeKTP PO3eTKacbIHaH
CYbIPbIN @XblPaTbIHbI3, ewbip Kafaanaa
CbIMbIHAH TapTNaHpI3.

14. Tazanafbll MeTaNN bICKbIWTapMeH
TasanamaHpi3, cebebi onap cbiHbIN, INeKTP
HenikTepiHe TUIOI MYMKIH, Byn — anekTp
TOTbIHbIH, COFY KaymniH TyFbl3aapl.

. Abaiicbizfa KyMin Kaamac yLiH, ocbl
KYPbIFBIMEH KYMbIC iCTEreHae apAanbim TyTKa
MeH TeTiKTepai KONAaHbIHbI3.

16. Tabara maii Kyto cangapbiHaH epT Wbifybl
MYMKIH.

. Kypblnfbl XKyMbIC icTen TypFaHAa iLWKi XafblHa
TWIN KETNEHi3.

18. WTencenbaj anbin-canraHaa »aHe backapy
NaHeniMeH *KYMbIC }acafaHaa KOMbIHbI3
[bIMKbLN BONIMACBIH.

19. KypbInfFbiHbl Kabbiprara Hemece 6acka
KYPbINFbINAPAbIH, XaHbIHA KOMMaHbI3.
KYPbINFbIHBIH, apTKbI KafblHaH, *aHAapblHaH
KaHe ycTiHeH kemiHae 10 cm 6oc opbiH
KanaplpbIHpI3.

20. KypbinfbloaH Kapa TYTiH WbIKKAHbIH KOPCEHI3,
OHbI XenifeH Aepey axblpaTbiHbi3. TabaHbl
KYPbINFbIAAH WbiFapmac BypbiH TYTIHHIH
TOKTAYbIH KYTiHi3.

21. KypbINfbiHbIH KeNAEHEH, Teric 9pi OPHbIKTLI
HeTKe KOMbINFaHbIHA KO3 KETKI3iHj3.

22. KypblnFbiHbl KONFa any Hemece Tas3apTy
KayinTi 60/ mac ywWwiH wamameH 30 MUHYT
CaNKbIHAAYbIH KYTIHI3.

23. OHbl CbIpTTa NataanaHbaHbi3.

24. Erep anekTp Ti3beri 6acka KypblafFblnapmeH
WamazaH Tbic )yKTence, 6yn Kypbinfbl Aypbic
KYMBbIC iCTEMeyi MYMKIH.

25. KypblnfbiHbl ©3 MaKcaTbiHaH backa ewobip

MaKcaTKa KonaaHbaHbi3.

. Byn KypbInFbiHbI igHe, ce3y Hemece aKbln-oi
MYMKIHAIKTEPI WeKTeyNi Hemece Taxipnbeci
MeH b6inimi a3 agamaap (CoHbIH, iWwiHae
6ananap) onapablH, KayincisairiHe sayanTbl

1

[N

1

wu

1

~

2

(o]

aZlaM KYpbINFbl KONAAHbICHIH KaJafanan Hemece
Hyckay bepin Typmaca naganaHa anmangpl.

27. Bananapabit, 6yn KypblinFbIMEH OiHaMaybIH
YHEMI KaZaFanan Kypy Kaxer.

ABTOMATTbI eWIPY

By KypbinfFbl TalMepMeH KababiKTanfaH; Tanmep
0-re eTKeHAe, Kypblafbl AblObICTbIK CUTHAN
bepesi KaHe aBTOMATTbl Typae eLesi. KypbiafbiHbl
KOZIMEH eLWipy YWiH TaMep TeTIriH caFaT TiNiHiH,
6afbITbiHa Kapcbl O-re AeliH bypaHpI3.

ANFALL HAﬁAAnAHAP ANAbIHAOA

1. KanTtay matepuangapbiH Tyrenaei anbin
TaCTaHbI3.

2. KypblnFblaarbl 6apablK Kancbipmanap MeH
6enrinepai anbin TacTaHpl3.

3. CebeT neH TabaHbl CabblHABI bICTbIK CYMEH
aHE KaxamalTbIH rybKameH MyKUAT
TasanaHpl3.

EcKepTne: by 6eniKTEPAi blAbIC *KyFbill MalUMHaAA
[a Tasanayfa bonaapl.

4. KypbINfbIHbIH, iLi-CbIPTbIH AbIMKbIN
WwybepeKneH KyHAENIKTI CypTin XKypiHi3.
By — bICTbIK ayamMeH yMbIC iCTETIH MaiCbI3
KYbIPFbILL.
Kyblpyfa apHanfaH Tabafa Mait KyNmaHbl3.

NAALANAHYFA JANABIHABIK

1. KypblnfbiHbl OPHbIKTbI, KENAEHEH, 3pi Teric
6eTKe OpPHANACTbIPbIHbI3.

2. Cebetri Tabara canbiHpI3.

3. KypbINfbiHbIH TOMEHT KaFblHAAFbI CaKTay
66niMIHEH CbIMAbI LLbIFAPbIHbI3.

Tabara maii Hemece 6acKa CyWbIKTbIK KyWMaHbi3.

bICTbIK AYAMEH KYbIPY

1. Meninik wrencenbai Xepre TyibIKTaAFaH
po3eTKafa KOCbIHbI3.

2. TabaHbl ayameH KyblpfbilUTaH abaiinan
LUbIFAPbIHbI3.

3. WHrpeameHTTepai cebeTke cabiHpi3.

4. TabaHbl KalTaZlaH ayamMeH KybIpFblKa
CanblHpI3.
TabaHbl ayaMeH KyblpFbIWTbIH KOPMYCbIHAAFbI
6afbITTafbILUTAPMEH MYKUAT TypanaHpi3.

TabaHbl ewkKalwaH cebertcis naitganaHbaHpbi3.

5. WHrpeaveHTTepai AanblHAAyFa KaXKeTTi
YaKbITTbl aHbIKTaHpI3 (OCbl TapayapiH,
«MapameTpnep» BenimiH KapaHbi3).

6. KypblINFbIHbI KOCY YLWUIH, TAMep TETIrH KaxeTTi
[aiblHAAY YaKbITbIHA BYPbIHbI3.

7. TemnepaTypaHbl PETTEMTIH TETIKTI
KaXeTTi TemnepatypaFa bypbiHbi3. ypbic
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TemnepaTypaHbl aHbIKTay YLUiH, OCbl TapayabiH,
«MapameTpnep» 661IMIH KapaHbi3.

Erep Kypbinfbl CybIK 60Aca, AalibiHAAY YaKbITbIHA
3 MUHYT KOCbIHbI3.

Eckeptne: Hemece KypbinfblHbl MHTPEANEHTTEPCI3
KbI3AblpbIN anbliHpI3. By Kafaaiaa Taimep TeTiriH
3 MUHYTKA BYPbIHbI3 KHE Kbl3AbIPY MHAMKATOPbI
CoHreHLe (lWamameH 3 MUHYT) KyTiHi3. CoaaH
KeWiH cebeTTi TONTbIPbIN, TaMep TETIriH KaKeTTi
[albIHAAY YaKbITbIHA BYPbIHbI3.

a. Talimep Kepi caHaKTbl 6acTanapl.

b. blcTbik ayameH Kyblpy BapbicbiHAa
aPbIKAVOATI KYMbIC MHAMKATOPbI ayblK-ayblK,
aHbIn-ewin Typaabl. bByn — Kbi3ablpFbiLl
3NeMeHT OpHaTbINFaH TemnepaTypaHbl ycTan
TYPY YLLiH KOCbINbIN-6LWiN TypFaHbliH KepceTes;.

C. WHrpeameHTTepAeH akKaH apTblk Mai TabaHbIH,
Ty6iHAe XUHanaap!.

8. KeWbip nHrpeaneHTTepAl AarbiHAAY
YaKbITbIHbIH, OPTACbIHAA apanacTbipy KaxeT
(ocbl TapayabiH, «MapameTtpnep» 6enimin
KapaHpi3). MHrpeaneHTTEpAl apanacTbipy YLiH,
TabaHbl KypbINFblAaH TYTKACbIHAH YCTan anbiHbi3
na abainan waikaHbiz. OgaH KeitiH TabaHbl
KalTafaH ayaMeH KybIPFbILLUKA CaNblIHbI3.

Cak 60nbIHbI3: LLlalikaraH Ke3ae TyTKaHblH 6ocaTy
TyiMeciH bacnaHpbi3.

KeHec: Canmarbl ayblp 6onca, cebeTTi TabasaH
LWbIFApbIM anbiM, TeK cebeTTiH, 83iH WalikayFa
60naapl. bynal ety ywiH, TabaHbl KypbIAFbIAaH
LWIbIFAPbIM, bICTbIKKA TE3iIM/i BETKE KOMbIHbI3,
TYTKaHbIH, 6ocaTy TyiimeciH 6acbin, cebeTTi TabagaH
anblHbI3

9. Tallmep curHasbl ecTinreHae, 6enrineHrex
[aNbIHAbIK YaKbITbl asAKTanaabl. TabaHbl
KYPbIAFbIAAH WbIFAPbIN a/biM, bICTbIKKA TO3IMA
HeTKe KOMbIHbI3.

Eckeptne: KypbiafbiHbl KOAMEH eLwipyre ae
60naapl. On ywiH Taimep TeTiriH O-re GypbiHpI3.

10. HrpeaneHTTepaiH AaibiH 6onFaHbIH
TeKcepiHi3.

Erep MHrpeameHTTEp ani Ae AalbiH bonmaca,
TabaHbl KypblAFbIFa KaitTa canbin, Taimep
TeTiriH BipHEeLe MUHYTKA OPHaTbIHbI3.

11. MHrpeaneHTTepai (Mbicanbl, Gpu KapTobbIH)
TYCipy YWiH, TabaHbl ayameH KyblpfbllTaH
LUbIFAPbIN, OHbI CbIHAY TafaHblHa KOMbIHpI3;
coAaH Keitit cebeTTi 6ocaTy TylmeciH Hacoin,
cebeTTi TabagaH KeTepin anbiHbI3.

TabagaH 60caTbliMaFaH ce6eTTi TOHKepMEH;3,
aiTnece TabaHbIH TY6iHAE XMHANFAH apTbIK Mait
MHrpeaveHTTepre Kyibinagbl.




KA3AK

Taba meH UHrpeaUeHTTep biCTbIK 6onagpl.
AyameH KybIpfbllUTafbl UHIPEAUEHTTEP TYpiHe
6aitnaHbicTbl TabagaH by WbIFYbl MyMKiH. Byn —
KanbINTbl Xafaai.

12. CebeTTi iWiHAerinepiH TocTaraHFa Hemece
Topesnkere canbin 60caTbiHpI3.

KeHec: Kenemzi Hemece yrinriw nHrpegneHTTepai
LUbIFApY YLWIiH KbICKALL NainaanaHbiHpI3.

13. VIHrpeameHTTEpAiH NapTUAChl AaibiH
6onFaHAa ayameH KybIpFblll eKiHLi NapTUsaHbI
[aiblHaayFa BipaeH Aavibii 6onagp!.

KEHECTEP

e Kiwipek MHrpeaneHTTEep 3AeTTe Kenemai
MHrpeaneHTTepre KapafaHaa Xblngamblpak
navibiHAaNaabl.

¢ UHrpeaneHTTep Menwepi kebipek bonca,
[aliblHAAyFa yakpIT can kebipek keTeaj, an
MHrpeaveHTTep MenLepi asbipak bonca,
[aiblHAAyFa yaKpIT CaN a3blpak KeTeaj.

e Kenemi Kiwiney nHrpeaveHTTepai AanbliHaay
YaKpITbIHbIH, OPTACbIHAA apanacTbipCaHbl3,
COHFbl HATUKE OH bl HONazbl aHe
MHrpeaneHTTep bipkenki Kyblpblnaapl.

o KbITbipnak Kby YLWiH XaHa NickeH kapTonka
asfian mMal KoCbIHpI3. MHrpeaneHTTepre mai
KOCKaH COH, ayaMeH KyblpfbiluTa bipHeLle MUHYT
KYbIPbIHpI3.

e AyaMmeH KybIpFbIlUTa LWYXKbIK CUAKTbI 6T Mai/bl
WNHrpeaVeHTTEePAI 33ipNeMeH;3.

e [lewTe AalblHAANATBIH TaFamMAapasl ayameH
KybIpFbILITA A3 fakbiHAayFa 6onaap!.

e OpuAaiH KbITbIpAaK BObIN WbIFYbl YLWiH OHTaMAbI
menwepi — 500T.

e Canmacbl bap TaFamaap faibiHAAY YIWiH AaNbIH
KambIpAbl NainaanaHbiHpl3. [JaibiH Kamblp
KONAbIH KaMblpblHa KapafaHaa Tesipek nicea,.

e Erep TOpT HEMece KaiHaTblnFaH Kpemai
KaycblpMa NiCipriHi3 kence Hemece yriariw
He canmachl 6ap MHTPeaNEHTTEP KybIPFbIHbI3
Kence, nicipmere apHanfaH KanbinTbl Hemece
neww TabafbiH ayaMeH KybIpFbil cebeTiHe
CafblHpI3.

e AyaMeH KybIpFbILTbl MHTPEANEHTTEPAI
XbINbITY YWiH Ae NaiganaHyra 6onaapl.
WNHrpeaneHTTepAi XKblbITy YLiH
TemnepatypaHbl 150°C-ka AeltiH OpHaTbIn,

10 MUHYTKA KOMbIHbI3.
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TA3ZANAY

1. Mat 6aTTachin, afbIMCbI3 MicTep Naiaa
60/1Mac YWiH KYPbIAFbIHbI KONAaHFaH CaibiH
Ta3apTbIn OTbIPY 6Te MaHbI3Abl.

2. Tasanay angblHAA KYPbIFbIHbI CYbITbIN abIHbI3
KoHe po3eTKaZlaH CyblpbIHbI3.

3. KypblInfbiHbI CyFa MaMaHbI3 *KIHE afblH CyMeH
KYMaHpI3.

4. TabaHbl, cenapatopsabl »aHe cebeTTi bICTbIK,
CyMeH HeMece blZbIC XKyaTblH CYMbIKTbIKNEH
KOHEe KaKaMaMTbIH rybkameH TasanaHbis.
KanfaH KipZi Ta3apTy yWiH maii KeTipeTiH
CYMbIKTbIKTbI KONAaHyFa bonaabl.

Eckeptne: Taba MeH CeBETTi blAbIC XKyFbil
MallMHaaa xyyFra 6onaasl.

5. KypbINfbiHbIH CbIPTbIH AbIMKbIN yBKaMeH
TasanaHbi3.

6. KybIpfFblWTbl pOo3eTKafa KOCbIN, KoAAaHap
anabiHaa 6apabik beniktepi meH beTTepaiH
964eH KypFaTbiHbI3.

KopluaFraH opTaFa 3usH TUrisbeidTiH agicneH
KO0, OpKallaH KopluafaH opTaHbl
W nacTaHygaH KopFraHpi! MeprinikTi
epeenepai cakTayapl YMbITNaHbI3: iCTEH WbIKKAH
3NEKTP KabAbIKTapabl KaNAbIKTapAb! HKOATbIH TUICTI
OPTa/bIKKA KETKI3iHI3.

NAPAMETP/NIEP
WHrpeguentrep EH a3 - Yakpbit Temnepartypa Apanactbipy | Eckeptnenep
€H Ken (muH) (°C)
menwepi (r)

My3aaTbinFan dpu 300-700 10-20 200 ApanacTbipy

KapToObI

ET )XoHe Kyc eTi

Creiik 100-500 8-12 180

LLy»kbIK opamaapsbl 100-500 13-15 200

TayblK cMpaKTapbl 100-500 18-22 180

TaybIKTbIH, TOC eTi 100-500 10-15 180

Ticke6acapnap

Kektem opamaapsl 100-400 8-10 200 ApanacTbipy Melwke canyfa AanblHbIH
KONAAHbIHBI3

My3aaTtbinFaH TaybiK 100-500 6-10 200 ApanacTbipy Mewwke canyra AanbiHbIH

HarreTcTepi KONA@HbIHbI3

Micipy

Topt 300 20-25 160 Micipmere apHanfaH KanbinTbl
KONA@HbIHbI3

KaiHaTbinFaH kpemai | 400 20-22 180 Micipmere apHanfaH

Kaycblpma KanbinTbl/new TabarbiH
KONA@HbIHBI3

Madduraep 300 15-18 200 Micipmere apHanfaH KanbinTbl
KONAaHbIHpI3
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